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en Ust seviyede bilgi birikimi ve tecrUbe ile Urin ve hizmetlerini sunmaya devam
etmektedir.
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v Ciftlik/Tanm EndUstrisi v Hijyen Ydénetimi ve Danismanlidi

Uzmanlarmiz esliginde, OrUn ve hizmetlerimizi sizierle bulusturmaktan mutluluk duyarz.
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Hem kakao yag) tasarrufu yaparak hem de kalip gikolatada Danimarka, Tiirkiye, Meksika, Singapur ve Cin olmak {izere diinyanin
hava baloncuklarinin olusumunu, kaplama cikolatada ise capak bircok yerinde uygulama merkezlerimiz bulunmaktadir. istanbulda
olusumunu 6nleyerek lezzetli Girtinler tretebilir misiniz? Yanit yer alan cikolata uygulama merkezimizde endiistri uzmanlarindan
yiiksek sesle evet olmali. Palsgaard’in emiilgatorlerini kullanarak olusan ekibimiz her zaman receteler icin yardimlarini sunmaya
kaliplanmis veya kaplanmis cikolatalariniz ile tiiketici beklentilerini hazirdir.
tam olarak karsilarken tiretim maliyetlerinizi de ciddi 6iclide
azaltabileceksiniz. Palsgaard partiden partiye degismedigini garanti Cikolata emiilgatorlerimizle ilgili daha fazla bilgi icin
ettigi PGPR ve AMP cdziimlerini sunar. www.palsgaard.com/tr
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2023'ilin
beslenme trendleri

konu bireylerin hem kendilerine hem de cevreye katkisi olan beslenme modellerine

daha yogun yonlenmeye baslamasi oldu. Bitki bazl ve vegan beslenmeye yonelenlerin
sayisi artti. Diger yandan bagisiklig giiclendirme konusu yine bircogumuzun gindemindeydi.
Sofra/Compass Group Turkiye Ulke Diyetisyeni Emel Terzioglu Arslan 2023 yilinda beslenme
aliskanliklarinda en fazla konusulan konulan ve modelleri 6zetledi.

G eride birakmaya hazirlandigimiz 2023 yilinda beslenme alaninda en fazla dikkat gecen

BITKi BAZLI BESLENME

Science Dergisinde yaymlanan ve son donemlerin en kapsamh beslenme ve cevre
arastirmasinda; bitki bazl beslenmenin insan saghginin iyilestirilmesinde, hastaliklarin
onlenmesinde ve sera gazi salimiminin azaltilmasi, kiiresel 1stnmamin onlenmesi, su ve toprak
kullanimimin azaltilmas gibi cevre tizerinde olumsuz etkilere sahip olan durumlarn ortadan
kaldinlmasinda énemli bir rol oynadig gosteriliyor. Bitki bazli bir diyet, minimum diizeyde
islenmis tiim meyveler, sebzeler, tam tahillar, baklagiller, kabuklu yemisler ve tohumlar, otlar ve
baharatlardan olusur ve kirmizi et, kiimes hayvanlari, balik, yumurta ve stt trtinleri dahil tim
hayvansal tranleri hari¢ tutar. Ancak kisi isterse az miktarda yumurta, balik, hindi gibi hayvansal
gidalan tiiketebilir. Ayrica bu beslenme modelinde sagliksiz gida olarak nitelendirdigimiz junk food’
gidalara da yer yok. Yani odak noktas1 “gercek” gida tiketmektir.

VEGAN BESLENENLERIN SAYISI GIDEREK ARTIYOR

Son donemlerde bilinirligi giderek artan vegan beslenme, 2023te de en ¢cok konusulan beslenme
modellerinden biri oldu. Veganhgin temelinde saglikli beslenme, dini ve etik inaruslar, cevreyi
koruma gibi bircok neden var. Bu nedenlere sahip olan veganlar arasina bir de sturdurtilebilir yasami
benimseyen ve cevreyi korumak isteyen bireyler de katldi. Ciinkit vegan beslenmede sera gazi
salmimini artiran en onemli nedenlerden biri olan hayvansal kaynakl gidalar (6zellikle kirmizi et)
tiketilmiyor. Vegan beslenme tarzinda bitki temelli beslenme mevcut. Ve vejeteryan beslenmeden
farkh olarak da bal dahil hicbir hayvansal gidaya yer yok. Yani diyet sadece bitkisel kaynakl
gidalardan olusuyor. Protein ihtiyaclarini bezelye, fasulye, nohut, mercimek ve soya gibi kuru
baklagiller ile tofu, fistik ezmesi, kaju ve diger yagh tohumlardan karsihyorlar. Veganlar icin hem
protein hem de lif acisindan zengin saglikli karbonhidrat kaynaklan ise esmer piring, kinoa, yulaf
ezmesi, bulgur ve chia tohumu gibi gidalar. Sebze ve meyvelerin ise her turlustnit tiketebilirler.

BAGISIKLIGI GUCLU TUTMAK GIDEREK ONEM KAZANIYOR

Son donemlerin en cok konusulan beslenme modellerinden biri de “temiz beslenme”. Ozellikle
pandemi stirecinden sonra enfeksiyon hastaliklarmin artmastyla birlikte bagisiklik sistemini
guclii tutmak buyiik onem kazandi. Temiz beslenme; viicudun kolay hazmedebilecegi, yakarken
toksin olusumuna sebep olmayan, taze, organik, besin degeri ytiksek, mevsimine uygun, yerel,
kimyasal islemlerden gecmemis yiyeceklerden olusan ve iyi yaglar kullanilarak, cogunlukla
ev yapimi beslenmeyi 6n plana ctkaran bir beslenme modelidir. Tam tahillar, mevsim sebze ve
meyveleri agirhikh ve daha az et odakh beslenmek, paketli gidalar ve sekerden uzak durmak.
Temiz beslenmenin temelini, uzun ve saghkli yasamin sirn olarak kabul edilen Akdeniz mutfag:
olusturuyor. Balik, otlar, sebze ve meyveler ile zeytinyagindan olusan Akdeniz mutfagy, yiksek besin
degeri iceren bir yapiya sahip. Peki temiz beslenmek icin neler yapmaliyiz:

» Gunde en az 2 oguntntize koyu yesil yaprakl sebzeleri dahil edin.

» Farkli sebze ve meyvelerle tabaginizi renklendirin.

» Mevsiminde ve yerel tirtinleri tercih edin.

» Etiket okumay1 aliskanhk haline getirin.

» Islenmis ve paketli gidalardan uzak durun.

» Seker ve tuz tiiketimini minimuma indirin.

» Kizartmalardan uzak durun.

2024'tn saglikli, mutlu ve bans dolu bir y1l olmast dilegiyle. lyi seneler.

Ozgiir CILEK

4 www.gidateknolojisi.com.tr

Gida TeKknolojisi

ESM Yayincilik Egitim ve Tamitim Ltd. Sti.
Adina imtiyaz Sahibi ( Publisher) ve
Genel Yayin Yonetmeni (Editor-in-Chief)
Cem KACMAZ

Kurucu (Founder)
Husamettin UNSAL

Yazi isleri Miidiirii (Sorumlu)
Burcu GURSES KACMAZ

Haber Miidiirii
Ozgur GILEK

Haber Merkezi (Reporter)
Gulbahar SALIK

Reklam Rezervasyon
0212 2835565

Ankara Temsilcisi
Aydin ARICIOGLU

Adana Biiro
Burhan AVSAR (Temsilci)
(053244140 92)

Abone (Subscription)
0212 283 55 65

Yonetim Yeri
ESM Ltd. Sti.
inont Cad. Yildinm ishani 11/1
4. Levent- ISTANBUL
Tel: (0212) 283 55 65 (pbx)
Fax: (0212) 282 36 18
e-mail: gida@esmyayincilik.com.tr

Baski ve Cilt: SAN MATBAA
Anadolu Caddesi No: 50/3
Kagithane / ISTANBUL

Gida Teknolojisi yilda 6 say!
yayimlanir.
Dergide yer alan yazilar
kaynak gosterilimeden
kismen veya tamamen
baska bir yere aktarilamaz.
imzali yazilarda belirtilen
gorusler yazarina aittir.

YEREL SURELI
ISSN 1301 - 1782



¢ €
FAM stumabo

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONZ

Lider Peynir
Kesim Teknolojileri

¢-

9 FAantfric

F H “CC I ID
400C Optitec

Bir cok farkh sekillerde peynir rendeleyebilen
yuksek kapasiteli rende makinesi

Erkaya®

Food Technology

PARM ESAN FLAKE

RENDE PARMESAN
TOZ HALINDE ¥

V KESiM RENDE
MOZZARELLA

€y o

Clnwifarn

FH m N ICnix Ul;sl

Esnek ve sorunsuz operasyonlar icin SERIT CHEDDAR
dizayn '

. SERIT MOZZARELLA

4X4X20 mm JULYEN 7

info@erkaya.com

£
S
=
=~
(=]
=
=
=
=
=

* KUP CHEDDAR

- #
10X10 mm KUPLER | w e ¥
Je € .ﬂ\g»




‘ ‘.. ’_=.:. Vr # R
NUAF] luéi\w&f

Prof. Dr. Mehmet Pala

mpala@superonline.com

enel olarak giiven, insanlarin diger insanlarin davranislari ve
Gniyetleri hakkindaki beklentilerini tanimlayan bir kavramdir. Giiven

duygusunun 6zel yasamda ve is iligkilerinde ¢ok 6nemli bir yeri
vardir. Gliven duygusunun eksikligi insan iligkilerinde ve is yasaminda baglart
zayiflatir, verimliligi azaltir. Giiven diiriistliigii, yardimseverligi ve risk almay1
gerektirir. Giiven duygusu olmaksizin ne siirdiiriilebilir bir dostluk ne de
saglam bir ticari iliski kurulabilir.

Giiven temeli olmayan toplumlarda her sey yasalarla yapilmaya ¢alisilir.
Bu da her zaman ve 6zellikle kiiltiir diizeyi diistik toplumlarda ciddi sorunlara
neden oluyor.

Giiven eksikligi, toplumlarda sosyal ¢atisma ve huzursuzluk potansiyeli
olusturuyor. Toplumda giivene dayali bir kiiltiiriin olusturulmasi ¢ok onemlidir.
Bu nedenle giiven, bir toplumun tutkali gibidir. Giiven ortamlari toplumlarin
gelismesi ve refaha erismeleri agisindan vazgegilmez zeminlerdir. Ancak giiven
duygusunun yerlestigi toplumlarda deger iiretilir ve toplumsal baris saglanir.
Giivenli ortamlarda yaraticilik, karsilikli yardimlagsma gelisir ve yarmlara olan
umutlar yeserir. Toplumsal giivenin baska bir dnemli islevi de demokrasiye
olan baglilig1 artirarak, demokratik sistemin kaliciligin saglamlastirmasidir.

Tiirkiye’de toplumdaki giiven duygusu maalesef zay1ftir. Nitekim global
aragtirma sirketi [IPSOS’un 2022 yilinda 30 iilkede 22 bin 534 kisiyi kapsayan
aragtirmasinda, Tiirklerin %86 oraninda ¢evresindeki insanlara giivenmedigi
ortaya konmustur. Tiirkiye bu oranla 30 tilke arasinda Brezilya ve Malezya ile
son 3’ paylasmistir. Bunun tilkemiz i¢in vahim bir sonug oldugunu séylemek
durumundayiz.

Ornegin Tiirkiye’de 7 bin 800 civarinda tarimsal kalkmma kooperatifi
bulunuyor. Baska iilkelerde kooperatif¢ilik ¢ok iyi islemesine kargin tilkemizde
istenilen verimliligi gosteremiyor. Bizim konuyla ilgili olarak Beyaz Nokta
Vakfi Birlesik Akil Ag1 Calisma Grubu’nda yaptigimiz gesitli toplantilarda,
kooperatiflerin iyi galismamalarmin temel sorununun “Giivensizlik ve
Denetimsizlik” oldugunu gérdiik. Hollanda’da kooperatifier ¢ok iyi ¢alistyor,
ama Tiirkiye’de verimli degiller. Iste kooperatifler konusunda oldugu gibi
Tiirkiye’de kok sorunlarim birisi de “Giivensizlik” olarak kargimiza ¢ikiyor.

Giiven kiiltiiriiniin olusmadig1 durumlarda toplumlarda uygulanan politika,
kazanani pek olmayan daha gok kaybedeni olan bir ¢catismaya doniisiiyor. Peki
ne yapmaliy1z? Toplumsal giiven dogustan gelen degil, 6grenilen bir degerdir.
Buradan hareketle, farkli toplumsal gruplarin birbirleriyle olan iliskileri ve
etkilesimleri artirilmali ve bu yolla gruplarin birbirleri hakkindaki yanlig
kabullerinin giderilmesi i¢in ¢alismalara agirlik verilmelidir. Bu nedenle,
toplumun giiven duygusunu artirmak igin ciddi bir ¢aba gosterilmeli ve uygun
zemin saglanmalidir.

Konuyla ilgili olarak kendi yaptigim bir uygulamadan da burada s6z etmek
istiyorum. Bildiginiz gibi okullarda ve iiniversitelerde simavlar daima gozetim
altinda yapilir. Sinav sirasinda 6grencilerin tepesinde dolagilarak onlart
potansiyel kopya cekenler olarak gérmenin dogru olmadigini diisiindiim.
Ogrencilere verilecek giiven duygusuyla sorumluluk yiikleneceklerini ve
bunun sonucu olarak da siav sorularini bir gbzetim olmadan da sadece kendi
bildikleriyle cevaplayabileceklerini ngdrdiim.
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“TOPLUMDA
GUVEN SORUNU

Gegen ay Halig Universitesi Saglik Bilimleri Fakiiltesi’nde lisans
6grencilerine verdigim “Besin Teknolojisi” dersinin ara sinavi vardi.

Simava toplam 78 6grenci ti¢ ayr smifta girecekti ve her bir sinifta da iki
gozetmen bulunacakti. Soru kagitlart dagitilmadan 6nce, 6grencilere bu
sinavin gozetimsiz yapilacagimi, onlara giivendigimi, 6nemli olanin insanin
kendisine saygisini korumasi gerektigini sdyledim. Ben ve asistanlar sinav
kagitlarmi dagittiktan sonra dgrencilere smiftan ayrilacagimizi ve smav siiresi
bittiginde cevap kagitlarint masaya birakmalarini soyledim. Dogal olarak
ogrenciler ve gozetmenler boyle bir seyi beklemiyorlardi. Hepsi saskinliklarmi
gizleyemediler.

Ogrencilere cevap kagitlarina “Bu smav sorularm sadece kendi
bildiklerimle cevapladim” diye yazip imzalamalarim sdyledim. Ogrencilerden
higbir itiraz gelmedi. Kendilerine basarilar dileyerek asistan arkadaslarla
birlikte siniftan ayrildik. Ogrenciler kendileriyle bas basa kaldilar. Smav
siiresi bittiginde 6grenciler cevap kagitlarni masaya biraktilar. Smavdan sonra
bircok dgrenci kendilerine giivendigim i¢in gelip tesekkiir ettiler. Daha sonra
birgok 6grencinin mail ortaminda bu uygulamanin kendilerini mutlu ettigini
ve Ozellikle giiven duygusu yasamalarina firsat verdigini ilettiler. Bana gore bu
sinavda kopya cekilmemisti. Bunu 6grenciler de teyit ettiler. Ben de sorulara
verilen cevaplardan kopya ¢ekilmedigini anladim.

Peki, gozetimsiz sinavi ben neden yapiyorum? Amacim nedir? Gozetimsiz
sinavin birinci amaci, 6grencilerin kendilerine olan saygiy1 tetiklemek ve
kendilerinin de giivenilir insanlar olduklarini hissetmelerini saglamaktr.

Bu durum 6grencileri gergekten cok mutlu etti. Bizim egitim ve 6gretim
sistemimiz bu ¢ocuklara ne ailede ne okulda ve ne de toplumda giiven
duygusu asilayacak sekilde degil. Gozetimsiz smavlarin ikinci dnemli amaci,
6grencilerde diirtistliik ve etik degerler konusunda farkindalik yaratabilmek,
sinavlari sadece bir degerlendirme araci olmadigini, geger not alma ve sinif
gecme siirecinin 6tesinde bilgiyi anlama ve uygulama firsati olarak gérmelerini
saglamakti.

Bu yaklagim 6grencilere giivendigimi ve onlari ciddiye aldigimi da
gosterdi. Bu uygulamanin onlarin yagamlarinda en azindan bir boliimiiniin
6nemli bir degisime neden olacagini diisiinityorum. Kendine giivenen ve
saygt duyan insanlar, yanlis olduguna inandig1 seyleri “bagkalar1 yapiyor”
diye yapmazlar. Acaba bu tiir uygulamalar iiniversitelerde ve is yerlerinde
bir gekilde uygulansa diye umuyorum. Béylece toplumda giiven duygusunun
yayginlagmasina bir 6l¢iide katkida bulunacagina ve bir yerden de baslamamiz
gerektigine inantyorum.

Sonug olarak; insanlar, kendilerini giiven iginde ve giiven duyulduklarmi
hissederlerse, bu onlarin yasamlarini renkli, huzurlu ve verimli yapmast i¢in
6nemli bir zemin saglayacaktir.

e
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IFFCO Grup, Felda Iffco Gida’yr satin alda

FFCO Grup, yiizde 50 ortag1 oldugu grup sirketi Felda Iffco Gida’min hisselerinin tamamimn

satin alarak diinya tizerinde 49 tilkedeki 95 operasyonuna bir yenisini ekledi. Felda Iffco Gida,

yoluna IFFCO Turkey Gida San. ve Tic. A.S. olarak devam edecek. IFFCO Tiirkiye CEO’su
Giiven Geris yaptig1 agiklamada, uzun siiredir beklenen siirecin sonunda tamamlandigini ve bundan
sonra igleyislerine IFFCO Turkey Gida ismiyle devam edeceklerini belirtti. IFFCO, merkezi Birlesik
Arap Emirlikleri’nde bulunan, hizli tiiketim ve
endiistriyel yiyecek sektoriinde faaliyet gosteren
bir sirket olarak biliniyor. Yag pazari dinamikleri
hakkinda derin ¢alismalari olan IFFCO, gida
basta olmak iizere gida dig1 endiistrilere de genis
portfoyde tiriinler ve hizmetler tiretip pazarltyor.
1975’te kurulan bir sirket olarak bugiin
dinamizm ve yenilikten beslenen bir¢ok basarili
markaya sahip. 12 binden fazla galisantyla
tirtinlerini 5 kitaya ulagtiran IFFCO Grup, 80’den
fazla markayla globalde yer edinmis ¢ok uluslu
bir sirket olarak faaliyet gosteriyor.

n
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Is insam Hasip Gencer hayatim kaybetti

omgu Firm ve Uno ekmeklerinin kurucusu

Hasip Gencer akciger kanseri tedavisi

siirecinde hayatin1 kaybetti. Gencer’in
6liimiiniin ardindan birgok firma bagsaglhigi mesajt
yayinladi. Tekirdagli olan Hasip Gencer’in tedavi
gordiigii Amerika Birlesik Devletleri’nde dldiigii
6grenildi. Aym zamanda profesyonel yelken sporcusu
olan Gencer’in cenazesinin Istanbul’da topraga verilecegi
6grenildi. Tiirkiye nin ilk un ihracatgisi olan Tarik
Gencer’in oglu Hasip Gencer 6nce UNO markastyla
paketlenmis ekmegi Tiirkiye’yle tanistirmusti. UNO’dan
sonra Komsu Firn markasim yaratan ve Tiirkiye
genelinde 75’ten fazla sube agan Doruk Grup Holding’in patronu Hasip Gencer ayn1 zamanda tutkulu
bir yelkenciydi. Hasip Gencer, “Ekmegin insan sagligim tehdit edecek boyuttaki hijyen eksikligi ve tek
tipte beyaz ekmegin insan beslenmesi igin son derece yetersiz oldugu gercegi altinda, nitelikli ekmek
yapmak i¢in nitelikli bugday, nitelikli un gibi biitiin siireclerin yeniden diizenlenmesi, gelistirilmesi
vizyonuyla kurulmus bir grubun kurucusuyum’ demisti. 3 gocuk babast olan Gencer, 3 y1l 6nce teshisi
konulan akciger kanseri nedeniyle ABD’de tedavi goriiyordu.

.........................................................................

Ulker’den takviye edici gida iiriinlerine yatirim

akviye edici gidaya ilk kez “Pastil” ile adim atan Ulker, bu kategorideki iddiasmn “Everwell”

markastyla daha da giiglendiriyor. Ulker’in TUBITAK is birligiyle gelistirdigi, Everwell

markasi altinda ¢ikardig1 gida takviyesi tiriinleri yaygin bir dagitim stratejisiyle satilacak.
Diinyada kisinin fiziksel, zihinsel ve ruhsal olarak iyiligini 6n planda tutan biitiinsel iyilik trendinin
giderek yaygmlastigma dikkat geken Ulker
CEO’su Mete Buyurgan, “Arastirma sirketi
IQVIA’nin her ay yaymladig1 rapora gore
2022 yilinda Tiirkiye’de 6 milyar TL cirosu
bulunan takviye edici gida pazar1 2021
yilina gore %99; 2023 yilinm ilk yarisinda
bir 6nceki yila gore ise %85 biiylidii.
Takviye edici gida pazarinda bu biiyiimeyi
6ngordiiglimiiz igin 2,5 yil 6nce piyasaya
cikarttigimuz Ulker Pastil markamizla bityiik
bir basari elde ettik. Simdi de Ulker adnmn
verdigi giiven ve TUBITAK is birligiyle
Everwell’le giiclii bir kategori markast
olmaya hazirlantyoruz. Zengin {iriin ailesiyle
Everwell, hayatin her aninda tiiketicilere
vitamin ve mineral destegi sunuyor dedi..

{
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Hafiz Mustafa’dan Eskisehir'e
okul ve kongre merkezi projesi

Hafiz Mustafa, Eskisehir'de temelini

attig1 Haci Hatice Ongurlar Ortaokulu ve
Haci Bahri Ongurlar Kongre Merkezi ve
Kultar Sarayi projeleriyle gelecek nesillere
Onemli miraslar birakmaya hazirlaniyor.
Onumuzdeki yil tamamlanmasi planlanan
yapllar, deprem gercegi g6z 6ntinde
bulundurularak tasarlanacak. Kongre
merkezi 600 kisilik etkinliklere ev sahibi
yapma potansiyeli tasirken, 32 derslikten
olusacak inovatif okul ise ihtiyac duydugu
enerjiyi kendi kendine Uretecek. Hafiz
Mustafa Onursal BaskaniAvni Ongurlar,
“Rahmetli annemizin adini taslyacak Haci
Hatice Ongurlar Ortaokulu; bizler igin

bir okul olmaktan &te, egitimli, kaltarld,
yardimlasmayi seven bireyler yetistirmenin
bir taahhadudar” dedi.

is Glda’nmhyeni CEO’su
Feliks Boynuinceodlu oldu

Tarkiye'de 600'e yakin restoran ve
magazasinda, 10 binden fazla ¢alisani
bulunan is Gida'nin Grup CEQ'luguna Feliks
Boynuinceoglu getirildi. Boynuinceoglu
yeni gorevinde, sorumlulugundaki KFC,
Pizza Hut ve Krispy Kreme markalarina
liderlik edecek. KFC'nin, Is Gida'ya gecis
stirecini yoneten Feliks Boynuinceoglu;
markanin Turkiye'deki 33 yillik tarihinde

bir yilda gergeklesen en ylksek sayidaki
restoran agilisina imza atarak satis

ve misafir sayisinda global 6icekte en

fazla buytime elde eden Ulkelerden biri
olmasini sagladi. Kariyerine PepsiCo'da
baslayan Boynuinceoglu, Japan Tobacco
International, Starbucks, CVG Mars Sinema
Grubu ve McDonalds gibi markalarda tist
diizey gorevlerde bulundu.
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Balikesir’in ‘Kirli Hanmim Peyniri’

diinya ticiinciisii oldu

orveg’te yapilan Diinya Peynir Yarigmast’nda Balikesir’in “Kirli Hanim Peyniri” diinya

liclinciisii olarak bronz madalya aldi. Balikesir Biiyiiksehir Belediyesi’nin destegiyle

yarismaya katilan peynirlerin gordiigii yakin ilgi ve elde edilen ddiille Tiirkiye peynirciligi
adma biiytik bir basartya imza atild1. Yarismada bronz madalya alinmasinda peynir konusundaki
caligmalartyla taninan Nese Aksoy Biber ve
Berrin Bal Onur’un biiyiik katkisi var. 2019
yilinda Balikesir’in koklii peynir gegmisinin
kayit altina alindigr “50 Peynirli Sehir
Balikesir” kitabinin yazarlari Nese Aksoy
Biber ve Berrin Bal Onur’un bu galismast
“Gourmand Awards” diinya birincilik
6diiliini kazanarak en iyi kitap secilmisti.
Bu basarinin ardindan peynirde diinya
tigtinciiliigiiniin kazamlmasi Balikesir ve
Tiirkiye nin diinya ¢apinda tamtimina biiyiik
katki sagliyor. Diinya Peynir Yarigmasi'nda
Norveg’in Nidelman Blu peyniri diinyanm
en iyi peyniri secildi. Yarigmaya 43 tilkeden 4
bin 502 peynir ¢esidi katildi.

.........................................................................

Pinar Suve Icecek’e yeni pazarlama dlrektoru

mar Su ve Igecek’in pazarlama direktérliigii gorevine Nazh

Soylu atandi. Soylu, Yasar Holding biinyesindeki Pmar Su

ve Igecek’in, igecek pazarmda kuvvetli bir oyuncu olma
vizyonuyla uyumlu marka, inovasyon ve ticari pazarlama faaliyetlerine
yon verecek.1996 yilinda Bogazici Universitesi Iktisadi Idari Bilimler
Fakiiltesi Isletme Béliimii’nden mezun olan Nazli Soylu, aym yil
kariyerine Shell Tiirkiye’de Tagit Tanima Sistemi Satig Koordinatorii
olarak bagladi. Daha sonra sirastyla Henkel, SC Johnson Wax ve
Evyap’ta FMCG sektoriiniin farkli kategorilerinde ulusal ve yerel
markalari farkli pozisyonlarda yonetme firsatt buldu. 2007-2015
senelerinde Y1ldiz Holding’te Hero Gida A.S. ve Kerevitag A.S’de
sirastyla Pazarlama Miidiirliigii, Ticaret Direktorliigii ve Pazarlama Direktorliigii gérevlerini yaptiktan
sonra Defacto’da hem yerel hem de ihracat pazarlarmin Pazarlama Direkt6rliigii nii yaparak perakende
sektoriinde de deneyim kazandi. 2017 senesinden itibaren Adel Kalemcilik A.S’de, Pazarlama ve
Kurumsal iletigim Direktorliigii’nii yiiriiten Soylu, Adel, Faber-Castell, Graf von Faber-Castell
markalarmin; pazarlama, ticari pazarlama ve kurumsal iletisim faaliyetlerini yiirtittii.

.........................................................................

Paketli un pazarimin yeni markasi: PanPan Un

tirkiye’nin 6nemli un tireticilerinden ve ihracatgilarndan Doruk Un, ‘PanPan’ markastyla

perakende sektoriine giiclii bir giris yapti. PanPan Un online kanallar, marketler, otel, restoran,

kafe ve pastaneler dahil olmak {izere giiglii bir penetrasyon olusturarak, perakende ve ev dist
tiiketim pazarinda Tiirkiye’nin lider markalarindan olmay1 hedefliyor. Doruk Un Yonetim Kurulu
Bagkani ve CEO’su Giirsel Erbap, “Perakende
un pazarinda tiiketici davraniglarii degistirmeye
odaklandigimiz kullanim amacina 6zel paketli un
¢esitlerimizle ciddi bir bityiime hedefliyoruz. Eskiden
un firmlardan daha sonraki yillarda paketli beyaz un
olarak marketlerden almir ve her beyaz un, her lezzet
icin kullamlird1. Simdi artik paketli un pazarinda ‘Her
Lezzetin PanPan Un’u ayr’ diyerek kullanim amacina
ve lezzete uygun yeni bir donem baslatryoruz. PanPan
paketli un kategorisi i¢in yapacagimiz pazarlama
yatirimlart ve yenilikei tiriin lansmanlart ile 5 yil iginde
yillik 50 bin tondan fazla tonaja ulasarak Tiirkiye nin
en bilyiik 3 paketli un markasindan biri haline gelmeyi
hedefliyoruz” dedi.
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I{astamonﬁ 'mutfagl
akademiyle bulustu

Kastamonu'nun dogal, kilttrel ve tarihsel
mirasina sahip ¢ikarak bélgenin gelisimine
katki sunmayi amaglayan Diinya Mirasi
Kastamonu Inisiyatifi, Kastamonu mutfagini
ve cografiisaretli Grtnlerini Gniversitelerin
gastronomi boltimleriyle bulusturma
yolundaki yeni projesinin ilk ayagini istanbul
Kent Universitesi is birliginde gerceklestirdi.
istanbul Kent Universitesi Gastronomi

ve Mutfak Sanatlari Bolimti ile baslatilan
¢alisma kapsaminda, Kastamonulu ustalar
ve Ureticiler, 10 Kasim glinti bolgeye ait
yemekleri, teknikleri ve Urtnleri anlatmak
Uzere 6grencilerle bir araya gelerek, yoresel
rtinler, teknikler ve yemekler tizerine Ug farkl
atolye calismasi gerceklestirdiler.

Feast BRCGS Sertlflkasuonunda
4. kez AR derecesi aldi

E. Ozgorkey Grup'un dondurulmus

gida markasi Feast, BRCGS Kuresel

Gida Guvenligi Standardi sertifikasyon
programinda 4. kez Ust Gste AA derecesini
almaya hak kazandi. AA derecesini

tekrar almalari sebebiyle mutiu ve

gururlu olduklarini agiklayan Feast Gida
Fabrika Operasyonlar Direktorti Mehmet
Kurter, gida gtivenligini her seyden 6nde
tuttuklarini ve bu alandaki yeni teknolojileri
yakindan takip ettiklerini sdyledi. BRCGS
Kuresel Gida Guvenligi Standardi yaklasik
25 yildir gidada standardi belirlenirken,
130'dan fazla tilkede 22 binden fazla otorite
tarafindan benimsenen standart, diinyada
ilk 10 global perakendecinin %70'i, ilk 10
hizli servis restoraninin %60’ ve ilk 25
ureticinin %50'si tarafindan kabul ediliyor.



— N ﬁ '

Kemik Cam Kauguk Tas

— DXD ve DXD+, sunlari sunar: —

Diisiik Yogunluklu Yabanct
Madde Tespiti

X36 X-ray Sistemi'nde bulunan modern teknoloji,
en son yenilikleri sunar.

Lider Cift Enerji Teknolojisi

Yabanci Maddeleri Ayirt Etmeye yonelik tescilli ileri seviye yazilim algoritmalari ile desteklenen
DXD ve DXD+; Urdnlerin Ust Uste gelebilecegi paketlenmis, karmasik gida uygulamalarinda
onemli Olctde geligtirilmis kontrol 6zelligi sunar.
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Siit ve sitt iriinlerinde 2022’ nin
ihracat sampiyonu Siitas

2 022’de 62 milyon dolarlik ihracatr ile siit ve siit {iriinleri sektdriinde bugiine kadar gerceklesen

n

en yiiksek rakama ulasan Siitas, Istanbul Thracatc1 Birlikleri’nin ihracatlari ile iilke ekonomisine

katkida bulunan iiyelerini édiillendirdigi torende “Siit ve Siit Uriinleri” kategorisinde birincilik
ddiiliinii aldi. 29 Kasim Carsamba giinii gerceklesen 6diil téreninde Istanbul Thracatei Birlikleri
tiyeleri arasinda en fazla ihracata ulagan
firmalara 6diilleri takdim edildi. Siitas
Uluslararasi Pazarlar ve Thracat Direktorii
Arman Anik, “Avrupa Birligi, ingiltere ve
Balkan iilkelerinde tiiketici iiriinlerinde
oldugu kadar endistriyel tirtinler pazarmda
kurdugumuz yeni baglantilar ve tirettigimiz
inovatif tirtinler ile giiclii bir bitylime
sergiledik. MENA (Ortadogu-Kuzey
Afrika) Bolgesi’nde de Irak, Urdiin, Libya,
BAE ve Umman pazarlarinda biiyliimeye
devam ederek bolgeye yonelik ihracatimizi
artirdik. Yeni baglantilar ve pazarlar, 2022
yilinda siit ve siit {iriinleri ihracatinda bize
sektdriimiiziin rekorunu getirdi” diye
konustu.

Mondeléz International
Tiirkiye’de atama

Duinyanin 6nde gelen atistirmalik
sirketlerinden Mondelez International
Turkiye'nin satis mudurltgtine Salih
Karli atand. Lisans egitimini istanbul
Universitesi Ekonomi Bolumui'nde
tamamlayan Salih Karll, is hayatina
......................................................................... 2005 yI|II']C|a Danone Tikveg,li'de Sat|§

9 Kontrolort olarak basladi. Ayni kurumda
Tetl‘a Pa.:k tall glObal aI'aStlI'ma: satis stipervizori ve bolge yoneticisi

olarak devam eden Karli, ardindan Kraft

Beslenme aliskanhklar diinyay degistirebilir  ccas mostenyonetcis oerareores

D tinyanin 6nemli gida isleme ve paketleme ¢6ziimleri sirketlerinden Tetra Pak, gida alanindaki it Cagaebale, orsan e e e

son yenilikler hakkinda yeni bir aragtirma yaymladi. Diinya ¢apinda 5 bin kisinin katildig Zzgﬁiili gr?elzlaz:'liTZGKrZCIael %?Q::Zgﬁ:gbl
Tetra Pak 2023 Endeksi’ne gore, tiiketicilerin yiizde 54°ii beslenme aligkanliklarint 2023 Ekim ayinda Mondelez International
degistirerek daha iyi bir diinyaya katkida bulunabileceklerini sdyliiyor. Tiiketicilerin yiizde 65’1 Turkiye'de Satis Mudurti olarak atand
ise teknolojinin saghk i¢in giderek daha dnemli olacagina ve daha siirdiiriilebilir bir gelecegin
saglanmasinda rol oynayacagina inaniyor. Tetra Pak
Y6netim Kurulu Baskani ve CEO’su Adolfo Orive,
aragtirmayla ilgili sunlari sdyledi: “Bu yilki endeksin
bulgulari, gida endiistrisini karbonsuzlagtirmak ve gida
sistemlerini daha dayanikli ve siirdiiriilebilir hale getirmek
i¢in son birkag yilda izledigimiz rotay1 yansitiyor.
Diinyanin pek ¢ok yerinde insanlar giinliik beslenmeleri
icin siit ve meyve suyu gibi tirtinlere giiveniyor, bu
nedenle kaynak bulma, paketleme, isleme ve dagitim
alanlarindaki yeniliklerle deger zincirini optimize etmek
kritik 6nem tastyor” diye konustu.

.........................................................................

Tiirk kahvesini sade seviyoruz
S osyal medyada biiyiik ilgi goren anket serileriyle tilketici

flyag domatesine
AB tescili

Avrupa Birligi (AB) Komisyonu, Turkiye'nin
Ayas domatesinin cografi isaret olarak
tescil edilmesine iliskin basvurusunda
strecin tamamlandigini acikladi.
Aciklamada, AB Komisyonu'nun Ayas
domatesinin mense korumali isim siciline
eklenmesini onayladigi bildirildi. Sanayi

ve Teknoloji Bakani Mehmet Fatih Kacr,
Ayas domatesinin AB tescili aimasiyla ilgili
olarak, “Kulttrel mirasimizin ve zengin
tarim cesitliligimizin 6nemli bir parcasi
olan Ayas domatesi gibi tescillerimiz, Ttirk

aligkanliklari, begeni ve tercihlerini 6lgiimlemeyi

hedefleyen Kahve Diinyasi, 5 Aralik Diinya Tiirk Kahve
Giinii dncesinde 8 bin kisinin katilimiyla bir anket gergeklestirdi.
Ankete katilanlarin yiizde 47°si giinde 1-3 fincan Tiirk kahvesi
ictigini sdyledi. Giinde 1 fincan Tiirk kahvesi tiiketenlerin orant
ylizde 43, 3 fincandan fazla tilketenlerin orant ise yiizde 3 oldu.
Katilimeilarin yiizde 70’1 Tiirk kahvesini sade igmeyi tercih
ettigini sdylerken, orta sekerli diyenlerin oram yiizde 24, sekerli
diyenlerin orani ise yiizde 5’te kald1. Ankete katilanlara “Tiirk
kahvesi sizin i¢in ne anlama geliyor?”” sorusu da yoneltildi.
Katlhmcﬂann ylizde 55’1 soruya keyif yanitint ver(}i. Keyif ygli yiizde 28 ile dinlenmek, yii"zde 17 ‘ tanmininve yerel degerlerimizin korunmasi
ile karsilikli sohbet yamiti izledi. Anket sonuglari Tiirk kahvesinin yaninda tath atigtirmaliklar titketmeyi ve tanttiimasi konusundaki kararliligimizin
sevdigimizi de ortaya koydu. Katihmeilarin yiizde 97°si Tiirk kahvesinin yamnda tath atistirmaliklari bir gostergesidir” ifadelerini kulland.
tercih ettigini belirtti.
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HIZLI TUKETIM URUINLERT

FMCG perakendesi
YUZDE 86 BUYUDU

Tiirkiye’de sigara ve alkollii
icecekler hari¢ FMCG (hizli tikketim
tirlinleri) perakendesinin 2023
yilinin ilk 8 ayinda %86 biiylime
kaydettigini paylasan global bilgi
hizmetleri sirketlerinden NielsenlQ,
FMCG’de biiytiimenin devamliligt
icin siirdiirilebilirligin 6nemine
dikkat cekiyor. NielsenlQ Tiirkiye
Genel Midiirti, Orta Dogu ve
Afrika Analitik Lideri Didem
Sekerel Erdogan, “Tiirkiye’de
FMCG biiyiimesine baktigimizda
kisisel bakim, ev temizlik ve
gida kategorisi altinda 6zellikle
atistirmalik ve igecek gruplarinin
giiclii hacim ve ciro performansiyla
biiylimeyi one tasidiklarini
gormekteyiz. Yilm ilk 8 ayinda
yiiksek biiytime performansiyla
ciro payn1 en ¢ok arttiran ilk 3
kategorinin gazli icecekler, cerez
ve kuruyemis oldu” dedi. Hacimsel
daralma yasayan diinya ve Avrupa
FMCG pazarinda, Tiirkiye’nin
pozitif hacim performansiyla diger
tilkelerden giiclii bigimde ayrigtigini
vurgulayan Erdogan, Tiirkiye’de bu
biiyiimeyi one ¢eken kategorileri
anlamanin kritik oldugunu belirtti.
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LIMON

Limon iireticilerinin gozii
DIS PAZARIARDA

Tiirkiye genelinde 554 bin
dekar alanda yaklasik 2 milyon ton
limon {iretimi beklendigini sdyleyen
Ulusal Turunggil Konseyi Bagkan
Vekili Kemal Kagmaz, Mersin’de
gecen yil 235 bin 443 dekar alanda,
615 bin 401 ton limon tiretiminin,
bu yil ylizde 74 artisla yaklasik 1
milyon 69 bin ton limon iiretiminin
beklendigini, limondaki rekolte
fazlalig1 i¢in de pazar arayislarini
stirdiirdiiklerini belirtti. Bagta Rusya
ve Ukrayna olmak {izere yakin
cografyadaki iilkelere limon ihracati
gergeklestirdiklerini sdyleyen
Kagmaz, bu iilkelerde yasanan savag
ortaminin, diger taraftan Hatay
ve ¢evre illerde yasanan deprem
felaketinin ihracatgilart maddi ve
manevi zarara ugratmasiyla piyasada
daralma yasandigini kaydetti. Sorunun
¢OzUiimil i¢in Uretici, ziraat odalar,
tiretici birlikleri, ihracat¢ birlikleri
ve diger paydaslarla goriismeler
yaptiklarini kaydeden Kemal Kagmaz,
“Yeni hedef pazarlarimiz igerisinde
uzun vadede Cin, Hindistan,
Malezya gibi iilkelerle bir dizi
caligmalar yiiriitiiyoruz. Umarim bu
caligmalardan netice aliriz” dedi.

SEKERLI MAMULLER

N

Turk sekerlemeleri

DUNYANIN AGZINI TATLANDIRIYOR

Tiirkiye’nin sekerleme ve
cikolatali sekerleme tiriinleri ihracati
11 aylik donemde 2 milyar dolara
yaklasti. 2022 yilinin ocak-kasim
déneminde 1 milyar 735 milyon
dolar olan sekerleme ve ¢ikolatali
sekerleme tiriinleri ihracat1 2023
yilinda ytizde 12 artis gosterdi ve 1
milyar 939 milyon dolara yiikseldi.
Tiirkiye’nin sekercilik mamulleri
ithracatinin 2022 yilinin ocak — ekim
doneminde 920 milyon dolar iken,
2023 yilinin ayn1 doneminde yiizde
15,5’luk artisla 1 milyar 43 milyon
dolara yiikseldigini belirten Ege
Hububat Bakliyat Yagli Tohumlar
ve Mamulleri Thracatcilar1 Birligi
Baskan1 Muhammet Oztiirk, ¢ikolatali
sekerleme tirtinleri ihracatinda
ise; ihracat rakaminin 815 milyon
dolardan 896 milyon dolara ¢iktigimn1
dile getirdi. Tiirkiye’nin gikolatali
sekerleme tirtinleri ihracatinda ilk
sirada 136 milyon dolarlik taleple
Irak yer aldi. Sekercilik mamulleri
ihracatinda Amerika Birlesik
Devletleri 195 milyon dolarlik
performansla birinci iilke olurken,
Ingiltere’ye 96 milyon dolarlik, Irak’a
ise 71 milyon dolarlik ihracat yapildi.
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Teksiit'iin yeni inovasyonu
Laktozsuz Siit

Teksiit, siit keyfinden vazgegemeyenler
i¢in yeni iirinii Laktozsuz Siit’ii satisa
sundu. Besin degeri olarak normal siitle
ayni degerlere sahip olan ve 1 litrelik
ambalajinda raflarda yerini alan laktozsuz
siit; hafif, keyifli ve sindirimi kolay bir
tiriin olarak 6n plana ¢ikiyor. Firma, yeni
tirliniinii 6niimiizdeki donemde ev dist
tiketim ve HORECA sektoriinden gelecek
talebe yonelik olarak da farkli ambalajlarda
iretmeyi hedefliyor.

 oBsESS® J OBSESSO

ICED ICED

ALMOND ‘
CARAMEL AR AOND
MACCHIATO LATTE

BADEM BAZLI BADEM BAZL|
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OBSESSO’dan badem
siitlit yenilikler

Soguk kahve pazarinin
yenilik¢i ve basarili markalarindan
OBSESSO’nun badem siitii
igeren tiriinleri Almond Latte
ve Almond Caramel Macchiato
tiketicilere merhaba dedi. Bitki
bazli siitler, kahveyle sagladiklar
lezzet uyumuyla son dénemde
sadece vegan beslenmeyi
tercih edenlerin degil, farklt
lezzetleri kesfetmekten hoslanan
kahveseverlerin de biiyiik ilgisini
cekmeyi hedefliyor.

16 www.gidateknolojisi.com.tr

. JBEBETO
5U0UD. MALLOMW

Ky - =P

A : -
Bebeto Cloud Mallow ile

3 farkh lezzet bir arada

Kervan Gida’nin diinya ¢apinda
talep goren markasi Bebeto’nun yeni
tirtinii Cloud Mallow raflarda yerini
aldi. Cloud Mallow; beyaz renginde
vanilya, sar1 renginde sakiz, pembe
renginde ise pamuk seker tadiyla her
wsirikta farkls bir lezzetle bulusturuyor.
Her yastan tiiketiciye hitap eden
marshmallowlar, barbekii ve dogum
giinii gibi tiim keyifli partilerin lezzetli
eslikeisi olmaya aday.

Ege peyniri
tost ekmegiyle bulustu

Ak Gida-Igim Siit’iin 400
gramlik ambalajlarda tiiketicilerle
bulusturdugu yeni tirtinii kekikli
tost peyniri Ege kekiginin
geleneksel lezzetini, sandvig, tost
ve atigtirmaliklarda sikga tercih
edilen tost peyniriyle birlestirdi.
Yeni tirin, biifelerde kekikli tost
tercih eden tiiketicilerin talepleri
g6z oniinde bulundurularak, bu
lezzetin evlerde de kolaylikla
deneyimlenmesi amaciyla
gelistirildi.

Aroma'dan ogrencilere

yiizde 100 meyve sular1

Aroma, yeni tatlarla bilyiittiigii yiizde
100 kategorisindeki meyve sularini, 6zellikle
okul donemindeki ¢ocuklarin beslenmesine
fayda saglamak i¢in begeniye sundu. Bu
kategoride seftali-elma, kayisi-elma, visne-
elma, mango-elma, nar-elma, portakal,
elma, tiziim, karigik meyve, domates ve
siyah havug-pancar meyve sulari yer aliyor.
Uriinler; koruyucu, katki maddesi ve ilave
seker icermemesi gibi 6zellikleriyle de 6ne
cikiyor.
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BEE’0 Propolis’ten
yeni y1la tath bir giris

BEE’O Propolis’in y1lbast
paketindeki yenilikgi tiriinlerinden
propolisli ¢ikolatalar, giinliik tath
ihtiyacini dogal yollarla karsilama
firsatt sunuyor. Propolisli, ham
ballt yer fistiklt ve ar1 ekmegi
dolgulu gesitleriyle yeni ¢ikolata
cesitleri; ilave yag, seker ve katk1
maddesi igermiyor. Kaplamasinda
sadece kakao yagi, kakao kitlesi,
toz kakao ve patentli saf Anadolu
propolisi bulunan ¢ikolatalar
tamamiyle el yapimi.




STERILIZASYON SAN. ve TiC. A.S. (T.
Geleneksel koruma yéntemlerine bir alternatif yl

GIDA ISINLAMA Yontemi
Baharat, kurutulmus meyve sebze, bitkisel ¢ay, kuruyemis, kirmizi et, tavuk ve su trunlerinde
gida kaynakl hastaliklanin dnlenmesi ve raf dmurlerinin uzatiimasinda gida gavenligine katki

saglayan etkili bir ydontem...
Gida Iginlamasi alaninda Gamma-Pak, Cerkezkdy’deki tesisinde sizlere hizmet sunmaya

devam etmektedir.

Gida glivenligi ve sterilizasyon icin etkin ¢cozim

Isinlama Tesisi : Gamma-Pak Merkez :

Org.San. Bolg. Gazi Osmanpasa Mah. 2. Cadde No: 6 Maslak Mah. Tas Yoncasi Sok. Maslak 1453 T Blok
59500 Gerkezkdy - Tekirdag / Tirkiye No: 1 i¢ Kapi No: B 172 - 34398 Sanyer / istanbul
Telefon: +90 (282) 726 57 90 Fax: +90 (282) 726 51 78 Telefon: +90 (212) 276 52 64 Fax: +90 282 726 51 78

www.gammapak.com info@gammapak.com



Pinar'dan bagisikhigr
giiclendiren alternatif

Pmar Su ve Igecek, C vitamini
ihtiyacinin yiizde 100iind, ¢inko
ihtiyacinin ise yiizde 37,5 ini
kargilayan Bagisiklik Pinarim ile
soguklarla birlikte gelen hastaliklardan
korunmak adina, enerji olusum
metabolizmasina ve bagisiklik
sisteminin normal fonksiyonuna
katkida bulunuyor. Ekstra vitamin
ve minerallerle zenginlestirilen
fonksiyonel su, ilave seker icermedigi
gibi vegan sertifikasina da sahip.

Kizlay'dan saglik deposu
3 maden suyu

Kizilay Dogal Maden Suyu’nun
saglik ve zindelik veren yeni iiriin grubu
Plus tiriinleri tiiketicilerle bulustu. Yesil
Cayli Maden Suyu gingseng destegiyle
enerjiyi yiikseltmeye katki saglarken,
¢inko zengini Kara Miirverli Maden
Suyu ise bagisiklik sistemini destekliyor.
Kizilay Dogal Maden Suyu’nun son
olarak piyasaya ¢ikardig1 Acai Cilekli
Maden Suyu ise prebiyotik 6zelligiyle
sindirim sistemini diizenlemeye yardimci
oluyor.
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Kahve Diinyas'ndan
iki yeni lezzet

Kahve Diinyas, sevilen ¢gikolata
cesitlerine Citir Ceviz ve Rochetta ile
yenilerini ekledi. Ozel dis kaplamastyla
karamelize edilen cevizleri ¢ikolatayla
bulusturan Citir Ceviz, en lezzetli
atigtirmaliklar arasinda {ist siralarda
yerini almaya aday. Ege ve Akdeniz’in
taze bademlerini ince ince kiyilip
kavrulduktan sonra ¢ikolatayla bir
araya getiren Rochetta ise badem ve
cikolata sevenlerin yeni favorisi olmay1
hedefliyor.

Ulker'den Atahk
Kavilca Bugdayr'na destek

Ulker, Ardahan merkez koyleri
ve Cildir gevresinde iiretim yapan
ciftcilerden aldig1, 13 bin yillik
geemisi olan Atalik Kavilca
Bugday1’yla ilgili farkindaliga destek
vermek i¢in tirettigi yeni tiriintini
titketicileriyle bulusturdu. Sinirlt
sayida iiretilen Saklikoy Kavilca
Bugdayl, ¢ikolatali kremal iiriin
raflardaki yerini aldi. Kavilca Bugday1
vitamin, mineral, lif agisindan zengin
icerigiyle one cikiyor.

Eker Dip & Cips
serisi raflarda

Lezzet diinyasinda yeniliklere
onciiliik yapan markalardan Eker’in
yogurt bazli taze sos kategorisinde
yer alan Dip & Cips {iriin serisi,
farkli damak zevklerine hitap
eden 4 gesit olarak 125gr’lik
ambalajlarla raflarda yerini ald.
Eker Dip & Cips serisinde; domates
soslu yogurt, ac1 soslu yogurt,
cheddar soslu yogurt, barbekii soslu
yogurt segenekleri perakende satis
noktalarinda tiiketicilerle bulustu.

Mr. NO'dan yeni lezzet:
Dolgulu Sandvic

Dardanel, Mr. NO ile Tiirkiye’yi
yeni bir sandvigle tanistird. Tiirkiye’nin
ilk kapali ve i¢i dolgulu sandvici
olan Mr. NO Dolgulu Sandvig, 6zel
ekmeginin icerisinde akiskan i¢
malzemesiyle dort cesitten olusuyor.
Cikolata frambuaz bogiirtlen, limonlu
cheesecake ve siitlii karamelli tatlt
cesitleri ti¢ farkli lezzet olarak dikkat
cekerken, cavdar ekmegi ve labne
dolgusuyla hazirlanan tuzlu cesidi ise
aclig1 bastirmaya aday.
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Lezzeti ve rengi yerinde,‘
etiket dostu urunler

Her gida ve icecek Urununun mutluluk, saglik ve guvenle
tuketilmesinin musterilerimiz icin ne kadar 6nemli oldugunu
biliyoruz. Bizim dnceligimiz de musterilerimizin her trunde bir
basari hikayesi yazmasi.

Azelis Turkiye Gida ve Beslenme Birimi olarak teknik uzmanligimiz, Grun bilgimiz, pazar
deneyimimiz ve ¢6zum odakli ekiplerimizle bir sonraki basarili Urininuze ilham verecek
yenilikler ve cozimler pesindeyiz. Dlnyanin en iyi Ureticilerinin temsilcisi olarak kivam
vericilerden emiulgatorlere, stabilizator, dogal tatlandirici ve aromalardan fonksiyonel gida
iceriklerine kadar surdurulebilir, yenilikci, rekabetgi GUrtnler sunuyoruz.

istanbul'daki Azelis Turkiye Gida ve Beslenme Uygulama Laboratuvari’'mizda iiriin deneme,
formilasyon gelistirme ve benzer ihtiyacglariniz icin dilediginiz zaman hizmetinizdeyiz.

Bize ulasin. Size destek olmaktan mutluluk duyacagiz.

Azelis Turkiye  +902165044444 info@azelis.com.tr

Innovation

o000 .
through . ‘ aZEIIS
formulation . . ‘
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"Schneider Electric yenilikci teknolojilerle
gida sektoriiniin gelecegine yon verecek

Schneider €lectric Turkiye, Orta Asya ve Pakistan
€ndustriyel Otomasyon is Birimi Genel Mudir Yardimaisi
Kerem Barlak, sagladiklari gugli teknolojik ¢c6zimler ve
danismanlikla, Turkiye gida ve icecek sektorinde Farkli
bUyUkluk ve hedeflere sahip pek ¢cok kurumun yaninda
yer aldiklarini belirterek, “Ayrica veri yonetimi ve yenilikgi
teknolojilerle sektorun geleceqini sekillendirmek temel
amacglarimiz arasinda” diyor.

Kerem Barlak
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erem Bey merhaba. Oncelikle

Ksizi kisaca taniyabilir miyiz?

Yildiz Teknik Universitesi
Elektrik Miithendisligi Bolimii
mezunuyum ve Istanbul Teknik
Universitesi Executive MBA yiiksek
lisans derecesine sahibim. Kariyerime
2007 yilinda Omron Industrial
Automation Europe’ta basladim,
ardindan 2010 yilinda Schneider Electric
biinyesine katildim. Sirket biinyesinde,
satisg, stratejik pazarlama, son kullanici
kanal yoneticiligi gibi farkli gorevlerde
bulundum. Ayrica “sanayide dijital
doniigiim” konusunda yapmis oldugum

seminer ve farkli platformlardaki ig
birlikleriyle siirdiirtilebilirlik konusunda
cok sayida oncii platformda yer aldik.
Makine imalat¢ilar: kanalini yonetirken
diinyada en hizli ‘hareket kontrolii’
biiytimesi, son kullanict kanalin1
yonetirken de diinyada en ¢ok “DCS”
projesi yapan iilke ddiillerini aldim.
2020 yilinda Dogu Asya ve Japonya
Bolgesinde 16 iilkeden sorumlu Strateji
ve Is Gelistirme Birimi Kidemli
Yoneticisi olarak bdlgenin orta ve uzun
donemli stratejisini planlarken; is zekasi,
strateji ve is gelistirme alanlarinda
calisma firsat1 buldum. Ayni zamanda
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Schneider Electric biinyesine katilan
enerji yonetimi ve endiistriyel otomasyon
yazilim sirketleriyle bolgedeki tilkelerin
is gelistirme siireclerini yonettim. Nisan
2022’den bu yana gorevime Schneider
Electric Tiirkiye, Orta Asya ve Pakistan
Endiistriyel Otomasyon Is Birimi

Genel Miidiir Yardimcist olarak devam
ediyorum.

Schneider Electric’i tamtarak
kurulusundan giiniimiize
gerceklestirdigi faaliyetler hakkinda
bilgi verebilir misiniz?

Schneider Electric olarak, 187
yillik kokli tecritbemiz ve yaklagik 130
bin ¢alisanimizla 100’# askin tilkede
enerjinin giivenli, glivenilir, verimli ve
cevreci bir sekilde yonetilmesinde aktif
rol oynuyoruz. Endiistrilesme, sehirlesme
ve dijitallesme trendlerine paralel olarak
artan enerji ihtiyacina cevap verebilmek
amactyla yazilim tabanl akilli ¢dziimler
gelistiriyoruz.

“35 YILDIR TURKIYE'YE
HIZMET VERIYORUZ"
Firma olarak kag yildir Tiirkiye
pazarindasimz, hangi sektorlere
hizmet veriyorsunuz? Uriinleriniz ve
¢oziimlerinizden séz eder misiniz?

Tirkiye’de 2 {iretim tesisimiz,
1500’{in tizerinde ¢alisanimiz ve 200°¢
yakin yerel is ortagimizla faaliyet
gosteriyoruz. EcoStruxure mimarisi adini
verdigimiz bina, veri merkezi, endiistri
ve alt yap1 sektorlerine sundugumuz
enerji verimliligi ¢ozliimlerimiz sayesinde
iilkemiz enerji kaynaklarmin etkin ve
verimli kullanimina 35 yildir katkida
bulunuyoruz. Miisterilerimizin zorlu
hedeflerini gerceklestirmelerinde, yeni
is modelleri gelistirmelerinde ve yatirim
stratejilerini sekillendirmelerinde
global uzmanligimiz, EcoStruxure
¢Oziim mimarimiz ve AVEVA yazilim
iriinlerimizle destek oluyoruz.

10T 6zellikli, agik mimarimiz ve
platformumuz EcoStruxure altinda
bina, veri merkezi, endiistri ve alt yap1
sektorlerine sundugumuz dijital ve
inovatif ¢oziimlerimiz mevcut. Bu sayede
miisterilerimizin verimliligi, karliligi ve
giivenilirligini garanti altina aliyoruz.
Yine ayn1 mimari sayesinde enerji ve
kaynak kullanimi verilerini kullanarak
verimlilik ve karbondan arindirmaya
odakl1 bir strateji gelistirmelerine olanak
sunuyoruz. EcoStruxure’in yani sira
gliclii agnostik yazilim portfoyiimiiz ve
bu alanda uzman sirketimiz AVEVA ile

......

“Takip edilebilirlik teknolojileriyle sirketlerin uctan uca,
guvenilir sistemlerle sure¢ ve operasyonlarinin sirekli
olarak iyilestiriimesine katkida bulunuyoruz. Ariza teshisi,
bakim, takip edilebilirlik ve kalite izleme unsurlarini
iceren kapsayic ¢6zimler sunuyoruz.”

Schneider
& Electric

birlikte ugtan uca ¢éziimler sunuyoruz.
Diinyanin 6nde gelen bagimsiz yazilim
sirketleriyle is ortakliklarimiz araciligiyla
miisterilerimizin endiistriyel otomasyon
¢oziimlerinden yararlanmasina yardimect
oluyoruz. Ayrica enerji verimliligi ve
¢Oziimleri alaninda danismanlik hizmetleri
sunuyoruz. Tiim bu ¢alismalarimizla
miisterilerimizin ve is ortaklarimizin
siirdiirtilebilirlik ve dijitallesme alaninda
¢oziim ortagiy1z.

“GIDA ISLETMELERINE FARKLI
KATMANLARI ELE ALAN BiR
STRATEJI ONERIYORUZ"
Gida ve icecek endiistrisine hangi
hizmetleri ve dijital ¢oziimleri
sunuyorsunuz? Sektorde cahstiginiz
ve is birligi yaptigimiz bazi
firmalardan bahsedebilir misiniz?
Bugiin gida ve icecek sektorii
stirdiiriilebilir bir toplum ve ekonomi
yaratilmasinda kritik bir rol iistleniyor.
Bununla birlikte iklim degisimine bagli
riskler, tedarik zincirindeki aksakliklar
ve dijitallesen is modellerine uyum
saglayamamak, sirketlerin performansina
olumsuz etki ediyor. Bu zorlu kosullara
yanit vermek ve iirlin yasam dongiisii
boyunca uyumluluk ve giiveni saglamak
icin Schneider Electric olarak biz, farkl
katmanlar1 ele alan bir strateji 6neriyoruz.
Oncelikle iiretim operasyonlarinin
dijitallestirilmesi, tedarik¢i aginda
gorliniirliik elde etmek ve riskleri
belirlemek i¢in tedarikgileri ugtan uca
dijital bir ag ile yonetmek gerekiyor. Ayni
zamanda yiyecek ve icecek tesislerini
yetkisiz fiziksel veya siber erisimden
korumak i¢in gida savunmasinin
giiclendirilmesine ihtiyag var. Uriin
gilivenligini garanti altina almak ve kurum
itibarii korumak i¢in ise tirtinleri ve kritik
kontrol noktalarini takip etmek ve izlemek
icin Uiretim sonrasi lojistiginin izlenmesi
gerekli. Son olarak ise tiiketiciler

......

icin seffaflig1 gelistirmek icin ham
maddelerden bitmis liriinlere kadar tim
deger zincirinin goriiniirligiinii artirmak
icin ugtan uca izlenebilirligi oneriyoruz.

Bu kapsamda biz, takip edilebilirlik
teknolojileriyle sirketlerin ugtan
uca, giivenilir sistemlerle siire¢
ve operasyonlarinin siirekli olarak
iyilestirilmesine katkida bulunuyoruz.
Ariza teshisi, bakim, takip edilebilirlik
ve kalite izleme unsurlarini igeren
kapsayici ¢oziimler sunuyoruz. Bu
teknolojiler ariza teshisinden {iriin
dongiisii boyunca kalitenin takibine dek
pek c¢ok farkli fayday: tek bir platform
tizerinden sagliyor. Entegre sistemlerle
veriye ger¢ek zamanli erisim ve boylece
anlik eylemler gerceklestirmek miimkiin
oluyor. Bu sayede iiriinde kontaminasyon
veya ambalajlama hatasi gibi bir
vaka durumunda, bilgiler anlik olarak
saptaniyor ve alinmasi gereken aksiyon
hizla gergeklestiriliyor.

Sagladigimiz giiclii teknolojik
coziimler ve danigsmanlikla, Tirkiye gida
ve igecek sektoriinde farkl biiytikliik ve
hedeflere sahip pek ¢ok kurumun yaninda
yer altyoruz.

SCHNEIDER ELECTRIC'IN

GIDA ENDUSTRISINE

SUNDUGU AVANTAJLAR

Gida ve icecek sanayicileri icin
gelistirdiginiz dijital teknolojilerle
kullanicilara hangi avantajlar:
saghyorsunuz? Bunlar1 maddeler
halinde paylasabilir misiniz?

» Ham madde takibi ve optimizasyon:
Dijital teknolojiler sayesinde, gida ve
icecek treticileri ham madde tedarigini
gercek zamanli olarak izleyebilir ve
optimize edebilirler. Bu da malzeme
maliyetlerini diisiirmeye ve atik miktarini
azaltmaya katkida bulunmamizi sagliyor.

» Uretim verimliligi artist:
Otomasyon ve kontrol sistemlerimizle
iiretim siireclerini optimize ederek
isletmelerin tiretkenligini artirtyoruz.
Verimli liretim, daha fazla {iriiniin yan1
sira daha az enerji tiikketimi anlamina da
geliyor. Ayn1 zamanda, artan SKU (Stock
Keeping Unit) sayisini yonetmek
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de dnemli bir konu. Schneider Electric’in
otomasyon ve veri analitigi ¢ozliimleri,
gida endiistrisindeki farkli tiriin
cesitliligine uyum saglamak icin ideal.
Boylece iiretim siireglerinin esnekligi ve
verimliligi artirilarak, yeni iirtinlerin hizla
piyasaya siiriilmesi miimkiin oluyor.

» Akilli gli¢ yonetimi: Dijital enerji
izleme ve yonetim sistemleriyle birlikte
enerji maliyetlerinin azaltilmasina
ve verimlilik elde edilmesine katki
sagliyoruz. Bununla birlikte, enerji
kesintilerini dngdriip dnlenmesine
yardimeci olarak da tesislerin kesintisiz
olarak iiretimlerine devam edebilmelerini
sagliyoruz.

» Uriin kalitesi ve giivenligi: Gida
giivenligi standartlarina uyum saglamak
i¢in iiretim siirelerinin izlenmesi ve kayit
altina alinmasinda yardimet oluyoruz.
Ayrica izlenebilirlik ve raporlama
gerekliliklerini kargilamak i¢in veri
analitigi ¢ozlimleri sunarak isletmelere
gida giivenligi ve uyumluluk konularinda
destek sunuyoruz.

» Tedarik zincirinde optimizasyon:
Tedarik zincirinin optimizasyonu, gida
ve icecek sektoriinde basari igin oldukca
kritik bir faktordiir. Bu kapsamda iiriinlerin
dagitim ve depolama siireglerinde
kayiplarin azaltilmasi i¢in izleme ve
kontrol sistemleri sunuyoruz. [oT tabanl
coziimlerle gida endiistrisinde tedarik
zincirinin etkin bir sekilde yonetilmesine
olanak taniyoruz. Boylelikle; iiriinlerin
tasinmasi, depolanmasi ve dagitimi
stireglerinde verimlilik artiyor, stok
yonetimi optimize ediliyor ve zamaninda
teslimat avantaji saglaniyor.

“GIDA SANAYI

DUITAL DONUSUMUN
MERKEZINDE OLACAK"

Bir konusmanizda gelecek 20 y1l
icinde tiim endiistriyel iiretim
siireclerinin Endiistri 4.0’a gore
gerceklesecegini soylemistiniz.
Endiistri 4.0 ile hayatimizda neler
degisecek, ozellikle gida tedarik
ve iiretim siirecleri bundan nasil
etkilenecek?

Endiistri 4.0 ile birlikte, gida
tiretimi ve tedarik zincirleri dijital
doniisiimiin merkezinde yer alacak.

Bu doniistim, oncelikle {iretim
siire¢lerindeki otomasyon ve robotik
teknolojilerin yayginlagmasiyla

kendini gosterecek. Bu, fabrikalarda
manuel operasyonlara olan bagimliligi
azaltacak ve iiretim hizini artiracak.
Ornegin, robotik kol sistemleri,
paketleme ve siniflandirma islemlerinde
insan hatasini azaltarak verimliligi
artiracak. Bir diger 6nemli etki, veri
analizi ve yapay zekanin kullaniminda
goriilecek. Gida tedarik zincirinin her
asamasinda toplanan veriler, yapay zeka
algoritmalari tarafindan analiz edilecek.
Bu, tiriin kalitesini izleme, hastalik
risklerini ngdérme ve hasat zamanlarini
optimize etme gibi konularda dnemli
gelismelere yol acacak. Ayrica, tiiketici
taleplerini ve pazar trendlerini daha

iyi anlamak i¢in de kullanilacak, bu

da ireticilerin daha hedef odakli ve
kisisellestirilmis tirtinler gelistirmesine
olanak taniyacak. Son olarak, Endiistri
4.0, tedarik zinciri yonetiminde seffaflik
ve izlenebilirlik saglayacak. Blockchain
gibi teknolojiler, rtinlerin kaynagindan
sofraya ulasana kadar olan yolculugunu
takip etmeyi kolaylastiracak. Bu, gida
giivenligi ve tiiketicilerin bilingli se¢im
yapabilmesi agisindan biiyiik bir adim
olacak.

Bununla birlikte Schnieder Electric
olarak biz Endiistri 4.0’1n Elektrik 4.0
yani enerji verimliligi, giivenirliligi
ve temiz enerji olmadan miimkiin
olmadigina inantyoruz. Endiistri 4.0’1n

gercek degeri enerji boyutunun ele
alinmasi ve elektrifikasyon, dijitallesme
ve karbondan arinma ¢6ziimleriyle
entegre olmasiyla miimkiin. Boylece
enerji ve kaynak tasarrufu saglayan
teknolojiler, atik yonetimi ve geri
doniisiim siireglerindeki yenilikler, gida
iretiminin ¢evresel etkisini azaltacak.
Bu, ozellikle iklim degisikligi ve dogal
kaynaklarin stirdiiriilebilir kullanimi1
konusunda giderek daha fazla 6nem
kazantyor. Schneider Electric olarak
biz de bu doniisiime onciiliikk edecek
¢Oziimler tizerinde ¢alisiyoruz. Bu
doniisiim siirecinde Tiirkiye’de birgok
gida firmastyla yakin bir is birligi
i¢indeyiz ve gozlemledigimiz ilerlemeler
ve ¢iktilar gergekten heyecan verici.

Schneider Electric olarak Tiirkiye
gida pazarina yonelik kisa ve uzun
vadeli hedeflerinizi aktarabilir
misiniz?

Schneider Electric’in Tiirkiye’deki
gida sektoriine yaklasimi hem kisa
hem de uzun vadede siirdiiriilebilirlik,
verimlilik ve teknolojik yenilik tizerine
kurulu. Kisa vadeli planlarimiz, sektdre
yonelik teknolojik ¢dziimlerimizin
entegrasyonu, egitim ve danigsmanlik
programlartyla sektoriin gelisimine
gii¢c katmak yoniinde. Bu dogrultuda
da Elektrik 4.0 ve siirdiirtilebilir iiretim
teknikleri hakkinda biling yaratmak igin
diizenledigimiz egitim ve seminerlerle
de sektore katki sunuyoruz. Uzun
vadede ise Tiirkiye gida sektoriiniin
siirdiiriilebilirlik hedeflerine ulagsmasina
yardimc1 olmak, yenilenebilir enerji
ve ¢evre dostu ¢ozlimleri tesvik etmek
i¢in ¢aligtyoruz. Ayrica, veri yonetimi
ve yenilik¢i teknolojilerle sektdriin
gelecegini sekillendirmek temel
amaglarimiz arasinda. Boylece uzun
vadeli ortakliklar ve is birlikleri kurarak
basar1 hikayelerimizi artirmayi, AR-GE
ve inovasyon yatirimlarimizla pazardaki
ozel taleplere cevap verecek ¢oziimler
gelistirmeye devam etmeyi hedefliyoruz.

UCTAN UCA iZLENEBILIRLIK SAGLAYAN COZUMLER

Schneider Electric olarak ugtan uca izlenebilirlik
sunan ¢oziimlerle ham madde temininden baglayarak,
tiretim depolama, lojistik ve perakende noktalarina
kadar her alanda takip ve yonetimi miimkiin kildik-
larin1 anlatan Kerem Barlak, “Bu siiregte IoT ve bulut
tabanli platformlarla, tedarik zinciri boyunca stirekli bir
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veri akisi ve siire¢ izleme imkani sunuyoruz. Boylece,
iriin ve malzemelerin nerede oldugu, hangi agsama-

da bulundugu ve durumlari hakkinda anlik bilgilere
ulagilabiliyor. Bu, hem tiretim verimliligini artirmak hem
de miisteri memnuniyetini saglamak i¢in kritik 6neme
sahip” diye konustu.



T irkiye’nin en fazla siit ve siit
tirinleri {iretimini gergeklestiren ve
6 fabrikasiyla sektoriin en biyiik
tireticilerinden olan Ak Gida, diinyayla

Tiirkiye gastronomisini bulusturan VIII.
Uluslararas1 Gastromasa gastronomi

etkinliginde bu y1l da yer alarak, yeme- igme
kanali sektorii profesyonelleri ve gastronomi
meraklilarini standinda agirladi. Yaklagik 18

bin katilimcinin ziyaret ettigi etkinlikte Ak
Gida- I¢im Siit Demo Sefi Cemil Cengel’in
Icim, Président ve Masterini iriinleriyle
hazirladig1 pogaga, tartolet, pizza,
cheesecake, makarna ve dondurma gesitleri
ziyaretgiler tarafindan biiyiik ilgi gordii.

SEF CEMIL CENGEL'IN HAZIRLADIGI
IKRAMLARA BUYUK iLGI

Ak Gida- I¢im Siit Demo Sefi Cemil
Cengel ve ekibi, kremadan yogurda,
labneden kasar peyniri ¢esitlerine kadar
Icim, Président ve Masterini markali birgok

iirtinle hazirladigi ikramlarla lezzet gosterisi

yaparken, stantta gergeklestirilen yemek
pisirme atolyeleriyle ziyaretciler keyifli
anlar yasadi.

iCiM 25 YILDIR SOFRALARA
LEZZET VE KALITE SUNUYOR

Siit ve siit tirlinleri pazarina 1998
yilinda giren i¢im markasi, kuruldugu
giinden bu yana siitten yogurda, ayrandan

GUNDE 5 BIN TON SUT ISLEME KAPASITESINE SAHIP

1996 yilinda kurulan ve 2015'ten

bu yana diinya siit endiistrisinin

en biiytik sirketi Grup Lactalis
biinyesinde faaliyetlerini stirdiiren
Ak Gida; 6 tiretim tesisi ve giinliik 5
bin ton siit isleme kapasitesiyle, siit
ve siit tirtinleri sektoriiniin en biiyiik

AK GIDA’DAN
GASTROMASA’DA
LEZZET GOSTERISI

Ak Gida; icim, Président ve Masterini markalanyla VIIl.
Uluslararasi Gastromasa Gastronomi etkinliginde yer aldi.
Ak Gida- icim St Demo Sefi Cemil Cengel'in, icim, Masterini
ve Président Urinleriyle haziradidr ikramlar ve gerceklestirdigi
yemek pisirme atdlyeleri ziyaretgilerden buyuk ilgi gordu.

kefire, taze peynirden hazir pudinge kadar
lezzetli, kaliteli, besleyici pek ¢ok tiriinii
tiiketicileriyle bulusturuyor. Siit, yogurt,
peynir, ayran, tereyagi, kefir, kaymak,
krema, biiyiime kiipii ve puding olmak
iizere toplam 10 ana kategoride gelistirdigi
iiriinleri tiiketicilerine sunan I¢im, siit

ve siit tirtinleri pazariin 6nde gelen
markalar1 arasinda yer aliyor. Uriinleri
Tiirkiye’nin dort bir yaninda sevilerek
tiiketilen Igim, yolculuguna “Hayata Dolu
Tarafindan Bak” marka séylemi ile devam
ediyor. www.icim.com.tr

isletmesi konumunda. Ak Gida'min
UHT siit, yogurt, beyaz ve kasar peyniri
tiretimleri ile baglayan yolculugu,
bugiin stizme peynirden kaymakl tava
yogurtlara, siitlii tatlilardan kefire kadar
uzanan 300"t agkin tirtin gesidiyle
devam ediyor. www.akgida.com.tr
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Calvatis; haom maddeden sofraya ulasincaya kadarki tim
sUre¢ yonetiminde, Uretim tesislerini strdurulebilir
bir sistemle tanistinyor ve gida guvenligini destekleyen
Uron ve hizmetler sunuyor. Calvatis Turkiye'nin faaliyetleri
ve gida sektdrine sundugu ¢6zUmlerle ilgili olarak
Genel MUdiri Sn. Deniz GULER ile konustuk.

gida sektoriine yenilikci
hijyen konsepti sunuyor

cal . atis
calgonit

industrial

eniz Bey ilk olarak sizi

D tamyabilir miyiz?
Oncelikle bu imkan1

sagladiginiz i¢in size ve sahsinizda
tiim Gida Teknolojisi Dergisi ekibine,
Calvatis Tiirkiye ekibi ve sahsim adina
tesekkiir ediyorum. Tiirkiye’de gida
miithendisligi fakiiltesinden mezun
olduktan sonra Ingiltere’de dil egitimi ve
yiiksek lisans egitimi aldim. Tiirkiye’ye
dondiigiimde yine benzer faaliyeti olan
ve halen devam eden bir firmada satig
ve teknik destek miidiirii olarak gérev
aldim. Calvatis Tirkiye kuruldugunda
genel miidiir olarak goreve bagladim.

“DUNYA CAPINDA LISANSLI
URETIM TESISLERINE SAHIBIZ”
Calvatis’in pazardaki yeri ve sirket
yapis1 hakkinda bilgi verir misiniz?
Calvatis; iireticisi oldugu ‘Calgonit’
markastyla diinyanin 6nde gelen
bagimsiz temizlik ve dezenfeksiyon
kimyasallar1 iireticisidir. Misterilerine
benzersiz kalitede tirtinler ve yenilik¢i
hijyen konsepti sunmaktadir. Markamiz,
diinya pazarinda uzun yillarin
tecriibesiyle ileri seviyede geliserek,
kaliteyi ve miisteri memnuniyetini temsil

eden kiiresel ve kalict bir rol Gistlenmistir.

Bu bilingle etkin, en ist seviyede
bilgi birikimi ve tecriibeyle iiriin ve
hizmetlerini sunmaya devam etmektedir.
Calvatis; tlim diinya tilkelerindeki segkin
is ortaklariyla birlikte siirdiiriilebilir
konseptler ve ¢oziimler i¢in, alaninda
uzman profesyonel ¢alisanlari
bilinyesinde istihdam etmektedir.
Sirketimiz diinya genelinde 6zel ve
benzersiz tiriinlerle hijyen konseptleri
saglamaktadir.

Calvatis’in sirket yapisi, piyasa
kosullarina hizli ve esnek bir sekilde
uyum saglamasina izin verdigi
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b

L

icin siirekli olarak gelismeye devam
etmektedir. Sirketin merkezi Ladenburg’da
olup, burada AR-GE merkezi ve ana
tesisleri bulunmaktadir. Almanya merkezli
olmak; hem miisterilerimize hem de
calisanlarimiza olan giivenilirligi ve
istikrar felsefemizi ifade eder. Miimkiin
oldugunca esnek olabilmek i¢in, diinya
capinda lisansli {iretim tesislerine sahibiz
(Avrupa, Asya, Latin America ve Afrika).
Sonug olarak; Calvatis, miisterilerine
birinci sinif Alman kalitesiyle iiriin ve
hizmet sunmaya devam ediyor.

“VIZYONUMUZ
SADECE iYi KIMYA”
Calvatis olarak hedefinizi,
faaliyet alanlarimzi, amacinizi ve
vizyonunuzu nasil ézetlersiniz?

» Yenilik¢i Gelisim

» Tasarimc1 Miithendislik

» Performans ve Siirdiirtilebilirlik

Miisterilerimizin tamamini
memnun etmeye ve basarilarini siirekli
optimize kilmaya ¢alistyoruz. Bunun
icin de miisterilerimizin, iiriinlerimiz
ve hizmetlerimizle ilgili beklenti ve



Roportaj

......

ihtiyaglarint memnuniyetle karsiliyoruz. :
Uriin ve hizmetlerimizle, misterilerimize ¢ “"Calvatis Global'in merkezi Ladenburg'da olup, burada

en yiksek odak noktasinda 6zel olarak AR-GE merkezi ve ana tesisleri bulunmaktadir. Almanya
tasarlanmis bir konseptle yenilik¢i . .. g

hijyen yonetimi ve hijyen danismanlig merkezli olmak; hem misterilerimize hem de calisanlarimiza
sunuyoruz. Amacimiz; Calvatis Global olan guvenilirligi ve istikrar felsefemizi ifade eder.”

ve Calvatis Tiirkiye olarak, dinya

capinda en iyi temizlik ve dezenfeksiyon
uriinleri saglayicisi olmayi siirdiirmek.
Vizyonumuz; SIMPLY GOOD
CHEMISTRY — SADECE [Yi KIMYA

1000'DEN FAZLA OGEYLE GELISMIS
URUN CESITLILIGI

Hijyen yonetimi ve danismanhguyla,
yenilik¢i hijyen yonetimi
kapsamindaki faaliyetleriniz
hakkinda bilgi verebilir misiniz?

Bu faaliyetlerimizi sdyle siralamak
miimkiin:

» Diinyaca bilinen ‘Calgonit’ marka
portfoyii ve 1000’den fazla 6geyle
gelismis olan iiriin ¢esitliligi, Calvatis’in
herhangi bir alanda en iyi entegre hijyen
konseptleri sunmasini saglar.

» AR-GE konusundaki faliyetler

» Kesintisiz bir izleme sistemine CQIVQtiS in hizmet verdi@i

tabi olan siirekli iyilestirme stiregleri, ngulomo alanlan
sinerjik etkilere sahip uluslararasi is )
birliklerinin olanaklarini her yénden heycan » Igecek Endiistrisi

verici kilmak i¢in gii¢lii bir irade ortaya » Gida Endiistrisi
» Siit Enddistrisi

Calvatis’in uluslararasi ortaklariyla koymaktadur. i O
yakin is birligine olanak saglayan » Calvatis; cesitli ekipman tireticilerinin ;; gﬁiﬁ azllnl\l/lirtlfiisiﬂ
Ladenburg’daki merkezinde sozlesmeli ortagi olarak, tedarik zincirinin Cama@rhaie
yogunlagmuistir. C.I.I ba§1ndan itibaren,.pazarlanan . » Kule - Kazan - Su sartlandirma
» Calvatis, gelismis iiriin gruplar tiim cihazlarm ve tesisatlarin teknik » Hijyen Ekipmanlari ve Sistem
ve kapsamli hizmet portfoyiiyle siirekli sistemlerinin tasarim, uygulanabilirlik, Miihendisligi
olarak yiiksek kalite seviyesi ve en iyi kalite ve maliyet verimliligi agcisindan en » Hijyen Yonetimi ve Danismanlig1
maliyet deger oranini sunmaktadir. yiiksek standartlara uymasini saglar.

Gluckliche Kihe durch Vorsorge

regelmdBige

Stallhygiene Klauendesinfektion

grindiiche Desinfektion des
Euterreinigung Melkzeugs
vor dem Melken

wenig Stress

LACTIC

TODINE S

cal atis
calgonit

cal atis cal atis

calgonit calgonit

lod MilchsGure Chlordioxid
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» Hijyen yonetimi ve danismanligi
hizmeti, Calvatis Almanya ve Calvatis
Tiirkiye bilinyesindeki kurumsal miisteri
temsilcilerimiz tarafindan kesintisiz olarak
periyodik siklikta, ekipman mithendisligi
teknik servisiyle birlikte verilmektedir.
Temizlik ve dezenfeksiyon uygulamalarinda
kullanilan proses tinitelerinde mekanik-
fiziksel ve kimyasal kosullarin uygunluk
takipleri, temizlik ve dezenfeksiyon
etkinliginin takibi ve raporlanmasi.

» Ekipman Miihendisligi
Departmanimizda; proje yonetimi, yeni
nesil ekipmanlar ve yedek parca temininde
asagidaki ig ortaklarimizla uzun zaman
6ncesinde baslayan is birligimiz globalde
biiyiiyerek gelismektedir. Bu da, daha
etkin ¢oziimleri daha ekonomik sunmamizi

» Bu misyonla sektore odaklanmamiz, ~ makineleri, proses yardimer malzelerinin saglamaktadir.
diger rakip pazar aktorleriyle yikandig1 makinelerin (kasalar, kaliplar, Bazi is ortaklarimiz; Siemens AG,
karsilastirildiginda ayirt edici 6zellik liriin veya ara liriin tagima arabalarl, ProMinent, System Cleaners, Radex,
olarak ortaya ¢tkmaktadir. sokiilebilir makine ekipman ve yedek Grundfoss, Nilfisk, vb.

» Calvatis; yiiksek kalite ve cevre pargalari, vb.), yikama prosediirlerinin Uydu sistem ekipmanlari ve yedek
bilinciyle bir pazardaki siirekli degigen optimizasyonu. pargalar1, dozaj otomasyonu ekipmanlari
gerekliliklerin en iyi ve en hizli sekilde » Agik alan temizlik ve dezenfeksiyon — ve yedek pargalari, klordioksit ekipmanlart
yerine getirilmesine izin veren agik is uygulamalarinda; long cling teknoloji ve yedek pargalari, sert zemin temizleme
hedeflerini yansitmaktadir. iirtinleriyle daha etkili temizlik ve otomatlar1 ve yedek parcalar1 vb.

» Acik alan kopiiklii temizlik dezenfeksiyon sonuglarnin elde edilmesi. konulardaki tiim talepler ekipman
ve dezenfeksiyon uygulamalarinin » Isletmelerin konveyor tasima ml'il.len.disligi df:pa.lr‘Fmammlz iizqinden .
optimizasyonuyla otomasyonlu kopiiklii bantlari i¢in yenilik¢i hijyen konsepti eksiksiz ve kesintisiz karsilanabilmektedir.
yikama sistemlerinin kurulmasi ve kapsaminda, 6zel olarak tasarlanmis bant » Egitim: Kimyasal kullanimina
isletilmesi. kaydirict iriinler ile iistiin performansl baslanmasiyla birlikte personele asagidaki

» Kapali alan CIP analizi ve ¢cozlimler saglanmaktadir. konularda egitimler verilmektedir:
optimizasyon uygulamalari. » Bio Konform logosu ile organik » Giivenli Kimyasal Ku%!anln'n Eg%tirpi,

» Zayif nokta analizi : tarimi destekleyen, hayvansal tarim » Personel ve Isletme Hijyeni Egitimi,

» Kalintilar icin siit ¢iftliklerine yonelik meme » Temizlik ve Dezenfeksiyon

» Mikrobiyolojik kontaminasyon bakim ve koruma tirlinleri ile temizlik Uygulamalar1 Egitimi,

» Ariza kaydi ve dezenfeksiyon tiriinleri, bitkisel » Hijyen planlar1 ve kullanma

» Aks analizi tarima yonelik olarak seracilik basta talimatlari: Temizlik ve dezenfeksiyon

» Optimizasyon potansiyelinin olmak iizere isletmelerin siire¢ uygulamalarinin standart hale getirilmesi
gbsterimi: yonetiminde kullanabilecekleri temizlik icin, gerekli hijyen planlari ve revizyonlart,

» Tasarruf ve dezenfeksiyon iiriinleri ile ¢6ziimler uyari etiketleri, dozajlama talimatlart vb.

» Su saglanmaktadir. ilgili talimatlar hazirlanmaktadir.

» Enerji -

» Deterjanlar ; = -\ 2T 1S [

) Zaman ' i - \\

» Mikrobiyolojik kosullarin
iyilestirilmesi .

» Akiskanlar mekaniginin 4 — P e
gelistirilmesi - iy ' RO NN Y a0 |

» Ultra Filtrasyon (UF), Mikro "l ! i [e——
Filtrasyon (MF), Nano Filtrasyon (NF), e o , - - . i __” 7 I
Ters Osmoz (RO) membran filtrasyon . g .. . LBl B "'h i

iinitelerinin yikama prosediirlerinin

olusturulmasi, membran {initelerinin 3 ‘ I ]
yikama prosediiriiniin performans takibi . L - - - = o W -
yapilarak, optimizasyonu ve siirekli sl ‘ ' : L | |
iyilestirme saglanmast. ' = : ' ‘

» Yikama makinelerinin
optimizasyonu; {irlin prosesi yapan yikama

| =
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PROF. DR. MEHMET PALA:

“Gida sanayinde

REKABETCI ve VERIMLI CALISAN
kuruluslar olusturmaliyiz”

Ikincisi duzenlenen Tanm, Gida ve Gastronomi inovasyon
Zirvesi'nde, “Cumhuriyetimizin 100. Yiinda Gida Sanayine Bakis:
Bugun ve Gelecek Perspektifi” konulu bir konusma yapan Prof. Dr.
Mehmet Pala, “Tarimda yasadidimiz sorunlan ¢dzmek icin bolge
ve Urin bazl yeni modellere ihtiyaamiz var. Bununla birlikte gida
sanayinde rekabetgi ve verimli calisan kuruluslar olusturmaliyiz” dedi.

2.7

ve(

MEHMET PALA'YA
"GIDA SEKTORU
USTUN HizmeT ODULU”

2. Tarim, Gida ve Gastronomi
Inovasyon Zirvesi'nde Prof. Dr.
Mehmet Pala’ya GIFT tarafindan,
Tiirk gida sektoriine verdigi katki
ve vizyon igin “Gida Sektorii
Ustiin Hizmet Odiilii” verildi.
Organizasyonda ayrica eski TUGIS
Bagkan1 Necdet Buzbag’a ve Tezcanlar
Yatirim A.S. Yonetim Kurulu Bagkant
Ahmet Tezcan’a da Gida Sektorii
Ustiin Hizmet Odiilii takdim edildi.
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arladan catala inovasyon ve
Tmarkalasmamn masaya yatirildigi

2. Tarim, Gida ve Gastronomi
Inovasyon Zirvesi ve Gida Plus & Agri
Plus Odiilleri 2-3 Kasim 2023 tarihlerinde
Istanbul’da, Mustafa Kemal Kiiltiir
Merkezi’nde gergeklestirildi. Etkinlik;
tarim, gida ve gastronomi alaninda
faaliyet gosteren kamu, sektor, akademi,
saglik calisanlari, finans uzmanlari ve
gastronomi sektoriiniin 6nemli isimlerini
bir araya getirdi. Alaninda uzman 73
konugmacinin yer aldigi; 16 panel ve dual
panel ve 17 sunumun yapildig: zirveye
yogun ilgi gosterildi. Gida Icecek ve
Tarim Politiklart Aragtirmalart Merkezi
(GIFT) Yonetim Kurulu Bagkani Samet
Serttas, zirveye iliskin, “GIFT olarak 2.
Tarim, Gida ve Gastronomi Inovasyon
Zirvesi ile iki giin boyunca inovasyon,
markalagma ve fikri miilkiyet hakkinda
tarim ve gida alanindaki énemli paydaslart
dinleyebilecegimiz kongre diizenliyoruz”
dedi.

2. Tarim, Gida ve Gastronomi
Inovasyon Zirvesi’nin birinci giiniinde,
dergimizin Bilimsel Yayin Kurulu Bagkan1
ve Hali¢ Universitesi Ogretim Uyesi Prof.
Dr. Mehmet Pala, “Cumbhuriyetimizin 100.
Yilinda Gida Sanayine Bakis: Bugiin ve
Gelecek Perspektifi” baglikli bir konugma
yaptt. Sozlerine Cumhuriyetimizin 100.
yilint kutlayarak baglayan Mehmet
Pala, basta biiyiik 6nder Mustafa Kemal
Atatiirk olmak {izere tim milli miicadele
kahramanlarini stikranla andi. Tarihi

olaylar1 o giliniin kosullarini bilerek
degerlendirmek gerektigini belirten
Pala, “Bu gen¢ Cumhuriyetimiz ¢ok
zor sartlar altinda kurulmustur, ancak
ayakta kalmay1 ve uluslararasi sayginlik
kazanmay1 basarmistir. Bu yeni devletin
kurulmasinda Atatiirk’tin kararl, akilc,
cesaretli, stratejik ve aksiyon odakli
kisiligi bityiik rol oynamustir” diye
konustu.

“CUMHURIYET TARIMA
ONCELIK VERDI"

Prof. Dr. Mehmet Pala,
Cumbhuriyet’in ilk yillarinda
Tiirkiye’nin genel durumuna iliskin bazi
degerlendirmelerde bulundu. Ulkede
uzun savasg yillart nedeniyle yorulmus
ve ¢ok 6nemli insanlarin1 yitirmis
bir halk olduguna dikkat ¢eken Pala,
“1923 yilinda Turkiye nin niifusu 13,6
milyon, okuma yazma orani yiizde
10 ve halkin yiizde 80’i koylerde
yastyordu. Ozgiirliik kazanilmis, vatan
kurtarilmisti; simdi de ekonomik
zafer kazanilmaliyd1. Atatiirk daha
Cumbhuriyet ilan edilmeden 6nce 17
Subat 1923°te Tzmir Tktisat Kongresi’ni
diizenledi. Burada yaptigi konugmada,
askeri zaferin ekonomik gelismelerle
desteklenmesi gerektigini vurguladi.
{zmir Iktisat Kongresi’nde tarim iilkenin
oncelikli konusu olarak belirlendi.

1924 yilinda Tarim Bakanligi ve 1925
yilinda is Bankas1 kuruldu. Fakat iilkede
birikmis sermaye yoktu. Devlet eliyle



kalkinma ve 6zel sektorii destekleme
karar1 alind1. Tlk tarim saymmi 1927 yilinda
yapildi. O dénemde esas olarak bugday,
arpa, yulaf, pamuk, zeytin, {iziim iiretimi
yapiliyordu. 1933 yilinda ise Yiiksek
Ziraat Enstitiisti kuruldu. Cumhuriyet
doneminin ilk gida sanayi kurulusu
olarak Alpullu ve Usak Seker Fabrikalart
iretime basladi. Daha sonraki yillarda
seker fabrikalarinin sayis1 40’a yaklast.
Seker fabrikalarinin Tiirk tariminin
mekanizasyonuna ve modernlesmesine
¢ok onemli katkilar1 olmustur” seklinde
konustu.

“TURK TARIMI SON 10 YILDIR
IRTIFA KAYBEDIYOR”

Covid-19 pandemisi, Rusya-Ukrayna
ve bolgesel savaslar, iklim krizi sebebiyle
tarimin Tirkiye i¢in kritik bir sektor
oldugunu anlatan Mehmet Pala, “Tarim
tilkemiz i¢in varlikli olmak i¢in degil,
varligimizin korunmasi ve siirdiiriilmesi
i¢in 6nemli bir sektordiir. Bunu akilda
tutarak tarima bakmamiz gerekmektedir.
Ulkemizin hem temel gida iiriinlerinde
kendi kendine yeterli olmasi hem de
ihracatta ekonomimize déviz kazandirmasi
bakimindan da tarim ¢ok kiymetlidir”
dedi. Son yillarda Tiirkiye’nin tarimda
irtifa kaybettigine vurgu yapan Pala,
“Nitekim son 10 yilda tarimsal gelirimiz
62 milyar dolardan 44 milyar dolara
gerilemistir.” ifadelerini kulland1.

“BOLGE VE URUN BAZLI
MODELLERE IHTIYAC VAR”

Tarimin sorunlarint ¢6zmeden
gida sanayinin gelismesini saglamanin
miimkiin olmadigin agiklayan Prof. Dr.
Mehmet Pala, s6z konusu bu sorunlari
sOyle siraladi:

» Tarim sayiminin yapilarak neyi ne
kadar {irettigimizi, hayvan varligimizi,
sulanan arazilerimizin biiyiikliigiinii ortaya
¢ikarmamiz gerekmektedir

» Tarimsal tiretimde verimliligimiz
disiik

» Olgeklendirme sorunu var; tarimsal
isletme biiyikligi cok kiiciiktiir

» Tarimda tiretici sayist azaliyor

» Tarim is¢isi bulma sorunu biiytiyor

» Teknoloji yeterli dlcekte
kullanilmiyor

» Sermaye yetersiz

» Kiiciik tireticinin pazara erisim
sorunlart var

» Girdi maliyetleri yiiksek.

Mehmet Pala, yasanan sorunlara
ragmen Tiirkiye’ nin tarimda bazi
avantalara sahip olduguna dikkat ¢cekerek,

“Bunlar; zengin biyogesitlilik, cografi
konum, iklim kosullari, birgok {irlinde
diinya liderligi, Tiirkiye’de gida
sanayinin geligmisligi, giliclii bankacilik
sistemi, dis pazarlara yakinlik, is
insanimizin uluslararasi ticari deneyimi,
krizlerle bas etme yetenegimiz ve
tarimimizin kendi kendine yetme
potansiyelidir. Tarimda yasadigimiz
sorunlar1 ¢dzmek icin bolge ve iiriin
bazli yeni modellere ihtiya¢ vardir”
dedi.

“GIDA SANAYINDE KAYIT DISILIK
YUZDE 30°LAR SEVIYESINDE”
Tiirkiye’de gida sanayinin
icinde bulundugu duruma iliskin
degerlendirmeler yapan Mehmet Pala
sOyle devam etti: “Gida sanayimiz gerek
kullandig1 teknoloji gerekse de tirettigi
iirtin agisindan ciddi bir gelismislik
gosteriyor, Avrupa iilkelerinden geride
degildir. Nitekim bunu Avrupa’daki
ve lilkemizdeki siipermarketleri
inceledigimizde gorebiliyoruz. Gida
sanayimiz ikili bir yap1 gdstermektedir.
Bir yanda ileri teknoloji kullanabilen,
rekabetci gida isletmeleri, 6te yandan da
merdiven alt1 dedigimiz kayit dis1 iiretim
yerleri var. Kayit digilik gida sanayinde
ylizde 30-40’lara kadar ¢ikmaktadir.
Kayit dist tiretim halk sagligi i¢in ciddi
riskler ve ayn1 zamanda vergi kayb1
demektir. Ekonomik kogullarin zorlastigi
donemlerde taklit ve tagsis artmaktadir.
Bu bakimdan denetimlerin biiyiik 6nemi
bulunmaktadir” diye konustu.
Tiirkiye’de gida sanayinde faaliyet
gosteren isletmelerin yiizde 90’dan
fazlasimin KOBI durumunda oldugunu
belirten Prof. Dr. Mehmet Pala,
KOBI’lerin kalite, verimlilik ve karlilik
gibi 3 temel sorununun oldugunu
soyledi. KOBI’lerde “ne iiretirsem onu

satarim” mantiginin hakim olduguna
isaret eden Pala, “Bu nedenle kalite
ve verimlilik degerlendirmesi yok.
KOBI tarz1 isletmelerin ancak yiizde
10’u verimli ¢alisabiliyor, yiizde 5’
uluslararasi rekabete sahip. Durum
boyle olunca KOBI’leri de mercek
altina almak ve yalniz birakmamak
gerekiyor. Verimliligi, kaliteyi ve
sonucta da karlilig1 artirmak i¢in
KOBI’lere teknik ve teknolojik destek
vermek 6nem teskil ediyor. Ayrintiya
girmeyecegim ama iyilestirmek
miimkiin. Ulkemizin bunu yapacak
giicli var” seklinde konustu.

“HAM MADDE TEDARIGINDE
SURDURULEBILIRLIK OLMALI"
Tiirk gida sanayinde yaklasik 65
firmada AR-GE merkezi bulundugunu
kaydeden Prof . Dr. Mehmet Pala,
bunlarin ancak yiizde 25’inin AR-
GE ihtiyacina cevap verebilecek
durumda oldugunu dile getirdi. Gida
endiistrisinde ham madde temininde
stirdiiriilebilirligin saglanmasinin ¢ok
6nemli olduguna vurgu yapan Pala,
“Bunun i¢in tarimsal tiretimde yeni bir
vizyona ihtiyacimiz var. Bolge ve {iriin
bazli akilli modeller gelistirmeliyiz.
Ayrica gida sanayinde rekabetci ve
verimli calisan sanayi kuruluslari
olusturmaliy1z. AR-GE konusuna
yatirim yapmamiz gerekiyor, akillt
politikalara ve desteklere ihtiyag
vardir. Ben gida sanayinin hem
halkimizin saglikli beslenmesini
hem de ihracatta iilke ekonomisine
onemli katkilar yapacagina ictenlikle
inantyorum. Bu gii¢ ve alt yapimiz
mevcut. Onemli olan bu giicii harekete
gecirmek ve sahip oldugumuz
imkanlari iyi kullanabilmektedir”
diyerek sozlerini tamamladi.

www.gidateknolojisi.com.tr 29



rtorial )

Diisiik Yogunluktaki Tespiti Zor

Yabanci Maddelerde Emsalsiz Algilama Teknolojisi:

METTLER TOLEDO DXD+ XRAY
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METTLER TOLEDO Uriin Kontrol Sistemleri, bugiine
kadarki en ileri seviye X-ray kontrol teknolojisini piyasaya
stirerek, paketlenmis gida tirtinlerindeki diisiik yogunluklu
yabanct maddeleri tespitinde devrim niteliginde bir adim
att1. Yeni teknoloji, gida tireticilerinin tiriin geri gagirma
durumlarindan kurtulmasina, gereksiz iiriin atik maliyetlerini
azaltmasina, {iriin biitiinliiglinii iyilestirmesine ve marka itibarini
korumasina yardimet olacak.

ileri seviye METTLER TOLEDO DXD ve DXD+ cift enerjili
dedektor teknolojisi; kireglenmis kemik, diisitk mineralli cam,
kauguk ve bazi plastikler gibi yabanci cisimleri tanimlayacak
sekilde optimize edildi. Makarna paketleri, tavuk g6gsii, sosisler
ve dondurulmus patates bazli iiriinler gibi iist iiste binen ve ¢ok
dokulu igeriklerin olusturdugu “dagmik” veya “net olmayan”
X-ray goriintiilerinde bu tiir yabanci maddelerin geleneksel
metotlarla saptanmasi zordur.

Gorsel 1: Tavuk.
METTLER TOLEDO DXD teknolojisi ile
tavuk gogsiinde 2 mm kemik tespiti

Gorsel 2: Makarna Paketi.

METTLER TOLEDO DXD teknolojisi ile
makarna paketi icinde 6 adet 2 mm diisiik
mineralli cam kontominasyon tespiti

Gorsel 3: Patates.

METTLER TOLEDO DXD teknolojisi ile
patates dilimleri paketinde 6 adet

2 mm kaucuk kontaminasyon tespiti



4 Adver

Yabanci madde tiirii
(2 mm veya daha kiigiik
boyutta gomiilii kemik)

Tek enerjili X-ray 1sin1
kullanilarak %100 Algilama
Olasiligi (POD) ile tespit
edilen en kiigiik boyut

DXD veya DXD+
kullanilarak %100 Algilama
Olasiligi (POD) ile tespit
edilen en kiigiik boyut

Aliiminyum 3 mm 2 mm

Digiik Mineralli Cam 3 mm 2 mm

Kauguk 6 mm 5 mm
Lades kemigi Algilanmaz %100 algilama
Kaburga kemigi Algilanmaz %95 algilama
Yassi kemik Algilanmaz %30 algilama

Diisiik yogunluklu yabanct maddelerin tespiti, S00 g’lik bir makarna paketi ile yapilan testlerde

daha fazla grafik veri kullanilarak gosterildi:

Yabanci Madde Tek enerjili X-ray ile boyut DXD veya DXD+ ile boyut
tespiti tespiti
Alliminyum 5 mm 2 mm
Diisiik Mineralli Cam 5 mm 3 mm
Kauguk Algilanmaz 6 mm

Pratik yeni METTLER TOLEDO
Ileri Seviye Yabanct Madde Tespiti,
yazilim araglartyla birlikte kullanilabilir.
Bu yazilim araglari, ileri seviye DXD
ve DXD+ dedektdr teknolojisiyle
mitkemmel uyum saglar. Yazilim, X-ray
goriintiisiindeki gida {irliniinde tespit
edilen yiiksek yogunluklu yabanci
maddeyi ayirip ¢ikarmaya yardimci
olmanin yani sira, daha diisiik yogunluklu
yabanci maddelerin varligini da tespit
eder. DXD ve DXD+ teknolojisinin
dogrulugunun ve giivenilirliginin bir
sonucu olarak, gida tireticileri, tirlinlerinin
tiiketiciler igin giivenli olduguna ve
Hatali Ayirma Oranlarini ve iiriin israfini
azaltacaklarina daha fazla emin olabilirler.
Bu da hizli bir yatirim getirisi saglamaya
yardimet olur.

METTLER TOLEDO tarafindan
gergeklestirilen testlerde, bu son
teknolojinin olaganiistli performansi
sayesinde, 650 g’lik tavuk gogsii
paketlerinde bir dizi farkli yabanci

maddenin gizlendigi ortaya ¢ikarilmistir.
Bu sonuglar, yukaridaki tabloda
gosterilmistir:

Test sonuglarinin uygulamadan
uygulamaya farklilik gosterebilecegi
unutulmamalidir. Yukaridaki test sonuglari,
yalnizca drnek olarak verilmistir.

ileri seviye dedektor teknolojisinin
iki versiyonu mevcut olup bu, miisterilere
iki seviyeli ¢ift enerjili X-ray performansi
saglar:

» DXD: Rekabet¢i bir fiyata gelismis
X-ray performansi sunar, tekli enerjili
¢ozlimler ile ayni ortamlarda ¢alisabilir ve
normalde dakikada 100 metreye kadar hat
hizlarinda kullanilabilir.

» DXD+: En zorlu uygulamalar i¢in
birinci sinif dedektor teknolojisi sunar;
kontrol edilen iiriin hakkinda daha fazla
veri toplar ve ileri seviye goriintii analizi
yazilimi ¢ok daha yiiksek ¢oziiniirliikte
ve daha net goriintiiler saglar; DXD+,
normalde dakikada 45 metreye kadar hat
hizlarinda kullanilabilir.

METTLER TOLEDO hokkinda

METTLER TOLEDO Uriin Kontrol
Sistemleri Mithendislik Bolimii
Bagkani1 Gareth Jones, “DXD ve DXD+,
cesitli paketlenmis gida tirtinlerinde
diisiik yogunluklu yabanci maddeleri
tespit edebilen X-ray kontrolii i¢in
pazardaki gercek talebi karsilayan
en son teknolojidir. DXD ve DXD+,
miisterilerimizin karsilastig1 en zorlu
uygulamalarda bile emsalsiz bir
algilama seviyesi sagliyor. Avantajlari
hem ekonomik hem de marka itibarina
katk1 sagliyor: Miisteriler, tirlinlerinin
ve markalarmnin biitiinliigiinii daha iyi
korurken; daha az Hatali Ayirma Oranlart
ve daha az {irlin israfi yoluyla maliyetleri
ve israfi da azaltabiliyor” dedi.

DXD ve DXD+ ¢ift enerjili
dedektorler arttk METTLER TOLEDO
X36 X-ray sistemlerinin yeni opsiyonlar1
arasinda yerini aldi. Otomatik goérev
ayar1 ve fleri Seviye Yabanci Madde
Tespiti yazilim1 ile mevcut
METTLER TOLEDO X-ray
kullanicilarinin agina oldugu
ContamPlus™ yazilimi arasindaki
benzerlikler nedeniyle operatérler igin
cok daha az egitime ihtiya¢ duyulur.
Kullanici dostudur.

METTLER TOLEDO, bu en son
teknolojinin miistakbel kullanicilarina
Royston tesisinde yiiz ylize veya sanal
olarak 6zel danigmanlik sunuyor.
Danisma hizmeti, miisterilerin gergek
iriinleriyle gerceklestirilecek canlt
testlerin yani sira X-ray kontroli
alaninda 6nde gelen uzmanlarla baglanti
kurma firsatini da igeriyor.

Daha fazla bilgi icin su sayfalardan
birini ziyaret edin: www.mt.com/xray-
de-wp-pr veya http://www.mt.com/
global/en/home/library/white-papers/
product-inspection/dual-energy-xray.
html?cmp=em-tp_GLO_PIPR20_
XRDXDWP_AF 20220902

Hassas ekipmanlar alaninda lider olan METTLER TOLEDO,
diinyanin dort bir yaninda faaliyet gosteren bir iiretici ve
servis hizmeti saglayiaisidir. Sirket, birgok pazar segmentinde
iist siralarda yer almaktadir ve bir¢ok alanda diinya ¢apinda
pazar lideridir. METTLER TOLEDO, zorlu endiistriyel ve
gida tiretim proseslerinde, laboratuvarlarda kullanima ve
hat ici 6l¢iime yonelik tartim sistemleri ve analiz ekipmanlari
alanindaki en biiytik tedarikgilerden biridir.

METTLER TOLEDO'nun Uriin Kontrol Sistemleri
boliimii, otomatik kontrol teknolojisi alaninda lider
tedarikgilerden biridir. Boltimtiin igerdigi markalar

sunlardir: Safeline metal dedektorii ve X-ray kontrol cihazi,
Garvens ve Hi-Speed otomatik agirlik kontrol terazileri,
ClI-Vision ve PCE Tracké&Trace. Uriin kontrol ¢oziimleri,
tireticilerin proses verimliligini artirmanin yan sira endistri
standartlarina ve regiilasyonlarina uymalarina da yardimci
olur. METTLER TOLEDO sistemleri, stirekli olarak daha
yiiksek tiriin kalitesi saglayarak hem tiiketicileri hem
de tireticilerin ve onlarin tirtin ve markalarmin itibarin
korumaya yardimeci olur.

Daha fazla bilgi i¢in

www.mt.com/pi-pr adresini ziyaret edebilirsiniz.
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Torkiye'de et/

— Uretiminin son
yillarda duzenli

- azaldigini belirten
uzmanlar, bu |
durumun fiyatlari
artirdigini, Uretici
para kazanamazken
vatandasin pahaliya
Urun almak zorunda
kaldigini belirtiyor.

tirkiye Istatistik Kurumu
I (TUIK) tarafindan 5 Mayis

2023 tarihinde agiklanan 2022
yili kirmiz1 et iiretim istatistiklerine
gore, Tiirkiye’de toplam kirmizi et
tiretimi bir 6nceki yila gore %12,3
artarak 2 milyon 191 bin 625 ton
olarak tahmininde bulunuldu. Yine ayni
istatistiklere gore tiretilen bu kirmizi
etin %72’sini s181r eti ve %22’sini
koyun eti olusturuyor.

Tiirkiye’de kirmizi et fiyatlar1 ise
adeta el yakiyor. Ulusal Kirmiz1 Et
Konseyi’nin (UKON) verilerine gore;
karkas etin kg fiyat:1 (son gilincelleme
30 Kasim’da yapildi) 235.15 TLyi
buldu. Karkas etin yiizde 60’1indan
kemiksiz et elde ediliyor. Buna gére et
fiyatinin kilogrami 392 TL seviyesinde
goriiniiyor. Ocak aymnda 126,87 TL
olan karkas etin kg fiyat1 boylece 10
ayda ylizde 85’in lizerinde artti. BM
Gida ve Tarim Orgiitii’niin yayinladig
et fiyatlar1 endeksine gore; sigir etinde
yilbasindan beri yasanan yiikselis
ylizde 8,1 olarak ortaya ¢ikti.
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10 AYDA 884 MILYON
DOLARLIK CANLI HAYVAN
ITHALATI YAPILDI

Kirmizi et fiyatlarinda yasanan
artigin dengelenmesi gerekgesiyle bu
yilin baginda devreye sokulan ithalat
formiiliiniin 10 aylik bilangosu ortaya
cikt. Habertiirk Gazetesi’nde yer alan
habere gore, ocak-ekim aylar1 arasinda
canlt hayvan ithalati 884 milyon dolara
yiikseldi, y1l sonunda bu rakamin 1
milyar dolar1 gegmesi bekleniyor.
Tiirkiye Gida ve Igecek Sanayii
Dernekleri Federasyonu’nun verilerine
gore; 859,6 milyon dolar tutarinda
sig1r ithalati yapildi. Ekim ayinda
gecen yilin ayni ayina gore; ylizde
961°lik artisla 154,1 milyon dolarlik
sigir ithalati gergeklestirildi. Ekim
ayindaki sigir ithalatinda en biiyiik pay
67,3 milyon dolarla Brezilya’ya ait
olurken, bu iilkeyi 34,7 milyon dolarla
Uruguay ve 11,5 milyon dolarla Cekya
izledi. Sigir eti, bugdaym ardindan
en cok ithalati yapilan 2. iiriin olarak
kayitlara gecti.

REKABET KURUMU'NDAN KIRMIZI ET
SEKTORUNE INCELEME

Ote yandan Rekabet Kurumu, gegtigimiz
giinlerde kirmizi et sektdriine yonelik
inceleme baslatti. Son donemde kirmizi et
sektoriindeki fiyat artislarina yonelik ¢ok
sayida sikayet aldiklarint aktaran Rekabet
Kurumu Bagkam Birol Kiile, “Ulkemizde
kirmizi et fiyatlarinda son donemde meydana
gelen fiyat artiglarinin rekabet karsiti
eylemlerden ziyade, besicilik sektoriinde
ve sektoriin gelisiminde karsilagilan yapisal
sorunlardan ve maliyet artiglarindan
kaynakladigini tespit ettik” dedi. Kirmiz1 et
piyasasinin besicilikte kullanilan ham madde
fiyatlarindan dogrudan etkilendigine isaret
eden Kiile, Covid-19 salginiyla baslayan
ve sonrasinda Ukrayna-Rusya Savasi ile
devam eden siirecte ham madde ve enerji
fiyatlarinda ciddi artiglar ve arz sorunlariyla
karsilasildigint hatirlatti. Kiile, s6z konusu
sorunlarin pek ¢ok alanda oldugu gibi kirmizi
et sektoriinde de fiyat artislarini beraberinde
getirdigini ifade ederek, halihazirda yem
sanayisinin yiizde 45 ithal yem ham
maddelerini kullandigin1 dile getirdi.
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Omer Fethi Giirer

OMER FETHI GURER:
“ET FIYATLARI 1000 LIRAYA
KADAR YUKSELEBILIR"

CHP Nigde Milletvekili ve TBMM
Tarim, Orman ve Kdyisleri Komisyon
Uyesi Omer Fethi Giirer ise hayvancilikta
sorunlarm arttigini belirterek, “Hayvan
varligimizda 2 milyona yakin hayvanin
azaldigini goriiyoruz. 2023 yilinda hayvan
ithalatiin sona erecegini gegmis donem
Tarim ve Orman Bakanlar1 agiklamigken,
bu yilin ilk 10 ayinda, Ticaret Bakani’nin
soruma verdigi yanita goére 682 bin 331 bas
hayvan ithal edildi. Bu hayvanlar i¢in 864
milyon dolar yurt digina para 6dendi. 26 bin
854 ton et ithal edildi ve bunun karsilig1 da
181 milyon dolar yurt disina para ddedik.
Ithal hayvancilik bitecek derken milyon
dolarlar yurt disindan ithal hayvan ve ete
gitti. Ulkemizde hayvancilik desteklense bu
aciklar olmayacakt1” dedi.

2022 yilinda 2 milyon 192 bin 652
ton olan kirmizi et tiretim miktarinin,

2023 yili igin 1 milyon 945 bin ton olarak
planlanmasina ragmen 1 milyon 827

bin ton olarak gergeklesecegini belirten
Girer, “2024 yil1 i¢in hedef 1 milyon

727 bin ton, 2025 yili i¢inde tahmin 1
milyon 764 bin ve 2026 y1li iginde tahmin
edilen tliretim miktari 1 milyon 788 bin

ton olarak belirlendi. Bu veriler 15181nda
gelecek yillarda et konusunda artan niifusa
orantili olarak sorunun derinlesecegi
ongoriilityor” degerlendirmesinde bulundu.
Et fiyatlarindaki artisin dogrudan iireticiye
bir etkisinin olmadigina deginen Giirer,
“Boyle giderse yilbasindan sonra etin kilosu
biiyiiksehirlerde 1000 liraya kadar yiikselir.
Ciinkii girdi maliyetleri diismiiyor. Fiyatlar
artryor. Bu artistan besiciye, iireticiye para
kalmiyor. Uretici de bu durumda hayvanini
kesime gonderiyor ve bu kez ithal hayvan
getiriliyor. O da ¢dziim olmuyor. Besici
kazanmiyor. Vatandas et ve siit fiyati
arttik¢a yanina varamiyor. Birileri bu isten
de aracilik, ithalat yoluyla vurgun vuruyor”
diye konustu.

“ET VE SUTTE
TEHLIKE CANLARI CALIYOR"

Yem fiyatlarinin mutlaka diisiiriilmesi ve
aracilik sistemin yeniden gézden gecirilmesi
gerektigine vurgu yapan Omer Fethi Giirer,
“Ithalat ¢6ziim degil. Yerli iiretici, besici,
stit inek¢iligi korunmali, Cumhurbagskanligi
2024 yili program gerekgcesinde et tiretimi
artan niifusa gore diisecegi goriiliiyor. Bu
da sorunun giderek derinleseceginin isareti.
Bir hayvan iki yi1ldan dnce verimli olamaz.
Siireg¢ dogru yonetilmezse et ve siitte isler
daha da agirlasacak. Et ve siitte tehlike
canlari ¢aliyor” seklinde konustu.

AHMET YUCESAN: “KENDI
URETIMIMIZ BALTALANDI”

Birgiin Gazetesi’nin haberine gore,
Kirmiz1 Et Sanayicileri ve Ureticileri Birligi
Dernegi (ETBIR) Baskan1 Ahmet Yiicesan,
et krizinin pandemiyle basladiina ve o
donem arz-talep dengesinin bozulduguna
dikkat ¢ekiyor. Siit ve siit tiriinlerinin gida
enflasyonuna etkisinin yiiksek oldugunu
sOyleyen Yiicesan, “Enflasyonu diisiik
gostermek igin siit fiyatlar: baskilandi.
Siitten gelir elde edemeyen insanlar
geng hayvanlarini kesime gonderdi. Siit
fiyatlarinin baskilanmasinin yarattigi krizin
geri doniilmez oldugu diistiniilemedi. Kendi
iiretimimiz baltalandi” seklinde konustu.

“SUREC 1Yl YONETILEBILIRDI”

“Pandemi ve sonrasinda siire¢ iyi
yonetilebilirdi” diyen Ahmet Yiicesan,
“2019’da baslayan asir1 hayvan kesiminin
etkileri devam ediyor. Sonug itibariyle
iretimde azalma devam ediyor. Bir
hayvanin yetigsmesi en az 3 yil siiriiyor.
Oniimiizdeki y1l da azalma devam edecek”
ifadelerini kulland1. Yiicesan, yurt i¢inde
toplam tiiketimin ylizde10-15’inin ithalatla
karsilandigini belirterek, “Su an Avrupa
Birligi tilkelerinde et, Giiney Amerika
tilkelerinden de canli hayvan ithalati
yapiliyor. Aynt zamanda besi hayvani ithalati
da yapiliyor. Onlarin yetismesi de zaman
alacak” agiklamalarinda bulundu.

-
-~
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ISA COSKUN: “KiSi BASI KIRMIZI ET
TUKETIMIMIZ 25 KiLO"”

Tiirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri
ve Ureticileri Birligi Dernegi (SETBIR)
Yonetim Kurulu Baskani Isa Coskun, son
aciklanan verilere gore, Tiirkiye’de yillik
kisi bas1 yaklasik 25 kg kirmizi et tiikketimi
oldugunun tahmin edildigini kaydederek,
“Bunun yani sira tilkemizdeki diger et
tiirlerinin tiiketimine iligkin 5-6 kg/y1l balik
ve 22-23 kg/y1l kanatli eti tiikketimi oldugu
degerlendirildiginde toplam yillik 52-54
kg/kisi et tiikketimi oldugu soylenebilir.
Diinyada kirmiz1 et tiikketiminin yaklagik
%355’1 domuz etinden karsilanmaktadir.
Ancak tlilkemizde kirmizi et tarafinda
yalnizca dana ve kuzu eti tiretimi
yapilabilmektedir. Bununla beraber,
hayvansal protein tiiketimi insan sagligi ve
gelisimi igin cok 6nemli olup, tilkemizdeki
hayvan varligini artirmak i¢in ¢aligmalarin
hizlandirilmasi gerekmektedir” dedi.

“BESI DANASI YETISTIRICILIGI
ICIN TEDARIK ZINCIRi
SISTEMI KURULMALI”

Tiirkiye’de besi danasi yetistiriciligi
yapmak i¢in tedarik zinciri sisteminin
kurulmas1 gerektigini kaydeden Isa
Coskun, “Besiciler ihtiya¢ duyduklari
besi hayvanini istedigi zamanda ve
istedigi kalitede temin edemedigi igin
ithalata yonelmektedir. Bu kapsamda
karkas et ve kasaplik hayvan ithalati
yerine besilik ithalati yapilmaya devam
edilmelidir. Besilik dana ithalatinin yil
icerisinde kisa donemlerde ve yiiksek
miktarlarda yapilmasi piyasadaki yem
bulunabilirligini azaltmaktadir. Bu
durumda siit igletmelerinin hem buzag:
satisin1 olumsuz etkilemekte hem de tiretim
maliyetlerini artirmaktadir. Bu sebeple,
besilik dana ithalatinin y1l i¢erisinde belli
bir diizen ve program dahilinde yapilmasi
gerekmektedir. Ancak SETBIR olarak
tercihimiz i¢ piyasadan yeterli buzagi
temin edilebilmesidir” seklinde konustu.

www.gidateknolojisi.com.tr 33



1z1 ve Beyaz Et Uriinleri & Baharat »

konomik Isbirligi ve Kalkinma
E Orgiitii (OECD) ve Birlesmis

Milletler Gida ve Tarim Orgiitii
(FAO) yaymi1 olan 2023-2032 Tarimsal
Durum Raporu’na gore, 2020-2022
yillarinda diinya toplam et tiretimi
ortalamasi 341 milyon ton olarak
gergeklesti. Bunun %40’ ma tekabiil eden
137 milyon tonu kanatl eti olup, gelecek
10 yilda diger et tiirleri arasinda en fazla
iiretilen protein kaynakli gida olmaya
devam edecegi vurgulaniyor. Diinya
beyaz et iiretiminin yarist, ilk 3 biyiik
iiretici olan ABD, Brezilya ve Cin’de
yapiliyor. Ayni raporda Tiirkiye verilerine
bakildiginda iilkemiz 2,4 milyon tonla
diinya toplam kanatli eti tiretiminin
%1,8’ini tiretmekte ve sekizinci sirada
yer almaktadir.

NACI KAPLAN: “SON 20 YILDA
IHRACATIMIZ 20 KAT ARTTI”
Tiirkiye’de son 20 yilda beyaz et
iretiminin 3,5 kat artis kaydettigini
aciklayan Beyaz Et Sanayicileri ve
Damizlik¢ilari Birligi Dernegi Baskani
Naci Kaplan, “Tiirkiye, diinya beyaz et
ticaretinin 1/3’iiniin yapildig1 cografyada
bulunuyor. Dolayisiyla jeopolitik 6neme
sahip konumdayiz. Her sene gelistirdigi
kalitesi, ileri teknolojik yatirimlar
ve uluslararas: standartlar lizerinde
iiretimiyle, Tiirk beyaz et irtinleri
diinyada begenilen lezzet haline gelmis
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Naci Kaplan

ve ihracat son 20 yilda 20 kat artirmistir.
2000’li yillarin basinda 30 bin ton olan
ihracatimiz 2022°de 650 bin tona ulast.
Bugiin 90’dan fazla iilkeye kanatl eti
ihrag ediyoruz. Diinyanin en biiyiik 5
ihracatgisindan biri haline geldik” dedi.
Beyaz et sektoriiniin, yillik cirosu
yaklagik 5,5 milyar dolar olan, dogrudan
ve dolayli olarak 450 bin kisinin ¢alistigt
iiretim dalinda aileleriyle birlikte 3
milyon kisinin ge¢imine katki saglayan
bir yapiya ulastigini anlatan Kaplan,
“Sektorimiiz gelecek 10 yil pilig etinin
titketimindeki artma beklentisine bagl
olarak gelismeye ve yatirimlarina devam
etme egilimindedir. Tiirkiye beyaz et
iiretimindeki en biiyiik pay, %97-98 ile

pili¢ etindedir. Tiiketimin tamamina
yakini taze niteliktedir. Uzun yillar pili¢
etinin neredeyse %4’{i biitiin pili¢ olarak
tiiketilirken son yillarda parca {iriinler
tercih edilmeye baglanmis ve bu paya
ulasmustir. Hindi etinde tiiketim aliskanlar1
hala degiskenligini siirdiirmekteyken,
parga tiikketimde artis oldugu sdylenebilir.
Islenmis ve tiikketime hazir olarak ifade
edilen iirtinlerin pazardaki pay1 %5

ile 7 arasinda degigmektedir” seklinde
acgiklamalarda bulundu.

“BEYAZ ET TUKETIMiMiz
AZALIYOR"

Beyaz et tiiketimine iligkin bilgileri
de paylasan Naci Kaplan soyle devam
etti: “Ulkemizde kisi basina pilig eti
tilketimi 21 kg ile diinyada ortalamasinin
ustiinde ise de gelismis tilkelerdeki gibi
30-40 kg tiiketim seviyesine ulasmak
icin daha ¢ok tiiketmeye ihtiyacimiz var.
2017 yilina kadar artis gézlenen beyaz
et tiiketimi, son bes yildir beklenen
ivmeyi gostermemistir. Endiistriyel
gidalara iligkin medyada yapilan yanlig
bilgilendirmeler, pandemi déneminin
dolayl1 ve gelir seviyesinde azalmadan
dolay1 hayvansal protein tercihinde
daralmalar, tiiketimde azalmaya neden
olabilmektedir. Ulkemizde yasayan
miilteci sayisi dikkate alindiginda,
yukaridaki tiiketim miktar1 daha da
azalacaktir.”
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70. YASINI KUTLADI

insan odakli hizmet anlayisindan ilham alan, et ihtiyacini kendi tesislerinde
Yetistirdigi besilerden karsilayan ve sirdurilebilir kalkinmayi destekleyen Basyazici
Gida, kurulusunun 70. yilini Cumhuriyet’in 100. yiinda 6zel lansmanla kutladh.

r. Ogretim Uyesi Ismail Arslan
D- Saglik Bilimleri Universitesi

Hamidiye Eczacilik Fakiiltesi,
Mikrobiyolog Leyla Tarhan Celebi,
Fonksiyonel Tip Diyetisyeni Yesim Temel
Ozcan, Basyazic1 Gida Yonetim Kurulu,
Bagyazici bayileri ve basin mensuplarinin
yogun katilimryla gergeklesen gecede, yeni
iretilen lirlinler de tanitildi. Tiirkiye’de ilk
kez tiretilen, alaninda uzman akademisyen
ve mikrobiyologlarla yapilan ortak
caligmalar sonucu ortaya ¢ikan “gurme ve
probiyotik” serisi bilyiik dikkat ¢ekti.

“GELENEK iLE INOVASYONU
BULUSTURUYORUZ"

Gecenin agilis konugmasini yapan
Bagyazict Gida Y 6netim Kurulu Bagkani
Murat Bagyazicioglu, Cumhuriyetimizin
100. yilinda, 70. kurulus y1l déniimiini
kutlamanin kendileri i¢in ¢ok biiyiik bir
mutluluk oldugunu belirtti. Kendisinin
markalarinin 3. kusak temsilcisi olduguni
aciklayan Basyazicioglu, “Geldigimiz
noktada 70 yillik bir markay1 temsil
etmek benim i¢in de ¢ok biiyiik bir gurur.
Atalarimizdan bizlere miras kalan ve
gastronomi agidan 6nemli bir degerdir
pastirma. Orta Asya’dan bu yana bugiinlere
gelen pastirma Kayseri ile 6zdeslesmistir.
Aslinda tahmini 300-400 yillik bir ge¢misi
vardir. Cografi igaretli tirinleri yasatmak
nasil Fransa ve Italya’da 6nemliyse,
Kayseri’de de Kayseri pastirmasi, sucugu,

mantisi olduk¢a 6nemlidir. Bir taraftan
geleneksel lezzeti koruyarak, diger
taraftan inovatif tirlinler de gelistirmeye
calistyoruz” seklinde konustu.

“FAYDALI PROBIYOTIKLERIN
ANAHTARI BASYAZICI'DA”

Gecede konusan Saglik Bilimleri
Universitesi’nden Dr. Ismail Aslan,
Bagyazic1 Gida’yla yaklasik bir yildir
ortak caligmalar gerceklestirdiklerini
belirterek, “Bugiin lansmani yapilan bu
projede yerli probiyotik vurgusu yapildi.
Diinyanin birgok tilkesinde probiyotik
iirtinler olmasina ragmen, Tiirkiye’deki bir
sucuk markasi kendi cografyamiza ait etleri
kullanarak yine kendi cografyamizdan
izole edilmis probiyotiklerle sucuklarini
yapmaya ¢alistilar. Su anda Tiirkiye’de
sucuklarin igerisindeki bagirsak
mikrobiyotamiza faydali olacak

probiyotiklerin anahtar1 Basyazici’da” dedi.

Lansman gecesinin bir diger
konusmacisi olan Fonksiyonel Tip
Diyetisyeni Yesim Temel Ozcan ise,
bagirsaklarin sindirim sisteminden
bagisiklik sistemine, cilde, beyne,
hormonlara ve bobrek iistii bezlerine
kadar viicudun her bolimiini etkiledigine
dikkat ¢ekti. “Kalp hastaligi, kanser
veya duyusal saglik sorunlari gibi kronik
bir hastalikla ugrastyorsaniz, bagirsak
sagliginizi ele almak ¢ok 6nemlidir”
diyen Ozcan sézlerine soyle devam etti:

“Probiyotikler, vitaminlerin sentezini
saglar, duygu durumumuzu, sindirimimizi
destekler, Bagirsak sendromu (IBS)
belirtilerini azaltir, bagisiklik sistemini
giiclendirir. Pastirma ve sucuk faydalari
arasinda fermente isleminden kaynaklanan
durumlar s6z konusudur. Sindirim
sistemine yarari olan fermente gidalarin
bagisiklik sistemine de faydasi vardir.
Fermente gidalar sindirim sistemindeki
yararl bakterileri ¢ogalttiklari i¢in
6nemlidir. Ayn1 zamanda pastirmada
kullanilan ¢emen ve sucuk yapiminda
kullanilan baharatlar sayesinde faydalari
artmaktadir.”

BAGIRSAK DOSTU

PROBIYOTIKU SUCUK

Basyazici Gida tarafindan tiretilen
probiyotikli dana sucugun bir kangalinda
1 milyon probiyotik bulunuyor. Uriin

bu 6zelliginden dolay sindirimi
kolaylastirici 6zellige sahip.
Yiiksek kolesterollii
bireylerin
diyetlerinde, gocuk ve
yetigkinlerin giivenle
titketebilecegi probiyotikli
dana sucugun faydalar
arasinda; bagirsak sisteminin
caligmasina normal seviyede destek
vermek ve bagirsak sistemini kotii
etkileyen gidalarimn tiiketimini azaltmak
yer altyor. Ayrica raf dmrii boyunca
icerdigi bakterilerle bozulmadan sucugun
icinde kalan probiyotik, siirekli tiiketim
imkan1 da sunuyor.
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aharat kelimesinin Ingilizcesi
olan “spice” sozciigii Latince a ro m S a
“species” kelimesinden tliremis

ve bir maddenin diger ticareti yapilan YARATICI LEZZET ORTAGINIZ

maddelere gore olan degerini belirtmek

i¢in kullanilmistir. Baharatlar bir donem Hindistan, Cin, Etiyopya, Nijerya ve

o kadar degerli kabul ediliyordu ki, Endonezya bulunmaktadir. Ulkemiz ise
kaynaklar 13. yiizyilin sonlarinda altinla toplamda 322,3 bin ton baharat {iretimiyle
esit tutuldugu ve bir para birimi gibi 10’uncu sirada yer almaktadir. Diinyada
- - goriildiigiinii belirtmektedir. 2019 yilinda en ¢ok iiretilen baharatin
Ondgr GUZEL 2019 yilinda diinya ¢apinda 14,6 ise kirmizi biber oldugu goriilmiistiir.
Aromsa 6 Uretim Madurd milyon ton baharat {iretilmistir. Diinya 2020 yilinda da Tiirkiye’de en gok biber
e baharat iiretiminde ilk 5 sirada sirasiyla; uretilmigtir.
2019 Yilinda Diinyada En Cok Uretilen Baharatlar 2020 Yilinda Tiirkiye’de En Gok Uretilen Baharatlar
Baharat Miktar (ton) Baharat Miktar (ton)
Kirmizi Biber 4.255.050
Zencefil 4.081.374 Biber 256.735
Kekik, Safran, Zerdegal, 2.770.523 Defne Yapragi 44.350
Defne Yapragi Kekik (Dag Kekigi 26.061
Anason, Kimyon, 1.971.482 dahil)
Rezene, Kignis Kimyon 13.926
Karabiber 1.103.024 Anason 10.716
Targin 141.700 Rezene 4.365
Hindistan Cevizi 242.635 Corek Otu 3.412
Supurge otu 1.788
Kisnis 188
Kapari 3
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karanfil) elde edilebilir. Baharatlar gidalarda taze ve
kurutulmus haliyle kullanilabilir. Bunun yaninda biitiin
halinde, 6giitiilmiis, macun, ekstrakt veya inflizyon
haliyle de kullanilabilmektedir. Son kullanilacag tiriine
gore secilecek bu formlarda uygulanan prosesler ve elde
edilen baharatlarin raf émiirleri de farkli olmaktadir.

Baharatlar; bitkilerin tanelerinden (6rnegin
kisnis), yapraklarindan (6rnegin nane), meyvelerinden
(6rnegin karabiber), kabuklarindan (6rnegin targin),
¢ekirdeklerinden (6rnegin kiigiik hindistan cevizi),
saplarindan (6rnegin limon otu), rizomlarindan (zencefil),
ciceklerinden (6rnegin safran), tomurcugundan (6rnegin

Peki farkli yapidaki baharatlarin kullanimlarinda avantajlar ve dezavantajlar neler?

Baharatin Yapisi Avantajlar Dezavantajlar

Taze aroma Aroma ve renkteki degiskenlikler

Yiksek sicakliklarda aromanin

Taze bitiin R
yavasca salinimi Kisa raf omri
Sezonsal bulunabilmesi
Proses kolayligi Daha az aromatik
Kurutulmus Daha uzun raf 6mri Uretimde daha ¢ok tozuma yapmasi
ogutilmus Kolay tartim

Tartimi daha zor
Aromasi dogal baharata gore farkh
Yiksek sicakliklarda ugucular daha kolay

Daha standardize aroma ve renk
Distik mikrobiyolojik yiik

Sivi hali (ekstraktlar,
oleroresinler,inflizy

onlar) _
Daha az saklama alani ihtiyaci kaybolur
BAHARATLARIN SAKLAMA saklanmasi Onerilebilir. Bu bakimdan parfim ve ilag endiistrilerinde genis
KOSULLARI AROMA VE TAT iireticinin saklama kosullar1 6nerileri kullanim alani bulurlar.
PROFILLERINE ETKi EDIiYOR dikkate alinmalidir. Ambalajlarin nem ve Baharatlara yoresel olarak ilgi hem

diinya capinda hem de iilke genelinde
farkliliklar gostermektedir. Birgok diinya
mutfagi baharatlarin kullanimina gore
farklilik gosterir. Ornegin Meksika
mutfagi aci biber kullanimryla tinliiyken,
Fas mutfaginda tar¢in ve zencefil gibi
tatlara rastlayabiliriz.

151k gegirmeyen yapida olmasi raf dmril
boyunca faydali olacaktir. Baharatlarin gok
cesitli fonksiyonel 6zellikleri vardir. Tat,
koku, renk, antimikrobiyel, antioksidan
etkileri baharatlarin farkli fonksiyonel
ozelliklerindendir. Bu fonksiyonel
ozellikler sayesinde baharatlar; gida,

Baharatlarin dogru saklanmast
da raf dmrii boyunca aroma ve tatlari
tizerinde etkilidir. Baharatlarin genellikle
oda sicakligi ve %60 bagil nem
altinda saklanmasi 6nerilir. Bununla
birlikte 6zellikle s1vi ve macun haldeki
baharatlarin daha diisiik sicakliklarda

Baharatlar agizda farkl tat etkilerine sahip

Tat Etkisi Baharatlar

Bitter Kereviz, karanfil, kekik

Sogutma etkisi Anason

Topragimsi Siyah kimyon

Cicegimsi Karabiber, zencefil

aromatik

Meyvemsi Kisnis koku

Otsu Adacayi

Aci Aci biber, hardal,
karabiber

Kuruyemis tadi Hardal tohumlari

Camsi Kekik

Keskin Sarimsak, sogan, zencefil

Kukartimsa Sarimsak, sogan

Tath Kakule, targin, anason

Agacimsi Kakule, karanfil
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TURKIYE GENELINDE FARKLI
BAHARATLARIN iLLERE GORE
ARAMA DAGILIMI

Google trendlerde yapilan bir
aragtirmada aligveris kategorisinde
son 12 ayda kimyon, karabiber
ve ¢orek otu aramalarinin verdigi
sonuglarda kendi tilkemizde illere
gore farkli baharatlara, farkl: ilgilerin
oldugu gozlenmektedir. Karabiber
aramasi diger baharat aramalarina
gore daha yaygin yapilmistir.

BAHARATLAR URUNLERI
FARKLILASTIRIYOR

Et ve tavuk iirtinlerinde baharatlar
yaygin olarak kullanilmaktadir.
Baharatlar hazirlik asamasinda,
marinasyonda, pisirme veya pisirme
sonrasi eklenebilmektedir. Et ve tavuk
iiriinlerinde baharat kullanimi iirtiniin
farklilastirilmasinda ¢ok 6nemli yere
sahiptir. Bugiin kofte, sucuk, salam vb.
birgok et {irliniiniin birbirinden ayirt eden
en onemli 6zelligi hazirlama yontemi
kadar kullanilan baharat karigimidir.
Cografi isaretli tirtinleri inceledigimizde,
baharatlarin tiriinleri nasil farklilastirdigt

Kayseri ve Kastamonu Pastirmalarinin Cemen Bilesimi Karsilastirmasi

® Kimyon @ Karabiber

Corek Otu

daha net goriilmektedir. Tiirk Patent ve
Marka Kurumu’nun Cografi Isaretler web
sitesindeki bilgilere gore; Kastamonu
Pastirmasi ¢gemen bilesimi, Kayseri
Pastirmasi gemen bilesimine gore daha
¢ok sarimsak igerirken kimyon ve kirmizi
biber igerigi daha diistktiir.

Baharatlar et iiriinlerinde sadece
tat amacli degil dogal antioksidan ve
antimikrobiyel olarak da kullaniimaktadir.
Cesitli caligmalarda biberiye ve sarimsak
dogal antioksidan olarak etkili olurken;
yine biberiye, karanfil, kimyon ve kekigin
¢esitli mikroorganizmalara karsi etkin
oldugu bildirilmistir.

Cemen Bilegimi Kayseri Pastirmasi Kastamonu Pastirmasi
Buy otu karisimi 45% 30%
Sarimsak 5% 8%
Kimyon 2% 0,5%
Kirmizi Biber 3% 1%
Su 45% 60%
Tuz - 0,5%
100% 100%
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Danet’ten giiclii biiyiime performansi

2023 yilinda yurt ici ve yurt
disi pazarlarda basaril bir
performans gdstererek
bUyiyen Danet, yeni

yilda fonksiyonel Grunleri,
sporcular ve aktif yasam
tarzini benimseyenler icin
yag orani dusUk, protein
orani yUksek Urunleri, cocuk
kategorisi icin 6zel Urinleri
tuketicilerle bulusturmauyi
hedefliyor.
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faaliyetlerine baglayan Danet,

kurulusundan bu yana sofralart
saglikli, lezzetli, kaliteli et ve et tiriinleriyle
bulusturuyor. 2020 yilinda Afyonkarahisar
Ticaret ve Sanayi Odas1 (ATSO) ile
imzalanan protokol gergevesinde cografi
isaretli olarak tescillenen Afyon sucugu
ve Afyon pastirmast iireten firma, bunun
yani sira taze et tirtinleri, sucuk, pastirma,
kavurma, jambon, sosis, salam ve fiime
tirlinleri, hindi ve pilig {iriin segenekleri gibi
80’1 agkin {iriinii tilketicilerine sunuyor.

1 975 yilinda Afyonkarahisar’da

“20 CIVARINDA ULKEYE
IHRACAT YAPIYORUZ"

Tiirkiye pazarindaki giiglii konumlarimin
yani sira 20’ye yakin tilkeye ihracat
gergeklestirdiklerini belirten Danet
Kurumsal Gelisim, Tletisim ve Stratejik
Planlama Direktorii Giilnur Ulug, “Ayr1 bir
onem verdigimiz ve 28 farkli lezzet secenegi
sundugumuz KKTC pazarinda, 2023 yilinin
ilk 6 aylik doneminde, 6zellikle modern
kanallarda yakaladigimiz gii¢lii biiyiime
ivmesiyle ilk bir yillik dénemin iki katina
yaklagan ticaret hacmi elde ettik. Akdeniz’in
en giizel tatil destinasyonlarindan biri olan
Yavru Vatan’a ihracatimiz, yaklagik bir
buguk y1l 6nce HORECA kanalina yonelik
irtiinlerimizle bagladi. Halihazirda modern
satis kanalinda giiglii bir ivmeyle biiyiiyoruz.
Dilimli @iriinlerimiz 6zellikle ilgi goriiyor.
Tiiketicilerimizin bize olan ilgisi giderek
artarken, bir yandan stipermarket kanalinda
dilimli tiriin portfoyiimiizii genisletirken,
bir yandan da ev dis1 tiiketimde biiylime
ivmemizi artirmay1 hedefliyoruz” dedi.

"KAVURMADA
PAZARIN LiDERIYiz”

Gectigimiz Subat ayinda yasanan
deprem felaketinin ve ekonomik kosullarin
etkisiyle et Uiriinleri pazarinin 2023
yilinda yatay bir seyir izledigini ve bazi
kategorilerde kiiciilme yasandigint
aciklayan Giilnur Ulug, “Ote
yandan Danet, bu kosullarda
basaril1 bir performans
ortaya koyuyor. Ornegin
Nielsen verilerine gore,
geleneksel sarkiiteri
tiriinlerinden kavurma
pazarinda yilm ilk altt
aylik déneminde, bir 6nceki
yiln ilk alt1 aylik donemine
oranla yiizde 9,2 oraninda
bir daralma olurken, ayn1 dénemde
kavurma satislarini artiran Danet ise, daralan
pazarda biiylime basarisina imza atti. Lideri
oldugumuz kavurma pazarinda satiglarimiz
2023’in ilk altr aylik doneminde, bir 6nceki

Gllnur Ulug

yilin ilk alt1 aylik dénemine oranla yiizde 33
artig gosterdi” ifadelerini kulland.

2023 yilinda yurt i¢i ve yurt dist
pazarlarda basarili bir performansin yan sira,
bilyiime ivmelerinin artan bir sekilde siirmesi
i¢in onemli adimlar attiklarint anlatan

Giilnur Ulug, “Yurt iginde ve disinda
O6nemli etkinliklere katildik, 2024
yilinda da basta Gulfood
Dubai olmak iizere birgok

uluslararasi ve ulusal sektér
bulugmasinda yerimizi
alacagiz. 2023 yilinda iiriin
ambalajlarimiz lizerinde
baslattigimiz iyilestirme
caligmalarimizi yeni yilda
da siirdiirecegiz. Oniimiizdeki
dénemde ayrica, fonksiyonel
iirinleri, sporcular ve aktif yasam tarzini
benimseyenler i¢in yag orani diisiik, protein
orant yiiksek tirtinleri, cocuk kategorisi igin
o6zel tirtinleri tiiketicilerimizle bulusturmay1
hedefliyoruz” seklinde konustu.

SARKUTERI €T PAZARI YUZDE 8,4 DARALDI

Tiirkiye’de kisi bagina giinliik kirnzi et
tiiketiminin 35 gramla gelismis tilkelerin cok
gerisinde olduguna dikkat ¢eken Giilnur Ulug,
“Ornegin ABD ve Avrupa tilkelerinde kisi bas
giinliik et tiketimi, bizim tiketimimizin 3-4 katt
oranindadir. Buna karsin iilkemizde gida liflerinin
en 6nemli kaynagi olarak degerlendirilen sebze
ve meyve tilketimi, ABD ve Avrupa iilkelerine
nazaran daha yiiksek seviyelerdedir. Kisi bast et
titketimi ortalamasinda islenmis et tilketiminin

pay1 da yaklasik 10 gram diizeyindedir ve bu
durum iilkemiz sarkiiteri pazari {izerinde de
belirleyici oluyor. Bu durumun bir yansimast,
sarkiiteri pazarinin 2023 y1l seyrinde de
kendisini gosteriyor. Nielsen verilerine gore
Tiirkiye sarkiiteri pazari, 2023 yilmun ilk altt
aylik déneminde, bir 6nceki y1lin ilk altr aylik
donemine gore yiizde 8,4 diizeyinde daralirken,
hindi tirtinleri bir nebze biiytimeyle 6ne ¢iktr”
diye konustu.
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Cumbhuriyet’in Yiiziincii Yilinda Gida Sanayisinin

99 Yili kitabini yazan Necdet Buzbas:

ecdet Bey, Cumhuriyet’in
NYiiziincii Yilinda Gida

Sanayisinin 99 Yil isimli
kitabiniz icin sizi kutlamak
istiyorum. Kitab1 yazma oykiisii,
sizi bu kitab1 yazmaya motive eden
hususlar neler oldu?

Gida sanayinden meslektaslarimizin
bulustugu toplantilarda sektdre ait
hikayeler paylasilirken gida sanayinin
tarihinin yazilmasi konusunda
temenniler sikca yer alir. Yas aldikca
yasanmigliklarin birikimleri yaninda,
ilk agizdan dinlediklerimiz de ayri bir
deger tasir. 100 yillik Cumhuriyet’in
75 yilin1 yasamis bir vatandasi olarak
Cumhuriyet’e siikkran borcumu 6demek
amactyla 100. yilinda bir seyler yapmay1
o0dev edinmistim. Salgin yillarmin ikinci
sokaga ¢ikma kisitlamasi doneminde
bu gérevimi nasil sekillendirecegimi
uzun siire diistinme firsatim oldu. Gida
sanayinin, Cumhuriyet’in 100 yili
icindeki gelismesini ana tema olarak
belirleyerek yola ¢iktim. Aslinda bu
konuya 6zel ilgisi olan akademiyadan bir
Ogretim tiyesi dostumuz fikrime sahip
¢ikt1, destek verdi. Birlikte yola ¢ikarak
hiz kazanacaktik.
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“TURK GIDA SANAYiSi

CUMHURIYETE
GOK SEY BORGLU”

Turk gida sektorinin duayen isimlerinden, uzun yillar Torkiye Gida
Sanayi Isverenleri Sendikasi (TUGIS) Yonetim Kurulu Baskanlig

yapan Necdet Buzbas'in yazdi

v ou

Cumhuriyet'in Y0zincU Yilinda

Gida Sanavisinin 99 Yili" isimli yeni kitabi ¢ikti. Kasim ayi itibariyle
kitabevlerinde satisa sunulan kitabiyla ilgili olarak, “Cumhuriyet’e ¢ok
sey borclu olan Turk gida sanayisinin gérkemli hikayesi” diyen Necdet
Buzbas ile kitabin 6ykUsuny, yazilmasi strecini, karsilastigr zorluklan ve

gida sanayi ile Cumhuriyet arasindaki iliskiyi konustuk.

IIkin kitabin formatini konuyla
ilgili farkli yazarlarin makalelerinden
olusacak bir derleme olarak planladim.
Ogretim iiyesi dostumuz akademiyadan
makale yazacak goniillii bes kisiyle bu
ise baglama soziinii verdi. Ben hemen bir

zaman planlamasi yapip ekiple paylastim.

On calismalari icin ii¢ aylik bir siire
tanidim. Baslangicta ¢cok hevesli goriinen

MURAT LLKERTN SUNUSUYLA

CUMHURIYET'IN
YiUzUNCD YILINDA
GIDA SANAYISININ
gg yiLl

akademiya ekibi siire sonunda projeye
katki veremeyeceklerini, affedilmelerini
rica ettiler. Bu ekibin disindaki iki kisi
katki vermekten kagimnmadilar, onlara
miitesekkirim.

Is basa diistii derler, {istlenmeyi
diisiindiigim goérevden vazgegmem
asla s6z konusu olamazdi. Projenin
gergeklesmesini kendim yiiklendim.
Ancak kitabin formatini yeniden
kurgulayarak calismam gerekecekti.
Kurgu bu kez bir yandan Cumhuriyet’in
yiizy1lt i¢inde gida sanayinin gelisimini
kahramanlarinin hikayeleriyle anlatacak,
diger yandan ABD’li tinlii yazar Mark
Twain’in “Geg¢misle gelecek ayn1 degildir
ama birbirine kafiyelidir” sdzlerinden
hareketle “Cumhuriyet’in Tkinci
Yiizyil1” i¢in veri hazirlanmasina olanak
saglayacak sekilde kurgulanacakt.

“GIDA SANAYIMIZIN VAROLUS
HIKAYESINI ANLATMAYI
AMACLADIM"

“Gida Sanayinin 99 yili” ibaresini
neden tercih ettiniz?
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Aslinda bu 6zel bir tercihten ¢ok
matematiksel bir zorunluluktan dogdu.
Kitap, Cumhuriyet’in yiizyili i¢indeki
gida sanayinin gelisimini kapsayacakt.
Eger 100. yilin verilerini de koymaya
kalkarsak 2023 y1l sonunu bekleyecek,
kitap 2024’te cikabilecekti. Ozetle
burada asil olan gida sanayinin 100
yili degil, Cumhuriyet’in 100. y1ili
olduguna dikkatinizi ¢ekerim. Bu
incelikle ilgili cok yakin bir hatiram
var, paylagmak isterim. Oglum ABD’de
Ogretim tyesidir. Kitabin gorselini
gondermistim. Universitesindeki
Ogretim tiyesi arkadaglari tam benim
kabul ettigim sekliyle degerlendirmis
olmalilar ki hassasiyetim nedeniyle
tesekkiir ettiler.

Okuyuculardan ricam, kitab1
okurken tarih konusuna takilip
kalmasinlar. Bu konuya daha sonra
da deginmek isterim. Bilinmesi
gereken kitabin tarih kitab1 olarak
kurgulanmadigy, tarihi siire¢ i¢inde
gida sanayinin varolus hikayesinin
anlatimi hedef alinarak kurgulandigidir.

“KITABI 16 AYLIK

BiR SURE ICINDE YAZDIM"
Kitabimiz1 ne kadarlik bir siirecte
yazdiniz? Nasil bir yontem
izlediniz ve hangi kaynaklardan
yararlandiniz?

Aslinda ben kitab1 2023 Nisan
ayimnda bitirdim. 2023’e sarkmasi
bir 6nceki yilin makroekonomik
gostergelerinin TUIK tarafindan
birkag aylik gecikmeyle kamuoyuyla
paylasilmasindan kaynaklanryor.
Kitabin yazilmasiyla ilgili bir siire
vermek ¢ok saglikli olmayacak. Bu
biraz tarz, biraz deneyim meselesi.
Beni ¢ok¢a mesgul eden, zaman
alan yazmaktan ¢ok yazacagim
metnin kurgulanmasi ve igeriginin
siirlarinin belirlenmesi oluyordu.
Igerigi olusturmak i¢in kaynak
arastirmasi yapiyordum. Ancak
kaynak arastirmasinda sadece konuya
yogunlasmayip genisce arastirdigim
icin oldukg¢a vaktimi aliyordu.

Ancak cok yararlt oldugunun altini
cizmeliyim.

Kaynak olarak, “Gida Sanayimiz”
ad1 altinda uzunca siiredir tuttugum
giinliik kisa ve 6z bilgileri icerdiginden
bu konuda siire kisaltici ve igerik
siirlayici olarak epey isime yaradi
diyebilirim. Ozetle bir zaman 6lgiisii
vermem gerekirse, bir giin diisiiniip
iki saatte yazabiliyordum. Bu dl¢ii

......

 "Gida sanayimizin elde ettigi basarilar, Cumhuriyet'in
sagladigi eqgitim, 6zel tesebbuUs girisimcisinin
desteklenmesi ve demokratik yasamin kazandirdigi
6z guvenle saglanmistir. Sag olasin Cumhuriyet...”

esas alindiginda kitabin bir y1l dort
aylik bir stirede yazildigint séylemek
dogru olacaktir. Kitabin yazilmasinda
bir makale yaziyormusgasina giris-
gelisme-sonug formatini benimsedim.
Giris olarak Osmanli Devleti’nin
Balkan Savagi’ndan sonrasini baslangi¢
kabul edip erken Cumbhuriyet yillartyla
tamamladim. Bu yolla ge¢cmisle
Cumhuriyet ilk yillari arasinda bir
koprii kurmaya galistim. Giris kismini
takiben, Cumhuriyet’in 100. yilina
kadar yaganan siirecte kronolojik
akigla gida sanayinin gelismesinde

rol alan aktorler, firmalar1 ve
hikayelerine yer vermeye ¢alistim.
Firma belirlenmesinde bende sakl
kriterlere gore segim yaparak adil
olmaya 6zen gosterdim. Sonug
kisminda ise, giiniimiiz gida sanayinin
mevcut durumunun fotografini ortaya
koymaya ¢alisgtim. Bunu yaparken
somut verilerle destekledim. Kitabin
genelinde sayisal gostergelerden
kaginarak hikaye akisina engel
olunmasini énleme ¢abasi i¢cindeydim.
Ancak gida sanayinin gliniimiiz
fotografini ¢ekerken bu olgudan
kagamadim.

.
......

Fotografi belirginlestiren {i¢ tespiti
sOyle ozetleyebiliriz:

a) TOBB’un son ii¢ yilda kapasite
raporu yenileyen (genelde yapilan yeni
yatirim veya tevsi islerini gosteren
kriter) sirketlerin icinde gida sanayi
sirketleri sayist.

b) Son ii¢ y1ldaki SO 500 Biiyiik
Sanayi Kurulusu ve 1SO 500 ikinci
Biiyiik Sanayi Kurulusu i¢indeki gida
sanayi sirketlerinin yeri.

¢) AR-GE ve inovasyon
kapasitesinin belirlenmesi kriteri olarak
AR-GE merkezi sayilari ve sahip olan
gida sanayi sirketleri.

“GIDA SANAYIMIZ BASARILARINI
CUMHURIYET'IN SAGLADIGI
OLANAKLARA BORCLU”
Gecmisten bugiine gelisiminde
Tiirk gida sanayi Cumhuriyet’e
neler bor¢lu?

Balkan Savasi, 1. Diinya Savasi ve
takiben ti¢ y1l siiren Kurtulus Savasi
iilkemizde on binlerce gencin sehit
olmasina neden olmus, tarlada tiretim
kadinlara ve yaslh niifusa kalmisti.
Egitimli is giicii fevkalade azdi. Tiim
iilkede 9 yiiksek okul, 78 ortaokul ve
23 lise vardi. Okuryazarlik oran1 %7
civarindaydi. Osmanli déneminden
kalan mirasin 6nemli olan birinci ayagini
dis borglar olustururken, ikinci ayagini
alt yapi tesislerinin biiyiik boliimiiyle
bazi madencilik ve sanayi isletmelerinin
yabanci sermayenin miilkiyetinde olmast
olusturuyordu. Lozan Baris Antlagmasi
(24 Temmuz 1923) sonrasinda
Yunanistan’da yasayan 380 bin Tiirk
niifus, sayilari 1,5 milyona yaklagan
Anadolu’da yasayan Rum ile miibadele
edildi. Miibadele ekonomik faaliyeti ve
tiretimi olumsuz etkiledi.

Erken Cumhuriyet’in karamsar
gercekligi yazik ki su tablodan ibaretti;
1923 yilinda is giictiniin %89’u tarimda
calisiyor, sanayinin is glictindeki
pay1 %5’lerde kaliyordu. Tarim
tirtinlerimiz ihracatta agirlik olusturuyor,
genellikle islenmeden ihrag ediliyordu.
Cumbhuriyet’in ilk yillarinda tarim ve
sanayideki en biiyiik sorunlardan biri de
karayollarindaki
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ulagimdi. Karayollar yetersiz, ulasim
¢ok yavas ve pahaliydi. Gazi Mustafa
Kemal ekonomiyi kalkindirmak
icin Cumhuriyet ilan edilmeden bir
iktisat kongresi toplanmasina karar
vermisti. Izmir Tktisat Kongresi 17
Subat - 4 Mart 1923 tarihleri arasinda
gerceklestirildi. Kongreye isci, ticaret
erbabi, ¢iftci, sanayici gruplar: katildi.
Kongrede alinan kararlardan ikisi
bugiin Cumhuriyet’e neler borglu
oldugumuzu 6zetler 6neme sahip
olup “Ozel sektore 6ncelik taninarak
desteklenecektir.”, Yabanci sermaye
politikasi “Bizim memleketimiz genistir.
Cok emek ve sermayeye ihtiyacimiz
var. Kanunlarimiza riayet sartiyla ecnebi
sermayelerine lazim gelen teminati
vermeye her zaman haziriz.” Gazi
Mustafa Kemal’in sozleriyle anlam
kazaniyordu.

1923 Cumhuriyet’in kurulus
yillarindan hemen sonra tiim
diinyay1 sarsan 1929 diinya krizi ve
takiben 1939-1945 yillar1 arasinda
yasanan Ikinci Diinya Savas1 diinya
ekonomisini fel¢ etmisti. Tiirkiye
savasa girmemis olsa da kiiresel
daralmadan fazlasiyla etkilendi, zarar
gordi. Tirk gida sanayinin gelisimini
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"Oncelikle kitabin bir tarih kitabi olarak planlanmadigini
vurgulamak isterim. Turkiye'deki gida sanayinin tarihinin
yazilmasini ¢ok isterim ama tarih yazmak 6zel bir disiplindir,
onu uzmanlarina birakmak gerekir. Kitap, gida sanayimizin
erken Cumhuriyet yillarindan baslayarak, Cumhuriyet’in
100. yiinda nereye geldiginin dederlendiriime hikayesidir.”

kitapta detaylica bulacaginizdan burada
aciklamaya girmek dogru olmaz diye
diistiniiyorum. Ancak geldigimiz nokta
itibariyle sonuglarin somut olarak
degerlendirilmesi bakimindan bir iki 6rnek
verecegim. Ornekleri analiz ederken,
“diinlin gilinesiyle bugiiniin camasirlari
kurutulmaz” sozlerini dikkate alin.
Gereksiz karsilagtirmalardan kaginin,
illa ki boyle bir analiz yapacak iseniz
giintimiiz benzer {ilkelerin verileriyle
karsilagtirarak hiikiim verin.

1923 yilinda Tiirkiye bir tarim
iilkesiydi. Sanayi devrimini kagirdigimiz
i¢in tarim heniiz makinelesmemisti.
Karasaban ve 6kiiz esliginde tarim!
yapilan hesaplamalara gore bu y1l
Tiirkiye nin yaklagik niifusu 12 milyon,
gayri safi milli hasilasi 8.5 milyar
dolar, kisi bast gelir ise 712 dolar. 50

......

milyon dolarlik ihracat (islenmemis
maden ve tarim iiriinleri), 87 milyon
dolarlik ithalat yapilmisti. 2021 yilina
geldigimizde Tirkiye’ nin niifusu 85
milyon olmus, 5 milyon miilteci ilave
yasama katilmis. gayri safi milli hasila
819 milyar dolar, kisi bagina gelir ise
9 bin 661 dolar olarak hesaplanmis.
2021 yilinda 225.3 milyar dolar ihracat
(%90°1 sanayi tirlinii) gerceklesirken
271.4 milyar dolar ithalat yapilarak
46.1 milyar dolar dis ticaret agig1
verilmis.

Yasanan askeri miidahaleler, siyasi
calkantilar ve iktidar kavgalari iilke
ekonomisindeki gelgitler, belirsizlikler
sanayideki gelismeleri de yakindan
etkilemistir. Ancak yasanan bu 100
yilda segilenlerce M. Kemal Atatiirk’iin
Izmir Tktisat Kongresinde ilan
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ettigi, 6zel tesebbiisiin desteklenmesi
ve yabanci sermaye konusundaki
kararlarina saygi duyulmus, devamliligt
konusunda gayret gosterilmistir. 1923
yilinda {zmir iktisat Kongresi’nde
kabul edilen iki ilke ve bu ilkeye sahip
¢ikan Cumbhuriyet hiikiimetlerinin
gosterdikleri performansla gida
sanayimizin geldigi noktay1 bir iki
somut ornekle ortaya koymakta yarar
goriilyorum.

2023 YILI BITKISEL
URETIM 2. TAHMINI

a) Tahil ve diger bitkisel tirlinler:
75.9 milyon ton

b) Sebzeler: 31.7 milyon ton

c¢) Meyveler: 27.4 milyon ton

2023 Y1l 9 Aylik Gida ve igecek Dis
Ticareti

a) Gida: 15 milyar dolar ihracat, 7.9
milyar dolar ithalat, 7 milyar dolar dig
ticaret fazlasi

b) Alkolsiiz igcecek: 348.1 milyon
dolar ihracat, 895.5 milyon dolar ithalat,
547 milyon dolar dis ticaret agig1

Bazi alt sektorlerimiz diinyada ilk ti¢
siralamasinda yer aliyor; Un ihracatinda
ilk sirada, 2022 yilinda 3 milyon ton
ihracata karsilik 1 milyar 158 milyon
dolar hasila. Makarna; Avrupa’da ikinci,
diinyada dordiincii. 2023’iin 9 aymda 1
milyon ton ihracata karsilik 678 milyon
dolar hasila. Bazi kuruluslarimiz da
uluslararasi pazarlarda s6z sahibi olarak
iilkemizi basariyla temsil ediyorlar.
Kervan Gida Tiirkiye, Polonya ve
Misir’daki yatirimlariyla diinya
yumusak seker liginde {ist siralarda
yer alirken, Ulker Biskiivi ve Cikolata,
Uluslararasi Pladis adli kurulusu ile
biskiivide diinya iiciinciisii, ¢ikolatada
diinya altincist olarak yer aliyor.

Tiim bu basarilar Cumhuriyet’in
sagladig1 egitim, 6zel tesebbiis
girisimcisinin desteklenmesi ve
demokratik yasamin kazandirdigi
0z glivenle saglanmistir. Sag olasin
Cumbhuriyet...

“KITABA KATKI VEREN DE OLDU,
CEKIMSER DAVRANAN DA”
Hazirlik ve yazim asamasinda
kitapla ilgili gida sektoriiniin
paydaslarindan geri bildirimler
aldimz mi1? Kitabi yazarken sizi
sasirtan bir belge ya da bilgiyle
karsilastiniz mi?

Oncelikle kitabin bir tarih kitab
olarak planlanmadigint vurgulamak
isterim. Tiirkiye’deki gida sanayinin

KITABA ILISKIN BILGILER

Kitap Adr: Cumhuriyet'in Yiiziinci
Yilinda Gida Sanayisinin 99 Yil
Yazar: Necdet Buzbag

Yaymevi: The Kitap

Hamur Tipi: 2. Hamur

Sayfa Sayzst: 356

Ebat: 13,5 x 21

Ik Baska Yali: 2023

Baski Sayist: 1. Bastm

Dil: Tiirkge

tarihinin yazilmasini ¢ok isterim ama
tarih yazmak 6zel bir disiplindir, onu
uzmanlarina birakmak gerekir. Kitap,
gida sanayimizin erken Cumhuriyet
yillarindan baslayarak Cumhuriyet’in 100.
yilinda nereye geldiginin degerlendirilme
hikayesidir. Hikayenin kahramanlari

yola ¢ikip misyonlari, kurduklari
sirketleri ve 6zgiin hikayeleriyle gida
sanayi girisimcileri olmuslardir. Kitabin
satisa sunulmasiyla, cok deger verdigim
meslektasim bir agabeyim 352 sayfalik
kitab1 bir solukta okuyup geri doniistinii
sOyle paylasti: “Gida sanayi ugrasanlari
i¢in iyi bir kaynak, Gida sektorii digindaki
tarih sevenler i¢in okunacak bir tarih
kitab1.”

Kitabin igeriginin olusturulmasinda
tarihler konusunda sorunlar yasadim.
Sirketlerin kurulus tarihi olarak kimi yasal
tescil tarihini, kimi fabrika insa tarihini
kimi de tiretime basladig1 tarihi esas
almis. Istisna olsa da, sirketin kurulusu
ile tiretime bagladigi tarih arasinda alt1 y1l
gibi bir gecikmenin oldugu 6rnege bile
rastladim. Okuyucularin hosgoriisiine
sigmarak tarih konusunda ufak tefek
farkliliklara takilip kalmamalarini
oneriyorum. Asil olan gida sanayinin
aktorleriyle Cumhuriyet’in 100 yilinda
yazdiklar1 hikayenin seyrini izlemektir.
Kitabin yaziminda sirketleriyle ilgili
hikayeleri severek paylasan paydaslar
yaninda ¢ekimser davrananlar da oldu.
Cekimser olanlardan 1srarci olmadim,
birkag tanesini de sansini zorladig1 i¢in
kitapta yer vermedim. Ancak daha 6nce
de belirttigim gibi, kitapta yer alan
sirketler belirli kriterlere gore tespit edilip
yer aldilar. Adil ve tutarli olmaya itina
gosterdim.

“CUMHURIYET'IN IKINCI
YUZYILINDA GIDA BAKANLIGINA
IHTIYACIMIZ VAR”

Son olarak neler sdylemek
istersiniz?

Soylesiyi iki konuyla sonlandirmak
isterim. Birincisi kagirilan bir firsat
karsisinda yagsamim boyunca ¢ok
az kullandigim keske; digeri ise
Cumbhuriyet’in ikinci ylizyilinda
Cumbhuriyet hiikiimetlerinden bir istek.

a) 2011 yil1 biitge gortigmeleri
tesekkiir konusmasinda giiniin
Bagbakani tarafindan kamuoyuna “2023
Yil1 Vizyonu” sunuldu, Cumhuriyet’in
100. y1l1 i¢in hazirlanacak vizyon iilkede
biiyiik heyecan yaratti. Tiim meslek
kuruluslari, STK’lar Cumhuriyet’in
100. y1l1 i¢in hedefler belirlediler, 2023
vizyonuna katki sundular. Tirkiye
Thracatcilar Birligi yabanci uzman
getirerek kapsamli bir caligmaya
imza atti. 2023 vizyonu olarak gida
sanayi i¢in 36,3 milyar dolarlik bir
hedef belirlenmisti. Bu y1l hedeften
epey uzak kalmanin buruklugunu
yastyorum. Keske hedefi tuttursaydik,
Mustafa Kemal Atatiirk’tin kurdugu
Cumhuriyet’in gida sanayi emekgilerine
goniilden tesekkiir edebilseydik.

b) Modern devletin asli
gorevlerinden birinin de vatandasin
gida giivenligini saglamak oldugu
dikkate alindiginda, gida giivenligi ve
bu kapsamda gida giivenirliginin bir
halk saglig1 konusu olarak stratejik
oneme sahip oldugu aciktir. Gida
sanayindeki sorunlarin tamamina yakini
tarimsal alt yap, bitkisel ve hayvansal
iiretim sorunlarindan kaynaklandig:
dikkate alindiginda, mevcut yapisiyla
hem sorgulayan hem de yargilayan
konumda olan Tarim ve Orman
Bakanlig1’nin sorunlarin iistesinden
gelmesi beklenemez. Cumhuriyet’in
ikinci ylizyilinda, Cumhuriyet
hiikiimetlerinden beklentim “Gida
Bakanlig1” ihdas etmeleridir. Boylelikle
iilkemizde tiiketici diizeyinde iyi not
alamayan “gida giivenirligi” algis1 yeni
bakanlik tarafindan iyi yonetilir ve
gelistirilir.

GE(;MiSTEN GELECEGE;
BiR GIRISIMCI GOZUYLE

“Biz Cumbhuriyet’in nimetleriyle
biyidiik, tahsil yaptik, calistik, ekmek
paramizi kazandik, isimizi kurduk.
Bunlari izleyen yillarda yatirimlar
yaptik, fabrikalarimizi ¢ogalttik ve
istihdam sagladik. Bagarimizin temel
taslari; cok calismak, mitevazi olmak,
tiiketiciye saygi duymak ve zamana ayak
uydurmaktir. Bundan sonraki nesillerin
de bu gelenegi devam ettirecegine
inancim sonsuzdur.” (Sabri Ulker)
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Firincilik Uriinleri :
Dohler’in Fark Yaratan
Ozel Cozumlerini Kesfedin!

Firincilik iiriinleri, genis bir tiiketici kitlesi tarafindan tercih edilen
ve oldukga sevilen temel gidalardan biridir. Ekmek, hamur isleri,
kek ve diger firmcilik iiriinleri, birgok kiiltiirde temel besin
maddelerinden biri olarak nemli bir yer tutuyor. Ulkemizde
istikrarli bir talep goren bu sektoriin 2023'te perakende satig
degerinin %122'lik bir biiylime ile 381 milyar TL'ye ve 2028'e
kadar 934 milyar TL'ye ulagsmasi bekleniyor.

Tiirkiye’de tiiketiciler firmcilik iirtinlerinde, genellikle taze ve
yerel {irtinleri tercih ediyorlar. Bu sebeple geleneksel firinlarimiz
bu kategoride ilk tercih duraklari arasinda yer aliyor. Saglik
Dilara Sert farkindaliginin artmasiyla, gluten icermeyen, lif agisindan zengin,
Market Segment Manager yag ve sekeri azaltilmis iiriinler pazarda daha fazla yer almaya
devam ederken, tiiketiciler tercihlerinde lezzetten 6diin vermiyor-
lar.

Doéhler'in firncilik tiriinleri i¢in sundugu 6zel ¢oziimler, genis bir
portfoye sahip. Infiize meyveler, eriyen parcaciklar, kurutulmus
meyve tozlar1 ve 6zel regeteli ¢itir graniiller gibi iiriinler, kek ve

kurabiyeler gibi en popiiler firmeilik iirinlerine renk ve lezzet
katmak i¢in ideal ¢éziimler sunuyor.

Firmeihk Uriinleri icin Parcaciklar

Ozge Ermis Dohler Parcaciklart , firincilik tirtinleri i¢in mitkemmel yapidaki
Product Manager meyve ve karamel pargaciklariyla 6ne ¢ikiyor. Bu pargaciklar,
yiiksek sicakliklarda pisirilebiliyor ve pisirildiklerinde recel
benzeri muhtesem bir kivama sahip oluyorlar. Pisirme esnasinda
eriyen bu parcaciklar, iiriinlerde taze meyve lezzeti sunarak ayni
zamanda kolay kullanim avantaji sagliyorlar.

». ' Yumusak Meyve Parc¢alarinin Taze Dokusu ve Cesitliligi
Sust . e '
by n atu reQ } B4 -' Déhler"in yumusgak meyve pa'rg:aI.an, jelleserek tabakg haline
oot : gelen, istenen boyutlarda iiretilebilen ve bunun sayesinde
gsc? d fgrr Elzze: " : kullanim kolaylig1 saglayan iiriinler. Bu tirtinler dokusuyla,

lezzetiyle ve yumusak yapisiyla da tercih sebebi oluyorlar. Meyve
ve sebzelere yeni tat profilleri, renkler ve fonksiyonel bilesenler
kazandirmak i¢in de kullaniliyorlar.
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4 Adver

Infiize Meyvelerin Dogal Yapisi

Déhler’in Infiize meyve iiriinleri ise ¢ok ¢esitli uygulamalar
ve dogrudan tiiketim igin uygun ¢ok yonli bilesenler. Bu
teknoloji, dogal meyve yapisinin ve tadinin mitkemmel bir
sekilde korunmasinin yani sira, meyve ve sebzelere yeni tat
profilleri, renkler ve fonksiyonel bilesenler kazandirmak
i¢in de tercih ediliyor.

Spray Kurutma Teknolojisi ile Uretilen Meyve
Tozlar:

Spray kurutma teknolojisi ile tiretebildigimiz meyve
tozlarimiz kurutulmus formda iriinler. Piireler veya meyve
suyu konsantreleri gibi farkli hammaddeleri ve tastyicilart
bir araya getirerek is ortaklarimizin tat, renk ve teknik
parametreler agisindan taleplerini tam olarak karsiliyorlar.
Ayn1 zamanda iyi ¢oziiniirliikleri sayesinde g¢esitli uygu-
lamalar igin de stabilite sagliyorlar.

Florentine Karisimlari ile Yeni Lezzetler ve
Kolay Uygulanabilirlik

Firincilik kategorisinde yeni bir lezzet olan Déhler
Florentine karigim gesitlerimiz, lezzetli Florentine
biskiivileri, kekler ve kurabiyeler igin ¢itir tist
kaplamalarin yani sira krakerler ve hamur isleri i¢in
glaze iiretiminde maksimum derecede kolaylik
saglayan farkli tatlar ve formiilasyonlar sunuyor.

Firmcilik sektoriindeki dinamik degisim ve gelismeler,
tiiketicilerin taleplerine cevap verme konusunda
onemli bir donemi isaret ediyor. Dohler’in sundugu
ozel ¢oziimler, geleneksel lezzetleri korurken ayn
zamanda saglik odakli tercihleri de goz oniinde
bulunduruyor. Bu ¢6ziimler, sektordeki bilylime
potansiyelini ve ¢esitliligi artirarak, gelecekteki gida
endiistrisi i¢in yenilik¢i bir perspektif sunuyor.

Dohler’de miisterilerimize sundugumuz 6zel ¢oziimler,
firincilik sektoriinde daha genis bir perspektif ve tatlar
sunarak, gelecekteki gida trendlerine de yon veriyorlar.
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Abdullah Ozdemir
Ulusal Baklagil Konseyi Baskani

irlesmis Milletler tarafindan 2016
Bylhmn Uluslararasi Bakliyat Y1l ilan

edilmesiyle birlikte bakliyata yonelik
6nemli bir farkindalik olusmaya basglamigti.
Ardindan her y1lin 10 Subat giiniiniin Diinya
Bakliyat Giinii olarak agiklanmasiyla bu
farkindalik daha da giiglendi. Nitekim bu
stiregte iklim degisikligi, kuraklik, su kisiti
gibi olumsuz kosullara karsin diinya bakliyat
iretimi ytizde 10 arttr. Ancak bakliyatin
¢ok cesitli faydalarmin daha iyi anlatilmasi,
iiretiminin ve basta geng nesiller olmak
iizere tiiketiminin daha da 6zendirilmesi
gerektigini diigiiniiyorum.

Bilingli beslenme ancak saglikli
besinlerle olur. Su anda diinyada 875
milyon insan yetersiz besleniyor. Yaklasik
2 milyar insan asir1 kilolu ve bunun 850
milyonu obez. Diinya genelinde 540
milyon diyabet hastas1 var. Ayrica her
yil gergeklesen dliimlerin yiizde 40’1
kalp-damar hastaliklarryla kanserden
kaynaklaniyor. Bu noktada bakliyatin saglik
yoniiyle faydalari n plana ¢ikmaktadir.
Bakliyat, et ve et lirlinleriyle esdeger protein
seviyesine sahiptir. Demir, potasyum ve
lif agisindan oldukga zengindir. Kolestrol
ve gluten icermez. Yag orani diisiiktiir ve
anti alerjik gidalardir. Dengeli beslenme
ve saglikli yasam agisindan oynadigi bu
onemli rolle obezite, kalp rahatsizliklart,
diyabet, bobrek yetmezligi ve kanser gibi
¢agimizin yaygin hastaliklariyla miicadelede
uzmanlar tarafindan sik¢a 6nerilmektedir.
Ayrica virlislerin ¢ogalmasini dnleyen
antiviral ve bagisiklik sistemini giiglendiren
prebiyotik dzellikleri sayesinde olduk¢a
etkin gidalardur.

Ayrica, bakliyat benzer besin degerine
sahip triinlere kiyasla daha ekonomik ve
bereketlidir. Ornegin, birgok gidanin bir
kilogramiyla yalnizca tek ya da birkag

46 www.gidateknolojisi.com.tr

Yakin gelecegin gidasi

pisirimlik yemek yapilabilmektedir. Oysa
kuru fasulye, barbunya, nohut, kirmizi ve
yesil mercimek gibi iirlinlerin herhangi
birini kullanarak, 16 ila 20 porsiyonluk
yemek pisirilmesi miimkiindiir. Yani,
porsiyon basina maliyeti ¢cok daha diisiiktiir.
Ustelik baklagiller kuru gidalar olduklari
icin bakteri ve kiif bu gidalarin tizerinde
yasamamaktadir. Hava gegirmeyecek
sekilde saklanirsa yillarca kolay bir sekilde
muhafaza edilebilirler. Kuru baklagiller
ayni zamanda c¢evre dostudur. Havanin
serbest azotunu topraga baglayarak,

toprak verimliligini artirmalar ve gilibre
ihtiyacini azaltmalartyla tarimsal tiretimin
stirdiiriilebilirligi agisindan énemlidir. Diger
yandan, 1 kg bakliyat i¢in su ihtiyaci 50 litre
iken bu miktar benzer protein seviyesine
sahip 1 kg tavuk i¢in 4.325 litre, 1 kg koyun
eti i¢in 5.520 litre ve 1 kg sigir eti igin 13
bin litredir.

TURKIYE BAKLIYAT URETIMI,
TUKETIMI VE YETERLILIK ORANLARI
Son 35 yilda diinyada bakliyat ekili
alanlar yiizde 38 artarken, bakliyat tiretimi
yiizde 70 yiikseldi. Buna karsin ayni siiregte
iilkemizde bakliyat ekili alanlar yiizde
55 azalarak 9 milyon hektara, iiretim ise
neredeyse yari yartya diiserek 1,3 milyon
tona geriledi. Tiirkiye Istatistik Kurumu
(TUIK) verilerine gére, iilkemiz 2022
yilinda 1 milyon 308 bin ton bakliyat iiretimi
gergeklestirdi. Bunun yiizde 44’iinii nohut,
yiizde 31°ini kirmizi mercimek, yiizde 21’ini
kuru fasulye ve kalan yiizde 4’likk bolimiinii
yesil mercimek ve bakla gibi diger bakliyat
iriinleri olusturdu. TUIK tahminlerine gore
Tiirkiye bakliyat {iretiminin 2023 yilinda
ayni seviyede kalmasi beklenmektedir.

BAKLIYAT

Birlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgiitii
istatistiklerine gore iilkemiz hem nohut
hem de kirmizi mercimek iiretiminde diinya
genelinde 4’lincii siradadir.

Tiirkiye baklagillerin gen merkezidir ve
tilkemizin ekolojik sartlar1 baklagil {iretimine
oldukga uygundur. Tiirkiye’de iiretim
acisindan geleneksel tarim driinlerinden
biri olan baklagiller, tiketim yoniiyle de
mutfak kiiltiirimiiziin ayrilmaz bir pargasi
sofralarimizin vazgecilmezidir. Diinya
genelinde kisi bagina diisen bakliyat tiiketimi
yillik ortalama 7,4 kg iken iilkemizde 12,9
kg diizeyindedir. Uriin bazinda bakildiginda
nohut 4,8 kg, kirmizi mercimek 4,1 kg,
kuru fasulye 3,1 ve yesil mercimek 0,7
kg seviyesindedir. Yeterlilik agisindan
incelendiginde bakliyatta yiizde 83’liik
oranla kendi kendimize yetemiyoruz. Uriin
bazinda bakildiginda {ilkemiz su an sadece
kuru fasulyede yiizde 107 ile kendi kendine
yeterli durumda. Bu oran nohut i¢in yiizde
96, kirmizi mercimekte yiizde 57 ve yesil
mercimekte yiizde 51. Uretimin gecen yilla
ayni seviyede kalmasi 6ngoriildiigiinden bu
tablonun devam etmesi bekleniyor.

1987 - 2022 Tiirkiye ‘de Bakliyat Uretimi (Ton)
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NET ITHALATCI POZISYONDAYIZ
TUIK istatistiklerine gore 2023 yilinin
ilk 9 aylik boliimiinde tilkemiz 863 bin
ton diizeyinde ihracat gergeklestirirken, bu
ihracattan elde edilen gelir ise 779 milyon
dolardir. Ulkemizin bakliyat ihracatinimn
yiizde 59’unu kirmizi mercimek, yiizde
31’ini kuru bezelye ve yiizde 9’unu nohut
olusturmaktadir. Irak, Sudan, Cezayir,
Mistir ve Almanya bu dénemde en 6nemli
ihrag pazarlarimiz oldular. Diger yandan
2023 yilinin ayni déneminde iilkemiz 1
milyon 295 bin ton diizeyinde de ithalat
ihracat yapmus, bu ithalat karsiliginda
910 milyon dolar 6demistir. Ulkemizin
bakliyat ithalatinin yiizde 59’unu kirmizi
mercimek, yiizde 24’iinii kuru bezelye,
yiizde 9’unu nohut ve yiizde 5’ini kuru
fasulye olusturmaktadir. Bagta Kanada ve
Rusya olmak lizere Avustralya, Kazakistan
ve Ukrayna en 6nemli tedarik¢ilerimiz
konumundalar. Sonug olarak bakliyatta 2023
yilinin ilk 9 ay1 itibariyle hem miktar hem
de deger olarak net ithalat¢i pozisyondayiz.
Ustelik ihracatimizin yiizde 90’11 olugturan
kirmizi mercimek ve kuru bezelyeyi kendi
yerli tirinlerimizle degil, dahilde isleme
rejimi (DIR) kapsaminda yurt disindan
getirdigimiz iriinlerle gergeklestiriyoruz.

BAKLIYAT DAHA FAZLA
KIYMETLENECEK

Su anda diinya genelinde birgok
tiriinde oldugu gibi bakliyatta da tiikketim
aligkanliklari ¢esitleniyor. Vegan
beslenmenin yayginlagmast, bitkisel protein
akiminin baglamasiyla bu konuda AR-GE
calismalart siirekli olarak artryor. Ozellikle
biiyiik firmalar bu alanda yiiksek biitgeli cok
onemli yatirimlar yapiyorlar. Bu baglamda,
et ile es deger, ete alternatif, yiiksek protein
seviyesine sahip ve ete kiyasla daha
ekonomik olan mercimek, nohut, kuru
fasulye ve bezelye gibi bakliyat tiriinleri bu
trendin gelecekte en degerli parcalarindan
biri olacaktir. Ekonomik Kalkinma ve
Isbirligi Orgiitii (OECD) ve Birlesmis
Milletler Gida ve Tarim Orgiitii’niin (FAO)
tarim ve gida sektoriine iliskin ontimiizdeki
10 y1llik ngoriilerini igeren raporu da bu
trendin 6nemine vurgu yapmaktadr. Tlgili
rapora gore, oniimiizdeki 10 yillik siirecte
hizli kentlesme, degisen yasam kosullar
ve yogun calisma sartlariyla iligkili olarak
saglikli, hazir ve atistirmalik gidalara
olan talebin dnemli 6l¢ilide artmasi tahmin
edilmektedir.

Ornegin Tiirkiye’den farkli olarak
Amerika, Kanada, Avustralya gibi
gelismis iilkelerde ve son donemde
Avrupa’da bakliyatin kendisinin tiiketilme

4 Bakliyat ve Kuru Gida & Bitkisel

¢OzUM URETIMI ARTIRMAKTAN GECIYOR

Ulkemizde 202 milyon dekarlik
“iglenen tarim alani var. Bu
alanlarm 30 milyon dekar1 nadas alan.
Bakanligimizin agtklamasina gore
tilkemizde 20 milyon dekar atil alan var.
Kuru baklagiller toprag1 besleyici ve verimi
artiria 6zellikleri ile bu alanlar igin idealdir.
Nadas alanlar1 ve atil arazilerin beste biri
dahi bakliyat iiretimine yonlendirilirse
bakliyatta arz agig1 kalmayacaktir.
Uygulamada olan Havza
“Bazli Destekleme Modelinde
tilkemizdeki ilgelerin neredeyse tamamu
ayr1 birer havza ilan edilmis durumda.
Nohut 566, kuru fasulye 381 ve
mercimek 266 havzada destekleniyor.
Yani her bir tirtin “gok farkl
bolgelerde” ve “fazla sayida havzada”
destekleniyor. Ana amag her bir
iirtiniin en verimli {iretilecegi bolgeleri
belirlemek olmali ve kiimelenme
saglayacak sekilde her havzada smirh
sayida tirtinii desteklemek olmali.
Son 20 yilda tohumluk
“liretimimiz 9 kat, tohum

orani diisiiktiir. Bu iilkeler bakliyat:

daha ¢ok konserve, ¢esitli baharatlarla
zenginlestirilmis hazir humus seklinde, ayri
soslar kullanilarak hazirlanan cips olarak,
bakliyat unundan yapilan ekmek, kek, pasta,
kraker, kurabiye gibi firmcilik tiriinleri
seklinde ve yine bakliyat kullanilarak
hazirlanan burger, kofte, nugget, snacks,
sosis vb. inovatif ve katma deger yaratan
tiirev Urilinler olarak tiiketmektedirler.
Gelismis iilkeler bakliyatta degisen tiiketim
aliskanliklarini ve beslenme modellerini
temel alan, baklagiller tariminda protein
oranlari yiiksek cesitlerin gelistirilmesi

ve iiretiminin artirilmasina yonelik

yeni politikalar olusturmaktadirlar. Bu
politikalar kapsaminda simdiden tohum
1slah galigmalart yapmaktadirlar. Nitekim
diinya genelinde tiirev {iriinler pazari hizla
biliyiimektedir.

Ancak neredeyse bir milyon tona
gerileyen iiretim hacmiyle arzu ettigimiz
bu doniisiimii gergeklestirmemiz, bilyiiyen
bu pastadan pay almamiz miimkiin degildir.
Devletimizden beklentimiz, tilkemizin
bu gercekten hareketle simdiden uzun
vadeli bir planlama dahilinde bu yonde
politikalar olusturmasi ve bu politikalarin
uygulanmasini saglayacak etkin bir destek ve
tesvik mekanizmasi olugturmasidir. Ayrica,
Tarim ve Orman Bakanligimiz 12. Kalkinma
Plani, Orta Vadeli Program, Tarimsal

ihracatimiz 13 kat artt1. Ozellikle
hububatta oldukga bagarili olduk. Bu
tabloyu bakliyata da yansitmamiz
gerekmektedir. Ciinkii bakliyat
iiretiminde arzu ettigimiz artist
engelleyen nedenlerden biri verim
sorunu. Bakanligimizdan talebimiz
sertifikali tohum tiretimi ve kullanimini
Ozendirecek mekanizmanin daha da
giiclendirilmesidir.
Kuru baklagiller miinavebeli

~ (doniistimlii) ekim igin en
ideal tirtinler. 12. Kalkinma Planinda
kuru baklagiller ekiminin miinavebeli
ekim sistemi kapsaminda éncelikli
olacagi aciklandi. Bu kararin hayata
gecirilmesini temenni ediyoruz.

Bakanligimizin Collesme

"Hassasiyet Haritasinda tilkemizin
biiyiik boliimii orta ve yiiksek
hassasiyet bolgesinde. Bu baglamda;
su kasith, kurak, kirag bolgelerde su
ihtiyaci bir¢ok tiriine kiyasla cok daha
az olan nohut ve mercimek ekimini
mutlaka tesvik etmeliyiz.

Uretimin Planlanmas1 gibi son donemde
olusturdugu tiim plan ve programlarda tiretim
ve AR-GE ¢aligmalarimim dnemine vurgu
yaptyor. Sektor olarak temennimiz bu yonde
alman kararlarin istikrarl bir sekilde ve
dirayetle uygulanmasidir.

YENI URETIM PLANLAMASINDA
BAKLIYATA POZITIF
AYRIM BEKLIYORUZ

Ozetlemek gerekirse; iilkemizde 1980°li
yillara kiyasla bakliyatta {iretim hacmimiz
yartya indi, net ihracat¢1 konumdan net
ithalat¢1 pozisyona geriledik ve kendi kendine
yetemeyen bir konumda bulunuyoruz.
Oysa Tiirkiye’nin 1980°1i yillarda oldugu
gibi 2 milyon tonu agkin iiretim seviyesine
ulasma ve bu liretim hacmini isleme
potansiyeli bulunmaktadir. Bakanligimiz
tarafindan hazirlanan ve yiiriirliige giren
tarimsal iiretimin planlanmas1 hakkindaki
yonetmeligin dile getirdigimiz bu onerilerin
tamamini kapsamasi bakliyat liretiminin
ivme kazanmasi ve sorunlarimizin ¢éziimii
hususunda umutlarimizi artirdi. En biiytik
arzumuz bakliyatta tiretimin 6ngoriilebilir ve
yonetilebilir olmasidir. Tlgili yonetmeligin
taviz verilmeden uygulanarak ve sektdriimiiziin
uyum igerisinde ¢aligmasiyla gecmiste oldugu
gibi yeniden kendi kendine yeten ve dig
ticarette kendi Girettigimiz yerli Giriinlerle net
ihracatg1 konumda olmayi1 temenni ediyoruz.
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N Zeytinyag & bitkisel yag analizleri ve
HPLC ile bir uygulama ornegi:

Tokoferol Analizi

Zeytinyag ve bitkisel yaglarla
ilgili yasal diizenlemeler Tiirk Gida
Kodeksi’nde yer alan “Zeytinyagi ve
Pirina Yag1 Tebligi”, “Bitki Adu ile
Anilan Yaglar Tebligi” ve “Gida ile
Temas Eden Madde ve Malzemeler
Yonetmeligi” gibi mevzuatlar
kapsaminda ele alinmakta ve Gida,
Tarim ve Hayvancilik Bakanlig1
tarafindan izlenmektedir. Mevzuatlarla
s0z konusu yaglarin teknigine uygun
tretiminin, hazirlanmasinin, islenmesinin
ve pazarlamasinin saglanmast
i¢in 6zelliklerinin belirlenmesi
hedeflenmektedir.

Bu kapsamda farkli yag tiirlerine
gore belirlenmis olan kalite ve saflik
kriterleri tiiketici hak ve beklentilerinin
karsilanmasi ve insan saglhiginin
yiiksek seviyede korunmasi agisindan
izlenmektedir.

Zeytinyag1 ve aycicegi, prina, pamuk,
palm ve findik yag: gibi bitkisel yaglarin
analizlerinde en siklikla kullanilan
analitik teknik gaz kromatografisidir
(GC). GC ile yag asiti kompozisyonu
(FAME), sterol, mumsu madde (WAX),
stigma stedien, ve hekzan tayini
gibi analizler gergeklestirilmektedir.
3-MCPD, 2-MCPD, glisidiol, aroma vb.
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analizler ise GCMS teknigi kullanilarak
gerceklestirilmektedir. Bununla birlikte
ECN 42, Tokoferol, toplam polifenol,
benzopiren vb. analizler i¢in yiiksek
performansli stvi kromatografi (HPLC),
0zgiil absorbans 6l¢iimleri ve toplam
fosfor gibi analizler i¢in UV-VIS
spektroskopi gibi analitik teknikler de
kullanilmaktadir.

Bu yazida, zeytinyag: ve bitkisel
yaglarda yaygin olarak kullanilan analitik
tekniklere ve “HPLC ile Tokoferol
Analizi” baslikli uygulama 6zetine yer
verilecektir.

1. GAZ KROMATOGRAFI (GC)

Gaz Kromatografi sisteminin amaci; gaz
fazina gecirilebilen bir karigimdaki bilesiklerin
ayristirilmasi, tespiti ve miktarlarinin 6lgiilmesidir.

Bu teknik yag endiistrisinde asagidaki analizler
i¢in kullanilmaktadir:

» Yag asidi kompozisyonu (FAME) analizleri

» Sterol bilesimi ve miktari tayini

» Yag Asitleri Etil Esterleri (FAEE) ve mumsu
maddelerin (Wax) tayini

» Stigma Stedien analizi

» Alifatik alkol miktarmin tayini

» Mineral yag analizleri (MOSH/MOAH)

» Headspace ile hekzan analizi
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2. GAZ KROMATOGRAFI KUTLE SPEKTROMETRE (GCMS) 3. UV-VIS SPEKTROFOTOMETRE (UV-VIS)

Gaz Kromatografisi Kiitle Spektrometresi, ¢ok Spektroskopi; bir drnekteki atom, molekiil veya iyonlarin bir
bilesenli numuneleri ve karmagik matrisleri ayirir ve enerji diizeyinden digerine gecisleri sirasinda absorplanan veya
miktar tayinlerini yapar, ayrica bilinmeyen bilesikleri yayilan elektromagnetik 1s1manin lgiilmesi ve yorumlanmasidir.
tanimlama yetenegine sahiptir. UV-VIS spektrometri, UV-Vis spektral bolgedeki absorpsiyon veya

Bu teknik yag endiistrisinde asagidaki analizler reflektans spektroskopisi anlamina gelmektedir.
icin kullanilmaktadir: Bu teknik yag endiistrisinde asagidaki analizler i¢in

» 3-MCPD, 2-MCPD, glisidiol kullanilmaktadir:

» SPME teknigi ile aroma bilesikleri analizi » Ozgiil absorbans 6lgiimii (AK, K270, K266, K274, K232)

» SPME teknigi ile DEHP analizi » Toplam fosfor analizi

4. SIVI KROMATOGRAFI (HPLC)

S1vi Kromatografi sisteminin amact; bir siv1 i¢erisinde ¢oziilebilen tiim tiirlerin
Kalitatif ve Kantitatif analizinin gergeklestirilmesidir.
Bu teknik yag endiistrisinde asagidaki analizler i¢in kullanilmaktadir:
» Trigliseridlerin gergek ve teorik farkinin belirlenmesi (ECN42)
» Toplam polifenol analizi
» Tokoferol analizi
» PAH (benzopiren) analizi

Analitik Kosullar

Cihaz : Shimadzu HPLC s =
Model : Prominence LC-20A HPLC UYGULAMA ORNEGL:
Kolon : Inertsil NH2 (5.0 pm, 250x4.6 mm 1.D.) BITKISEL YAGLARDA

Mobil Faz : n-hekzan-izopropil alkol (98:2 V/V) TOKOFEROL ANALIZI
Akl§ Hizi - 1.0 ml/dk Tokoferol, yani E vitamini,
Dedektor - PDA yagda ¢oziinen bir vitamindir
Dedektor Dalg aboyu + 200 nm ve UV 1sinlarina kars1 hassastir.
Stire - 20 dk Insanlarda damar ve hiicre saglig1
Kolon Firin Slcak|lgl - 30°C icin dnemlidir. Bitki tohumlart,

yaglari, lahana, yesil sebzeler,
soya yagi, findik, ceviz, ton baligi,
yumurta sarisi, domates ve patates
E vitamini icerir. Tokoferol, metil
tokollerin bir grubudur ve birgok
tiiri vardir. Alfa, beta, gama ve
delta tokoferoller arasinda, alfa
biyolojik olarak en aktiftir ve delta
en etkili antioksidandir. Tokoferoller
genellikle bitkisel yaglarda bulunur
ve nadiren eksiklik goriiliir. Ayrica,
kimyasal yontemlerle sentetik
olarak da iiretilebilir.
Caligmamizda, bitkisel yaglarda
tokoferoliin HPLC ile kantitatif
olarak analizi gerceklestirilmistir.

Enjeksiyon Hacmi  : 20 pL

ElsHIMADZU

Excellence in Science

LC-20A Prominence
Yiiksek Performansli Sivi Kromatografi
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Ornek Kromatogram ve Kalibrasyon Egrisi

s L (10

Max Intensity : 38,300
4‘0__29[}r1i'l'i,'4i1i'l'if1.[ll]}'""""""'""""
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Max intensity : 23,815

———
T T T T N
s u & 15.0 17.5 20.0 min
|
Conc. D= Name Type Channel Ret. Time Conc.1 Com
S50 1 Tocopherol Alph | Target Ch12%0nm 7.250 1
2 Tocopherol Beta | Target Ch1 2%0nm 11.580 1
1 3 Tocopherol Gam || Target Ch12%0nm 13.550 1
40 4 Tocopherol Delta | Target Ch1 2%0nm 19.700 1
g Curve Fit Type:Linear
Origin:Not Forced
30 'Weight:None

] Mean RF : 1.248344e-004
20+ - RF SD : 4.118234<-005
JRF %RSD : 32.98958
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|
Sekil 3. Gama Tokoferol

REFERANS
Ant Teknik Aplikasyon Notu, GDA046, HPLC ile Bitkisel Yaglarda Tokoferol Analizi
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EZZIB: Zeytinyag
ithracatinda yasaklar | =
kaldiriimah

€ge Zeytin ve Zeytinyad ihracatglar
Birligi Baskani Davut €r, dokme ve
varilli zeytinyadi ihracatina getirilen
kisitlamalarin i¢ piyasada fiyatlarin

dusmesini saglamadig
gibi zeytinyagdi fiyatlarinin yizde
30 artisina yol actigini séyledi.

&

PRI 1
L R

eytin ve Zeytinyagt Sektor Bulusmast
z ve Zeytin ve Zeytinyagi Thracatinn

Yildizlar1 Odiil Téreni’nde konusan
EZZIB Baskam Davut Er, Tiirkiye’nin
2022/23 sezonuna 50 bin ton zeytinyagi
stoguyla girdigini, rekoltenin 380 bin ton
olarak hesaplandigini, Afrin’den gelen 50 bin
ton zeytinyag dikkate alindiginda 480 bin ton
diizeyinde zeytinyagina ulagildigini, 160 bin
ton ig tiiketim ve 150 bin ton ihracat oldugunu,
yeni sezona 170 bin ton stok fazlasiyla
girildigini, 2023/24 sezonunda 179 bin ton
rekolte beklendigini, zeytinyagi arzinda bir
sorun olmadiginin altini ¢izdi.

DAVUT ER: “ZEYTINYAGI ARZINDA
SORUNUMUZ YOK"

“Tirkiye’nin zeytinyag arzinda
panik olmasini gerektirecek bir durum sz
konusu olmadigin bir kez daha vurgulamak
istiyorum” diyen Er, “Fiyatlar kisitlama
uygulamasindan bu yana yaklasik yiizde 30
civarinda artig gosterdi. Thrag edilemedigi
icin depolarda bekletilen zeytinyaglart ise,
sicak hava ve olumsuz depolama kosullart
nedeniyle bozulmaya maruz kalds, asidite ve
diger kiymetli spektler zarar gordii, yiiksek
kaliteli sizma yaglar rafinajlik yaglara doniistii
ve bu da yiizde 30’luk bir deger kaybina neden
oldu. Séz konusu kisitlama uygulamast hem i¢
piyasada hem de ihracatta hicbir olumlu sonug
dogurmadr” diye konustu.

“ANA HEDEFIMiZ AMBALAJLI
IHRACATI ARTIRMAK”

Katma degeri yiiksek ambalajlt
ihracati artirmanin ana hedefleri oldugunu
vurgulayan Er, “Firmalarimiz ithalat¢ilardan
gelebilecek farkli talepleri karsilamak
durumunda. Diinyada catering ve konserve

sektoriinde faaliyet gosteren firmalar onemli
miktarda zeytinyagini kendi tiretimlerinde
kullanilmak tizere tilkemizden dokme

olarak temin etmekte. Diger yandan hem
kutulu hem de dokme mal talep eden

alicilar bulunmakta olup, bu firmalara

sadece kutulu zeytinyagi satip dokme
taleplerini baska iilkelerden karsilamalarini
beklemek bu alicilarin tamamiyla kaybi
anlamina gelmektedir. Dokme zeytinyagi
ihracatiyla ilgili olarak en sik 6ne siiriilen
iddialardan bir tanesi malumunuz, 6zellikle
Ispanya ve Italya gibi diger iiretici tilkelere,
tiretimlerinin diisiik oldugu dénemlerde {iriin
satarak avantaj sagladigimiz. Bu nedenle,
ihracat yasagini destekleyen bir kesim de
bulunmakta. Ancak, biz bu yaklagimin

dogru olmadigini diisiiniiyoruz. Dékme
zeytinyagi ihracatimizda, sadece Ispanya
degil, ayn1 zamanda ABD, Kanada ve Suudi
Arabistan gibi tiiketici iilkelerin de en onemli
pazarlarimizdan oldugunu gézlemliyoruz.
Dokme zeytinyag: ihracatini yasakladigimizda,
bu iilkelere olan ihracatimizin kisitlanmastyla,
rakiplerimize mal vermeyelim derken

dogrudan bu 6nemli pazarlart s6z konusu rakip
tilkelere teslim etmis oluyoruz.”

“1 MILYAR DOLAR fHRACAT
HEDEFIMIiZE RAMAK KALDI"
Tiirkiye’nin sofralik zeytin ihracatmin
2022/23 sezonunda bir 6nceki sezona gore
yiizde 7’lik artigla 172 milyon dolardan 184
milyon dolara yiikseldigini ifade eden Davut
Er, “31 Ekim’de sona eren 2022/23 zeytinyagt
ihracat sezonunda ise, 118 iilkeye ihracat
gergeklestirdik ve toplam zeytinyagi ihracatimiz
miktar bazinda 8 artarak 58 bin tondan 150 bin
tona, tutar bazinda ise %259 artarak 201 milyon
dolardan 723 milyon dolara yiikseldi. Toplam
sektor ihracatimiz 947 milyon dolara ulasti ve
sektoriimiiz diinya pazarlarinda ¢ok 6nemli bir
yer edindi. 2023 yilinda 1 milyar dolara yaklasan
ihracatimizi dniimiizdeki 5 yillik siiregte 2
milyar dolara ¢ikarmay1 hedefliyoruz. Bu
hedefe ulagmak igin sadece mevcut geleneksel
yontemleri degil, ayn1 zamanda gevreye duyarli,
enerji verimli, sosyal sorumluluk prensiplerine
uygun siirdiiriilebilir modern tiretim tekniklerini
de benimsememiz gerekiyor” seklinde konustu.

11 AYUK Z€YTINYAGI IHRACATI 833 MILYON DOLARA ULASTI

Zeytin ve Zeytinyag Sektor
Bulusmasi ve Odiil Téreni'nde
konusan Tiirkiye Thracatcilar Meclisi
Baskan1 Mustafa Giiltepe, zeytin ve
zeytinyaginin 2023'te yildiz1 parlayan
sektorlerinin baginda geldigini
belirterek, “Gegen y1l 500 milyon
dolarlik bir zeytinyag: ihracatimiz vardi.
Bu yil ¢ok daha basarili bir performans
sergiliyoruz. 11 aylik zeytinyagt
ihracatimiz yiizde 112'nin iistiinde

artisla 833 milyon dolara ulastr. Kasim
ayinda zeytinyagi birim ihracatini en
fazla artiran besinci sektériimiiz oldu.
Gegen y1l 2,8 dolarlik birim ihracat
degeri 2023'te yiizde 36,4 artarak 3,8
dolara ulagt1. Evet gecen yila gore
onemli bir artis var. Ama zeytinyag1
gibi bir tirtinde ¢ok daha yiiksek birim
degerlere ulasabiliriz. Bunu da ancak
markalagarak ve tamitim ¢alismalarina
agirlik vererek basarabiliriz” dedi.
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- . DOGANIN
MUCIZESI
ZEYTIN
AGACI

\ - .

leacea familyasinin 3 bin y1l 6mre bitkisel yagin sadece yaklasik 3 milyon tonu
sahip bir liyesi olan zeytinin (Olea zeytinyagidir. Diinyada 8 Akdeniz iilkesi Prof. Dr. Miicahit Taha Ozkaya
europaea L.) anavatani, Glineydogu  sirasiyla Ispanya, Italya, Yunanistan, Tunus, Ankara Universitesi, Ziraat Fakiltesi,
Anadolu Bolgesi’ni de igine alan Yukari Tiirkiye, Suriye, Fas ve Portekiz yaklasik 3 Bahce Bitkileri B&IUmu
Mezopotamya ve Giiney On Asya’dir. milyon ton zeytinyaginin yaklastk %95’ini INNOFOOQD Projesi / TUGIP Ekibi
Diinyada iiretilen yaklasik 230 milyon ton tirettigi halde %75’ini tiiketmektedir. TR
DUNYA 2020 [
WORLD-OLIVE OIL Bitkisel yag Ton (x 1000 DUNYA
4.000.0 Palmiye Yag: 73.725
3 50010 Soya Fasulyesi Yagt 58.615
3'000'0 Kolza ve Hardal Yag1 25.194
o Aycicek Yagi 20.612
2.500,0 Yag Bitkileri Yag1 19.698
2.000,0 Yagh Bitkiler 12.321 - :
1.500,0 Hurma Cekirdegi Yag 7.852 Nllfllf (xmifyom)
1.000,0 Yerfisti1 Yagt 4.633 Diinya I 8.000
500,0 Pamuk Tohumu Yag: 4.475
0,0 Zeytinyag: 3.626
1990/91 2000/01 2010/11 2020/21 2021/22 2022/23 Misir Tohumu Yag: 2.724
Hindistan Cevizi Yagi 2.590
®WORLD-P ®WORLD-l ®WORLD-E ®WORLD-C Ricebran Yag 1215
Susam Tohumu Yag1 1.041
TOPLAM 238.321
Kaynak: FAO (2023)

A) Diinyanin zeytinyagi Uretim, ithalat, Thracat ve Tiiketim degerleri B) Diinyanin Bitkisel Yag iiretim degerleri (ton) C) Diinyanin Niifusu (x milyon kisi)
x!.(l(l() ton | 1990/91 | 2000/01 | 2010/11 | 2020/21 | 2021/22| 2022/23 1990/91 |2000/01 | 2010/11 | 2020/21 | 2021/22 | 2022/23
DI{NYA-P 1.453,0| 2.565,5| 3.075,0| 3.019,5| 3.398,0 | 2.729.5 DUNYA-P| 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0 100,0
DpNYA-I 310,0 517,0 704,5| 1.146,5| 1.139,5| 1.066,5 DUNYA-I 21 20 23 38 34 39
DUNYA-E 337,0 502,0 695,5| 1.146,5| 1.200,0 | 1.001,5 DUNYA-E 23 20 23 38 35 37
DUNYA-C | 1.666,5| 2.590,5| 3.061,0| 3.174,0| 3.239,5| 3.055,0 DUNYA-C 115 101 100 105 95 112

D) Diinyanin zeytinyag iiretim, ithalat, Ihracat ve Tiiketim (1990/91- | E) Diinyanin zeytinyag: iiretimini 100 kabul edersek; Ithalat, [hracat ve Tiiketim

2022/23) istatistikleri (x1.000 ton) degerlerinin {iretime orani (%)

f}g‘“ﬂ" /TBIE‘I‘”“Z 2 :‘cim gﬁ;""?“ :;?lamdla i F) Diinyanin zeytinyagi, Uretim, Ithalat, Thracat ve Tiiketim (1990/91-2022/23)
: Ithalat Y nya. 9 dretici ilkenin a s PP

E: Thracat ’ 028: L ]er:, (l? “nin P’ye orgm P degerlerinin diinyaya orani (%)

C: Tiketim Niifus:  x 1.000.000

» Diinyada iiretilen bitkisel yag miktar1 yaklasik 238 milyon (2020) tondur (B).

» Bunun yaklasik 3,6 milyon (2020) tonu zeytinyagidir (B).

» Diinyada tiretilen zeytinyagi miktar1 1990 yilina gore 2 katina ¢ikmistir (A, D).

» Dis ticarete konu olan zeytinyagi miktar1 yaklagik 300 bin tondan bir milyona ¢ikmistir (D).

» Dis ticarete konu olan zeytinyagi miktar1 yaklagik %20’den (1990) %40°a (2020) ¢ikmustir (E).
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3.500,00
3.000,00
2.500,00
2.000,00
1.500,00
1.000,00

500,00

0,00

1990/91  2000/1  2010/11 2020/21

ETOPLAM-P ®mTOPLAM-| mTOPLAM-E

TOPLAM

(Ispanya, italya, Yunanistan, Tunus,
Tiirkiye, Suriye, Fas ve Portekiz)

Niifus (x milyon)
Diinya 8.000
Toplam 284
Orani: 4

TOPLAM 2020
Bitkisel yag Ton
Zeytinyagi 3.018.307
Aygigegi tohumu yagi 1.950.801
Soya fasulyesi yagi 1.734.400
Pamuk tohumu yag 239.445
Kolza veya kanola yagi 227.700
Misir yagi 166.781
Yer fistig1 yagi 24297
Keten tohumu yagi 19.388
Aspir tohumu yagi 795
Hindistan cevizi yagi 280
2021/22  2022/23 Palmiye ¢ekirdegi yagt 189
[ Kaynak: FAO (2023) ] |
TOPLAM-C

A) Toplamnin zeytinyagi Urctim, Ithalat, [hracat ve Tiiketim degerleri

B) Toplam Bitkisel Yag iiretim degerleri (ton)

C) Diinya ve Toplaminin Niifusu

x1.000 ton | 1990/91 | 2000/01 | 2010/11 | 2020/21 | 2021/22 | 2022/23 1990/91 |2000/01 | 2010/11 | 2020/21 | 2021/22 | 2022/23
DUNYA-P| 1.453,0| 2.5655| 3.075,0] 3.019,5| 3.398,0] 2.729.5 DUNYA-P| 100,0 | 100,0 | 100,0 100,0 100,0 100,0
DUNYA-I 310,0 517,0 704,5| 1.146,5| 1.139,5| 1.066,5 DUNYA-I 21 20 23 38 34 39
DUNYA-E 337,0 502,0 695,5| 1.146,5| 1.200,0| 1.001,5 DUNYA-E 23 20 23 38 35 37
DUNYA-C | 1.666,5| 2.590,5| 3.061,0| 3.174,0| 3.239,5| 3.055,0 DUNYA-C 115 101 100 105 95 112
TOPLAM-P| 1.366,7| 2.442,3| 2.785,8| 2.674,0| 3.039,2| 2.340,5 TOPLAM-P 100 100 100 100 100 100
TOPLAM-1| 1224| 126,6 72,7 151,9( 137,1 187,2 TOPLAM-I 9 5 3 6 5 8
TOPLAM-E| 317,7| 4856| 6489 1.063,3| 1.104,6| 9235 TOPLAM-E 23 20 23 40 36 39
TOPLAM-C | 1.373,6| 1.925.8| 1.9152| 1.5744| 1.678,8| 1.547,0 TOPLAM-C 101 79 69 59 55 66
D) Diinya ve Toplaminin zeytinyag {iretim, Ithalat, Ihracat ve Tiiketim | E) Toplaminin zeytinyag tiretimini 100 kabul edersek; Ithalat, Ihracat ve
(1990/91-2022/23) istatistikleri (x1.000 ton) Tiiketim degerlerinin iiretime orani (%)
1990/91 | 2000/01 | 2010/11 | 2020/21 | 2021/22 | 2022/23
P: Uretim Toplam: 9 iretici tilkenin toplami TOPLAM-P 94 95 9] 89 89 86
}_:_Ig:alat % Diinya: 9 iiretici 1‘,‘1Il_(cni? diinyadaki pay1 TOPLAM-I 39 24 10 13 12 18
2: Thracat % : 1, E ve C’nin P’ye oram
C: Tiiketim Niifus: x 1.000.000 TOPLAM-E| 94 97 93 93 92 92
TOPLAM-C 82 74 63 50 52 51

F) Toplamin zeytinyag:, Urctim, Ithalat, Thracat ve Tiiketim (1990/91-2022/23)
degerlerinin diinyaya orani (%)

» 8 iilke diinya niifusunun %4’iini olusturmaktadir (C).

» 8 iilke1990 yilinda diinya tiretiminin %94 {inii yaparken bu oran %89’a inmistir (F).
» 8 iilke diinya zeytinyag1 ihracatinin %93’tinli yapmaktadir (F).

» 8 iilke diinya zeytinyaginin %82’sini tiikketirken bu oran %50’ye diismiistiir.

» 8 iilkenin zeytinyag: tiikketimine baktigimizda yaklasik 1,4 milyon tondan 1,6 milyon tona yiikselmistir (D).
» 8 iilkenin zeytinyag: tiikketiminin degismemesinin nedeni 1990 yilinda niifusun yaklasik 214 milyondan 284 milyona artmasidir (B).
» 8 iilkenin 1990 yilindan 2020 yilina yaklasik 50 milyon kisi artarken zeytinyag: tiikketimi yaklasik 200 bin ton artmigtir.
» 8 tilkenin toplam kisi basi tiiketimi 1990 yilinda yaklasik 7 kg iken 2020 yilinda bu deger yaklasik 6 kg olmustur.

Zeytin ve zeytinyaginin insan
beslenmesindeki degeri ve ekonomik
6nemi ile mutfak kiltiiriindeki gegmisi
cok eski tarihlere dayanmaktadir.
Zeytinyagi kendine 6zgii aromasi ve essiz
lezzeti ile mutfakta ayri bir yere sahiptir.

Zeytinyaginin saglik degerine
iliskin yapilan ¢alismalar ve yayinlanan
bilimsel makaleler ile kitaplar sonucunda
zeytinyaginin sadece bir yag bitkisi
olmadigi, tibbi bitki 6zelligi tasiyan
bir meyve yagi oldugu anlasilmistir.
Zeytin meyvesinin i¢indeki vitaminler,
fenolik bilesikler, aroma maddeleri
ve daha bir birgok mindr bilesiklerin
bahgeden baslayan ve fabrikada devam
siire¢ sonunda en {ist diizeyde sise
icine girmesinin ve tiikketiciye kadar
korunmasinin yollari arastirilmistir.
Buna gore basta yoresel gesitler olmak
iizere mindr bilesenleri yiiksek ¢esitleri
tercih etmek, kiiltiirel tedbirleri yerinde
ve yeterince uygulamak, hasadi en

titiz sekilde yapip 24 saatten az siirede
islenmesi i¢in fabrikaya gotiirmenin
onemli oldugu sonucuna varilmistir.
Fabrikada hijyen yaninda zeytinyagini
etkileyen cevresel faktorlerden (sicaklik,
oksijen, koku, 151k, plastik, metal gibi
kusur yaratacak unsurlar) koruyacak
sistemlerin olusturulmasi gerekmektedir.
Zeytinyagi; serbest yag asidi igerigi,
peroksit degeri ve UV sogurma aralik
degerleri temel alinarak, Uluslararasi
Zeytin Konseyi (UZK) ve Tiirk Gida
Kodeksi’ne gore Naturel, Rafine, Riviera
ve Cesnili olmak {izere 4 ana tipte
siniflandirilir. Naturel zeytinyaglarinda
kusur artinca Rafine edilir ve elde
edilen Rafine zeytinyagi yine Naturel
Zeytinyagi (Naturel Birinci) ile belli
oranda karistirilirsa Riviera Zeytinyagi
elde edilir. Naturel Zeytinyagi i¢ine
karigtirilan bazi1 bitki parcalart veya
ekstraktlart ile Cesnili Zeytinyaglart
elde edilir. Zeytinyag liretimi sirasinda

aciga cikan ve pirina olarak adlandirilan,
meyve ve ¢ekirdegin kat1 kisminin
icinde kalan ve ancak rafinasyon ile
elde edilebilen yaga da Pirina yagi ad1
verilir. Naturel zeytinyagi kendi i¢inde
asitlik derecesine gore; naturel sizma (en
fazla %0,8 serbest yag asidi) ve naturel
birinci (en fazla %2 serbest yag asidi)
olmak tizere ikiye ayrilir. Ancak naturel
sizma zeytinyagi sadece serbest yag
asidi igerigi ile degil duyusal 6zellikleri
yoniinden de kusursuz olmalidir. Naturel
sizma zeytinyagi, saglikli meyvelerden
mekanik proses sonucu elde edilir. Bu
nedenle dogrudan tiiketilebilen bir meyve
suyudur ve zeytinyagi siniflandirmasinda
en iyi kalite 6zelliklerine sahip olmasi
nedeniyle tercih edilmektedir.
Zeytinyaginin kalitesine etki eden
major bilesen yag asidi bilesimi olup,
mindr bilesenler; vitaminler (alfa
ve gama-tokoferol, beta-karoten),
fitosteroller, pigmentler, terpenik
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asit, flavonoidler, skualen ve fenolik
bilesenlerdir. Ozellikle fenolik bilesenler,
antioksidan 6zelligi ile hem insan saglig1
acisindan 6nemli bilesikler arasindadir
hem de zeytinyaginin oksidasyonunu
yavaslatmasi nedeniyle kalite ile
dogrudan iliskilendirilir. Fenolikler
ve ugucu maddeler, naturel sizma
zeytinyagiin uygun tat ve kokularin asil
sorumlusu bilesiklerdir. Boyle dnemli
bir iiriiniin tiiketicide genis bir begeni
yelpazesi olusturmasinin nedeni de
bunlardir.

Zeytin meyvesinin kimyasal
ve biyokimyasal kompozisyonunu
etkileyen faktorler; bahcede, zeytin
¢esidinden baslar ve olgunluk derecesi,
yetistirildigi bolgenin toprak ve
iklim 6zellikleri, sulama, giibreleme,
hastalik ve zararlilarla miicadele gibi
kiltiirel islemler ve hasat ile devam
eder. Fabrikaya gelen iiriiniin proses
kosullari, depolama ve ambalaj olmak
tizere bircok etken de kaliteyi etkileyen
diger faktorlerdir. Fabrikaya giren zeytin
meyvesinin kalitesi ve karakteristigi,
zeytinyaginin kalitesini belirleyen
belki de en 6nemli degiskendir. Zeytin
meyvesinin hasat zamani ve hasat
yontemi, meyve ve zeytinyagi kalitesini
etkiler. Saglikl meyve kaliteli zeytinyag1
i¢in ¢ok dnemli bir faktordiir. Hasat
yontemleri meyve zedelenmesi ile
yakindan iligkilidir. En uygun hasat
yontemi elle zedelemeden yapilan
hasattir ancak maliyet faktorleri dikkate
alinarak degerlendirme yapilmalidir.
Kalite dncelik ise hasat elle veya
buna yakin bir yontemle yapilmalidir.
Hasat edilen saglikli meyve, giines
altinda bekletilmeden hemen fabrikaya
ulastirilmali ve 24 saat iginde
islenmelidir. Fabrikaya gelen zeytinler
giinese ve yagmura maruz kalmayacak
sekilde tistii kapali bir ortamda kasalar
icinde saklanmasi gerekmektedir.

Zeytinyagi isleme teknolojisinde ana
islem basamaklari; yaprak uzaklastirma-
yikama, kirma-ezme, yogurma
(malaksor), yag fazinin ayrilmasi ve
filtrasyondur. Kirma ve ezme islemi
sizma zeytinyaginin organoleptik ve
besinsel kalitesi agisindan 6nemlidir.
Yogurma igleminden sonra zeytin
hamurundaki fazlarin ayrilmasi gerekir.
Bu amagla basing, perkolasyon ve
santrifiij-dekantor sistemleri gibi ¢esitli
yontemler kullanilir. Basing (presleme)
geleneksel sistemlerde kullanilan bir faz
ayirma yontemidir. Tki fazh ve ii¢ fazh
dekantor sistemleri ise modern stirekli
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sistemlerde kullanilirlar.

Depolama sirasindaki kosullarin
kaliteye etkisinde; depolama
sicakligimin artmasi, tirliniin oksijene
veya 11ga maruz kalmasi en dnemli
olumsuz faktérlerdir. Bu ti¢ fakt6riin
degerlendirildigi bir ¢aliymada,
zeytinyaginin gerek duyusal, gerekse
renk, asitlik ve toplam polifenol igerigi
gibi kimyasal 6zelliklerinde bozulmalar
ve buna bagli olarak oksidatif stabilitenin
azalmasi ile yagin kalitesinde diisiis
gbzlemlenmistir. Naturel sizma
zeytinyaginin depolanmasinda 16-
180C ortam sicaklig1 kullaniimasi
zeytinyaginda kusur olusumu en aza
indirecektir.

Sonug olarak, “Naturel Sizma
Zeytinyag1” saglikli meyvelerden
mekanik proses sonucu elde edilir ve
bu nedenle dogrudan tiiketilebilen
bir meyve suyu gibidir. Naturel
zeytinyaginin saglik bilesenleri olarak
da anilan mindr bilesenleri bu yagi diger
bitkisel yaglardan ayiran en 6nemli
ozelliklerdir. Insan saglig1 agisindan ¢ok
onemli yere sahip olan bu maddeler,
bahgeden sofraya kadar olan biitlin
safhalarda yapilan hatalar nedeniyle
kayba ugrayabilmektedir. Zeytinyaginin
iretimi, depolanmasi ve kullanimi
sirasinda kusur olusturmamasi ve mindr
bilesenlerinin korunmasi igin 1s1k,
sicaklik, hava, plastik, tortu, yabanct
madde gibi etkenlerden uzak tutmasi
gerekmektedir.

Zeytinyaginda tat ve lezzetin
olugmasina katkida bulunan bilesiklerin
70’den fazla oldugu tahmin edilmektedir.
Bunlar arasinda doymamis yag

asitlerinin oksidatif bozulmalarindan
olusan aldehitler gibi tiriinler, drnegin
hekzanal, nonanal, 1-hekzonal ya da 2,4
dekadienal bulunmaktadir. Ayrica alifatik
ve aromatik hidrokarbonlar, alkoller,
ketonlar, eterler, furan ve thioterpen
tiirevlerinin de zeytinyagina farkl bir
koku ve lezzet katt1g1 da bilinmektedir. Bu
lezzet bilesenlerinin gesitliligi ve miktari
zeytinin ¢esidi, iklim, zeytinin islenmesi
gibi cesitli faktorlere bagl olarak farklilik
gosterir.

Zeytinyagi igerdigi lezzet bilesenlerine
bagli olarak ¢imen, yesil elma, domates,
roka, olgunlagmamis muz, orman
meyveleri, ¢agla, ac1 badem, turunggiller
gibi kokulara sahiptir. Bununla birlikte
farkli diizeylerde de acilik ve yakiciliga
sahiptir. Zeytinyagindaki acilik ve
yakiciligin kaynagi olan polifenollerin
miktar1 ve icerikleri zeytin ¢esidinden
ekolojiye, islemeden ambalaja kadar bir
faktore bagli olarak degisebilmektedir.
Fenolik igeriklerine gore de saglik
etkileri farklilasabilmektedir. Genel
olarak zeytinyagindaki polifenollerin
antiinflamatuvar, antiproliferatif,
antioksidan, antimikrobiyal 6zellik
gosterdigi ve kanser, diyabet, deri
hastaliklar1, norolojik ve kardiyovaskiiler
hastaliklara kars1 olumlu etkileri olduguna
dair veriler bulunmaktadir.

Zeytin agacindan sadece zeytin
meyvesi elde edilirken ve bundan
da sofralik zeytin ve zeytinyag elde
edilebilmistir. Zeytin ve zeytinyaginin
icinde bulunan mindr bilesenler tek tek
kesfedildiginde 6zellikle zeytinyagina
isleme siirecindeki artiklarinin da ¢ok
gliclii antioksidan igerdigi bulunmustur.
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Giiglii oksijen ihtiyaci nedeniyle
konsantresinin ¢evreye zarar vermesi
alternatif kullanma yontemleri
gelistirilmistir. Zeytinyagina katma
deger katmak olduk¢a zordur ama bunu
pazarlamak daha zordur.

Bu sebeplerle “Katma Degerli ve
Kaliteli Zeytinyag: ile Pazarda Yer
Almak” ve “Zeytinyagindan Yenilik¢i
Yan Uriinler Gelistirmek” konularini
iceren bir galistaya ihtiya¢ duyulmus ve
bunu TUGIP saglamistar.

f
e
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TURKIYE GIDA INOVASYON
PLATFORMU - TUGIP BURSA
ZEYTIN CALISTAYI

iki farkl1 panel ve bir zeytinyag1
tadim etkinligi olmak {izere, cok faydali
bir faaliyet olmustur.

iki farkl oturumda éne ¢ikan
konular:

PANEL I: Katma Degerli ve Kaliteli
Zeytinyagi ile Pazarda Yer Almak

Zeytinyaginin saglik acisindan
degeri: Faydalar1 ve son trendler

Katma degeri yiiksek zeytinyaginin
ihracatinda yasanan sorunlar ve
¢Oziimleri

Katma degeri yiiksek zeytinyagi
tiretimi, pazarlanmasi

Uluslararasi pazarlarda tanitim
yontemleri ve deneyim paylagimlari

PANEL II: Zeytinyagindan
Yenilik¢i Yan Uriinler Gelistirmek

Zeytinyaginin major ve mindr
bilesenlerinin saglik agisindan 6énemi

Isleme tesislerinin artiklar: Pirina,
karasu ve karasulu pirina ile hangi
katma degerli tirtinler elde edilebilir

Bitkisel atiklardan Kemik ve
Karaciger Sagligina Destek Gida
Takviyeleri Aragtirmalari

Bitkisel ekstre elde edilmesinde
standardizasyonun 6nemi

Diinyada ve Tiirkiye’de
zeytinyagindan yenilik¢i tirlinler ve yan
iriin gelistirmek i¢in yapilan en son
¢aligmalar
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“Ulusal Kromotografik Dolgu Maddesi
ile Zeytinyagi Uretim Atiklarindan Yiiksek
Saflikta Katma Degerli Temel Biyoaktif
Bilesiklerin Elde Edilmesi” projesi

Zeytin artiklarindan elde edilen degerli
bilesiklerin yeni nesil yontemleri ve ticari
potansiyeli

ZEYTINYAGI TADIM EGITIMI

Panellerin ardindan Prof. Dr. Fiigen
Durlu Ozkaya ve Dr. Kader Cetin
moderatorliigiinde, Dr. Banu Bahar’in
katilimiyla yaklasik 50 kisilik gruba
‘Naturel Sizma Zeytinyagi Tadim
Uygulamas1’ egitimi verildi ve farkli
numuneler tattirild.

INNOFOOD PROJESI NEDIR?

Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmekte olan, T.C. Sanayi
ve Teknoloji Bakanhgi, Rekabetci Sektorler
Programi kapsaminda gergeklestirilen
INNOFOOD Projesi, gida sektoriiniin
bolgesel rekabet giiciiniin artirilmasina
yonelik arastirma ve inovasyon tesislerinin
gelistirilmesini kapstyor. Tiirkiye’nin
kalkinmada 6ncelikli bolgesi olarak
tanimlanan ve Sinop-Hatay boylaminin
dogusunda yer alan 12 Diizey II bolgesinde
basta olmak iizere, tiim Tiirkiye’de giiclii
ve rekabetci bir gida ve icecek sektoriiniin

olugmasi hedeflenmekte.

INNOFOOD Projesi, gida ve igecek
sektoriinde faaliyet gdsteren KOBI ve
girisimleri desteklemek i¢in; Ar-Ge,
inovasyon, pilot isleme hatlari ve test/analiz
laboratuvarlari kuran kapsamli bir alt yapi
yatirimi ve kapasite gelistirme projesidir.
Projeyle gida ve icecek sektoriindeki
KOBI’lerin iiriin kalitesini ve giivenligini
tyilestirmesi, Ar-Ge temelli {iriin ve tiretim
teknolojisini gelistirmesi ve katma degerli
tirtinlerle ulusal/uluslararasi rekabet giiciinii
artirmasi hedefleniyor.
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Sakarya Vadisi, Eskisehir’in 200-

220 metre rakim ile mikro klima
ozelligi gosteren ilgeleri Mihalgazi ve
Saricakaya’y1 kapsamaktadir. Etrafi

ig Anadolu’nun Akdeniz’i Orta

daglarla ¢evrili, deniz seviyesine ¢ok
yakin olmasi sebebiyle bélgenin iklimi
I¢c Anadolu kentlerine gére oldukca
1limandir. Kar ve don olaylarindan
uzak bir sekilde tarim yapma olanagina
sahip bu topraklarda iklim, mikro klima
ozellikleri gosterdiginden, yorede sebze
iretimi yaygindir. Vatandaslarin diger
bir gecim kaynagi da meyveciliktir.
I¢ Anadolu bélgesine yabanci olan
nar, incir, cennet hurmasi ve zeytin
olmak iizere bir¢ok meyvenin iiretimi
bolgede yapilmakta ve yilin 12 ay1
iirtin alinmaktadir. Bolgedeki birgok
ciftei sofralik ve yaglik olarak zeytin
yetistiriciligi ile ugragmakta hatta bolgede
500 yasinda oldugu diisiiniilen zeytin
agaclarinin oldugu goriilmektedir.
Hayata gegirdigi projelerle kirsal
kalkinmay1 destekleyen ve Tiirkiye’de bu
alanda 6rnek yerel yonetimlerden biri olan
Eskisehir Biiyiiksehir Belediyesi de Orta
Sakarya Vadisi bdlgesinde bulunan bu
farkliliklar1 6ne ¢ikarmak, bolgede zeytin
yetistiriciligini artirmak ve bolgenin
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Orta Sakarya Vadisi

ZEYTINYAGIYLA
PARLAYACAK

zeytine katt1g1 degerleri belirleyerek
zeytinyag elde edilmesini saglamak
amactyla dnemli bir projeyi hayata
gecirmistir. Tarimsal Hizmetler Dairesi
Bagkanligi tarafindan Saricakaya ve
Mihalgazi bolgesindeki ¢aligmalarin
yogun sekilde devam etmektedir.
Biiyiiksehir Belediye Baskanimiz
Prof. Dr. Yilmaz Biiyilikersen’in
biiyiik nem verdigi bu projede,
Ankara Universitesi Ziraat Fakiiltesi
Bahge Bitkileri Boliimii Ogretim
Uyesi Prof. Dr. Miicahit Taha Ozkaya
hocamiz ile birlikte ¢aligmaktayiz.
Kendisinin bilgi ve birikimi bizlere
yol gosterirken, projeye inanan
¢iftcimiz de bize umut vermektedir.
Projenin en 6nemli amaglarindan biri
yetistirilen zeytinlerden erken hasat
soguk sikim ile natiirel zeytinyag1
elde etmek ve bu zeytinyaginin mindr
bilesenlerinin yetkili laboratuvarlarda
analizlerini yaptirarak bolgenin zeytine
ve zeytinyagina kattig1 degeri ortaya
cikarmaktir.

PROJE NASIL ILERLEDI?

Bu kapsamda 2023 tiretim yilinda
erken hasat ile zeytinyagi elde edilecek
zeytinleri belirlemek i¢in yola ¢iktik.
Aslinda biraz zorlu bir yoldu. Bélgedeki
zeytin ireticisi kasim aymda hasadini
yapar, zeytinin olgunlagmasini bekler.

Geg hasat yapar ki daha fazla yag elde
edebilsin. Calismaya once Saricakaya
Ilcesi Mayislar Mahallesi’nde iireticiler
erken hasat soguk sikimla elde edecekleri
zeytinyaginin dnemini anlatmakla
basladik. Bu ¢alismada Mayislar Mahallesi
Muhtarimiz Taner Kurt’un biiyiik destegini
aldik. Ekonomik olarak zor giinlerden
gegen Ureticiler tirinlerinin, emeklerinin
neye doniisecegini bilmedikleri ve zarara
ugramay1 goze alamayacaklari icin basta
¢ok tereddiit ettiler. 200 kilogram, 400
kilogram gibi kii¢iik miktarlarda zeytin
meyvesi satmay1 kabul ettiler. Tyi bir sey
olacaksa bizim de payimiz olsun dediler.
Bahgeler tek tek gezildi. Yesil zeytin
meyvelerinin tadina bakildi. Yakin zamanda
sulama, ilaglama gibi islemler yapilmamig
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21 iireticiye ait bahg¢eden 10 ton zeytin
meyvesi topland1. Saricakaya Tlgesi
La¢in mahallesinde bulunan arazimize,
Antalya’dan Tiirkiye nin ilk yerli iiretim
soguk sikim mobil zeytinyagi fabrikasin

getirdik. Sistemi babasiyla beraber
tasarlayan ve tireten Argun Sarikaya
ile birlikte bu siireci yonettik. Zeytin
meyvesini toplamak i¢in Mayislar

Mahallemizden ¢ogunlugunu kadimlarin
olusturdugu 20 kisilik bir toplama ekibi

kurduk. Boylece bir is istihdam1 daha
olusturmus olduk.

Biiyiik emeklerle ve 6zenle
topladigimiz zeytinleri ayni
6zenle mobil fabrikamiza tasidik.
Bahgelerimizden giin iginde 2 sefer
yaparak higbir hasad1 5 saatten fazla
bekletmedik. Topladigimiz zeytinleri
sicaktan etkilenmemeleri i¢in ¢adir
altinda goélgede beklettigimizi de
atlamamak gerekir. Zeytinlerimizi
mobil fabrikamiza getirdikten sonra
stkim asamasinda da ayn1 dzeni
stirdiiriip yikadigimiz sudan iiretim
sicakligina kadar her veriyi titizlikle
takip ettik. Siire¢ sonrasi elde ettigimiz
zeytinyaglarimizi dinlendirmek ve
sonrasinda siselemek iizere Antalya’ya
gonderdik.

ZEYTIN DENILDIGINDE
ESKISEHIR DE AKLA GELECEK
Bu sirada es zamanli olarak
zeytinyag1 drnegimizi Diizen Norwest
Laboratuvari’na yolladik ve heyecanla
sonuglar1 beklemeye basladik.
Yaptigimiz ise ve gosterilen emege
gilivenimiz tam olmakla birlikte gelen

sonuglar bekledigimizden de iyiydi.
Onemli bazi parametreler su sekilde;

» Serbest Asitlik: % 0,2

» Toplam biyofenol miktar: 836 mg/
kg. Gemlik ¢esidi zeytinlerde 6l¢lilmiis en
yiiksek deger!

» Oleacein (OLEASIN) degeri
129 mg/kg. Oleasin degeri Tiirkiye’de
Olciilmiis en yiiksek ikinci deger!

» Oleocanthal (OLEOKANTAL)

215 mg/kg Oleokantaldegeri Tiirkiye’de
Ol¢iilmis en yiiksek deger!

Ayrica tirettigimiz natiirel sizma
zeytinyaginin 20 grami1 EFSA (European
Food Safety Authority) yani Avrupa Gida
Gtivenligi Otoritesi’nin kullanilmasini
tavsiye ettigi 5 mg gilinliik alim degerinin
yaklagik 3 kati; 14,68 mg hidroksitirosol,
tirozol ve tlirevlerini igermektedir. Bu
sonuglarla birlikte en basindan itibaren
biiyiik heyecanla ve 6zenle yiiriittiiglimiiz
projemize olan inancimiz bir kat daha
artt1. Bundan sonra zeytin denildiginde
Eskisehir’in de akillara gelecek olmasinin
ilk adimi1 bu proje sayesinde atilmis oldu.

Projemizin bundan sonraki siirecinde
zeytinyagl iiretimi yaninda ayrica tespit
edilen ve bazi dl¢iimleri yapilan anit agag
olmaya aday konumdaki agaglarin ek
6l¢timleri yapilacak, yaslari tespit edilecek
ve tescil edilmesi igin bagvurulacaktir. Bu
stiregte bir taraftan anit agaglarin meyveleri
toplanip natiirel zeytinyagi ¢ikarilacak
ve bu yagn analizleri yapilmak {izere

yetkili bir laboratuvara yollanacaktir. Elde
edecegimiz analiz sonuglarina gore hangi
agaclarin genotip segilecegi belirlenecek ve
bu agaclardan as1 kalemleri alinip damizlik
fidan bahgesi olusturulacak, damizlik
bahgeden de fidan iiretimi yapilacaktir.
Daha sonra bu fidanlarin Eskisehir
Orta Sakarya Vadisine ait ve yeni bir
zeytin ¢esidi olarak tescil edilmesi igin
basvurulacaktir. Uzun vadede hedefimiz
ise, Eskisehir Orta Sakarya Vadisine 6zgii,
tescillenmis genotiplerden kuracagimiz
bahgelerden “Eskisehir Naturel Sizma

= 9

Zeytinyag1” Gretmektir.
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Aliaga’da Turkiye'nin en yuksek
kapasiteli ve en ileri teknolojisine
sahip bitkisel yag tesislerinden
birini kuran Abalioglu Yag,
Izmir'de iki yeni yatinm
gerceklestiriyor. lzmir Cigli'deki
tesisine ek yatinmla gunldk
1.000 ton soya fasulyesi isleme
kapasitesi ile toplam 1.400

ton Uretim gerceklestirecek.
Aliaga’daki tesisinde ise soya
fasUlyesi isleme kapasitesini
2025 sonu itibaryla gunltk 2 bin
500 tona gkarmayi hedefliyor.

Abalioglu Yag’dan Izmir’e 2 yeni yatirim

irkiye’nin en biiyiik sanayi
Tkuruluslarl arasina adini yazdiran
Abalioglu Yag; teknoloji ve
insan kaynagina yaptig1 yatirimlarin
yant sira liretim ve ihracat atilimlariyla
istihdam yaratmaya ve biiyiiyerek Tiirkiye
ekonomisine deger katmaya devam ediyor.
Abalioglu Yag yaptig1 yatirimlar ile izmir
Cigli, Aliaga ve Mersin fabrikalarinda
toplamda 4 bin 900 ton soya fastilyesi
isleme kapasitesine sahip olacak.

TURKIYE'NIN ILK SOYA PROTEIN
KONSANTRESI URETIMINE
BASLAYACAK

Aliaga’da 100 doniim arazi tizerinde
kurulacak yeni tesiste giinliik 2 bin 500 ton
soya fasiilyesi isleme kapasitesine ulasacak
olan sirket, bu yatirimiyla Tiirkiye’nin
SPC olarak adlandirilan ilk soya protein
konsantresi liretimini de devreye sokarak,
hayvan beslemede ham madde olarak
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kullanilan yiiksek proteinli soya kiispesi
iretimiyle {irlin gamini gesitlendirecek. Bu
yatirimlarla Aliaga’daki mevcut tesislerinde
aycicek ¢ekirdegi kirma kapasitesini

de artirmig olacak. Her iki yatirimin da
projelendirmeleri i¢in diinyanin alaninda
onde gelen mithendislik firmalar1 segildi.
Aliaga’daki yatirimin projesini; proses
teknolojilerinde miihendislik hizmeti

veren diinyanin alanindaki en yaratici

lider sirketlerinden biri olarak tanimlanan
Crown gergeklestirirken, Cigli’deki
yatirimi ise Italya’nin énde gelen
mithendislik firmalarindan Andreotti
Impianti ile yiiksek kalite makine
ve teknoloji liretimi yapan
Isvigre merkezli Biihler AG
gerceklestiriyor.

40'TAN FAZLA
ULKEYE IHRACAT

Yatirim hakkinda agiklama
yapan Abalioglu Yonetim Kurulu

aycicek

yag

£ Viamin]
Keynald

Uyesi Zeynep Abalioglu; “Bu iki yeni
yatirimimizla izmir’deki tesislerimizi
toplam 200 bin metrekareye ¢ikarmis
oluyoruz. izmir Cigli’deki ek
tesisimizin 2024 yilinda faaliyete
gegmesiyle tesisimiz, glinliik 1.400 ton
soya fasulyesi isleme kapasitesine sahip
olacak. 2025 yil1 i¢inde ise Aliaga’daki
yatirimimizi sonuglandirarak faaliyete
almay1 hedefliyoruz. Koklii gegmisimiz,
isimize gosterdigimiz dzen, teknoloji ve
insan kaynagina yaptigimiz yatirimlar
ve bilgi birikimimiz sayesinde sadece
iilkemizde degil, global pazarlarda da
biiyiiyoruz. Bugiin 40’tan
fazla iilkeye aycicek yagi ve
soya yagi ihracati yaptyoruz.
Avustralya, Birlesik Arap
Emirlikleri, Cezayir, Gana,
Hindistan, Ingiltere, Misir,
Ruanda ve Senegal gibi
diinyanin dort bir yanindaki
pazarlara ulasiyoruz” dedi.

ABAUOGLU YAG VE ABALOGLU YeM iSO 500 LISTESINDE

1968 yilindan bu yana Istanbul
Sanayi Odast tarafindan yiirtitiilen
“Tiirkiye'nin 500 Biiyiik Sanayi
Kurulusu” listesinin 2022 yili sonuglar
duyuruldu. Tiirkiye'de sanayi sektoriine
yonelik en uzun soluklu ve kapsaml
caligma olarak goriilen 1SO 500'{in
amaci, siralama tiretimden satiglar
kriterine gore Tiirkiye'ye en gok
deger katan sanayi firmalarini ortaya
cikarmak. ISO 500 listesinde bu sene;

Abalioglu Yag 66. sirada yer alarak ilk
100'deki yerini korurken Abalioglu Yem
de gegen seneye kiyasla 7 sira ytikselerek
167. siradaki yerini aldi. Tiirkiye'nin en
biiyiik sanayi kuruluslar1 arasma adini
yazdiran Abahoglu Yag ve Abalioglu
Yem; teknoloji ve insan kaynagmna
yaptig yatirimlarmn yani sira iiretim ve
ihracat atilimlariyla istihdam yaratmaya
ve biiytiyerek Tiirkiye ekonomisine
deger katmaya devam ediyor.
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Jokey ve WWF den is birligi:
Dongiisel ekonominin plastik ambalaj
uretiminde gelistirilmesi

“Atmak yerine yeniden kullanin, yakmak yerine geri
donUsturin” mottosuyla hareket eden Jokey Grubu

ve WWF Almanya, plastik ambalajlar icin isleyen bir
dongusel ekonomiyi birlikte tesvik etmelk istiyor.

eniden kullanima ve yiiksek kaliteli
i geri doniisiim iiretimine olanak
tantyan kapali dongii plastik akisini
saglamak amactyla bu is birligine baslayan
Jokey Grubu, diinyanin 6nde gelen plastik
ambalaj Urreticileri arasinda yer aliyor. Sirket
bu ortaklikla, ¢evresel ayak izini en aza
indirmeye, siirdiiriilebilirligi isin tiim alanlarina
entegre etmeye ve deger zinciri boyunca
etkili yaklagimlar gelistirmeye devam etmeyi
hedefliyor.
Jokey Grubu CEO’su Jens Stadter,
“Jokey’de diisiincelerimiz ve eylemlerimiz
on yillardir stirdiiriilebilirlige odaklanmugtir.
Ancak siirekli gelismek zorundayiz. Iklim
degisikliginin dramatik sonuglarinin 15181nda,
imkanlarimiz dahilindeki taahhiidiimiizii Paris
Iklim Anlasmas1’nin hedeflerine odaklanan
bir doniisiime yonlendirecegiz. Bu baglamda,
hammadde kaynaklarimizin kullanimi da
eylem planimizin odak noktasidir. 2025
yilina kadar ham maddelerimizin yiizde
30’unu sifir olmayan dongiisel kaynaklardan
edinmeyi ve de siirekli olarak tam dongiisel bir
ekonomi hedefini ilerletmek istiyoruz. Plastigi
yiiksek kaliteli bir sekilde dolagimda tutarak
sektoriimiizde 6ncii olmayi istiyoruz” dedi.
Jokey’in Eko Konsepti, siirdiiriilebilirlige
biitiinsel bir yaklagimi temsil etmekte ve de
tiim Jokey Grubu’nda uygulanmaktadir”
ifadeleriyle agikliyor. WWF Almanya Pazarlar
ve Sirketler Genel Miidiirii Dr. Martin Bethke
ise sunlari soyledi: “Plastik ambalajdaki
dongiisellikten hala ¢ok uzagiz. Almanya’daki
tiim plastik ambalajlarin yaklasik yaris1 geri
dontistiirilmek yerine yakiliyor. Jokey’in giiglii
bir ortak olarak bizimle birlikte dogrusal bir
ambalaj tiretiminden, isleyen bir dongiisel
ambalaj ekonomisine gegisi saglamak
istemesinden ¢ok memnunuz. Su ¢ok agiktir
ki mutlaka ekonominin ekolojik doéniisiimi
i¢in harekete gecmeliyiz. Bunun siirdiiriilebilir
yo6netimi eylemlerinin merkezinde tutan
firmalarla miimkiin olabilecegini diisiiniiyoruz.
Paris iklim hedeflerine ulagmak i¢in ambalajda
doniigiim de gerekli. Bu, en son ambalaj
arastirmamiz sonucunda da net sekilde
belirtilmigti.”

SERA GAZI EMISYONLARINI
IDDIALI BiR SEKILDE
AZALTMAYI HEDEFLIYOR
WWE, vizyon ve misyonu boyunca
stirdiiriilebilirligi sirketin tiim alanlarina

entegre etmede Jokey Grubu’nu destekliyor.
Sirket ayrica Paris iklim hedeflerine uygun
olarak Bilime Dayali Hedef Girigimi (SBTi)
tarafindan belirtildigi gibi 1,5 derecelik bir
iklim hedefi belirlemek i¢cin WWEF ile birlikte
calisacak ve sera gazi emisyonlarini iddiali
bir sekilde azaltmak i¢in bilime dayali bir
yol belirleyecek. Buna, sirket genelinde
maksimum enerji ve kaynak verimliligine
stirekli aktif odaklanilmasi eslik edecek.
Tedarik zincirlerine ve deger yaratma
stireglerine daha fazla 6nem verilerek,
hammadde igeriklerinin ve sosyal-ekolojik
etkileri agisindan miimkiin olan en yiiksek
diizeyde seffaflik saglanacak.

WWE ile ortakliklarinm ilk olarak 2025
yilina kadar devam edecegini sdyleyen Jokey

WWF NE YAPIYOR?

Diinya Capmda Doga Fonu (WWE),
diinyanim en biiyiik ve en saygmn bagimsiz
cevre kuruluglarmdan biri. WWF, 100'den
fazla tilkede ve 6 kitada kiiresel ¢evresel
bozulmay: durdurmak ve biyolojik cesitliligi
korumak i¢in ¢alistyor. 6 binden fazla calisan
su anda dogal kaynaklarimizi korumak

i¢in 1.300 proje tizerinde ¢aba sarf ediyor.

COMMITED 10 &
CIRCULAR ECONOMY
ORPLASTICS

Grubu Tiirkiye Ortadogu ve Afrika Satig
Direktorii Emre Altinel, “Jokey Grubu bu
dogrultuda, istikrarlt bir sekilde yoluna
devam edecektir” diye konustu. Altinel
sozlerine soyle devam etti: “Firmamiz, bir
stirdiiriilebilirlik stratejisi olarak kapsamlt
“Eko Konsepti” iizerine insa edilmis ve
geri donlisiim hammaddelerini piyasaya
daha saglam bir sekilde yerlestirmek icin
yillardir “Gri Yeni Yesildir” kampanyasint
stirdiirmektedir. Plastikler i¢in daha

fazla dongiisel ekonomi elde etmek icin
WWEF ile “yiiksek kaliteli, gida sinifi

geri doniigiimli veya yenilikgi yeniden
kullanilabilir modeller i¢in kapali dongii”
gibi, yol gosterici projeleri tasarlamak ve
uygulamak istemekteyiz.”

A A A e e

WWEF'nin amaci, kiiresel cevre tahribatint
durdurmak ve insanlarin ve doganm uyum
i¢inde yasadig; bir gelecegisekillendirmek.
WWE, birkag yildir plastik ve ambalaj
tizerinde daha yogun bir sekilde calistyor ve
daha az ve daha iyi ambalajlamaya dogru
bir dontisiin nasil saglanabilecegi iizerinde

calistyor.
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Karma Grup tarafindan

93-94 Kasim tarihlerinde Istinye
Universitesi'nde dizenlenen

"Kalite ve Uriin Deneyimi Semineri”
gida endustrisinde ¢alisan

AR-GE, kalite ve pazarloma
yoneticilerini sektore yon veren
akademisyenler, kamu, 6zel sektor
ve sivil toplum kuruluslanndan
konusmacilarla bir araya getirdi.
Seminerde konusan Suleyman
Demirel Universitesi'nden

Prof. Dr. Auf Can Seydim,
Danimarka’da yapilan bir
arastirmanin, t0keticinin markete
girdikten sonra hangi Urind
alacagina 4 saniye iginde karar
verdigini ortaya koydugunu kaydetti.

LT Tt e e e e e e e e et e e e e e e e e e e e e e e e r e e e e r e ey
[ X ]
rlin ve tliketici arasinda duygusal
l | bag kurabilecek ortak bir dil
gelistirmesi hedefle raftaki kaliteyi,
tilketici egilimleri ve siirdiiriilebilirlik
acisindan elen alan Kalite ve Uriin
Deneyimi Semineri’nde iki giin boyunca
tilketici davraniglarini ve iletisimini
merkezde tutan; rafta kalite, stirdiiriilebilirlik
ve gida kaybina yonelik ¢oziimler, tedarik
zincirinde olmasi gerekenler, fonksiyonel
gidalardaki yenilikler ve saglik etkileri
gibi konularla ambalaj tasariminin tiiketici
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algisina etkisi ve raf dmriiniin nasil
belirlenecegini anlatan bir egitim programi
gergeklestirdiklerini séyleyen Karma Grup
Satig ve Pazarlama Koordinatori Sinem
Bahgekapili “Arastirmalara gore her 100
yeni iiriinden 80’inin tutunamadig1 bir pazar
ortaminda, markalarin hizla degisen tiiketici
taleplerini ve pazarlama trendlerini dogru
oziimseyerek degisen dinamiklere uyum
saglamasi gerekiyor. Aldigimiz olumlu geri
bildirimler dogrultusunda 2024 yilinda da
gida endiistrisine yonelik, tiiketiciyi odagina
alan interaktif egitimlerimize devam etmeyi
planliyoruz” dedi.

TUKETICI KARARINI
NEYE GORE VERIYOR?

Seminerde gergeklestirdigi
konugmasinda, Danimarka’da yapilan
bir aragtirmaya gore tiiketicinin markete
girdikten sonra hangi iiriinii alacagina 4
saniye i¢inde karar verdigini sdyleyen
Siileyman Demirel Universitesi’nden
Prof. Dr. Atif Can Seydim, “Ustelik bu
kisa siirede {irliniin duyusal kalitesine,
besin degerine ve kalite acisindan tiim
ihtiyaglarini karsiladigina da karar
veriyor. Kalite burada ayni zamanda gida
giivenligini ifade ediyor. Yani tiikketici
sectigi lirliniin yonetmelik ve standartlara

uygun olduguna, raf dmriiniin uzun
olduguna ve diger tiriinlere gore farkl
olduguna o 4 saniye i¢inde karar vermis
oluyor” diye konustu.

Tiiketicilerin marka tercih etme

stireclerini davranis bilimleri agisindan

ele alan Bogazici Universitesi’nden Prof.
Dr. Ugur Bat1 konusmasinda, siyasal
iletisimden K-Pop’a, kiiresel markalarin
iletisim dilinden satis1 artiran ambalaj
dinamiklerine kadar farkli konulara
degindi. Marka yoneticilerine tiiketici
yonetiminin eskiye oranla ¢ok daha
karmasik oldugunu anlatan Bat1 “Eskiden
pazarlamada 4P kavramindan bahsederdik.
Glintimiizde ise tiiketiciyi yakalamak i¢in
kullanilan 100’den fazla farkli pazarlama
yontemi endekslemek miimkiin” ifadelerini
kullandi. Sunumunda tiiketicinin “fark
ettigi” iriinii aldigini sdyleyen PLAT

Ozel Markali Uriinler Sanayicileri ve
Tedarikgileri Dernegi Yonetim Kurulu
Baskani imer Ozer ise, miisterilerin iiriine
gelmesini saglayacak pazarlama stratejileri
izlenmesi gerektiginin altini ¢izerek “Bu
noktada tiiketici rafa geldiginde oncelikle
aradig1 iiriinii bulabilmeli. Uriiniin biitgesi
cebini yormamali. Uriin rakiplerine gore
ayurt edilebilen ozellikler tagimali, yaratici
olmal1 ve ilginglik uyandirmalr” dedi.




Marmara Universitesi’nden Prof.
Dr. Ardan Ergiiven, tasariminin tiiketici
davranislarina etkisi tizerine gerceklestirdigi
konugmasinda bir tirliniin satin alirken
ayni zamanda tliketicinin bir imaj satin
aldigina dikkat ¢ekerek “Bu imajt
yaratmak icin tiim ytikli sadece ambalajin
omuzlarinin {istiine yiikleyemeyiz. Ama
360 derece pazarlama yaklagimiyla
calisarak, ambalajin goriinenin 6tesindeki
imaj1 yansitmasini saglayabilirsiniz”
diye konustu. Kalite ve Uriin Deneyimi
Semineri’nin ikinci gliniinde konusan T.C.
Ticaret Bakanlig: Tiiketicinin Korunmasi
ve Piyasa Gozetimi Genel Mudiirligii
Reklam 1. Dairesi Baskan1 Erdem Biger
de tiiketicinin giivenini ve satin alma
kararini etkileyen 6nemli unsurlardan biri
olan ambalajin tasariminda mevzuatlarina
uyulmasi gerektigini belirterek “Ambalajin
tiiketicinin algisini yaniltici ozellikler
tasimamasi gerekiyor. Ornegin igerisinde
10 binde 1 muz ekstrakti olan bir {irliniin
ambalajinda muz salkimi kullanilmast,
yanlig bir alg1 yaratiyor. Reklam Kurulu
olarak bu konularda tiiketiciyi korumak
adma markalara uyar1 ve yaptirimlarimiz
oluyor” dedi.

INSANLA iLETiSIM
SAHNEYE GERi DONUYOR

Miisteri iligkileri ve marka iletisiminin
dijitallesmesiyle insan faktoriiniin

KALITE VE
URUN DENEYiMI
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“premium kalite” gostergesi oldugunu
belirten Euromonitor Pazar Analisti
Burcu Yigiter, sorunla karsilastiginda
canli biriyle goriismek isteyenler ile “tek
tusla ¢oziimciileri“ birlestiren bir anlayisa
gecilmesi gerektigini sdyleyerek “Z
kusag: tarafindan iirlin bilgisinin teknoloji
ile aktarilmasi dogal karsilanirken,
miisteri iliskilerini arayan tiiketici artik
sadece makine ile konusmak istemiyor,
otomatiklesmis cevaplari sevmiyor,
insanla iletisime ihtiyac duyuyor. Insanla
iletisimine tamamen dénmek elbette
miimkiin degil. Ancak gerektigi yerde ve
akillica kullanmanin markalara biiyiik
fayda saglayacagina inaniyorum” dedi.

YIYECEK-ICECEK SEKTORU
SIBER SALDIRILARA ACIK

21. yiizyilda 6zellikle 11 Eyliil
sonrasinda gida tedarik yonetiminde
farkli yaklagimlara gerek duyuldugunu
ve proaktif bir yaklagim olarak
“g1da savunmasi1” kavraminin
gelistigini sdyleyen Orta Dogu Teknik
Universitesi’nden Prof. Dr. Hami Alpas,
gidanin yasadisi, kriminal ve hatta terdrist
eylemlerde kullanilabildigine dikkat
¢ekerek “Bizim aligik olmadigimiz,
aklimiza gelmeyen herhangi bir riske karst
hazirlikli olmaktan bahsediyoruz burada.
Gida risklerine kars1 yogun bir sosyal
medya ilgisi de var. Aragtirmalar, yiyecek
ve i¢ecek sektoriiniin ile siber saldirilara
en ¢ok acik olan ikinci sektor oldugunu
ortaya koyuyor. Kurumlarin 6zellikle
kasitli tehditleri bertaraf edebilmesi igin
etkin bir gida savunma planina ihtiyact
var” dedi.

v
KURESEL FONKSIYONEL
GIDA PAZARI
500 MIiLYAR DOLARI ASACAK

Seminerde, Tarim ve Orman
Bakanlig1 Avrupa Birligi ve Dis iliskiler
Genel Midiir Yardimcist Ahmet Volkan
Gilingdren “Gidan1 Koru Sofrana
Sahip C1k” projesinin hedeflerinden
bahsederken, Ankara Universitesi’nden
Prof. Dr. Barbaros Ozer ise tedarik
zincirinde atik geri kazanim stratejilerini
dinleyicilerle paylasti. METRO Market
Kalite Giivence ve Siirdiiriilebilirlik
Grup Miidiirii Meltem Pekperdahci
ise perakende sektoriinde tedarikei
secimiyle baslayan kalite yolculugunun,
gida giivenligi i¢in gectigi tlim adimlar1
aktararak, “Bir liriin magazaya gelene
kadar tedarik¢i denetimlerinden
tirlin ve risk analizlerine kadar pek
cok asamadan geciyor. Lojistik
uygulamalarimizin yani sira stok ve
magaza uygulamalarimizla da bu siireci
destekliyor, dijital kalite sistemimizle
de analiz, denetim ve tedarikgilerin risk
durumlari gibi birgok konuda kolaylikla
raporlama yapilabiliyoruz” dedi.

2030 yilinda 500 milyar dolart
asmasi beklenen kiiresel fonksiyonel
gida pazarinin saglik agisindan 6nemine
dikkat ¢eken Siileyman Demirel
Universitesi’nden Prof. Dr. Zeynep
Giizel-Seydim’in konugsmanin ardindan
diinya ve Avrupa Sampiyonu milli
atlet Ramil Guliyev de sampiyon bir
sporcu olarak, kamplarda gegen hazirlik
stirecleriyle yarigma Oncesi yiikleme
zamanlarindaki farkli beslenme
metotlarini konuklarla paylasti.
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Cibus Tec, yeme-icme sektoriiniin

teknoloji baskenti Parma’da yapilds

itolqo'nln Parma sehrinde bu yil 53.’s0 dizenlenen Cibus Tec - Uluslararasi
ltalya Gida ve Icecek Teknolojileri & Ambalaj €EndUstrisi Fuari, 120 Ulkeden
40 binden fazla ziyaretciye ve 1200'0n Ustinde katiimca firmaya ev sahipligi yapti.

( j ibus Tec - Uluslararas1 Gida
Teknolojileri ve Ambalajlama
Fuari, italya’nin gida vadisinin

kalbi olarak bilinen Parma kentinde

24 — 27 Ekim 2023 tarihleri arasinda

yapildi. 1939 yilindan beri organize

edilen, diinyanin en 6nemli fuarlarindan;

Italya’nin ise sektore yonelik tek teknoloji

fuar1 olan CIBUSTEC, gida ve icecek

sanayinde gida katki maddelerinden gida
isleme teknolojilerine, ambalajlamadan
lojistige kadar her alanda ihtiya¢ duyulan
her tiirlii iiriin ve yenilik¢i yaklagimin
sergilendigi en énemli platformdan

biri konumunda. 120 bin metrekare

biiyiikliigiinde Fiere di Parma Fuar

62 www.gidateknolojisi.com.tr

Merkezi’nde gergeklestirilen fuar, 120
iilkeden 40 binden fazla ziyaretgiyi,
ftalyan sirketlerinin de aralarinda
bulundugu 1200’den fazla katilimci
firmay1 ve 30 iilkeden 400°den fazla
yabanci markay1 agirladi.

Cibus Tec 2023’iin acilisinda konusan
Fiere Parma Baskani Franco Mosconi,
katilimcilara ve ziyaretgilere tesekkiir
ederek, “Fiere di Parma diinyada 6zel bir
yer. Bu tilkenin otantik giizelliklerinin
periyodik olarak sergilendigi; sanat,
antika, turizm, iyi yemegin adresi. Ancak
Cibus Tec ile ziyaret¢iyi tiim siirecleri
ilk elden deneyimleyebilecegi gelecegin
ideal bir fabrikasina gétiiriiyor - ¢ok

yiiksek teknik derinlige sahip - giinliik
olarak tiikettigimiz yiyecek ve icecekleri
sofralarimiza getiriyor. Biitiin bunlar,
bolgemizin ve bir biitiin olarak ftalya’nin
gida teknolojisi tedarik zincirlerine

ve lretim milkkemmelligine muazzam

bir 6nem veriyor ve Italya’dan yiiksek
nitelikli katilimci ve ziyaretgilerin ilgisini
¢ekiyor. Diinyanin her yerinde, gida
endiistrisi i¢in en iyi ve en gelismis ¢cdzim
teknolojilerini ve yenilikleri tek bir yerde
bulacaginizdan eminiz” dedi.

“CIBUS TEC SIRA DISI BiR VITRIN”
Fuarin acilisinda konusan ftalya
Ekonomik Gelisme Bakani1 Adolfo Urso,
Cibus Tec’in, tarimsal sanayi sektori
i¢in 6nemli bir etkinlik ve Made in
Italy markali Girinlerin temel direkleri
olan mekanik ve tarimsal sanayinin
bir birlesimi oldugunu kaydetti. Cibus
Tec’in sadece bir fuar olmadigini, gida
makineleri sektoriiniin yeniliklerinin
hem ulusal hem de uluslararasi diizeyde
sergilendigi sira dis1 bir vitrin olarak
degerlendirlmesi gerektigine dikkat ¢eken
Urso, “Yiyecek icecek sektoriine yonelik
her zaman en iyi ¢oziimleri sunmay1



Messe Stuttgart
Ares Fuarcilik @

IBIKKTECH

ISTANBUL FUAR MERKEZi

14. ULUSLARARASI EKMEK, PASTA MAKINELERI,
DONDURMA, GiKOLATA VE TEKNOLOJILERI FUARI

www.ibaktech.com

Fuar Alani
N S N N ‘ B"_ EKMADER ’-ﬁ"
TICARET BAKANLIGI KOSGEB T R T
- - e
! | Y o
- o el
- "‘ -
F—
 FUAR 5174 SAYIIZI KANUN GEREGi TOBB (TURKiYE ODALAR BORSALAR BiRLiGi) DENETiIMINDE DUZENLENMEKTEDIR. e
b ‘i‘\ a = - - .



>

basarmaktadir. Bu nedenle tilkemizin,
toplam diinya ihracatinda 6nemli bir
pazar payina sahip olan gida ve icecek
sanayine yonelik makine ve teknolojilerde
diinyanin ikinci ihracat¢ist oldugunu
bilmek gurur verici. Bu basari, sektdriin
faaliyetlerini karakterize eden yenilikgi,
giivenli ve stirdiirtilebilir ¢oziimlere
yonelik kararliligin ve stirekli arayisin
sonucudur”ifadelerini kullandi.

Hiikiimet olarak tarim-gida sektdriine
kosulsuz destek sagladiklarini agiklayan
Adolfo Urso konusmasina soyle devam
etti: “Tarim Bakanimiz Francesco
Lollobrigida ile birlikte, ekolojik ve
dijital gecisin bu tarihi aninda ortak
¢ozlimler ve destek stratejileri belirlemeyi
amagclayan siirekli ve kalic1 bir diyalog
baslattik. Cifte politikanin getirdigi
zorluklara yanit vermeye cagrildigimiz
bir donemde, sektdrdeki sirketler igin
onemli ve dnemli bir firsat olan Tarim
Uriinlerinin Déniisiimii ve Pazarlanmast
Gelistirme S6zlesmeleri Masasi’nin
yeniden agilmasina da dikkat cekmek
isterim. Sonug olarak, Italya gida
tiretiminin %60’m1 200 km’lik bir alanda
yogunlastirmay1 basaran, aynt zamanda
en biiylik gida vadisinin baskentini
de temsil eden sehir olan Parma’daki
bu fuari diizenleyenlere 6zellikle
siikranlarimi sunmak isterim. Cibus Tec
ayni zamanda kaliteli yemek tutkusu ve
sofra gelenegimizde her zaman bulunan
ve bugiin iiriinlerinizde de sunulan
paha bicilmez bilgi birikimi hakkinda
konugmak i¢in essiz bir firsat haline
geliyor.”

“FUARIN ITIBARI COK YUKSEK”
Bakan Urso ve Bagkan Mosconi’ye
tesekkiir ederek konugmasina baglayan
Koeln Parma Exhbitions Baskan1
Thomas Rosolia, etkinligin uluslararast
itibarinin son yillarda 6nemli seviyede
arttigina dikkat ¢cekerek sunlart sdyledi:

o4 www.gidateknolojisi.com.tr

“Is birligimizin baslangicindan bu

yana kendimize bir hedef belirledik.

Ozel hedef: Cibus Tec markasina

daha fazla goriintirlik kazandirmak.
Koelnmesse’nin halihazirda olusturulmus
20 Food&Foodtec etkinliginden

olusan portfoyiiniin olusturdugu agdan
yararlanarak, uluslararasi pazarlardan
yabanci katilimcl ve ziyaretgi sayisini
artirmay1 basardik. Cibus Tec, 2016
fuarindan bu yana uluslararasi alanda
belirgin bir artis kaydetti; ziyaretci
sayisinda %24 ve katilimci sayisinda %59
artis s6z konusu. Boylece Cibus ile Cibus
Tec, Anuga ve Anuga FoodTec arasinda
benzersiz bir topluluk olusturduk.”

Yerel kurumlari temsil eden,
Ekonomik Kalkinma ve Yesil Ekonomi,
Calisma, Egitim ve Uluslararas1 Iliskiler
- Emilia Romagna Bélgesi Meclis Uyesi
Vincenzo Colla yaptig1 konugmasinda,
“Cibus Tec ile Parma ve Emilia-Romagna,
bir bdlgenin mitkemmelligini teyit ediyor.
Her tiretim adiminda siirdiiriilebilirlige ve
kaliteye giderek daha fazla 6nem veren
bir pazarin ihtiyaglarini kargilamak i¢in
hassas mekaniklerden yiiksek teknolojiden
ve siirekli inovasyondan bahsediyoruz.
italya ve 6zellikle Emilia-Romagna
diinyayla nasil rekabet edecegini bilen,
onemli katma deger, ¢ok sayida istthdam
ve kaliteli beceri yaratan bir bolge. Iste bu
nedenle bdlge olarak Parma’da gastronomi
bilimleri alaninda ilk yiiksek lisans

LI

Cibus Tec - Uluslararasi Gida Teknolojileri
ve Ambalajlama Fuari'nda bu yil su

iirtin gruplario lanse edildi: Gida isleme
makineleri ve teknolojileri, ambalaj
tirtinleri ve teknolojileri, kodlama,
markalama, etiketleme teknolojileri,

- -

CIBUS TEC'TE SERGILENEN URUN GRUPLARI

derecesini desteklemek icin yatirim
yaptik” ifadelerini kullandi.

Agilis toreni, tedarik zincirinin
boyutunu, performansini, pazarlarimi
ve rekabet giiclinii uluslararasi 6lcekte
6lgmeyi ve izlemeyi amaglayan ilk
Cibus Tec yiyecek ve icecek makine
gozlemevinden elde edilen verilerin
sunulmasiyla sona erdi. Projenin
uygulanmasini denetleyen Nomisma
Sanayi, Perakende ve Hizmetler Baskani
Emanuele Di Faustino sunlar1 sdyledi:
“Belirsiz uluslararast makroekonomik
ve jeopolitik senaryoya ragmen, daha
ileri diizeyde bir gelisme i¢in firsatlar
var. Gelecek yillarda Italya’nin yiyecek
ve igecek teknolojileri ve makine
ihracatinin artmast makul goriiniiyor.
Italyan sirketlerinin en cok ilgisini ¢eken
pazar kesinlikle diinyanin ana ithalatgisi
(2022’de 7 milyar Euro) ve Made in
Italy ihracatinin ilk varis noktasi (1,2
milyar Euro) olan Amerika Birlesik
Devletleri’dir. Bu rekorun gelecekte
de boyle kalmasi bekleniyor. Bunda
genisleyen gida endiistrisi ve Italyan
makinelerine olan talepteki dnemli
biiyiime oranlariin etkisi ¢ok biiyiik.
Tam da bu stratejik yapinin 1518inda,
Nomisma’nin Cibus Tec i¢in olusturdugu
yeni Yiyecek ve Igecek Makine
Gozlemevi kapsaminda derinlemesine
incelenen ilk pazar ABD oldu.”

-

et enddistrisi, siit endiistrisi, hijyen
ekipmanlari, icecek teknolojileri,
yardimci makine ve ekipmanlari, tagima
— depolama ve lojistik ¢oziimleri, gida
giivenligi coziimleri, cevre teknolojileri ve
katki maddeleri.
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Gaz Kromatografi Sistemi (GC)

* Yag asidi kompozisyonu (FAME) analizleri

e Sterol bilesimi ve miktari tayini

* Yag Asitleri Etil Esterleri (FAEE) ve mumsu maddelerin (Wax) tayini
e Stigma stedien analizi

e 2-gliseril monopalmitat analizi

e Alifatik alkol miktarinin tayini

* Mineral yag analizleri (MOSH/MOAH)
¢ Headspace ile hekzan tayini

Yiiksek Performansh Sivi Kromatografi Sistemi (HPLC)

e Trigliseridlerin gercek ve teorik farkinin belirlenmesi analizi (ECN 42)
* Toplam polifenol tayini

 Tokoferol tayini

* PAH (benzopiren vb.) analizleri

UV-Vis Spektrofotometre (UV-VIS)
. Ozgul absorbans (sogurma) olcimu (AK, K270, K266, K274, K232)
» Toplam fosfor analizi

Gaz Kromatografi Kiitle Spektrometresi (GCMS)
e 3-MCPD, 2-MCPD, Glisidol analizi

o SPME teknigdi ile aroma bilesikleri analizi

o SPME teknigi ile DEHP analizi
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