www.gidateknolojisi.com.tr

Gida Teknolojisi

FOODTECHNOLOGY INTURKEY

Gida tedarik zincirinin
CAN DAMARLARI

LABORATUVARLAR

G!(_ia l_)ile§e_|]|erinde
cunumuz
TRENDLERI

TUGiP

Gida giivenliginin
saglanmasinda
AFLATOKSINLERLE

MUCADELE

Meyve suyunda hedef
1milyar dolar ihracat

TUGIS'ten pandemide
gida sanayinin

BILANGOSU

10 SORUDA

PROPOLIS

Ekim 2022

Yil: 26 Sayi: 5

TUKETIM
TOPLUMU ve
GIDA ISRAFI

Prof. Dr. Mehmet Pala

Hayata
yeni fikirler
katiyoruz!

Dogadan gelen
bilesenleri ve yenilikgi
teknolojileri kullanarak
gercek katma degerli
urunler Gretiyor, yaratici
fikirleri muhtesem
urtnler haline getirmenin
yolunu aciyoruz.

Bir sonraki Gruinlinliz icin
essiz Urln portféyumuzu
kesfedin!

Bize Ulasin:

www.dohler.com.tr
sales@dohler.com.tr

IDEAS TO LIFE.

NATURAL INGREDIENTS
INGREDIENT SYSTEMS
INTEGRATED SOLUTIONS




Bu proje Avrupa Birligi ve Turkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmektedir.

Tiirk gida sektoriinin rekabet giiciinii artirmak i¢in uygulamaya alinan
IPA-INNOFOOD projesi kapsaminda,
TUBITAK MAM Yasam Bilimleri'nin liderliginde
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GIDA SEKTORUNDE
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® 9 Pilot Gida isletme Hatt

® Konu uzmanlarina ve teknik rehberlige ulasim olanagi
# ileri Gida Giivenlik Laboratuvarina erisim olanagi

® Topluluk Olusumu ve Ekosisteme Ulasim

Ayrlcallklat"_la Dolu .
Benzersiz Uyelik Sistemine Dahil Olmak Igin

TUGIP ile tanisin!

Bu ilan, Avrupa Birligi ve Turkiye Cumhuriyeti’nin maddi destedi ile olusturulmustur. lt WWW.t u g I p . O rg -t r

Icerik tamamiyla, Eurecna SpA tarafindan yénetilen konsorsiyumun sorumlulugundadir ve
hicbir sekilde Avrupa Birligi ve/veya Turkiye Cumhuriyetinin gérislerini yansitmamaktadir.
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Tek tutkumuz, imalat
sektoriindeki misterilerimizin
biyimelerine katkida bulunmak.

0(850) 441 0022
hammaddeler.com



agizda eriyen,
dayanilmaz

Ttiiketicilerin cikolatalarryla ilgili yiiksek beklentileri vardir ve onlara
birakirsaniz iiretim maliyetleri ucabilir. Palsgaard’in emiilgatorleri ¢ikolata
tadindan 6diin vermeden maliyetleri diisiik tutar.

Cikolatadaki kakao yagi miktarini ve kaloriyi azaltip yine de hava Palsgaard partiden partiye degismedigini garanti ettigi PGPR ve
baloncuklari, capak bulunmayan, kétii kokulardan arindirilmis, AMP cozlimlerini sunar ve 6zel cikolata uzmanlari ekibimiz her
muazzam lezzetli tirtinler Uretebilir misiniz? Yanit yliksek sesle evet zaman regeteler icin yardimlarini sunmaya hazirdir.

olmali. Palsgaard’in emiilgatorleriyle, kaliplanmis veya kaplanmis

cikolatalariniz ile tiiketici beklentilerini tam olarak karsilarken Cikolata emiilgatorlerimizle ilgili daha fazla bilgi icin

tiretim maliyetlerinizi de ciddi 6lclide azaltabileceksiniz. www.palsgaard.com/confectionery

iYi SEYLERI BiR ARAYA GETIRIR Palsgaard@)
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Kanayan yara
gida israfi

irlesmis Milletler Gida ve Tarim Orgutﬁ (FAO), gida israfi sorununa dikkat
B cekmek icin 29 Eylul't Uluslararas1 Gida Kayb ve Israfi Farkindalik Gunit

ilan etti. FAO'nun raporuna gore, diinya ntfusunun 2050’de 9,6 milyara
ulasmasi beklenirken, Ttrkiye'ye iliskin nifus beklentisi ise yaklasik 95 milyon olarak
ongoruluyor. Rapora gore 2050 yilinda dunya niifusunun %70’inden fazlasinin kentsel
alanlarda yasayacag: tahmin ediliyor. Kentlesme, yasam tarzlarina ve tiketim kaliplarina
da degisiklikler getirecek. Kentsel niifusun pay1 giderek artarken, kirsal alanlar oldukca
uzun bir siire icin yoksul ve a¢ cogunluga ev sahipligi yapacak.

Yine FAO raporunda, artan niifus ve gida talebine ragmen artan sicakliklarin
sebep olacag: kuraklik ve asir hava olaylarma kars: iklim degisikligiyle mticadelede
onemli adimlar aulmadig siirece gida giivenliginin de tehlikede oldugu vurgulaniyor.
Giderek artan gubre, pestisit ve herbisit kullanimi toprak ve sularin kirlenmesine
neden oluyor ve insan saglhgin tehdit ediyor. Ormanlarin ve otlaklarin tarim alanlarina
dontusturtilmesi yaninda iklim degisikliginin de etkisiyle biyolojik cesitlilik azaliyor.
Tam bu olumsuzluklara ek olarak, tiretilen gidanin 1/3" (yaklasik 1,5 milyar ton) atik
ya da kay1p oluyor.

Raporda, tuketilen gidanin %50'si olan 300 milyon ton gida maddesinin ¢ope
atildigina dikkat cekiliyor. Cép olan gidanin cevresel maliyetleri tiretici fiyatlanyla
750 milyar dolara, tiketici fiyatlanyla 1 trilyon dolara, yani Turkiye ve Isvicre nin
2011 yilindaki gayri safi yurtici hasilalannin toplamina ulasuyor. Ustelik buna sosyal
maliyetler dahil degil. FAO raporunda dikkat ceken diger bir ayrinti 1se gelismis
ulkelerdeki gida israfinin gelismemis tilkelerden daha fazla olmasi. Gelismekte olan
ulkelerde gida atiginin %40’1 hasat sonrasi ve isleme seviyelerinde gerceklesirken,
sanayilesmis tlkelerde kayiplarin %40’ mdan fazlasi perakende ve tiketici diizeyinde
meydana geliyor.

29 Eylil Uluslararast Gida Kayb ve Israfi Farkindalik Giint vesilesiyle bir aciklama
yayinlayan TMMOB Gida Mitihendisleri Odasi, giinumiiz itibariyle dinyada herkese
yetebilecek kadar gida bulunmasina ragmen halen dinyanin azimsanmayacak kadar
buytik bolgelerinde aclik yasandigini kaydederek, yeterli miktarda gida bulunsa bile
adil dagilim olmadig: stirece acligin yasanmaya devam edecegini belirtiyor. Acligin yani
sira obezite sorununda da ciddi bir artis gozlendigine vurgu yapilan aciklamada bunun
nedeni olarak fazla gida titketiminin yaninda sagliksiz gida titketimlerinin artmasi
gosteriliyor. 2021 BM Gida Israfi Endeksi Raporuna gore Tirkiye’de her yil kisi basina
93 kilogram, toplamda ise 7,7 milyon ton yiyecek cope atildigina deginen aciklamada,
Turkiye'nin, Demokratik Kongo Cumhuriyeti ve Meksika'nin ardindan t¢tinct sirada
yer aldiginin alu ciziliyor.

Gida Muhendisleri Odasi, gida israfi ve kayiplarinin 6nlenmesi noktasinda bazi
onerilerde bulunuyor. Bu oneriler genel hatlariyla soyle:

» Gida kayiplan ve atiklarini minimuma indirebilmek icin Aile Ciftciligi ve
Kooperatiflesme desteklenmelidir.

» Tarim ve Orman Bakanlig ciftcilerimizi bilingli tarim konusunda Ziraat
Mithendisleri/ Veteriner Hekimleri istihdam ederek bilgilendirmeli, egitmeli ve
denetlemelidir.

» Ozel sektor gida isleme sirasinda gida muthendislerinin bilgi ve birikimlerinden
faydalanmali ve kayb1 en az seviyeye ulastiracak onlemleri almalidir.

» Tarim ve Orman Bakanligi, gida mithendislerini istihdam ederek denetimleri
siklastirmali, gida giivenligini ve halk saghgini giivence altina almalhidir.

» Tarimsal uretim teknolojileri ve yonetim tekniklerini gelistirmek icin arastirma ve
altyap1 yatirimlarini arttirmak, tarim emekgilerine dogru tesvikleri vermek, su yonetimi
ve giibre kullanim1 konusunda daha iyi dtizenlemelerin hayata gecirmek zorunludur.

» Otel, restoran, kantin ve yemekhaneler gibi toplu tiketimin yapildig yerlerde
kisinin gereksinimi kadar gidanin alinmasi ve titketilmesi konusunda bilgilendirici
uyarilar yapilmali.

» Gida atig1 sorununun ortadan kaldirilmasi i¢in tretim, depolama, tasima,
paketleme ve etiketlemeden olusan tim gida zincirini etkileyen duzenlemelerin
giincellenmesine ihtiyac var.

Ozgiir CILEK

6 www.gidateknolojisi.com.tr

Gida Teknolojisi

ESM Yayincilik Egitim ve Tanitim Ltd. Sti.
Adina imtiyaz Sahibi ( Publisher) ve
Genel Yayin Yonetmeni (Editor-in-Chief)
Cem KACMAZ

Kurucu (Founder)
Husamettin UNSAL

Yazi sleri Miidiirii (Sorumlu)
Burcu GURSES KACMAZ

Haber Miidiirii
Ozgur GILEK

Haber Merkezi (Reporter)
Gulbahar SALIK

Reklam Rezervasyon
0212 2835565

Ankara Temsilcisi
Aydin ARICIOGLU

Adana Biiro
Burhan AVSAR (Temsilci)
(053244140 92)

Abone (Subscription)
02122835565

Yonetim Yeri
ESM Ltd. Sti.
inona Cad. Yildinm ishani 11/1
4. Levent- ISTANBUL
Tel: (0212) 283 55 65 (pbx)
Fax: (0212) 282 36 18
e-mail: gida@esmyayincilik.com.tr

Baski ve Cilt: SAN MATBAA
Anadolu Caddesi No: 50/3
Kagithane / ISTANBUL

Gida Teknolojisi yilda 6 say!
yayimlanir.
Dergide yer alan yazilar
kaynak gosterilmeden
kismen veya tamamen
baska bir yere aktarilamaz.
imzali yazilarda belirtilen
gorusler yazarina aittir.

YEREL SURELI
ISSN 1301 - 1782



BU COGRAFYA'DAN BiR DUNYA MARKASI m

GMT Endiistriyel Elektronik San. ve Tic. Ltd. Sti.

T : 490 (216) 668 0006 F : +90 (216) 668 0003
gmt@gmtcontrol.com www.gmtcontrol.com

GMTCN [



Prof. Dr. l\/Iehet Pala

mpala@superonline.com

acidan 6nemli bir degigim siireci yaganmaktadir.

Bu degisim siirecinde 6zellikle tikketim toplumuna
déniisiimii bir sorun olarak degerlendirmek durumundayiz.
Bu tiiketim toplumunun olusmasinda tiiketimi koriikleyen
kapitalizm ve serbest piyasayla kitle iletisim araclar1 dnemli
rol oynamistir. Yagsamimizin her alanina asir1 titkketim
aliskanlig1 yer edinmis ve her ihtiyac asir1 tiiketim istegiyle
karsilanir hale gelmistir.

Bu ¢ercevede daha fazla gida, daha fazla su/enerji ve her
alanda ambalajdan giysiye kadar her sey gereginden fazla
tiiketilmektedir. Hayatin anlamint tiiketilen Griinlerde arayan,
anlik yasamayi/mutlulugu seven ve gelecegi diisiinmeyen bir
titketim kiiltiirii olusturulmustur. Asir1 titkketimi karsilamak
icin Uiretim ve gesitliligi artmis ve bunun sonucu olarak
ihtiyaglarin kargilanmasi artik gligclesmeye basglamistir. Ayrica
asir1 tiikketimin sonucunda da atiklar artmis ve ekolojik
dengesinin bozuldugu fark edilmistir. Diinyadaki ilkim
degisikligi, beklenmedik doga olaylar1 ve salgin hastaliklar bu
asir1 tilketime isaret etmektedir.

Tarim ve orman alanlarinin fiitursuzca tahrip edilmesi,
tlim canlilarin yasam alanlarinin daraltilmasi ve hatta yok
edilmesi ekolojik dengeleri kdkiinden bozmustur. Bunun igin
gida ve sudan baslayarak her tiirlii ihtiyag malzemesinin/
tirliniiniin tiiketiminin artik azaltilmasi zamani gelmis
ve hatta gegmektedir. Bu doymak bilmeyen tiiketim
paranoyast artik siirdiiriilebilir olmaktan ¢ikmustir. Uretimi
artirmaktan ote tiiketimin azaltilmasi ve israfin dnlenmesi
giindeme tasinmaktadir. Israf, gereksiz yere para, gida,
su, enerji, esya, zaman ve emek harcamak, savurganlik
olarak tanimlanmaktadir. Tiiketim toplumlarinin en 6nemli
acmazlarinin basinda israf gelmektedir.

Israfin en ¢ok yapildig1 alanlarin baginda gida tiiketimi
gelmektedir. Diinyada bir yandan yeterli gidaya erisememe
ve diger yandan da asir1 gida tiiketimi nedeniyle 1,6 milyar
insan etkilenmektedir. Nitekim FAO (Birlesmis Milletler
Gida ve Tarim Teskilati) verilerine gore, diinyada 720-828
milyon insan aglikla karsiya bulunmakta, 850 milyon insan
da obezite nedeniyle kronik hasatliklara maruz kalmaktadir.
Pandemi doneminde son iki yilda diinyada 150 milyon
kisi de bu ac insanlar gurubuna eklenmistir. Insanligin en
6nemli sorunlarinin baginda gelen gida konusu bu acgidan
da degerlendirilmelidir. Yine ayn1 kaynaga gére diinya
niifusunun 2050 yilinda 10 milyara erisecegi ongoriilmektedir.
Bu kadar biiytik bir niifusun beslenmesi i¢in gida tiretiminin
de %50 oraninda artirilmas1 gerekmektedir.

Birlesmis Milletler Cevre Programi’nin (UNEP) 2021

S on yillarda toplumlarda sosyal, ekonomik ve kiiltiirel
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TUKETIM TOPLUMU VE
GIDA iSRAFI

gida israfi raporuna gore, diinya genelinde yillik 931 milyon
ton gida kaybi/israfi olmaktadir. Yine ayni raporda Tiirkiye’de
de 7,7 milyon ton gida kaybi/israfi oldugu belirtilmektedir. Bu
da Tiirkiye’de kisi bast ortalama yilda 90-100 kg gidanin ¢ope
atildigina isaret etmektedir. Boylece Tiirkiye’nin diinyada
gida israfinin en ¢ok yapildigi 10 iilke arasinda 3. sirada yer
aldig1 anlasilmaktadir. Gida israfinin en ¢ok yapildig: iilkeler
arasinda Kongo, Meksika, Etiyopya, Misir, Nijerya, Filipinler
ve Vietnam bulunmaktadir. Burada da goriildiigii gibi gida
israft Tirkiye i¢in dnemli bir sorundur.

Yine UNEP raporuna gore en ¢ok gida israfinin %61
ile ev tiikketiminde, %26 ile hizmet ve %13 ile perakende
sektoriinde ortaya ¢cikmaktadir. Buraya kadar ortaya konulan
veriler, iiretilen gidalarin nedeyse tigte birinin tiiketilmeden
kayip veya israf edildigini gostermektedir. Bu durum da gida
iretiminin artirilmasinin yaninda gida kayiplarmin azaltilmasi
ve her alanda oldugu gibi 6zellikle gida israfi konusunda
aksiyon alinmasini gerektirmektedir.

Iklim degisikligi, pandemi ve diinyadaki karisikliklar
iilkeler i¢in gida arz giivenliginin ne kadar 6nemli oldugunu
ortaya koymustur. Ulkemizde de bugiin igin herhangi bir gida
arz giivenligi sorun olarak goziikkmemekle birlikte, bircok
temel gida maddesinin ithalata bagimli olmasinin bizim i¢in
risk olusturdugunu g6z ard1 edemeyiz. Bu nedenle tarimda
yeni bir transformasyona ihtiyag¢ oldugu aciktir. Yeni iiretim
modelleri aranmali, sonug odakl: tesvik sistemiyle gida
iretimi giivence altina alinmalidir. Bu konuyu ayr1 bir yazida
isleyecegiz.

Ozellikle gida ve her tiirlii tiiketim {iriininiin israfinin
iilke ekonomisinde deger kaybina ve ekolojik dengenin
bozulmasina neden oldugu artik herkes tarafindan anlasilmasi
gerekmektedir. Bir yandan tarimsal liretimi artirirken
diger yandan da gida kayip ve israfi konusunda toplumun
bilinglendirilmesi bilyiik 6nem tagimaktadir. Sadece ekmek
israfinda %50’lik bir azalmanin tilkeye 9 milyar TL tasarruf
saglayacagini belirtmekte yarar var. Bu nedenle gida, su,
enerji gibi diger tiim tiiketim triinlerinde israfi 6nlemek
amaciyla iilke diizeyinde kampanya yapilmasi ve aksiyona
gecilmesi zorunluluk haline gelmistir. Burada devlete, kamu
kuruluslarina, belediyelere ve sivil toplum kuruluslarina
sorumluluk ve gorev diismektedir.

e
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Dardanel, Yunan deniz iiriinleri iireticisi
Kallimanis’i satin alda

ardanel’in Yunanistan’mn koklii deniz tiriinleri markasi Kallimanis’i satin alma siireci resmi
olarak tamamlandi. Sektoriindeki uzmanligi ve bilgi birikimini Kallimanis’in 65 yillik
tecriibesiyle birlestiren Dardanel, bu satin alma ile yeni ihracat pazarlarma agilmak icin
onemli bir adim att1. Dardanel Kurucusu ve Yonetim Kurulu Baskan1 Niyazi Onen, Kallimanis’le
gliclerine giic katacaklarini sdyleyerek; “Dardanel olarak, yurt
disinda bityiime hedeflerimiz dogrultusunda, Kallimanis ile
6nemli bir gii¢ birligi yaptik. Yaklasik 40 yillik gegmisinde
Dardanel’e ilham veren birgok degeri temsil eden Kallimanis’e
biiyiik saygt duyuyoruz. Kallimanis ile gelecegi planlarken, ayni
dili konustugumuzu fark ettik ve giiclerimizi birlestirmeye karar
verdik. Bu anlagsmanin, uluslararasi deniz iiriinleri pazarinda yeni
bir ¢ag agacagina eminim” dedi. Yunanistan’da ge¢mis yillarda
%28’lik pazar payna ulasmis olan Kallimanis, ayn1 zamanda salim artisi olmadan buytyen sirket,
biiyiik bir ihracat potansiyeline sahip. gectigimiz yil hayata gegirilen eneriji
......................................................................... verimliligi projeleriyle 7,5 milyon TL, AR-GE
<, . . projeleriyle 35,8 milyon TL tasarruf sagladi.
Ak Gada - Icim Siit, labne ve taze peynirile AB pazarinda  Ureraynca202rde pistis kutenimin 268
ton, k&gt kullanimini da 1.194 ton azaltmayi
basardi. Birim Uretim basina su ve eneriji

n

Ulker, 2021de plastih kullanmimini
268 ton azalth

Ulker, 2021 Surdiirtlebilirlik Raporu'nu
yayimladi. 2014 yilindan bu yana karbon

k Gida-igim Siit; Avrupa Birligi’ne labne ve taze peynir ihracati onay1 almasinin ardindan

Avrupa Birligi’ne ilk ihracatini gerceklestirdi. Avrupa’nin 6nemli peynir markalarmdan ttketimini her yil kademeli olarak azaltma
Président’m labne ve taze peyqﬁ cesitleri Ak Gida’min Sakarya tiretim tesislerinde yiiksek hedefiyle calismalarini stirdurdiiklerini dile
kalite standartlarinda tiretilerek ilk defa Ispanya’ya ihrag edildi. Yakin cografyada Kafkaslar, Misir, getiren Ulker CEO'su Mete Buyurgan, 2025
Kuzey Afrika ve Orta Dogu’nun da dahil oldugu 30’dan fazla iilkeye; siitten peynire, ayrandan yilinda Ulker'de kullanilacak tim plastik
pudinge kadar yilda toplam 20 bin tondan fazla iiriin ihrag ettiklerini belirten Ak Gida-I¢im Siit Ticaret malzemelerin geri donusturdlebilir, tekrar
Direktrii Tolga Hisarlioglu, kullanilabilir veya kompostlanabilir olmasini
“Yiiksek katma degerli amagcladiklarini séyledi.
urtnlerle kuresel ihracattaki © 0000606060000 00000 00
payimizi artirmay ve lilke

ekonomisine katk1 saglamay1
hedefliyoruz. Bu dogrultuda
Avrupa Birligi iilkelerine
ihracat onay1 aldigimiz labne
ve taze peynir tirlinlerimizi
ilk defa Ispanya’ya ihrac
ederek 6nemli bir adim

attik. Tiirkiye’de {irettigimiz
iirtinlerimizin kalitesi ve
lezzetini Avrupali tiiketicilerle
bulusturmaya devam edecegiz”
ifadelerini kullandi.

000.0;000:. ooooooooooooooooooo ; oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo - I{eruan Glda’da -V
Cig siite zam geldi ‘ gnemli atama

lusal Siit Konseyi (USK), ¢ig siit tavsiye Kervan Gida, halka arz sonrasi
fiyatini {ireticinin eline 8,5 lira gegecek hlzl’;ll’ldll’d!él Ol’ganiz_asyonel dGnU§Um
sekilde belirledi. Konsey, ¢ig siit tavsiye fe.l.ahy ?t_!e” gergevesinde blyumesini
fiyatii 1 Ekim itibartyla 7,5 lira olarak agiklanust. surdurdiyor. Son olaravk Kervan Gida
AU . Pazarlama Direktorltgtine sektortin
Cig siit tireticileri ise agiklanan fiyatin maliyetin N )
- . - .. deneyimliisimlerinden Esra Gur atand..
cok altinda oldugunu belirterek tepki gostermisti. . " ,
. 05 siit e fi Esra Gur, Kervan Gida'nin kiresel satis
Bunun uzerne USK, ¢ig siit litre tavstye fiyatum ve pazarlama galismalarinin stratejik
yiizde 13’in lizerinde artisla 8,5 liraya yiikseltti. hedeflere uygun bicimde yarattilmesi
Konseyin internet sitesinde yer alan duyuruda, “14 ve sirket markalarinin hem yerel hem
Ekim 2022 tarihinden gegerli olmak iizere, yiizde global pazarlarda kendi alanlarindaki
3,6 yag ve yiizde 3,2 protein i¢erigine sahip ¢ig pazar paylarinin artirilmasi konularindan
inek siitii tavsiye satig fiyatmm {ireticinin eline litre

et Sl

sorumlu olacak. Kervan Gida'dan

basina net 8,5 lira gegecek sekilde belirlenmesine oy coklugu ile karar verilmistir” ifadeleri kullamldi. yapilan agll_(lama_da, sirketin yonetim
Duyuruda, iiretici tarafindan karsilandig1 takdirde, sogutma, nakliye ve diger cari giderlerin iireticiye kademelerindeki kadin oranini dengede
ilave olarak ddenecegi de kaydedildi. Tarim ve Orman Bakani Vahit Kirisci, ¢ig siit lireticisinin eline t?:gﬁﬁ igp:ss;niiglrraari]zasIy:rtégeéjrfgrll{:i
litre bagina en az 9 TL gececegini sdyledi.Kirisci, “Bakanligimizca Ekim-Aralik donemi igin 20 kurug 2 . pazariama operasy

. . [ .. . R basina bir kadin yonetici atanmasinin
?de@e§1 .plan.lanal.l ¢ig siit destek primi de 2,5 katina amnlgrak SOIkurusa yiikseltilmistir. Boylece gurur verici oldugu vurgulandi.
tireticimizin eline litre bagina net olarak en az 9 TL gececektir” dedi.
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Lezzet Yolculugunda 40 Yl

Kalite, durustlik ve guven uzerine kurulu ¢alisma prensibimiz
ve yenilik¢i Grinlerimiz ile 40 yildir hayata lezzet katiyoruz.

WWw.aromsa.com



SO uarcﬂlk’tan Irakve 6zbekistan’da
g1da ve ambalaj teknolojileri fuarlar

uarcilik sektoriinde 22 yillik tecriibeye sahip Istanbul merkezli SO Fuar sirketi, her yil

Irak, Tiirkiye, Tiirkmenistan ve Ozbekistan’da uluslararasi fuarlar diizenliyor. So Fuar Irak

pazarinda Agro Pack Irag, Construct Iraq ve Erbil International Fair fuarlarint organize ediyor.
Bu cergevede diizenlenen Irak’taki en biiyiik tarim ve gida endiistrisi fuart Agro Pack Iraq ve Food Irag,
22-24 Kasim 2022 tarihlerinde Erbil’de uluslararasi firmalara ev sahipligi yapacak. Irak Cumhuriyeti
Ticaret Bakanligy, Irak Ticaret Odalar1 Federasyonu, Bagdat Ticaret Odasi, Erbil Ticaret ve Sanayi
Odast, Urdiin Thracatgilar Birligi, T.C. Ticaret Bakanli1 ve Alman Federal Gida ve Tarim Bakanlig1
tarafindan desteklenen fuarda; Almanya, Irak, Iran, Hollanda, Urdiin ve Tiirkiye milli katilimlarryla yer
alacak. Fuara; gida, icecek, isleme, katki ve ambalaj makineleri, tahil depolama sistemleri, degirmen
makineleri, tarim, tavukculuk ekipmanlari, hayvancilik iizerine firmalarm katilim gosterecek. 2021
yilinda yapilan Agro Pack Iraq ve Food Iraq fuarina pandemiye ragmen 19 iilkeden 7 bin 879 ziyaretgi
ve 171 katilimet firma yer almistr.

SO Fuarcilik tarafindan organize edilen bir diger fuar olan Agro Pack Uzbekistan 2022

- Uluslararast Gida Teknolojileri ve Ambalaj Fuari, 3-5 Kasim 2022 tarihlerinde UZGROW
2022 - Uluslararas Ortiialti Tarim, Sulama Sistemleri ve Hayvancilik Fuari’yla es zamanl olarak
Ozbekistan’n baskenti Taskent’te, International Hotel Convention Center’da uluslararast firmalarin
katilimiyla gerceklesecek. Agro Pack Uzbekistan Fuari’nda ambalaj makineleri ve malzemeleri,
gida ve igecek isleme makineleri, firincilik makineleri ve gida katki maddeleri firmalart yer alirken;
UZGROW a seracilik, bahgecilik, sulama sistemleri, tohum, giibre ve tarim ilaglari, kiimes ekipmanlart
ve hayvancilik sektoriinde yer alan firmalar katihm gosterecek. T.C. Ticaret Bakanhg tarafindan tegvik
kapsaminda olan Agro Pack Uzbekistan ve UZGROW fuarlarma ayrica stant kurulumu, nakliye ve
konaklama gibi hizmetler sunan SO Fuar, katilimei firmalarina zamandan tasarruf kazandirtyor.

.........................................................................

Adana Lezzet Festivali'nde 261 bin 500 kg et tiiketildi

dana Valiligi’nin 6nciiliigiinde Adana Biiyiiksehir Belediyesi, ilge belediyeleri, odalar ve sivil

toplum kuruluglari is birligiyle 7-9 Ekim tarihlerinde diizenlenen 6. Uluslararast Adana Lezzet

Festivali, ti¢ giin boyunca lezzet s6lenine sahne oldu. Mangal atesini Genglik ve Spor Bakani
Mehmet Muharrem Kasapoglu, Adana Valisi Siileyman Elban, Adana Biiyiiksehir Belediye Bagkant
Zeydan Karalar, ilge belediye baskanlar, siyasi parti, odalar, sivil toplum kuruluslarinin temsilcilerinin
yaktigi festival, 3 giin boyunca sehirde lezzet patlamast yasatti. 180 déniimliik alanda gerceklestirilen
ve Tiirkiye nin en bilyiik gastronomi
festivali olan 6. Uluslararast Adana Lezzet
Festivali, ti¢ giin boyunca yurt i¢i ve yurt
disindan 667 bin ziyaretci agirladi. Kentin
tiim dinamiklerinin birlik ve beraberlik
i¢inde ¢alisarak hayat verdigi festival, 3 giin
boyunca Adana ekonomisine ciddi katki
sundu. Birbirinden farkh yiizlerce {iriin ve
lezzetin sunuldugu festivalde, 261 bin 500
kg et, 196 bin 800 litre salgam tiiketildi. Hem
ziyaretci hem de tiiketim anlaminda rekorlart
alt tist eden festival, bir kez daha kent
ekonomisine katkisim da gozler oniine serdi.

12 www.gidateknolojisi.com.tr
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yeni magazasina tasindi

istanbul'un ilk firnli baklavac diikkani
olarak faaliyete baslayan Karakoy
Gulluoglu, yaklasik 200 yillik tecrtibesi ve
Ustiin kalite anlayislyla yeni magazasinda
hizmet vermeye basladi. 1400 metrekare
kapali alaninin yani sira, 300 metrekare
acik avlu alana sahip yeni magaza, arka
bahgesindeki baglanti ile Karakéy'tin
merkezinde bir pasaj olarak konumlaniyor.
Karakoy Gulltioglu, bir ticarethaneden cok
daha 6te, semtle beraber yasayan kamusal
bir alan olarak planladigi yeni magazasinda,
misafirlerine keyifli vakit gecirebilecekleri
bir atmosfer yaratmayi amacliyor.

Tetra Pak';yeni kurumsal
iletigim direktorii

Tetra Pak'in Turkiye, iran, Kafkas tlkeleri
ve Orta Asya bolgelerinden sorumlu
yeni Kurumsal [letisim Direktorltgi'ne
Nur Peker Seber atandi. istanbul Isik
Lisesi'nde egitimini tamamladiktan
sonra Istanbul Universitesi'nden mezun
olan Nur Peker Seber, is hayatina
Software AG Turkiye'de Halkla iliskiler
ve Pazarlama Uzmani olarak baslad.
Son olarak Novartis/Sandoz'da iletisim
depatmanlarina liderlik eden Nur Peker
Seber, stratejik iletisim, kurumsal kimlik
yonetimi, lider iletisimi, kriz yénetimi,
basin iliskileri ve itibar yonetimi
konularinda 6nemli tecriibelere sahip
birisim.
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Diinya baharatimn rotas1 Ege’de cizildi O

n

nadolu topraklarinda yetisen, sofralara lezzet katan baharatlar Ttirkiye’ye yillik 250 milyon

@
dolar déviz kazandirtyor. Baharat ihracatinda 1 milyar dolar hedef koyan Egeli baharat
ihracateilari, 20 milyar dolarlik baharat sektdriine yon veren en dnemli kuruluslardan biri
olan Avrupa Baharat Birligi (ESA) Genel Kurulu’nu Tiirkiye’de agirladi. Avrupa Baharat Birligi'nin

2022 yili Olagan Genel Kurulu ve Yillik Toplantisi Ege Thracate1 Birlikleri organizatorliigiinde 5-8

Ekim tarihlerinde Bodrum’da gergeklestirildi. Genel Kurulun agiliginda konusan Ege Mobilya Kagit OEIIZ Gida, 2023’te 4 milyar TL
ve Orman Uriinleri Thracatgilar Birligi Yénetim Kurulu Bagkan Yardimeisi Nurettin Tarakgioglu, ciro hedeﬂiuor
Tiirkiye’nin baharat ihracatindan Avrupa’mn yiizde 30 pay aldigina vurgu yapti. Trak¢ioglu, ESA’da

sadece Avrupalt baharatgilarm olmadigmi, Amerika’dan Hindistan’a, Giiney Afrika’dan Ingiltere’ye Oguz Cida, pazar payini ikiye katlayarak

Ry : 5 : - : PRI 2023 hedefini 4 milyar TL ciro olarak
ok genis bir iiye profili oldugunu bu yapinin da baharat ticaretini zenginlestirdigini aktardi.
fox getlis vep yap Sirestidls acikladi. 103 tilkeye ihracat yapan marka

agirlikli olarak Orta Dogu pazarina

{Urtin génderiyor. Bunun yani sira Asya,
Balkanlar, Afrika, Avrupa ve Amerika'da
dahil globalde her lokasyona ihracati
bulunuyor. Oguz Holding CEQ'su Enes
Orer: “Su an halihazirda 5 fabrikamiz
bulunuyor. Soguk ve alkolsiiz tiim icecek
Urtnlerini tim gramaj ve ambalajlarda
Uretme becerisine, know-how bilgisine
tecribesine ve son teknoloji hatlarla
donanmis tesislere sahibiz. En énemli
prensibimiz gidanin bittn strecini

IT'S TIME TO

SPICE IT UP
G g AEM

......................................................................... y(’jnetebilecegimiz islere girmek, Dis
P o C ) d . d . kaynak kullanmiyoruz. Adana ve
epSl 0 aa uSt uzey atam Sakarya'daki fabrikalarimizda meyve

suyu, enerji icecegi, limonata tretme

epsiCo’ya 18 yil 6nce Tiirkiye ve Orta e )

Avrupa’dan sorumlu Pazarlama Kidemli
Direktorii olarak katilan PepsiCo
Genel Miidiirii Ece Aksel, Orta Avrupa Genel
Miidiirii olarak atandi. PepsiCo’ya katilmadan
once Ingiltere ve Hollanda’da farkh sirketlerde
yoneticilik yapan PepsiCo Satis Baskan
Yardimeist Evrim Sen ise, Tiirkiye Genel
Miidiirii oldu. Ece Aksel, 5 pazar biriminden
olusan ve 20°den fazla iilkeyi kapsayan, 12
fabrika ve birgok farkli GTM modelini igeren ~
Orta Avrupa Genel Miidiirii gérevinde is ve
organizasyon yapisinin gelismesi ve giiglenmesi icin cahigirken, Istanbul’da yerlesik olmaya devam
edecek. Ece Aksel’in gorev degisikligiyle birlikte Tiirkiye Genel Miidiirii olarak atanan Evrim Sen
ise; PepsiCo’ya Ingiltere Yiyecek Pazarlama Direktorii olarak 10 yil énce katilmusti. PepsiCo’daki
kariyerinde, Dogu Avrupa Yiyecek Kategorisi Pazarlama Kidemli Direktori, Tiirkiye Pazarlama
Kidemli Direktorii ve Tiirkiye Ticari Fonksiyonlar Kidemli Direktorii gérevlerini yiiriittiikten sonra \
2020 yili itibariyle Satis Baskan Yardimcisi gorevine gegen Sen, tiim satis kanallartyla birlikte DX ve # /
GTM ekiplerinin liderligini tistlenmisti. ¥i A

Espressolab’dan
50 milyon TU yatirim

.........................................................................

OzDoner’den perakende sektéoriine mzh giris

optan et, doner ve kéfte {irlinlerinin énemli oyuncularindan OzDéner, perakende sektdriine
hizls bir giris yapti. OzDoner tarafindan 6zenle iiretilen 250 gramhik hazir pismis dana déner

Yeni yatinmlariyla markalasma
yolculugunu global arenaya taslyan yizde
100 yerli kahve markasi Espressolab, 50

paketleri, Macrocenter subelerinde ve Macroconline’da kaliteli doner yemek isteyen doner milyon TL'ye malolan ve Avrupa'nin en
severlerin begenisine sunuldu. OzDéner hem leziz hem de pratik hazir yemek buiytik kahve deneyim merkezi olarak
alternatifleri arayan tiiketiciler igin 250 gramlik 6zel vakum ambalaj iginde ve kraft lanse ettigi Espressolab Roastery'i kahve
kutuda tiiketiciye sunuluyor. Isitip servise hazir hale getirmek igin sadece sicak severlerle bulusturdu. Istanbul Merter'de,
suyun yeterli oldugu tiriin 6zel vakum posetinden ¢ikarmadan 80 dereceyi asmayan 6 bin metrekare genisligindeki Ttirkiye'nin
sicak suda 10 dakika bekletilerek servis edilebildigi gibi mikrodalga, firmn ve tavada ilk karton fabrikasinin dondstlrtimesiyle

insa edilen ve Espressolab'in Trkiye'deki
100. magazasi olan Espressolab
Roastery'de, kahve kavurma merkezi,

da sitilabiliyor. OzDéner Kurucu Genel Miidiirii Bahar Oziiriin, toptan et, doner
ve kofte iiriinlerinin yaninda perakende sektériinde de isimlerini duyurarak kaliteli
ve sagliklt donerin tiim mutfaklara gir{nesini amagladiklarim séyledi. Et ve d§ner coffee shop, kokteyl bar, bakery, workshop
sektoriiniin tek kadin girisimeisi olan Oziiriin, “Y1llardir sektoriin i¢indeyiz. ‘lyi station, konferans salonu, mini sera alani,
etten lyi Doner Uretmek’ diye 6zetlenebilecek bir felsefemiz var. Bu yiizden etin co-working calisma odalari gibi birbirinden
kalitesi konusunda son derece hassasiz. Sadece 24 aymi gegmemis danalardan elde farkli konsepte alanlar yer aliyor.

edilen, acik pembe renkli eti tercih ediyoruz” dedi.
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Dogalugindan Odiin Verme
Tam Kivaminda Soslar

Her gida ve icecek urununin mutluluk, saglk ve glvenle tuketilmesinin
musterilerimiz icin ne kadar dnemli oldugunu biliyoruz. Bizim 6nceligimiz de
musterilerimizin her uriinde bir basari hikayesi yazmasi.

Teknik uzmanligimiz, Grun bilgimiz, pazar deneyimimiz, ¢6zum odakli ekibimizle
bir sonraki basarili Grtine ilham verecek yeniliklerin pesindeyiz. Saglikli ve tam
kivaminda yagi azaltilmig, yumurtasiz soslar Uretebilmeniz icin kivam vericiler,
aromalar, renklendiriciler ve vitaminler gibi UrUnlerimizle size surdurulebilir
yenilikci ¢céziumler sunuyoruz. istanbul'daki Gida ve Beslenme formilasyon
laboratuvarimiz ise urin deneme, formulasyon gelistirme ihtiyaglar icin
musterilerimizin hizmetinde.

Bize ulasin. Size destek olmaktan mutluluk duyacagiz.

Azelis Turkiye  +90 216 504 4444  info@azelis.com.tr

Innovation

00 .
through ‘ . aZEIIS
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Tiirkiye’den 80 milyon dolarhk
KAHVE THRACATI

Tiirkiye Istatistik Kurumu’nun
(TUIK) verilerine gére, Tiirkiye’nin
‘kahve, kahve kabuk ve kapgiklari,
icinde herhangi bir oranda kahve
bulunup kahve yerine kullanilan
irtinler’ alanindaki ihracat ve ithalatt
her gecen artis kaydetti. Sektor,
2017-2021 déneminde 80 milyon
77 bin 890 dolarlik kahve ihracatina
imza atti. Thracat tutar1 2017°de
10,7 milyon dolar seviyesindeyken,
2018’de 12,1 milyon dolar, 2019’da
13,3 milyon dolar, 2020’de 20,2
milyon dolar ve 2021°de 23,8
milyon dolar olarak gergeklesti.

Bu yilin ocak-agustos doneminde
de yurt disma 18,8 milyon dolarlik
kahve satildi. Ulkeler bazinda kahve
ihracati yillara gore degisiklik
gostermekle birlikte 2017-2021
doneminde en fazla kahve satilan
3 tilke Suudi Arabistan, KKTC ve
Hollanda oldu. Bu donemde Suudi
Arabistan’a 11,6 milyon dolarlik,
KKTC’ye 8,1 milyon dolarlik ve
Hollanda’ya 7,4 milyon dolarlik
ihracat yapildi. Bu donemde
Tiirkiye’nin kahve ihracati yaptigi
iilke sayisi1 ise 144 olarak kayitlara
gecti.
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Karkas ete kiloda
2 LIRAZAM

Tarim ve Orman Bakani Vahit
Kirisci, dana karkas ve kuzu karkas
alim fiyatin1 kilogram bagina 2
lira artirdiklarint bildirdi. Twitter
hesabindan konuya iliskin paylasim
yapan Kiris¢i, “Besicilerimiz prim
ve desteklerle birlikte dana karkasin

kilogramini 96 liradan satabilecekler.

Et ve Siit Kurumumuz, maliyetlere
gore piyasada fiyat olugmasina
katki saglayacaktir. Ayrica kuzu
karkas alim fiyatini da 2 lira
artirtyoruz. Boylece, kuzu karkasin
kilogram alim fiyat1 90 liradan 92
liraya ¢ikmaktadir. Ureticilerimize
hayirli olsun” ifadelerini kulland:.
Bakan Vahit Kirisci, yaptig1 diger
paylasimda da 2022 yili destekleme
kararnamesi kapsaminda, Tiirkiye
genelinde hayvan basina 370 lira
olan buzag: destegini 500 liraya
yiikselttiklerini, ayrica Tiirkiye
genelinde suni tohumlamadan
dogan buzagilara ilave 200 lira
6deyeceklerini belirtti. Kirisgi,
bakanligin yetistirici bolgesi olarak
belirledigi 22 ilde buzagi basina
ilave 100 lira olan destegi yiizde 100
artirarak 200 lira yiikselttiklerini
sozlerine ekledi.

Leytin ihracath
YESILLENDI

Tiirkiye, sofralik zeytin
ihracatinda ilk kez 100 bin tonu
asmay1 basardi. Gegtigimiz sezonla
karsilastirdigimizda sofralik zeytin
ihracat1 ytizde 24’lik artisla 88 bin
tondan 110 bin tona yiikseldi. Sofralik
zeytinden elde edilen d6viz tutari
ise; ylizde 15°lik artisla 150 milyon
dolardan 173 milyon dolar seviyesine
ulasti. 2021/22 sezonunda siyah
zeytin ihracatinin gectigimiz sezona
gore yilizde 19’luk artigla 67 bin
tondan 80 bin tona ¢iktigin1 aktaran
Baskan Ege Zeytin ve Zeytinyag1
Ihracatcilart Birligi Yénetim Kurulu
Bagkan1 Davut Er, “Siyah zeytin
ihracatindan elde ettigimiz doviz
tutari ise yiizde 10°luk yiikselisle 114
milyon dolardan 125 milyon dolara
cikt1. Yesil zeytin ihracatindaki artis
oranlarimiz ise ¢ok daha mutluluk
vericiydi. Gegen sezon yesil zeytin
ihracatimiz 21 bin ton iken, bu sezon
yiizde 42’1ik artigla 30 bin tona gikt1.
Yesil zeytinin ihracat geliri de, yiizde
35°1ik artisla 35 milyon dolardan
48 milyon dolara ilerledi. 2018-

19 sezonundaki 91 bin 122 tonluk
rekoru geride birakmanin gururunu
yastyoruz” dedi.
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Lgim Mini Peynir Herbalife Nutrition'dan Dardanel Sardalya
Taneleri raflarda protein cipsleri balik severlerle bulustu

Ak Gida-Igim Siit, peynir kategorisine
dahil ettigi ve lezzetin mini hali olarak
lanse ettigi Igim Mini Peynir Taneleri’ni
titketicilerle bulusturdu. 100 graminda 3
bardak siit iceren mini peynir taneleri, bol
stitten gelen lezzeti ve yumusak kivamiyla
dikkat cekiyor. Yiiksek protein ve zengin
kalsiyum igerigiyle de 6ne ¢ikan besleyici
mini peynir taneleri, yenilikei ve dikkat Cipsi ise hicbir hayvansal gida icermedigi
cekici dikey ambalajiyla raflarda yerini i¢in veganlarin da tiiketimine uygun olarak
ald. sunuluyor.

Herbalife Nutrition, firinlanmig protein
cipslerini farkli aromalarla gesitlendirdi.
Her paketi 12 gram protein igeren ve
vejetaryenlere uygun olan eksi krema ve
soganli Protein Cipsi, nerede olursa olsun
beslenme hedeflerinden sagmayanlarin
kurtaricist olmaya aday. Her pakette 11 :
gram protein igeren barbekii aromali Protein

Dardanel; sardalyalari, gergek lezzetiyle,
katkisiz olarak balik severlerle bulusturdu.
Pigirme derdi olmadan hemen servis
edilebilen, koruyucu ve katki maddesi
bulunmayan iiriin, BPA igermeyen 125
gramlik saglikli ambalajinda satisa sunuldu.
Bir kutusunda cesidine gore degisen ve
17 gram ve iizeri protein iceren Dardanel
Sardalya, her yastan balik severin giinliik
protein ihtiyacinin karsilanmasina destek
olmaya aday.

Haribo iiriin gamina

Kahve Diinyasi'min siirprizi:
Narh Dondurma

Kahve Diinyasi’nin artik
geleneksellesen “Ayin Dondurmasi”
konseptinde ekim ayinimn yildizi
Narlt Dondurma oldu Ay boyunca
tiim Kahve Diinyas1 noktalarinda
dondurma severlerle bulusacak
olan Narli Dondurma, sonbahar
meyvelerinden narin en dogal
ve lezzetli halini sunuyor. Ayrica
Kahve Diinyasi subelerinde Narlt
Milkshake de ayin milkshake’i
olarak lezzet severlerle bulusuyor
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Domino’s'un yeni iiyesi
Pizzetta

Sevilen pizza markalarindan
Domino’s, en uygun fiyath inovatif
iriinii Pizzetta’y1 tutkunlartyla
bulusturdu. Pizzanin klasik yuvarlak
formunun aksine dort kose bigimiyle
dikkat ¢eken ve ister 6gle arast
yiiriiyiisiinde, ister okul ¢ikisinda, ister
bir park bulusmasinda ya da trafikte
beklerken rahatlikla yenilebilir boyutta
gelistirilen Pizzetta, sucuklu, sebzeli
ve karisik olmak tizere {i¢ cesitte
tiiketicilere sunuluyor.

eksi lezzetler ekledi

HARIBO iiriin ailesini yeni eksi
lezzetlerle genisetti. FIZZ Mix ve FIZZ
Worms’un yer aldig1 eksi ailesine katilan
FIZZ Likarr ve FIZZ Fries, orijinal
lezzetleri ve dokulariyla yumusak seker
kategorisine yenilik getirmeyi hedefliyor.
Iki yeni iiriin, konseptleri ve yapilartyla
mevcut iirlinlerden ayrisirken; sevilen
icecek tatlarindan olusan Likirr ve
eksili meyve tatlartyla 6ne ¢ikan Fries,
HARIBO miidavimlerinin begenisini
kazanmay1 amagliyor.
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¢ Uluslararas1 standartlara (CLSI M22-A3 ve ISO 11133)
uygun olarak tiretilmis kaliteli tiriinler.

%+ Klinik ve farkli endiistriyel sektorlerin (farmasotik, kozmetik
ve gida) ihtiyaclarina gore giincel, esnek ve glivenilir ¢dziimler.

. +» Diinyaca bilinen ithal hammaddeler ile
B hazirlanmig,  performanslar1  stabilite
testleri ile tespit edilmis kullanima hazir
besiyerleri.

+» Uygun ortam ve hava sartlarinda otomatik makinelerde
hazirlama, dolum ve paketleme. ——

+¢ Standartlar (ISO 9001: 2015, ISO 13485: 2016 ve
GMP) c¢ercevesinde denetlenen bir iiretici ve siirekli
izlenen, Olc¢iilen siirecler.

¢ Detayli ve mevzuata uygun tasariml etiketler.

«» Her parti iriin i¢in uluslararasi1 standartlarin gerekliliklerine uygun sekilde
hazirlanmis kalite analiz sertifikalari, kullanim kilavuzlar ve giivenlik bilgi formlari.

+* Tasima ve depolamaya uygun, iirinii son kullanma
tarthine kadar koruyan ambalajlama ve paketleme.

s Hizli, takip edilebilir ve giivenli teslimat.

Gida mikrobiyolojisinde kullanilan
besiyerlerini web sitemizden bulabilirsiniz.

TS EN ISO 9001:2015 GBL Giil Biyoloji Laboratuvari Sanayi ve Ticaret Limited Sirketi TS EN ISO 22716:2007
TS EN ISO 13485:2016 Serifali Mah. Hattat Sokak No:10 34775 Umraniye istanbul TURKIYE (GMP)

c Tel: 0216 364 15 00 - Faks: 0216 314 15 69 Y
klwa! www.gbl.com.tr - info@gbl.com.tr Llnspecco



Mentos Sakiz ferahhg
artik Tirkiye'de

Perfetti Van Melle’nin Tiirkiye seker
kategorisindeki gii¢lii markas1 Mentos,
diinyada lanse edildigi tiim tilkelerde kisa
zamanda fenomen haline gelen sakizlarint
genis liriin yelpazesiyle tiiketicilerin
begenisine sundu. Ergonomik, kivrimli
ambalaj tasarimy, i¢i dolgulu ikonik
yuvarlak draje formu, nane, yesil nane,
karpuz, ¢ilek ve turuncgil lezzetleri ve
3 farkl ebatiyla raflarda yerini alan
yeni Mentos Sakiz, gen¢ kusagin tercihi
olmaya aday.

MENULER

ANGRY
CHICKEN ROYALE
MEN{

K BN, ‘-
Firmya'dan yiizde 100
siyez unlu ekmek

Firin-kafe konseptinin 6nemli
temsilcilerinden Firinya, bugdayin atasi
olarak bilinen siyez unuyla iirettigi
eksi mayalt %100 siyez unlu ekmegi
titketicilere sundu. Besleyici eksi maya
ve besin degeri agisindan zengin olan
siyez unuyla hazirlanan ekmek; uzun
stire tokluk hissi vererek, formunu
korumak isteyenlere de hitap ediyor.
Katkisiz icerige sahip olan yeni ekmek,
diisiik glisemik indeksi, antioksidan
ozelligi ve vitaminleriyle 6ne cikiyor.

Gentle lron
Folic Acid, vitB12
Zinc, Copper

VITAROTCE

Vitabiotics'in yeni demir
destegi Feroglobin

Vitabiotics, demir ihtiyacini destek
riinleriyle kargilamak isteyenler i¢in
Tirkiye’de ilk olan demir efervesan
tablet, yavas salmiml kapsiil ile bal
ve Isvicre Alp Malt1 igeren lezzetli
sivi forma sahip Gentle Iron destegi
Feroglobin’i pazara sundu. Feroglobin,
yorgunluk yasayanlar, regl donemini
desteklemek isteyen kadmlar,
hamileler, biiyiime ¢agindaki ¢ocuklar,
sporcular ve 50 yas iizeri kisilere
oneriliyor.

Burger King'ten ac1
severlere yeni miijdeler

Burger King’in sevilen tiriinleri
Whopper ve Chicken Royale, jalapeno
biber tursusu, spicy sos, act sos ve
sogan halkalartyla lezzetine aci katarak
tiriin ailesine yenilerini ekledi: Angry
Whopper® ve Angry Chicken Royale.
Angry Whopper’in kizdirilmasiyla baglayan
ac1 maceray1 anlatan reklam filmi de tiim
platformlarda yayina girdi. Yeni iirinlere
tiim Burger King restoranlarinda ve www.
tiklagelsin.com tizerinden ulasilabiliyor.
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Eker'den ogrenciler icin
saghkh atistirmahiklar

Tiirkiye’yi 45 yildir lezzet ve tazelikle
bulusturan Eker Siit Uriinleri, yeni 6gretim
yilint okul gidasi etiketli saglikli ara 6giin
secenekleriyle karsiladi. Marka ¢ocuklarin
keyifle tiiketebilecegi Kral Sakir’li
tiriinleriyle lezzet ve eglenceyi bir araya
getirmeyi amagliyor. Taze siitten iiretilen,
koruyucu katkisiz ve glikoz-fruktoz surubu
icermeyen Eker Kral Sakir siit grubunda;
sade, cilekli, muzlu ve ¢ikolatali siit,
yogurt, puding secenekler yer aliyor.

Beta Tea 6 farkh cayr
aym kutuda sundu

Siyah ¢aydan yesil ¢aya, diinya
caylarindan bitki ¢aylarina genis bir {irtin
yelpazesine sahip olan Beta Tea, Pink,
Yellow, Soft Green, Brown, Blue ve
Green olmak iizere alti farkli lezzetten
olusan Tera Nova koleksiyonunu ayni kutu
icerisinde cay tutkunlarinin begenisine
sundu. Diinyanin gesitli bolgelerinden
ozenle segilen cay yapraklari ve taze
aromalarla harmanlanan koleksiyon, sik
metal ambalajiyla da dikkat cekiyor.
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Necdet Buzbas

iirkiye Gida Sanayii Isverenleri
I Sendikasi’nin (TUGIS) Covid

19 salgminin gida sanayi
tizerindeki etkilerinin incelendigi
“Salgin Yillarinda Tiirkiye Gida
ve Icecek Sanayii” baslhkli raporu
yayinlandi. Pandeminin gida sanayine
etkilerine yer verilen kitap halindeki
raporun lansmani, 28 Eyliil Carsamba
giinii Istanbul Haskdy’deki Halat —
By Divan Rahmi Kog¢ Miizesi’nde
gerceklesti.

“PANDEMIDE SEKTORUN
DURUMUNU YORUMSUZ
OLARAK SUNMAK ISTEDIK"
Toplantida konusan TUGIS Baskan
Necdet Buzbas, 2019 ve 2021 yillart
arasindaki verileri ortaya c¢ikararak
yorumsuz olarak sektoriin genel
durumunu ortaya koyduklarint séyledi.
Ug ana boliimden olusan raporda 6ne
¢ikan basgliklari; Tiirkiye gida ve igecek
sanayinin Covid-19 salgimi yillarindaki
genel ekonomik goriiniimii, pandeminin
Tirkiye gida ve igecek sanayine etkileri
ve Tiirkiye gida ve igecek sanayi igin
secilmig iklim krizi, bilgi kirliligi ve
gida israfi riskleriyle 6zgiin firsat olarak
one cikan cografi isaretleri siralayan
Buzbas, “Covid-19 salgin1 yaganan
saglik ve ekonomik sonuglariyla tarihi
stire¢ i¢cinde kayitlara gegecek. Yapilan
¢alisma ve hazirlanan bu raporla
salginin Tiirkiye gida ve icecek sanayine
etkilerini de bilimsel bir yaklasimla
kayitlarda yerini almasini istedik. Bu
vesileyle raporun hazirlanmasinda
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TUGIS, pandeminin
gida sanayindeki

BILANCOSUNU

CIKARDI

TUGIS Baskani Necdet
Buzbas, Turkiye gida ve
icecek sektoérunun Covid-19
pandemisinin etkili oldugu
2019-2020 déneminde net
olarak yaklasik 6,6 milyar
dolar dis ticaret fazlasi
yarattigini belirterek, bu
durumun gida ve icecek
sanayilerinin sadece yurt igi
talebi karsilomadigini, ayni
zamanda yurt disina yonelik
Uretim de gerceklestirdikleri
anlamina geldigini séyledi.

emegi gecen Prof. Dr. Nevzat Artik,
Prof. Dr. Erdogan Giines ve Dr. ismail
Mert ile proje ekibi olarak katki
veren TUGIS Genel Sekreteri Kaan
Sidar ve Asistan1 Melisa Carikliyan’a
tesekkdirlerimi sunuyorum” diye
konustu.

Gida sanayinin pandemi dncesi ve
sonrasinda gida israfi, bilgi kirliligi
ve iklim krizi olarak kangren olmus
bir takim sorunlarmin bulundugunu
aciklayan Buzbas, diinyada gida
israfinin ylizde 30’un altinda olmasina
ragmen Tiirkiye’de bu oranin yiizde 40
seviyelerinde oldugunu belirtti.

“AB GIDA SEKTORU SALGINDAN
OLUMSUZ ETKILENDI"

Covid-19 salgimi siirecinin gida
iirtinlerine yonelik arz ve talebi
etkilemesinin son yillarin 6nemli konusu
olduguna ve kiiresel fiyat artiglarinin

devam ettigine dikkat geken TUGIS
Baskani Necdet Buzbas, bu siirecte
artan maliyetler (petrol fiyatlarinin
etkisiyle tiretim ve nakliye masraf
artiglari), iklim degisikligi ve ¢esitli
bolgesel sorunlarin ortaya ¢ikarttig
gida arz ve talep dengesizligi
sonucunda fiyat artiglarinin tarihin

en yiiksek diizeyine ¢iktigini sdyledi.
Diinya toplam iglenmis tarim ve

gida triinleri ticaretinin 2017-2020
doneminde 1,7 trilyon dolar diizeyinde
gerceklestigini, bu yillarda artig

%6,02 diizeyinde iken, Covid -19
salgininin oldugu 2019-2020 yillarinda
ticaret hacminin yavaslayarak %2,03
oraninda arttigini agiklayan Buzbas,
“Diinyada iglenmis tarim ve gida iiriinii
ihracati artig hizi son yillarda azalma
gostermektedir. Diinya ihracatinda
onde yer alan tiim tilkelerde bu durum
ozellikle gortilmektedir. Benzer
sekilde diinya islenmis tarim ve

gida iiriinleri ithalat1 da genelde ve
tilkeler bazinda azalma siirecindedir.
2017-2020 arasinda ithalat %6,96
oraninda artarken, bu artig hiz1 salginin
gergeklestigi 2019-2020 doneminde
%2,09 olarak gergeklesmistir. 2019-
2021 déneminde Avrupa Birligi (AB)
tilkelerinde gida ve icecek sektoriinde
ciro, katma deger oran, igyeri sayisi
ve istihdam azalma gosterirken, dig
ticarette ve tilketimde artig ortaya
ctkmistir. Veriler salginin AB’de

gida ve igecek sektoriinti onemli
olciide olumsuz etkiledigini ortaya
koymaktadir” seklinde konustu.

“SEKTORUMUZ PANDEMIDE
6,6 MILYAR DOLAR DIS TICARET
FAZLASI VERDI"

Tiirkiye gida ve icecek sektoriiniin,
sanayi tiiketim mallar1 iireten grupta
yer aldigini ve Tiirkiye GSYTH iginde
onemli bir yeri bulundugunu agiklayan
Necdet Buzbas, “Sektériin GSYTH
icindeki pay1 %4 diizeyindedir ve



toplumun beslenmesi yaninda istihdam,
igyeri, liretim ve katma deger, dis ticarette
ozellikle net ihracat¢1 yapistyla onemli
bir paya sahiptir” dedi. Sektoriin 2019-
2020 déneminde net olarak yaklasik

6,6 milyar dolar dis ticaret fazlasi
yarattigini kaydeden Buzbas, bu durumun
gida ve igecek sanayilerinin sadece

yurt i¢i talebi karsilamada degil aym
zamanda yurt digina yonelik tiretimin

de gerceklesmesine katkisini ortaya
koydugunu gosterdigini belirterek,
“Nitekim bu dénemde ihracat endeksi
artig1 yiizde 4,23 oraninda gergeklesirken,
ithalatin ise yiizde 8,27 artig gosterdi.
Ancak Covid-19 salgin1 déneminde
kiiresel ekonomilerde ortaya ¢ikan ihracat
kisitlamalari ve yeterlilik yaklagimlarinin
Tiirkiye gida sanayi triinlerinde de ortaya
ciktigin1 gormek miimkiindiir” ifadelerini
kullandi.

SALGIN YILLARINDA TURKIYE
GIDA VE ICECEK SANAYii
RAPORUNDA ONE CIKAN VERILER

» Tiirkiye’de toplam is yeri say1si
icinde gida sanayi is yerinin orani 2017-
2020 déneminde %1,54-1,60 arasinda
iken, imalat sanayi i¢inde bu oran
%12,33-13,07 olarak belirlenmistir. Is
yeri sayisinin en fazla oldugu alt dal un ve
unlu idirtinler sanayidir (Ortalama %75).
Bunu diger gida imalati, meyve ve sebze
ile siit ve siit iiriinleri sanayi izliyor.

» Incelenen dénemde gida iiriinleri
imalat1 i yeri sayist 47 bin 617 adetten 52
bin 869’e, icecek imalati is yeri sayisi da
595 adetten 657’¢ yiikseldi.

» Cogu dzel sektor kimligiyle
faaliyette bulunan gida ve icecek
isletmelerinin net satig hacimleri yoluyla
olusan pazar pay1 toplami 2020 yilt
itibariyle 21,4 milyar dolar diizeyindedir.
Bu isletmeler satiglarinin 6nemli bir
béliimiinii yurt igine yapryor. KOBI
niteliginde olan gida ve igecek
isletmelerinin ihracattaki oran1 2019
yilinda sirastyla %45,33 ve %42,22
olarak gergeklesti.

» Gida ve igecek sektoriinde
2019-2020 yilinda ihracat degeri
Tiirkiye toplami ihracat degerinde
%6,19 azalis gosterdi. Bu azalig
imalat sanayinde ise %6,58
oldu. Ayni dénemde gida sanayi
ihracat degeri %4,19 artig
gosterirken, icecek sanayinde
ise diger imalat sanayi gibi
%6,16 azalis goriildii.

» Tiirkiye gida ve igecek
sektorii dis ticaret dengesinde

olumlu bir durum sz konusudur.
2020 yilinda gida sanayinde %228,83
fazlalik s6z konusu iken, bu oran
icecek sanayinde daha diisiik seviyede
seyrederek %53,79 olarak gergeklesti.

» Tiirkiye’de kayit kapsamindaki
gida igletmelerin sayis1 2017 yilinda
651 bin 591 iken 2021°de 718 bin 3’e
yiikseldi.

» Gida sanayinde istihdam sayis1
514 binden 537,5 bine yiikseldi.
2018-2019 yilinda ayn1 diizeyde olan
istihdam hacmi 2019-2020 déneminde
%4,56 oraninda artis gosterdi. Ancak
gida sanayinin 6nemli bir kolu olan
icecek sanayinde 2018-2019 yilinda
calisanlarin sayisinda %0,74’1iik
azalma, 2019-2020 yilinda biraz
artig gosterip yine %0.53 azalmayla
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tamamlandi. Su iiriinleri sanayinde
tiim yillarda artig gézlenmis ve bu artig
2019-2020 yilinda % 14,77 olarak
gerceklesmistir.

» Genel olarak gida iiriinleri

imalatinda incelenen yillardaki artigin
yiikselerek birbirine yakin oranda
seyrettigi goriilityor. 2017-2018
yillarindaki artig %22,42 iken, bu oran

diger donemlerde sirasiyla %21,68 ve
%24,01 olarak gerceklesti.

» Gida ve igecek sektdriinde 2017
yilinda 36.554 milyon TL olan katma
deger yildan yila artis gostererek 2020
yilinda 64.475 milyon TL degerine ulasti.
2017-2018 yillarinda katma deger artist
%22,73 iken 2019-2020°de az bir azalisla
%19.70 olarak gerceklesti. 2017-2018
yilina oranla az da olsa bir diisme mevcut.

Azalma mutlak olarak et ve et
iiriinleri sanayiinde ortaya ¢ikmis,
icecek sanayinde neredeyse ayni
kaldz.

» Gida {iriinleri imalatinda 2018
yilinda kapasite kullanim orani
%73 iken 2019 yilinda %72,5 ve
2020 yilinda ise %71,60’a geriledi.
Bu oran 2021 yilinda %72,1 olarak

gerceklesti. 2019- 2020 salgin
doéneminde kapasite artig orani
azalirken, sonrasinda 2020-2021
arasinda bu oran az diizeyde de
(%0,67) olsa artt1.

» Tiirkiye’de hane halklarinin
en ¢cok harcama yaptig1 alan1 2020
yilinda %24,2 ile gida ve alkolsiiz
igecekler olusturdu. Bu oran 2019
yilinda %21,9 olarak gerceklesti. Bu
durum gida tirtinleri ciro hacmi artiginin
yiikseldigini ve gida piyasalarina
yansidigini gostermektedir.
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Dr. Ash Elif Tanugur Samanci
BEE'O Propolis Genel Muduru
Kurucu Ortak
L T R R AT R T

rilar tarafindan kovandaki
sterilizasyonu saglamak i¢in
kullanilan propolis, beslenmeyi

destekleyerek giinliik fenolik ve flavonoid
ihtiyacinin karsilanmasini sagliyor.
Ancak dogal bir ar1 {iriinii olan propolisin
ham haliyle tiikketimi miimkiin olmuyor.
Propolisin kovandan ¢ikarildiktan sonra
insan tiiketimine uygun hale getirilmesi
ve viicudun bu {irlinii sindirebilmesi igin

mutlaka uzman gida mithendisleri tarafindan

oziitlenmesi gerekiyor. BEE’O Propolis
Genel Miidiirii/Kurucu Ortak Dr. Ash Elif
Tanugur Samanct, arilarin mucizesi propolis
ile ilgili bilinmesi gereken hususlar1 Gida
Teknolojisi’ne anlatti.
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Propolis nedir?

Propolis, arilarin bitkilerin yaprak,
sap ve tomurcuklarmdan topladig:
tamamen dogal bir ar1 iriintidiir. Propolis,
arilar tarafindan kovandaki mikroplar1
yok etmek ve sterilizasyonu saglamak
i¢in kullanilir. Arilar petek gozlerini 6nce
propolis ile kaplar sonra ana ar1 petek
goziine yumurtasini birakir. Bu sayede
yumurtanin saglikli bir sekilde gelismesi
saglanir. Ayrica arilar, propolisle sivanan
petek gozlerine balini, polenini, art siitlinii
koyar. Boylece arinin iriinleri kovanda
bozulmadan saklanir.

Anadolu propolisinin farki
nedir?

Anadolu cografyasi, bulundugu
konum itibariyle endemik bitki ortiisii
cesitliligi agisindan zengindir. Bu
bolgeden elde edilen Anadolu propolisi de
yiiksek kalite ve besin icerigine sahiptir.
Oncelikle Anadolu propolisi Diinya’da
fenolik zenginligi ve ¢esitliligi agisindan
en degerli propolistir. Genellikle poplar
(kavakgiller familyasi) tipi olan, Anadolu
Propolisi’nin rengi kahverengidir.
Oziitlendiginde de rengi acik kahveden
koyu kahveye kadar degisir. Suya karigir
ozellikte olan Anadolu Propolisi Oziitii,
suya damlatildiginda da suyun rengini sar1
yapar. Ayrica hig¢ seker icermedigi igin
tadr acimtiraktir. Kokusu kendine has ve
keskindir. Anadolu propolisi i¢eriginde

en az 15 farkli fenolik ve flavonoid
bilesen bulundurur. Bu bilesenler; kafeik
asit fenetil ester, kafeik asit, kuarsetin,
galangin, klorojenik asit, linolenik asit,
palmitik asit, hidroksitirosol, kumarik
asit, apigenin, krisin ve pinosembrindir.
Anadolu propolisi, bu bilesenler ile
yiiksek antioksidan etki gosterir ve
bagisiklik sistemimizi destekler.

Yiiriitiilen bilimsel aragtirmalar,
Anadolu propolisinin solunum yolu
hastaliklari, tiriner sistem enfeksiyonlari,
gastrointestinal hastaliklar, cilt
hastaliklari, yara ve yaniklar, kanser,
diyabet ve son olarak COVID-19’un
tedavisinde destek olarak kullaniminin
fayda sagladigini gostermektedir.

Propolisin faydalar1 nelerdir?

Propolis; antioksidan ve
antibakteriyel etkisinin yani sira,
antifungal, antiviral, antienflamatuvar ve
antitimor etkilere de sahiptir.

» Solunum yollar hastaliklari,
enfeksiyonlari, Astim, bronsit,
bronsiyolit,

» Mide bagirsak rahatsizliklart,
enfeksiyonlari,

» Agiz i¢i aft, yara ve ucuk,

» Diyabet ve kan sekeri dengeleyici,

» Kanser,



» Uriner sistem enfeksiyonlari,

» Dis agrisi ve dis enfeksiyonlart,

» Kalp hastaliklar1, Kolesterol
diigtiriict,

» Agn ve ates diistirticii etkiler,

» Yaslhlik karsiti,

» Giines yaniklar1 ve yara
iyilesmesine karsi etki,

Alerjik hastaliklara kadar pek
¢ok farkli hastalikta tedaviye destek
olarak kullanildiginda olumlu etkileri
gozlendigine dair bilimsel ¢aligsmalar
mevcuttur

Propolisi ¢cocuklar ve
yetiskinler nasil kullanabilir?

Propolis Damla’y1 ¢cocuklar giinde
en az 10 damla, yetiskinler giinde en
az 20 damla olacak sekilde yogurt, bal,
pekmez gibi kat1 gidalarin igerisine
ilave ederek tiiketebilirler. Hastalik ve
halsizlik durumlarinda bu miktar1 4 katina
¢ikartmalar1 6nerilmektedir.

Suda Coziinebilir Propolis Damla’y1
¢ocuklar giinde en az 10 damla,
yetigkinler giinde en az 20 damla
olacak sekilde su, siit, meyve suyu gibi
ilik veya soguk iceceklerin igerisine
ilave ederek tiiketebilirler. Hastalik ve
halsizlik durumlarinda bu miktar1 4 katina
¢ikartmalar1 6nerilmektedir.

Propolisin tarihte kullanimi
nasildir?

Yunanlilar ve Misirlilar propolisi ilk
defa antiseptik olarak kullanmislardur.
Misirlilar ayrica ilk donemlerinden
itibaren mumyalarint mikroplardan ve
diger parazitlerden korumak i¢in propolis
ile kaplamuslardir. 11. yiizyilda Ibn-i Sina
antiseptik 6zelliginden dolay1 askerlere
yaralarini tedavi i¢in propolisi tavsiye
etmistir. Ruslar 2. Diinya savasinda
verem salginini propolis ile yenmislerdir.
Hipokrat ise MO 460-357 yillar1 arasinda
regetelerinde propolisi kullanmistir. Orta
Asya’da birgok cilt hastaliginda propolis
merhem olarak kullanilmistir. Propolis
tarihten gliniimiize pek ¢ok alanda
kullanilmig ve halen kullanilmaya devam
edilmektedir.

Ham propolis

tiiketilebilir mi?
Propolis kovandan
¢ikt1g1 ham hali
ile balmumu ile
karigiktir ve insan
viicudu tarafindan
sindirilemez.
Insan viicudunda

biyoyararlanimi %2 oranindadir. Yani
sindirilmeden viicudumuzdan atilmaktadir.
Propolisin viicudumuz tarafindan
sindirilebilmesi ve zengin besin bilesimi
ve saglik etkilerinden yararlanilmast igin
uygun teknolojiyle 6ziitleme isleminden
gegmesi ve icerigindeki balmumunun
uzaklastirilmasi gerekmektedir. Bu

islem sirasinda ¢esitli yardimer maddeler
kullanilmaktadir. Bu teknik bir iglem olup
uzman gida miihendisleri kontroliinde
yapilmalidir. Propolisin, sadece su veya
bitkisel yaglar ile 6ziitlenmesi miimkiin
degildir. Su ile beraber ¢oziicii olarak
mutlaka etanol, glikol, gliserol gibi
gidadan elde edilme ve antioksidan
maddeleri tagtyan iglem yardimcilari

da kullanilmalidir. Ciinkii sadece bu
maddelerin varligi ile propolisin etken
maddeleri dziite gecer. Bu nedenle

sadece su bazli veya bitkisel yag bazli
iddiasi ile satilan iiriinlerde propolisin
insan sagligina etki edecek diizeyde
bulunmadigi, yapilan aragtirmalarda
gosterilmistir. Ayrica 6ziitleme sirasinda
ham propoliste bulunan balmumu tamamen
aynistirilmalidir. Oziitleme isleminde,
propolisin igerisindeki fenolik ve flavonoid
bilesenlerin maksimum diizeyde elde
edilmesi 6nemlidir. Dogru ¢dziiciiler
kullanilarak 6ziitlenmis propolis ise insan
viicuduna yaklasik olarak %90 oraninda
biyoyararlilik saglamaktadir.

Her propolis ayni1 midir?

Etiketinde propolis yazan her
seyi giivenle alip tiiketebilir miyiz?

Propolis, yiiksek oranda fenolik ve

flavonoidler iceren re¢inemsi bir maddedir
ve kovanda arilar her petek goziini
propolis ile kaplar ve orayi steril hale
getirir. Ayrica kovandaki tiim agikliklart
propolis ile kapatir. Dolayisiyla propolisin
tek basina su ya da yag ile dziitlenmesi
miimkiin degildir. Oziitleme islemi
sirasinda su ile birlikte mutlaka glikol,
etanol, gliserol gibi bir islem yardimeisi
kullanilmalidir. Aksi taktirde propolisteki
faydali bilesenler (fenolik, flavonoidler)

Oziite gegmez ve insan viicudu propolisin
antioksidan 6zelliklerinden yararlanamaz.
Yapilan bilimsel bir ¢alismada, 19 farkli
tilkeden toplanan, 50’si Tiirkiye’den
olmak iizere, 130 adet propolisli {irliniin,
etken madde miktarmi ve etiketinde
belirtilen miktarda propolis igerip
icermedigi analiz edilmistir. Sadece su
veya yag ile oziitlendigi iddiast ile satilan
iirlinlerin, etiketinde belirtilen miktarda
propolis igermedigi, propolise ait etken
maddelerin bulunmadig tespit edilmistir.
Ayrica trilinlerin birgogunun da koruyucu
ve katki maddesi igerdigi halde, etiketinde
beyan edilmedigini gézlemlenmistir. 130
tirtiniin %91’inin, sahte Cin propolisi
(silikon dioksit, maltodekstrin, agaclarin
yaprak, sap ve tomurcuklar1 ve boyar
madde katilarak iiretilmis toz {iriin)
icerdigini ancak bu durumun etiketlerinde
belirtilmedigi tespit edilmistir. Etiketinde
beyan edilen miktarda propolis iceren
iriinlerin ise sadece Oziitleme asamasinda
su ile birlikte etanol, glikol, gliserol gibi
maddelerin kullanildigi @iriinler oldugunu
goriilmiistiir. Dolayisiyla su veya yag bazl
iddiasi ile satilan Uriinlerde, tiiketicinin
yaniltildigini, hi¢ propolis igermedigi ya
da eser miktarda propolis igerdigi halde,
yiiksek miktarda propolis i¢eriyormus
gibi tiriinlerin etiketlendigi belirlenmistir.
Sonug olarak her propolis ayni degildir.
Antioksidan igerigi en yiiksek olan ve 15
farkli fenolik, flavonoid bilesen sayesinde
%90 oraninda biyoyayarlilik saglayan
Anadolu propolisi tiiketilmesi tavsiye
edilmektedir.

Propolisin diyabet iizerine
etkileri nelerdir?

Diyabet, diabetes Mellitus (DM),
insiilin salinimy, insiilin etkisi veya bu
faktorlerin her ikisinde de bozukluk
nedeniyle ortaya ¢ikan hiperglisemi
ile karakterize kronik metabolik bir
hastaliktir. Yapilan bilimsel ¢aligmalarda
fenolik ve flavonoid agisindan zengin olan
propolisin kan sekerini dengeleyici etkisi
oldugu gozlemlenmistir. 2020 yilinda
Giresun Universitesi’nde yapilan in vivo
kosullardaki bir ¢aligmada, etanol ile
ekstrakte edilen Anadolu propolisinin, anti

@ diyabetik aktivite gosterip gostermedigi

aragtirllmigtir. Calisma 4 farkli grup
ile ytirttilmustiir. Birinci grup
kontrol grubu, ikinci grup diyabetik
gruptur. Sonrasinda ikinci
grup kendi icerisinde de
. ikiye ayrilmustir; %30
propolis 6ziitii verilen
diyabetikler ve %15
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propolis 6ziitii verilen diyabetikler.

Bu gruplara, %30 ve %15 6ziit igeren
propolislerden, 4 hafta boyunca 0.5
ml/100 g olacak sekilde verilmistir.
Kontrol grubu ise propolis destegi
almamistir. Caligmanin sonucunda,
etanol ile 6ziitlenen Anadolu propolisinin
kan sekerini diizenledigi ve karaciger
fonksiyonlarini iyilestirdigi bulunmustur.
Ayrica arastirmacilar propolis orant
arttikca iyilesmenin de hizlandigin
belirtmislerdir. Diyabet hastalarinin kan
sekeri dengesi ve gelisebilecek olan
komplikasyonlarin azalmasi i¢in her giin
diizenli olarak en az 20 damla saf Anadolu
propolisi igeren bir dziitten tiiketmeleri
tavsiye edilmektedir.

Propolisin COVID-19 iizerine
etkisi nedir?

Koronaviriisler (CoV), soguk alginligi
gibi toplumda yaygin goriilen, kendi
kendini sinirlayan hafif enfeksiyon
tablolarindan daha ciddi enfeksiyon
tablolarina neden olabilen biiyiik bir viriis
ailesidir. Yapilan bilimsel ¢aligmalarda,
antioksidan agisindan zengin olan
propolisin COVID-19 semptomlar1
iizerinde olumlu etkiler gosterdigi
sonucuna ulagilmistir. 2021 yili Nisan
ayinda, Acta Medica Mediterranae
dergisinde yayinlanan, “COVID-19 VE
ANADOLU PROPOLISI: BIR OLGU
SUNUMU” isimli olgu raporunda;
Korona testi pozitif ¢ikan 38 yasindaki
hastanin medikal tedavi siirecinde Anadolu
propolisi kullanimi ve hastalik siirecine
etkisi bildirilmistir. Hastaneye yatiginin
3. giinii siddetli solunum yetmezligine
bagli olarak yogun bakima sevk edilmistir.
Tedavisini diizenleyen hekim destek
tedavi olarak Anadolu propolisi alimina
karar vermistir. Glinliik 20 damla Anadolu
propolisi, etkisini 3. giinde nefes almada
rahatlama olarak gostermistir. 7. giiniinde
ise hasta yogun bakimdan ¢ikarilmis ve
mekanik solunum destegi kesilmistir.

10. giinde akciger goriintiilemesinde
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belirgin iyilesme, 15. giin kontroliinde
akcigerlerinin tamamen iyilestigi
bildirilmistir. Recep Tayyip Erdogan
Universitesi ve Atatiirk Universitesi Egitim
ve Aragtirma hastanesi saglik calisanlari
tizerinde Anadolu propolisinin COVID-
19’a kars1 etkisi arastirilmistir. 209 saglik
calisaninin katildig1 ¢alismada, deney
grubu: 102 kisi 1 ay boyunca %30 Damla
iceren Anadolu propolisi almistir. Kontrol
grubu ise 102 kisi herhangi bir tedavi
almadan takip edilmistir. Planlanan takip
stiresinde semptomatik vakalara gore, 1.
ayin sonunda tiim gruplarin PCR analiz
sonuglart degerlendirilmistir. Takip siiresi
sonunda; %30 Damla i¢ceren Anadolu
propolis alan 102 katilimct olan grupta
sadece 2 katilimcida COVID-19 PCR
pozitifligi tespit edildi. Diger yandan ise;
kontrol kolu olarak takip edilen grupta 102
katilimcinin 14’iinde COVID-19 PCR test
pozitif tanist elde edilmistir. COVID-19’a
kars1 ve kontrol grubuna kiyasla Anadolu
propolisi alan grupta yaklagik olarak

%098 oraninda istatistiksel anlaml1 oranda
koruyuculuk tespit edilmistir. COVID-19
tanis1 almig bireylerin saf Anadolu
propolisi igeren bir dziitten diizenli olarak
en az 20 damla kullanmalari tavsiye
edilmektedir.

Propolisin iist solunum yolu
enfeksiyonu geciren cocuklarda
kullanim énerisi ne olmahdir?
Cocuklarda sik goriilen solunum
yolu enfeksiyonlari, viriis veya bakteri

1. W Greenaway, T Scaysbrook & F R
Whatley, The Composition and Plant
Origins of Propolis: A Report of Work at
Oxford, Bee World, 71:3, 107-118, 2015.
2. Kolayli S, Sahin H, Talep R, Djebli N,
Chenini H, “In vivo and in vitro anti-
diabetic activity of ethanolic propolis

kaynaklidir. Cocuklarin bagisiklik sistemi
ne kadar giiclii ise hastaliklara yakalanma
siklig1 da o kadar diisiik olacaktir. Giiglii
bir bagisiklik sistemi i¢in antioksidanlardan
zengin beslenmek ¢ok 6nemlidir. Dogada
bilinen en gii¢lii antioksidan propolistir.
Ozellikle 15 farkl1 fenolik ve flavonoid
icerigine sahip olan Anadolu Propolisini
¢ocuklarin beslenmesine mutlaka
eklemelisiniz. Her giin en az 10 damla
propolis tiiketimi, ¢ocuklarin viicudundaki
serbest radikallerin yani hiicre atiklarinin
temizlenmesine yardimei olacaktir.
Hastalik ya da halsizlik durumlarinda ise
bu miktar1 4 katina kadar arttirabilirsiniz.
Ozellikle solunum yolu enfeksiyonu gegiren
¢ocuklarda propolis damla ve propolis
iceren bogaz spreyleri kullanilmalidir.
Ciinkii propolis bogaz mukozasini
kaplayarak digsardan gelebilecek olan yeni
viriis ve bakterilerin tutunmasini engeller,
bu sayede solunum yolu hastaliklarinin daha
kolay atlatilmasina yardimet olur. 2012
yilinda, Hodeidah Universitesi’nde yapilan
calismada; propolis kullanimin ¢ocuklarda
list solunum yolu enfeksiyonlarina etkisi
arastirilmigtir. Caligmaya tist solunum

yolu enfeksiyonu tanisi konulan 41 ¢ocuk
katilmistir. Katilimcilardan toplam 17
bogaz kiiltiirii 6rnegi alinmistir. 17 6rnekten
9’unda Streptococcus pyogenes bakterisi,
2’sinde Haemophilus influenzae bakterisi
ve 6’sinda Candida albicans mantar1
tanimlanmistir. Caligmada hastalara propolis
stite karistirtlarak verilmistir. Propolis

alan ¢ocuklarin 2-5 giinliik bir siirede
iyilestigi tespit edilmistir. Ayrica propolisin
antimikrobiyal 6zelligi ile S. pyogenes, H.
influenzae ve C. albicans’in gelismesini
onledigi ortaya konulmustur. Calismanin
sonucunda, propolisin ¢ocuklarda bakteri
ve kandida tiirlerinin neden oldugu bogaz
enfeksiyonlarinin tedavisinde yardimei
ayni zamanda etkili bir antimikrobiyal ajan
olarak kullanilabilecegi belirtilmistir. Ust
solunum yolu enfeksiyonlarinda ¢ocuklarin
giinde en az 10 damla saf Anadolu propolisi
iceren bir Oziitten tiikketmeleri tavsiye
edilmektedir.

KAYNAKLAR

extract”, ] Food Biochem. 2020;00:e13267.

3. Shouny W, Muagam F, Sadik Z, Hamza
W, “Antimicrobial Activity of Propolis
Extract on URT Infections in Pediatric
Patients Admitted to Al-Thowrah Hospital,
Hodeidah City Yemen,” World Journal of
Medical Sciences 7 (3): 172-177, 2012.”



1da ve icecek sektorii ihracati, dis
ticaret verilerine gore 2022 yilmnin
ilk 7 ayinda ihracat, 6nceki yilin
ayni donemine gore %18,6 oraninda artarak
13,8 milyar dolara ulasti. Bu kapsamda,
F Istanbul 2023 Fuari, yarattig1 is hacmiyle
biiytiyen Tiirkiye pazarinda sektorde
katma degerli ihracat yapmak isteyen ve
ilk defa yurt disina ihracat yapacak zincir
marketlerle bulugsmak isteyen tiim {retici
ve aract firmalar i¢in 6nemli bir kanal
olusturmay1 hedefliyor. Avrupa, Orta Asya,
Afrika ve Ortadogu pazarini hedef alan
fuar, sektdr devlerini profesyonel alicilarla
bulusturacak.

F ISTANBUL 2023'TE
4 AYRI BOLUM OLACAK

Tiirkiye diinyada 16’nc1, Avrupa’da
ise 6’nc1 ambalaj tireticisi konumunda yer
aliyor. Her gecen giin bitylime kaydeden
ambalaj sektoriinde gegen yil yiizde 26’lik
biiyiimeyle 6,5 milyar dolarlik ihracat
gerceklestirilirken, 2022 y1li sonunda
ambalaj ihracatinin 7,5 milyar dolar olmasi
hedefleniyor. SO Fuar Grubu biinyesinde
Federal Fuar ve Kongre Yo6netimi sirketi
tarafindan diizenlenecek F Istanbul 2023
Fuart’na Fransa, ABD, Rusya, Hollanda,
Italya, Isvicre, Bulgaristan, Romanya,
Slovakya, Maldivler, Avustralya,
Moldovya, Giircistan, Avusturya, Ukrayna,
Irak, iran, Afganistan, Endonezya,
Hindistan, Libya, Pakistan, Ekvator,
Ozbekistan, Tiirkmenistan, Kenya, Urdiin,

Istanbul 2023

1000'den fazla gida firmasi
ve markasini agirlayacak

SO Fuar Gruby binyesindeki
Federal Fuar ve Kongre
Yénetimi tarafindan gectigimiz
FTT,ntmleJDz’do ilki duzenlenen
stanbul 2022 Fuar, Avry
BDT, Kuzey Afrika ve Orta =
Dogu basta olmak izere
?6 Ulkeden 5 bin 500'¢n
Uzerinde profesyonel alic,
300°'den fazlg markayi
Femsil eden 268 firma ve 91
Ulkeden katilimla gerceklesti.
Gelecek yil doha iddiali bir
fuar iin calismalarini sUrdiren
Federal Fuar ve Kongre
Yénetimi, F istanbyl 2023'te
40 Ulkeden 1000'nin Uzerinde
9ida Ureticisi ve markasinin
Katilimin hedefliyor.

Misir ve Sudan basta olmak iizere pek

¢ok iilkeden katilim gergeklesecek. 12-14
Temmuz 2023 tarihlerinde Istanbul Fuar
Merkezi’nde gergeklestirilecek fuara, 40
iilkeden 1000’nin iizerinde gida sanayi
paydas iiriinlerini sergileyeck. F Istanbul
2023’te; salon 2-4’te Gida ve Igecek

Fuari, salon 6-7°de Gida, Ambalaj, Katki
Maddeleri ve Teknolojileri Fuari, salon 5°te
Market ve Magaza Ekipmanlart Fuari ve
salon 8’de Kuru & Sert Kabuklu Meyve

ve Atistirmalik Fuari ve Biskiivi, Cikolata,
Sekerleme Ozel Béliimii olacak.

F ISTANBUL 2023 FUARI'NIN KUNYESI

: F istanbul Fuar 2023

: F Istanbul Gida ve Icecek Fuari 2023
F istanbul Gida, Ambalaj, Katki Maddeleri ve
Teknolojileri Fuari 2023
F Istanbul Market ve Magaza
Ekipmanlar1 Fuar1 2023
F Istanbul Kuru & Sert Kabuklu Meyve ve
Atistirmalik Fuar1 2023
F istanbul Biskiivi, Cikolata ve
Sekerleme Ozel Boliimii 2023

:12-14 Temmuz 2023
(12 Temmuz 2023 6n izleme giiniidiir,
sadece uluslararas ziyaretgilere agiktir.)

: 10:00- 18:00 (12 Temmuz 2023, saat 12.00)

Fuar Ad:
Es Zamanli Fuarlar

Tarih

Ziyaret Saatleri

Fuar Alan1 : istanbul Fuar Merkezi, Yesilkoy
(2- 4- 5- 6- 7- 8 Holler)
Web-Sitesi - https:/ /www.f-istanbul.com /
fletisim E-mail : july@f-istanbul.com
Organizator : Federal Fuar ve Kongre Yonetimi Limited Sirketi
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Laboratuvarlari, Analiz ve Olciim Teknolojileri »

? . Penetgileri Dernegi (GLADER)
= Gida Kontrol Laboratuvarlan

soe  ile TUrkiye'de faaliyet

»..  QOsteren kamu - 6zel gida
laboratuvarlarnin son durumunu
ve gida givenligi agisindan

konustuk. -

| 3

onemini

”

Gida giivehli

amer Bey, gida
T laboratuvarlarmn giiniimiizde
gida giivenligi, halk saghg,

piyasa gozetimi ve denetimi gibi konu
bashklarinda oynadigi rolii anlatabilir
misiniz?

Gida kontrol hizmetleri; ilgili mevzuatlar
ve bu mevzuatlarla yetkilendirilmis
kamu kurum ve kuruluslari tarafindan
yiiriitiilmekte: iiretim ve satis yerlerinin
denetimiyle ihracat ve ithalat denetimini de
icine alan bir sistem i¢inde gergeklestirilen
tiim caligmalar1 kapsamaktadir. Gida ve
gida ile temas eden madde ve malzemelerin
giivenliginin ve kalitesinin temini i¢in piyasa
gbzetimi, kontrol ve denetim hizmetleri
halk saghiginin korunmasi agisindan
o6nemlidir. Bu kapsamda belirli bir gida
maddesinin hazirlanmasi, iglenmesi, imalati,
ambalajlanmasi, depolanmasi, nakliyesi,
dagitimi, satiga sunulmasi agsamalarinda
mevzuatla belirlenen standartlar diginda
uygulamalarin gida gilivenligini sekteye
ugratacagi asikardir. Gida iiretim tesislerinin
asgari tagimast gereken hijyenik fiziki
sartlarinin kontroliiniin yani sira Giriiniin
Tiirk gida mevzuatina uygun iretilip
tiretilmediginin, tiiketim safhasina kadar
kontrolii ve izlenmesi 6nem arz etmektedir.

Bu gergekle sistemin belirlenen esaslara
uygun yiirtitiilmesi ve dogrulanmast
agisindan laboratuvarlara énemli bir
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Gida Laboratuvarlan ve Gida

Gelistirme Komitesi Bogkani
*= Vet. Hekim Tomer Karoman

.

'\-L;_('

gi zincirinin can damari

ANALIZ LABORATUVARLARI

Tamer Karaman

gorev diismektedir. Uriine 6zel Tiirk gida
mevzuatinda belirlenen kalite ve hijyen
kriterlerinin gereklerinin dogrulanmasi ve
ortaya konmasi laboratuvarlarimizin yapmis
oldugu ulusal ve uluslararas1 metotlarla
belirlenmis analizlerle miimkiin olmaktadir.
Gida giivenligi; gidanin tretildigi Giretim
tesisi ve alt yapi gerekliliklerinin mevzuatla
uygunlugunun kontroliiyle son iirliniin kalite
ve hijyen kriterlerinin laboratuvar analizleri
sonucu ortaya konmasiyla saglanabilen bir
biitiin icerisinde degerlendirilmektedir. Bu

biitiin igerisinde degisik asamalardan gegen
ve nihai iirlin elde edinceye kadar gegen
stirecte birgok maddeyle temasta bulunan son
irtiniin analiz kalite verileri siirecinde, siirecin
ne kadar saglikli iglediginin bir gostergesi
olup, laboratuvar analizleri ve laboratuvarlar
sistemin olmazsa olmaz bir pargasidir.

GIDA ANALIZ LABORATUVARLARININ
AKREDITASYONU

Bir gida laboratuvarinin akredite olup
olmamasi neden énem tasir? Bir gida
analiz laboratuvarinin akreditasyon
siireci nasil isliyor?

Laboratuvarlar arasinda uygulamada
uyum, verilerin giivenilir olmast,
izlenebilirligin saglanmasi ve testler
arasinda kargilastirma yapilabilmesi
amactyla akreditasyon ¢alismalar1 yapilmasi
kaginilmazdir. ISO/IEC 17025 standard:
yukarida bahsedilen amaca hizmet etmek
icin hazirlanmis olup, laboratuvarlarin
akreditasyonunda kullanilan temel
standarttir. Bu standarda gore bir kalite
yonetim sisteminin kurulmus ve isletiliyor
olmas, teknik anlamda (personel, cihaz,
yerlesim, ortam, fiziki sartlar vd.) standardin
gereklerinin karsilantyor olmasi esastir.
Sistem; numune alma, tasima, nakletme,



depolama, deneyi yapilacak malzemenin
hazirlanmasi ve deney verilerinin analizi
amactyla kullanilan istatistiksel tekniklerin
yant sira dl¢tim belirsizligi hesaplamalarini
da icermelidir. Diger bir deyisle laboratuvar,
standart metotlar1 kendi laboratuvar
sartlarinda uygulayabildigini dogrulama
(verifikasyon) yoluyla; standart olmayan
metotlar ise amaglanan kullanima uygun
oldugunu ve uygulayabildigini gecerli kilma
(validasyon) yoluyla kanitlamalidir.

Tarim ve Orman Bakanligi’'ndan
kurulug ve galigma izni alan gida analiz
laboratuvarlari akredite olmay1 talep
ettikleri analizleri igeren bir bagvuru
formuyla TURKAK ’a bagvurur. Bagvuru
dokiimanlarint TURKAK ’a ileten
laboratuvarda akreditasyon denetimini
gerceklestirebilmek i¢in teknik uzmanlardan
olusan bir denetim ekibi atanmaktadir.
Denetim sonucunda ekip tarafindan
olusturulan bir raporla laboratuvarin durumu
TURKAK ’a bildirilmekte ve denetim
sirasinda varsa agilan uygunsuzluklara
ait diizeltici faaliyetlerin laboratuvar
tarafindan tamamlanmasinin ardindan
denetim ekibi tarafindan denetim sonug
raporu hazirlanmakta ve dosya akreditasyon
karar kuruluna sunulmaktadir. TURKAK
laboratuvara yonelik ¢aligmalarini ILAC
kriterlerini esas alarak yaptigindan
laboratuvar akredite edildikten sonra deney
bazinda raporlarinin uluslararasi gegerlilige
hak kazanmaktadir.

“KAPASITENIN USTUNDE
LABORATUVAR ZARAR VERIR”
Ulkemizde faaliyette olan kamu ve 6zel
gida analiz laboratuvarlarinin sayisi ve
teknik donanimlari piyasa gézetimi ve
denetimi icin yeterli midir?

Laboratuvar sayist ne olmalidan 6te
bolgenin pazar durumu, analiz taleplerini
karsilayacak kapasitede ve imkan kabiliyette
yeteri kadar laboratuvar olmasinin yani sira
laboratuvarin personel, cihaz ve ekipman
olarak yetkin ve yeterli, yapilan analizlerin
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102 OZ€L VE 41 KAMU LABORATUVARI FARUYET GOSTERIYOR

Gida kontrol laboratuvarlarmin 5996
say1l Veteriner Hizmetleri, Bitki Saghg,
Gida ve Yem Kanunu'na dayanarak
hazirlanan 18 Subat 2022 tarih ve 31754
say1l Esaslarmin Resmi Gazete'de
yaymmlanarak ytriirliige giren Gida
Kontrol Laboratuvarlar: Yonetmeligi
hiikiimlerine gore yetkilendirildigini
belirten Tamer Karaman, “23 Eyliil

cesitliligi, analiz sonuglarinimn giivenilirligi
cok dnemlidir. Bir bolgede kapasitesinden
fazla 6zel gida kontrol laboratuvarlarmin
olmas, analiz sayilarim ve dolayistyla
gelirin dlismesine, miisteri kazanmak
amaciyla analiz fiyatlar1 olarak laboratuvarlar
arasinda rekabet, laboratuvarlar arasinda
analiz fiyatlarindaki ciddi farklar1 dolayisiyla
analiz kalitesine de yanstyacaktir. Bu da
analizlerin sonuglarindan siiphe duyulmasina
ve laboratuvarlar arasinda siirdiiriilebilirlik
agisindan stkintilara sebep olacaktir. Onemli
olan sistemi siirdiiriilebilir, glivenilir kilmak
ve onu saglayici diizenlemeleri yapmak,
yatirimety1 da korumaktir.

“IHRACAT VE ITHALATA YONELIK
ANALIZLER AGIRLIGI OLUSTURUYOR"
Ulkemizde kamu ve dzel gida
laboratuvarlarinda yapilamayan gida
analizleri var m1? Boyle durumlarla
karsilasildiginda nasil bir siirec isliyor?
Miilkiyeti kamu olan gida kontrol
laboratuvarlarinda yilda bir defa da
yapilsa kamu zorunlulugu geregi Codex
Alimentarius’un Tiirkiye Cumhuriyeti’ndeki
karsiligi olan Tiirk Gida Kodeksi’nde
ozellikle denetim esnasinda alinan
numunelerde zorunlu olarak aranan kriterler,
herhangi bir analizin yapilma zorunlulugu
olarak degerlendirilir ve uygulamaya
gecilmesini gerekli kilar. Miilkiyeti 6zel
olan ve kamu yetkinligi verilen gida kontrol

2022 tarihi itibariyle Tarim ve Orman
Bakanligi'ndan faaliyet izni alan 102

Ozel, Bursa Gida ve Yem Kontrol Merkez
Aragtirma Enstitiisti Miidiirliigii ve Ulusal
Gida Referans Laboratuvar Miidtirliigii
dahil 41 resmi laboratuvar bulunmaktadir.
Ozel laboratuvarlarin 101', Kars harig
resmi laboratuvarlarin 40’1 akredite
laboratuvardir” diye konustu.

laboratuvarlarinda ise bakanlikca yapilan
sektdr denetimlerinde alinan numuneler bu
laboratuvarlara gonderilmediginden yukarida
belirtilen bu hususun analiz kapsamina
alinmas1 numune olma potansiyeli de goz
6niine alindiginda, analizin kapsam listesine
alinmasi uygun goriilmemektedir. Zaten
bakanlik, miilkiyeti 6zel olan gida kontrol
laboratuvarlarini analiz kapsaminda olup da
validasyon ¢aligmasi ve yil i¢inde analizi
yapilmayanlari kapsam digina ¢ikarmaktadir.

Bu noktadan hareketle, 6zel gida kontrol
laboratuvarlarinin analiz gesitliligini agirliklt
olarak ithalat ve ihracat analizleri, 6zetle
talebe yonelik olan analizler belirlemektedir.
Talep edilen analizlerin kapsama dahil
edilmesi; validasyon/verifikasyon galigmalari
icin yapilan masraflarla birlikte bakanlik
analiz yetki onay1 ve TURKAK akreditasyon
stireclerinin masraflarini da dikkate alarak
yatirimin maliyet etkinlik/verimlilik agisindan
kazanimin sorgulanmasini gerekli kilmaktadir.
Laboratuvarlar genelde zorunlu oldugu asgari
analizlerden akreditasyonunu yaptirmaktadir.
Bu durum analiz gesitliliginin azalmasina yol
agmaktadir.

Tiirkiye’de miilkiyeti 6zel olan ve
kamu yetkinligi verilen gida kontrol
laboratuvarlarinin cihaz kapasitesi ve insan
kaynaklar1 Avrupa’yla yarisir noktalarda
olmasina ragmen, talebin az veya hi¢
olusmamast laboratuvarlarin da bazi spesifik
analizleri yapmak i¢in yatirim yapmaya gerek
duymamasina neden olmaktadir. Avrupa’da
bizim spesifik dedigimiz analizler rutin haline
getirildigi i¢in farkli analizlerde bizden daha
ondeler. Bu nedenle analizlerin bir kism1
yurt digina yaptirilmakta ve doviz kaybi
olugmaktadir. Talebin olusmasiyla Tiirkiye
analiz kabiliyeti agisindan Avrupa’dan da
daha iyi noktaya gelecektir.

Ulkemizde kamu-ozel gida
laboratuvarlarinin alt yapi, kullanilan
teknoloji ve insan giicii bakimindan
yeterlilikleri hangi seviyelerdedir?
Yetkinlikten soz ettigimizde 6zel ve
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kamu gida laboratuvarlarinin analiz
sonuglarinin elde edilmesi hususunda
aralarinda bir farklilik gériilmemektedir.

Bu konuyu detaylandirdigimizda bakanlik
gorevlilerince kurulus iznini aldiktan sonra
faaliyet kapsami igin 6zel laboratuvarlar
calisma izni igin Tarim ve Orman Bakanligi
Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigi’nce
denetlenip yetki verilir. Yine bakanligin
belirledigi asgari yiizde oranlari belirtilen
analizlerin akreditasyonunu gergeklestirir.
Bu nedenle insan giicii veya kullanilan
teknolojisi yeterli olmayanlar kendileri

de durumlarini bildiklerinden analiz
yetkinligi veya boliim olarak da (zorunlu
boliimler harig) talep dahi edilmemektedir.
Yurt dist inceleme gezilerimizde
gozlemlerimizle birlikte, AB iilkelerinin
tamamina yakininda laboratuvarlarin

detay diizeyinde ihtisaslastig1, ilkemizde
ise 0zellikle bakanlik¢a ithalat numunesi
boliinemeyecegi olgusu yaratildigindan
ihtisaslagma yoniine gidilmeyip numuneden
pasta payini biiyiik alabilmek igin siirekli
degisik analiz alt yapisi ve hatta bélimler
yetkisini alarak ihtisaslasma bir nevi
genellesmeye donmektedir. Bu uygulamanin
ihtisaslagmaya yonlendirmedigini rnek
vermek gerekirse; yine Tarim ve Orman
Bakanligi’nca VSKN (Veteriner Sinir
Kontrol Noktalar1) dahil Edirne ilimizde
konuslu bazi 6zel laboratuvarlarin yetkinligi
bakanlikga verilip akreditasyon siireci
tamamlanmasina ragmen yine bakanlik
tarafindan gerekce gosterilmeksizin numune
gonderimi yaptlmamaktadir.

Ozel ve kamu gida laboratuvarlarinin
alt yapilarinin gelistirilmesi icin neler
yapilmasi gerekiyor? Bu baglamda
GLADER olarak hangi calismalari
hayata geciriyorsunuz?

Bakanligin 6zellikle tereddiitlii
sonug verebilecegi degerlendirilen analiz
metotlarini uygulanmamast igin 6zel
ve kamu ayirt etmeksizin kapsam dist
birakilmaktadir. Yeni bir projeyle bakanlik
tarafindan metot birlikteligine gitmek i¢in
caligma baglatilmistir,. GLADER olarak
ilyemiz olan laboratuvar ¢alisanlarindan
yiiksek deneyimli olan personelin bu
konuda yapilan toplantilara katiimalarini
saglayarak, yapilacak caligmalara dogrudan
katk saglamaktayiz. Sonug olarak, metot
birlikteligine gidildiginde kapsamin
gerektirdigi personel, ekipman, cihaz ve alt
yapi kalitesi de yiikselecek ve ayni zamanda
dolayl olarak kalite alt yapisi farkliligi da
ortadan kalkacaktir.

Bakanlik tarafindan resmi
analizlere yonelik her y1l analiz fiyatlari
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yayimlanmaktadir. Gida laboratuvart

analiz hizmetleri halk sagligin1 yakindan
ilgilendirmektedir. Resmi analiz

fiyatlarinda oldugu gibi bakanlik tarafindan
analiz bazinda yapilacak olan maliyet
caligmalariyla belirlenecek olan asgari
analiz maliyetlerinin “Analiz Taban Fiyat:”
olarak yayimlanmasi ve bu uygulamanin
gecikmeden baslatilmasimin uygun olacagini
diistiniiyorum.

Resmi analizlerin 6zel laboratuvarlara
dagitiminda numune sayisi esas
alinmaktadir. Say1 iizerinden yapilan dagitim
analiz bedellerinin farkli olmasindan dolay1
adil olmamaktadir. Resmi numunelerin
laboratuvarlara dagitimlarinin, sayisal ve
analiz bedellerinin karsiliklarmin seffaf bilgi
sistemi ortaminda laboratuvarlarca takip
edilebilir olmalidir.

“TUKETICILERIN SAGLIGA ZARARLI
URUNLERI TUKETMELERININ
ONUNE GECILMELI”
Tarim ve Orman Bakanhg taklit
ve tagsis yapan gida firmalarim
kamuoyuyla paylasiyor. Bu uygulama
nasil bakiyorsunuz, goriis ve
degerlendirmeleriniz neler olabilir?
Ulkemizde gida analizleri yapan
cok sayida 6zel ve kamu laboratuvari
bulunmaktadir. Bu laboratuvarlarin birincil
amaci gidalarda olusan potansiyel riskleri
(kalint1, bulasan, patojen vb.) belirlemek,
son {irtin analizleriyle gida {iretiminin
giivenilir olmasini saglamak ve tiiketiciye
sunulan iiriinlerin kendisine 6zgii 6zellikleri
tasty1p tasimadigini (taklit/tagsis vb.)
belirlemektir. Bakanligin sektoriin satig
noktalarindan denetim esnasinda aldig1
numuneleri en az 6 ay gibi gegen siire
icinde yaymlamasinin caydirict olmadigt
zaman iginde goriilmiistiir. Clinkii satis
noktalarindan numune alinirken tiiketicinin
de o tiriinii alip tiiketebildigi bilinmektedir.
Bakanlik parti bazinda olumsuz
sonuglar1 yaymladiginda o {iriiniin belki
tamaminin ya da cogunlugunun tiiketimi
sonucunda hastalik yapan veya kronik
hastaliklarin temelini olusturan sikintilarin

giderilemeyecegi asikardir. Bu durumun
ortadan kaldirilmast igin satig noktalarida
alinan numunelerin yani sira Giretim ve
depolama sathasinda yapilacak denetimlerle
numuneler alinarak yapilan analiz sonrasi
oncelikle tiiketiminin engellenmesi,
cezanin diginda tiiketicinin tiiketmemesini
saglayacak bir diizenleme yapilmasidir.
Bunun i¢in kamu yetkinligi olan miilkiyeti
6zel gida kontrol laboratuvarlarinin
numune alinacak personel istihdam
etmeleri, bu personelin egitime katilimi ve
akreditasyonu saglanmalidir.

Ek olarak, yetkinlik verilecek 6zel gida
kontrol laboratuvarinin iiretim alanindan
aldig1 numuneleri, parti bazinin sonuglari,
GGBS’ye (Gida Giivenligi Bilgi Sistemi)
girilmelidir. Bakanlik denetgilerine
verilecek cihazlarla satis noktasi
denetimlerinde sonuglar itibariyle uygun
olan iirlinlerin numune aliminin gerekliligi
zaman iginde kalkacaktir. Boylelikle
tiiketicilerin saglikli iiriine ulagmast
giivence altina almacaktir.

TAKLIT VE TAGSISTE SON DURUM...
Taklit, tagsis ve hatali iiretim genel
olarak hangi gida iiriinlerinde
yapihiyor? Bu hileli iiretimlerden
baz1 6rnekleri bizimle paylasabilir
misiniz?

Bakanlik biinyesindeki laboratuvarlarin
analizi yapilamayan parametrelerin yok
sayilmasi lireticinin bu durumu bilerek
ya da bilmeyerek tiiketici sagligini hige
saymasinin ve haksiz kazang elde etmesinin
yolunu agmaktadir. Orek verirsek; 2021
yilinda (yeni yonetime 2022 yilinda tekrar
verildi) sucuklarda sektor tabiriyle ‘sucuk
harct’ olarak adlandirilan ve serbestge
satilan hidrolize bitkisel proteinin tagsis
amagli et {irtinlerine katilarak protein
degerlerinin yiikseltildigini ve kamu
denetimi esnasinda alinan numunelerin
bu analizi yapamadiklarindan tagsisin
yok sayilmasi sonucunu dogurdugunu,
dolayisiyla haksiz ticari kazang ve rekabetin
olustugunu bildiren AB iilkelerinde
yaptirilan analiz sonuglart dosya
olarak GLADER tarafindan bakanliga
sunulmustur.

Gida iirtinlerinde yapilan taklit ve
tagsislere bakildiginda; siit tiriinlerinde
bitkisel yag, jelatin, nisasta ilave edilmesi,
et iirlinlerinde etikette bildirilen aksine
ekonomik degeri diisiik veya konulmasina
misaade edilmeyen hayvan etlerinin,
sakatatlarin kullanilmasi, protein
degerini yiikseltmek i¢in bitkisel protein
kaynaklarinin kullanimi, baharatlarda gida
boyasi kullanimi seklinde siralayabiliriz.
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GIDA iiniiNLEiNnE KALINTI ANALIZLERI
GITTIKCE ONEM KAZANIYOR

Nuray DOGAN
Aromsa Analiz Laboratuvari MadarU

1da tirtinlerinin giivenligi, insan
Gsaghgl i¢in oncelikli konularin

basinda gelir. Giinliimiizde,
stirekli artan diinya niifusuna yetecek
miktarda ve nitelikte gida maddesi

uretimi sektorde karsilasilan en
onemli problemlerden biridir. Tarimsal
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aromsa

YARATICI LEZZET ORTAGINIZ

uygulamalardan baslayarak,
iiretimden paketlemeye kadar olan
tiim asamalarda kullanilan kimyasal
maddeler, insan viicudunda akut ve
kronik pek ¢ok saglik sorununa yol
acabilmektedir.

Gida giivenligi standardi ve
kalitesini saglamak i¢in kimyasal,
mikrobiyolojik, fiziksel ve
enstriimantal analizler baslica
kullanilan yontemler arasinda
yer almaktadir. Ileri ve gelismis
teknikleri kapsayan cihazlar icin;
yiiksek basingl sivi kromatografisi
(HPLC), gaz kromatografisi
(GC), gaz kromatografisi-kiitle
spektrometresi (GC-MS) gibi
yontemler 6rnek olarak verilebilir.
Ayrica eser miktardaki kalinti
analizleri i¢in ise hassasiyeti yiiksek
olan LC-MSMS ve GC-MSMS
cihazlart kullanilmaktadir.

Etken madde analizleri ile beraber

P

kalint1 analizleri de gliniimiizde biiyiik
onem tasimaktadir. Gidalarda yapilan
kalint1 analizleri i¢erisinde en kapsamli
ve siirekli degisim i¢inde olan grup,
bitki koruma ilaglar1 olan pestisitlerdir.
Tarimin gelismesi siirecinde bitki
koruma unsuru olarak kullanilan
pestisitler, gida tiretimini arttirmak i¢in
onemli bir arag¢ haline gelmistir. Ancak
bu kimyasallarin gelisigiizel kullanimi
insan saglig1 i¢in ciddi bir tehdit
olusturmaktadir.

YASAL DUZENLEMELER
VE KALINTILARIN
TAYIN YONTEMLERI
SUREKLI DEGiSiM GOSTERIYOR
Hedef organizmalarin bu
kimyasallara adapte olmas1 ve direng
gostermesi nedeniyle, her yil daha
yiiksek miktarda kullanilan ve piyasaya
sunulan yeni pestisit bilesikleri,
istenmeyen yan etkileri ve gida iiretim
maaliyetlerini artirmaktadir. Pestisitler,
gidalarda kalint1 birakmakta ve sagliga
zararli etkiler olusturmaktadir. Bu
kalintilar, pestisit molekiiliiniin yikim



tirtinleri, metabolitleri ve toksikolojik
6nemi oldugu diisiiniilen safsizliklar
dahil pek ¢ok madde olabilmektedir.
Bundan dolay1 hem yasal diizenlemeler
hem de bu kalintilarin tayin

yontemleri ile limitleri siirekli degisim
gostermektedir.

Birgok gidada dogal olarak
bulunan amino asit ve sekerlerin
endiistriyel islem gormesi ya da yiiksek
sicaklikta islenmesi sonucu akrilamid
olusmaktadir. Akrilamid; kavrulmus
kahve, biskiivi, ekmek, patates cipsi,
patates kizartmasi gibi iiriinlerde
bulunmaktadir. Gidada bulunan dogal
bir bilesen olmasina ragmen viicuda
alinan miktarm artmasi sonucu sagliga
olumsuz etkilere neden olabilecegi
yoniinde ¢aligmalar yapilmistir. Patulin,
Penicillium cinsi kiif mantarlar
tarafindan tretilen, 6zellikle elma
ve elma suyu gibi tiriinlerde ortaya
cikabilecegi gibi bazi meyvelerde ve
misirda da olusabilen bir mikotoksin
tiirtidir.

Son zamanlarda Avrupa Birligi nin
gida gilivenligini saglamak amaciyla
mevzuata uymayan gida ve yem iiriinleri
icin tiyeleri arasinda bilgi akiginin
saglandig1 Gida ve Yem Maddeleri Hizli
Alarm Sistemi (RASFF) tarafindan
etilen oksit ile ilgili uyarilar verilmekte
olup, ¢esitli iilkelerden iiriinlerin etilen
oksit kalintist igerdigi i¢in glimriikten
geri ¢evrildigi goriilmektedir. Etilen
oksit; renksiz, ¢ok hafif kokusu olan
havadan biraz daha agir, yanici ve
patlayici, suda, alkolde ve diger organik
coziiciilerde ¢ozilinebilen toksik bir
gazdir. Gida endiistrisinde ise 1s1l
islem uygulanmadan mikrobiyolojik

sterilizasyonun gergeklestirilebilmesi
ve tarim uygulamalarinda zararlilar
tizerindeki 6ldiirticii etkisinin yiiksek
olmast sebebiyle kullanimi bazi
iilkelerde hala devam etmektedir.

Bu tiir kimyasal maddeleri
icermeyen gida {iriinlerinin tiiketicilere
sunulmasi insan ve ¢evre sagligini
koruma agisindan hayati 6neme
sahip bir konudur. Bu amagla, gida
maddelerinin tiretiminde verimli bir
artis saglayan modern tekniklerin
insan ve ¢evre saglifina etkisinin
birlikte ele alinmasi ve kullanilmasi bir
zorunluluktur. Diinya niifusunun hizla
artmast, dogal kaynaklarin yetersizligi
ve kirlenmesine bagli olarak, saglikl
ve giivenilir gidaya olan talep
stirekli bir artis gostermektedir.
Bireylerin saglikli ve gii¢lii olarak
yasamasinda, ekonomik ve sosyal
yonden gelismesinde, toplumsal
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refah diizeyinin artmasinda yeterli ve
dengeli beslenme temel kosullardan
biridir. Saglikli bir yasam ancak gida
giivencesi ve gilivenliginin saglanmast
ile stirdiiriilebilir.

GIDA KALINTI MADDELERININ
ANALIZi GIDEREK ONEM
KAZANACAK

Gida giivenligi; gida kaynakl
hastaliklara neden olan biyolojik,
fiziksel ve kimyasal etkenleri
onleyecek sekilde gidalarin islenmesi,
hazirlanmasi, tasinmasi, depolanmasi
ve tiiketiciye sunulmast siirecini ele
alan bir yaklasimdir. Bu sebeple burada
bahsedilen gida kalinti maddelerinin
analizi konusunun zaman iginde daha
da 6nem kazanacag diistiniilerek,
kimyasal maddelerin belirlenmesine
yonelik giivenilir test ve analiz
metotlarimin gelistirilmesi ve gerekli
ise cihaz altyapisinin giiglendirilmesi
onemli goriilmektedir.

GONULLULUK ESASIYLA
KURULAN PESTISIT ANALIZ
LABORATURAVIMIZ

Bu bilgiler 15181nda, Aromsa
biinyesine alinan yeni cihazlar ile
biiyiiyen Ar-Ge Analiz Laboratuvari
tarafindan ¢oklu kalint1 analizlerinden
olan pestisitler ile akrilamid, patulin
ve etilen oksit analizleri yapilmaktadir.
Bu gelismeler sonucunda bahsedilen
kalint1 analizleri i¢in akreditasyon
siireci baglatilmistir. Aromsa ve is
ortaklarimizin gereksinim duydugu
kalint1 analizleri, herhangi bir kar
amaci giitmeden biinyemiz altinda
goniilliilik esasina dayanarak
gerceklestirilmektedir.
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AudIT saha denetimi programiyla

GIDA URETICILERININ
HAYATINI KOLAYI.ASTIRIYORUZ

aylan Bey merhaba. Oncelikle
T sizi ve Kurucu Genel Miidiirii

oldugunuz Purean Solutions
& Technology Ltd.’yi tamitabilir
misiniz?

2006 yili ODTU Kimya Miihendisligi
Boliimii’nden mezunum. Aile firmamiz
olan Safran Group’ta ¢caligmaya 24 sene
dnce bagladim. Ogrencilik hayatim
devam ederken uluslararasi firmalarda
¢aligmalarim oldu. Oldukga dar
toleranslarda ¢alisilan otomotiv ve gida
sektoriinde AR-GE miihendisi olarak
yaptigim ¢alismalar kalite ve denetimlerde
ufkumu agt1 ve BP Madeni Yag
Harmanlama Tesisleri ve Oyak-Renault ve
TCR Fransa’da AR-GE miihendisi olarak
calistim. 2011 yil1 itibariyle bu alanlarda
kendi firmamiza yetkinlikler katmak
amagcli Safran Group aile firmamizda
gorev almaya basladim. Sahada teknik
hizmetler, denetim ve danigmanlik
hizmetlerini daha da yogunlukla vermeye
basladik. Bunlar arasinda i¢ ve dis
denetgilikler, ISO, siirdiirtilebilirlik, BRC
vb. (otel denetimleri, mutfak denetimleri,
gida iiretim fabrikalarinin denetimleri),
danismanliklar (verimlilik ve enerji
yonetimi) gibi hizmetlerimizi yurt i¢i ve
yurt dis1 misterilerimize sunarken, sahada
kendi yasadigimiz problemleri ¢6zebilmek
adina teknolojiye yatirim yapma karari
aldik. 2018 yilinda Londra’da kurdugum
Purean Solutions & Technology

Taylan Ozgiir Karakas

Bir is ¢c6zUmleri sirketi olan
Purean Solutions & Technology
Ltd., dijital denetimler icin
gelistirdigi AudIT saha denetim
programiyla aralarinda gida
tesislerinin yer aldigi pek ok
sektor icin sahadan etkin veri
sonuglan sunuyor. Firmanin
Kurucu Genel Midiri Taylan
Ozqgiir Karakas ile bu 6zel
yazilim programinin
ozelliklerini ve sagladigi
avantajlan konustuk.

altyordu. Artik ¢dziim olarak QR kod
ve NFC etiketlerle tiim isletmelerimizi

Ltd. firmamiz araciligiyla yazilim
¢Ozlimlerimizi tiim diinyayla tanistirmaya
basladik.

ve alt boliimlerini dijital ortama
entegre edebiliyor, is planlarimizi yillik
olarak yapabiliyor, fotograflarini da
ekledigimiz anlik online/offline caligan

purean

SUSTAINABLE SOLUTIONS

DUITAL DENETIMLER ICIN AUDIT
AudIT saha denetim
programinizdan bahsederek
sahada ¢ozdiigiiniiz en 6nemli
problemlerden birkac¢im bizimle
paylasabilir misiniz?

Is planlarimizi yaparken ve
gergeklestirirken yasadigimiz sikintilar,
isletme yetkilileriyle bu planlamalarin
email, word, excel ya da online
mesajlasma programlar: gibi geleneksel
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yontemlerle yapiliyor olmasi tim
planlama ve takip edebilme yetilerimizi
kisitliyordu. Planlama ve dijital isletme
modiillerimiz ile tiim bunlara son
verdik. Denetci veya danismanimizin
isletmeye giris ¢ikis, isletme i¢indeki
riskleri birbirinden farkli olan bolim
ve alt boliimlerde buldugu uygunsuzluk
ve Onerileri aninda kayit altina almak
ve rapor haline getirmek giinlerimizi

modiillerimizle 6neri ve uygunsuzluklari
yerinde alabiliyor, tiim raporlamalarimizi
birkag saat iginde tamamlayip
miisterilerimizle paylasabiliyoruz. AudIT
yazilimimiz i¢ denetimlerde fabrikalarin
ve her biiyiikliikteki isletmelerin
caligsanlari tarafindan ister checklistler
esliginde, ister checklistler olmadan her
an denetimleri yonetebilmektedirler.
Dijital denetimler i¢in sizi AudIT ile
tanigmaya bekliyoruz.



AUDIT'IN ORTAYA
GIKIS HIKAYESI
Dilerseniz sohbetimize AudIT
programimizi neden yazmaya
karar verdigimizden baslayalim...
Risk degerlendirmeleri, i¢ denetimler
vb. yapan ekibimizin sahadaki
tespitlerinin 6ncelikle ajandalarina not
almas, tespitler (uygunsuzluk-oneri)
ile ilgili fotograflar1 cep telefonlari,
tabletler araciligiyla cekmeleri ve
denetim sonrasi bunlari birlestirmelerinin
denetim zamanindan daha fazla zaman
aldigini gordiik. Ne yapacagimizi
diistindiik, tecriibeli denetgilerle
goriismeler yaptik. Kendi tecriibelerimiz
ve gorlismeler neticesinde, sirketimizin
diger is kolu “IPM-Entegre Zararl
Miicadelesi” programinda (Insectram)
Kalite modiilii olusturduk ve IPM Risk
Degerlendirmelerini bu program ile
yapmanin ¢ok kolay oldugunu tespit
ettik. Sonugta AudIT programi ortaya
cikt1.

AudIT programimizin istiinliiklerini
siralamak gerekirse;

» Sahadan hizli ve etkin veri
toplanmasi,

» Hizli raporlama,

» Denet¢i ve denetlenen arasinda
etkin iletigim.

Denetim yaparken, denetim soru
listesine bagli kalmak sahada ¢ok zordur.
Denetim, agik havada, riizgarl ortamda,
sicak, soguk vb. birgok farklilik gosteren
ve zorluk iceren ortamlarda yapilabilir.
Oyle ise bir tek cep telefonuyla sahada
denetim yaptiginizi diisiiniin.

Denetimler hizl, etkin ve verimli
olamaz m1?

Elbette olur. Biz de bu diisiincelerle
AudIT programimizi yazdik,
kullantyoruz ve artik denetimlerimiz
planlanan zamanda ve etkin olmaktadir.

......
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“Denetimi bitirdiniz, cep telefonuyla tim tespitleri yaptiniz.
Denetim sonunda senkronizasyon yaptiginiz an, tim tespitler
AudIT programiniza yiklendi. Bilgisayann karsisina oturdunuz

ve raporlamaya basladiniz. Denetim soru listenizle tespitlerinizi
(uygqunsuzluk, 6neri) soru listesindeki kriterlere tanimladiniz. Puanlama
yaptiniz ve prograom denetim puanini hesapladi. Sonug raporunuzu
yazdiniz ve denetim raporu tamamlandi. Sizce bu ne kadar surer?
Bizim ekibimiz ortalama 45-60 dakika icinde raporu tamamiiyor.”

Hizh raporlama dediniz. Nasil

olacak, biraz acabilir misiniz?
Denetimi bitirdiniz, cep telefonuyla

tiim tespitleri yaptiniz. Denetim sonunda

senkronizasyon yaptiginiz an, tim
tespitler AudIT programiniza yiiklendi.
Bilgisayarin karsisina oturdunuz ve
raporlamaya basladiniz. Denetim soru
listenizle tespitlerinizi (uygunsuzluk,
oneri) soru listesindeki kriterlere
tanimladiniz. Puanlama yaptiniz ve
program denetim puant hesapladi. Sonug
raporunuzu yazdiniz ve denetim raporu
tamamlandi. Sizce bu ne kadar siirer?
Bizim ekibimiz ortalama 45-60 dakika
icinde raporu tamamliyor.

Denet¢i ve denetlenen arasinda etkin
iletisimi sOyle 6zetleyebiliriz:

» Tespitler (uygunsuzluk, dneri),
raporunuz denetlenen ve tanimladiginiz

......

herkese mail ile gidiyor.

» Denetlenen, uygunsuzluk /
oOnerilerine termin tarihi ve faaliyet
planini girerek, tespitlerin hizla yerine
getirilmesini sagliyor.

» Denetei, denetlenin yazdiklarini
aninda goriiyor, zamaninda ve etkin
kapatilmasini denetliyor.

» Bir sonraki denetimde bir dnceki
denetimdeki tespitler goriiliiyor.

Yeni denetiminizde tesisin bir dnceki
denetim performansini, iyilestirme olup
olmadigini daha dogru yapabiliyorsunuz.

» Sonug olarak; etkin, verimli ve
hizl1 bir denetim yapiyorsunuz.

AudIT programinizi ana bashklar
halinde tanimlayabilir misiniz?

» AudIT programinin alt yapisinin
olusturulmasi

1. Denetgilerin sisteme
tanimlanmasi,

2. Isletmenizin yoneticilerini ve
denetlenenlerin sisteme tanimlanmasi,

3. Bolim-Alt boliim tanimlanmalari,

4. Soru listelerinin sisteme
tanimlanmasi, puanlama sisteminin
AudIT programinda yapilandirilmast,
(Soru listelerinizi sistemde onay
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......

vermeniz durumunda, AudIT

kullanicilartyla paylasabileceksiniz. ¢ "AudIT programimizin size sagladigi diger bir fayda, denetimin
Isterseniz soru havuzunu inceleyerek hangi tarihte, hangi saatler arasi yapildigini sipheye yer
begendiginiz soru ve/veya soru listelerini birakmadan raporlanabilecek, yillar gecse bile bu kayit
kendi sisteminize indirebileceksiniz.) istenilen taraf tarafindan kolaylikla gérilebilecektir.”

5. Dokiimanlarin AudIT sistemine T :
yiiklenmesi,

(Bu tanimlamalar bir kez yapildiktan
sonra sadece revizyonlar yonetilecektir.
Sistemde her zaman eski veriye
rahatlikla ulasilacak ve higbir veri kayip
olmayacaktir.)

» AudIT planlamayla baslar

1. Denetimi planlamakla gorevli
yetkili (bas denetci, kalite yoneticisi vb.)
denetim planlarini olusturur.

2. Denetim planlarini istediginiz
siklikta, (3 haftada 1 ya da giinde 3
kere) siirede (isterseniz 5 yil), istediginiz olmadan (tecriibeli denetgiler bunu tercih

giinlerde gibi bircok secenek ile kolaylikla ederler) ya da denetim listelerini gorerek

ve hizla olusturabilirsiniz. mobil uygulamanizdan yapabilirsiniz.
3. Denetim planlari, denetgilere 3. Mobil uygulama cep telefonu,
ve denetlenenlere iletilir. Denetgi ve tabletlerde rahatlikla ¢aligmaktadir ve
denetlenen denetimleri uygun oldugu tarih ~ yart offline oldugu igin internet hizinda
ve saati dikkate alarak onaylar. ki aksamalar sizi yavaslatmaz. Etkin
4. Onaylanan denetim plani olusur. ve hizli bir sekilde saha denetiminizi
Denetim tarihi yaklasinca ilgili taraflara gergeklestirebilirsiniz.
denetim hatirlatmasi iletilir. 4. Uygunsuzluk ya da onerilerinizi
mobil aplikasyon ile agarken, fotograf yaparak, denetim puanini olusturacaksiniz.
» Denetimin gerceklestirilmesi ¢ekebilirsiniz. Bu sayede diizeltici/ 3. Sonug raporunuzu yazarak, denetim
1. Planda tanimlanan soru listelerine onleyici faaliyet gergeklestirecek kisi raporunu olusturacaksiniz.
gore denetim gergeklestirilir. tespitinizi kolaylikla anlayacak ve 4. Ben test ettim, en detayli denetimin
2. Denetimi, soru listelerine bagl etkin bir diizeltici/onleyici faaliyet raporunu 2 saatte tamamlayacaksiniz.
gergeklestirecektir. ) Giinlerce siiren raporlama sikintisindan
Denetim raporunun yazilmast. (Iste kurtulacak ve zaman size kalacaktir.
burada AudIT programinin keyfini daha » AudIT programimizin size sagladigi
fazla alacaksiniz.) diger bir fayda, denetimin hangi tarihte,
1. Denetim sonunda tespitlerinizi hangi saatler arasi yapildigini siipheye yer
(uygunsuzluk/éneri) ¢ok kolay bir sekilde birakmadan raporlanabilecek, yillar gegse
soru listesi kriterlerine tanimlayacaksiniz. bile bu kayit istenilen taraf tarafindan
2. Ttim soru listelerine isaretlemeler kolaylikla goriilebilecektir.

AUDIT PROGRAMINI KIMLER KULLANABILIR?

Saha denetimi yapan, denetimi yerinde gerceklestirdigini mesajlasma programlari aracilig ile tehlikeye girmesidir. Bir
kanitlamak isteyen herkes AudIT programimi kullanabilir. taraftan ticari sirlarmizi saklamaya 6zen gosterirken, diger taraftan
Kullanan sektorlere rnek vermek gerekirse; gruplar kurarak firma igi iletisiminizi, uygunsuzluk ve onerileri

» Gida tesislerinde GMP denetimleri, bu tip popiiler mesajlasma programlari ile yapmaktasimiz. Bu

» I¢ denetimler, durum sizlerin herseyini internet aracilig1 ile malesef diinyaya

» 1SG denetimleri, acik hale getiriyor. Popiiler mesajlasma uygulamalarmin sagladigt
» Cevre denetimleri, kolayliklarm hepsi AudIT te de var ve hersey bulutta giivenle

» Uluslararasi standart denetimleri (ISO 9001, ISO 22000, ISO depolanir. Gelismis giivenlik sistemlerimizle, konuyla ilgisi

45001, 1SO 50001, BRC, IFS vb) olmayan taraflarin ulasimina kapahdir.

» Yeminli mali miisavirlerin mali denetimleri. Sonug olarak sunu belirtmek isterim; Denetiminizin saha

Bu liste uzayabilir. Sahada denetim yapiyorsaniz, bir kriter (check)  verilerini tiim kanitlariyla birlikte kolaylikla toplayacak
listeniz varsa ve bunu raporlayacaksaniz, AudIT programim ve ok kisa siirede denetim raporunuzu yazabileceksiniz.
kullanmaniz size zaman ve dolaysiyla para kazandiracaktir. Sistemin hatirlatmalari ile de denetimi ve detaylarin
Goriismemizin sonunda, cok 6nemli oldugunu diisiindiigiimiiz unutma ihtimaliniz olmayacak, verilerinize yillarca giivenle
bir konu olarak bilgi giivenliginin telefonlarda bulunan ulasabileceksiniz.
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Palsgaard Gida

onu ¢ikolata olunca birgok
farkli terim, birgok farkli tanim
ilisiyor kulaklara. Casson,

reoloji, viskozite, akma noktasi, kayma
gerilimi, Newtonian, Pa, dyn/cm, plastik
viskozite ve daha birgcogu...

» Peki biz bunlarin hangisini/kagini
bilmek zorunday1z?

» Hangisine gore ¢ikolatamizi
degerlendirmeli ve yorumlamaliy1z?

Once bu terimlere bakalim, ne
demek istiyorlar;

Reoloji: ilk olarak 1928 yilinda
Bingham tarafindan Yunan filozof
Heraklitus’un ¢aligmalarina atfen
‘panta rhei’ (her sey akar) kelimelerden
tiiretilen ‘reoloji’, maddenin akis1
ve deformasyonunu incelemektedir.
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Cikolatay:r konusurken

Reoloji, materyalin uygulanan kuvvetler
karsisinda gosterdigi direnci 6lgen
bilimdir.

Viskozite: Akiskanin akmaya
kars1 gosterdigi direngtir. Biitiin sivilar
molekiillerden
olusmaktadir, hareket
etmeye basladiklarinda
molekiiller ve
parcaciklar birbirileri
iizerinden kaymaya

[Simsrsmeis)
[

olusturmak
miimkiin milg

Dashboard | Spindles | Programs | WiswEdi Elot [Amly-r-]

* 0, soLECTITHD)

zorlanirlar. I¢
siirtiinmeye bagli
olarak ise, bu
molekiiller akmaya
kars1 direng

7 Colaor Prints

sson yield value =97 d|

] e | Wis| [ neme

Birimler:

Pa = Pascal

1Pa = 10 dyn/cm2

mPas = mili Pascal seconds
1mPas = 1 cP (centi Poise)
1Pas = 10 Poise

Default Plot Name

7o | e |

olustururlar.

Yukaridaki iki tanim ile baglamamin
sebebi ¢ogu zaman birbiri yerine
kullanilan iki tanimin aslinda ayni
olmadigini yazimizin daha basinda
gostermekti.

Asagida goriildiigii tizere aslinda
‘cikolata’, yag fazi icerisinde kati
partikiillerin bir stispansiyonudur.

Newtonik olmayan yapisiyla her
hizda farkli bir viskozite degerine sahiptir.
Yani hangi hizda 6l¢erseniz 6l¢iin hep
ayni viskoziteyi veren siit gibi, su gibi
Newtonik bir yapiya sahip degildir. Bu
6zelligi de ¢ikolatay1 farkl: bir 6lgtiim

L L L N T e S A T T T T
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metoduyla degerlendirmeyi zorunlu
kiliyor. Cikolata i¢in literatiirde bircok
matematiksel ve yapisal model 6nerilmis.
Casson, Bingham, genisletilmis model,
Herschel-Bulkley modeli, Elson’m
onerdigi model ve Prentice’in onerdigi
yapisal model arasindan ¢ikolata i¢in
genel olarak kabul géren model Casson
modelidir. Casson modeli, birgok bilim
insani tarafindan denenmis, tekrarlanmig
ve tiim modellerin arasindan onay
gbérmiis bir modeldir.

Simdi ¢ikolatada ‘ortak dil’
gelistirmemizi saglayan Casson Modelini
daha detayl: inceleyelim;

Ustteki gorsel, Brookfield
reometresinden alinan, ¢ikolatanin
Casson 6l¢lim sonucu. Burada
gordligiiniiz degerleri asagidaki gibi
aciklayabiliriz;

Akma Noktasi (Yield Value/YV):
Cikolatanin akmaya baslamasi igin
gerekli olan gii¢

Plastik viskozite (Plastic Viscosity/
PV): Herhangi bir hizda ¢ikolatanin sabit
hizda akmasi i¢in gerekli gii¢

*Burada en ¢ok karistirilan nokta,
plastik viskozite ve viskozite terimlerinin
ayn1 bilinmesi. Halbuki plastik viskozite
degerinin viskozite ile higbir ilgisi
yoktur, Akma noktasi yani Yield Value
degerinin kisaltmasina uyumlu olmasi
acisindan (PV&Y'V) boyle bir isim
verilmisgtir.



t=ko+kiy

7 : Kayma gerilmesi

v : Kayma hizi

ko2 : Akma gerilmesi

ki2: Casson plastik viskozite

Casson modeline gore hesaplanan
¢ikolata reoloji 6l¢iimlerinde, akma
gerilmesi (Yield Value) bize ¢ikolatanin ilk
olarak akmaya basladig1 andaki viskozitesini
ifade eder. Casson plastik viskozite ise,
birgok nokta secilerek ve yukaridaki
denklem ile regresyon hesaplanarak
¢izdirilen akis egrisinin ‘egimini’ ifade eder.

Kayma hiz1 bir akigkana stres
uygulanmasi sonucunda akiskan igerisinde
olusan hiz gradyenleridir. Kayma hizinin
birimi s-1dir.

Kayma gerilmesi uygulanan stresin
tanjant bilegenidir ve kuvvet vektoriiniin
uygulandigi alana oranina esittir. Birimi
Pascal (Pa) dir. Kayma gerilmesinin
kayma hizina oranina esittir ve birimi
Pa.s.dir. Bu degerler reometre kullanilarak
Ol¢lilmektedir.
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Dustik Proses hizi = Olgme hizi Yiksek

Reometre, 6l¢limiin yapildig1 bir
kap ve kayma gerilmesinin 6l¢iilmesini
saglayan bir spindledan (rottan)
olusmaktadir. Belli bir kayma hizinda
donen spindle’m (rotun) yiizeyinde bir
tork degeri olugmaktadir. Kayma gerilimi
bu tork degeriyle orantilidir ve bu sekilde
kayma gerilimi hesaplanmaktadir.

Hala giintimiizde denk geldigimiz
ve higbir agiklamasi, higbir mantigi
olmayan, ¢ikolatanin reolojisini
olemekten ¢ok uzak olan yontemler
bulunmakta. Diiz bir zemine dokiilen
cikolata i¢in siire tutulmasi, goz ile
incelenmesi, beher igerisinde spindle(rot)
ile viskozimetrelerde 6lgiim yapilmasi
gibi yontemler, ¢ikolatanin reolojisiyle
ilgili saglikl1 bir bilgi vermez. Ozellikle
beher igerisinde her noktada ¢ikolatanin
hiz1 farkli olacagindan, spindle (rot)
yakinlarinda viskozite farklidir, beher
ceperlerine yakin ¢ikolatanin viskozitesi
farklidur.

Cikolatay1 anlayabilmek i¢in ¢ikolata
reolojisini anlayip kavramak gerekli,
cikolata reolojisini anlayabilmek i¢in
‘ortak bir dil’ olarak reoloji dlgtimleri
gerekli. Reoloji dl¢limleri igin ise;

» Farkli hizlarda 6l¢iim yapabilen bir
Reometre

» Su banyosu (¢ikolata 40°C)

» Bilinen alana sahip, kullanilan

reometrede tanimli bir geometri

» Tiim iiretim prosesleri hakkinda
yeterli bilgi verebilecek bir 6l¢iim
metodu

Uretim hattinda ‘Plastik Viskozite’
ve ‘Akma Noktas1’ 6l¢lim sonuglarini
dogru bir sekilde kullanarak olusabilecek
problemleri ¢ikolata daha kongtan
¢itkmadan 6nlemek miimkiindiir. Nasil
mi1?

Anlattigim tiim detaylart her hiz
degerinin ¢ikolata i¢in, ¢ikolata tiretimi
icin neden 6nemli oldugunu ve tstteki
soruyu yanitlayan nitelikteki yukaridaki
gorselle yazimi sonlandirmak istiyorum.

Ornegin, kalip hattinda ¢ikolata en
yavas hizda hareket eder. Cikolata kaliba
kendi 6zgiil agirhigryla dokdliir, hafif
bir vibrasyon ile yavase¢a kaliba yayilir.
Bu siiregte ¢ikolatanin diigiik hizdaki
viskozitesi bizim i¢in 6nemlidir. Diisiik
hizdaki viskozitesi (akma noktasi) diisiik
ise ki istenen diisiik olmasidir, ¢ikolata
kaliba kolayca yayilir, findik/fistik gibi
yemisler var ise sorunsuzca kaplar,
cikolatanin yiizeyinde hava kabarciklari
olusmaz. Draje/kaplama hattinda ise
cikolata hizinin yiiksek olmasi beklenir
ki kaplama gramaji, kalinlig1 istenen bir
sekilde ayarlansin.

Yani kalip hattinda akma noktas1
diisiik bir ¢ikolata istenirken, kaplama
hattinda plastik viskozitesi diisiik bir
cikolata istenir. Reometrede 6l¢iim
kriterleri saglanir ve saglikli bir sekilde
cikolata reolojik dl¢iimleri Casson
metoduyla yapilir. Bu verilerle iiretime
uyumlu bir spesifikasyon ¢ikarilir
ise kongtan gonderilen numunelerin
plastik viskozitesi ve akma noktasi
o6lgiildiigiinde ‘Bu ¢ikolata kalip hattinda
uygun degil’ gibi sorunlar erkenden
bilinir ve kongtayken cikolata reolojisini
ayarlayan emiilgatorle onlem alinur.

Firmada her departmanin
birbirini anlayabilmesi, ‘ortak bir dil’
konusabilmesi ¢ok onemlidir. Cikolata
gibi bir¢ok karmasik terim ve yontem
igceren bir konuda ise ¢ok daha 6nemlidir.
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Gida Giivenligi icin
MIKROBIYOLOJIK

KULTUR
ORTAMLARI

Ercan OZDEN
Biyolog
Gul Biyoloji Laboratuvari (GBL)

1dalar, organik ve inorganik
bilesenleri igeren canlilarin
enerji kaynaklarini olusturan

temel besin maddelerdir. Tiiketime

hazir hale getirilen gidalar, tiretildikleri
kaynaklarin dogal mikro florasindan,
hazirlama, isleme, depolama ve
nakliyesinden tiiketildigi ana kadar
bir¢cok mikroorganizmay1 da beraberinde
bulundurabilmektedirler. Bir gidadaki
mikrobiyal ¢esitlilik; gidanin tiiriine,
hangi kosullarda ve yontemlerle
hazirlandigina, hangi sartlarda muhafaza
edildigine ve kontaminasyona karst
hangi 6nlemlerin alinip alinmadigina
gore degisiklik gostermektedir. Bu
mikrobiyal ¢esitlilikteki ana gruplar;
bakteriler, mantarlar, protozoalar,

algler ve viriislerdir. Uretici firmalar,
gidalarda bozulmaya sebep olabilecek
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bu zararli mikroorganizmalar1 bir takim
mikrobiyolojik analizlerle tespit edip,
tiiketimi sonucunda olusabilecek gida
kaynakl1 hastaliklarin dniine gecerek daha
giivenli iirlinleri piyasaya sunmus olurlar.

GIDA GUVENLIGI TERCIH DEGIL
BiR ZORUNLULUK

Giinlimiizde diinyanin birgok yerinde
gida kaynakli hastaliklarmn artmast;
giivenilir ve taze {iriin tilketimine yonelik
talepleri de arttirmistir. Tiiketicilerin
bilinglenmesi, mevzuatin giincellenmesi
ve devlet kontrolii, gida sektoriinde
giivenilir {iriin tiretimini zaruri hale
getirmistir. Bu durum, tireticilerin gida
giivenligini saglayabilmeleri i¢in risk
olusturan sebeplerin kokenine inmelerini
gerektirmistir. Gida kaynakli hastaliklara

sebep olan patojenlerin tespit edilmesi,
aragtirilmasi ve sonraki adimlarda bu
patojenlerin bulasmasini dnleyebilecek
onlemlerin alinmast iireticiler igin tercih
degil zorunluluktur. Bir mikrobiyolojik
analizin gecerli olabilmesi i¢in ilgili
test/analiz standartlarinin dogru
uygulanmasi gerekmektedir. Uretici
firmalar mikrobiyolojik analizleri

kendi biinyelerinde gerceklestirebilir
veya bu konuda uzmanlagmis ilgili
laboratuvarlardan hizmet alabilirler. Her
iki durumda da testlerde kullanacaklart
ana ve yardimet teshis tiriinlerine ihtiyag
duyulacaktir.

KULTUR ORTAMLARI GIDALARDA
MIiKROORGANIZMALARIN
TESPITINDE EN
EKONOMIK YONTEM

Gida isletmeleri gerceklestirdikleri
veya yetkili laboratuvarlarda yaptirdiklari
analizlerle gida {iriiniinde kullanilan

hammaddenin istenilen kalitede

e -3 kriterlerde olup olmadigina,
[ iiretim prosediiriiniin dogru
uygulanip uygulanmadigina




cevap bulabilir, {iretim siirecindeki
riskleri tespit edebilir ve kritik kontrol
noktalarini olusturup takip edebilirler.
Bu analizler, barindirdig 6nemli
bilgilerle her parti tirliniin tiim prosesi
boyunca hangi noktalarda aksama
olduguna 151k tutar, gerekli diizeltici
faaliyetlere yonlendirir ve tiretim
prosediirlerini iyilestirmeyi amaglar.
Gida {irtinlerinde mikroorganizmalarin
tespitinde en ekonomik yontem

kiiltlir ortamlaridir. Mikrobiyolojik
analizlerde genellikle patojenlerin var/
yok testlerinden ve gidalarda sinirlt
olmasi1 gereken mikroorganizmalarin
sayllmasindan baska, tiirlerin
tanimlanmasindan da fayda
saglanmaktadir.

Bu yontemlerde kullanilan kiiltiir
ortami, bilylime ortamu, kiiltiir vasati,
kiiltiir besiyeri gibi birgok isimle de
bilinen besiyerleri; bakteri, maya ve kif
gibi mikroorganizmalarin biiyiimesini
destekleyen besinlerin ve diger gesitli
maddelerin 6zel olarak hazirlanmig
karigimlaridir. Besiyerleri, bitmis
tiriinlerin hizmete sunulmasindan
once yapilan kalite kontrol testlerinin
yant sira, alan ve yilizey hijyen
kontrolleri, sterilizasyon proseslerinin
dogrulanmast, zayif ve hassas gelisen
mikroorganizmalarin canlandirilmas,
kalite kontrol analizi dncesinde
numunenin seyreltilmesi veya formunun
degistirilmesi gibi ¢esitli amaglarla
kullanilmaktadirlar.

Kullanildiklar: amaca y&nelik olarak
kat1, s1v1 ve yari kat1 formlarda olan
besiyerleri mikroorganizmalarin ihtiyact
olan maddelere ve gelisebildikleri
sartlarin uygunluguna gore oldukca
cesitlilik gostermektedir. Ayrica analizi
gergeklestirilecek numunenin tiiriine
veya kullanilacagi alana gore gerekli
goriilen tasarimi da bu cesitliligi
zenginlestirmektedir.

Gida mikrobiyoloji analizlerinde
aerobik koloni sayimi, Bacillus cereus

sayimi, Clostridium perfringens sayimt,
Enterobacteriaceae sayimi, Escherichia
coli sayimi, Escherichia coli O157
aranmasl, koagiilaz pozitif Stafilokoklarin
sayimi, koliform bakteri sayimi, kiif ve
maya sayimi, Listeria monocytogenes
aranmasi, Ozmofilik maya sayimi, rope
sporu sayimi, Salmonella spp. aranmast,
siilfit indirgeyen anaerobik bakteri sayimu,
sterilite testleri, Vibrio cholerae aranmasi,
Vibrio parahaemolyticus aranmasi
kullanilan bazi yontemlerin basinda
gelmektedir ve her biri amaca yonelik
spesifik besiyerlerini ihtiva eder.

Bu gesitlilik diger sektorlerde oldugu
gibi gida sektoriinde de hem kalite ve
giivenilirlik agisindan hem de zaman
ve ekonomik maliyetler bakimindan
dogru adim atmay1 gerektirir. 1990’dan
beri mikrobiyoloji laboratuvarlari igin
teshis tirtinleri iireten GBL Giil Biyoloji
Laboratuvari, edinmis oldugu deneyim ve
uzmanlikla klinik laboratuvarlar yaninda
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klinik dis1 kalite kontrol laboratuvarlari
i¢in de mikrobiyolojik teshis iirtinleri
iretmektedir.

GBL markalr kullanima hazir
besiyerlerini tercih eden kullanicilar,
mikrobiyolojik analizlerde dehidre toz
besiyeri kullanmanin ek hazirlik emegi,
maliyeti ve riskinden muaf olacak;
tiretim ve kalite kontrol ekipmanlarinin
maliyeti, emek, zaman ve yer tasarrufu
saglayacaklardir. Ayrica aldiklart her
parti iirlin i¢in uluslararasi standartlarmn
gerekliliklerine uygun sekilde hazirlanmig
kalite kontrol analiz sertifikalarina da sahip
olacaklardur.

Gida mikrobiyolojisinde kullanilan
izolasyon, sayim, zenginlestirici, segici
besiyerleri ve bazi diliisyonlarin detayli
listesi i¢in GBL Giil Biyoloji Laboratuvari
ile mikrobiyoloji@gbl.com.tr ve
info@gbl.com.tr eposta adresleri iizerinden
iletisime gegebilir veya www.gbl.com.tr
web sayfamizi ziyaret edebilirsiniz.
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Gida Arz Glivenliginin Saglanmasinda

AFLATOKSINLERLE MUCADEL

ikotoksinler risk teskil ettigi
gidalarin diinya genelinde
tiretiminin yaklasik %25inin

tiiketilemeden atilmasina sebep

olmasi bakimindan ciddi ekonomik
kayiplara ve dnemli 6l¢iide gida arz
giivenligi sorunlarina yol agan, insan
ve hayvan sagligina olumsuz etkileri
olan ve kiifler tarafindan iiretilen toksik
bilesenlerdir. Mikotoksinler arasinda
en tehlikeli olan ve en ¢ok rastlanilan
tiirler aflatoksinlerdir.

Tiirk Gida Kodeksi Bulasanlar
Yonetmeligi’nde yer alan “Gidalardaki
Bulasanlarin Maksimum Limitleri”
icerisinde riskli gidalar i¢in aflatoksin
limitleri tanimlanmistir (Resmi gazete,
28157 3. miikerrer, 29.12.2011). Bu
yonetmelige gore lilkemizde 6nemli
iiretim ve tiiketim hacmine sahip
olan sert kabuklu meyveler (6rn.
yerfistigi, Antep fistig1, badem, findik),
kurutulmug meyveler (6rn. kuru incir),
tahillar (6rn. bugday, misir, arpa,
piring), baharatlar (6rn. kirmizi biber,
karabiber), siitler (6rn. ¢ig siit, 1s1l
islem gormiis siit; yemlerle hayvanlara
ve lrlinlerine bulasir) ve bunlardan
iretilen gida tirtinleri aflatoksin
olusumu agisindan riskli olan gidalar
arasinda yer almaktadirlar.

Aflatoksine, kiif gelisimi ve
toksin iiretimi igin uygun sicaklik
ve nem kosullariin bulundugu
tropikal ve subtropikal bolgelerde
rastlanilmaktadir. Aflatoksinler,
1s1l islemle veya isleme sirasinda
yok edilemeyen kiiciik, kararl
molekiillerdir. Aflatoksin
kontaminasyon diizeyleri iklimsel,
bolgesel dzellikler ve gida ¢esidine
gore farkliliklar gosterebilir. Gida
tirtinleri aflatoksin ile hasattan 6nce ve
sonra kontamine olabilir. Aflatoksinler
insanlara kontamine gidalar ve
kontamine yemlerle beslenen
hayvanlardan elde edilen iiriinler
araciligiyla bulasabilmektedir.

Aflatoksinlerin bir kez olustuktan
sonra yok edilememesi, olusumlarinin
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bir¢ok faktdre bagl olmasi ve gida

deger zincirinin ¢esitli asamalarinda
bulasma riskinin bulunmasi géz 6niinde
bulunduruldugunda kontrol altinda
tutulmasi, azaltilmasi ve/veya olusumun
onlenmesi igin aflatoksinlerle tarladan-
catala biitiinsel bir yaklagimla miicadele
edilmesi gerektigi ortaya ¢ikmaktadir.
Iklim degisikliginin tarimsal gida
iretimindeki olumsuz etkileri (asir1

yagis, kuraklik vs.) dikkate alindiginda
aflatoksinlerle miicadelenin siirekli olarak
degisime ayak uydurmasi ve siirdiiriilebilir
olmast zorunlulugu kaginilmazdir.

AFLATOKSIN NEDIR?
NEDEN ONEMLIDIR?

Mikotoksinler, kiifler tarafindan
iiretilen, insan ve hayvanlara toksik
etkileri olan ikincil (sekonder)
metabolizma iiriinleridir. Canlilar {izerinde
toksinin tiiriine ve temasta bulunuldugu
doza bagl olarak akut etkilerin yanisira
kronik etkilerinden de (kanserojen,

teratojen, tremorgen, hemoraljik,
dermatitik, hepatotoksik, nefrotoksik
ve neurotoksik) s6z edilmektedir.
Mikotoksinler ¢ok sayida kiif tiirii
tarafindan iiretilmekte olup bunlardan en
onemlileri ve gidada en ¢ok rastlanilanlari
Aspergillus, Penicillum, Alternaria
ve Fusarium cinslerinin irettikleridir.
1960 yilinda sadece 4 mikotoksinin (4
aflatoksin) varligindan bahsedilirken son
10 yilda bu say1 400’1 agmustir.
Mikotoksinlerden biri olan
aflatoksinler; {izerinde en ¢ok ¢alisilan,
dogada en yaygin rastlanilan ve 6zellikle
tropikal, semi-tropikal bolgelerde ortaya
¢ikan 6nemli toksinlerdir. Aflatoksin,
Aspergillus cinsi kiiflerden 6zellikle
A.flavus ve A.parasiticius tiirlerinin
tirettigi mikotoksinlerden olup giiglii
hepatotoksik, mutajenik ve kanserojen
etkileri nedeniyle insanlarda ve
hayvanlarda ciddi saglik tehlikelerine
neden olmaktadir. Dogada ¢ok ¢esitli
aflatoksin tiirleri bulunur ancak pek ¢ok



gida iiriiniinde bulunmasi nedeniyle
Aflatoksin B1, B2, G1 ve G2 insan/hayvan
saglig1 agisindan en 6nemli olanlaridir.
Bunlarin arasinda en toksik olarak
degerlendirileni Aflatoksin B1 olup WHO
(DSO- Diinya Saglik Orgiitii) Kanser
Aragtirma Ajansi tarafindan “Grup 1
Kanserojen” olarak siniflandirilmaktadir.

AFLATOKSIN NASIL OLUSUR?

Gida ya da tarimsal tiriinlere toksin
ureten kiifiin bulagsmasi, toksin olusumu
icin yeterli olmayip kiifiin toksini
tretmesi i¢in uygun kosullarin bulunmasi
gerekmektedir. Mikotoksin olusumuna
etki eden faktorler arasinda fungal tiir
cesitliligi ve sus varyasyonu, konukgu
bitkinin veya tarimsal tirliniin tiirdi, yasi,
hassasiyeti, sagligi, toprak 6zellikleri,
nem igerigi, sulama, {iriin bilesimi,
sicaklik, mikrobiyal populasyon, oksijen
bulunabilirligi, diger toksinlerin varligi ve
tiriine uygulanan pestisit diizeyi yer alir.
Tarimsal iirtinlerde mikotoksin olustuktan
sonra toksin iiretiminin kontrol altina
alinmasi miimkiin olmamaktadir. Bu
nedenle hasat, kurutma ve depolama dahil
tiim {irlin iretim agamalarinda mikotoksin
olusumunu baskilamak i¢in mikotoksin
yonetim stratejilerine dikkat edilmesi
gerekmektedir. Gidalarin mikotoksinlerle
kontamine olmasinda ¢evre ve iklim
kosullar1 kritik rol oynar. Kif gelisimi

ve mikotoksin olusumu biiyiik oranda
bulunduklart ortamda mevcut substratin
nem igerigine, sicakligina ve ¢evre nisbi
nem diizeyine baglidir.

AFLATOKSIN OLUSUMUNDA ROL
OYNAYAN FAKTORLER

Ulkemiz gida iiriinlerinde sorun
olusturan ve en fazla rastlanilan
aflatoksinlerin olusumunun baslica
nedenleri arasinda hasat sonras1 donemde
zamaninda ve etkin kurutma yapilamamasi,
meyvenin/tanenin zarar gérmesi gibi
irliniin iglenmesi sirasindaki hatalar ile
depolama sirasindaki hatalar gelmektedir.
Bununla birlikte aflatoksin tireten kiif
tiirleri (4. flavus ve A. parasiticus) toprakta
dogal olarak bulundugundan, bu kiiflerin
istilasindan kagimmak zordur. Bécekler,
memeliler, kuslar ve mekanik islemlerin
yanut sira sicak, kuru kosullarin yarattig
stresler ve kotii tarim uygulamalari, hasat
oncesi donemde de kiif enfeksiyonuna
neden olabilir.

Gidalarda olusacak toksin miktar1
cevresel kosullar yaninda; kiif cins, tiir
ve susu ile meyve saglamligi, gida cesidi,
iiretim teknigi, kurutma ve depolama
kosullart ve gidanin nemiyle de oldukga
ilgilidir.

Aflatoksin iireten kiifler meyvelere
cesitli donemlerde bulasir. {1k bulasmalar
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bahgede/tarlada meyveler agac/bitki
basindayken gergeklesir. Yapilan
calismalar meyvelerde aflatoksin iireten
kiiflerin, en fazla hasat doneminde,
ikincil olarak da depoda tespit edildigini
gostermistir. Tarlada/bahgede, hasatta,
hasat sonrasi iglemler sirasinda ve
depolama sirasinda kiif kontaminasyonu
ve ardindan aflatoksin iiretimi

meydana gelebilir. Aflatoksin iireten
kiiflerin bulagmasi ne kadar ¢ok olursa
meyvelerde aflatoksin meydana gelme
orani da o kadar yiiksek olur. Kiiflerin
bulagmalarinda ise bahg¢edeki hastalik ve
zararlilar ile yetersiz beslenme, zamansiz
hasat, olumsuz ekoloji gibi fizyolojik
faktorler, depodaki elverissiz kosullar,
meyvelerdeki cliriik ve kiriklar rol
oynamaktadir.

AFLATOKSINLERLE MUCADELE
Aflatoksin ile dogrudan miicadele
yapilamaz ancak aflatoksin olusumuna
sebep olan kiiflerin bulagmasini onlemek
ve aflatoksin liretimini destekleyen
kosullarmn engellenmesi suretiyle
6nlem alinabilir. Genel olarak iiriiniin
isterlerine uygun olacak sekilde “Tyi
Tarim Uygulamalar1” basta olmak iizere,
hizli kurutma, uygun isleme depolama
ve nakliye teknikleri kullanilarak
aflatoksinler kontrol altinda tutulabilirler.
Aflatoksinlerle miicadelede en 6nemli
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faaliyetlerden biri aflatoksinlerin dogru
ve zamaninda tespit edilmesidir. Bu
sayede aflatoksin kontaminasyonu
zamaninda miidahale ile en aza
indirilebilir. Aflatoksinlerin tespitinde
¢ogunlukla laboratuvar ve kalifiye
eleman gerektiren ileri diizey ekipmanlar
kullanilmakla birlikte, toksinlerin
yerinde ve zamaninda teshisinin
oneminden dolay1 sahada kullanilabilen
hizl1 ve kolay kullanilabilir sistemlerin
gelistirilmesi ile ilgili arastirma ve
gelistirme ¢aligmalari giin gegtikge
artmaktadir.

TUBITAK MAM Yasam Bilimleri
koordinatorliigiini iistlendigi iki
uluslararasi proje ile aflatoksinle
miicadelede onemli katkilar sagliyor;
MycoTWIN projesindeki bilimsel
aktivitelerle insan kaynagi yetistirmeye
katki saglarken, INNOFOOD projesinde
kurdugu mobil kurutma sistemi (Giresun)
ve Antep fistik isleme tesisi (Gaziantep)
ile hasat sonras1 asamada aflatoksin
miicadelesinde sektdre drnek olacak
altyapilar kazandirtyor. INNOFOOD
projesi kurdugu Gida inovasyon Merkezi
(Kocaeli), Test ve Analiz Laboratuvarlari
(Giresun ve Sanlurfa) ile aflatoksin de
dahil olmak {izere sektoriin gida alaninda
test/analiz ve arastirma ihtiyaglarini
karsilamada etkin bir rol istleniyor.

TUGIP - TURKIYE GIDA
INOVASYON PLATFORMU

INNOFOOD
projesinin hayata ™
gecirdigi Tiirkiye .T
Gida Inovasyon
Platformu -

TUGIP
TURKIYE GIDA INOVASYON PLATFORMU
00D INNOVATION PLATFORM OF TURKEY

TUGIP, birlikte
gelistirme ve
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birlikte bagsarma prensibiyle, sektore
sorunlarini tartigabilecekleri, birlikte
¢ozlim bulabilecekleri bir zemin sagliyor.
Tiirkiye’nin en bilyiik gida Ar-Ge ve
inovasyon projesi olan INNOFOOD
kapsaminda, Gida Inovasyon Merkezi

ve Tiirkiye Gida Inovasyon Platformu’u
(TUGIP) kurulmus ve faaliyete
gecirilmistir. 200 ileri teknolojili makine ve
ekipman, 9 pilot isleme tesisi, 84 modern
laboratuvar cihazi, 5 bin 800 metrekare
kapali alana sahip olan Gida inovasyon
Merkezi’nin, gida ve igecek sektdriinde
katma degerli iiretimin merkezi olmast
beklenmektedir. TUGIP’in hali hazirda
gida sektoriinden 105 iiyesi bulunmaktadir.
Cok genis bir yelpazede sektore hizmet
vermekte olan TUGIP’in mevcut
iiyelerinin %37’sini biiytik isletmeler,
%31’ini mikro isletmeler ile girisimler,
%23’iinii KOBI’ler ve %4’{inii sivil toplum
kuruluslar1 olusturmaktadir.

TUGIP’in kapsamh teknoloji,
inovasyon ve is gelistirme hizmetleri
hakkinda daha fazla bilgi icin,
https://tugip.org.tr

Waorldwide Mycotoxin Management via
Co-Creation of Innovative Strategics

h‘ : 'dn
rec % MyccTWIN
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“MycoTWIN-
AFLATOKSINLE MUCADELEDE
GENC ARASTIRMACILAR
YETISTIRIYOR, SEKTORUN
FARKINDALIGINI ARTIRIYORUZ"
“Mikotoksinlerle miicadelede
arastirma ve yenilik kapasitesinin
arttirlmas1” konusunda TUBITAK MAM
Yasam Bilimleri koordinatorliigii’ nde
gerceklestirilen Avrupa Birligi
projesi MycoTWIN (GA no. 952337)
aflatoksinlerle miicadelede tarladan-catala
tiim aktorlerin (¢iftci, sanayi, liniversite,
kamu vs.) farkindaligini artirmay1
hedeflerken mikotoksinler konusunda
lider konumdaki uluslararasi ortaklariyla
isbirligi icerisinde diizenledigi licretsiz
bilimsel aktivitelerle iilkemizin geng
arastirmacilarina aflatoksinle miicadele
konusunda yetkinlik kazandirmakta,
ulusal ve uluslararasi uzmanlari bir araya
getirerek sorunun kiiresel olarak ¢oziimii
icin ortak akil toplantilar1 diizenlemekte
ve aflatoksinlerle miicadelede bilimsel
stratejiler gelistirmektedir. Proje
kapsaminda diizenlenen uluslararast
bilimsel faaliyetlerde (yaz okullari,
calistaylar, konferanslar, seminerler,
teknik ziyaretler, bilgi giinleri) 1000’in
tizerinde uzman arastirmaciya ulagilmis ve
60 geng aragtirmaci da bu faaliyetlerden
iicretsiz olarak faydalanmistir. Ulkemiz
arastirmacilart MycoTWIN’in tim
faaliyetlerini ve sonuglarini
www.mycotwin.eu web sitesinden ve
sosyal medya hesaplarindan (linkedin,
instagram, facebook //mycotwin) takip
edebilirler, 2022 ve 2023 yillarinda
diizenlenecek olan ulusal ve uluslararasi
etkinliklere katilim saglayabilirler.

INNOFOOQOD Projesi nedir?

T.C. Sanayi ve Teknoloji Bakanhg:
Rekabetgi Sektorler Programi kapsaminda
gerceklestirilen INNOFOOD Projesi, gida
sektoriintin bolgesel rekabet giictintin
artirlmasina yonelik arastirma ve
inovasyon tesislerinin gelistirilmesini
kapstyor. Boylece, Tiirkiye'nin
kalkinmada 6ncelikli bolgesi olarak
tanimlanan ve Sinop-Hatay boylaminmn
dogusunda yer alan 12 Ditizey II
bolgesinde giclii ve rekabetci bir gida ve
igecek sektoriiniin olusmast hedefleniyor.

INNOFOOD, gida ve icecek sektoriinde
faaliyet gosteren KOBI ve girisimleri
desteklemek i¢in; Ar-Ge, inovasyon,

pilot isleme hatlar1 ve test/analiz
laboratuvarlar1 kuran kapsaml bir altyapi
yatirimu ve kapasite gelistirme projesidir.
Proje ile gida ve igecek sektdrtindeki
KOB'lerin {iriin kalitesini ve giivenligini
iyilestirmesi, Ar-Ge temelli tirtin ve tiretim
teknolojisini gelistirmesi ve katma degerli
tiriinlerle ulusal / uluslararasi rekabet
giiciinii artirmasi hedefleniyor.
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Olgum Teknoloulermde Hayati Onem:

“Sicakiik ve Nem
Falip Sistemier!

Bir ya da birkag Urinin
saklanmasi, saklandigi
kosullarin sicaklik ve
nem takibi; tuketici
icin zor olmasa gerek.
Basta gida olmak Uzere
temin edilen Urlnler,
ambalaqj Uzerinde ya da
bilgilendirici metinlerde
Yazan sartlarda
rahatlikla muhafaza
edebilir. Ancak binlerce
bazen milyonlarca Grond
olan Uretici, muhafaza
eden depo ve lojistigini
saglayan sevkiyat
firmasi icin sicaklik ve
nem takibi zor olabilir,
daha dogrusu dikkat
isteyebilir. Iste sicaklik
ve nem takibinin dnemi
tam da bu noktada
ortaya ¢ikiyor.
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arkinda olsak da olmasak da,
F Onemini bilsek de bilmesek de

sicaklik ve nem; hayatimizi
temelden etkileyen, hatta standartlarimizi,
yasam alanlarimizin tasarimini belirleyen
iki 6nemli faktor. Sokakta, okullarda,
calisma ortamimizda bizleri etkileyen
sicaklik ve nem; tiretim siireglerini, ham
maddeleri, depolamayi, sevkiyati ve iiriin
omriinii de dogrudan etkiliyor.

Birgok ilag ve gida iiriiniiniin ambalajinda,

muhafaza edilmesi gereken ideal sicaklik
yazmakta, “Kuru, serin, giines gormeyen
verlerde muhafaza ediniz” gibi ifadeler
yer almaktadir. Orta kusakta yer alan
tilkemizde goriilen glinesli giin sayisimin
fazlaligy; tiretim, saklama, sevkiyat ve
sunum agamalarinda {iriin giivenligi i¢in

www.sicaklikolcer.com

¢ok daha dikkatli olmamiza neden oluyor.

[sletmeler; iiretim, depolama ve
sevkiyat asamalarinda iirtinler i¢in ideal
sicak ve nem degerlerinin takibi konusunda
gerekli calismayi yapiyor. Soguk zincir
tiriinlerinin bulundugu ortamlar igin ise
ideal sicaklik ve nem takibinde daha
dikkatli ve 6zenli olmak gerekiyor. Ornegin
bakliyatlar, 18 ila 20 dereceye kadar
kontamine olmadan muhafaza edilebilir ve
bu sicakligin agilmasi (uzun siireli olmadigt
takdirde), fazla risk olugturmaz. Ancak as1
ya da dondurulmus gidalarin soguk zinciri
kirildiginda erken miidahale edilmeli ve
daha da 6nemlisi ideal sicaklik degerleri
digia ¢ikildiginda haberdar olunmalidir.
Bu tarz {iriinler hem daha kiymetlidir hem
de muhafazasi daha fazla risk barmndirir.



Riskin fark edilmedigi durumlarin sonuglart,
diger iiriinlere gore ¢ok daha agir olur. Peki
bir iiretim tesisinde, depolama alaninda ya

da soguk zincirin herhangi bir asamasinda
ideal sicaklik ve nem seviyesinin takibi nasil
saglanacak ve {iriin giivenligini tehlikeye
atacak bir durum olusup olusmadigi nasil
tespit edilecek? Cevap, artik bir ihtiyag haline
gelen teknolojiyi isaret ediyor: Tutarliligi
olan ve dlglim sonuglarinin giivenilirligi
ispatlanmis sicaklik ve nem takip cihazlar ile.

GIDA GUVENLIGINDE SICAKLIK VE
NEM KOSULLARININ ONEMI

Sicaklik ve nem, ozellikle gida
iirtinlerinde oldukga etkili. Uretiminden
tiikketimine dek bir¢ok gida iirlini belirli
kosullarda muhafaza edilmeli. Ulkemizde
her sene kontamine gida nedeniyle binlerce
kisi sagligindan oluyor. Bununla birlikte
iireticilere ya da perakendecilere yasal
yaptirimlar uygulantyor. Halk, sagligindan
oldugu gibi iireticiler de ciddi oranda gelir
kayb1 yastyor.

Diinya Saglik Orgiitii (DSO), giivenli
olmayan gidalardan dolay1 her sene yaklasik
420.000 insanin hayatini kaybettigini
belirtiyor. Bu duruma usulsiiz iiretim yapan
merdiven alt1 igletmeler neden oldugu
gibi uygun kosullarda saklanmasi gereken
tirinlerin kosullarinda gerceklesen herhangi
bir degisiklik de sebebiyet vermekte.

Soguk zincirin kirtlmasi da gida
kontaminasyonunda siklikla karsilasilan
bir baska durum. Et ve et Giriinleri, siit
ve siit Tiriinleri, balik gibi donmus tiim
tirlinlerin giivenli gida olarak kalmalar1 i¢in
ideal sicaklik cok nemli bir etken. Bu tip
rtinlerin, tiretiminden son kullaniciya ulasana
dek gegirdigi biitiin asamalarin dikkatle takip
edilmesi gerekiyor.

Tiiketici sagligini 6n planda tutan ve
marka imajini goz oniinde bulunduran
reticiler, lojistik firmalar1, depo hizmeti
sunan firmalar ve perakende satis birimleri;
sicaklik ve nem takibini uygun cihazlarla
yapmaktadir. Bu islem i¢in kullanilan
cihazlarin, geriye doniik raporlama ve
herhangi bir problem aninda haberlesme
yapabilme 6zelliklerinin olmas1 gerekir.

iLAG GUVENLIGINDE SICAKLIK VE
NEM KOSULLARININ ONEMI

Gida tiriinlerinin ambalajinda bulunan
saklama kosullarma iliskin uyarilar, ilaglarin
da ambalaj ya da prospektiislerinde yer
almaktadir. Yani gida tiriinleri gibi ilag
iriinleri de belirli standartlarda tretilmeli,
depolanmali ve dagitilmalidir. ilaglara
iliskin standartlarin kontrolii ve takibine dair
detaylar, resmi prosediirlerde net bir sekilde

belirtilmistir. {laclar ve Ecza Deposunda
Bulundurulan Uriinler ile lgili Tyi Dagitim
ve Muhafaza Uygulamalari Kilavuzunda
sicaklik ve nem takibi hakkinda su ifadeler
yer almaktadir:

“11- Tibbi tirtinler, tibbi malzeme,
kozmetikler ve benzerleri gibi ¢esitli iiriin
tiirleri birbirinden ayri yerlerde depolantr.
Her bir iirtin, 1siktan, nemden ve sicakliktan
kaynaklanabilecek zararlart 6nlemek iizere,
imaldtgisinca belirlenen sartlar altinda
bulundurulur. Ecza deposu sicaklik ve nem
periyodik olarak izlenir, kaydedilir ve bu
kayutlar diizenli olarak gézden gegirilir.

12- Ozel sicaklikta saklama éngériilen
durumlarda, depolama alanlar, istenen
sartlarin digina ¢ikaldigini belirten sicaklik
kaydediciler veya diger cihazlar ile
donatilmalidir. Bu nitelikteki alanlarin her
yerinde dngoriilen sartlarin saglandigin
gosterecek yeterli cihazlar bulunmalidir.’

Gortldugi gibi gida ve ilag iirlinlerinde
sicaklik ve nem kosullarinin diizenli takibi,
kosullarda olusan degisikliklerin tespiti, hayati
derecede dnemlidir. Ulkemizde eczane ve
ecza depolarinda sicaklik ve nem takibi yapan
cihazlarin kullanilmasi zorunludur. Bununla
beraber Veteriner Tibbi Uriinler Hakkinda
Yonetmeligin 39. maddenin 12. fikrasinda
sicaklik ve nem degerlerinin 6l¢iimiine,
kaydina dair kistas da belirlenmistir:

>

“Veteriner ecza deposunun; depo,
karantina ve ret boliimlerinin, sicaklik ve

nem degerleri, validasyon ¢aligmalart ile
belirlenen noktalardan, ger¢cek zamanli ve
kesintisiz olarak 6l¢iiliir, izlenir ve kayit
edilir.”
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SICAKLIK VE NEM TAKIBININ
ONEMLI OLDUGU DIiGER
ENDUSTRILER

Sicaklik ve nem takibi, aslinda
endiistrilerin hemen hemen hepsi i¢in
onemlidir. Ancak bazi endiistrilerde {iriin
giivenligi, Uretici giivenilirligi ve tiretim
verimliligi i¢in ¢ok daha fazla 6nem arz
eder. Gida ve ilag endiistrisinden bahsettik.
Saglik endiistrisi igerisinde yer alan hastane
ve hastane laboratuvarlarinda, hasta ve
calisan giivenligi, laboratuvar sonuglarinin
glivenilirligi i¢in sicaklik ve nem takibi
diizenli olarak yapilmaldir. Yukarida
bazi resmi yazilari 6rnek verdik. Verilen
orneklerin disinda uzmanlar ve yasalar,
baska endiistriler i¢in de sicaklik ve nem
takibinin dnemine dikkat ¢ekmektedir.
Ornegin; Kozmetik iyi Uretim
Uygulamalar: Kilavuzunun 9. maddesinin
3. bendinde kozmetik iiriinlerin takip
gerekliligi su sekilde agiklanmustir:

“Depolama alanlarinda depolanan
baslangi¢ maddeleri ve iiriinlerin
ozelligine uygun olarak sicaklik ve
nem kontrolii saglanmalidr. Depolama
alanlarinda sicaklik ve nem 6l¢iim cihazi
bulundurulmali ve ortamin sicaklik ve nem
kosullar: tamumlanarak takibi yapilmali,
bunlara iliskin kayitlar tutulmalidr”

Server ve sistem odalari da i¢inde
bulunan elektronik donanimlardan dolay1
yiiksek sicaklik olusturan ortamlardir.
Donanimlarimn diizenli bir sekilde ¢calismaya
devam etmesi, uzun omiirlii olmalar:
sicaklik ve nem faktdrlerinin ayarlanmasi
ve siirekli takibi ile miimkiin olabilir.
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Hacettepe Universitesinin hazirladig
“Giivenli Sistem Odalari i¢in ihtiyac
Tanim” adli galismada “Cevresel
Tehlikelere, Kazalara ve Bilingli Saldirilara
Kars1 Dayanikli Sistem Odalari i¢in
Oneriler” bashg altinda sicaklik ve nem
degerlerinin cihazlarin performansina
etkileri verilmistir:

“Insanlar gibi, bilgisayar sistemleri de
belirli sicakliklar arasinda iglevselliklerini
stirdiirebilirler. Birgok bilgisayar sistemi
igin 10-30C arasi sicakliklarin korunmasi
uygun olacaktir. Eger bilgisayar
sistemlerinizin disindaki sicakliklar ¢ok
yiiksek ise, sistemlerin havalandirma
diizenekleri dogru bigimde ¢alismay1
slirdiiremeyecek ve bilgisayarinizin
bilesenleri zarar gorebilecektir. Eger
sicaklik ¢ok diiserse, bilgisayar
sistemleriniz agildiginda termal soka
ugrayarak elektronik devrelerinin ¢atlamasi
nedeniyle calismaz hale gelebilecektir.”

Bu tespitten sonra, uygun sicaklik
araliklarinin belirlenerek sistem odalarinda
olusabilecek yiiksek ya da algak sicaklik
durumlarini bildirecek sistemin kurulmasi
tavsiye edilmistir.

SICAKLIK VE NEM TAKIBINDE YERLI
URETIM, YUKSEK PERFORMANS:
CLOGGER

Sicaklik ve nem takibinin hayati
derecede 6nemli oldugunu anlatmig
olduk. Haliyle sicaklik ve nem takibi
yapan sistemlerin de kendini ispat etmis,
ireticilerin memnuniyetini kazanmig
validasyonu yapilmis sistemler olmasi
gerekir. Bu konuda 2005 yilindan bu yana
her giin gelistirdigi teknolojisi ve hizmet
anlayisiyla Clogger Sicaklik ve Nem Takip
Sistemleri, oldukga iddiali.

Ilag, g1da, lojistik basta olmak iizere
birgok endiistrinin kalitesini tercih ettigi
Clogger sicaklik ve nem takip cihazlari,
ol¢lim yapmanin yaninda istege bagl
olarak veri sonuglarini lokal ya da bulut
sunucusunda otomatik olarak kaydeden
yiiksek teknolojiye de sahiptir. Yazilim
ve donanim sistemlerinin tamam Tiirk
miihendisler tarafindan gelistirilip
iiretilen Clogger, dl¢iim yapilan alanda
tanimlanan deger araliklari digina ¢ikilmasi
halinde kullaniciy1 aninda haberdar eder. Bu
sayede iirlin giivenligi saglanarak tiiketici
saglig1 ve marka imaji korunur. Clogger
donanim ve yazilimlarinin tamamy; ilag
ve gida endiistrisi paydaslarinin ¢ok iyi
bildigi standartlar olan GMP ve GAMPS
uyumludur.

Clogger’m elektrik ve internet kesintisi
gibi kullanicidan kaynakli olmayan énemli
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aksakliklarda dahili hafizasi sayesinde
sicaklik ve nem verilerini kaydetmeye
devam ettigini dile getiren Clogger
Kurumsal Satis Yoneticisi Hatice
Tiirkmen ekliyor: “Kullanici, bu sayede
veri kaybi yagamaz. Bunlarla birlikte
Clogger in kurulum ve entegrasyonu
olduk¢a kolaydwr: Kiigiik, orta ve biiyiik
olgekli tiim alanlarda dl¢iim yapabilen
sistemlerimiz bulunuyor. Kullanicilar
lokal ya da bulut sunucusunda depolanmuis
verileri, istedikleri zaman goriintiileyebilir
ve PDF formatinda raporlayabilirler.
Gelismis yazilumsal ve donanimsal
altyapimiz sayesinde veri goriintiileme

ve raporlama iglemi, 6l¢iimiin yapildig
alanlar diginda da gerceklestirilebilir.
Clogger sicaklik ve nem takip cihazlarinin,
miisterilere teslim edilmeden once
TURKAK 'a akredite kuruluslar
tarafindan kalibrasyonu yapilmakta ve
cihazlar onayli kalibrasyon sertifikast ile
gonderilmektedir.

Biitiin bunlara ek olarak ¢ok onemli
bir konuyu belirtmek istiyorum, sicaklik
ve nem takibi yapilacak konumlarin dogru
olarak belirlenebilmesi igcin mapping
olarak da bilinen haritalandirma isleminin
vaptirilmasi gerekir.

Haritalandirmay: ¢ok kisa bir
sekilde anlatacak olursak; sicaklik
ve nem takibi yapilacak alanin kritik
noktalarina kalibrasyonu yapilmis
cihazlarin yerlestirilerek degerlerin
raporlanmasi islemidir. Tabii bu raporda,
olgiimii yapan cihazlarin kalibrasyon
sertifikast da yer almalidir. Haritalandirma
sonucunda belirlenen noktalara cihazlar
verlestirilmeli, sicaklik ve nem takibi
vapilmahdir.

Clogger olarak sicaklik ve nem
haritalandirma hizmetimiz bulunuyor.
Oncelikle iletisime gectigimiz firmalardan

haritalandirma yapilacak alanin
krokisini istiyoruz. Tabii bu krokide,
alanda eger varsa cam, havalandirma,
sabit raf; biiyiik dolap vs. de belirtilmeli.
Alanmin genislik, derinlik, yiikseklik
gibi degerlerine gore Diinya Saglk
Orgiitiiniin belirttigi standartlar
dahilinde Clogger in kendi iiretimi olan
dataloggerlarin gelecegi konumlar
ve sayilarim belirliyoruz. Daha sonra
uzman arkadasimiz alana giderek termal
goriintiileme sistemi ile kritik noktalar
belirliyor. Termal olgiim neticesinde
eger kroki tizerinde olusturdugumuz
senaryo disinda bir durum varsa, ekstra
kritik alan tespit edilmisse, o alanlara
da sensor yerlestiriyoruz. Kalibrasyonu
vapilmis cihazlarla olgiimleri yapiyor
ve raporluyoruz. Rapor sonucuna gére
sicaklik ve nem takip cihazi konulmasi
gereken noktalar belirleniyor.”
Clogger, sicaklik ve nem takibi
konusunda yalnizca sabit sistemler ve
cihazlar degil; tek ve ¢ok kullanimlik
dataloggerlar da (veri kaydedici)
sunuyor. Ozellikle soguk zincirde, as1 ve
gida lojistiginde kullanilan Clogger’in
mobil dataloggerlari, yaptig1 6lciimlerle
tirlin glivenligini garanti altina aliyor.
Veri barindirma hizmeti de saglayan
Clogger; eczaneler, ecza depolari,
hastaneler, veteriner ecza depolari,
kozmetik fabrika ve depolari, gida
depolari, soguk zincir asamalari, server
ve bilgisayar odalarinda kisacasi
ihtiya¢ duyulan biitiin alanlarda
memnuniyetle kullaniltyor. Cok uzun
stiredir iirlin giivenliginin saglanmasina
ve marka imajinin korunmasina katki
sunan Clogger; donanim, yazilim,
validasyon ve destek hizmetini kendi
biinyesinden sunan ender firmalardan
biri olarak farkini ortaya koyuyor.
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tekstil, pres,
kesim, dolum,
paketleme,
plastik, ambalqj
makineleri dahil
bircok sektérde
YUksek verimli

UrUnler gelistiren
GMT, GAIN
serisi hiz kontrol
cihazlanyla gida
endustrisinde
katma deger
yaratiyor.

50 www.gidateknolojisi.com.tr

GMT, GAIN serisi hiz
kontrol cihazlariyla

GIDA SANAYINDE

FARK YARATIYOR

0 yillik endiistriyel
otomasyon
birikimi tizerine,

mikroiglemci tabanl
birbiriyle haberlesebilen
endiistriyel cihazlar
tasarlamak ve iiretmek
amactyla kurulmus
olan GMT, makine
imalat¢ilarinin toplam
¢Ozlime yonelik
ihtiyaclarina yenilik¢i
iiriinler gelistirmeye
devam ediyor. Gida,
tekstil, pres, kesim, dolum,
paketleme, plastik, ambalaj
makineleri dahil bir¢ok sektorde yiiksek
verimli firlinler gelistiren GMT, GAIN
serisi hiz kontrol cihazlartyla gida
sanayine deger katiyor.

GMT, pazari iyi bilen, teknik
kapasitesi yiiksek, isinin ehli bir ekiple
sahada aktif olarak kullanilan {irlinlerine
destek verirken, gerek uzaktan
baglanti, gerekse saha galismasiyla her
zaman lreticinin yaninda oldugunu
hissettiriyor. Coziim odakli olmak
GMT igin vazgecilmez bir ilke. Ayrica
firma, onlarca {iniversite ve meslek
lisesine bagisladigi cihazlarla, yillardir
Tiirkiye’de mesleki ve teknik egitime
destek oluyor. GMT, geng kusaklara
daha iyi bir gelecek sunma gayesini,
Tiirkiye i¢in 6nemli bir gérev olarak
benimsiyor.

GMT’nin GAIN serisi hiz kontrol
cihazlart autotune 6zelligiyle motor
parametrelerini otomatik ayarlayabilme

imkani1 sunuyor. Ortak DC Bus

ile otomatik enerji dengelenmesi
ozelligine sahip olan GAIN serisinin
¢ikis frekansi 3000 Hz’e kadar
ayarlanabiliyor. S6z konusu iiriin
ailesinin yeni iiyesi GAIN serisi hiz
kontrol cihazlar1 kompakt yapistyla
dikkat ¢ekiyor.

GAIN SERISI HIZ KONTROL
CIHAZLARININ OZELLIKLERI

» 1 x 220VAC ( +/- %15 ) 50/60Hz
besleme gerilimi

» V/F kontrol

» Yiiksek baslangi¢ torku ( 1Hz’
de %150)

» 4 Adet PNP/NPN dijital giris

» 1 Adet role ¢ikist

» 1 Adet 0-10VDC analog giris

» 1 Adet 0-10VDC analog ¢ikis

» PID kontrol

» Ortak DC Bus ile otomatik enerji
dengelenmesi

» Modbus RTU” yu destekleyen
RS-485 haberlesme portu

» Kolay kullanim arayiizii

» Autotune 6zelligi ile motor
parametrelerini otomatik ayarlayabilme

» 3000 Hz’e kadar ayarlanabilen
cikis frekanst

GMT, Tiirk sanayisinin verdigi
destekle yoluna devam ederken, yillarin
birikimini ve tecriibesini her giin daha
ileriye tastyarak, “Bu cografya’dan
bir diinya markasi ¢ikarma” iddiasini
kararlilikla siirdiiriiyor. GMT ’nin genis
iiriin yelpazesine www.gmtcontrol.com
adresinden ulasabilirsiniz.

GMTCN |



4 Adver

GMT PLCler veri toplamada
endiistriyel coziimler sunuyo

GMT nin pazara sundugu PLC'ler, makine imalat T M
sektoru basta olmak Uzere fabrika otomasyonu
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yaptig1t GLC-396 ve GLC-496 stit makineleri, boru biikme makineleri, s 3-5 ,:. =
serisi CPU’larindaki WMI takim tezgahlari, ekstruder makineleri, & 2 =
(Web Machine Interface) adi verilen PVC isleme makineleri, CNC tezgahlart, 2 [
ozelligiyle internet lizerinden diinyanin enjeksiyon makineleri, matbaa makineleri, )i =
herhangi bir yerindeki GMTCNT karton form makineleri, pres makineleri, -
PLC’ye port yonlendirmeden uzaktan boya makineleri, mermer makineleri, aga¢ .
erisim saglanabiliyor. GLC-396 ve isleme makineleri, vakum makineleri,
GLC-496 serisi CPU’lar, MODBUS aritma sistemleri veri toplama gibi bircok olmadan uzaktan program cekebiliyor ve
TCP Master / Slave 6zelligi sayesinde sektdrde kullanilan GMTCNT PLC’ler, program yiikleyebiliyorlar.
ozellikle veri toplama islerinde bir¢ok makinenin tiretiminde tercih .
¢oziimler sagliyor. GMTScada ve ediliyor. 30 YILI ASAN DEN EYIIYI '
GMTPort 6zellikleri, GMT’yi kendi GLC-396 ve GLC-496 serisi CPU’ GMT, 30 yih asan endistriyel kontrol,
sinifindaki rakiplerinden bir adim 6ne lardaki WMI (Web Machine Interface) ;“)ros.es kontrol ve otomasyon blfﬂflmlylf?
¢ikartyor. szelligiyle hicbir port yonlendirme iretim yapmgk ve pazarlama faaliyetlerinde
yapmaya ihtiya¢ duymadan internet bulunmak i¢in 2014 yilinda kuruldu. Ana
HER TURLU MAKINENIN iizerinden diinyanin herhangi bir yerindeki faaliyeti maklge ureltlmlnflenve fatink?k
URETIMINDE TERCiH EDILIYOR GMTCNT PLC’ye uzaktan erisebilmek otomasyonunda toplam gozume yonelt
. . . . . . tirtinler tiretmek olan GMT. Tiirkiye’de
Tekstil, gida, metal isleme, plastik, miimkiin. Bu 6zellik sayesinde GLC- ndiistrivel PLC iireten ilk kuruluslarn
kimya, tarim ve hayvancilik gibi 396 ve GLC-496 serisini kullanan endustriye:. urete B uru usa
. . . basinda geliyor. Kuruldugu giinden bu yana,
sektorlerde kullanilan paketleme, makine imalatgilari, satis sonrast hizmet A, . C o . .

. . . stirekli bitylimeyi, yeni ¢ozlimler tiretmeyi,
ambalaj, dolum, hal1 yikama, iplik kapsaminda miisterilerine sattiklari iirettiklerini gelistirmeyi amaglayan GMT
aktarma makineleri, buhar jeneratorleri, makinelerine ihtiya¢ duyuldugu takdirde her yil yiizde ellinin lizerinde biiyiiyerek ’
degirmen makineleri, firin makineleri, higbir ilave iicret 6demeden ve kolaylikla Tiirkiye’nin en nitelikli miihendislik ’
et isleme makineleri, kuruyemis ulagabiliyorlar. Makinenin yaninda

firmalarindan biri oldugunu gosterdi. GMT;
pazari iyi bilen, teknik kapasitesi yiiksek, isinin
ehli bir ekiple sahada aktif olarak kullanilan
yiizbinlerce PLC igin teknik destek veriyor.

Uriin gamini her gegen giin artiran
GMT, yerli iiretici olmanin verdigi avantajla
miisterilerinin acil ihtiyacina aninda cevap
veriyor. PLC, ekranli mini PLC, operator
panelleri, hiz kontrol cihazlari, Servo motorlar
ve siiriiciiler, Step motor ve siiriiciiler, izoleli
repeater, gili¢ kaynaklar ve endiistriyel
haberlesme cihazlar1 gibi birgok iiriin ¢esidini
stoklarinda bulunduruyor.

GMT’nin genis iirlin yelpazesine www.
gmtcontrol.com adresinden ulasilabilir.
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Gida Katki Maddeleri Uygulamalarn ve

1da katki maddeleri, unlu mamuller,
Gsekerlemeler, icecekler, yemeye

hazir yemekler vb. gibi cesitli
gida tiriinlerine tat, lezzet, renk, doku, raf
omrii ve giivenligini artirmak i¢in eklenen
belirli bilesenlerdir. Bu gida katki maddeleri
hem dogal hem de sentetiktir. Tuz, seker,
yaglar, baharatlar, sirke vb. yiizyillardan beri
yiyeceklere lezzet katmak ve yiyeceklerin
korunmasina yardime1 olmak i¢in kullanilan
dogal gida katki maddelerinden bazilaridir.
Ayrica, ambalajli gida iiriinlerine ve igeceklere
raf 6miirlerini artirmak, tazeliklerini ve
lezzetlerini korumak i¢in aroma vericiler,
yapay renklendiriciler, koruyucular,
asitlestiriciler vb. gibi gesitli sentetik gida
katk1 maddeleri izin verilen seviyelerde
kullanilmaktadir. Fermantasyon islemine
yardimet olmak igin fermente liriinler ve bira
ve sarap gibi igecekler tiretilirken enzimler gibi
belirli katki maddeleri eklenir. Bu nedenle,
gida katkr maddeleri, yiyecek ve icecek
endiistrisinde genis bir uygulama alanina
sahiptir.

Paketlenmis gida iirtinleri ve iceceklerin
artan tiiketimi ve gesitli gida iiriinlerinde
bunlar1 korumak ve lezzetlerini artirmak
i¢in gida katki maddelerinin artan kullanimi,
pazarin biiylimesini saglayan 6nemli
faktorlerdir. Yasal diizenleyici kurumlar,
gida giivenligini saglamak igin belirli gida
iiriinlerinde izin verilen seviyelerde gida katki
maddelerinin kullanilmasini zorunlu kilmugtir.
Ancak, sentetik gida katki maddelerinin
yan etkileri konusunda artan farkindaligin
oniimiizdeki yillarda pazar bliyiimesini
engellemesi beklenmektedir.

Gida katki maddeleri i¢in “E
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say1” sistemi 1960’larda tanitilmustir.

E’nin amac, tiiketicilere izin verilen

katkt maddelerinin giivenli olduguna dair
giivence vermektir. 1980’lerde ilk kez gida
tiriinlerinde tam icerik beyanlart saglanmak
zorunda kald1 ve iireticilerin katki maddesi
listesinde katki maddesinin adini veya
numarasini kullanmalarina izin verilmistir.
fcerik listelerinde “E” numaralarmnm ilk
kullanimindan bu yana, iireticiler katki
maddelerinin adlarimi giderek daha fazla
kullanmaktadir. Bu egilim, 6zellikle renkler
ve koruyucularla baglantili olarak, tiketicinin
katki maddesi olarak kabul edebilecegi
herhangi bir seyi kullanmaktan kagimmak i¢in
genisletilmektedir.

Diinya Saghk Orgiitii, gida katk:
maddelerini “Giivenlik, tazelik, tat, doku
ve gorlinimii korumak veya gelistirmek
i¢in gidalara eklenen maddeler” olarak
tanimlamaktadir. Ayrica ana bilesen olmadan
gida tiretimine, islenmesine, paketlenmesine
ve depolanmasina da eklenirler. Baz1
gida katki maddeleri yiizyillardir etli
yiyecekleri, meyveleri ve sebzeleri korumak
i¢in kullantilmustir. Katki maddelerinin
kullanilmasinda asagidaki ii¢ temel amag
bulunmaktadir;

» Gidanin besleyici degeri: Gidalarin
besin degerini artirmak i¢in vitaminler,
mineraller, amino asitler ve amino asit tiirevleri
gibi bazi katki maddeleri kullamlmaktadir.

» Yiyeceklerin duyusal degeri: Gida
dokusu, mineraller ve polisakkaritler eklenerek

Prof. Dr. Y. Birol SAYGI
istanbul Topkap! Universitesi
e e e e e e e e e e v e e e e e e e e e r e e e

stabilize edilebilir. Renk, tat, doku ve
kivamdaki herhangi bir azalma veya kusur,
pigmentler, aroma bilesikleri veya lezzet
arttiricilar gibi katk1 maddeleri ile diizeltilebilir
veya yeniden ayarlanabilir.

» Gida raf 6mrii: Katki maddeleri, raf
Omriinii uzatmaya yardimci olur ve gidalarin
mikrobiyal bozulmasina kars1 korur. Ornegin
antimikrobiyal katki maddeleri ve aktif
maddeler kullanarak gidalardaki istenmeyen
kimyasal ve fiziksel degisiklikleri bastirir ve
geciktirirler.

TUKETICILER ARASINDA ARTAN
SAGLIK BILINCI, GIDA KATKI
MADDESI TALEBINI ARTIRACAKTIR
Tiiketicilerin organik ve dogal diyetlere
egilimleri nedeniyle, yiyecek ve icecek
ireticileri bitkisel bazli bilesenler kullanarak
yeni bir iiriin yelpazeleri yaratmaktadir. Bu
tlir tirtinlerin agizda kalan tad1 genellikle
istenmeyen veya acidir. Bu da agizda cekici
olmayan bir duyuma neden olmaktadir.
Gida katki maddeleri, tirin{in raf
omriinii uzatirken ayni zamanda lezzet,
cekicilik ve dokuyu tyilestirmek icin
tatlandiricilar, aromalar, koruyucular
ve hidrokolloidler olarak kullanilan
bircok segmente sahiptir.
Artan saglik bilinciyle tiiketiciler,
dogal tatlandiricilar, dogal gida
boyalar1 ve dogal aromalar gibi
dogal icerikleri tercih etmektedir.
Tiiketicilerin sentetikten dogal iiriinlere
gegis tercihi, direticilerin pazar segmentinden
faydalanmast igin biiyiik bir firsat olabilir.



Degisen tat ve tercihler nedeniyle icecek ve
islenmis gida tiiketiminin artmasi, dinamik
ve hareketli bir yagam tarzi, gida katki
maddesi pazarim canlandiracaktir, Insanlarm
kiiresel olarak gesitli tiriinlere daha asina
hale gelmesiyle birlikte, kiiresellesmenin
hiz1, farkli yemeklerin ve igeceklerin
denenmesini hizlandirmaktadir. Ayrica, artan
tiiketici gereksinimlerini karsilamak i¢in

cok cesitli yiyecek ve igeceklere yonelik
artan gereksinim, ambalajlanmus yiyecek ve
icecekler i¢in degiskenleri ve faktorleri 6nemli
6lglide degistirmistir.

Tiiketicilerin yogun yasam tarzlart
nedeniyle siklikla tercih ettikleri, tiiketilmesi
kolay ve zaman kazandiran hazir gida
tiriinleridir. Bu tiir gida iiriinleri, gida katki
maddeleri i¢in ¢esitli uygulamalar bulmakta
olup farkli uygulamalarin biiyiikliigii ve
pazardaki talep nedeniyle gida katki maddesi
pazarinin hizla bitylimesi beklenmektedir.

GIDA KATKI MADDELERINDE
TRENDLER

Tatlandiricilar, yiyecek ve igeceklerin
tadini iyilestirmektedir. Yiyecek ve igecek
tireticileri, tirtinlerindeki tuz ve seker icerigini
azaltmaya odaklanmakta ve bu nedenle, tuz
veya seker kullanmadan lezzeti artirabildikleri
icin lezzet arttiricilara olan talep artmaktadir.
Agi1zda daha iyi bir his saglamak ve agizda
kalan hos olmayan tad: ortadan kaldirmak i¢in
yiyecek ve iceceklerin tadini dengelemek igin
acilik gidericiler gereklidir.

Yapilan arastirmalar, karbonhidratlt
gida bilesenlerinin veya oligosakkaritlerin,
kokenlerine ve yapilarina bagl olarak degisen,
¢ogunlukla oligokitozanlar veya diisiik
molekiiler kiitleli kitozanlar olarak bulunan
prebiyotikler veya biyokoruyucu maddeler
olarak kullamlabilecegini gostermistir.

Hareket halindeki gida iiriinleri, uygun
sekilde paketlenmis gida maddelerini tercih
eden tiiketicilerden biiyiik dl¢iide talep
gormektedir. Bu faktor, gida isleme sirketlerini
kaliteden 6diin vermeden raf émriinii uzatmak
icin Girlinlere raf dmrii stabilizatorleri veya
gida koruyuculari eklemeye tesvik etmektedir.
Diinya ¢apinda artan yiyecek ve igecek ithalat-
ihracat faaliyetleri, yiyecek ve igeceklerin raf
Omriiniin daha uzun siire korunmasi ihtiyacinin
artmasina neden olmakta ve bdylece natamisin,
biberiye 6zii ve potasyum sorbat gibi raf dmrii
stabilizatdrlerine olan talebi artirmaktadur.

Bazi yeni mikroorganizma tiirleri,
mikrobiyal pigmentler olarak yiiksek
talebi karsilamak i¢in ticari olarak tiretilen
gida katki maddeleri olarak iglev gortir.
Geleneksel mikrobiyal izolasyon, gelistirme
ve ekstraksiyon yontemleri artik fermantasyon
teknolojisi ve genetik miihendisligi

tekniklerinin ortaya ¢ikmastyla biyoteknoloji
yoluyla yeni teknikler ve stratejiler ile
degistirilmektedir.

Dogal gida katki maddelerinin yeni bir
kaynag1 olarak Tarimsal Gida Yan Uriinleri
6nem kazanmaktadir. Tiiketicilerin daha

saglikli gida maddelerine olan talebi son
yillarda artmis olup bu nedenle gida endiistrisi
bu zorluga cevap vermeye caligmaktadir. Yan
tirtinler genellikle birincil tarimsal gida iiretim
stireglerinden elde edilen ikincil trtinlerdir ve
dongiisel bir ekonomi konseptini tesvik ederek
peptitler, karotenoidler ve fenolik bilesikler
gibi potansiyel olarak islevsel bilesenlerin
ilging ve daha ucuz bir kaynagini temsil
etmektedir. Mevcut ¢alismalar, yan tiriinlerin
ve bunlarin ekstraktlarmin gida maddelerine
basarili bir sekilde dahil edilebilecegini
gostermistir, ornegin patlicandan elde
edilen fenolik bilesikler, potansiyel olarak
antimikrobiyal, antioksidan ve gida
renklendirici 6zelliklere sahip ¢ok islevli bir
gida katki maddesi olarak kullanilabilir.
Cesitli dogal bilesenlerin ¢ok yonlii
ozellikleri nedeniyle artan son kullanim
uygulamalar gesitliliginin, dogal gida
renkleri ve aromalar1 pazarinda genislemeyi
hizlandirmasi beklenmektedir. Dogal aroma
ve gida renklendiricileri, gida katki maddesi
pazarindaki ana baskin segmentler olabilir.
Guidalarin mikrobiyal yiizey
kontaminasyonunu kontrol etmek i¢in gida
ambalaj malzemelerinin antimikrobiyal
maddelerle kombinasyonu. Hem go¢ eden hem
de gd¢ etmeyen antimikrobiyal malzemeler
i¢in, gida tiriinii ile ambalaj malzemesi
arasinda yogun temas gereklidir ve bu nedenle
potansiyel gida uygulamalari arasinda 6zellikle
vakum ambalajli iiriinler. Ornegin, vakumlu
paketlenmis et, balik, kiimes hayvanlari veya

peynir.

4 Gida Bilesenleri, Gelistiricileri ve Yardima Ma

Cesitli antimikrobiyal bilesikler, farkli tipte
tastyicilarla birlestirilmistir (plastik ve kauguk
esyalar, kagit bazli malzemeler, tekstil lifleri ve
gida ambalaj malzemeleri). Gida yiizeylerinde
mikrobiyal bitylimeyi engellemek ve sonug
olarak raf dmriinii uzatmak veya mikrobiyal
gida giivenligini artirmak igin triklosan iceren
diisiik yogunluklu polietilen (LDPE) filmler
gelistirilmektedir.

Gidalarm ambalajlarinda gesitli plastik
katki maddelerinde ise yaklagim, gida
ambalaj malzemelerinin gelistirilmesi i¢in
plastik polimer islemede kullanilan katki
maddelerine yonelik mevcut egilimlere ve
endiistriyel protokollere dayanmaktadir. Gida
ambalajlarinin performansini ve gériiniimiinii
tyilestirmek ve ayrica bilesimin islenmesini
tyilestirmek icin ¢ok cesitli katki maddeleri
mevecuttur. Polimer katki maddeleri, ambalaj
malzemeleri i¢in dnemli yenilik alanlaridur.

Mikroalglerden Potansiyel Gida Katk1
Maddeleri ve Nutrasétikler iiretimleri
icin geleneksel olmayan hiicre bozulma
teknolojileri uygulanmaktadir. Gida
ambalajlarinda antimikrobiyal katk1
maddesi olarak kapsiillii dogal bilesiklerin
kullamlmaktadur.

Piyasa oyunculari, gida iiriinlerinin
kalitesini artirabilecek 6zel enzim karisimlari
sunmaya odaklanmaktadir. Ornegin bes
enzimin tescilli bir karigimlar pazara
sunulmustur. Bunlar alfa-amilaz, proteaz,
lipaz, seliiloz ve laktazdir. Bu enzimler,
sindirim sistemini desteklemek igin
fonksiyonel bilesenler olarak kullanilmak
tizere tasarlanmugtir. Tiiketiciler aktif
olarak bagisikligi artiran ve sindirim
sagligini iyilestiren tirtinler aramaktadirlar
Prebiyotiklerin ve probiyotiklerin bagirsak
saglig1 ve bagisiklik izerindeki faydalarina
iliskin artan farkindaligin 6niimiizdeki yillarda
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prebiyotik ve probiyotik bazli fonksiyonel
yiyecek ve igecek iirlinlerine olan talebi
artirmast muhtemeldir.

COVID-19 salgin1 nedeniyle beslenme
ve zenginlestirilmis gida tiriinlerinin Gnemi
artmaktadir. Bu nedenle gida iireticilerinin,
tiiketicileri cekmek i¢in besin degerlerini
artirmak icin prebiyotikler, probiyotikler ve
diyet lifleri gibi bilesenleri {irlinlerine dahil
etmeleri beklenmektedir.

Bitkisel bazli yiyecek ve iceceklere
yonelik artan talep, belirli katki maddelerinin
titketimini tesvik edecektir. Degigen politika ve
yasal diizenlemeler katki maddeleri sektoriiniin
yoniinii belirleyecektir. Gida tirtinleri ve
bunlarn igeriklerini tedarik etmenin artan
maliyeti, artan nakliye maliyetleri ve talep
ve tiiketici davraniglarindaki degisimler, kar
marjlarmni korumak igin marketler ve hazir
gida sirketlerine gida irlinlerini daha iyi
oranlarda tedarik etmeleri yoniinde baski, bazi
emtialarda kullanilan malzemeler ve igerikler
orta ve uzun vadeli maliyet artiglar1 belirleyici
faktorlerdir. Gida perakende sektdrii bu
maliyetleri son tiiketicilere yansitmay1 secebilir
veya etmeyebilir.

Gida katki maddeleri, gidalarin raf
omriinii diisiik maliyetle ve daha ucuza
uzatir. Antioksidanlar ve anti-mikrobiyal
ajanlar, yiyecekleri cok daha uzun siire taze
tutmaya yardimet olur. Y1l boyunca mevcut
olan mevsimlik {irlinlerin bozulmadan
mevcudiyetini arttirir.

Tatlandiricilarin gogu, terapétik diyetlerde
onerilebilecek kalorisizdir. Gida katki
maddeleri, yemeye hazir ve servis edilen
gidalarda koruyucu olarak 6nemli bir rol oynar
ve cogu dogaldir ve toksik degildir. Gidalarin
kalitesini degistirmek ve zenginlestirmek ve
zamandan tasarruf etmek en yeni ortaya ¢ikan
trenddir. Modern teknoloji ile gida iiretimi,
islenmesi, ambalajlanmasi ve depolanmasinda
cesitli dogal katki maddelerinin uygulamalari,
mevcut ve gelecekteki gida pazarmi
gliclendirmekte ve vurgulamaktadir.
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Gida katkt maddeleri isi gogunlukla
islenmis gida ve icecek segmentinin
biiylimesinden etkilenmekte olup insanlarin
giderek artan telagl yasam tarzlari onlari
uygun {irtinlere dogru itmektedir. Bununla
birlikte, sentetik katki maddelerinin olumsuz
uygulamalarina iligkin kamuoyu bilgisi
arttika, yiyecek ve icecek sektoriine dogal bir
katki maddesi segmenti olusturma yoniinde
bask1 yapilmaktadir.

Ozel gida bilesenleri pazari, miikemmel
kalite, raf 6mrii, ucuz fiyat, besin maddeleri
ve ambalajlanmig gidalarim aromasi gibi bu
bilesenlerin sagladig1 daha genis islevsel
ve teknolojik faydalara dayanmaktadir.
Lezzetinden 6diin vermeden besleyici
avantajlar saglayan fonksiyonel, dogal ve
erisilebilir gidalar ve icecekler, hizla gelisen bu
sektorleri harekete gecirmektedir. Mineraller
ve vitaminler, saglik avantajlarini artirmak
icin {ireticiler tarafindan gida tiriinlerine
eklenmektedir. Diyet bilesenlerinden elde
edilen nis gida iiriinlerine yonelik artan talep
gida katki pazarmin biiyiimesinde itici gli¢
olacaktir.

Gida katki maddeleri i¢in Avrupa
pazar1 son derece rekabetgidir. Pazar pay1
i¢in miicadele eden 6nemli sayida yerli ve
cok uluslu firma var ve en iyi oyuncular

inovasyon siirecini 6nemli bir stratejik
arag olarak kullanmaktadir. Ayrica, diger
bazi isletmelerle birlesmeler, genislemeler,
satin almalar ve ortak girisimler, bir pazar
varligint gelistirmek ve isini genisletmek igin
popiiler tekniklerdir. Gida katki maddeleri
pazari, artan kiiresel tiiketimle bitytimektedir.
Antioksidanlar, emiilgatorler, tatlandiricilar,
koruyucular ve koyulastiricilar gibi gida
katk1 maddelerine yonelik tiiketim, Giretim ve
talep, gida endiistrisi i¢in zorlu bir dsnemde
biiytimekte ve tedarik ekiplerinin etkin maliyet
marjlarmi siirdiirmesi tizerindeki artan baski
ve onem artmaktadir. Gida iiriinlerinin genel
fiyatlandirma tablosuna bir karmagiklik
katmani eklediginden bu pazari anlamak
onemlidir.

2020°de kiiresel gida katki maddeleri
pazari 26,2 milyar USD degerindeydi. Diinya
gida katkr maddeleri tiiketiminin 2020-2025
déneminde yillik ortalama %2,4 oraninda
artmast beklenmektedir. Cin, Orta Dogu ve
Afrika, Hint Alt Kitasi, Glineydogu Asya,
Orta ve Dogu Avrupa’nin yiikselen yagam
standartlari, artan kentlesme ve islenmis
gidalara yonelik artan talep nedeniyle
ortalamanin iizerinde bir bilyiime beklenmekte
olup Cin, yaklagik %24’liik toplam pazar pay1
ile 2025 yilina kadar gida katki maddelerinin
en biiyiik tiiketicisi olacaktir.
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BITKiSEL GRUNLERE YONELIM

BITKISEL BESLENME SEKLINE
ARTAN EGILIM
on yillarda tiiketicilerin beslenme
S trendleri arasinda, bitki bazl
beslenme sekli en ¢arpict ivmeyi
yakaladi. COVID-19 pandemi dénemi
ile birlikte hayvan saglig1 6nemi ve
¢evreyi koruma ile ilgili endiseler, bitki
bazli yiyecek ve igeceklere yonelik talebi
biiyiik dl¢tide arttirdr ve Kiiresel Bitki
Bazli Uriinler Piyasa Raporu’na gére
2027’ye kadar %12lik
bir beklenti egrisi
gdrmemize neden
oldu.
Veganlar ve
5 vejeteryanlar bu
pazarin baslica
hedef kitlesi
olsalar da biiytime,
hayvansal {irtin
titketimini azaltmaya
¢aligan ve vegan
olmayan
tiiketicilerin
sayisindaki
artistan
gii¢

Tony Gay
Teknik Satis Direktoru
Prinova Europe Limited
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aliyor. Bu durum, vegan olmayan
gidalarin etiketinde bitki bazli igerikleri
vurgulamak i¢in iyi bir firsat yaratiyor:
Aslinda, diinya capindaki tiiketicilerin
%711 bitki bazli besinleri ilgi ¢ekici
bulduklarini sdyliiyor. Bireysel
tiiketiciler bu egilimi benimsedi ve
giintimiizde bitki bazli iiriinler daha
kolay erisilebilir hale geliyor.

FONKSIYONEL iCECEKLERDE
BITKISEL URUNLER

Tcecekler, farkli iiriin gruplarindaki
genis varyasyonlari nedeniyle, artan
bitkisel tirlin trendinden yararlanmak
i¢in piyasada yerini almistir. Ornegin
stit dirtinleri, iyi kalitede yogunluk ve
tat saglayan isleme teknolojisindeki
son gelismelerle birlikte, bitkisel icecek
piyasasinin biiyiimesinde 6nemli bir
rol oynamustir. Siit iiriinleri sagliga
yararlar1 sebebiyle en ¢ok tercih edilen
urtin gruplarindan olup, bu tirlinlere
benzer ve hatta daha geligsmis beslenme
islevselligine sahip bitki bazli siit
Uritinlerini gelistirme firsati sunmaktadir.

Bitkisel bilesenler, enerji
iceceklerine dogalligi sebebiyle katki
saglayan dogal kafein gibi ¢esitli
iceceklerde kullanilabilir. Meyve sulart,
smoothie’ler, shotlar ve hindistan cevizi
sulart da botanik enerji bilesenleri igin
miikemmel bitkisel dagitim bigimleridir.
Dogal, bitkisel sporcu beslenme
iirlinlerine olan talep de artryor ve
tiiketicilerin %57’si bitki proteininin
peynir alt1 suyu proteininden daha

cekici oldugunu diisiiniiyor. icecekler icin
uygun bitkisel protein kaynaklar1 arasinda
soya, bezelye, yulaf, mercimek, keten ve
aycicegi tohumlar1 bulunuyor.

BITKISEL PROTEINLERININ
PAZAR POTANSIYELI

“Yiiksek protein igerigi” etiketi artik
¢ogu tiiketici iirtinlerinde yaygin olarak
kullaniliyor. Gergekten de tiiketiciler,
giderek artan sayida bilimsel aragtirma
tarafindan desteklenen kas iyilesmesi,
tokluk, kilo yonetimi ve genel saglik gibi
alanlarda protein tiiketiminin faydalar1
konusunda giderek daha fazla farkindalik
kazaniyor. Sonug olarak, gida, igecek ve
sporcu beslenme tirtinlerini giiclendirmek
icin ¢esitli proteinlere olan talepte bir artig
olmustur. Bazi tahminlere gore, yiiksek
protein etiketi ile piyasaya siiriilen yeni
tirtinlerin sayist her yil neredeyse %20
oraninda artiyor.

Tiiketiciler protein icerigi olan
tiiketmesiyle, alternatif kaynaklardan daha
fazla iiriin gérmeyi isteme olasiliklari
giderek artiyor. Tiirkiye’de, baska yerlerde
oldugu gibi, spor ve bebek beslenmesi de
dahil olmak iizere protein i¢eren bitkisel
gida ve iceceklerin yani sira et ve siit
alternatiflerine artan bir tiiketici ilgisi var.
Ayrica, fonksiyonel icecekler piyasasi da
saglik yararlari nedeniyle hizla biiyiiyor.
Igerdikleri bitkisel bilesenler, 6zellikle
bitki proteinleri, 6nemli bir biiyiime
yastyor. Esnek tiiketiciler, biiyliyen
vejetaryen ve vegan topluluk tarafindan
yonlendirilen Tiirkiye pazarinda, bitkisel
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protein bazli diyetlere artan bir talep
goriilityor. Tiirkiye’deki bitkisel protein
pazari, 2018-2020 déneminde %32°lik
bir CAGR ile giiclii bir biiylimeye tanik
oldu ve biiylime raporlarina gore 2021-
2027 déneminde %25°1ik bitylimeye
devam etmesi bekleniyor.

UZMANLARDAN BiRINCI SINIF
PROTEIN ICERIKLERI

Prinova, ¢ok ¢esitli bitkisel ve
hayvansal kaynaklarindan elde edilen
genis birinci sinif protein igerigi
portfdyii ile diinyanin dnde gelen
protein distribiitorlerinden biridir.
Vegan proteinler ve organik {irlinler
icin %100 bitkisel ¢oziimler de dahil
olmak tizere her uygulama ve her
tiiketici demografisi igin proteinlerimiz
var. Prinova’nin bitkisel protein
konsantreleri ve izolatlar1 portfoyt,
bezelye, soya, piring gibi kaynaklardan
ve bakla, balkabagi, karpuz ¢ekirdegi
gibi gelismekte olan varyantlardan
elde edilen iiriinleri icerir. Bu genis
bir portféye ek olarak, tam olarak
ihtiyaciniz olan beslenme profilini ve
islevselligini saglayan 6zellestirilmis
bir bitki proteinleri karigimi da
olusturabiliriz.

Ister islevsellik ister besin igerikleri
artyor olun, proteinlerimiz tutarli
performans sunar ve her zaman tam
izlenebilirlik sunan giivenli tedarik
zincirlerinden saglanir. Bitkisel
proteinlerimiz, giinliik yiyecek ve
iceceklerin yani sira sporcu veya
bebek beslenmesi gibi belirli beslenme
uygulamalarinda kullanilabilir. Bitkisel
protein formiilasyonu konusundaki
uzmanlhigimiz, tat, doku, ¢oziiniirlik
ve besin kalitesi ile ilgili yaygin olan
zorluklarin tistesinden gelmenize
yardimei1 olacaktir.

RAKIPLERINiZiN ERISEMEYECEGI
BIR SANSASYON YARATIN

Bitki bazli tirtinlerin duyusal
optimizasyonu, tatmin edici bir tat ve doku
deneyimi sunmalar1 kosuluyla, diyetlerine
daha fazla bitki bazli iiriin eklemek isteyen
tiikketicilere erismenin anahtaridir. Bitkisel
proteinlerle formiile ederken karsilastiklart
zorluklara iligkin derin anlayisimiza
giivenebileceklerini bildikleri i¢in Prinova
ile ¢aligmay1 segen uzun bir sirket listesi
var. Ornegin, yakin zamanda bir markanin
peynir alt1 suyu proteini iirliniine benzer
bir beslenme profili, agizda birakt1g1 his ve
notr lezzet saglayan bitki bazli bir protein
tozu olusturmasina yardimei olduk.

Hidrokolloidler ve kivam arttiricilar
tedarik etme konusundaki kapsaml
deneyimimizle, bitkisel iriinleriniz igin
ihtiya¢ duydugunuz hassas viskozite,
doku, yap, renk ve jel giiclinii elde
etmenize yardimci olacagiz. Portfoylimiiz
agar agar, karagenan, keciboynuzu zamki
ve sodyum aljinat igerir. Vejetaryen ve
vegan Uriinler i¢in uygun segenekler sunar.
Ornegin Gellan gamy, bitkisel iceceklerde,
siit tirlinlerinde, sekerlemelerde ve
ette jelatinin yerini almak i¢in vegan
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koyulastirici, stabilizator veya emiilgator
olarak yaygi olarak kullanilmaktadir.
Ksantan gami vegan gida riinleri i¢in
koyulastirici, stabilizator veya emiilgator
olarak da yaygin olarak kullanilmaktadir.
Bitkisel Uriinler sektériinde zengin bir
bilgi birikimi ve deneyim sunuyoruz.
Basaril1 bir bitkisel protein formiilasyonu
elde etmek i¢in yaninizda olacagiz.

HER ADIMDA YANINIZDA
OLAN BiR UZMAN

Prinova, diinyanin en biiyiik
fonksiyonel igeriklere sahip
distribiitorlerinden biridir ve kisiye
6zel premiks gibi entegre ¢oziimler
saglayicisidir. 2.000°den fazla igerikten
olusan genis bir portfdy sunuyoruz ve
amino asitler, vitaminler, tatlandiricilar,
bitki bazl proteinler gibi kilit
kategorilerde pazar lideri konumunday1z.
Uriin ve {iretici kaynagi bulma uzmanhg,
kalite, hesap verebilirlik ve giivenilirlik
saglamamizi saglayan isimizin temel
tagidir. Formiilatorlerin tat ve doku
zorluklarmin iistesinden gelmek igin
yardima ihtiyaci varsa, uzmanlarimiz
istenen duyusal tepki elde edilene kadar
formiilasyonu iyilestirir. Malzemeler,
gelistirme hizmetleri ve pazar uzmanligi
sunan tek bir ortak olarak Prinova,
konseptten tamamlamaya kadar bir iiriiniin
tretim dongiisiiniin her agamasinda deger
katar. Projeniz hakkinda bize bilgi vermek
ve destek almak icin bizimle iletisime
geemekten ¢ekinmeyin.

Daha fazla bilgi icin:
prinovaglobal.com’u ziyaret edebilirsiniz.
Prinova Tiirkiye Ofisi:
Prinova Gida ve Kimya Tic. Ltd. $ti |
+90 212 573 13 95 | info@prinova.com.tr
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GIDA BILESENLERIVE KATKILARININ ¥

GUNUMUZDEKI ONEMI

Ozge Gozel
Dohler Urtin Yoneticisi

Gizem Karaca
Dohler Laboratuvar Uzmani

1> TO LIFE.

1da iirtinlerinde katki maddelerinin
Gkullanllmasmm birgok sebebi

vardir. Bunlar arasinda, gidanin
besleyici degerinin korunmasi, dayamklihigint
artirmak, raf dmriinii uzatmak, tekstiir
ozelliklerini iyilestirmek, lezzetini ve rengini
daha cekici hale getirmek ve korumak ya da
mikroorganizmalarmn gelismesini 6nlemek
sayilabilir. Tiiketici beklentilerini karsilamak ve
tiriin ¢esitliligini artirmak amaciyla da yine gida
katkilarina bagvurulabiliyor.

YIYECEK VE ICECEKLERIN BASARISI
ICERIGINDEKI BILESENLERE BAGLI
Global tiiketici trendlerinin hizla degisim
gostermesi gida sektoriinde kullanilan bilesen
sayisinin artmasina ve farklilasmasina yol
agtyor. Son giinlerde marketlerde siklikla
gordiigiimiiz proteini arttirilmus Girinler,
yapay aroma ve renklendirici kullanilmayan
tirtinler veya bitkisel bazli siit markalarindaki
artigt tiiketici trendlerinin degisiminin bir
yansimasi olarak degerlendirebiliriz. Ancak
bu hizlt degisim siireci haliyle iiriinlerin daha
karmasik bir regeteye sahip olmasina da neden
oluyor. Yiyecek ve igecek tiriinlerinin basarist,
recetelerde kullanilan bilesenlerin kalitesi
ve bunlarm birbiriyle uyum i¢inde olmasina
bagli. Déhler olarak bizler de, bilesenlerin
uyumlulugu konusundaki bilgi birikimimiz
sayesinde yeni iiriin Onerileri ile beraber dengeli
ve standart bir tiriin portfoyii sunuyoruz.
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RENKLER SATIN ALMA
DAVRANISINI ETKILIYOR

Tiiketicilere akilda kalict tiriinler
sunabilmek i¢in goriiniim, tat, doku ve ag1z
dolgunlugu gibi parametreleri birincil faktor
olarak sGyleyebiliriz. Bu sebeple, birden fazla
duyuya yonelik tiriinlerle beklentiler tam olarak
kargilanabiliyor. Dohler’de bu tarz tirtinleri
“Multi Sensory Excellence” olarak tarifliyoruz.
Farkl kategorilerdeki gida bilesenlerimiz
sayesinde essiz bir deneyim yasatabilecek
tirtinlere ulagmak olduk¢a miimkiin. Rengin

¢ok duyulu deneyim iizerinde belirleyici bir
etkisi oldugu yadsinamaz. Renkler, titketiciler
tizerinde cagrigimlar uyandirtyor, beklentiler
yarattyor ve dolayistyla satin alma kararim
etkiliyor. Hatta tadin gercekte nasil algilandig
tizerinde bile etkisi olabiliyor. Dogadaki

canli renkleri ve son iiriinlerde dogru rengi
yakalamaya giden yol, yiiksek kaliteli ve
yogun renk giicline sahip dogal hammaddelerin
sirdiirtilebilir bir sekilde yetistirilmesiyle
basliyor. Ardindan son teknolojiler kullanilarak
islenmeleri gerekiyor. Bizler de Dohler

DOHLER
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Karaman Fabrikamizda izledigimiz bu yol
sayesinde essiz bir renk paleti sunuyoruz.

Son giinlerde yiyecek ve iceceklerin
sadece miikemmel bir goriiniige sahip olmast
tiiketiciler i¢in yeterli olmuyor. Ayn1 zamanda
saglikli ve fonksiyonel, dogal kaynaklardan
elde edilen bilesenlerle olusturulmus tirinler
daha ¢ok tercih ediliyor. Bu sebeple E kodu
almayan ‘temiz etiket’ ¢oziimlere talep her
gegen giin artryor. Bizler de Déhler Karaman
fabrikamizda siyah havug, pancar ve aspir
gibi degerli hammaddeleri isleyerek E kodsuz
toz ve likit segenekler ile renklendirmenin
en dogal halini sunuyoruz. Karamel
E150c ve E150d yerine kullanilabilen malt
ekstrakti, ya da “brilliant blue” alternatifi
spirulinay1 da bunlar arasinda sayabiliriz.
Renklendirici konsantrelerimizin yani sira,
siyah havugtan elde edilen antosiyanin gibi
secici renk ekstraksiyonu ile tiretilebilen dogal
renklendiriciler de diisiik dozajli kullanimi
sayesinde {irtinleri renklendirebiliyor. Tiiketici
talepleriyle beraber ¢6ziim ortaklarimizin da
taleplerini en hizli sekilde karsilayabilmek
adma Déhler Karaman Fabrikamiza yaptigimiz
yatirimlar ve Ar-Ge ¢aligmalarimiz sayesinde
Tiirkiye’de paprika oleoresin, kurkumin, bakir
klorofil ve annatto gibi dogal renklendiricileri
yerel portfoytimiize kazandirmig
bulunmaktayiz.

AROMALAR URUNLERIN
ALBENISINI ARTIRIYOR

Rengin yaninda, tiiketicilere unutulmaz
bir deneyim yasatmak ve {irliniin albenisini de
arttirmak i¢in kullanilan bir diger 6nemli gida
bileseni de {iriiniin aromasi diyebiliriz. Dohler
olarak dogadan gelen lezzetlerden esinlenerek
olusturdugumuz sayisiz aroma ¢esidine sahip
iiriin portfoytimiizle beraber 2021 yilinda
Karaman’da aroma tiretimine baglamig
bulunmaktay1z. Pandeminin etkisiyle vitamince
zenginlestirilmis {iriin sayisindaki talebe paralel
olarak bu dzelligi ¢agristiracak portakal, limon,
mandalina gibi narenciye aromalarini raflarda
siklikla goriiyoruz. Pandemi siiresince evlerde
daha fazla vakit gegiren ve tattig1 {irinlerde
heyecan arayan tiiketicilerin, 6zellikle igecek
endiistrisinde klasiklesmis elma, limon, ¢ilek

benzeri meyve aromalarindan ziyade daha
¢ok yuzu, guava, carkifelek, ejder meyvesi
gibi egzotik uzak dokunuslari tercih etmeye
basladigin1 goriiyoruz. Bunlarin yaninda
iiriinlerde donemsel / mevsimler esintiler
gormek isteyen tiiketiciler i¢in de, icinde
bulundugumuz sonbahara uygun tatlar olarak
targin, balkabagi, karamel gibi aromalar 6ne
cikiyor. Takip ettigimiz trendler ve aromalar
hakkindaki bilgi birikimimiz sayesinde
Dohler olarak tirlinlerinizde essiz tat profilleri
yakaliyor ve tiiketicilerle bulusturuyoruz.

DOHLER'IN OZEL TASARLANMIS
TATLANDIRICI SISTEMLER]

Saglikli yasam felsefesini benimseyen
tilketicilerin sayisinin da her gegen giin
artmastyla beraber sekersiz / kalorisi azaltilmig
tirtinlere talebin de artis1 kaginilmaz oluyor.
Yenilikgi yiyecek ve icecekler igin Déhler 6zel
tasarlanmus tatlandirict sistemleri sunuyor.
Dogal MultiSense® aromast, tatlandiricilarin
tadin1 maskelemek veya sekeri azaltilmis
iiriinlerin agizdaki hissini gelistirmek igin ek
tatlandiricilar kullaniimadan seker iceriginin
azaltilmasina olanak tantyor. MultiSweet®
ise diistik kalorili ve kalorisiz tirtinler igin
ideal bir tatlandirma sistemi olarak dne
cikiyor. Her gegen giin artan tiiketici sayisi
ve cesitliligi ile birlikte tiiketici beklentileri
de degisim gosteriyor. Tiiketicilerin bir kismi
iirtiniin goriinds, tekstiir, koku ve lezzetinin
bir araya gelmesiyle ortaya ¢ikan tutkulu
bir yeme deneyimi beklerken; bir kism1
ise siirdiiriilebilirlige katki saglayan ya da
fonksiyonalitesi yiiksek ve sagliga olumlu
etkisi bulunan iiriinleri tercih ediyor.

Giiniimiizde tiiketiciler artan biling
diizeyi ile birlikte daha fazla etiket okuma
egilimindeler. Dolayisi ile {iriin iceriklerinde
fonksiyonel ve 6zel bilesenler gérmek
tiiketicilerin iiriin hakkindaki algismni olumlu
yonde etkiliyor. Bu kapsamda diisiik sekerli,
seker ilavesiz ya da sekersiz {irtinler, yag1
azaltilmus icerikler, protein, vitamin ve liflerce
zenginlestirilmis besinler, tiiketiciler tarafindan
yiiksek oranda ilgi goriiyor. Aym zamanda
tilketiciler saglik algisi ile tercih ettigi iirtinleri
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titketirken ayni zamanda da lezzetten de 6diin
vermek istemiyor. Bu kapsamda tirtiniin
duyusal kalitesini olumsuz yonde etkilemeyen,
aksine tiiketici begenilerine olumlu hizmet
eden, saglikli kategorideki iiriin ¢oziimleri ile
Dohler, piyasadaki birgok {irin grubuna hizmet
eden genis bir {iriin yelpazesine sahip. Ornegin,
elma lifi ve narenciye lifi hammaddelerimiz

ile kurabiye ve kek gibi {irlin gruplarinda yag
ve seker azaltimi saglarken, meyve soslarinda
seker ilavesiz tirtinlere ¢oziim sunuyor,

saglikli atistirmalik hurma barlara ise yiiksek
lif igerigi ile fonksiyonalite ve istenen yapiy1
kazandirtyoruz.

Fonksiyonel iiriin gruplarina hizmet eden
vitamin karisimlarimiz, botanik ekstraktlarimiz,
cesitli meyve ¢oziimlerimiz, proteinlerimiz,
probiyotik ve prebiyotiklerimizle lezzetten
6diin vermeden besinsel faydalar saglayabilen
trendlere dokunuyoruz. Ayni zamanda recete
optimizasyonlarimin saglanmast ve teknolojik
zorluklarin agilarak hat adaptasyonlarmm
gergeklestirilmesi noktalarinda da
miisterilerimizle is birligi igerisinde olarak
tim uzmanligimizi kendileri ile paylasmaktan
mutluluk duyuyoruz.

Son yillarda tiiketicilerin, bir isirikta
birden fazla tekstiirel deneyimi bir arada
yasadig1 ¢ok katmanli atigtirmalik {irtinlere
olan ilgisinin arttigin1 goriiyoruz. Bu {irlin
gruplarinda en dikkat ¢eken kisim ise
tiiketimi esnasinda yumusaklik, citirlik,
gevreklik gibi farkli duyusal deneyimlerin
bir arada yasantyor olmasi. Dohler’in genis
iiriin yelpazesi bu iirlin gruplarinda da géze
carpiyor. Citirlik saglayan malt, karamel, bal
tozu ve gesitli graniil formdaki hammaddeler,
yumusak dokulu katmanlarin ana bileseni olan
hurma piire, granola katmanlarimn bir arada
kalmasini saglarken diisiik seker alternatifleri
de sunan molda ve florantin gibi {iriinler ve
fonksiyonalite saglamanin yaninda, tekstiirel
etkisi de ¢ok dnemli bir yer tutan lif ¢dziimleri
bu tirtinlerin basinda geliyor.

Déhler Gida olarak, gida sektoriiniin
fonkisyonel, lezzetli ve renkli diinyasinda siz is
ortaklarimiz ile birlikte yola ¢ikiyor, hayata yeni
fikirler katiyoruz!
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Tdmﬂﬂ Food'un islenmis gida yonetim ekibinden
TURKIYE'YE ZIYARET

= =

OMRA Group’un bir iiyesi
I olan TOMRA Food, 25 yildir
Tiirkiye’de gida enddistrisine
sensor tabanli ayiklama makineleri
ve entegre hasat sonrasi ¢oziimleri
sunuyor. TOMRA’nin teknolojileri, gida
isleyicilerinin operasyonel verimliligi
gelistirmesine, karliligi artirmasina ve
giivenli gida tedariki saglamasina destek
oluyor. Tiirk isletmelerinin bu hedefleri
nasil ger¢eklestirdigini gormek ve
sunduklart ¢oziimleri yerinde takip etmek
iizere TOMRA Tslenmis Gida yoneticileri,
TOMRA Group diinya ¢apinda 50. yilint
kutlarken Tiirkiye’deki miisterilerin
tesislerine ziyarette bulundular.
Ziyaretleri sirasinda agiklamalarda
bulunan TOMRA Food Islenmis Gida
Baskani Ken Moynihan; “Tiirkiye,
stratejik 6neme sahip bir iilke. Kabuklu
yemisten, kuru meyveye, yas meyveden
cesitli sebzelere kadar diinyada pazar
liderlikleri bulunan ¢ok 6zel bir bolge.
Tirkiye’deki gida isleyicileri diinya
pazarina iriinlerini sunduklari i¢in
talep edilen standartlar1 saglamak {izere
kendilerini kesintisiz gelistiren, iistiin

kalitede ve giivenilirlikte {irlin sunmak igin

otomasyona yatirim yapan alanmnin lider

firmalar. TOMRA Food olarak isleyicilerin
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Ken Moynihan

bu yiiksek standartlar1 karsilamalarina
yardimci olmak i¢in 25 yildir Tiirkiye’de
iirlin ve hizmetlerimizi sunuyoruz.

Gida smiflandirma, ayiklama, soyma

ve analitik teknolojileri gelistiriyoruz.
Tiirkiye pazarinda ilk kez bir temsilci
araciligiyla faaliyet gosterdikten sonra,
misterilerimize daha yakin destek sunmak
tizere uzun siire énce kendi ofisimizi
kurduk” dedi.

Meyve, sebze, kuru meyve, kabuklu
yemis, tahil ve tohum {iriinleri, patates,
protein, sekerleme igin diinya genelindeki
gida tiretim, paketleme ve isleme

TOMRA Food'un iki

is alanindan biri olan
TOMRA Islenmis Gida'nin
liderlik ekibi, TOMRA
markasi 50. yilini kutlarken
TUrkiye'yi ziyaret etti.

tesislerinde 12.800’den fazla kurulu
TOMRA {initesi bulunuyor.

“TURKIYE PEK COK
ALANDA GIDA ENDUSTRISINE
ONCULUK EDIYOR”

Ken Moynihan agiklamasinda;
“Tirkiye, kabuklu yemis tiretiminde
basta findik olmak {izere diinya lideri.
Kayaisi, incir ve kiraz iretiminde yine
Tiirkiye, diinyada birinci sirada. Elma,
visne ve mandalina gibi meyve ve
bir¢ok sebze iiretimine baktigimizda
diinyada ilk beste yer alan pek ¢ok
iirtin Tiirkiye’de yetistiriliyor ve
diinyanin en biiyiik ihracatgisi olarak
da 6nemli bir yere sahip. Ancak
bu arada gida sektoriinde de kalite
beklentileri, hem iilkelerin i¢ pazarinda
hem de ihracattlarinda giderek artiyor.
Kiiresel 1sinma, iklim degisiklikleri,
tarim alanlarinin kisith kalmast,
stirdiiriilebilirlik gibi konular da
siiregleri zorlastirtyor. Bu nedenle gida
ireticileri ve isleyicileri, teknolojiye
daha fazla yatirim yaparak tiriinlerini
kusursuz sunmaya ve rekabet gii¢lerini
arttirmaya ¢alistyorlar. Dolayistyla
Tiirkiye’de hali hazirda TOMRA




¢Ozlimlerini sunan miisterilerimizin
yatirimlari artarken TOMRA optik
ayiklama makinelerini tercih eden
isleyicilerin sayis1 da her gegen giin
artryor. Biz de TOMRA Food olarak
Tiirkiye’de varligimizi arttirarak hem
rtinlerimiz hem de ¢éziimlerimiz ile
miisterilerimize daha da yakin olmaya
calistyoruz” diye konustu.

TOMRA’nin siniflandirma ve
ayiklama ¢oztimleri, Tiirkiye’de
kuruyemisler, kuru meyveler, taze
meyve ve sebzeler, patatesler ve
dondurulmus meyve ve sebzelerin
islenmesinde kullaniliyor. TOMRA
ayiklama makineleri, renk, sekil, boyut,
yap1 ve hatta biyolojik 6zelliklerine gore
iiretim ve isleme hatlarindan istenmeyen
malzemeleri tespit edip ayiklayarak
tirin kalitesinde yiiksek standartlari
karsilanmasina destek oluyor.
Istenmeyen yabanci maddeleri ve
kusurlu tirtinleri satilabilir malzemeleri
kaybetmeden ayiklayarak gida israfinin
Oniine gecilmesini sagliyorlar. Ken
Moynihan konuyla ilgili olarak;
“TOMRA, sundugu ¢éziimlerle
“hatali se¢im” diye tanimlanan israfi,
Tiirkiye’de has findik, kuru tiziim ve
tohum gibi iirlinlerde yiizde 1’in altina
disiiriiyor. Ornek vermek gerekirse
Tiirkiye’de ortalama bir kabuklu yemis
veya kuru meyve tesisi, yilda yaklasik
20.000 tonluk iiretim kapasitesine
sahiptir ve iyi Uirliniin yaklasik yiizde
5’1 kusurlu tirtinlerle ¢ope gitmektedir.

TOMRA’nin teknolojileri “hatali se¢im”
oranini yiizde 5’ten yiizde 1’in altina
indirerek ortalama biiyiikliikte bir isletme
i¢in her y1l 800 ton findik ya da kuru

iiziimiin, atik i¢erisinde deger kaybetmesini

onleyebilir. Bu, sadece miisterilerimize

v

deger katmakla kalmayip ayn1 zamanda
gida israfin1 azaltma hedeflerimize
ulagsmamiza da yardimci1 oluyor” diye
belirtti.

“TURKIYE'DEKI TEST VE
DEMO MERKEZiMiz"

TOMRA Food’un diinya genelinde
bulunan 10 ayr1 Test ve Demo
Merkezinden biri, Istanbul’daki bolge
merkezinde yer aliyor. Burada gida
tireticileri ve isleyicileri, tirlinlerine
6zel ideal ayiklama ¢dztimlerini bulmak
tizere TOMRA’nin teknolojileri ile
demo gergeklestirebiliyorlar. Konuyla
ilgili bilgi veren Ken Moynihan;
“Gegmiste Tiirkiye’deki gida iireticileri
ve isleyicilerini Belcika’daki demo
tesisimize davet ediyorduk. Ancak 2017
yilinda Tiirk miisterilerimizin ayiklama
¢oziimlerimizi kendi triinleriyle test
etmelerini kolaylastirmak icin istanbul’da
bir Test ve Demo Merkezi agtik. Demo
sirasinda katilimcilar, TOMRA’ nin
ayiklama ¢oztimlerini ¢alisirken yakindan
inceleyebiliyorlar. TOMRA Food uzmanlari
ile goriiserek bu teknolojilerin kalite, gida
giivenligi, karlilik ve siirdiiriilebilirlik
acisindan faydalart hakkinda daha fazla
bilgi alabiliyorlar” ifadelerini kullandi.

“Yerel satis sonrasi hizmetlerle musterilere yakiniz”

TOMRA Food biinyesinde miigterilere
yakin olmanin ve yerel diizeyde
gliclii destek saglamanin 6nemine
inandikalrini kaydeden Ken
Moynihan; “Bu, 6n goriilemeyen
aksakliklarin miimkiin oldugunca
engellenmesine ve tiretim hatlariin
kesintisiz ¢alismasina yardimci
oluyor. Ttirkiye’de btiytiyen egitimli

satis sonrasi ve servis ekibimiz ile
dtizenli miisteri ziyaretlerimizi
gerceklestiriyoruz. Ayrica yerel
olarak genis bir yedek parga stogu
bulundurarak hizli bir sekilde satis
sonrast hizmeti verebiliyoruz. Bu
gelismis yapimiz, Tiirkiye’deki
miisterilerimiz ile giiven bagimizin
gelismesini sagliyor” dedi.
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DOLAR

IHRACAT

EYED tarafindan diizenlenen
ve endiistrinin en 6nemli
yillik bulugsmasi olmanin

yani sira sektoriin uluslararasi
takviminde de 6dnemli bir yere sahip
bulunan Juiceful Istanbul Summit 2022
Zirvesi, 22 Eyliil 2022 Persembe giinii
Renaissance Polat Istanbul Hotel’de
diizenlendi. 200’1 askin yerli ve
yabanci katilimet kitlesiyle meyve suyu
endiistrisinin paydaslarini bir araya
getiren zirvede, Tiirkiye’den ve yurt
disindan kurum temsilcileri tarafindan
15 konusma ve sunum gergeklestirildi.

Ozan Diren
MEYED Yonetim Kurulu Baskani

OZAN DIREN: “ENDUSTRIMiz
TARIMA VE KALKINMAYA
ONEMLI KATKILAR YAPIYOR”

Etkinligin a¢ilisinda s6z alan
MEYED Genel Sekreteri Ipek Isbitiren,
“2010 yilindan bu yana diizenledigimiz
zirvelerimize pandemi nedeniyle 2
yillik zorunlu bir ara verdik. Bu aranin
ardindan MEYED, tarima, ekonomiye,
cevreye ve beslenmeye yarar saglayan
endiistrimizin paydaslarini bir kez
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Meyve Suyu €ndUstrisi
Dernegi (MEYED)
tarafindan dizenlenen
Uluslararasi Juiceful
Istanbul Summit Zirvesi,
sektorden yerli ve yabana
paydaslann katiimiyla
Istanbul'da gerceklesti.
€tkinlikte konusan MEYED
Yonetim Kurulu Baskani
Ozan Diren, “Dogru tanm
politikalan ve sanavi
dinamikleri saglandigi
takdirde endUstrimizin

1 milyar dolar ihracat
hedefimizin yokin gelecekte
gerceklestirecegine
inaniyoruz” dedi.

daha araya getirdi” dedi. Etkinlikte

bir konugma yapan MEYED Y 6netim
Kurulu Bagkani Ozan Diren, Tiirkiye’nin
meyve suyu ihracatinin giizel bir sekilde
artis gosterdigini ifade ederek, “Tiirkiye
meyve suyu 2022 yili ihracatinin 450
milyon dolarin lizerinde ger¢eklesmesini
On goriiyoruz. Meyve suyu ihracatimiz,
endiistrimizin yogun gayretleriyle her
yil diizenli olarak yiizde 20-25 bandinda
artis gostermektedir. Daha da 6nemlisi
yerli girdilerle {iretim ve ihracat yapan
endiistrimiz, net ihracatta ¢ok ileri

bir diizeydedir ve yarim milyar dolar
seviyesini zorlar hale gelmis bulunan
ihracatimiz, istikrarl bir sekilde yiizde
95’ler seviyesinde dis ticaret fazlasi
vermektedir. Boylesine yiiksek bir
ekonomik deger tireten endiistrimiz,

Tiirkiye’de bir milyon ¢iftciden alim
yaparak tarima ve kalkinmaya da dnemli
yararlar saglamaktadir. Insan beslenmesi
acisindan yararlari tiim diinyada

kabul géren meyve suyu, bah¢eden
bardaga uzanan deger zinciri igerisinde
karbon negatif bir yap1 arz eden nadir
endiistrilerdendir ve ¢evreye de yarar
saglar” dedi. Ozan Diren, Meyve Suyu
Endiistrisinin y1llik bazda toplam 5 milyon
dolara varan oranda Ar-Ge yatirimi
yaptigin1 ve yaklasik 100 bin kisiye
dogrudan istihdam sagladigini da s6zlerine
ekledi.

“HEDEFIMIZ TURKIYE'NIN
KURESEL PAZARDAN ALDIGI PAYI
YUZDE 10'LARA TASIMAK”

Meyve suyunda kiiresel pazarin
yaklasik 17 milyar dolar diizeyinde
oldugunu belirten Ozan Diren, “Markal1
ihracat ve hammadde ara mamul
olarak gergeklesen bu pazarda, ITC
verilerine gére Tiirkiye’nin yeri 2017’de
17’ncilikten 2020 itibart ile 12°nci
siraya yiikseldi. 2021°de de ayni siray1
koruduk. Ote yandan, iilkemiz adina daha
da fazlasini hedefliyoruz. Endiistrimiz,
rekabetci yapisinin yani sira teknik bilgi,



miithendislik, Ar-Ge, teknoloji ve makine
gibi alanlarda da diinyada saygin bir
yerdedir. Ulkemizin siirdiiriilebilir bir
dogal zenginligi olan meyve ¢esitliligimiz,
rekabet giiclimiizli daha da ileriye
tasimaktadir. Kendimize 1 milyar dolar
ihracat hedefi koymus bulunuyoruz

ve dogru tarim politikalar1 ve sanayi
dinamikleri saglandig: takdirde, bu hedefi
yakin gelecekte gergeklestirilecegimize
inantyoruz, ¢abalarimizi bu yonde azimle
stirdiiriiyoruz. Daha uzun vadeli hedefimiz
ise Tiirkiye’nin kiiresel pazardan aldigi
pay1 ylizde 10’lar seviyesine tagimaktir”
seklinde konustu.

MEYED Yo6netim Kurulu Bagkani
Ozan Diren sozlerini soyle siirdiirdii:
“Ulkemizdeki meyve iiretiminin
yaklasik yiizde 10’unu hammadde
olarak degerlendiren endiistrimizin bir
diger hedefi, tiikketimin ve ihracatin
artacagi on goriisiiyle hali hazirda bu
orani kademeli olarak yiizde 20’ler,
hatta 30’lar seviyesine ¢ikarmaktir. Bu
da Tiirk meyve iireticileri i¢in pazar
garantisi anlamina gelmektedir. Ote
yandan endiistrimiz, ihracat giiciinii i¢
piyasadaki konumundan almaktadir. ¢
pazarda gorece diisiik kalan tiiketimde,
tarima dayali {iriinler olmalarina ragmen
nektar ve meyveli icecek kategorilerine
yonelik OTV uygulamasinin da pay1 var.
OTV uygulamas, 6zellikle iilkemizde en
cok tiiketilen bu kategori olan nektarlari
olumsuz etkiliyor. Genellikle yiizde
50 oraninda meyve i¢eren Nektarlarin
OTV uygulamasindan muaf tutulmast i¢
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Prof. Dr. Aziz Eksi
MEYED Kurucu Baskani

piyasada satiglari kolaylastirir, besleyici
6zelligi olan bir iriiniin, daha yiiksek
meyve orani ile bilylimesini destekler,
buradan yaratilacak kaynakla daha rahat
irtin alinir, daha rahat stoklanir, ihracat
icin daha fazla kaynak olusturulur. Bu
da sektore oldugu kadar tiiketicilere,
iilke tarimina ve ekonomisine de fayda
saglayacaktir.”

PROF. DR. AZiZ EKSI:
“MEYVE SULARI, MEYVEYE EN
YAKIN ICECEKTIR”

Zirvenin acilisinda MEYED Kurucu
Bagkani Prof. Dr. Aziz Eksi de kiirsiiye
gelerek, endiistrinin dnemi lizerine bir
konusma yapti. Eksi, “Meyve suyu
sektorii tilkemize ve insanlarimiza
cok fayda sagliyor. Kirsal kalkinma
ve tarimsal tiretimin artmasina katk1

v

sagliyor. Sektoriimiiz tarimsal liretimin
siirdiiriilebilir olmasini saglyor. Ozellikle
sera gazi saliminin azaltilmasi konusunda
fayda olusturuyor. Meyve, meyve suyuna
doniistiiriilirken ayni1 zamanda katma
deger saglaniyor. Dolayistyla bir endiistri
geligsmesine vesile oluyor ve bu islenen
iirtin ihrag ediliyor. Ayni zamanda meyve
sularmin saglikli beslenme agisindan
tilketiciye katkilar1 bulunuyor. Meyve
sular1, meyveye en yakin i¢ecektir.
Kuskusuz meyve gibi degildir ancak
meyveye en yakin icecek oldugunu
sOyleyebilirim” ifadelerini kullandi.
Daha spnra zirvede ilk sunumu yapan
FAO (Gida ve Tarim Orgiitii) Tiirkiye
Temsilci Yardimcisi Dr. Aysegiil Selisik,
FAO’nun gidaya erisim ve iklim krizi
gibi tehditler karsisinda ‘Daha Iyi Uretim,
Daha Iyi Beslenme, Daha Iyi Cevre, Daha
Iyi Tarim’ dortlii ekseninde gida iiretim
sistemlerinin doniisiimiine odaklandig1
belirterek, giincel kiiresel gelismelerin
meyve suyu endiistrisine yansimalar1
konusunda bilgiler verdi.

Juiceful Istanbul Summit 2022
zirvesinde, 6gle yemegi arast sonrasindaki
ilk sunumu gerceklestiren Dohler Is
Gelistirme Miidiirti Khalid Sedraoui,
sektorel bir perspektifle Tiirkiye’nin
oniindeki kiiresel firsatlar hakkinda
bilgiler aktardi. Escon Enerji CEO’su
Onur Unlii ise, ‘Yesil Doniisiimiin
11k Yakiti: Enerji Verimliligi’ baslikli
sunumunda, diinya giindeminde 6n
siralarda yer alan enerji verimliligi
konusunu gida, tarim ve meyve suyu

(= #m yesuyu
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Mige Goksel
Tetra Pak Pazarlama Miidiiri

endiistrileri acisindan degerlendirdi.
Aromsa Ar-Ge, Pazarlama ve Teknik
Satistan Sorumlu Genel Miidiir Yardimeist
ve Yonetim Kurulu Uyesi Melis Yasa
Aytaman zirvedeki sunumunda, meyve
suyu endiistrisinin fonksiyonel fayda ve
doniisiim odakli inovasyon giindemini
aktardl. Aytaman, “Tiirkiye diinyanin en
geligmis tarim {ilkeleri arasinda yer aliyor.
Ciftcilerimizi daha ¢ok bilinglendirerek,
iyi tarim politikalariyla birlikte daha da
gelismeye yonelik adimlar atacagiz” dedi.

MUGE GOKSEL: “PANDEMi YEME-
ICME SEKTORUNDE TRENDLERI
DONUSTURDU”

Zirvenin konugmacilarindan Tetra
Pak Pazarlama Midiirii Miige Goksel,
tiiketici trendlerindeki degisimler ve
bunlarin endiistriye sundugu firsatlar
iizerine bir sunum gerceklestirdi.
Covid-19 pandemi siirecinin ve ekonomik
dalgalanmalarin etkisiyle insanlarin
yasantilar1 ve aliskanliklarinda koklii
degisiklikler oldugunu kaydeden Gdoksel,
“Bu da yeme-igme basta olmak iizere
her alanda trendleri etkiledi, dontistiirdii.
Yenilik, inovasyon, dijitallesme,
stirdiiriilebilirlik i¢inde bulundugumuz

Zirvenin sabah oturumlarinda son
sunumu gergeklestiren Meyve Suyu
Bilim Merkezi Direktorii Dr. Carrie
Ruxton, yararlari bilimsel olarak
kanitlanmus bir tirtin olan meyve suyu
hakkindaki yanls algilarin nereden
kaynaklandig1 ve bunlarin nasil
asilabilecegi tizerinde durdu. Avrupa
Gida Giivenligi Oteritesi'nin (EFSA)
2021 yilinda yayinladig: raporunda
meyve sulari ile obezite arasinda bir
baglanti1 oldugunun belirtildigini
anlatan Ruxton, “Bunu dogru
bulmuyorum. Ciinkii EFSA raporu
ytizde 100 meyve sulariyla seker
ilaveli meyve sularini birbirinden
ayirmiyor. Yiizde 100 meyve sulart
glisemik indeksi diistik tirtinlerden
biridir. Tip 2 diyabetle ytizde 100
meyve sular1 arasinda bir bagin

sektor i¢in de oldukca 6nemli hale geldi.
Meyve suyu endiistrisinde de farkli bakisg
acilartyla mevcut pazari gelistirebilmek;
tiiketicilerimizin degisen ihtiyaglarina
cevap veren yenilik¢i tirtinler sunmanin
yant sira farkli endiistrilerdeki gelismelere
kars1 algilarimizi agik tutmakla ve
teknolojiyi takip edip kendi isimize nasil
uygulayacagimizi diisiinme aliskanligi
gelistirmekle miimkiin” ifadelerini
kullandi.

GEA Group Tiirkiye Sivi Teknolojileri
Satis Miidiirii Erdal Gavas ise sunumunda,
meyve suyu ve igeceklerde seker
indirgeme teknolojilerini ele aldi.

Juiceful Istanbul Summit 2022 ‘nin
bir diger konugmacist olan Borusan
Lojistik Hizmetleri CEO’su Serdar
Ercal, tiim diinyay: etkisi altina alan
Covid-19 pandemisinin diinya ticareti

] Dr. Carrie Ruxton
Meyve Suyu Bilim Merkezi
Direktorii

olmadigini ortaya koyan aragtirmalar
var. Ayni1 zamanda yiizde 100 meyve
sular1 gut hastaligini azaltiyor.

C vitamini deposu ve bagisiklik
sistemini giiglendiriyor ” dedi.

ve tedarik zinciri lizerindeki etkilerini
diin (2020-2021), bugiin (2022-2023)
ve yarin (2025-2030) perspektifinde
degerlerndirdi.

Juiceful Istanbul Summit 2022
yabanci konuklari arasinda yer alan IFU
(Diinya Meyve Sebze Sular1 Birligi)
Yonetici Direktorii John Collins,
‘Kiiresel Bilgi Paylasimi’ bagliklt
sunumda, meyve suyu endiistrisinin
diinya genelindeki gortiniimiinii kendi
perspektiflerinden aktardi. Zirvede
son sunumu birlikte gergeklestiren
AIIN (Avrupa Meyve Suyu Dernegi
) Genel Sekreteri Wouter Lox ile
Siirdiiriilebilirlik ve Teknik Isler Miidiirii
Justine Pradels, ihracatimizda yiiksek bir
paya sahip olan Avrupa pazar1 hakkinda,
Avrupa Birligi Mevzuat Gelismeleri
perspektifinden giincel bilgiler aktardilar.
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TOMRA

Her Bir Kaynak Degerlidir.
Bu biling ile gida guvenligini
en yuksek seviyelere
tasimak ve gida kaybini
en etkili sekilde onlemek
icin klresel gida tretimini
donusturtyoruz.

www.tomra.com/food
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Excellence in Science

Glda Analizlerinize
Yenilik¢ci Cézumler

Deneyimli kadromuz, teknolojik olanaklarimiz, Gsttin hizmet
anlayisimiz ve genis kapsamli analitik ve laboratuvar
¢6zUmlerimizle gida laboratuvarlariniza dogru analiz ve
gUvenilir Gretim olanaklari sunuyoruz.

LCMS/LCMSMS

= Pestisit Analizleri = Veteriner ilac ve Hormon Analizleri
= Multivitamin Analizi = Multitoksin Analizi = Gida Boyalari Analizi
GCMS/GCMSMS

= Pestisit Analizleri = Yag Asitleri Analizi = Aroma ve Alkol Analizleri
= Koruyucu Analizleri = Dioksin Analizleri = Etilen Oksit Analizleri

= Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Analizleri
GC/GC-HS

= Yag Asiti Metil Ester (FAME) Analizleri = Hekzan Analizi

= Sterol Bilesimi, Wax Esterleri = Alifatik Alkol = Mineral Yag
HPLC

= Aflatoksin Analizleri = Katki ve Renklendirici Analizleri

= Fenolik Bilesikler, Antioksidan, Vitamin Analizleri

= ECN 42 Trigliserit Analizi = PAH (Benzopiren vb.) Analizi

= HMF (Hidroksimetilfurfural) ve Patulin Analizi

UV-VIS Spektrofotometre

= HMF (Hidroksimetilfurfural) Analizi

= Krom +6 Analizi = Ozgul Absorbans Analizi

FTIR Spektrofotometre

= Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Analizleri

LCMS-8045 GCMS-QP2020 NX

Sivi Kromatografi Triple Kuadrupol Gaz Kromatografi Kutle Spektrometre
AAS / ICP-OES/MS / EDX Kutle Spektrometre

= Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Analizleri

= Agir Metal Analizleri = Yabanci Madde Analizleri
BioUV
= GDO Analizi
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