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Bu proje Avrupa Birligi ve Turkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmektedir.

Tiirk gida sektoriinin rekabet giiciinii artirmak i¢in uygulamaya alinan
IPA-INNOFOOD projesi kapsaminda,
TUBITAK MAM Yasam Bilimleri'nin liderliginde
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TURKIYE GIDA INOVASYON PLATFORMU

GIDA SEKTORUNDE
INOVASYON ORTAGINIZ

® 9 Pilot Gida isletme Hatt

® Konu uzmanlarina ve teknik rehberlige ulasim olanagi
# ileri Gida Giivenlik Laboratuvarina erisim olanagi

® Topluluk Olusumu ve Ekosisteme Ulasim

Ayrlcallklat"_la Dolu .
Benzersiz Uyelik Sistemine Dahil Olmak Igin

TUGIP ile tanisin!

Bu ilan, Avrupa Birligi ve Turkiye Cumhuriyeti’nin maddi destedi ile olusturulmustur. lt WWW.t u g I p . O rg -t r

Icerik tamamiyla, Eurecna SpA tarafindan yénetilen konsorsiyumun sorumlulugundadir ve
hicbir sekilde Avrupa Birligi ve/veya Turkiye Cumhuriyetinin gérislerini yansitmamaktadir.
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FARK KATAN AR-GE GALISMALARIMIZ ILE
GIDANIN GELECEGINE YATIRIM YAPIYORUZ

Eksun Gida AR-GE merkezimizde, gelistirdigimiz Grunlerle degisen
tuketici ihtiyaglarina cevap verirken gida sektorindn
gelecegine yonelik caligmalara imza atiyoruz.
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Hem kakao yag) tasarrufu yaparak hem de kalip gikolatada Danimarka, Tiirkiye, Meksika, Singapur ve Cin olmak {izere diinyanin
hava baloncuklarinin olusumunu, kaplama cikolatada ise capak bircok yerinde uygulama merkezlerimiz bulunmaktadir. istanbulda
olusumunu 6nleyerek lezzetli Girtinler tretebilir misiniz? Yanit yer alan cikolata uygulama merkezimizde endiistri uzmanlarindan
yiiksek sesle evet olmali. Palsgaard’in emiilgatorlerini kullanarak olusan ekibimiz her zaman receteler icin yardimlarini sunmaya
kaliplanmis veya kaplanmis cikolatalariniz ile tiiketici beklentilerini hazirdir.
tam olarak karsilarken tiretim maliyetlerinizi de ciddi 6iclide
azaltabileceksiniz. Palsgaard partiden partiye degismedigini garanti Cikolata emiilgatorlerimizle ilgili daha fazla bilgi icin
ettigi PGPR ve AMP cdziimlerini sunar. www.palsgaard.com/tr
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Subat ayindan
yansiyanlar

gectigimiz giinlede geride kaldi. Depremde hayatin1 kaybeden resmi verilere gore 50

binden fazla yurttasimizi rahmetle ve saygiyla aniyor, yakinlarmna sabirlar diliyorum.
Bu vesileyle, depremde evlerini kaybeden vatandaslarimizin en kisa stirede kalict konutlara
yerlestirilmelerini ve yaralarimin bir nebze de olsa sarilmasini umuyorum.

Dergimizi yayina hazirladigimiz giinlerde Erzincan'in ili¢ ilcesindeki alin madeninde bir
kaza haberi aldik, daha dogrusu bir facia yasandi. 9 maden iscisi gocen topragin alunda kaldi.
Iscilerimizin sag olarak kurtanlmas: en bitytk istegimiz. Bu facia, madencilik faaliyetlerinde
uygulanmasi gereken kurallarin ve énlemlerin ne derece hayati 6nem tasidigim bir kere daha
ortaya koydu. Yiiksek para kazanma hirsinin; insan yasamu, cevre, agaclar, hayvanlar icin son
derece buyuk bir tehdit olusturdugunu ne yazik ki bir kere daha gordik.

flicte yasanan facianim artik son olmasim diliyorum. Ancak uzmanlar ve cevre
savunucular alin madenindeki toprak kaymasi sonucu siyantirtin yeralt sularina, topraga ve
hatta en korkuncu Firat nehrine kansabileceginden endise ediyorlar. Boyle bir durum genis
bir cografyada yasamin buyuk bir risk altina girmesi demek. Umariz yetkililer tarafindan
gerekli tedbirler alinir, bunlar seffaf bir bicimde kamuoyuyla paylasilir ve endiselerimizin
onune gecilir.

E Subat 2023'te Kahramanmaras'ta meydana gelen deprem felaketinin birinci yih

UN IHRACATINDA REKOR GELDi

2024un ilk sayisi olan Ocak — Subat sayimizda unlu mamuller ve pastacilik konularinda
ozel bir dosya hazirladik. 2023 yilinda Turkiye gerceklestirdigi 3 milyon 663 bin ton un
ihracatiyla kendi rekoru gelistirdi ve yaklasik 1,5 milyar dolar gelir elde etti. Bir baska deyisle,
tilke olarak un ihracatinda titm zamanlarin rekorunu kirdik. Thracattki bu basan hikayesi
yuzleri gilldururken, ulkemizde yitkselen gida fiyatlar tuketiciyi kara kara dusundirtiyor.

Yine dosyamiz icinde yer verdigimiz haberimizde de okuyacagimiz tizere, bugtnlerde
baklavanin kilo fiyat1 1000 lira stminna dayanmis durumda. Bu gidisle yakin bir gelecekte
baklava adeta altinla yarisir hale gelecek. Gaziantep Ticaret Odas1 Baklavacilar Komite
Baskan1 Mehmet Akincioglu, maliyetlerden dolay1 yeni yilla birlikte baklavanin kilosuna %30
oraninda zam yapmak zorunda kaldiklarini, fiyatlar konusunda vatandaslardan duyarhilik
beklediklerini soyliyor. Onitmiizdeki aylarda Ramazan ve Kurban Bayramlar var. Bakalim
gelecek gunler neler getirecek?

ACIKTA SATILAN GIDA URUNLERINE DIKKAT

Ulkemizde gida fiyatlannda yasanan artiglar ve yurttaglarm ahm gucundeki azalma,
acikta satilan ve nerede uretildigi belli olmayan turtnlere daha fazla ragbet edilmesine sebep
oluyor. Gida Mtihendisleri Odast Antalya Sube Baskani Ali Manavoglu, pazar tezgahinda ve
yol kenarinda ‘taze’, ‘dogal’ gibi ibarelerle satilan stit, peynir ve yogurdun uygun ortamda
muhafaza edilmemesi nedeniyle olusan bakterilerin, 6liimle sonuclanabilecek rahatsizliklara
yol acabilecegini belirtiyor.

Siit trinlerinin bakteri icin kaynak oldugunu animsatan Manavoglu, “Insanlarda ve
hayvanlarda hastalik yapacak etkiye sahip bakteriler var. Bircok bakterinin stit tirtinlerinde
varligim biliyoruz. Ambalaji acik sekilde ortamda bekleyen peynir, sut trtanleri, yogurttan
uzak durmaliyiz. Acikta satilan sut trtnleri ortamdan dolay: fiziksel kirlenmeye maruz
kaliyor. Araclarin egzozundan kursun gibi agir metal bulasir, toz toprak gibi kuctk
parcaciklar bulasabilir. Buradaki en onemli tehlike mikrobiyolojik risk” diyor.

Sut, yogurt, peynir titketiminde gtvenilir gidanin tercih edilmesi gerektigini vurgulayan
Manavoglu, st triinlerinde olusabilecek bakterilerin saghiga zarar1 hakkinda soyle
konusuyor: “Hayvan memesinden bulasabilecek fekal mikroorganizmalar olabiliyor.
Escherichia coli, salmonella, brusella gibi bakteriler insanlarda hastalik yapacak etkiye sahip.
Mide bulantisi, kusma, kanli ishal, ateslenme, halsizlik gortlebilir. Mikroorganizmalarn
tehlikeli turlerinin bulasmasi insanlarda felce, 6lume yol acabilir.” o

Ozgar CLEK
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Prof. Dr. Mehmet Pala

mpala@superonline.com

teknolojilerinde 6nemli gelismeler meydana
gelmis, diinya kiiciilmistiir. Hemen diinyanin

her yerinden haber almak, gelismeleri izlemek
kolaylasmis ve bu nedenle rekabet kosullar1 da
agirlasmistir. Bu agir rekabet kosullariyla bas
etmede farklilasma ama her alanda bilgide, tiretimde
ve hizmette farklilasma devri 6nem kazanmustir.

Iste kurumlarda ve isletmelerde bu farklilagsmayi
yaratacak kaynak olarak “entelektiiel sermaye”
goriilmektedir. Entelektiiel sermayeyi, finanscilar
isletmenin defter degeriyle piyasa degeri arasindaki
fark olarak algiliyorlar. Baska bir tanimlamayla,
entelektiiel sermaye bir kurulusun/sirketin sahip
oldugu bilgi, beceri, deneyim ve patent gibi degerli
varliklaridir. Kisaca bilyiik dlciide degerli insan
varligidir. Entelektiiel sermayenin dogru algilanmasi
ve dnemsenmesi kurumlarin yasamlarinda yeni
bir doniisiimii de birlikte getirmektedir. Bu
cercevede yonetim anlayisi degismekte, bilgiye
ve bilginin kullanimina verilen 6nem artmakta,
uzman personelin degeri de yiikselmektedir.
Boylece isletmeler de giiniin degisen kosullarina
daha hizli uyum saglamak ve rekabetci bir yapiya
kavusmak durumundadirlar. Kurumlari/isletmeleri
gelecege tastyacak olan esas giig, ¢calisanlarin
yarattig1 degerler ve is birligi yaptiklart kurum ve
miisterilerle olan iligkilerinin niteligidir.

Kurumlarda/kuruluslarda kritik faktor insan ve
bilgi diizeyidir. Nasil futbolda zay1f alanlara yiiksek
ticretli yeni futbolcular alintyorsa, ayn1 sekilde
isletmelerin de zayif alanlarinin yeni yeteneklerle
giiclendirilmesi gerekmektedir. Artik ise gore
ticret yerine, insana gore licret donemi baglamustir.
Bu, farkli insanlarin ayni isi, farkli ve daha iyi
yapabilecegi diisiincesinden kaynaklanmaktadir. Bu
farklilik ortaya konulan performansla él¢tilmektedir.
Bilgili ve yetenekli bireyler aranir duruma gelmistir.

Kurumlarda veya isletmelerde entelektiiel
sermaye bireysel ve kolektif anlamda sahip olunan
is yapma yetenegi olarak da tanimlanabilir. Burada
kurumsal kiiltiiriin de 6nemini yadsimamak
gereklidir. Kurumun birlikte ¢alistigr sirketlere
kars1 etik ve diirlist davranmast, karsilikli giiven
ortaminin yaratilmasi da 6ne ¢ikmaktadir.
Kurumlar sadece is yaptig1 miisterilerine karst
degil, ayn1 zamanda kendi ¢alisanlarina kars1

S on yillarda bilgi tiretimi ve enformasyon
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GIDA SANAYINDE
ENTELEKTUEL SERMAYE

da etik davranmalidir. Calisanlarin 6grenmeye
tesviki, teknik yeteneklerinin gelistirilmesi, kuruma
baglilik ve bilgiyi paylasma gibi kurum igi bir
sistemin olusturulmasina &zen gosterilmelidir.
Ayrica ¢alisanlarin kuruma ve igine baghliginin
stirdiiriilebilir bir siire¢ olmasi da 6nemli bir
konudur. Deger yaratanlara deger verme zamanidir.
Gelecegi kurgulayan kuruluslar entelektiiel
sermayeye yatirim yaparlar. Egitim programlart
diizenlemek, ¢alisanlarin bilgi ve becerilerini
artirmak ve yaraticiligl desteklemek 6nemli
gorevleri arasindadir. Teknolojiye doniisecek bilgi
iretimi artik acik literatlirde bulunmuyor. Bu
nedenle yeni teknoloji liretiminde agik literatiirden
yararlanabilecek diizeye gelmek ve bunun
iizerine Ar-Ge caligmalar1 yapmak zorunlu hale
gelmistir. Ulkemizde, 6zellikle gida sanayiinde
Ar-Ge cgaligmalart yeterli ve etkin bir sekilde
yapilmamaktadir. Hatta var olan kaynaklar ve
imkanlar da yeterli diizeyde kullanilmamaktadir.
Ar-Ge ve inovasyon yapmayan kuruluslar rekabet
yeteneklerini de koruyamazlar veya gelistiremezler.
Entelektiiel sermayenin etkili bir sekilde
yonetilmesi, rekabet giiciiniin siirdiiriilebilir
organizasyonu uzun vadede basarmin kritik
zeminini olusturur. Bu nedenle stratejik bir
slire¢ olan entelektiiel sermayenin yonetimi
onemsenmeli ve glincel tutulmalidir. Bunun i¢in de
stirdiiriilebilirlik adina ortaya g¢ikabilecek riskler iyi
degerlendirilmeli ve zamaninda 6nlem alinmalidir.
Bugiin iyi olabilirsiniz. Peki, yarin nerede
olacaksiniz? Artik bulundugunuz yeri korumak
degil, hizli kogmak zamani. Bu nedenle diinyay1
ve diinyadaki gelismeleri iyi okuyup, gelecege
hazirlanilmalidir. Gelecegi 6ngérmek ve gelecege
yatirim yapmak iilke olarak, kurum veya isletme
olarak ve de birey olarak daha ¢cok dnem kazaniyor.
Deger yaratan ve tilkemizi, kurumlarimizi,
isletmelerimizi gelecege tasiyacak kadrolarin
olusturulmasi ve gelistirilmesi i¢in her tiirlii gabay1
gostermenin zamani geldi de gegiyor.

e
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(ida Komitesi: Haks1z kazanca
miisamaha gosterilmeyecek

arm ve Orman Bakam Ibrahim Yumakh, Hazine ve Maliye Bakan Mehmet Simsek ve

Ticaret Bakan1 Omer Bolat’m katilimiyla Gida Komitesi toplantis 17 Ocak’ta gergeklestirildi.

Toplantinin ardindan Hazine ve Maliye Bakanligi’ndan yapilan agiklamada, Tiirkiye nin
hayvansal ve bitkisel iiriinlerde tiiketim talebini karsilayacak iiretim ve stok seviyelerine sahip
oldugu, gida arz giivenligini tehdit eden herhangi bir hususun bulunmadig: vurgulanarak, “Toplantida
ayrica, gida kaybi ve israfinin 6nlenmesine yonelik hayata gecirilecek eylemler istisare edilmistir. Bu
kapsamda bir teknik g:ahsma grubu olusturulmustur. Komite, ilgili kurumlarm etkin koordinasyonuyla,

. — tarimsal tiretimin stirdiirtilebilirligini ve gida

sektoriinde istikrarl1 bir arz ve fiyat olusumunun
saglanmasini teminen ¢aligmalarmna kararlilikla
devam edecektir. Tarimsal iireticilerimiz ile
tiiketicilerimizin korunmasi ve 2024 yilinda gida
fiyatlarinda istikrarin saglanmasi amaciyla tiim
araglar etkin bir sekilde kullanilacak, gida ve
tarimsal {irlin piyasalarinda yapisal 6nlemler hayata
gecirilecektir. Piyasa mekanizmalarmnin saglikli
islemesine mani olan, haksiz kazang saglamaya
yonelik girigsimlere higbir gekilde miisamaha
gosterilmeyecektir” ifadelerine yer verildi.

.........................................................................

Koc¢ Holding, Tat Grda’min yiizde 49 unu satt1

o¢ Holding, Kamuyu Aydinlatma

Platformu’na (KAP) yaptig1 agiklama

ile Tat Gida’nin satigmna iliskin
Memisoglu Tarmm Uriinleri ile pay alim satim
sozlesmesi imzaladigin1 duyurdu. Agiklamada
devre konu toplam yiizde 49,04 oranindaki Tat
Gida paylarmin tamamu i¢in devir bedelinin ise
kapanis uyarlamasina tabi olmak tizere 80 milyon
915 bin 335,72 dolar olarak belirlendigi aktarildi.
Kog Holding’den KAP’a gonderilen yazida, “Tat Gida Sanayi AS paylarinin satis siireci kapsaminda
6 Kasim 2023 tarihli 6zel durum agiklamamizda belirtilen baglayici tekliflerin incelenmesi sonucunda,
sirketimiz, Argelik ve Aygaz dahil Kog Toplulugu sirketleri, Kog ailesi iiyeleri, Kog¢ Toplulugu ile
iligkili vakiflarin sahip oldugu paylarin Tat Gida Sanayi AS’nin sermayesinin toplam yiizde 49,04’ {ine
denk gelen kismi ve ayrica 15 adet kurucu intifa senedinin Memisoglu Tarmm Uriinleri Ticaret Limited
Sirketi’ne satigina yonelik Pay Alim Satim Sézlesmesi imzalanmistir” denildi.

.........................................................................
K" l d d" t ] ]

Anuga FoodTec 2024’te bulusuyor

iyecek ve igecek endiistrisindeki yeni konseptlerin ve teknolojilerin sergilenecegi Anuga

FoodTec 2024 - Uluslararast Gida ve Igecek Sanayi Teknolojileri Thtisas Fuari, Koelnmesse

tarafindan 19 - 22 Mart 2024 tarihleri arasinda Almanya’nin K6In sehrinde gerceklestirilecek.
Proses teknolojisinden dolum ve paketleme teknolojisine, gida giivenligi ve paketlemeden dijitallesme
ve intralojistige kadar yiyecek ve igecek tiretiminin
tiim yonlerini yetkin bir sekilde kapsayan bu
yilki fuarm ana temasi ‘sorumluluk’ olarak
belirlendi. Fuarda toplamda 42 tilkeden 1350 firma
yer alacak, Tiirkiye’den de en az 70 katilimet
firma en son tirlinlerini ve yeniliklerini sektor
profesyonelleriyle bulusturacak. Anuga FoodTec
2024’te ayrica; enerji tiiketimi, giivenilir tedarik
zincirleri, endiistri 4.0, stirdiiriilebilir paketleme ve
alternatif proteinlerle yetistirilen gida tirtinleriyle
ilgili son gelismeler uzman isimler tarafindan
tartistlacak. Fuara yaklasik 40 bin ziyaretginin
gelmesi bekleniyor.

| e

e www?ﬁ
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Ak Gida-icim Siit’e
yeni pazarlama direktorii

Turkiye'nin farkli bolgelerinde 6 tretim
tesisiyle sektoriinde en fazla stt ve stt
UrGnleri Gretimini yapan ve diinya siit
endustrisinin 6nde gelen sirketleri arasinda
yer alan Grup Lactalis gatisi altinda faaliyet
gosteren Ak Gida-icim Sit'tin pazarlama
direktorlugu gorevine Ebru Ustiin Utku
atand. Kariyerine 2002 yilinda marka
mudurd olarak Evyap'ta baslayan Ebru
Ustuin Utku, 2005-2023 yillari arasinda Eti
Gida'da trtin mudurt, kategori pazarlama
mudurd, uluslararasi pazarlama madurd,
kategori gelistirme & pazarlama direktort ve
kidemli dijital pazarlama & medya direktor
olarak gorev aldi. Utku, Bogazici Universitesi
Uluslararasi Ticaret Bolimu mezunu.

a’n
u-ui.

GEA Tiirkiye
25. yilin1 kutlad

Proses hatlari, proses makine ve
ekipmanlariyla, basta gida olmak tzere;
bircok endstriye yonelik hizmetler sunan
GEA Turkiye, kurulusunun 25'inci yilini
kutladi. Hyatt Regency Hotel izmir'de
duzenlenen ve 200 kisinin katildig1 gecede,
GEA Turkiye yoneticileri ve calisanlari

bir araya geldi. Basarinin bir ekip isi
oldugunu belirten GEA Turkiye Kurucusu
ve Ulke Genel Mudrti Serdar Gez, tim
calisanlarina musterilerine, is ortaklarina,
tedarikgilerine katki ve emeklerinden
dolayi tesekkur ederek Cumhuriyetimizin
100'tnc yilini da kutladi. Térende, GEA
Turkiye tanitim filmi gosteriminin ardindan,
sirkette 5, 10, 15, 20 ve 25 yillik hizmet
surelerini dolduran galisanlara kidem ve
Best Performing Employee 6d(illeri de
dagitild.
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Yesil mercimekte
giimriik vergisi sifira indirildi

icaret Bakanligy, yesil mercimek ithalatinda giimriik vergisinin gecici siireyle sifira indirildigini

acikladi. Bakanliktan yapilan yazih agiklamada, yurt i¢i arz giivenligi ve fiyat istikrarmin

saglanmasi amactyla ilgili kurumlarla {iriin bazli degerlendirmeler yapildig1 belirtilerek,
“Ihtiyag olmasi halinde hizli sekilde gerekli tedbirler almmaktadir. Bu cergevede, ticaret verileri, {iretim
ve piyasaya arz kosullart ile fiyat hareketleri dikkate
alinarak, Tarim ve Orman Bakanhgy ile istisare
icerisinde, temel gida tirlinlerinden yesil mercimekte
titketici ihtiyacimin uygun fiyatla kargilanabilmesinin
saglanmasi amactyla giimriik vergisinin gegici
olarak sifirlanmasina karar verilmistir. Buna yonelik
diizenleme, ithalat Rejimi Karari’nda gerekli
degisiklik yapilarak yiiriirliige girmistir” denildi.
Uygulamanin, ¢iftcilerin iiretim motivasyonuna
- zarar vermeyecek sekilde Tiirkiye’deki hasat donemi
dikkate almarak belirlendigi kaydedilen agiklamada,
“Diistirtilen Giimriik Vergisi, yesil mercimegin hasat
doneminden 6nce 30 Haziran 2024 tarihine kadar
gecici bir stire devam edecek, bu tarihten sonra eski
seviyesine yiikselecektir.” ifadelerine yer verildi.

.........................................................................

BESD-BIR’de Naci Kaplan yeniden baskan

tirkiye’de 19 iiye firmayla v

beyaz et sektoriinii temsil

eden Beyaz Et Sanayicileri
ve Damizlikeilart Birligi Dernegi’nin
(BESD-BIR) 20. Olagan Genel
Kurul Toplantisi, 24 Ocak Carsamba
glinii Ankara’da yapildi. Yonetim
kurulu bagkam ve yonetim kurulu
tiyelerinin belirlendigi toplantida
Naci Kaplan ikinci kez bagkan secildi. Genel kurulda yapilan segim sonucuna gore; Baskan Yardimcist
Faik Uger, Sayman iiye Ciineyt Ozkurt oldu. Dr. Sait Koca ve Burak Ozkan yénetim kurulu tiyeleri
olarak belirlendi. Genel kurul toplantisiin acilisinda konusan BESD-BIR Yénetim Kurulu Bagkant
Naci Kaplan, “BESD-BIR, yillik cirosu yaklasik 5,5 milyar dolar olan, 90°dan fazla iilkeye ihracat
gerceklestiren ve dolayli olarak 3 milyon kisinin gegimine katki saglayan Tiirkiye beyaz et sektoriinii
31 yildir basartyla temsil etmektedir. Diinyada en ¢ok tiiketilen et iiriinii olan beyaz etin, gelecek 10
yilda en fazla iretilen protein kaynakl gida olmaya devam edecegi ongoriilmektedir. Tiirkiye 2,4
milyon tona yakin tiretimi ve 500 bin tona yakin ihracatiyla beyaz et iiretiminde diinyada 10’uncu,
ihracatta ise 7’inci siradadir” dedi.

.........................................................................

Sutrditriilebilir gida 6dilleri basvurular: baslad

tirdiiriilebilirlik Akademisi’nin, gida alaninda 6nemli ¢alismalarima gelecegin dogru gida
sistemlerini hedefleyen birgok yenilikei lider projenin ortaya ¢ikmasina ilham ve yon vermesi
amactyla bu sene ikinci kez gerceklestirecegi Siirdiiriilebilir Gida Odiilleri igin bagvurular
basladz. Biiyiik 6lcekli firmalarmn yam sira KOBI, start-up
ve belediyelerin katilabildigi ddiiller igin projeler, gida atik
yonetimi, stirdiiriilebilir gida tedarik zinciri, stirdiiriilebilir
gida i¢in is birligi, siirdiiriilebilir gida iletisimi, gidada
ULEBILIR inovasyon, siirdiiriilebilir gida ambalaji olarak toplam 6

1\1 Ri kategoride, 21 kisilik alaninda uzman akademisyenlerden

3 ve lider isimlerden olusan seckin jiiri kurulu tarafindan

degerlendirme siireci sonucu belirleniyor. Siirdiiriilebilir
gida hedefiyle 6rnek lider kurumlari arasinda yer alarak
diger kuruluslara model teskil edecek ¢alismalar ile
6diil alan kurum ve projeler arasinda olmak i¢in
https://surdurulebilirlik.com.tr/surdurulebilir-gida-odulleri/
adresine bagvurular yapilabiliyor.

BASVURU
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"I{afe ve restbraﬁlarda
yeni donem basladi

Ticaret Bakanlig'nin yiyecek ve icecek hizmeti
sunan isletmelerin tarife ve fiyat listelerini
gorinur sekilde kafe ve restoranlarin éntine
koymasina iliskin diizenlemesi 1 Ocak
itibariyle yarurltige girdi. Buna gore, tarife ve
fiyat listelerine iliskin belge, levha, pano ve
benzerleri, hizmetin sunuldugu is yerinde,
ayrica lokanta, restoran, kafe, pastane ve
benzeriyiyecek ve icecek hizmeti sunulan
yerlerde ise is yerinin giris kapisinin 6niine ve
hizmet sunulan masalarin Usttine, ttketiciler
tarafindan kolaylikla gérulebilir ve okunabilir
sekilde asilacak, takilacak veya konulacak.

Palsgaard’da
onemli atama

100 yil agkin tarihiyle Avrupa'nin dnemli
gida bilesenleri sirketlerinden Palsgaard'da
onemli bir atama gergeklesti. Sirketin

Orta Dogu, Turkiye ve Afrika (META)
Bolgesi Baskanligi'na Tolga Tanriver
atandi. Tolga Tanriéver yeni gérevinde;
Orta Dogu, Turkiye ve Afrika Lideri, Global
Satig Ekibinin Uyesi ve Ocak 2024 itibariyle
Tarkiye ve Orta Dogu ve Afrika bolgesinin
yonetiminden sorumlu olacak. Son olarak
AAK Turkiye & Orta Dogu, Afrika'nin
(2015-2023) genel mudurltgunt yapan
Tolga Tanridver, 2009-2015 yillari arasinda
IFF Turkiye Genel Mudurt ve Glineydogu
Avrupa Bolgesi Ticari Direktort, 1998

- 2009 yillarinda ise Cargil Turkiye'de
calisti. Tanriéver'in ABD — California'daki
University of Redlands'ta MBA derecesi
bulunuyor.
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Cig siit fiyatina zam

lusal Siit Konseyi (USK), ¢ig siit tavsiye

fiyatinin 22 Ocak’tan gegerli olmak

lizere, Uireticinin eline litre basina net 13,5
lira gegecek sekilde belirlenmesine karar verdi.
Konseyin internet sitesinde yer alan duyuruda,
¢ig siit fiyatlarna iliskin tavsiye fiyati yer ald1.
Duyuruda, “22 Ocak 2024 ten itibaren gegerli
olmak iizere yiizde 3,6 yag ve yiizde 3,2 protein
icerigine sahip ¢ig inek siitii tavsiye satis fiyati,
tireticinin eline litre bagina net gegecek sekilde (gig
siit destegi harig) 13,5 lira olarak belirlenmistir.”
ifadesi kullamldh. Siit fiyati gegen yilin temmuz aymda 11 lira 50 kurus olarak belirlenmisti. Duyuruda,
sogutma, nakliye ve diger cari giderler iiretici tarafindan karsilandig1 takdirde bu giderlerin iireticiye
ilave olarak 6denecegi ve baz alinan yag ve protein oranlarindaki her bir dizyem (0,1°lik degisim) i¢in
20 kurus fark uygulanacagi kaydedildi.

.........................................................................

Unilever’in dondurmada Avrupa operasyonu
Mustafa Seckin’e emanet

tinyanin 6nde gelen hizh tiikketim sirketlerinden olan Unilever, kiiresel dondurma pazarmdaki

en bilyiik is birimine liderlik edecek yeni ismi Tiirkiye’den segti. Unilever Orta Dogu &

Tiirkiye Kisisel Bakim Genel Miidiirii ve Unilever Tiirkiye Ulke Bagkant Mustafa Seckin,
Unilever Avrupa, Birlesik Krallik, Irlanda, Avustralya ve Yeni Zelanda Dondurma Genel Miidiirii
olarak gorev yapacak. Unilever biinyesinde 30 y1li agkin siirede yurt i¢i ve yurt diginda 6nemli
sorumluluklar ve gesitli liderlik rolleri tistlenen Mustafa
Seckin, 6zellikle gida ve dondurma kategorilerinde sahip
oldugu engin deneyimle, gelismekte olan pazarlarda
basaril is sonuglarina imza att1. Unilever Tiirkiye Ulke
Bagkani olarak gorev yaptigi siirecte, kiiresel pandemi,
enflasyonist ortam, dogal afetler ve tedarik zincirinde
yasanan kesintiler gibi zorluklara karsin Tiirkiye
operasyonunu bagarih bir sekilde yoneten Mustafa Seckin,
Unilever Tiirkiye’nin merkez ofisinin yenilenmesi de
dahil olmak tizere gelecegin ¢alisma modellerine gegise
ve dijitallesme siireglerine de onciiliik etti.

.........................................................................

8. Uluslararasi Gida Giivenligi Kongresi
Mays ayinda Istanbul’da yapilacak

1da Giivenligi Dernegi tarafindan sekizinci kez diizenlenen Uluslararast Gida Giivenligi

Kongresi, 9-10 May1s 2024 tarihlerinde istanbul’da Grand Cevahir Hotel & Convention

Center’da gerceklestirilecek. Gida giivenligiyle ilgili olarak giindemde yer alan tiim konulara
151k tutmak isteyen ve gida giivenligine dair sdyleyecek sozii olan herkesin kendini ifade edebilecegi
bir bulugma noktasi olan kongreye bildiri 6zetleri ve kayitlar www.gidaguvenligikongresi.org web
adresi lizerinden online olarak alinmaya baglandi. Gida sekt6rii, kamu kurumlari, tiniversiteler, meslek
kuruluslari, uluslararasi uzmanlarla
sivil toplum kuruluglarini bir araya B A
getirecek 8. Uluslararast Gida O ramiaas, =
Giivenligi Kongresi, giivenilir
gida konusunda diinyada hizla
gelisen bilimsel yeniliklerin
paylasilmasini ve sektordeki Uluslararast
iyi uygulama 6rneklerinin Gida Guvenligi Kongr
daha fazla duyulmasma vesile bul-TC
olmay1 hedefliyor. 2022 yilinda
gergeklestirilen 7. Uluslararasi Gida
Giivenligi Kongresi'ne, 18 iilkeden
400’in iizerinde sektor profesyoneli
katilmust1.

i
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Bogaz midyesinde
mikroplastik uyarisi

istanbul Aydin Universitesi'nde
gergeklestirilen bir arastirmada, istanbul
Bogazi'nda Sariyer bolgesinden alinan 30
farkl midye numunesinin ytizde 73'tinde
mikroplastige rastlandi. Aydin Universitesi
Gida Uygulama ve Arastirma Merkezi
Mudar Yardimeisi Dr.Ogretim Uyesi Ayla
Unver Algay, “Marmara Bolgesi ve 6zellikle
Marmara Denizi'nden ve kirli yerlerden
¢ikan midyelerde, kontaminasyonun
(bulasma) ve mikroplastigin daha fazla
olacagini soyleyebiliriz" dedi. Midyeciler
ise Istanbul'da daha gok Bogaz, Karadeniz
ve Giftlik midyesinin satildigini belirtirken;
kiyida tutulmadigi ve derinde tutuldugu
stirece midyenin sorun yaratmayacagini
soylediler. (DHA)

firoma vericiler i¢in

etiket diizenlemesi
Turk Gida Kodeksi Aroma Vericiler ve
Aroma Verme Ozelligi Taslyan Gida
Bilesenleri Yonetmeligi'nde degisiklik
yapildi. Resmi Gazete'de yayimlanarak
yUrarltge giren yeni yonetmelige gore;
aroma verici etiketleme zorunlulugu
getirildi. Tuketiciye sunulmasi
amaclanmayan aroma vericiler igin ek
etiket bilgisi zorunlu hale geldi. Aroma
verici madde ve bu maddeyiigeren
aroma vericilerin ambalajlari veya kaplari
tzerinde ‘Aroma verici maddeyi igerir. Foto
doénistimunt énlemek igin isiktan koruyun'
ibaresiyle ‘Isiktan uzak tutun’ seklinde ibare
bulunacak.
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Pnar Suve Igecek’ten

%64’ LUK CIRO ARTISI

Pmar Su ve I¢ecek, 2023
yilinm ilk dokuz ayinda ciroda
%64 biiyiime sagladi. Uretimden
paketlemeye siirdiirtilebilirlige
odaklandiklarinin altin1 ¢izen
Pmar Su ve Igecek Genel Miidiirii
Koral Kalpaklioglu, “2023 yilinin
ilk dokuz ayinda gegen yilin
ayni donemine gore ciromuzu
yiizde 64 oraninda arttirarak 729
milyon TL’ye ulagtirdik. Faaliyet
kar1 oraninda yiizde 5 iyilesme
saglayarak 57 milyon TL’ye
ulastirdik. Ayrica siirdiiriilebilirlik
alaninda da sektoriimiize 6rnek
olacak birgok yenilige imza attik.
Siselerimizi ve ambalajlarimizi
yeniledik, tirlin gamimizi genislettik.
Maliyet iyilesmeleriyle finansal
olarak da iyilesmeler sagladik.
Thracat satis gelirimizi ise gegen
yilin ayni donemine goére dolar
bazli yiizde 32 oraninda arttirarak
5.7 milyon dolara ulastirdik. Ayrica
dokuz aylik bu donemde farkli
alanlarda 16.5 milyon TL’lik yatirim
yaptik. Yeni yilda da biiylime odakli
yatirimlarimiza ve siirdiiriilebilirlik
caligmalarimiza tiim hiziyla devam
edecegiz” diye konustu.
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Tiirkiye’de kisi basi kahve tiketimi
1,5 KILOGRAM

TUIK verilerine gore Tiirkiye’de
2023 yilinin ilk 10 ayinda kahve
tirlinlerinin ithalat1 362,3 milyon
dolar olarak gerceklesirken, 31. 8
milyon dolar da ihracat yapildi. Kahve
sektoriine iliskin degerlendirmelerde
bulunan Arabica Coffee House
Yonetim Icra Baskan1 Av. Sertag
Yalgin, “Ilk subemizi 2014 yilinda
actifimizda, kisi bagina diisen yillik
kahve tiiketim oran1 350-400 gram
arasindaydi ve bu miktarin yiizde 80’1
Tiirk kahvesine aitti. Ancak gegen 10
yil i¢inde Tiirkiye’de kisi basina diisen
kahve tiiketimi yaklagik 1,5 kilograma
kadar yiikseldi. Kiiresel iklim
degisikliklerinin kahve tiretimine etkisi
g0z Oniine alindiginda, Tiirkiye’de
kisi bagina diisen kahve tiikketimi
artarken, diinya genelinde kahve
iretim oranlarinin diigmesi sektordeki
fiyat dalgalanmalarina neden oluyor
ve olacak gibi de goriiniiyor” dedi.
Tiirkiye’de kahve kiiltiiriiniin hizla
gelistigine dikkat ¢eken Yalgin, “Zaten
hala Tiirk kahvesinin genel kahve
tiiketimi igindeki yeri yiizde 70 olarak
karsimiza ¢ikiyor. Yani Tiirk kahvesi
yerini korumaya devam ediyor”
ifadelerini kullandi.

MEYVE VE SEBZE
MAMULLERT

Meyve ve sebze mamulleri ihracatcilary

HEDEF BUYUTTU

Ege Yas Meyve Sebze Ihracatcilari
Birligi, son 1 yillik donemde meyve
sebze mamulleri ihracatinda 1 milyar
dolart asmanin mutlulugunu yastyor.
Sektor gliniimiizde 2,5 milyar dolar
seviyesinde olan ihracatini 2028 yili
sonunda 5 milyar dolara ¢ikarmay1
hedefliyor. Meyve sebze mamulleri
sektortintin 2024 yilinda Ticaret
Bakanlig onciiliigiinde Ingiltere pazarini
onceliklendiren yeni bir Turquality
projesini baglatacagini aktaran Ege
Ihracatc1 Birlikleri Koordinator Bagkan
Yardimcist ve Ege Yas Meyve Sebze
Ihracatcilar Birligi Baskan1 Hayrettin
Ucak, “Ege Thracatc1 Birlikleri
biinyesindeki gida sektorleri olarak
ABD pazarinda Tiirk gida iiriinlerinin
bilinirligini ve ihracatini artirmak
icin 5 yildir stirdiirdiigiimiiz ‘Turkish
Tastes’ isimli Turquality projesini
sayesinde bu tilkeye ihracatimizi 5
yilda 346 milyon dolara yiikselttik.
Meyve sebze mamulleri sektoriimiiziin
yeni Turquality projesi olan Dikili
Tarima Dayali Ihtisas Organize Sanayi
Bolgesi’nin hayata gececek olmasiyla
meyve sebze mamulleri ihracatimizin
2028 yilinda 5 milyar dolar1 asacagina
inantyoruz” dedi.
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table Aroma’mn yeni lezzeti Icim 3 iiriinle probiyotik
cikolata cesitleri : Karadutlu Icecek icecek pazarina girdi

Bar ve gofret kategorilerinde yer alan
Tadelle, ¢ikolatadaki uzmanligini tablet
cikolata kategorisine de tasidi. Tadelle
tablet gikolata; findikl, siitlii, Antep fistiklt
ve bitter cesitleriyle raflarda yerini aldi. 30
gram ve 60 gramlik paketlerde tiiketiciye
sunulan Tadelle tablet ¢ikolatalarin iginde
trans yag bulunmuyor. Tadelle tablet
cikolatalar ytizde 100 kakao yagi, ylizde
100 pancar sekeri ve dogal aroma verici
kullanilarak iiretiliyor.

Aroma, genig meyve suyu ailesine
bagisiklik sisteminin dostu, vitamin
ve mineral bakimindan zengin,
antioksidan karadut meyvesini ekledi.
Boylece karadut, bolgesel bir lezzet
olmaktan ¢ikarak tiim tiiketicilerin
begenisine sunuluyor. Aroma’nin
entegre tesislerinde iretilen karadutlu
icecekle tiiketiciler, Aroma geleneksel
karadut lezzetine karton kutuda, dort
mevsim kolayca ulasabilecek.

Tiiketicilerin degisen ihtiyaglarini
gozeterek {irlin gesitliligini artiran
Ak Gida-I¢im Siit, sindirim sistemini
rahatlatmaya yardimei olan yeni
{iriinii Igim x3 Probiyotik’i 250 ml
ambalajlarda pazara sundu. Sade,
karamiirver & yaban mersini, ahududu
& hibiskus olmak tizere ti¢ farkli ¢esitte
iiretilen icim x3 Probiyotik, igerigindeki
3 kat1 probiyotikle pazarda fark
yaratmay1 hedefliyor.

: _— Ziiber’in Yepyeni
i s 3 Kakaolu Findik Kremasi ile...
GLUTENSIZ '
" : Ekmek ’ - BN
P -~ i ﬂa% “

SAKA’DAN >

CEVRECI BIR YENILIK
AYRILMAZ KAPAK!

SAKA'nin yenilik¢i ayrilmaz kapak
tasarimi sayesinde, kapak ve sise artik
bir biitiin halinde!

Bu dzellik, kapaklarin cevreye atiln
kapak ve

\

hendini \\
gercegiyle

odullendir

%:gﬂ <X

:

-

Ziiber'den katki icermeyen
kakaolu findik kremas:

Soke'den colyak hastalarina
ozel secenekler

Saka Su siselerine
cevre dostu tasarim

DyDo Drinco Tiirkiye, Saka
Su sisesine “Ayrilmaz Kapak”
tasarimini entegre ederek,

Yenilik¢i ve genis tiriin gamiyla
tiiketicilerin severek tiikettigi

Soke, gliitensiz tiriinleriyle hem
colyak hastalarinin hem de gliiten

kapaklarin cevreye atilmasint
onlemeyi ve geri doniistimii
artirmay1 hedefliyor. Klasik pet

sise kapaklarindan farkli olarak
“Ayrilmaz Kapak”, agildiktan sonra
ve kullanim sirasinda siseye sikica
bagli kaliyor. Kapak ve sise bir
biitiin halinde oldugunda, kapaklarin
ayri olarak gevreye atilma riski
biiyiik oranda azaliyor.
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hassasiyeti olanlar tiiketicilerin tercihi
olmaya aday. Soke’nin gliitensiz
ekmek unu, gozenek yapisi ve
lezzetiyle ekmek yapimu i¢in ideal
bir segenek olarak dikkat cekiyor.
Séke’nin portfoyiinde yer alan
gliitensiz ekmek unu yiiksek lifli
yapistyla 6ne ¢ikarken, diger tiriinii
gliitensiz un ise gliitensiz beslenme
ihtiyaglarma gore beklentileri
karsilayarak ozelliklere sahip.

markalardan Ziiber, gercek lezzetten
vazgegemeyenleri kakaolu findik
kremastyla bulusturdu. Yogun kakao
ve bol findikli icerige sahip yeni
tiriin, katk1, koruyucu, ilave seker ve
palm yag1 icermiyor. Kivamu, tadi
ve dogalligtyla 6n plana ¢ikan Ziiber
Kakaolu Findik Kremasi, kahvalti
masalarindan kasiklamalik anlara
kadar genis bir kullanim yelpazesi
sunuyor.
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Beta Tea kisa ozel

cay koleksiyonu hazirlada

Tiirkiye nin yenilik¢i ¢ay
markalarindan Beta Tea, 6zenle
hazirlanmig yeni serisini gay severlerle
bulusturdu. Diinyanin en nadide
caylarindan 6zel bir segki sunan yeni
My Gourmet Collection, yiiksek kaliteli
beyaz cay yapraklarindan elde edilen
Jasmine Needle Beyaz Cay ve yiizde
100 dogal pamuktan miislin torbalar
icerisinde sunulan sifa dolu Wellness
Koleksiyonu ¢ay miidavimlerinin
begenisini kazanmaya aday.

=1
]

N

Pinar'dan yumusak icimli
Sparkling Premium

Pmar Su ve Icecek’in yeni iiriinii
Sparkling Premium, sekersiz ve
tatlandiricisiz igerigiyle kalorisiz gazli
bir i¢ecek alternatifi sunuyor. Madran
dogal kaynak suyunun bikarbonat ve
karbondioksitle zenginlestirilmis hafif
gazli hali olarak tamimlanan Pinar
Sparkling Premium, yumusak i¢imi
sayesinde damakta doygun ve ferah bir
his birakiyor. Premium tasarima sahip
sisesiyle dikkat ¢eken tiriin, sindirimi de
destekliyor.
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Peyman'dan glitensiz
kuruyemis keyfi

Sevilen kuruyemis markalarindan
Peyman, Bahgeden ve Citliyo ailesiyle
gliitensiz kuruyemis keyfi sunuyor.
Eskisehir’deki fabrikasia yaptig
bityiik yatirim sayesinde gliiten bulasini
engelleyen bir paketleme sistemi
kuran Peyman, tiiketicileri gliitensiz
ve lezzetli atistirmaliklarla bulusturdu.
Bu sayede marka, ¢olyak hastalari ve
gliitene duyarlilig1 olanlar igin de keyifli
bir atistirmalik deneyimi sunmay1
hedefliyor.

. A
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..... e e

Kahve Diinyasindan
kapsiil kahve serisi

Kahve Diinyasi yeni kapsiil kahve
serileriyle kahve deneyimini bir {ist
seviyeye tasimay1 amagliyor. Farklt
damak tatlarina hitap eden 5 seri ve 8
cesit lezzetten olusan kapsiil kahve serisi,
ozenle secilmis kahve ¢ekirdekleriyle
hazirlantyor. Kahve severleri lezzet,
cesitlilik ve strdiiriilebilirlikle
bulusturmay1 hedefleyen Kahve
Diinyast’nin kapsiil kahve serisindeki
espresso kapsiilleri geri doniistiiriilebilir
malzemelerden {iretiliyor.

- (CEViZIN YERLIST,
& (C:Eyirzizr!zzsnisi;

CUDA.S. logolu
yerli cevizler raflarda

Ceviz Ureticileri Dernegi,
Tiirkiye’nin dort bir kosesindeki tiye
ceviz bahgelerinin 2023 hasadini,
CUD A.S. logosuyla marketlere tasidi.
Bu sayede tiiketicilerin lezzetli, taze,
kaliteli ve giivenilir cevizle bulugmasi
kolaylasacak, iireticilere de onemli bir
tesvik saglanmis olacak. Tiiketiciler,
yerli cevizlerin iizerinde yer alan
karekod sayesinde, satin aldiklari
iriinlerin hangi tarihte, hangi bahcede
hasat edildigini de gorebiliyor.

Milka 2024’e yeni
cikolatalariyla girdi

Mondeléz International’n diinyaca
tinlii ¢ikolata markasi Milka, yilm ilk
giinlerinde 6zel tirtinleriyle Tiirkiye’de
titketicilerle bulusturdu. Yeni y1l agaci
konseptli siitlii ve beyaz ¢ikolata
karisimli Milka Sweet Winter, Oreo’nun
sevilen lezzetiyle birlesen Milka Oreo,
stitlii ve yumusak kremasiyla Snowballs
Milk Cream ve gikolata kapli citir
bademli karamelden yapilmis Milka
Daim Tiirkiye capindaki marketlerde
yerini ald1.
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Yeni Nesil Yiitksek Degerli Platformlar icin
Tiirkiye’den Onemli Bir Ornek: TUGIP

Deniz BAYHAN Mahmut KiPER
INNOFOOD Teknik Yardim Ekibi, INNOFOOD Teknik Yardim Ekibi
Takim Lideri Kidemli Uzman
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PLATFORMLAR:
AG ETKISININ GUCU
irlikteliklerle gergek katilimin
B kullanilmayan potansiyelinden
daha fazla yararlanmak ve

daha degerli baglantilar kurmak icin ag
etkisinin bilyiik giiciinii i¢inde barindiran
platformlardan yararlanmak Arastirma-
Teknoloji Gelistirme ve Inovasyon
(ATGI) siireglerinin de en kritik
gilindemlerinden biri haline gelmistir.

Buna da bagl sekilde, yiiksek
temasli ve yliksek teknolojili deger
zincirleri kapasitesini barindiran
platformlar i¢in yeni ig modelleri,
etik kodlar ve ilkeler daha dnemli
hale gelmeye baslamistir. ATGI
Platformlarini kisaca “deger yaratan
etkilesimlerde ilgili tiim taraflarin
biraraya gelebilecekleri ortamlar” olarak
tanimlayabiliriz. Bu tiir platformlarin
baslica amaglari su sekilde siralanabilir:



4 Adver

» Taraflar arasinda diyalog ortami
saglayarak, iliski ve is birligi aglarimi
geligtirmek,

» Tlgili alanda (bilimsel, teknolojik
vb.) gelismeleri izlemek, degerlendirmek,
» Birlikte deger yaratma ve degeri

paylasma anlayist ile ve disiplinler Gstii
bir yaklagimla konsorsiyum temelli
ATGI faaliyetleri gerceklestirmek, bunlar
icin destekler saglamak, desteklere
yonlendirmek,

» Ilgili alandaki arastirma sonuglarini
ve o alandaki mevcut durum ve gelecek
beklentilerini arastirarak paylagmak,

» Taraflar i¢in yeni is modelleri, karar
vericiler i¢in alandaki diizenlemeler, yasal
gergeveler ve destekler i¢in politika ve
strateji Onerileri gelistirmek, kamuoyu
yaratmak ve bilgilendirmek.

Diinyada da heniiz “daha az alisildik
ve ¢ok daha fazla karmagik” olan bu
yapilarda siireklilik ve siirdiiriilebilirlik
icin ‘deneysel bir yaklasimla asamalilik’,
asamalarda gozlenen basar1 dlciisiinde
‘uyum’ ve uyumda saglanan gelismelere
paralel sekilde de deger zincirlerinde
ve sosyal aglarda giiglenme, siirekli
birbirinden 6grenme ve seviye
yiikseltmeye odaklanma basar i¢in kritik
unsurlar olarak 6ne ¢ikmaktadir.

Platformlarda misyon, vizyon,
degerler olarak birbirlerinden oldukga
farkl: taraflar arasinda uyum saglamak
oldukga zor, zaman ve sabir isteyen ve

Hesap Verebilirlik

Gizli verilerin hem teknik
hem de ticari acidan uygun
sekilde giivenligini saglar.

TUGIP Ilkeleri

Faaliyetlerini basindan
sonuna kadar her asamada
diiriistliik ilkesiyle
yiiriitiir.

__ Diiriistliik I

anahtar teslim ¢ozlimleri olmayan ve her
bir platforma 6zgili deneme yanilmaya
acik cabalarla saglanabilecek en kritik
hususlardan biridir. Farkli beklentilere
sahip taraflar arasinda farkliliklara

saygl ancak tliim katilimeilar ayni

yone baktirabilme i¢in uygun araglarin
gelistirilmesi ve bunlarin platform
paydaslarinca kabul gérmesiyle miimkiin
olabilecektir. Bu amagla diinyada
basarili platformlar katilimei tekniklerle
varliklarinin anlamini paylasan kisa
mottolar, alanlar1 i¢in stratejik aragtirma
ve inovasyon ajandalar ve kisa-orta-
uzun dénemleri igeren strateji ve yol
haritalar1 olugturmakta, bunlarla birlikte
katilimcilig1 6ne ¢ikaran yonetisim
yapilarina dncelik vermektedirler.

GIDANIN ARTAN ONEMi

Tarim, gida ve bunlarla ilgili ATGT
stiregleri hi¢ olmadigi kadar 6nemli hale
gelecek gibi goriinmektedir. Her gecen
giin bu tezi dogrulayacak pek ¢ok gelisme
éniimiize konmaktadir. TUGIP’in 2021
baginda hazirladig: Stratejik Aragtirma
ve Inovasyon Ajandasi’nda deginildigi
gibi yaklasik 7,7 milyar olan diinya
niifusunun 2030 yilina kadar 8.5 milyar
olmasi ve 2050 yilinda ise 9.7 milyara
ulagmasi beklenmektedir. Bu niifus artisi,
2000’lerin basina kiyasla en az %60 daha

Birlikte Yaratma

Fikirlerin gizliligini ihlal etmeden paylasilmasini ve
her paydasin katihmiyla gelistirilmesini hedefler.

-

fazla gida gerektirecektir.

2020 yilinda diinya gida sistemi
niifus artig1 yaninda, bir yandan iklimsel
ve ¢evresel problemler, azalan dogal
kaynaklar, mega sehirlerin sayisinin
giderek artmasi ve buna da bagli tarim
alanlarmin ve tarimda calisan niifusun
azalmasi, 6te yandan da ¢ok biiyiik
miktarlara ulasmis olan gida kayip
ve atiklar1 gibi ciddi sorunlarla kars1
karstyadir. Ayrica tiiketicilerin gelisen ve
degisen gida aligkanliklar1 ve beslenme
kaliplari, dogal {iriin ve gidalara olan talep
artis1 gida ekonomisinde giderek daha
belirleyici ve yonlendirici olmaktadir.
Tiim bu gelismeler diinyanin artan
niifusuna yetecek daha giivenli, saglikli,
uygun fiyatl, yiiksek kalitede ve besin
degerinde ayni1 zamanda da diisiik ve
temiz cevresel etkili, dongiisel ekonomi
ile uyumlu gida tiretimi ihtiyacini siirekli
glindemde tutmaktadir. Giivenli, saglikli
ve besleyici gida saglamak i¢in tiim gida
zincirinde daha fazla verimlilik elde etmek
bir zorunluluktur.

Yukarida belirtilen tiim meseleler
icin uygulanabilir ¢éziimlerin odaginda
Ar-Ge ve Inovasyon siiregleri gelmektedir.
Bunlara ilave olarak toplumsal farkindalik
da kritik 6nemdedir. Boylece Ar-Ge ve
inovasyon faaliyetleri sonucu gelistirilen
yenilikg¢i teknolojiler kullanilarak gida
tiretiminde artis, gida kaybinda ve
atiklarda azalma, dogal kaynaklarin ve

Gizli verilerin hem teknik
hem de ticari agidan uygun
sekilde giivenligini saglar.

Tarafsizhik

Faaliyetlerini Kisilerin goriisleri,
egilimleri, gecmis deneyimleri
ve gelecek hedeflerinden
etkilenmeden, tarafsiz ve esit
mesafede yiiriitiir.
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¢evrenin korunmasi, saglikli, giivenilir
gidaya erisim miimkiin olabilecektir.

Ayrica, bu zor problemleri aragtirma-
teknoloji gelistirme ve inovasyon
faaliyetleri ile ¢6zmek i¢in biyoloji,
kimya, fizik, miithendislik, malzeme
bilimi, mikrobiyoloji, beslenme,
toksikoloji, biyoteknoloji, genomik,
bilgisayar bilimi ve diger bir¢ok disiplinin
birlikte ¢aligmasi gerekli olmaktadir.
Diger bir deyisle disiplinler arasi hatta
iistli diyebilecegimiz bir sistem yaklasimi
basar1 i¢in 6nemlidir. 2020 y1l1 basindan
itibaren diinyay1 saran pandemi gidada
deger ve tedarik zincirinin her halkasinda
Ar-Ge ve inovasyon faaliyetlerini daha
da 6nemli hale getirmistir. Bu kapsamda
ozellikle bagisiklik giiclendirici, dogal
ve saglikli gida ¢alismalari, dogrudan
tiiketiciye ulagan uygulamalar ve e-ticaret
girisimleri ile izlenebilirlik, blok zincir,
dongiisel ekonomiyi destekleyen Ar-Ge
caligsmalar1 artmaktadir.

Ozetlemek gerekirse dogusu insanligin
dogusuna kadar giden ve hala yiizyillar
oncesinden giiniimiize kadar gelen enzim,
kiiltiir, fermentasyon teknolojilerini
kullanan gida sektorii bu yoniiyle en eski
sektorlerden biridir. Ote yandan yeni ve
gelecegin teknolojileri bakimindan da en
dogurgan alanlardan biri say1lmaktadr. i1k
uygarliklardan bu yana pek ¢ok kiiltiire ev
sahipligi yapmis lilkemiz de diinyada gida
alaninda en eski ve zengin miraslardan
birine sahiptir.

Yakin zamana kadar tarladan sofraya
olarak 6zetlenen izlenebilirlik ve deger
zinciri siiregleri i¢in artik tohumdan
hiicreye deyimi kullanilmaya baslanmis ve
deger zincirinin tiim siireglerinde verimli,
sifir atikli, maliyet etkin, izlenebilir, cevre
dostu, kimligi korunmus, giivenilir, katma
degerli ve gida giivenligi odakli yaklagim
tiim diinyada giderek daha 6nemli hale
gelmektedir.

GIDA ALANINDA TURKIYE'DEN
YUKSELEN DEGERLI BiR
PLATFORM ORNEG: TUGIP

Avrupa Birligi ve Tiirkiye
Cumhuriyeti tarafindan finanse edilen
Rekabetgi Sektorler Programi kapsaminda
desteklenen INNOFOOD Projesiyle ve
TUBITAK Marmara Arastirma Merkezi
Yasam Bilimleri Baskan Yardimcilig:
onciiliigiinde 2021 yilinda kurulmus
olan Tiirkiye Gida Inovasyon Platformu
(TUGIP) yukarida belirtilen sorunlarin
¢6ztim yollarini ve bu amagli platform
kimliginde 6ne ¢ikan hemen tiim unsurlar1
bilinyesinde barindiran, iilkemizin gida
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alanindaki en 6nemli bilesenlerinden biri
durumundadir. TUGIP’in Subat 2024
itibar1 ile %60°1 KOBI olan 163 iiyesi
bulunmaktadir.

“Gegmisten Gelecege” mottosuyla
faaliyetlerini sekillendiren TUGIP;
“teknoloji yol haritalari, ag firsatlart ve
arastirma ve yenilik olanaklari sunarak,
ortak deger yaratma yaklasimryla
KOBI’lerin ve yeni kurulan isletmelerin
aragtirma, teknoloji ve yenilik kapasitesini
artirarak gida sektoriiniin bélgesel
rekabet giliclinii artirmak”™ misyonuyla
ve “yiyecek ve icecek endiistrisindeki
tiim ilgili taraflarin katilimiyla lider ve
diinya ¢apinda taninan bir gida arastirma,
teknoloji ve inovasyon toplulugu
olusturmak” vizyonuyla yola ¢ikmustir.

Bu baglamda TUGIP ¢ok tarafl1 ve cok
katmanli is modellerine sahiptir ve gida
alanindaki kritik aktorlere ve tiyelerine
de yer verdigi yonetisim modeli bu is
modellerini hayata gegirecek sekilde
tasarlanmustir. Tasarim asamalarinda bir
alanda tilkemizde yapilan en uzun ve
kapsamli saha galismalar1 ve calistaylarla
farkli is modelleri gelistirilmis ve
bunlar i¢in dogrulama galigmalari
gerceklestirilmistir. Bu kapsamda 2020 y1l1
sonlarindan baslayarak 2023 yili sonlarina
kadar siiren baslica ¢aligmalar soyledir:

» Tarim-gida ekosisteminde yer alan
66 kurum ve kurulustan 145 paydas ile
“Kurumsal Paydas Calistay1”,

» 194 firma ile “Birebir Gortigmeler”,

» 12 Diizey II Bolgesi basta olmak
tizere 71 ilden 294 katilimer ile “Bolgesel
Calistaylar”,

» 12 Diizey II Bolgesi basta olmak
iizere 51 il ve 279 firma katilimi ile “Gida
Sektorii Genel Degerlendirme ve Thtiyac
Analizi Calismalar1”,

» Yiizlerce firma ile “Tanitim
Calistaylar1”,

» 72 start-up, 136 katilimer ile “Start-
up Bulusmalar1”,

» Potansiyel Ar-Ge proje konulari
ve sorunlarini belirlemek tizere “Teknik
Komite” ve “Yuvarlak Masa Toplantilar1”,

» Tim bu ¢aligmalardan hareketle
sektor i¢in “Bosluk Analizi”.

Ayrica programin 6nemli
amagclaridan biri olan teknoloji
tabanli girisimlerin canlandirilmasi ve
desteklenmesine yonelik olarak Marmara
Teknokent ig birligi ile ilkemizde tematik
bir alan i¢in 6rnek teskil edecek TUGIP
Gida Kulugka Merkezi de kurulmustur.

TUGIP biinyesinde ATGI siireclerini
miimkiin kilacak entegre ¢oziimleri
saglamak tizere kritik 6nemdeki altyapilar
da mevcuttur. Bu kapsamda farkl: {iriin
grubu icin 9 Pilot Isleme Hatt: ve Tleri
Gida Giivenligi Laboratuvarina sahip
Gida Inovasyon Merkezi’ne ilave olarak
projenin bolge ortaklari olan Giresun,
Gaziantep ve Sanliurfa’da da bolgesel
tesisler devreye alinmistir.

GELECEK DE BIR GUN GELECEK
Yukarida deginildigi gibi,
yerkiiremizin sinirlt kaynaklari, miktari
ve gereksinimleri giderek artan diinya
niifusuna yakinda yetmeyebilecektir. Bu
yiizyilin en biiyiik 6nceligi, insanligin ve
doganin bir geleceginin olmasini saglamak
olacaktir ve bu kapsamda siirdiiriilebilir
gida i¢in aragtirma-teknoloji gelistirme
ve inovasyon siiregleri ve bu siirecler i¢in
de iilkemizde TUGIP platformu kritik bir
onem tasimaktadir. Diinyada ilgili tim
taraflarca birlikte deger yaratma siirecleri
i¢in O6ne ¢ikan bir is modeli olarak
tanimlayabilecegimiz bu yeni nesil yiiksek
degerli platform, siirdiiriilebilirliginde ve
faaliyetlerinde saglayacagi basariya baglh
olarak diger alanlar i¢in de dnemli bir
ornek olacaktir.

INNOFOOD PROJESI NEDIR?

Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmekte olan, T.C. Sanayi
ve Teknoloji Bakanlig1, Rekabetci Sektorler
Programi kapsaminda gergeklestirilen
INNOFOOD Projesi, gida sektoriiniin
bolgesel rekabet giiciiniin artirilmasina
yonelik aragtirma ve inovasyon tesislerinin
gelistirilmesini kapstyor. Tiirkiye’nin
kalkinmada 6ncelikli bolgesi olarak
tanimlanan ve Sinop-Hatay boylaminin
dogusunda yer alan 12 Diizey II bolgesinde
basta olmak iizere, tiim Tiirkiye’de giiclii
ve rekabetci bir gida ve icecek sektoriiniin

olugmasi hedeflenmekte.

INNOFOOD Projesi, gida ve igecek
sektoriinde faaliyet gdsteren KOBI ve
girisimleri desteklemek i¢in; Ar-Ge,
inovasyon, pilot isleme hatlari ve test/analiz
laboratuvarlar1 kuran kapsamli bir alt yapi
yatirimi ve kapasite gelistirme projesidir.
Projeyle gida ve igecek sektoriindeki
KOBI’lerin iiriin kalitesini ve giivenligini
tyilestirmesi, Ar-Ge temelli {iriin ve tiretim
teknolojisini gelistirmesi ve katma degerli
tirtinlerle ulusal/uluslararasi rekabet giiciinii
artirmasi hedefleniyor.
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I stanbul Ticaret Borsasi tarafindan

Giivenilir Uriin Platformu destegiyle

diizenlenen ‘Borsa Meydani’nda
Sektorler Konusuyor’ toplantilarinda
bu ay kuru meyve {iretimi ve ticareti ele
alindi. Webinar ortaminda gerceklestirilen
“Kuru Meyve Uretimi ve Thracati” baslikl
toplantrya; Tarim ve Orman Bakanligt
Tarla ve Bahge Bitkileri Daire Bagkani
Dr. Veyis Yurtkulu, Ege Kuru Meyve ve
Mamulleri Ihracatgilar Birligi Baskani
Mehmet Ali Isik ve Giineydogu Anadolu
Kuru Meyve ve Mamulleri Thracatcilari
Birligi Bagkani Mehmet Cikmaz
konusmaci olarak katildi.

AHMET BULENT KASAP:
“KURU MEYVEDE POTANSIYELIMiZzi
GOSTEREBILMIS DEGiLiz"

Giivenilir Uriin Platformu
Bagkan1 Gazeteci Celal Toprak’in
moderatorliigiinde gergeklestirilen
toplantinin agilis konusmasini Istanbul
Ticaret Borsas1i Meclis Bagkan1t Ahmet
Biilent Kasap yapti. Kasap konusmasinda,
iilkemizin cografi konumu itibariyle bazi
tropik meyveler haric hemen hemen tiim
meyvelerin yetigmesi i¢in uygun iklim
kosullarina sahip oldugunu belirterek,
“Diinyanin en iyi inciri ve kayisisi bu
topraklarda iretiliyor. Bu durum, diinya
genelinde 6nemli bir kuru meyve iireticisi
ve ihracatgist olmamizi sagliyor. Incir,
kayisi, badem, iiziim, erik, elma, findik,
ceviz, gibi tarimsal iiriinler, bunlardan
sadece birkagi... Sektoriin biiyiik bir
potansiyeli var. Ancak bu potansiyeli tam
anlamiyla degerlendirebilmis degiliz” dedi.

DR. VEYIS YURTKULU:
“KURU MEYVE URETIMINDE
DUNYADA SOZ SAHiBIYiz”

Tarim ve Orman Bakanlig1 Tarla ve
Bahge Bitkileri Daire Bagkan1 Dr. Veyis
Yurtkulu, Tiirkiye’nin tarima elverisli
bir lilke oldugunu belirterek, “Bir¢ok
irtinde ytizde 100’iin {izerinde yeterlilige

Kuru myvede fiyat istikrar

ihtisas borsalariyla miimkiin

Gida ve tanm sektdrine yonelik aylik dizenlenen ‘Borsa Meydani'nda
Sektorler Konusuyor’ toplantilarinda Ocak ayinda kuru meyve Uretimi
ve ticareti ele alindi. Toplantida konusan €ge Kuru Meyve ve Mamulleri
Ihracatgllar Birligi Baskani Mehmet Ali Isik, kuru meyve sektorinde
ihtisas borsadiliginin ve lisansh depoculuk sisteminin dnemine deginerek,
“Fiyat istikrannin strdurulebilir bir sekilde saglanabilmesi icin Urunlerin
ihtisas borsasinda degerlendiriimesi gerekiyor” diye konustu.

sahibiz. 2022 yilinda Cumhuriyet
tarihinin tiretim rekorunu kirdik. Uziim,
kayis1 ve incir tiretiminde diinyada

s0z sahibi bir iilkeyiz. Urettigimiz
kayisinin yiizde 55 ila 60’11 kurutuyor
veya isleme sanayisinde kullaniyoruz.
Onemli bir miktarii da ihrac ediyoruz’
diye konustu. Ege Kuru Meyve

ve Mamulleri Thracatcilar1 Birligi
Bagkan1 Mehmet Ali Isik, kuru meyve
sektoriinde dinamik bir yapinin oldugu
ifade ederek, stok yonetiminin ve fiyat
istikrarinin siirdiiriilebilir bir sekilde
saglanmasi gerektigini belirtti. Isik,
“Kuru meyve {iriinlerini dengeli bir
sekilde depolayamadigimizdan ihracata

1l

yoneliyoruz. Kuru meyvelerin elverisli
kosullarda saklanabilmesi i¢in lisansl
depolarin devreye girmesi gerekiyor.
Uriinlerin 6ncelikle uygun sartlarda

ve yeterli sayidaki lisansli depolarda
stoklanmasi, akabinde de Uriin ihtisas
borsasinda degerlendirilmesi gerekiyor.
Devletimizin bu iki konudaki tegvik

ve destekleriyle kuru meyvede fiyat
regiilasyonunun saglanmasi gerekiyor” dedi.

PESTISIT SORUNU

IHRACATI TEHDIT EDIYOR

Giineydogu Anadolu Kuru Meyve

ve Mamulleri Thracatcilar: Birligi
Baskani Mehmet Cikmaz ise
gectigimiz 3 yilin en yiiksek ihracat
rakamlarma ulagildiginin altim
cizerek, pestisit sorununa degindi.
Cikmaz “Tiirkiye'den ihrag edilen
iirtinlerde pestisit sorunuyla siklikla
karsilastyoruz. Bu sorun ihracatimizi
tehdit ediyor. Artik Avrupa Birligi
tarafindan Antep fistig gibi tirtinlerde
de pestisitin varhgma bakiliyor. Ayrica
kuru meyvede ihracatin siirekliligini
saglamak igin Pazar gesitlendirmesine
gitmeliyiz” seklinde konustu.
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TGDF ve Karma Grup
is birligiyle sektor
spesifik egitimlerde
oyunlastirma deneyimi

Turkiye Gida ve igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu (TGDF) ve
Karma Grup is birligiyle dizenlenen sektor spesifik egitimlerin ilki olan
“Temel Proses Validasyonu”, 9 Subat'ta Pendik Crowne Ploza’da
yaplldi. €gitime gida ve icecek sanayi profesyonelleri yogun ilgi gosterdi.

ektor spesifik 6zel i ¢oziimleriyle
S danigsmanlik, egitim ve denetim

hizmetleri sunan Karma Grup ile
Tirkiye gida ve icecek sanayisinin iiretim,
istihdam, ihracat ve ithalatinin yiizde
95’lik bolimiinii kapsayan Tiirkiye Gida
ve Igecek Sanayi Dernekleri Federasyonu
(TGDF), bir dizi egitim diizenlemek
iizere bir is birligine gitti. S6z konusu
is birligiyle TGDF ve Karma Grup
uzmanligini ve deneyimini bir araya
getirerek sektordeki bilgi paylagimini
artirmay1 amagliyor.

Egitimlerin ilki olan ve 9 Subat
Cuma giinii Pendik Crowne Plaza’da
gerceklestirilen “Temel Proses Validasyon
Egitimi”, Positive Mood Institute
tarafindan diizenlenen etkinliklerle
keyifli bir atmosferde gecti. Katilimcilar,
yiizlerinde giilimsemeyle, 6grenirken
eglenmenin tadini ¢ikardilar. Sektoriin
en zor konularindan biri olan proses
validasyonu egitimi, katilimcilarin
yogun ilgisi ve memnuniyetiyle basartyla
tamamlandi.

i AT e e | P I
-
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“OYUNLASTIRMA DENEYIMI
KOLAY OGRENMEYI
HIZLANDIRIYOR"

Karma Grup Satig Pazarlama
Koordinatorii Sinem Bahgekapili, “Gida
ve gidaya es deger sanayilere yonelik
egitimleri farkli bir yaklagimla ele alarak,
oyunlastirma deneyimiyle uygulamaya
yonelik kalict sonuglar elde ediyoruz.
Ozellikle icerisinde pek ¢ok prosediir,
soyut kavramlar veya formiiller barindiran
icerikleri anlamak ve bu bilgileri giinliik
hayatta kullanabilme yetisi kazanmak
zaman alir. Bu teorik bilgi ve yaklasimlar
genellikle sikic1 ve siradan bulunabilir.
Temelinde oyun olmayan alanlarda,
oyunsal diisiinme ve problem ¢6zme gibi
yetkinliklerimizi kullanarak tasarladigimiz
egitimler, etkinliklerden keyif almay1
ve optimum seviyede verim elde etmeyi
saglar. Bu dogal olarak ‘kolay 6grenme’yi
hizlandirir. Aslinda en net tabir, eglenerek
ve deneyimleyerek 6grenmektir. Konuya
bizzat dahil oldugunuzda ve bunu
eglenerek yaptiginizda 6grenme hizlanir
ve igsellestirilir. Bu yontemin, 6grenileni
hayata gecirebilme yetisini besledigi ve
unutma siiresini uzattig1 da biliniyor”

3]

kes Bakes

Sinem Bahcekapil

seklinde konustu.

Egitmen Prof. Dr. Barbaros Ozer
ise su agiklamalarda bulundu: “Proses
validasyonu, belirli bir sonuca ulagmak
icin bir kontrol énleminin uygun sekilde
uygulandigi takdirde, tehlikenin kontrol
edilebildigine dair kanit elde etmeyi ifade
eder. Her bir gida iiretim sistemi, kendine
0zgii bir validasyon programina tabidir.
Bu sebeple, gida firmalarinin kendi iiretim
stirecleri ile iliskili validasyon modellerini
olusturmalari biiylik 6nem tasir. TGDF
ve Karma Grup is birligiyle diizenlenen
Temel Proses Validasyonu egitimi
gergevesinde, temel validasyon tanimlart,
proses validasyon ilkeleri, yasal siiregler,
metot validasyonu ve temizlik validasyonu
gibi konular interaktif bir sekilde ele
alindi.”

TGDF ve Karma Grup is birligiyle
baslatilan ve sektordeki bilgi akisini
artirarak tim gida ve icecek sektorii
¢alisanlarina fayda saglamay1 amaglayan
sektor spesifik egitimlerin diizenli olarak
devam ettirilmesi hedefleniyor.

€GITIMLER SEKTORDENI BILGI PAYLASIMINI ARTIRACAK

TGDF Genel Sekreteri Nihal Ayse Mortepe
ise Karma Grup ile gerceklestirdikleri

is birligine iliskin sunlar1 séyledi: “Gida

ve icecek sanayisinde miihendislerin
egitimi, kaliteli irtinlerin {iretimi, is
stireclerinin iyilestirilmesi ve yenilikgi
¢oztimlerin gelistirilmesi agisndan son
derece onemlidir. Federasyonumuz,

sektordeki kalite ve inovasyonu
destekleyerek iiyelerimize seminerler,
mentorluk programlari ve sanayi is
birlikleri gibi girisimlerle destek saglamay1
amagclamaktadir. Bu is birligiyle baslatilan
egitimlerin, sektordeki bilgi paylasimin
artirarak tiim sanayi ¢alisanlarma fayda
saglamasini temenni ediyoruz.”

Nihal Ayse Mortepe
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4. istanbul Cografi Isaretler Zirvesi
Metro Tiirkiye ev sahipliginde yapild

4. Istanbul Cografi Isaretler Zirvesi, 'Yerele Deder, Dinyaya Deder’ temasiyla Metro Turkiye'nin ev sahipliginde,
Tork Patent ve Marka Kurumu ve Turkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB) is birigiyle gerceklesti.

etro Tiirkiye’den yapilan
aciklamaya gore, kamu, siyaset
ve is diinyasinin dnde gelen

isimlerinin katildig1 zirvede, cografi
isaret tescilli irtinlerin Tiirk mutfaginin
gelisimi ve tanitimindaki 6nemi,
gastronomi turizmine ve ekonomiye
katkist ele alinirken, Bogazigi liiferi

ve Safranbolu safraninin da cografi

isaret tescili verildi. Metro Tiirkiye Ust
Yoneticisi (CEO) Sinem Tiiriing’lin agilis
konusmasi ile baslayan zirveye, Avrupa
Komisyonu Tarim ve Kirsal Kalkinma
Genel Miidiirliigii Cografi Isaretler Birimi
Direktorii Diego Canga Fano, Tiirk
Patent ve Marka Kurumu Bagkan1 Prof.
Dr. M. Zeki Durak ve Tiirkiye Odalar ve
Borsalar Birligi Yonetim Kurulu Uyesi
Hakan Ulken katild. Tiirkiye’nin cesitli
illerinden kooperatif temsilcileri, gretim
iyeleri, gastronomi yazarlari ve Tiirk
gastronomisinin 6nde gelen sefleri ise
zirvede konugmaci olarak yer aldi.

“YERLI URUN SURDURULEBILIR
OLMAZSA, TURK MUTFAGI
SURDURULEBILIR OLAMAZ"
Acgiklamada etkinlikteki konusmasina
yer verilen Metro Tiirkiye CEO’su Sinem
Tiirling, Metro Tiirkiye olarak, Tiirk

mutfak kiiltiiriinii koruyup gelecek nesillere

aktarma misyonlartyla yerel ve cografi
isaret tescilli tirinler konusunda 6nemli
caligmalar yaptiklarini belirtti. Yaptiklari
calismalarin baginda 2012’de baslattiklar
Cografi Isaret Tescilli Uriinler Projesi’nin

geldigini aktaran Tiiriing, sunlar kaydetti:

“Bu proje ile ¢calismalarimizi iireticiye
ve iiriine, yeme icme sektorii ve seflere
destek ve kamuoyunda farkindalik
yaratmak olarak ii¢ agidan ele aliyoruz.
Verimin nasil artirilacagini, iirtiniin
nasil yetistirilecegini, tohumun nasil
saklanacagini, siirdiiriilebilirligin nasil
saglanacagini anlatarak, tireticileri
egitimlerle destekliyoruz. Kooperatiflerle,
kiigiik tireticilerle ve kadin girisimcilerle
calistyor, alim garantisi sunuyor, ihracat
konusunda da yol gosteriyoruz. Bugiin,

OKULLARDA MUTFAK E€GITIMLERI

Metro Tiirkiye, Milli Egitim Bakanhg; is
birligiyle egitmenlerin de gelisimlerini
destekliyor. Magazasinm bulundugu
21 ilde Mesleki ve Teknik Egitim Genel
Midiirliigiine bagh yiyecek ve icecek
alani egitimi veren okullarda gorev
alan egitmenlerin giincel mutfak bilgi

mevsimine ve sezonuna bagli olarak
cografi isaret tescilli ve aday 200°den
fazla gida ve gida dig1 {iriinii raflarimizda
sunuyoruz.”

BOGAZIiCi LUFERI VE
SAFRANBOLU SAFRANI
COGRAFi ISARET TESCiLi ALDI
Sirdiirtilebilir balik¢iligin 6nemine
dikkati ¢eken Tiiriing, ‘Bogazi¢i liiferinin
tescil almasini biz de uzun siiredir
takip ediyorduk. Istanbul’un simgesi
haline gelen liiferi gelecek nesillerin
de tadabilmesi i¢in sorumlu aveilik
yontemleri uygulanmali. Metro Tiirkiye
olarak on yil1 agkin siiredir raflarimizda
cinekop ve sarikanata yer vermiyor, 24
santimetre altinda liferi raflarimizda
bulundurmuyoruz” ifadelerini kullandi.
Zirvede, Avrupa Komisyonu Tarim

ve tekniklerini gelistirmek, mesleki
becerilerini artirmak amaciyla gastronomi
kesif platformu olan Gastronometro'da
bir egitim programi uyguluyor. 14 farkl
modsiilden olusan ve toplamda 90 saatlik
bir egitim sunan programla bugiine kadar
56 egitmene 360 saat egitim verildi.

ve Kirsal Kalkinma Genel Midiirligii
Cografi Isaretler Birimi Direktorii Diego
Canga Fano da Safranbolu safraninimn ilk
cografi isaret tescili alan baharat oldugunu
bildirdi.

Metro Tiirkiye Meyve Sebze Kategori
Midiirii Birol Ulusan ise etkinlikte yaptigi
konusmasinda, tim Avrupa iilkelerinde
cografi isaret tescilli iirlin say1sinin 3 bin
500 iken Tiirkiye’de 2 bin 500-3 bin aras1
potansiyel iiriin bulundugunu kaydetti.
Tiirkiye’de cografi isaret tescili almis
tirtinlerin sayisinin su anda 1512 ve aday
olan 648 oldugnuu ifade eden Ulusan,
“Sevindirici olan su ki say1 giderek
artiyor. Sahip oldugumuz potansiyel ile
bu yolda yapilabilecek bir¢ok sey var.
Uriinlerimizi korumali ve ekonomik bir
deger olusturmaliy1z” agiklamasinda
bulundu.
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2023'te gerceklestirdigi 3,6 milyon ton un ihracatiyla tim zamanlarin dinya tarihindeki en ¢ok un
ihracatini gerceklestiren Turkiye, boylece yeni bir rekora imza atti. 2024 yilinda da 3,5 milyon tonun
Uzerinde un ihracati gerceklestirmeyi beklediklerini ifade eden Uluslararasi Un Sanavicileri ve Hububatgilar
Birligi (IAOM) Avrasya Baskani Dr. €ren Gunhan Ulusoy, Kizildeniz'deki sorunlara ragmen un sektdrinin
ocak ayinda gegen yilin ayni ayina gdre yizde 22 artisla 344 bin ton un ihracati yoptidini belirtti.

rta Anadolu Hububat,
Bakliyat, Yagli Tohumlar ve
Mamulleri Thracatcilar1 Birligi

Yonetim Kurulu Bagkani Nihat Uysalli,
Tiirkiye’nin un ihracatinin 2023 yilinda
bir 6nceki yila gore %20 artisla

3,6 milyon tona, ihracat degerinin ise

1 milyar 476 milyon dolara yiikseldigini
belirterek, bunun iilkemizin bugiine
kadar ulastig1 en ytiksek un ihracat
rakami1 oldugunu ve boylelikle diinya
ihracat sampiyonlugunu devam ettirdigini
acikladi. Tiirkiye Odalar ve Borsalar
Birligi (TOBB) sanayi veritabanindan
alinan verilere gore, Tiirliye’de 548 adet
un ireticisi bulundugunu anlatan Uysalli,
“Bu tireticilerin toplam kapasiteleri yillik
29,7 milyon ton olup, 14 bin kisi istihdam
etmektedirler. Yillik gidalik bugday
tiiketimimizin (bulgur ve makarna haric)
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12 milyon ton, ihracatimizin ise 2023
rakamlariyla 5 milyon ton bugday esdegeri
oldugunu diisiiniirsek kapasite kullanim
oranimizin %57 seviyesinde oldugunu
soyleyebiliriz” dedi. Ulkemizde un ve
unlu mamullerin tiiketim miktarlarina
iliskin bilgi veren Nihat Uysalli, “2022

yili itibariyle Tiirkiye’de kisi basina diisen
bugday tiiketiminin 160 kg civarinda
oldugu diisiiniiliiyor. Bu rakamin 12 kg’lik
kismini makarna, 15 kg’lik kismini da
bulgur olusturuyor. Geriye kalan miktar ise,
takribi 133 kg, basta ekmek olmak iizere
diger unlu mamuller olarak tiiketiliyor”
ifadelerini kullandi.

NIHAT UYSALLI: “2023 HUBUBATTA
BOLLUK YILI OLDU”

2023 yilinda Tiirkiye’de bugday,
arpa ve tahil tiretim rekolteleri ne

miktarda gergeklesti? Bu konuda
aciklamalarda bulunan Nihat
Uysalli, “TUIK rakamlarma gore
2023 yil1 tahil tiretim rakamlari
bugdayda 22 milyon ton, arpada
9,2 milyon ton, ¢avdarda 305
bin ton, yulafta ise 410 bin ton
olarak gergeklesmistir. 2023 yili
bir 6nceki sezondan gelen yiiksek
devir stoklarinin da etkisiyle tam
bir bolluk yilt olmus, higbir tahil
irtiniinde eksiklik yaganmadig:
gibi makarnalik bugdayda 1.5
milyon tana yakin da ihracat
gerceklestirilmistir” diye konustu.
Tiirkiye uzun yillardir bugday
unu ihracatlarinda diinya liderligini
elinde bulunduruyor. 2023 yilinda da
liderligini muhafaza ederek ihracat
miktarmi bir 6nceki yila gore %20
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Tirkiye Geneli Bugday Unu ihracati 2022-2023
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ihracat1 gergeklestirildigini kaydeden
Orta Anadolu Hububat, Bakliyat, Yagl
Tohumlar ve Mamulleri [hracatgilari
Birligi Yonetim Kurulu Baskani Nihat

Tirkiye Geneli Tath Biskiivi-Gofret ihracati (2022-2023)

Uysally, Tiirkiye nin bugday ununda w0 8 5
ana pazarlarinin Irak, Suriye, Somali, 21000 2
Cibuti ve Venezuela olarak siralandigini o
belirterek, “2024 yilinda da bugday ‘
unu ihracatlarimizin gii¢lii seyrinin 71000
devam edecegini ve 3,2 - 3,7 milyon 1000
ton arasinda bir ihracat rakamina
ulasacagimizi diisliniiyoruz” dedi. o
Pastacilik iiriinleri sektoriinde 12000
ihracatin 2023 yilinda %1,5 oraninda 2000
artig gostererek 2,6 milyar dolar . - 4 - .
seviyesine eristigini agiklayan Nihat ‘ R N Y . e 5 @
Uysall1 sézlerine soyle devam etti: “Bu 3000 . . a “ - g g e & 84 Nﬁ
segmentin en dnemli kalemlerinden 000 ‘ ‘ -
biri olan tath biskiivi ve gofret ihracati & & & & 3 & & & res -
s6z konusu dénemde %3,7 artarak 900 «© N ° DS N
milyon dolar degerinde gergeklesti. 202 2028 ’

En fazla ihracat yapilan ilk ii¢ tilke
Irak, Yemen ve Libya oldu. Makarna
ihracati; s6z konusu donemde miktar
bazinda %1 artigla 1,3 milyon ton,
deger bazinda ise %5,7 diisiisle 911

8
milyon dolar seviyesinde gergeklesti. 14000 -
En fazla ihracat yapilan ilk ¢ tilke
Somali, Venezuela, ve Japonya olarak 2000
siralandi. Deger ve miktar bazinda g
gectigimiz yila kiyasla makarna - F

Turkiye Geneli Makarna ihracati (2022-2023)

18,30

1,90

ihracatimizin en ¢ok artt1g1 iilke ise
Suudi Arabistan olarak kaydedilmistir.
2024 yilinda 6zellikle Ticaret 6000
Bakanligimizin belirledigi Uzak Ulkeler

Stratejisi ve Islam Ulkeleriyle Ticareti “000
Gelistirme Stratejisi’yle uyumlu sekilde
hareket ederek bu bolgelere agirlik
vermeyi planliyoruz ve gegtigimiz yila
kryasla totalde en az %15’lik bir ihracat &
artigt hedefliyoruz.” N
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“MAKARNA IHRACATINDA
YERLI BUGDAY SINIRLAMASINA
KARSI CIKTIK CUNKU....”
Makarna ihracatinda yerli bugday
siirlamasi Eylil 2023 itibariyle
basladi. Aradan gecen 5 aylik siireci
ve uygulamanin yansimalarini
degerlendiren Nihat Uysalli, “Tiirkiye
¢ok 6nemli bir hububat, bakliyat ve
yagli tohumlar ihracatcisi. 2023 yilinda
toplamda 13,4 milyar dolar ihracatla
Tiirkiye’de ihracatini en gok artiran
sektorlerden biri olmustur. Elbette
ihtiya¢ duyuldugunda makarnalik
bugday da ihrag edilebilir bu mesrudur.
Bu konuda TMO’nun tavrini yanlis
bulmuyoruz. Ama bizim kars1
ciktigimiz ve hala karsi ¢cikmaya devam
ettigimiz sey; Tirkiye’ nin kaliteli
makarnalik bugdaylarinin, makarnadaki
en biiyiik rakibimiz olan Italya’ya
satilmastydi. Biz hala ayn1 noktadayiz.
Evet bugday ihracati mesru dogru ve
TMO’nun bunu organize etmesini
kesinlikle dogru buluyoruz ama kars1
¢iktigimiz sey en biiylik rakibimize
iilkemizdeki en kaliteli bugdaylarin
ihrag edilmesi. Elbette bir bolluk
yilinday1z ve her tiirlii bugday ihrag
edilebilir. Bu konudaki beklentimiz
bunun aracilarla yapilmamasi ve
TMO’nun direkt olarak bu ihracati
organize edip yapmasidir” seklinde
konustu.

DEPREM FELAKETININ UNLU
MAMULLER SEKTORUNE ETKisi
6 Subat 2023 tarihinde
Kahramanmarag’ta meydana gelen
deprem felaketi ¢cok biiylik can ve
mal kaybina, biiytiik acilara yol agti.
Gegtigimiz giinlerde birinci yilini
geride biraktigimiz biiyiik afetin
un ve unlu mamuller sektoriine
etkilerini sordugumuz Nihat Uysalli,
“Depremden etkilenen bdlgelerdeki un
iretim kapasitesi diger bolgelerimize
gore nispeten diisiik oldugu i¢in
bu bolgelerde ilk basta yasanan
tiretim kayiplart diger bolgelerimizin
destekleriyle telafi edildi. Ayn1 sekilde
bolgemizde bugday unu ihracati
yapan isletme sayimiz da nispeten
az oldugu icin un ihracatimizda da
herhangi bir diislis gézlemlenmedi”
ifadelerini kulland1. Sektoriin
yasadig1 sorunlara deginen Uysalli,
“Tarimsal tiretimin devamui, kalite ve
verimlilik yatirimlarinin siirekliligi
icin piyasalarimizda 6ngoriilebilirligin
artmas1 gerekmektedir. Thracat
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pazarlarinda kurulan degirmenler

un ihracatimiz i¢in ciddi bir tehdit
olusturuyor. Sektoriimiiziin pazar sayisini
arttrmanin ve nitelikli {iriin ihracatina
daha fazla 6nem vermenin bu sorunlarin
¢oziimiinde ciddi bir rol oynayacagini
distiniiyorum” dedi.

Son yillarda diinyada yasanan
gelismelerin gida Uretiminin hayati bir
degere sahip oldugunu gosterdigini
anlatan Nihat Uysalli, “Ulkemiz 6zellikle
unlu mamuller iiretiminde ve ihracatinda
¢ok dnemli bir konumda. Bu anlamda
markalasma konusunu ¢ok 6nemli
goriiyorum. Thracatla ilgili 2024 ve
sonrasinda en ¢ok giindeme getirmemiz
ve hedeflememiz gereken sey, Tiirkiye
markasinin hak ettigi yere gelmesi igin
gerekli ¢alismalar ivedilikle yapmaktir”
diyerek s6zlerini tamamladi.

DR. EREN GUNHAN ULUSOY:
“UN IHRACATINDA
TUM ZAMANLARIN
REKORUNU KIRDIK"

2015 yilindan beri diinyanin agik
ara un ihracat sampiyonu Tiirkiye, 2023
yilinda gergeklestirdigi 3 milyon 663
bin ton un ihracatiyla tiim zamanlarin
diinya tarihindeki en ¢ok un ihracatini
gerceklestirerek yeni bir rekora imza
att1. 2018 yilinda 3,5 milyon tonla zirve
yasadiklarini belirten Uluslararas1 Un
Sanayicileri ve Hububatgilar Birligi
(IAOM) Avrasya Bagkani Dr. Eren Giinhan
Ulusoy, “2023 yilinda 3 milyon 663 bin
ton ihracatla rekoru tazeledik ve yaklasik

Eren Giinhan Ulusoy

1,5 milyar dolar gelir elde ettik. 2020’den
itibaren tedarik zincirlerini bozan, gida
giivenligini etkileyen pek ¢ok unsur
meydana geldi. Pandemi, savas bu sartlarin
icerisinde Tiirkiye, bu temel gidada kendini
ana tedarik¢i olarak konumlandirdi.

Zaten birinciligimizden &tiirt ilk akla
gelen iilkeydik. Zor zamanlarda bu giigli
konumumuzun bir kez daha altini ¢izdik.
2023 ihracat anlaminda giizel bir y1l olarak
kayitlara gegti” dedi.

Ukrayna’daki limanlardan sevkiyat
probleminin ¢6ziillip savas dncesi
donemine doniilmesine ragmen bu kez
Kizildeniz’deki olaylarla kars1 karstya
geldiklerini sdyleyen Ulusoy, “Sektor
olarak Uzak Dogu’da kayip yastyoruz.
Kizildeniz’in glineyine gelmeden
Cibuti, Sudan buralarda talep artisini
goriiyoruz. Ancak ocak ayinda 344 bin
tonluk ihracatla, gegen y1lin ocak ayina



gore ihracatimizi yiizde 22 artirdik.

Hatta gegtigimiz ocak aylarinin ihracat
ortalamasina gore yiiksek bir ocak ay1
gecirdik. Temel gida olmanin avantajini
yastyoruz. Talebi erteleyebilirsiniz ama
iptal edemezsiniz. Navlun pahalilasinca
tekstil durabilir ya da azalabilir. Gidada
ise bunu ancak bir iki ay erteleyebilirsiniz.
Martta ihracat daha da yiikselecektir”
agiklamalarinda bulundu.

24-25 MiLYON TON BUGDAY
REKOLTESI BEKLENIYOR

Pandemi, savas ve lojistik sorunlari
derken sektoriin en onemli giindem
maddesinin iklim krizi oldugunun altim1
cizen IAOM Avrasya Bagkani Dr. Eren
Giinhan Ulusoy sunlar kaydetti: “Ttirkiye
olarak son 3 yilda, 2023 sezonu harig¢
tahil iiretiminde yagislarin normallerin
altinda kalmasi nedeniyle diisiis yasandi.
Gegen senenin bu déneminde yiizde 60°a
varan azalma sz konusuydu. Bu sezon
daha giizel. %27 normallerin iizerinde bir
yagis var. I¢ Anadolu Bélgesi’nde %60,
Marmara’da %100’e varan bir yagis soz
konusu gecen seneye gore. Bu da bugday
iretim beklentilerimizi yiikseltti. 2023’te
22 milyon tona ulagmistik. Bu sene de 24-
25 milyon tonluk bir tiretim bekliyoruz.”

TURK MAKARNASI
160'TAN FAZLA ULKEDE
SOFRALARA GELIYOR

Tiirkiye’de dogrudan ve dolaylt olarak
yaklasik 50 bin kisiye istihdam saglayan
makarna sektorii i¢ ve dis ticaret hacmi
birlikte degerlendirildiginde yaklasik
2 milyar dolarlik bir ekonomik deger
yaratiyor. Tiirkiye makarnada diinyanin
ikinci biiyiik ihracatgisi ve tireticisi
konumunda olup 160’tan fazla iilkeye
iirtin satiyor. Bugilin bugdaydan yapilan
sanayi Urlinleri i¢erisinde makarnanin,

tiretim miktar1 ve beslenmedeki dnemi
bakimindan birinci sirada bulundugunu
belirten Tiirkiye Makarna Sanayicileri
Dernegi (TMSD) Yo6netim Kurulu
Bagkan1 Aykut Goymen, “Makarnanin
uzun siire muhafaza edilebilmesi,
cesitliligi, kolayca hazirlanmasi, lezzeti,
besleyici ve ekonomik bir gida maddesi
olmasi nedeniyle son yillarda diinyada
bugdayin makarna seklinde titketimi
siirekli olarak artmaktadur. I¢ tiiketimde
de artig yasanmaktadir. 1990’11 yillarin
basinda 4,3 kg olan Tiirkiye’nin kisi basi
makarna tiiketimi, 2021 yili itibariyle 8,5
kg’a yiikselmistir. Bu miktarla diinyada
kisi bag1 makarna tiiketiminde ilk 10 tilke
icerisinde sekizinci siradayiz” dedi.
Diinyada oldugu gibi Tiirkiye’de
de enerji maliyetlerindeki yiikselis, mal
teslim/navlun maliyetlerinde artig, ambalaj
malzemelerinin doviz kurundan satilmasi,
devreden KDV alacaklari gibi konularin
makarna sanayicilerini zorladigina
dikkat ceken Goymen, “Sektoriimiiz,
maliyetlerdeki artigin tamamini
makarna fiyatlarina yansitmayarak
gida enflasyonuyla 6zveriyle miicadele
etmektedir. Ulkemiz topraklari ic
piyasaya ve ihracata yonelik bugday
ihtiyacimizi miktar ve kalite yoniinden
karsilayacak potansiyele sahiptir.
Ancak iklim degisikligi; bugday ekim
alanlarinin azalarak {irin degisikligine
gidilmesi, ¢ift¢i maliyetlerindeki
artig sebebiyle giinden giine bugday
iiretimimizi azalmasi konusunda biiyiik
bir tehdit olusturmaktaydi. Bu yil
Cumbhurbaskanimiz Sayin Recep Tayyip
Erdogan’in agiklamis oldugu bugday
alim fiyatlar1 ¢iftci tarafindan olumlu
karsilanmustir. Oniimiizdeki yillarda
da bugday tiretimine destegin devam
ettirilmesi gerekmektedir” seklinde
konustu.
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AyI‘(ut GOoymen

AYKUT GOYMEN:
“2023'TE 905 MiLYON
DOLARLIK MAKARNA
IHRACATI YAPTIK”

TUIK verilerine gore Tiirkiye’nin
Ocak-Aralik 2023 déneminde
1 milyon 346 bin ton makarna
ihracat1 yaptigini agiklayan Aykut
Goymen, bu ihracat karsiliginda
905 milyon 501 bin 863 dolar
doviz elde edildigini aktardi. 2022
yili Trade Map verilerine gore,
Tiirkiye’nin miktar olarak 1 milyon
252 bin ton, deger olarak ise 875
milyon dolarlik makarna ihracatiyla
diinya makarna ihracatinda italya’nin
ardindan 2. sirada bulundugunu
animsatan Goymen, “2022 y1li diinya
makarna pazarinda tonaj bazinda
ftalya %43 ile en biiyiik paya sahiptir.
2014 yilindan giiniimiize Tiirkiye’nin
diinya makarna pazarindan tonaj
olarak aldig1 pay siirekli artarak
% 17.1°den %26.6’ya yiikselmistir”
diye konustu.

"MAKARNA IHRACATINDA KOTA UYGULAMASI BUYUK HAKSIZUK YARATIYOR"

Tiirkiye'nin Avrupa Birligi (AB) tilkelerine makarna
satisinin 6niinde uzun yillardir kota engeli var. Tiirk
makarna {ireticilerinin AB pazarina girisi, Ttirkiye-AT
Ortaklik Konseyi kararlar1 kapsaminda getirilen tarifeyle
yillik 20 bin tonluk kotayla sinirlandirilmig durumda. AB’ye
20 bin tona kadar olan ihracat vergisiz yapilabilmekte,
bu miktarin asilmas: durumunda ton basina 110 Euro
vergi 6denmesi gerekiyor. 1 Ocak itibariyle acilan 20 bin
tonluk tarife kotasi ise hemen doluyor. Konuyla ilgili
degerlendirmelerde bulunan TMSD Y&netim Kurulu
Baskani Aykut Goymen, Ttirkiye'nin AB pazarmin talep
ettigi kalitede makarna tiretim kapasitesi bulunduguna
vurgu yaparak, “Bu koruma diizeyinde tireticilerimiz,

basta 1talya olmak tizere AB tilkelerinin tireticileriyle
rekabet edememekte, ihracatimiz tarife kotasi sinirini
asamadigindan AB iilkelerinden gelen talepleri
karsilayamamaktadir. ftalya ve Tiirkiye arasindaki makasin
acilmasinin en biiytik sebebi bu kota uygulamasidir. AB’de
1,5 milyon tonluk makarna ihracat pazari var. Bu pazarda
tiretici ve iilke olarak teksiniz, béyle bir durumda hem fiyat
hem de rekabet olarak ¢ok daha rahat hareket edebilme
sansina sahipsiniz. Ctink rakibiniz yok, sadece kendi
kendinizle rekabet ediyorsunuz. italya, AB’ye makarna
ihracatinda tilke olarak tek basina boyle bir sansa sahiptir.
S6z konusu kotanin kalkmasi halinde Tiirkiye diinya
liderligine bir adim daha yaklasacaktir” dedi.
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Pastacilik Coziimleri:
Essiz Pastacilik Lezzetlerine
Dohler Dokunuslari

Burcu Altin
Product Manager ISS

Can Berke Maden
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Pastacilik sektorii, genis tiiketici kitlesi tarafindan benimsenen ve
keyifle tiiketilen bir alan olarak dikkat ¢ekiyor. Pasta, kurabiye,
kapkek ve diger pastacilik tirtinleri, kiiltiirel zenginliklerin bir
parcast olarak énemli bir yere sahip. 2023'te Tiirkiye'de pastacilik
iiriinlerinin perakende satig degerinin 6nemli bir artis gostermesi
bekleniyor. Her sektorde gordiigiimiiz yerellestirme trendi,
pastacilikta da ayni etkiye sahip, tiiketicinin farkindalig1 giin
gectikce artiyor. Dijitallesme trendinin de gozden kacirilmamasi
gerekiyor, sosyal medyanin da etkisiyle beraber tiiketiciler
diinyanin dort bir yanindaki pastaneleri takip edip, maceraci
lezzetler talep ederek tiiketimlerini sekillendiriyor. Fakat
klasiklerin yeri tiiketiciler i¢in her zaman ayr1 konumlantyor,
klasiklere yapilan yenilik¢i dokunuslar ise fark yaratiyor.

Yerellesmenin Yiikselisi

Yerel ve taze iiriinlerin tercih edildigi Tiirkiye'de, pastacilik
iiriinleri de bu trendin bir pargasi. Saglik bilincinin artmasiyla
birlikte, az sekerli, glutensiz ve yiiksek lifli tirtinler piyasada daha
fazla yer buluyor. Buna ragmen, lezzetten 6diin verilmemesi
tiketiciler icin 6nemli bir faktdr. Dohler ise, yerel tarima verdigi
onemle dikkat ¢cekerken, pastacilik sektoriine sundugu ¢oziimlerle
yerel ¢ozlimler arayan is ortaklarina kusursuz ¢éztimler sunuyor.
Infiize meyveler ile cok cesitli uygulamalara sahip iiriinler
sunarken, spray kurutma ile iiretilen meyve tozlari ile tat, renk ve
teknik parametreler agisindan taleplerini tam olarak karsiliyorlar.

Teknoloji iTham ve Deneyim Keyfi

Pastacilik sektorii, teknolojinin ilhamiyla siirekli yenilikgi tirtinler
gelistiriyor. Bu yenilikler, miisteri deneyimini zenginlestirirken,
essiz lezzetleriyle de dikkat ¢ekiyor. Dijitallesme ve interaktif
uygulamalar, tiiketicilerin pastacilik iiriinlerini daha etkilesimli bir
sekilde deneyimlemelerini sagliyor. Tiiketici sosyal medya ile
aninda ulastig1 bu yenilik¢i lezzetleri deneyimlemek istiyor.
Tiiketici sosyal medya ile tanistig1 bu yenilik¢i lezzetleri deney-
imlemek istiyor. Ornegin son senelerde kullanim1 artan dolgu
soslari, pastacilik sektdriinde farkli lezzetleri essiz gorselligi ile
bir araya getirerek sosyal medyada gorsel solen olusturuyor.
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Genis triin portfoyii ile Dohler’in leziz soslari, yeni
deneyimler arayan tiiketicilere unutulmaz lezzetler sunuyor.
Vanilyali, karamelli, ¢ikolatali dolgu soslar1 gibi
alisilagelmis dolgu soslarinin yani1 sira yaban mersini,
karisik meyve gibi meyveli opsiyonlar, mandalina, lotus,
findik-¢ikolata, bal, Hindistan cevizi gibi lezzetler de
pastacilik sektoriine soluk katiyor. Meyve-yemis, meyve-ba-
harat, ¢ikolata-Hindistan cevizi gibi kombinlenmis lezzet
fikirlerini de portfoyiinde bulunduran Déhler ile pastacilik Crunchy, fuity,
tiriinlerine verilecek lezzetler sinirsiz! e

Klasiklere Devam

Geleneksel tatlar, her zaman popiilerligini koruyor. Klasik
pastalar, kekler ve kurabiyeler, yenilik¢i dokunuslarla
modernize edilse de, temel lezzetlerini ve kalitelerini
koruyorlar. Bu klasikler, sektoriin temel taslari olarak kabul
ediliyor. Kiip kruvasan, San Sebastian cheesecake gibi yeni
lezzetleri tiikketen Tiirk tiiketicileri i¢in, meyveli keklerin,
geleneksel siitlii tatlilarin, dolgulu hamur isi tathilarin yerleri
her zaman ayr1 konumlaniyor. Déhler’in inflize meyveleri
ile miithis renklere sahip, farkli islevsellik ve lezzete sahip
pastacilik lirinleri olusturulabiliyorken, Eriyen pargaciklar
ile, pisirildikten sonra kazandigi regel kivamui ile inovatif bir
¢Oziim haline geliyor. Klasik lezzetler, yenilik¢i dokunuslar-
la birkag adim daha 6ne ¢ikiyor!

Pastacilik sektoriindeki bu gelismeler, miisteri
ihtiyaglaria yanit verme konusunda 6nemli bir doniim
noktasi olusturuyor. Yenilik¢i ¢oziimler ve geleneksel
lezzetlerin modern yorumlari, sektdriin bilylime
potansiyelini artirarak, gelecegin pastacilik trendlerine
yon veriyor. Bu dinamik degisim, sektordeki gesitliligi
ve yenilik¢i yaklasimlar1 destekleyerek, pastacilik
sanatinin gelisimine katkida bulunuyor. Eriyen
parcaciklar, renk ¢oziimleri, spray kurutulmus meyvel-
er, dolgu malzemeleri, dondurularak kurutulmus
meyveler gibi ugsuz bucaksiz portfoyiiyle beraber,
Dohler’in pastacilik sektoriine yonelik ¢oziimleri is
ortaklarimizin hayal giicii ile sinirli!
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Eksun Gld’dan Ihracatta Yeni Rotalar ve

3o

‘-
-
™

=
I+

Gectigimiz yil devreye aldidi yatinmlan, yeni ihracat rotalar ve sosyal fayda odakli faaliyetleriyle
basaril bir yil geride birakan €ksun Gida, ticari hayatinda 60 yili deviren Sinangil markasiyla
perakende un segmentinde pazarin lider markalan arasinda bulunuyor. Hem perakende pazarina
hem de profesyonel sektore yonelik gelistirdigi Urunlerle payini daha da biyitme iddiasini 2024'te de
korumayi hedefleyen firma, ihracat rotasinda yeni destinasyonlar icin calismalarini sirdirecek.

ksim Holding ¢atis1 altinda 1996
Ey111ndan bugiine faaliyet gosteren

Eksun Gida, Tiirkiye nin un
iiretiminde ve un ihracatinda énemli rol
oynayan sirketleri arasinda yer almaya
devam ederken, 60 yili deviren Sinangil
markasiyla perakende un pazarinda lider
markalardan biri konumunda. 200°den
fazla tiriin cesitliligiyle hem perakende
hem de profesyonel alanda; gida endiistrisi,
restoran, firin, pastane, hazir gida sektorii
ve unlu mamul iireticilerine genis bir {iriin
yelpazesi sunan Eksun Gida, sektoriin
ihtiyaglarina cevap verecek {irlin gamint
hedef pazarlarla bulusturmay: siirdiiriiyor.

2023'TE HALKA ARZ, IHRACAT VE
SOSYAL FAYDA ONE CIKTI

Eksun Gida Genel Miidiirii Ahmet
Demir, yaptig1 degerlendirmelerde
2023 yilini, sirket yonetimindeki pozitif
gelismeler, iiriin yenilikleri ve insan
odakli projelerle gegirdiklerini belirtti.
Demir, “Gegtigimiz yi1l basartyla
tamamladigimiz halka arzimizla sirketimiz
icin 6nemli bir adim attik. Un pazarinda
Tiirkiye’nin ilk paketli ununu satisa sunan
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markamiz Sinangil ile lider konumda
stirdiirdigiimiiz marka yolculugumuzun
60. yilin1 kutladik. Halka arzla birlikte
hizlandirdigimiz silo yatirimlarimizi
hayata gecirmek i¢in ¢aligmalarimiza
devam ediyoruz. Ote yandan, gegtigimiz
yil Sinangil Gluten YOK markamizin ev
sahipliginde, Colyak Vakfi ile birlikte
anlaml bir zirveye imza attik. lkini
gerceklestirdigimiz Colyak ve Gliitensiz
Yasam Zirvesi’nde, gliitensiz beslenmeyi
zorunlu kilan ¢6lyak hastaligina ve bu
hastaliktan etkilenen tiiketicilerin yasadig1
zorluklara dikkat ¢ektik. Kapsamli

bir katilimla diizenledigimiz

zirveyi, iletisim ¢alismalarimizla

Bu yilin hedef pazarlarina da deginen

Demir, “Bu y1l mevcut ihracat rotalarimizi
ve pazar payimizi korumanin yaninda; Bati
Afrika, Uzak Dogu, Sahraalti1 Afrika ve Latin
Amerika pazarlarinda da hedefledigimiz

yeni iilkeleri ihracat destinasyon agimiza
eklemeyi hedefliyoruz” diye konustu.

“SINANGIL GLUTEN YOK"”
ARTIK DAHA ERISILEBILIR
“Sinangil Gluten YOK” markasinin
Ticaret Bakanligi tarafindan yayimlanan
yeni yonetmelikle artik daha fazla
market rafinda goriileceginin altini
¢izen Demir, “Tibbi beslenme

. e tercih eden tiiketicinin ithal
destekleyerek daha genis kitlelere (* I » @ UV diriinlere mecbur kalmamasi
duyurmaya gayret ettik” dedi. o i¢in sosyal fayda odakli

30’dan fazla iilkeye ihracat vizyonumuzla iilkemizin ilk

yaptiklarini belirten gliitensiz ununu 2006 yilinda
Ahmet Demir, 2023 iiretmis, sonrasinda
yilinda Orta Dogu dondurulmus pizza dahil
ve Avrupa’da yeni | olmak tizere pek ¢ok
destinasyonlari . gliitensiz atistirmalikla
ihracat rotalarina portfoylimiizdeki
eklediklerini . driinleri

vurguladi. Ahmet Demir 4 gesitlendirmistik.
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Ancak tiiketicinin raflarda bu tiriinlere
erigebiliyor olmast da ciddi bir 6nem arz
ediyor. Yeni yonetmeligin bu konuda
erigsime katki saglayacagini diisiiniiyoruz.
Uriinlerimiz ‘Sinangil Gluten YOK’ adli
yeni ambalajiyla simdiden raflardaki
yerini ald1.” ifadelerini kullandi.

12 ADET 90 TONLUK UN
SILOSU YATIRIMI

Devreye aldiklar1 ve alacaklari
yatirimlara da deginen Ahmet Demir,
“Konya fabrikamizda un depolama
kapasitemizi artirmak amaciyla 12
adet 90 tonluk un silosu yatirimi igin
anlagsmalarimizi tamamladik. Ayrica
sifir atikla tiretim kapsaminda, Ar-Ge
merkezimizle birlikte organik atiklarin
yem disinda giibre ve ambalaj gibi
alanlarda kullanilmasina yonelik geri
doniigiim ¢alismalarimizla, siirdiiriilebilir
iiretim felsefemizi pekistirmeye devam
ediyoruz” seklinde konustu.

YENI YATIRIM LiDAS
ALANINDA OLDU

Siirdiiriilebilir faaliyetleriyle sektoriin

oncii firmalari arasinda yer alan Eksun

Gida, Eksim Holding’in lisansli depoculuk

faaliyet belgesine sahip sirketi Babaeski
Lisansli Depoculuk A.S.‘yi satin aliyor.
Bu satin almayla Eksun Gida, biiyiime
odakl1 yatirimlarina bir yenisini daha
eklemis olacak. Bu konu hakkinda
acgiklamalarda bulunan Genel Miidiir
Ahmet Demir, “Basta yiiksek kalite,
kontrol ve giivenlik protokolleri olmak
tizere, malzemelerin sigortalanmasi,
geligmis teknolojilerin entegresi ile
depo optimizasyonu, ihtiyaca yonelik
Ozellestirilmis depolama ¢oziimleri

ve daha etkin envanter yonetimi gibi
avantajlar lisansli depoculukla birlikte

cok daha efektif bir sekilde gerceklesiyor.

Eksun Gida olarak lisansl
depoculugun getirdigi kazanimlarindan
daha fazla yararlanacagiz.” dedi.

SUREKLILIK VE KALITE, ENTEGRE
OTOMASYON SISTEMLERIYLE
KONTROL ALTINDA

Eksun Gida fabrikalarinda kaliteli
un lretiminin siirekliligi i¢in siireg ve
iirtiniin takibinin 6nemine de deginen
Demir agiklamalarina su ifadelerle son
verdi: “Otomasyon ve dijitallesmenin
her sektorli dontistiirdiigii bir
gercek. Bu sebeple, otomasyon
ve dijitallesmeyi degirmencilik
faaliyetlerimize entegre ettik. Uretim
stireglerimizi dijitallestirmek suretiyle
otomasyon ve Canias entegrasyonlarimni
basartyla tamamladik. Ayrica tim
bu siireglerde yiiksek verimlilik
saglayan makina yatirimlari yaparak
gida giivenligini her zaman &ncelikli
tuttuk.”

URETIM HATTI igIN
YATIRIMLAR DEVAM €DIYOR

Eksun Gida'nin Tekirdag'daki
fabrikasinda; 2000 yilinda devreye
alinan 400 ton/giin kapasiteli fsvigre
Bubhler tiretimi makina parki, 2015'te
devreye alman 280 ton/giin kapasiteli
Tiirkiye Selis tiretimi makine parki
ve 2020'de devreye alman 600 ton/
giin kapasiteli Tiirkiye Selis tiretimi
makine parki bulunuyor. Sirketin
Konya tesisinde ise, giinliik 600
tonu agkin tiretim gerceklestirebilen
Buhler marka sektoriin en kaliteli
tiretim hatlarmdan biri mevcut.
Eksun Gida bu cesitlilik ve teknolojik
yenilemelerle, tiretim kapasitesini ve
verimliligi artirmanin yanu sira pazar-
daki rekabetci konumunu daha da
giiclendiriyor.
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aromsa ! aromsa ar

Dilek ALTAY
Aromsa Teknik Satis MudUr

! 7 apay zeka konusu dort bir yanimizi

kusatmis durumda. 1950’lerden

bu yana adim adim ilerleyen
ancak son zamanlarda nefesini ensemizde
hissettigimiz “gelecek” artik geldi. Peki
bu konu neden simdi hem bireylerin hem
de kurumlarin giindemlerinin ilk siralarina
yerlesti? Ciinkii bu teknoloji artik sadece
devletlerin ya da sirketlerin en {ist seviyede
elinde bulundurdugu bir ara¢ olmaktan
cikt1. Ozellikle Open AI’'mn ChatGPT
uygulamasi, hemen arkasindan gelen
Google’in Bard ve Microsoft’un Copilot
uygulamalartyla yapay zeka araglari her
birimizin cep telefonlarina kadar ulasti.

Teknolojik buluslarin gelisim siirecinde
yeteri kadar yer almayip bu buluslarin
sonuglarini dogrudan kucaginda bulanlar
i¢in en énemli soru:

Peki biz bu yapay zeka ile ne
yapacagiz?

Bu soruya 2024 Diinya Ekonomik
Forumu’ndaki Yapay Zeka (Al) ile
ilgili oturumlardan dinlediklerim ve
¢ikarimlarimla cevap arayacagim:

» Bu yeni teknoloji her ¢igir agan
inovasyon gibi riskleri ve firsatlari bir
arada getiriyor. Igerdigi belirsizlik ayni
zamanda sahip oldugu potansiyelin
biyiikliigiiniin de gostergesi.

Dolayisiyla 6nce bu belirsizlikle uzlasip
kucaklasmaliy1z.

» ATl’in getirecekleri konusunda;
iyimser ya da kétiimser olmak degil bu
gelismelere hazir olmak ya da hazirliksiz
yakalanmak belirleyici olacak. Hazirsaniz
iyimser olmak zorunda kalmayacaksiniz.
Hazirliksizsaniz kotiimser olmaniz size bir
avantaj getirmeyecek.

» Al en genel haliyle, kullandig:
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YAPAY ZEKA M1 URETECEK

aromsa

YARATICI LEZZET ORTAGINIZ

datalardan Oriintiiler ¢ikaran ve bu
ortintiileri izleyerek tahminlerde
bulunan ve bu tahminler dogrultusunda
sonuglar ve kararlar {ireten bir arag. Bir
ileri seviyesi ise, yaptig1 tahminlere

ve Onerdigi kararlara gore aksiyon
alabilmesi. Dolayisiyla asil soru, AI’t
is stireclerimizde kullanacak muiyiz,
kullanmayacak miyiz degil, sadece
tahminler yapip sonuclar/kararlar
iiretmesini mi istiyoruz yoksa aksiyon
almasina da izin verecek miyiz?

» Al araglartyla yapilabileceklerin
basinda verimlilik artirma projeleri
geliyor. Ancak ilk akla gelen bu oldugu
i¢in biiylik ihtimalle bunu sizinle beraber
herkes ayni anda yapacak. Dolayisiyla
bu sizi rekabette 6ne ¢ikarmayacak,
sadece geri kalmanizi engelleyecek.
Rekabet etmek yerine rekabetin Gtesine
gecmek icin sorulmasi gereken soru:
Oyun degistirici olmak i¢in AI’1 nasil
kullanabilirim?

» Peki nereden baslayalim? Ornegin;
isinizin en iyi bildiginiz tarafindan,

BiSKUVILERI

tiiketiciye dokunacak dolayisiyla

isinize katma deger saglayacak bir
uygulamasindan, isinizin size 6zgi,
karmagiklig1 en yiiksek ama ayni
zamanda sizi 6zel kilan pargasindan ya da
yapacaginiz yatirimi en hizli sekilde geri
dondiirecegini hesapladiginiz pargasindan
baslayabilirsiniz. Her haliikarda
bu siire¢ deneysel bir siireg olacak.
Istenen sonuglara ulasilmasi iterasyon
gerektirecek.

» Bundan 6nceki son dijital devrim
20 yil siirdii. Ancak yapay zeka devrimi
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2-3 yilda gerceklesecek. Dolayisiyla
5 yil iginde {ist-orta diizey
yoneticilerin, 10 yil iginde mavi
yakal1 calisanlarin isleri bu
devrimden etkilenmis olacak.

» Oniimiizdeki yillarm
ekipleri Insan+Al iiyelerinden
olusacak. Bu ekiplerin dinamigi
ve dengesini olusturmak ve
siirdiirmek is sonuglarini
etkileyen 6nemli bir konu
olacak. Uretim siirecinde
insan dokunusunu
korurken iiretkenligi artiran,
insanlarla birlikte ¢alisan is
birlik¢i robotlarin (cobot’lar)
kullanimini tecriibe edecegiz.
Dolayisiyla insan-robot iliskilerinin
diizenlenmesi gerekecek. Insan kaynaklari
departmanlari, isimlerini Insan-
Robot Kaynaklari olarak degistirmesi
gerekebilir ©

» Her devrimin istenmeyen sonuglari
olmustur. Tarim devrimiyle yerlesik
hayata gecisin getirdigi istenmeyen
sonuglarin en yikicisini bugiin gii¢
savaglariyla yakindan deneyimliyoruz.
Stiphesiz yapay zeka devrimi de benzer
sekilde kisa ve uzun vadede ayr1 ayri
istenmeyen sonuglar doguracaktir. Bu
istenmeyen sonuglarin etkilerini minimize
etmek i¢in glivenlik, hukuksal boyut,
gizlilik, hesap verebilirlik ve etik boyutlar
gibi konularn dikkatle ele alinmasi
gerekecektir. Bunlar teknolojideki
gelismelerle paralel ilerleyecek ve
ihtiyaglar dogrultusunda sekillenecektir.

Gelelim bashktaki sorumuza:
“Biskiivileri yapay zeka mu iiretecek?”
Al kalite kontrol, proses optimizasyonu,
onleyici bakim, regete optimizasyonu,
tedarik zinciri yonetimi, enerji

yOnetimi, yeni iirlin gelistirme yerine
kisisellestirilmis tiriinler gelistirme
adimlarmin her birinde uygulanabilir.

Dolayistyla biskiivi tiretiminin siire¢lerinin

tamaminda Al araglarindan yararlanmak
miimkiin. Peki yapay zekanin komuta

ettigi robotlarin biskiivi iretmesi miimkiin

mii?

“Lights-out Manufacturing” ya da
“karanlik fabrika” olarak adlandirilan,
insan miidahalesi olmadan tam otomatik
iretim kavrami biskiivi tiretimi i¢in
de bir olasilik olarak durmakta. Ancak
bunun yaygin olarak benimsenmesinin
ne kadar zaman alacagi heniiz belirsiz.
Otomasyon ve robot biliminde énemli
ilerlemeler kaydedilmis olsa da, tiretimde
tam Ozerkligin gercege doniismesi igin
hala ele alinmasi gereken ¢esitli zorluklar
bulunuyor:

Gorevlerin karmasikhgi: Pek cok
imalat stireci gibi fircilik tiriinlerinin
iiretimi de insan becerisi, uyum yetenegi
ve karar verme becerisi gerektiren
karmasgik gorevleri igerir. Bu gorevleri
tamamen otomatiklestirmek zor olabilir.

A

Esneklik ve uyarlanabilirlik: insan
genellikle tiretim siireglerindeki ve ham
maddelerdeki degisikliklere daha kolay

uyum saglar. Ayni diizeyde esneklik
ve uyarlanabilirligi kullanabilen
robotlar gelistirmek hala
karmasik bir istir.
Bakim ve sorun ¢ézme:
Robotlar gorevleri verimli bir
sekilde yerine getirebilse de,
yine de diizenli bakima ihtiyag
duyacaklardir. Beklenmeyen
sorunlar1 ¢6zmek ve otomatik
sistemlerin sorunsuz

A calismasini saglamak i¢in

insan miidahalesi gereklidir.

Uygulama maliyeti: Tam

otomatik sistemlerin uygulanmasinin
baslangi¢c maliyeti 6nemli dlciide ytiksek
olabilir. Kii¢iik ve orta 6lgekli isletmeler
icin bu yatirim zor olabilir ve bu tiir
sistemlerin maliyet etkinliginin dikkatle
degerlendirilmesi gerekir.

Etik ve sosyal konular: Uretimde insan
katiliminin tamamen ortadan kaldirilmasi,
yerel ekonomiler {izerinde etik ve sosyal
kaygilar1 artirmaktadir. Otomasyon ile
istihdam firsatlarin1 korumak arasinda
bir denge kurmak kritik bir konu olarak
karsimiza ¢ikmaktadir.

Yapay zeka ve robotik teknolojilerde
onemli ilerlemeler kaydedilirken, tam
otonom karanlik fabrika {iretimine ani
bir gegis yerine, Insan-Al is birligiyle
otomasyonda kademeli bir gegis olacak gibi
goriiniiyor. Firmeilik tiretimi de dahil olmak
tizere pek ¢ok sektorde dijitallesmenin
ve otomasyonun gii¢lii yonlerini insan
gbzetimiyle birlestiren hibrit bir yaklagimin
ongoriilebilir gelecekte norm haline gelmesi
muhtemel goriiniiyor.

Sonug olarak, yapay zekanin global
ekonomideki transformatif glicinden
yararlanmak genis ve derin bir perspektifle
miimkiin olacaktir. Yiiksek teknolojili yapay
zeka gelismeleriyle geleneksel seri tiretim
arasindaki boslugu kapatmak, teknolojik,
sosyal ve ekonomik faktorleri dikkate
alan biitiinsel bir yaklasim gerektirecektir.
Insan-AT is birligini tesvik edecek
stratejiler uygulayarak, geleneksel tiretime
teknolojinin uyumlu bir entegrasyonunu
olusturmak hem sektore hem de kiiresel
ekonomiye fayda saglayacaktir.

Bizimle iletisime gecmek igin;
WWW.aromsa.com
adresini ziyaret ediniz.
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“SURDURULEBILIR VE
ATIKSIZ BiR TURKIYE
YOLUNDA ADIMLAR ATIYORUZ"
UNO Yénetim Kurulu Uyesi ve
CEO Vekili Evin Pehlivanli, Tiirkiye’nin
ve diinyanin yesil gelecegi icin teknoloji
odakli uygulamalarin kritik basar1
faktorleri arasinda yer aldigini sdyledi.
Pehlivanl, s6zlerine s0yle devam etti:
“UNO olarak sadece kendimiz i¢in
degil, tiiketicilerimiz i¢in de sorumluluk
aliyor, onlar adina da siirdiiriilebilir
ve atiksiz bir Tiirkiye yolunda adimlar
atryoruz. Bu yolda da bizim igin iki
konu kritik basar1 faktorlerimiz arasinda;
ambalaj ve israf. Tlk olarak 2020
sonbaharinda kullanmaya basladigimiz,
ambalajlarimizin geri doniisiime
girmeyip de kazara dogaya karismasi
durumunda, dogada iz birakmadan
sadece 24 ay iginde yok olmasina
saglayan oxo-biyo ¢Oziiniir teknolojisi
sayesinde bugiin, kendi adimiza ambalaj

‘dan ekmek sektoriiniin
gelecegine ilham
veren projeler

Son yillarda gergeklestirdigi Ar-Ge ¢alismalanyla
karbon ayak izini ve ekmek israfini azaltan,
ambalaj odakli atik riskini bertaraf eden
UNO'nun teknoloji uygulomalar, itibarl
olusumlar tarafindan 2023 yilinda sirdurilebilirik

aloninda 3 farkli 6dule layik goruldi.

ectigimiz yillarda
inovasyon ve teknoloji
yatirimlarini kurdugu Ar-

Ge merkeziyle artiran UNO, ekmek
sektoriinlin gelecegine ilham veren
stirdiiriilebilirlik odakli ¢aligmalariyla
kamuoyunun takdirini kazantyor.
Kuruldugu giinden bu yana dogaya
karst sorumluluklarini yerine getiren
UNO’nun “Akilli Ambalaj” teknolojisi

Evin Pehlivanl

Siirdiiriilebilirlik Akademisi’nin
diizenledigi Siirdiiriilebilir Gida ile
Tiirkiye Isveren Sendikas1 tarafindan
gerceklestirilen Ortak Yarinlar tarafindan
odillendirilirken, “Rota Optimizasyon
Algoritmasi ile Ekmek Tsrafinin
Azaltilmasi Projesi” ise Gida Igecek ve
Tarim Politikalar1 Arastirma Merkezi’nin
diizenledigi Gida Plus Odiilleri’ne layik
goriildi.

atig1 odakli gevre kirliligi ihtimaline
tamamen son verdik. Uzun yillardir
emek verdigimiz ve nihayet 2021 yilinda
hayata gecirdigimiz Rota Optimizasyon
Algoritmas1 uygulamamiz sayesinde
ekmek israfini bugiin, iiretimden satig
asamasina kadar gegen siirecte sektor
ortalamasinin %50 altina ¢ekmeyi
basardik. Benzer dijital sistemlerin

tiim taze gida sektoriine yayginlagsmasi
ilkemiz adina daha az gida israfi,
gidanin ise gelecegini koruma altina
almak anlamina geliyor.”

Panpan paketli un pazarinda ilk 3'ti hedefliyor

iirkiye’nin 6nde gelen
I bugday unu tireticilerinden ve
ithracatcilarindan Doruk Un,
sorumlu iiretim prensipleri ¢ercevesinde
en dogal ham maddeler ve doga dostu
stireclerle yenilikgi iiriinler ireterek,
tiiketicilerin saglikli beslenmesine
katki saglamay1 amagliyor. PanPan
Un markasiyla tiiketici pazarina giren
firma, giiciinii artirma ve sektoriin lider
oyuncularindan biri olmay1 hedefliyor.
Doruk Un Yo6netim Kurulu Bagkani
ve CEO’su Giirsel Erbap “Perakende
un pazarinda tiiketici davranislarini
degistirmeye odaklandigimiz kullanim
amacina 6zel paketli un gesitlerimizle
ciddi bir biiylime i¢indeyiz. PanPan
markastyla 2024’te i¢ pazarda %56
tonaj artist hedefliyoruz. Ulusal zincirler
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ve online kanallarla anlagmalarimizi
tamamladik. PanPan paketli un kategorisi
i¢in yapacagimiz pazarlama yatirimlariyla
5 yil iginde y1llik 50 bin tondan fazla
tonaja ulagarak Tiirkiye’nin en biiytik 3
paketli un markasindan biri haline gelmeyi
hedefliyoruz” dedi.

'SAGUKU UN' KATEGORISINI

PAZARA SUNACAK

Dogru pazar, dogru iiriin ve talep
dogrultusunda ¢alismalarini siirdiiren
PanPan Un, ¢ok yakinda satisa
sunulacak ‘Saglikli Un’ kategorisindeki
iirtinleriyle tiiketicilerin bu alandaki
gereksinimlerini karsilamaya
hazirlantyor. PanPan Un, tam bugday,
sade kek, baklava-borek ve cok amagh
bugday unu olmak {izere 4 farkli {iriin
grubuna eklemek tizere glutensiz

un ve Tiirkiye'de ilk defa beyaz

unun lezzetini, bugdaymn saglik ve
besleyiciligini bir arada sunacak olan
‘Saglikli Un’ kategorisini Nisan 2024'te
lanse etmeye hazirlantyor.
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Turkiye'nin 6nde gelen pide
zindirlerinden Pidem, marka
donisim yolculuguna tim

hiziyla basladi. Pidem Pazarlama
MGdiri Goksu Sirin, “Trkiye'nin
en yaygin pide zinciri olarak
misafirlerimizi her restoranimizda
en kaliteli malzemelerle
hazrrlanan, en lezzetli pidelerle
bulusturarak lezzet yolculugumuza
araliksiz devam edeceqiz” dedi.

l ] nlu mamuller ve pide sektoriiniin
yenilik¢i markalarindan Pidem,
2024 yilina doniisiim riizgariyla

basladi. Marka doniisiim yolculuguyla

ulusal ve uluslararasi alanda pideyi
tanitmay1 ve daha genis kitlelere
ulagtirmay1 amaglayan firma, logosundan
subelerine markasin1 yenilerken, pidenin
geleneksel lezzetini koruyarak ona modern
ve cekici bir dokunus eklemeyi hedefliyor.

Yakin zamanda duyurulan reklam

kampanyasi ‘Yiyenim’ ile yenilikgi ve

dinamik yaklagimini izleyicilere aktaran

Pidem, mevcut misafir kitlesini koruyarak

geleneksel lezzetlerini yeni tiiketici

profillerine de aktarmay1 hedefliyor.

Pidem, yeni kimligiyle
pideyi sevdirmeyi hedefliyor

PIDEYI DUNYAYA TANITACAK
Pidem Pazarlama Miidiirii Goksu
Sirin konuyla ilgili yaptig1 agiklamada,
“PIDEM olarak ilk giinden bugiine
korudugumuz kalitemiz ve lezzetimizle
misafirlerimizi agirliyoruz. Lezzetli bir
pide hazirlamanin, hamur agmak gibi
incelikli bir is oldugunun farkindayiz.
Bunun i¢in restoranlarimizda her

I

il

sipariste kisiye 6zel giinliik hamur agiyor,
stirekli denetimden gegen en taze ve en
kaliteli malzemeleri kullanarak pidelerimizi
misafirlerimizin begenisine sunuyoruz.
Pideyi safligy, tazeligi, istah agiciligi,
bereketiyle yiyenler i¢in daha degerli hale
getirdikten sonra, pidenin dnce iilkemizde
gururla sahiplenilen ulusal bir lezzet, daha
sonra ise globalde hak ettigi degeri goren
bir yiyecek olmasini istiyoruz” dedi.

Mondelez International Tiirkiye

yeni yilin ilk ihracatim gercekdestirdi

iinya capinda 150°den fazla
tilkede faaliyet gdsteren
Mondeléz International’in 6nde

gelen tilkelerinden biri olan Tiirkiye,
yilin ilk ithracatin1 gergeklestirdi. Gebze
Fabrikasi’nda tiretilen 668 ton sakiz ve
sekerlemeyi yilin ilk ayinda 10 iilkeye
ihrag etti. 2024 yilinn ilk ihracati
Amerika, Bulgaristan Fransa, Hollanda,
Ingiltere, Ispanya, Macaristan, Mistr,
Portekiz ve Ukrayna’ya yapildi.

Genis {irlin gamiyla 6ne ¢ikan
Mondelez Tiirkiye; jelli seker
kategorisinde Sour Patch Kids
markasiyla Amerika’ya, yumusak ve sert
seker kategorilerinde Maynards Bassets,
Sour Patch ve Halls markalariyla
Ingiltere’ye ihracat faaliyetlerine
devam ediyor. Sirket, sert seker
kategorisinde de Negro markasi ile
Macaristan’a, La Vosgienne markasi

ile Fransa’ya, Respiral ve Halls markalari
ile Ispanya’ya ihracatim hizlandirirken;
sakiz kategorisinde de Bubblicious markasi
ile Hollanda, Ispanya ve Portekiz’e,
Hollywood markasi ile Fransa’ya ve
Trident markasi ile Misir’a ve ¢esitli
iilkelere {iriin ihrag ederek global pazarlara
ihracat hedeflerine yonelik faaliyetlerini
stirdiiriiyor.

“GLOBAL PAZARLARA
IHRACATTA ONE CIKIYORUZ"

Yilin ilk ihracat1 ve hedeflerine yonelik
degerlendirmelerini paylasan Mondeléz
International Tiirkiye Genel Miidiirii
Ihsan Karagdz, “Tiirkiye olarak, sakiz ve
sekerleme kategorisindeki {iretimimiz ile 6ne
cikan bir ihracat merkeziyiz. Bu bakimdan
hedeflerimiz dogrultusunda her yil ihracat
miktarimizdaki dikkat ¢ekici oranlarda
artigtan gurur duyuyoruz. Yatirimlarimiz

sonucunda 2023 yilinin ilk 9 ayin1 gegen yilin
ayni donemine gore yilizde 15°lik artis ve 43
bin 628 tonluk ihracat ile geride biraktik.
Giincel iiretim teknolojilerini yakindan takip
ediyoruz ve Gebze Fabrikamizda 17 farkli
tiretim teknolojisi kullaniyoruz. Diinyanin
dort bir yanindan 68 iilkeye ihrag etmek bizim
icin bir gurur kaynagi. Global sekerleme

ve atistirmalik sektorii ihracatinda iilkemizi
daha ileri tasimak amaciyla 2024 yilinda da
calismalarimiz devam edecek.” dedi.
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USURSUZ BIR

AKARO
YAPMANIN

Elif Naz Su OZEL
Uygulama Uzmani
Palsgaard Trkiye

ransiz tatlilari arasinda en tinliisii
Fhiq stiphesiz ki efsane tadi ve

hos goriiniimiiyle makaronlardir.
Pastanelerin raflarini birbirinden giizel

kutularla siisleyen makaronlari farklt
renk ve lezzetlerde bulabilmekteyiz.

Peki bu meshur makaron hikayesi
nereden geliyor?

Makaronlarin tarihi Orta Cag’a
kadar uzanmaktadir. Cok 6ncelerden
baslayan bu seriiven her gegen yil
daha ¢ok popiilerlik kazanmaktadir. O
zamanlarda makaron; badem, yumurta
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aki ve seker Ugliisiinden yapilan dist
citir, ici ¢ignenebilir, badem bazli kii¢iik
bir kurabiye ¢esidi olarak bilinmektedir.
16. yiizyilda Fransa Krali II. Henry nin
esi Catherine de Medici, ¢ok sevdigi
makaronlarimni Fransizlarla tanistirmistir.
Fransiz kraliyla evlendiginde Italyan
pasta seflerini de Fransa’ya getirmis

ve onlar da makaronu Fransiz
aristokrasisine sunmustur. Makaron,
Fransiz soylulari arasinda popiiler bir
ikram haline gelmis ve bir¢ok Fransiz
pasta sefi tarifi denemeye ve kendi
benzersiz lezzetlerini gelistirmeye
baslamistir.

Zamanla makaron gelismeye
baslamis ve farkli ¢esitleri ortaya
cikmustir. 20. yiizyilin baslarinda
Paris’teki Laduree Pastanesi’nin
Fransiz pasta sefi Pierre Desfontaines,
iki makaron kurabiyesini kremali bir
dolguyla birlikte sandvigleyerek bugiin
bildigimiz modern makaronu yaratmistir.
Makaronun kokeni Italya olabilir, ancak
onu sevilen bir tatliya doniistiiren Fransiz
pastacilarinin yenilik¢i yaklagimlaridir.
Bugiin makaron; pastaneler ve firinlarin
kendilerine 6zgii lezzetler sundugu, tim
diinyada sevilen bir tatli haline gelmistir.

Herkes en lezzetli, en giizel
makaron kendisininki olsun ister,
peki nasil?

Klasik bir makaron regetesinde
dikkat edilmesi gereken bircok nokta
bulunmaktadir. Bunlardan ilki re¢etenin
diizenlenmesidir. Recete girdisi azdir;
fakat 6l¢iistiniin ayarlanmasi kivamin
tutturulmasi igin 6nemlidir. Makaron
yapiminda sikint1 yasayan {ireticilerin
en biiyiik sikintilarindan birisi kivami
tutturamamaktir. Bunun igin, regetedeki
az girdinin dl¢iisti ayarlanmali ve o
Ol¢iide miimkiin oldugunca degisim
yapilmamalidir. Kivam tutmadiginda
beraberinde bir¢cok problemi
getirmektedir. Regete disinda; karistirma
stiresi ve hizi, firin sicaklii ve pisirme
stiresi de makaronun yapimini etkileyen
onemli faktorler arasinda yer almaktadir.
Peki bu 6nemli faktorler dikkate
alinmadiginda hangi problemler karsimiza
¢tkmaktadir? Sikim sirasinda yasanan
zorluklar, makaronun tist kisminda
kuyruk izi olugmasi, ayak olarak
adlandirilan taban olusumunun istenilen
sekilde gerceklesmemesi, makaronun {ist
kabugunda catlamalar, i¢i bos makaronlar,
piserken rengin ¢abuk koyulasmasi vb.
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Coziillmesi zor olan bu
problemlerle basa cikmak icin
neler yapabiliriz?

» Malzemeleri her zaman ol¢iin:
Makaron yapiminda malzemelerin
agirliklarinin 6lgtilerek katilmasi son
derece onemlidir. Her seferinde ayni
malzemeden ayni 6l¢iide almak, ayni
son iiriiniin elde edilmesini saglar.

» Recetedeki toz girdileri
(6zellikle badem unu) eleyin:

Eleme islemi, kuru malzemelerin
havalanmasini saglar ve topaklanmay1
onler. Bu da yumurta beyazina
katilmay1 kolaylastirir. Bu asamanin
gergeklesmesi, makaronun kabuk
yapisinin daha diizgiin bir yapiya sahip
olmasina yardimei olur.

» Recetedeki nem dengesini
ayarlaym: Nem oraninin istenilenden
diisiik veya yiiksek olmasi da bazi
problemlere neden olabilir. Yiiksek
nem, ¢atlak kabuklara ve tiriinde ayak
olusmamasina sebep olabilmektedir.

» Karistirma siiresi ve hizimi
optimum diizeyde ayarlayin:
Karistirma siiresi ve hiz1 hamurunuzun
yapist i¢in 6nemlidir. Cok fazla
karigtirmak veya az karigtirmak istenilen
hamuru elde etmenize engel olur.
Karigtirma islemi fazla gergeklestiginde
hamur civik bir kivam alir ve firin
icerisinde istenilen diizeyde kabarmaz.
Ust kisimda gatlaga ve taban kisminin
olugmamasi gibi problemlere yol
agabilir. Cok karistirmanin aksine az
karigtirmak da problem yaratacaktir.
Girdiler iyi karismayabilir ve hamur ¢ok
akigkan olabilir. Bu agamada yogunluk
6l¢limii 6nemlidir. Hangi yogunlugun
iyi bir sonug verdigini dlcerek ve
pisirerek test edebilirsiniz ve bundan
sonraki siireglerde o yogunluga ulagmak
sorunlarimizi ¢ézecektir.

=

) Hamurunuzu ¢ok fazla
havalandirmaym: Hamurun ¢ok
fazla havalanmasina igerisinde
havalandirmaya yardimci olan
girdiler de sebep olabilmektedir.
Karistirma iglemi sirasinda hamurunuz
havalanmaya baglar. Cok fazla
havalanmig bir hamur sikim sirasinda
kuyruk olusumuna ve {iriiniin o
goriintiiyle pismesine sebep olacaktir.
Ayni zamanda pisirme sirasinda kabuk
kisminda ¢atlama ve kirilmalara
neden olacaktir. Bu nedenle yogunluk
Ol¢timil yaparak igerisindeki girdilerin
oranlarina miidahale edebilirsiniz veya
o girdiler ile ¢6ziim bulabilirsiniz.

o i

» Firminizin sicakhigim ve siiresini
optimum kosullarda ayarlayin:

Firin sicakliginin ¢ok yiiksek oldugu
durumlarda yayilma, tist kisimda

fazla kizarma ve kabukta catlama gibi
problemler meydana gelebilir. Cok
diisiik oldugu durumlarda ise; i¢ kisimda
biiyiik bosluklar, ayak olarak adlandirilan
makaronun tabaninin olugsmamasi ve alt
kismin silpata yapigmasi gibi problemler
meydana gelebilir. Sicaklik disinda

stire de dnemli bir kriterdir. Siireyi
ihtiyag olandan daha kisa tuttugunuzda
makaronunuz pismeyecektir ve yumusak
kabuklar olusacaktir.

Dikkat edilmesi gereken bu 6nemli
kriterler disinda, makaron hamurunun
sikildiktan sonra dinlendirilmesi
gerektigini savunanlar da vardir. Bu
asama ¢ok gerekli olmamakla birlikte
kisinin regetesine ve o zamanki
tecriibelerine baglidir. Dinlendirme
islemi yapilmadan yapilan makaronlar da
basarili olabilmektedir.

Palsgaard Tiirkiye olarak Istanbul
Maltepe’de bulunan uygulama
merkezimizde, her iiriin ve tiretime uygun,
alaninda lider ¢ok sayida emiilgatdriimiiz
ve giiclii teknik ekibimizle istenilen
ozellikte son iiriinler Giretmenize yardimei
olabilir, iiretim problemlerinizi dnleyecek
¢Oziimleri birlikte bulabiliriz.
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UNLU MAMULLER SEKTORUNDE
CEVRESEL IZLEME PROGRAMININ ONEMI

Cem PUSAT
Karma Grup Egitim ve Denetim
Bolum Yoneticisi

astaneyle ilgili her seyi seviyoruz,
Phatta kelimenin kendisini

duydugumuzda bile istemsiz olarak
keyif aliyoruz. Latince hamur isi anlamina
gelen pasticium kelimesinden tiiretilen
pastane kelimesi, Birlesik Krallik’ta giizel
hamur isleri satan ditkkanlar1 tanimlamak
icin kullaniliyor. Fransa’da bu kelime ayni
zamanda hamur iginin kendisini de ifade
eder. Ekmek, simit, kruvasan, kek gibi
firincilik iriinlerinden; makaron, turta, yas
pasta, ekler, siitlii ve serbetli tatlilar gibi
daha karmasik hamur islerine kadar genis
bir ¢ergevede lriinlerle karsimiza ¢ikan,
estetik degeri yiiksek, lezzetli, yaratici
fikirlere acik ve her alim giiciine karsilik
gelebilecek ¢esitlilige sahip unlu mamuller
sektort, kiiltiirel olarak da beslenme
aligkanliklarimiz i¢inde 6n siralarda yer
almaktadir.

Ulkemizde unlu mamuller, endiistriyel
isletmelerde veya kiiciik aile isletmeleri
tarafindan dretilen, tiretim yerinde
dogrudan tiiketiciyle bulusan veya
yaygin dagitim ag1 dahilinde piyasaya
siiriilen taze iirlin gruplart igerisinde
yer almaktadir. Neredeyse her yerlesim
yerinde bulunabilen, genelde nesiller boyu
aktarilan geleneksel tekniklerle pisirilen,
giiniin her saatinde tiiketilebilecek unlu
mamul grubundaki tiriinlerin tiiketici
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kitlesinin oldukca genis olmasi, s6z
konusu iirlinlerde yasanabilecek gida
giivenligi sorunlarindan olumsuz
etkilenebilecek tiiketici sayisint da olduk¢a
artirmaktadir. Uretim i¢in kullanilan

ham madde ve yardimci malzemelerin
giivenilirligine ek olarak, tiretim ortaminin
da gereken hijyenik standartlara uygun
olmasi tiiketici saglig1 agisindan son
derece dnemlidir. Gerek tiretim alanlarinda
bulunan alet ve ekipmanlarin gereken
hijyenik standartlara sahip olup olmadigini
tespit edebilmek, gerekse temizlik ve
sanitasyon caligmalarinin etkinligini
kontrol ederek, son iiriinde insan sagligi
tizerinde olumsuz etki yaratabilecek
durumlarla karsilagsma ihtimalini en aza
indirmek amaciyla, iiretim ortamlarindaki
mikrobiyolojik bulasi seviyelerinin

analiz edilmesi ve elde edilen sonuglarin
degerlendirilmesi gerekmektedir. Tsletme
ortamindan alinan numuneler ve yapilan
analizler, genellikle tirlinlerin giivenligini
veya kalitesini tanimlamak i¢in degil;
temizlik ve sanitasyon uygulamalarinin
etkinligini dogrulamak veya iiretim
sirasinda olusan dogal mikrobiyal yiikii
veya olasi beklenmedik mikrobiyolojik
kontaminasyonlari tespit etmek amaciyla
kullanilir.

Cevresel izleme programi (EMP)
neden énemlidir?

Gida iirtinlerinin mikrobiyolojik
olarak saglikli olup olmadiginin
degerlendirilmesinin sadece son
iirtin analizlerine dayandirilmasi

yaklasimi, giiniimiiziin modern

proaktif yaklasimlarina ters diisen,
giivenilirlik derecesi diisiik reaktif bir
metodolojidir. Ozellikle diisiik seviyedeki
kontaminasyonun tespit edilebilmesi
i¢in, son iiriin analiz siireglerinin yetersiz
uygulamalar oldugu aciktir. Cevresel
izleme, gida isletmelerinde uygulanan
temizlik ve sanitasyon yontemlerinin
etkinligini degerlendirmek amaciyla, gida
isletme alanindaki yilizeylerden drneklerin
alinmasi ve bu 6rneklerin mikrobiyolojik
olarak analiz edilmesi siirecidir.

Cevresel izleme programi (EMP) ise,
temizlik ve sanitasyon yontemlerini,
ornekleme tekniklerini, 6rnekleme
sikligini, analiz edilecek mikroorganizma
tanimlamalarini, analiz sonuglarindan
beklenen degerleri, analiz sonuglarinin
trend/egilim analizini, diizeltici eylemleri
ve gerekiyorsa vektor analizlerini

iceren, daha genis bir perspektifte
olusturulmus yapiy1 ifade eder. Uretim
stirecleri ve tesis tasarimlarinda ¢ok

fazla degiskenlik oldugundan, ¢evresel
patojen izleme programi genel olarak
standartlastirilamaz. Metodoloji
igerisindeki “gevre” ifadesi, lriiniin

veya lirlinle temas etme ihtimali olan
personellerin bulundugu alanlar1 ifade
etmektedir.

EMP, tiiketime hazir olan (RTE)
irtinleri iireten igletmelerde ve ilgili
tiriinlerin 6zellikle acikta bulundugu
alanlar1 kapsayacak sekilde olusturulmasi
gereken bir metodoloji olarak giindeme
gelmistir. Tiiketici tarafindan mikrobiyal
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bir inaktivasyon adimi uygulanmadan
dogrudan tiiketilen, patojen gelisimini
destekleyen pH ve aW igerigine

sahip gidalarin, iiretim ortamlarindan
kaynaklanabilecek ve insan saglig
tizerinde olumsuz etki olusturabilecek
mikrobiyal kontaminasyondan
korunmasi igin gereken hijyenik
sartlarin dogrulanmasi amactyla talep
edilen yaklagim, elde edilen basarili
sonuglar ve sertifikasyon programlarinin
gereklilikleriyle birlikte, gida sektoriiniin
biiyiik boliimiinde uygulanmasi gereken
bir metodoloji olarak kabul edilmistir.

GIDA ZEHIRLENMELERINE YOL
ACMA POTANSIYELI BULUNAN
UNLU MAMULLER

Unlu mamuller sektoriinde iiretilen
iirlinler, tiiketiciler tarafindan cogunlukla
dogrudan tiikketime hazir {iriinler olsa da,
ekmek, biskiivi, gofret, kek, kurabiye
vb. iiriinler, mikrobiyal inaktivasyon
icin gerekli olan 1s1l islem kriterlerinin
cok iizerindeki sicaklik ve siire
parametrelerinde pisirme asamasindan
gectikleri, ortam sartlarinda muhafaza
edilebildikleri, genelde yiiksek seker ve
cok diisiik aw icerigine sahip olduklar:
i¢in, patojen gelisimini desteklemeyen
irlinler olarak kabul edilmektedir.
Fakat tam pisirme isleminden gegen
pandispanyalarin ¢ig yumurta kullanilarak
olusturulan krema, kremsanti vb.
irlinlerle islenmesi ve ham meyvelerle
siislenmesiyle elde edilen yas pastalar
ve sogukta muhafaza edilmesi gereken
stitlii tatlilar gibi Grtinler, patojen
gelisimini destekleyen iiriinlerdir. Bu
iriinler gida zehirlenmesine sebep olma
potansiyelleri bakimindan olagan siipheli
durumundadirlar. Uriinlerin tiretimi,
hazirlanmasi, muhafazasi, sergilenmesi
ve miisteriye sunulmasi sirasinda gereken

hijyen standartlarinin {ist seviyede olmasi
gerekmektedir.

Etkin bir EMP yaklasimi, patojenleri,
indikatér mikroorganizmalari ve
bozulmaya neden mikroorganizmalari
icerecek yapida olmalidir. Temizlik ve
sanitasyon gereklilikleri tanimlanip,
uygulama yontemi olusturulduktan sonra,
tesis “hijyenik bolgeleme” olusturmaya
odaklanmalidir. Hijyenik bolgeleme
kavrami, gida iiretim tesisini gida
giivenligi risklerine gore belirli alanlara
bolmek anlamina gelir. En genis kabul
goren yaklasimla, hijyenik bolgeleme
alanlar1 4 sinifa ayrilmaktadir:

Uriinle dogrudan temas eden
= ylizeyler ve alanlar
Uriine yakin, iiriin ile dogrudan
~temas etmeyen veya dolayli temas
eden ylizeyler
Uriin ile temas etmeyen, iiriine uzak

“yiizeyler veya triiniinii kapal oldugu

alanlar
Uriin olmayan alanlar.

~Hijyenik bolgelemede tanimlanan
ekipman ve ylizeylere ek olarak, su,
personel ve ortam havasi drnekleme
ve analizleri de EMP igerisinde
tanimlanmalidir.

Patojenlerin veya indikator
mikroorganizmalarin varliginin veya
yoklugunun izlenmesi, patojenlerin
hassas alanlara, 6zellikle de tirliniin bir
mikrobiyolojik inaktivasyon adimindan
sonra veya ambalajlamadan 6nce ¢evreye
maruz kaldig1 yiiksek riskli bolgelere
girme potansiyelini azaltacaktir. Gida
sektoriinde genel olarak Salmonella spp,
Listeria monocytogenes, Cronobacter
spp, E.coli O157:H7, EMP igerisinde
degerlendirilmesi gereken patojenler
olarak kabul edilirken, Enterobacteriaceae,
Coliform, toplam aeorobik mezofilik

canli grubu mikroorganizmalar

indikatdr mikroorganizmalar olarak
degerlendirilmektedir. Maya ve kiif

gruplar1 ise daha ¢ok bozulmaya ve

agirlikl olarak kalite kusurlarina neden

olan mikroorganizma gruplar olarak
goriilmektedir. EMP ¢ergevesinde test

edilen mikroorganizmalar, mutlaka

faaliyet gosterilen gida grubu icin endige
konusu olan mikroorganizma gruplariyla
eslesmelidir. Unlu mamuller ve pastacilik
grubunda kullanilan iirtin girdi ¢esitliligi cok
fazla oldugu i¢in, ¢alisma yapilmasi gereken
mikroorganizma gruplar1 da olduk¢a genis
bir ¢ergevede diigtiniilmelidir. Unlu mamuller
veya pastacilik sektoriinde goriilme olasilig1
diisiik olan mikroorganizmalar i¢in yapilan
caligmalardan elde edilecek sonuglarin,
isletmelerin ihtiya¢ duydugu verileri
saglayamayacagi unutulmamalidir.

Bazi EMP yaklagimlari,
mikroorganizmalara ek olarak, alerjenlerin
de programa dahil edilmesi tavsiyesinde
bulunmaktadir. Unlu mamuller veya
pastacilik sektoriinde kullanilan girdiler
icerisinde ¢ok sayida bildirimi zorunlu
alerjen madde bulundugu igin, lriinlerin
dogasindan kaynaklanan veya {iretim
ortaminda ¢apraz kontaminasyon sebebiyle
iriinlere bulasabilecek alerjenlerin insan
sagligini olumsuz etkilememesi i¢in alinmast
gereken Onlemleri belirleyebilmek ve
riskleri tespit edebilmek amaciyla, gevresel
izleme programlarinin bir pargasi olmasi
miimkiindiir.

Gida giivenligine yonelik “cevresel
izleme programlar1”, ihracatci firmalar igin
FDA ve USDA gibi kurumlar tarafindan
belirlenen diizenleyici gerekliliklere uyumu
kolaylastirir, GFSI onayli gida giivenligi
sertifikasyon programlartyla uyumu
saglar, iiriin kalitesinin ve marka itibarinin
korunmasina yardime1 olur. Etkin bir EMP
yardimiyla, hijyenik ortamlarda iiretim
yaptigimizdan emin olarak insan sagligi
tizerinde olumsuz etki yaratmayacak son
tirtinleri tiikketicinin begenisine sunmak
miimkiin olacaktir.
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Baklava fiyatlar1 1000 liraya dayands;
Ureticiler vatandastan ‘duyarlilik’” bekliyor

Gaziantep'in vazgecilmez tatlarindan olan baklavanin fiyati yeni yilda yapilan yizde 30
zamla birlikte 850 liraya yukseldi. Gaziantep Ticaret Odasi Baklavacilar Komite Baskani
Mehmet Akincioglu, fiyatlar konusunda vatandaslardan duyarlilik beklediklerini séyledi.

24.com.tr’de yer alan habere gore,

Gaziantep’in tescilli lezzetlerinin

basinda gelen baklavaya malzeme
ve iscilik maliyetlerindeki artisin ardindan
Gaziantep Ticaret Odasi’na bagli birinci
sinif baklava tiretimi yapan isletmeler
komite karariyla yiizde 30 zam yapti.
Ticaret Odas1 Baklavacilar Komitesi
Baskant Mehmet Akincioglu, maliyet
artislart nedeniyle zammin kaginilmaz
hal aldigini ifade etti. Akincioglu, yeni
tarifeyle birlikte baklavanin kilogram
fiyatlarinin tiiriine gore 850 lira ile bin lira
arasinda degiskenlik gosterdigini sdyledi.

“BAKLAVADA FIYAT ARTISI
KACINILMAZ OLDU"

2023 y1li iginde baklava iiretiminde
kullanilan i¢ fistik, sade yag ve
sekere yiizde 150 oranlarinda zam
uygulandigini ve baklava fiyatlarindaki
artigin kaginilmaz oldugunu dile getiren
Akincioglu, “Daha 6nce birinci sinif
dedigimiz baklava tiiriine gore 650
lira ile 850 lira arasinda satiliyordu.

Yeni zamlarin ardindan fiyatlar 850 ile bin
lira bandina yiikseldi. Yaklasik yiizde 30
oraninda bir zam aldik. Bu zam beklenilen
ve kagmilmaz bir seydi. Ciinkii hem emtia
iirtinlerine hem de asgari iicretlere gelen
zamlarin ardindan bu fiyatlar kaginilmaz
oldu. Su anda en biiyiik zammu is¢ilik aldi.

Birinci simnif Gaziantep baklavasi iiretiyoruz ve
kullanilan riinlerin fiyat: diigiiniildiigiinde bu

fiyatlarin altinda baklava satilmasi miimkiin
degil” diye konustu.
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Fiyatlarin ka¢inilmaz oldugunu
ve baklava severlerden de duyarlilik
beklediklerini syleyen Akincioglu,
“Fiyatlarin yiikselmesi ister istemez
satiglara olumsuz olarak yansidi. Ama
insanlarimiz kaliteli bir baklavanin
maliyetli oldugunu ¢ok iyi biliyor.
I¢inde bulunulan ekonomik durum
da goz oniine alindiginda halkimizin
bizleri de anlayisla karsilayacagini
diistiniiyorum” geklinde konustu.

SOKE YENI TESISINDE UNLU MAMUL URETIMI YAPACAK

Basar Kilig

erakende kanalinda un sektoriiniin
lider markalarindan Soke, 2024
yilinda iddiali olmay1 hedefliyor.

1 milyar 739 milyon TL gii¢lii 6zkaynak
yapilarini devam ettirmeyi planlayarak
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ve yiizde 278 gii¢lii finansman oraniyla
yeni yila hazir sekilde girdiklerini
aciklayan Soke CEO’su Basar Kilig,
“Sirdiirtilebilir enerji politikasiyla
Konya’nin Ilgm il¢esinde 11 bin kW
giiciinde GES kurulumu yapilmaktadir.
Tamamlanmasiyla birlikte devreye
alinarak buradan saglanan giines
enerjisiyle Aydin-Soke ve Ankara-
Sincan’da yer alan fabrikalarimizin toplam
enerji tiiketiminin %94 tinii karsilayacag:
hesaplanmaktadir. Soke’nin paketli

un iiretimine ek olarak unlu mamuller
alaninda faaliyet gostermesi amaciyla
Samsun’da 6 bin 955 metrekare toplam
alan tlizerine kurulu 4 bin 100 metrekare
kapali alana sahip tiretim tesisini
gectigimiz ekim ayi itibariyle kiraladik.

Caligmalarin tamamlanmasiyla
yeni iiretim tesisinde Soke ve 6zel
markali kurabiyelerin {iretimi 2024
yilmn ilk 6 ay1 icerisinde baglanmasi
planlanmaktadir” dedi.

YATIRIMLARA DEVAM EDECEK
2023 yilinin baginda 342 olan
personel sayilarinin bugiin itibariyle
366 kisiye ulastigint kaydeden Kilig,
“Unlu mamul tesisimizin de devreye
girmesiyle bu sayimiz daha da
artacaktir. Grup olarak ¢ok kapsamli
bir finansman politikasi izlemekteyiz.
I¢ pazarda ve dis pazarda mevcut
ve yeni iirin kategorilerimizde
yatirimlarimiz devam edecek”
seklinde agiklamalarda bulundu.
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YAPAY ZEKANIN GUCUYLE YENI

oy,

Osman YAMAN
Atomika Makina Satis Mthendisi

ptik ayiklama ozellikle gida
islemede artik olmazsa olmaz
bir gereksinim olarak karsimiza

¢ikiyor. Tahil, bakliyat, kuruyemis,
dondurulmus veya taze meyve/sebze v.b.
tiriinlerin ayiklanmasiyla gida glivenligi
standartlarinin karsilanmasina ve daha saf
bir iiriin elde etmenize yardimet oluyor.

Diinyanin her yerinde insanlar
birbirinden zincirleme olarak etkilenerek
gida giivenligi ve hijyen konusunda daha
hassas hale geliyorlar. Tiiketiciler artik
daha bilingli, Girlinlerin mense bilgisine
ve islenmesine dikkat ediyor. Her gegen
giin iklim degisikliginin gidalar tizerindeki
etkisi artan bir sekilde hayatimizin her
alaninda 6n plana ¢ikiyor ve gidalar
artik daha kisa siirede bozulma egilimi
gosteriyor. Biihler’in bu soruna yonelik
teknoloji gelistirme ¢alismalari giderek
artryor. Optik ayiklama, kameralar,
aydinlatma, yazilim ve bunlar1 bir araya
getiren mekanik tasarimdan olusuyor ve
birgok teknolojiyi bir araya getiriyor. Uriin
kusurlarini, rengine, sekline ve yapisina
gore belirleyerek yabanct maddeleri
ayiklamanizi sagliyor.

Biihler bu 6zelliklere gore tasarlanmig
olup, biitgenize, kapasitenize ve ulasmaniz

Atomik\

ATOMIKA MAKINA TICARET LIMITED SIRKETI
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BUHLER SORTEX

optik aytklama makineleri

[

CBUHLER ’

SORTEX H
Spectraliision

gereken {iriin kalitesine gore genis
bir {irlin yelpazesi sunuyor. Bu
yazimizda, yazilim, kamera
ve aydinlatma alanlarinda
yasanan gelismelere
paralel olarak, Biihler
optik ayiklama
portfoylindeki son
modellerimizi mercek

Ty,

ORTEX

altina alacagiz.

YENI MODELLERIMiZ
SORTEX H VE
SORTEX J

Yeni Sortex H ve Sortex J
SpectraVision serisi Isvicre ve Ingiliz
mithendislik tecriibeleriyle gelistirildi ve
76 yilimizin sonunda optik ayiklamada
uzun yillara dayanan kapsamli
deneyimimiz sayesinde miisterilerimize

konsantrasyonu sunulabiliyor. Biihler
Sortex optik ayiklama kameralari, diisiik
sinyal giiriiltiisiinde sektoriin en iyisini
sunmak tizere sirket biinyesinde 6zel
olarak tasarlanmigtir. Renkler arasinda
daha iyi spektral safliga sahip yeni tam
renkli kameralar, en ince kusurlar tespit
ederek renkler i¢in en iyi ayrimi sagliyor.
Ayni zamanda yeni InGaAs kameralar

ti¢ 6nemli fayda sunuyor:
Gelistirilmis Performans: Yeni

gelismelerle artik mevcut serilere

gore %50’ye kadar daha yogun atik



yabanct madde tespitini tamamen
yeni bir seviyeye tastyor. Yenilik¢i
ayiklama algoritmalari hatalt
tiflemeleri 6nemli 6lgiide

en aza indiriyor ve yeni
kalibrasyon ve izleme algoritmalari
makine tutarliligini gelistirerek
hatali ayirmalari azaltiyor. Bunu
yaparken goriintiiniin kusursuz
olmasi igin Giglii 151k giicline sahip
yeni LED lambalar kullaniyor.

Kullanim kolayhgi:

Artik zamanin gerekliligine
uymak zorundasiiz. i¢inde
bulundugumuz dijital cagda
insanlar yiiksek diizeyde
kullanilabilirlik bekliyor. Buna
uygun olarak Biihler yapay zeka
tabanli MerlinAi yazilimini gelistirdi.
Kullanmak i¢in uzun egitimler almis
operatorlere ve teknik beceriye gerek
duyulmuyor. Her iiriin i¢in gerekli
ayarlar Sortex uzmanlari tarafindan

test edildigi i¢in makinenizi kutudan
¢ikar ¢ikmaz galistirabilirsiniz. Basit bir
kullanicr arayiizii tasarimi ve her kusura
yonelik bireysel hassasiyet kontroli,
operatorlerin makine performansini

en lst diizeyde tutmasini sagliyor.
Piyasadaki kullanimi en basit optik
ayiklama makinesi olarak karsimiza
¢ikiyor. Zaman alan performans
optimizasyonlar1 ve ayarlamalar
gecmiste kaliyor. Artik 6n ayarli modlar
sayesinde, beceri diizeyi ne olursa
olsun herhangi bir kullanict makine
ayarlarii dokunmatik ekran tizerinden
degistirebilir.

Baglanti: Makinenizin performansi
endiistri 4.0 standartlarina uygun olarak
diinyanin her yerinden goriintiilenebiliyor
ve kontrol edilebiliyor. Biihler Insights
sistemi sayesinde kaydedilen makine
kurulumu degisiklikleri ve Sortex izleme
sistemiyle ayiklama performansinin ve
acil durum uyarilarinin gergek zamanl
takibi yapilabiliyor.

Kamera teknolojileri: Yeni
Sortex H ve Sortex J SpectraVision

oW W

Pt =— .

optik ayiklama makinelerinde bir dizi
yeni optik sensor teknolojisi, tam renkli
RGB kameralar, kullanici dostu grafik

arayliziine sahip yazilim, modern ve 7
kanala kadar kompakt tasarim. 15,6”
dokunmatik ekran bulunuyor.

Yapay zekanin giicii: Yeni
programlama ve {ist seviye 0grenme
teknikleri, kullanim kolayligini, tiriin
verimini, yabanci maddeleri, ince

kusurlar1 tanima - ayitklama performansini
artirmak icin gelistirildi.
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YENI BUHLER SPARK PRO +
Diinyadaki rekabet¢i piyasa
kosullarina ayak uydurmak ve
endiistrinin ihtiyaglarini
karsilamak amaciyla
tasarlanmis ve
Biihler’in Cin’deki
fabrikasinda tiretilen
modelimizdir. En uygun
fiyath optik ayiklama
makinemizi olusturmak
icin her bilesen analiz
edildi. Bu makineyle
sizlere Biihler kalitesini
ve 76 yillik sektor lideri
deneyimini rakipsiz bir degerle
sunuyoruz. Biihler’in yenilik¢i
vizyonu dogrultusunda Spark herkesi
optik ayitklama yoluyla gida glivenligi
standartlarina erismeye davet ediyor.
Isletmelerin giivenli gidaya ulagmada
kaliteye ve tutarliliga yiiksek bir fiyat
etiketi olmadan ulagmasin1 sagliyor.
Sortex H ve Sortex J’den farkli olarak
yapay zeka yazilimi DynamoAl
kullaniltyor. Standart olarak boyut
ayiklama 6zelliginin yaninda
kizil6tesi gdrme yetenegi sayesinde
ayn1 renkteki yabanci maddelerin
ayiklanmasinda isletmelere biiyiik
kolaylik sagliyor ve 10 kanala kadar
kompakt tasarim sunabiliyor.

HER ADIMDA YANINIZDA

Biz Biihler olarak miisterilerimizle 6miir boyu siirecek
ortakliklar kurmaya inaniyoruz. Giivenebileceginiz
miigteri hizmetleri sunarak size 7/24 yardima olmak
i¢in buradayiz. Bakim ve iirtin testinden, egitim ve dijital
hizmetlere kadar amacimiz, iiretim performansinizi
artirmak ve miisterilerinize benzersiz bir nihai tiriin
kalitesi saglamaktir. Biihler miisterileri diinya ¢apinda

140’tan fazla tilkede temsil edilmektedir. Bakim ve gelistirebiliyor.

parca temini gibi miisteri hizmetlerini saglayarak optik
ayiklama makinelerimizin ilk giinkii performansmin
korunacagindan emin olabilir, genis {irtin yelpazemizi
deneyimleyebilirsiniz. Biihler, 150 y1li agkin miihendislik
tecriibesiyle, her bolgedeki farkls tahil isleme ve
depolama ihtiyaclarim kargilayabiliyor ve miisterileri
i¢in uygun isleme ve katma degerli teknoloji ¢oziimleri
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GIDA VE IGECEK SANAYINE

40 yildir kaliteli proses suyu hazirliyoruz

Burkut Su Teknigi A.S., faaliyete basladigi 1984 yilinan bugUne gida ve icecek sektory icin kaliteli
su hazirlama sistemleri kurarken, bu sistemlerin saglikh calismast icin servis hizmeti veriyor ve
gerekli sarf malzemelerinin teminini sagliyor. Gida ve icecek sektorine kaliteli proses suyu
hazirladiklanni belirten firmanin kurucusu YUksek Mihendis €nis Burkut, “Turkiye pozanndaki
konumlanmamizdan olduk¢a memnunuz; kalite odakli firmalar, hijyenik tasanm, gelismis
otomasyon vb. ihtiyaa olan firmalar bizi doaha ¢ok tercih ediyor” diyor.

Yiik. Miih. Enis Burkut
Burkut Su Teknigi A.S. Kurucusu
enis@burkut.com.tr

nis Bey merhaba. Sizi
E tanimayan okurlarimiz icin

kisaca 6z ge¢misinizden
bahsedebilir misiniz?

79 yillik ¢ok hareketli gegen hayatim
bu sayfalara sigmaz. Hayatima yon
verenleri kisaca anlatayim: Fransa —
Lyon LN.S.A. Politeknik’ten yiiksek
miithendis olarak mezun olusum; askerlik
gorevimde 1,5 y1l Deniz Kuvvetleri
Ingaat Emlak Dairesinde gérev yapmis
olmam, Kaliforniyali esimle 47 yil
kaliteli bir evlilik yapmam ve iig
saglikli gocuk sahibi olmam; Alarko
sirketindeki gorevim sirasinda uzun siire
Sayin Uzeyir Garih ile beraber Fransa
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iliskilerini yliritmem; 1984 yilinda serbest
calismaya baslama sebebiyle ilk kurmus
oldugum sahis firmasinin gelismesi sonucu
Burkut Su Teknigi A.S.’nin olusumu;
“Proses Suyu” konulu 360 sayfalik harika
bir kitab1 yayinlamis olmam. Su anda
saglikli olduguma ve girketimde hala gorev
yaptigima siikrediyorum.

“{SIMiz ENDUSTRIYEL SU ARITMA
VE ATIK SULARIN YENIDEN
KULLANIMIDIR"

Proses Suyu Hazirlama konusunda
40 yildir pek cok farkh sektordeki
miisterilerinin endiistriyel ¢6ziim
ortagi olan Burkut Su Teknigi A.S.’yi
tanitarak, sektoriiniizdeki yeriniz

ve calismalarimizdan bahsedebilir
misiniz?

Burkut A.S. yalnizca sanayiye hizmet
veren bir miithendislik kurulusudur, en
temel haliyle isimiz endiistriyel su aritma
ve atik sularin yeniden kullanimidir. Bu
cercevede hangi sektorde olursa olsun
fabrikalarin tiretimlerinde ihtiyaglari olan
farkli 6zelliklerdeki sularin hazirlanmasini
i¢in su aritim1 makineleri ve sistemler imal
ediyor, yerinde anahtar teslim kurulumunu
yapiyoruz. Tiirkiye ve diinyada birgok
bolgede gida & igecek, enerji santralleri,
kimya, otomotiv, tiitiin, tekstil, enerji,
plastik ve demir gelik gibi 50’den fazla
pazarda endiistriyel tesislerin kurulumunu
yapiyoruz.

“EN BUYUK GUcUmUz
MUSTERILERIN BiZE OLAN GUVENI”
Bu y1l 40. yiliniz1 kutluyorsunuz,

bu kadar uzun yillar sektoriin onde
gelen firmalar1 arasinda kalmay
basardiniz. Basariizin sirri nedir?

Devamliligimiz1 saglayan en 6nemli
faktor uzun yillardir bize giivenen
miisterilerimizin olmasi, bunun i¢in
oncelikle bizi segen tiim is ortaklarimiza
tesekkiir ederiz. 1984 yilinda tek bagima
kurdugum, hayalim olan Burkut bir aile
firmasi haline geldi. Burkut ikinci nesile
aktarilmig ender firmalardan biridir. Gida
miithendisi olan oglum Kaya Jason Burkut
ve kimyager olan gelinim Oya Burkut uzun
yillardir sirkette yoneticidirler. Kaya Bey
Genel Miidiir, Oya Hanim Proje ve Satisg
Direktdrii olarak gorev aliyor. Yaklasik 15
yildir Burkut biinyesindeler ve artik gii¢lii
ekipler kurdular.

40 yildir giiven uyandirmamizin
baska bir nedeni de isimize her zaman
miihendisce yaklasmamizdir. Rekabet
kosullar1 ne olursa olsun miisterilerimize
her zaman diiriist davraniyoruz. Prosesin
ihtiyaglarini ¢ok iyi anliyoruz, Nerede hangi
su kalitesine ihtiya¢ var? Firmanin 6nceligi
nedir? Segilen yontem siirdiiriilebilir mi?
Segcilen yontem prosesin devamliligi i¢in
giivenli mi? Risk faktorleri nelerdir? gibi




sorularla tasarima basliyoruz ve sonucunda
proses i¢in en iyi sistemi en iyi maliyetle
sunmay1 hedefliyoruz. Tabii bunun igin
stirekli arastirtyor, yenilikleri takip ediyor ve
gelisiyoruz.

“GIDA URETICILERININ KALITE
BILINCI GECMISE DAHA YUKSEK”
40 yilda gida ve icecek sektoriinde
proses suyu hazirlama iizerine
calistyorsunuz, gectigimiz yillarda bu
sektorde neler degisti?

40 yilda gida ve igecek sektoriine proses
suyu hazirliyoruz, birgok degisime hem
tanik olduk hem de ortak olduk. Oncelikle
Tiirkiye sanayide yeni bir iilke o nedenle
geligsmesi gereken cok sey vardi, hala da
var. Burkut olarak bizim sansimiz dev
uluslararasi gida ve igecek firmalariyla
¢alismak oldu. Bu firmalar diinyada ¢ok
uzun yillardir iiretim yapiyorlar, gida
giivenligi, hijyenik tasarim gibi konularda
¢ok ilerideler. Biz de bu firmalarin yiiksek
kalite beklentilerini karsilamak i¢in yillardir
Ogreniyoruz ve gelisiyoruz.

Gida giivenligi konusu gegmiste cok
onemli degilken artik bizim de iiyesi
oldugumuz EHEDG (European Hygienic
Engineering and Design Group) gibi
organizasyonlar sayesinde yerli lireticinin
kalite bilinci artti. Suyun geri kazanimi
yakin zamana kadar konugsulmuyordu bile,
Biz 1996’dan beri geri kazanim sistemleri
kuruyoruz ancak o dénemlerde ¢ok az
yatirimet su ayak izine dikkat ediyordu. Son
5 yildir geri kazanim sistemi satiglarimiz
¢ok artt1.

Gida ve igecek endiistrisinde kullanilan
proses suyunun kalitesinin {iretilen tirtiniin
raf dmriinii belirledigini belirtiyorsunuz. lk
olarak proses suyunda kalite derken neyi
kastediyorsunuz, kaliteli bir proses suyunun
hangi 6zellikleri tasimasi gerekmektedir?
Gida treticileri proses suyunun kaliteli
olup olmadigini nasil ve hangi yontemlerle
anlayabilirler?

Bu sorunuzun cevabi 2005 yilinda
yayinlanan “Insani Tiiketim Amagh Sular
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“40 yilda gida ve icecek sektorine proses suyu hazirliyoruz,
bircok degisime hem tanik olduk hem de ortak olduk. Oncelikle
Turkiye sanayide yeni bir Ulke o nedenle gelismesi gereken
cok sey vardi, hala da var. Burkut olarak bizim sansimiz dev
uluslararasi gida ve icecek firmalariyla calismak oldu.”

Hakkinda Y6netmelik’te bulunmaktadir.
Ayrica, gida sanayinde kullanilacak suyun
nitelikleri bu yonetmelige uysa dahi suyun
iletkenligi, sertligi, pH derecesi gibi ve
daha bir¢ok su 6zellikleri de istenmektedir.

“ONCU TEKNOLOJILERLE iLGiLi
AR-GE CALISMALARIMIZ VAR"
Kisa, orta ve uzun vadede firma
olarak hedefleriniz ve ajandanizda
bulunan yeni yatirnmlardan so6z
edebilir misiniz?

Burkut olarak Tirkiye pazarindaki
konumlanmamizdan olduk¢a memnunuz;
kalite odakli firmalar, hijyenik tasarim,
gelismis otomasyon vb. ihtiyact olan
firmalar bizi daha ¢ok tercih ediyor.
Basarili oldugumuz bir segment var, bu
segmentteki satislarimizi artirmak ve daha
¢ok miisteriye hizmet vermek her zaman
oncelikli hedefimiz. Ayni segmentte yurt
dis1 projelerimiz de artista, son yillarda

Libya, Kirgizistan, Bulgaristan, Romanya
ve Giircistan gibi iilkelerde bir¢ok projeyi
basariyla devreye aldik. Bizi heyecanlandiran
yeni bir konu ise, imal ettigimiz bazi
iirtinlerin yurt disindaki yatirimcilarinin
dikkatini ¢ekmis olmast. Son yillarda
ozellikle su filtreleri ihracatimizi artirdik.
Uriinlerimiz Ingiltere, Danimarka ve Belgika
gibi iilkelerde son kullanictyla bulusuyor.
Ihrag edilen iiriinlerimizin gesitliligini
genisletmek istiyoruz, goriismeler halindeyiz.
Aritilmis atik suyun geri kazanimi
iilkemizde yeni bir konu, desarj sular1 kuyu
sularindan farkli olarak ¢ok degiskenlik
gosterir. Dolayistyla aritilmast daha zor
sulardir. Bu nedenle sistem tasarimi, su
parametrelerinin 6l¢limii 6nem kazaniyor.
Burkut olarak 6ncii teknolojiler pesindeyiz.
Yagh, yiiksek KOI degerine sahip, bulanik
vb sularin siirdiiriilebilir seklide aritilmasi
konusunda Ar-Ge ¢aligmalarimizi artirmak
istiyoruz.

“PROSES SUYU KITABIM OLUMLU TEPKILER AUYOR"

Yiiksek Mithendis Enis Burkut 2022 yilinin
son giinlerinde “Proses Suyu Hazirlama
Sistemleri ve Isletimi” isimli 360 sayfalik
bir e kitap yaymladi. Kitaba ¢ok biiyiik ilgi

hatalar1 ve alinacak 6nlemleri anlatan,
herkesin anlayacag dilde yazilms bir
kitaptir. Bir kitap daha yazmaya bagladim,
bu kitapta son 40 y1l i¢inde su teknigi

gosterildigini ve okuyuculardan Gvgtiler
geldigini aciklayan Burkut, “Bu durum
beni mutlu ediyor. Bu kitap sanayide su
kalitesiyle ilgili konulari, sorunlari, yapilan

konusundaki gelismeler, bizim 40 yil icinde
neler 6grendigimiz, tilkemizde 40 yil icinde
su kalitesi bilincinin gelisimi gibi konulara
yer verecegim” diye konusuyor.

www.gidateknolojisi.com.tr 47



ve icecek Uretim Makineleri »

Food Technology

Dinyanin 6nde gelen Amerika
ve Avrupa menseli makine/tesis
Ureticilerini 26 yildir Tork gida

sanavicileriyle bulusturan €rkaya
Makine/Food Tech, Turkiye'nin 81
iline teknik servis ve Bodrum'daki
merkezinde test hizmeti sunuyor.

rkaya Makine/Food Tech.1998
Eylhndan bu yana endiistriyel

gida proses sistemleriyle ilgili
makine ve tesislerin pazarlanmasi, satis
ve satig sonrasi servis hizmetleri ve bu
konularda yatirimcilara danismanlik
hizmetleri sunuyor. Firma ayrica
konularinda her biri kendi alaninda
diinya capinda bilinen makine
iireticilerinin temsilciligini yapiyor.
Erkaya’nin ¢alisma alanlarini; 6n
hazirlik makineleri, proses makine ve
ekipmanlari, sarf malzemeleri, iiriin
gelistirme, mithendislik ve danigmanlik
hizmetleriyle satis sonras1 servis
hizmetleri olusturuyor. Firmanin
portféyiinde bulunan makine sistemleri
basta donmus gida sanayi, sebze ve
meyve isleme tesisleri, mozzarella ve
benzeri peynir ve siit lirlinlerinin kesim
makineleri ve hatlari, teneke kutu ve
cam kavanozlarda konserveler, hazir
gidalar, patates, cips ve cerez isleme
tesislerinde kullanilabiliyor.

Erkaya’nin Tiirkiye temsilciligini

yaptig1 firmalar arasinda; FAM kiip
ve serit kesme, dograma ve dilimleme
makineleri, STUMABO kesim
takimlart ve bigaklari, AIT sebze ve
meyve isleme hatlar1 ve makineleri,
CTI meyve isleme, ¢ekirdek ¢ikartma
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krkaya” ‘dan mu

isterilerine

TEKNIK SERVIS

VE TEST

makineleri, IQF ve spiral soklama
tiinelleri, Marcelissen sebze ve meyve
isleme hatlar1 ve makineleri, Ashworth ve
‘WardBelt muhtelif tel bantlar, diiz ve viraj
konveyorleri yer aliyor. Firma olarak 26
yildir Tiirkiye distribiitorliigiint yaptiklart
FAM kesme makinelerinin uzun yillardir
dondurulmus gida, peynir, et tiriinleri ve
konserve sanayine kadar pek ¢ok alanda
basartyla kullanildigini belirten Erkaya
Makine/Food Tech. Satis & Pazarlama
Miidirii Erk Erkaya, bu zaman zarfinda
farkli gida sektorlerinde edindikleri
tecriibeleri misterileriyle paylagmaktan
mutluluk duyduklarini belirtti.

TURKIYE'NIN HER YERINE
TEKNIK SERVIS VERIYOR

Bu yil itibariyle Tiirkiye ‘de kurulu
130’dan fazla FAM ekipmani oldugunu
kaydeden Erkaya sozlerine sdyle devam
etti: “FAM ekipmanlarinin yerli teknik
servis hizmetine de basladik. Belgika’da
egitim almig, mekanik ve teknige hakim bir
servisimiz var. Programa ve ihtiyaca gore 1
ila 3 giin iginde Tiirkiye’nin her bdlgesine
teknik destek servisi verebiliyoruz.
Stoklarimizda hem makineler hem yedek
parcalar hem de bigak bulunduruyoruz,
ihtiyac halinde 1 ile 2 giin igerisinde
tesislere hemen gonderebiliyoruz.

Birgok tesiste 1 FAM makinesinin, ﬁ ' ;

HIZMETI
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herhangi bir sebeple durmasi, saatte 2 ila
8 ton iiretimin aksamasina yol agabilir.
Bu sebeple temel amaglarimizdan biri,
miisterilerimizin ihtiyaclarina hizlica cevap
verebilmek. Bunun yaniu sira, Bodrum‘da
FAM-Erkaya ortakliginda olusturdugumuz
bir test merkezimiz var, miisterilerimiz
iriinlerini test merkezimize getirerek
deneme kesimler yapabiliyorlar. Ayrica bu
yil yogun sezonlarda miisterilerimize 1, 2 ve
3 aylik tekliflerle makine kiralama opsiyonu
sunacagiz.”

Erk Erkaya, FAM g¢atis1

altinda portfoylerinde bulunan
makinelerle ilgili

su bilgileri
paylasti:
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MAKINEDE 70 YILLIK TECRUBE
FAM'DAN CENTRIS

“Gidalar i¢in keskin ¢oziimler”
mottosuyla hareket eden Belgika menseli
FAM nv firmasi, kuruldugu tarih olan
1945 yilindan itibaren gelen biitiin
birikimini ve tecriibesini daha akilci,
pratik ve miisteri odakli ¢cdztiimler
yaratmaya adiyor. Kendi sektdriinde
diinyanin 6ncii markast olan FAM;
sebze, meyve, peynir ve et lirlinlerinin
farkli ebat ve boyutlarda kesilmesi
konusunda yaratici ¢oziimlerine her
gegen giin bir yenisini ekliyor. Firma,
olduke¢a uygun bir fiyata yiiksek kalite
sunan ve pazardaki diger santrifiijlii
parcalayicilara gore daha az yer kaplayan
santrifiijlii bir dilimleyici ve rende olan
yenilik¢i Centris® 400c’yi gelistirdi.
FAM Centris 400c, tiretim maliyetini
azaltirken, isleri tamamlamak i¢in gerekli
stireyi diistirerek mitkemmel
kesim, yenilik¢i makine
sistemleriyle kaliteli gida
iretimini tesvik ediyor.

CE, FDA ve HACCP
yonetmeliklerine gére
tasarlanmistir. Motor,
iirtin ve elektronik

bolgeler tamamen |
ayrilmigtir. H! H
KESIM

TEKNOLOJist

Jilet gibi kesin bigaklar, yeni ve
yenilik¢i kesme bagligi ile miikemmel
kesim kalitesi, uzun siireli saglamlik
ve cok disiik atik orani sagliyor. %100
paslanmaz ¢elik kesme bagligi, sadece 8
kg agirliginda ve temizligi kolaylastirip
kurulumu basitlestirecek sekilde ¢ok az
parcaya sahiptir. Centris
400c¢ kullanicilara;

» Diiz veya
‘crinkle’ kesim
dilimler

» 1,8 mm, 2,5 mm ve
3,2 mm V-kesim rende

» 2,4 mm ve 4,8
mm jiilyen kesim
dilimler

» 3,2 mm x 6,4 mm oval
kesim rende

» 1,8 mm x 4,0 mm azaltilmig
oval kesim rende gibi farkli kesim
alternatifleri sunuyor.

Taze meyve — sebze rendeleyen
ve kesim yapan firmalar,
cateringler, yemekhaneler,
kurutulmus ve dondurulmus
meyve /sebze lireten firmalar i¢in
FAM ideal ¢6ziim ortagidir.

® MARKASINA AiT DIiCER

FRIT kesme makineLeri

(DORPHY: Bu kiigiik dev,
endiistriyel ebatta bir kiip kesme
makinesinin tiim avantajlarini
kompakt bir yapida sunuyor.
Saatte 1,500 kg kapasiteye kadar
tiretim yapabilen Dorphy, ii¢
boyutlu kesme (dilim, serit ve
kiip) imkanryla ise yeni giren ve
esneklik arayan gida isletmecileri,
taze meyve sebze isleyen
isletmeler, catering firmalar1 i¢in
ideal bir baglangi¢c modelidir.

\.

LIFIS2: Marul, ispanak gibi yaprakli sebzeler
basta olmak iizere ¢esitli sebze ve meyvelerin
kesilmesinde kullanilan esnek ve
hijyenik V-bantl bir dilimleme
makinesi olan Lifis, genis agiz
acikligr ile dirtinlerin kesim
tekerinden serbest ve yumusak
bir sekilde gegebilmesini
saglayarak maksimum kapasiteye ulasimasini
garanti eder. 180 mm ¢apina kadar olan
irtinleri diiz ve tirtikli dilimler, yarim dilimler
olarak kesme imkani sunar.

=
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FLEXIFAM: Kesim takimlarini tagtyan = |

saftlarin kolay sokiiliip takilabilmesi 6zelligiyle
Flexifam, genis kesim araliklar1 ve uygulamalariyla
basta peynircilik sektorii olmak iizere pek ¢ok
alanda siklikla kullaniliyor. Dilim kalinligina gére
degisen kapasite 4 bin 500 kg’a kadar ¢ikabilir.

TRIDIS: Donuk meyve ve sebzelerin dilim
ve kiip kesimi icin Avrupa’nin en ¢ok tercih
edilen yiiksek kapasiteli kesim makinesinin
2 modeli bulunuyor. 10mm’lik kesimlerde
saatte 6 ton iiriin kesebilen Tridis180 ve
saatte 12 ton iiriin kesebilen Tridis240. Uriin
akiskanlig1, hijyen ve kolay kullanimi ile
taninan Tridis modeli, basta donuk meyve
ve kurutulmus domates olmak iizere pek ¢ok
tirtinde kullaniliyor.

J
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METTLER TOLEDO Form+ ile

hatasiz formiilasyon ¢coziimleri

METTLER TOLEDO nun Form+ recete yonetim sistemi, kullanic
hatalarini dnleyerek israfi azaltir ve Uretkenligi en Ust seviyeye
cikanrken ayni zamanda yeniden isleme ihtiyacini ortadan kaldirr.

ETTLER TOLEDO, gelisen
teknolojiyle endiistriyel
otomasyon alaninda birgok is

stirecini optimize etme ve hatalar1 en aza
indirme firsati sunmustur. Bu avantajlardan
biri de formiilasyon siireglerinin sistematik
kontroliiniin saglanabilmesidir. Manuel
Olciim girislerini ortadan kaldirarak,
formiilasyon siirecinizdeki tekrarlayan
gorevlerin neden oldugu hatalar1 ve riskleri
azaltabilirsiniz. Bu sekilde, operatorlerin
giivenle caligmasini saglayabilir ve

50 www.gidateknolojisi.com.tr

verimliligi artirabilirsiniz.

Tekrarlayan gorevler, genellikle
insana olan giivenin bir sonucu olarak
rahatlikla yerine getirilir. Ancak bu
durum, hatali sonuglara ve kalite
kayiplarina yol agabilir. Manuel veri
girisi islemleri, yazilim veya otomasyon
sistemlerinin olmadig1 durumlarda sik¢a
kullanilir. Ancak bu yontem, yanlis
verilerin, kaybolan kagitlarin, karalanmig
el yazilarinin ve veri girisi hatalarinin
belgelenmesine yol agabilir. Bu hatalar,

stireclerinizin dogrulugunu tehlikeye atar
ve gelecekte ortaya ¢ikabilecek sorunlarin
tespitini ve ¢oziimiinii zorlastirir.
Otomatik veri girisi, formiilasyon
stireciniz i¢in biiyiik bir avantaj saglar. Bu
sayede siiregleriniz hakkinda dogrulayici
verilere ulagma ve bu verileri izleme
imkanina sahip olursunuz. Olgiim
verileriniz dogrudan elektronik sistemlere
kaydedildigi i¢in yanlis verilerin 6niine
gegilir ve verilerinizin kaybolma riski
ortadan kalkar. Ayrica, el yazisinin



okunmasina bagli hatalar da ortadan
kaldirilir. Thtiyaciniz olan verilere hizli ve
kolay bir sekilde hatta uzaktan erisebilir
ve siirecinizi istediginiz zaman kontrol
edebilirsiniz.

Kagit tabanli formiilasyon siirecleri,
insan hatalarina ve okunamayan
el yazilarina dayal olarak hatalara
egilimlidir. Operatérlerin yiiksek kaliteli
iretimlerine odaklanmasi gerekirken ayni
zamanda {iretimi belgelemesi beklenir.

Bu durum, énemli bir parti veya geri
cagirma durumunda belgelerin manuel
olarak siralanmasi ve gbzden gegirilmesi
gerektigini gosterir. Bu islemler de siireci
gerek zaman kayb1 gerek verimliligin
diismesi agisindan tiretici igin dezavantajli
bir hale getirir.

Form+ yazilimi kullanici dostu bir
uygulamadir, operatorlere sistematik
iyilestirmeler sunar ve formiilasyon siirecini
karmasik hale getirmez. Adim adim
rehberlik ve kolay tanimlamalar sayesinde
operatorler, siireclerini hata riski olmadan
yonetebilir ve tiretimlerini daha verimli bir
sekilde gerceklestirebilirler. Bu yazilim,
operatorlerin verimliliklerini artirirken, hata
yapma riskini de azaltir.

Akallt tarif gelistirme 6zelligi, tiretim
yonteminize uyarlamalar yapmaniza olanak
saglar. Form+ kullanildiginda, siire¢ ve
iretim degisiklikleri icin yogun ¢abalar
sarf etmenize gerek kalmaz. Operasyonlar,
kurulum ve 6l¢eklendirme igin yiiksek
verimde kalite iyilestirmeleri yapmanizi
saglar. Bu sayede, liretiminizde daha az hata
olur ve kalite standartlarinizi daha etkin bir
sekilde tutabilirsiniz.

OZELLIKLER VE FAYDALAR

» Esnek recete yonetimi ve Active
Directory destegi ile Form+’1 mevcut
iretim stireglerinize ve IT ortaminiza
sorunsuz bir sekilde entegre edin.

» Operatoriin izleyecegi
varsayilan adimlar1 kolayca
tanimlayn ve hataya a¢ik manuel
etkinlikleri akilli etkinliklerle
degistirin Otomatik 6l¢ek segimi,
otomatik dara veya tolerans
sinirlart dahilinde otomatik
kabul gibi otomatik eylemler.

» Otomatik veri toplama
ile kagit bazli, manuel kayit
tutma siireglerini ortadan
kaldirin.

» Verilerinizi ihtiyag
duydugunuz yerden ve istediginiz
zaman alin.

» Gerekirse gizli mod ile
tarifinizi gizli tutun.

» Malzemeleri, tarifleri ve tiretim
siparislerini tartim sisteminize aktarin ve
bunlarla ilgili ger¢ek bilgileri izleyin API
araciligryla ERP sistemlerine baglanti
ile 6zellikle malzeme tiiketimini tartma
eylemleri.

» Calisanlarimizi tehlikeli maddeler
ve gida alerjenlerine kars1 gorsel giivenlik
uyarilartyla koruyun.

Dabha fazla bilgi i¢in;
METTLER TOLEDO FORM+
FORMULASYON COZUMLERI
(www.mt.com/tr) adresini ziyaret
edebilirsiniz.

4 Gida ve icecek Uretim Maki

OLCU VE TARTIM
TEKNOLOJILERINDE GLOBAL
MARKA: METTLER TOLEDO
Hassas cihazlar sektoriiniin 6nde
gelen firmalarindan biri olan Mettler
Toledo, diinya ¢apinda faaliyet gosteren
bir tiretici ve hizmet saglayicisidir.
Sirket, bir¢ok pazar segmentinde 6ncii
konumdadir. Hem zorlu endiistriyel
ve gida tiretim silireglerinde, hem de
laboratuvarlarda ve hat i¢i dl¢limler
icin tartim sistemleri ve analiz cihazlari
alaninda en biiyiik tedarik¢ilerden
biridir. Mettler Toledo Endiistriyel
bolumii olarak sizlere, zorlu endiistriyel
ortamlarda kolay entegrasyon saglayan,
dogru, tekrarlanabilir ve hizli ¢6ziimler
sunmaktayiz. Endiistriyel teraziler ve
tartim sistemleri; masausti
teraziler, yer kantarlari,
palet kantarlari, ray ve
kamyon kantarlarinin yani
sira tank ve silo tartimina
yonelik tartim modiillerini
ve yiik hiicrelerini igerir.
Mettler Toledo endiistriyel
kantarlari, 0,001 gramdan
birkag tona kadar 6l¢iim
yapabilir ve basit tartim, ticari
uygulamalara yénelik tartim ve
daha pek ¢cok amagla kullanilabilir.
Tam proses kontrolii ve goriiniirliik
icin endiistriyel terazinizi bir terazi
gostergesi, yazilim ¢oziimi
ve entegre edilmesi kolay
aksesuarlarla birlikte kullanin.
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Gida Isleme

1da isleme, istenmeyen
mikroorganizmalarin sayisini
azaltmak ve gidanin stabilitesini

ve giivenlik marjlarini artirarak onu insan
tilketimine daha uygun hale getirmek icin
kullanilan herhangi bir prosediirdiir. Isleme,
giday1 daha yenilebilir, lezzetli ve giivenli
hale getirir ve hasat mevsimi gectikten sonra
tiiketilebilecek sekilde muhafaza eder. Gida
igleme ayn1 zamanda tiiketicilere sunulan
gidalarin cesitliligini de arttirir, boylece
secimlerini genisletir. Tiiketici beklentilerini
karsilamak icin gida endiistrisinin giivenli,
lezzetli, besleyici ve hazir gidalar gesitli
makul fiyath segeneklerle iiretmesi
gerekmektedir. Bu beklentiler gida

islemeye yonelik ¢esitli motivasyonlari
dogurmaktadir.

Insanoglu uygarligin baslangicindan bu
yana gida islemenin 6nemini bilmektedir.
Insanlar eski ¢aglardan beri gidalar1
islemekte ve paketlemektedir. Et ve baliklar
tuzland1 ve kurutuldu. Otlar kurutuldu ve
tibbi kullanim i¢in saklandi. Meyvelerden
ve tahillardan alkollii icecekler yapildi.
Geleneksel gida islemenin ilk giinlerinde, y1l
boyunca saglikli, besleyici gida tedarikini
stirdiirmek, 6zellikle de avlanmanin seyrek
oldugu kitlik zamanlarinda muhafaza etmek
i¢in temel amag korumaydi. Yiyecekler
nadiren satiltyor, bunun yerine takas
ediliyordu. Gida iglemenin temel amact
hala saglig1 korumak i¢in gilivenli, besin
acisindan zengin bir diyet saglamak olsa
da, diger hususlar, dzellikle de iiretici ve
alict icin zenginlik yaratilmasi giderek daha
6nemli hale gelmistir.
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Prof. Dr. Y. Birol SAYGI
Alanya Universitesi

Geleneksel gida islemeden endiistriyel
gida islemeye gegisle birlikte tirlin
kategorileri de degismistir. Yerel olarak
yetistirilen gidalar geleneksel isleyiciler
tarafindan kullaniliyordu ve gelistirdikleri
yontemler iklimleriyle uyumluydu.
Yiyecekleri amaglanan raf dmrii boyunca
korumak i¢in yalnizca yapraklar, hayvan
derileri ve ¢gomleklerden olusan ilkel
paketleme miimkiin ve gerekliydi.
Giiniimiizde her kitada geleneksel olmayan
iiriinler yetistirilmektedir. Ornegin, mensei
Peru olan patates, mensei Asya olan piring ve
diger ¢esitli meyve ve sebzeler artik orijinal
bolgelerinin diginda yetistirilmektedir. Bu

Teknolojisinde

TRENDLER

olgu, etkilenen tiiketici talebiyle birlikte, yerel
gevreye uygun olmayan, geleneksel olmayan
gidalara olan talebin ortaya ¢ikmasina neden
olmustur. Gerekli raf dmriinii saglamak i¢in
ozel isleme ve paketleme gerektirmektedir.

Diinya niifusunun biiyiik bir kism1 temel
beslenme kaynag olarak geleneksel gidalara
giivenmeye devam ederken, sanayilesmis
bolgelerdeki insanlar rahatlik igin giderek
daha fazla islenmis ve paketlenmis gidalar
satin almaktadir. Artik ev diginda calisan
kadnlarin sayisinin artmasi bu tiir baskilarin
daha da artmasina neden olmaktadir. Agirlikli
olarak geleneksel bir diyete sahip olanlar
bile, gazli icecekler gibi ara sira hosgorii
olarak veya beyaz seker ve un gibi temel
ihtiyaglar olarak harici iiriinlere ihtiyag
duymaktadir. Bu ihtiyaglari karsilamak icin
gida isleme endiistrisi ortaya ¢ikmistir. Gida
ve mahsul isleme, ¢cogu tilkede genellikle en
biiyiik endiistri olarak kabul edilmektedir.
Ornegin gelismekte olan bircok iilkede
yapilan arastirmalar, kentsel niifusun %25’e
kadarimin hazir yemek iiretimi veya satistyla
ilgilenebilecegini gostermistir. Gelismis
tilkelerde gida islemenin neredeyse tamami
biiyiik, otomatik fabrikalarda gergeklesirken,
gelismekte olan iilkelerde kiigiik dlgekli gida
igsleme 6nemli bir ekonomik faaliyet olmaya
devam etmektedir.

ONEMLI GIDA iSLEME TRENDLERI

Gida giivenligi ve seffaflik: Gida isleme
endiistrisinde basari, ekipman ve makinelerden
¢ok daha fazlasina baglidir. Artik tiiketiciler,
tikettikleri gidalara her zamankinden daha



fazla elestirel bakmaktadir. Olasi giivenlik
riskleri ve/veya beslenme kisitlamalari
konusunda farkindaligin artmasiyla birlikte,
tiiketicilerin gidalarinda hicbir seyin
saklanmamasi yoniindeki beklentisi hizla
artmaktadir. Insanlar miimkiin oldugunca
rahatlik ve temiz yemek istemektedir.
Agik etiketleme ve miimkiin oldugunca
seffaf davranarak, her zamankinden daha
bilgili hedef kitle arasinda bir giiven tabani
olusturulmaktadir.

Teknolojik gelismeler: Su anda diinyada
8 milyar insan var ve niifus arttikca diisiik
maliyetli gidaya olan talep de artmaktadir.
Karl kalarak bu talebi karsilamak igin
bircok sirket maliyetleri azaltmak ve
tiretimi artirmak amactyla otomasyona
yonelmektedir. Yiiksek teknoloji yatirimlari,
isletmelere daha fazla gelir ve daha az endise
vaat etmektedir.

Siirdiiriilebilirlik: Siirdiiriilebilirlik her
isletmeyi kasip kavurmakta ve gida isleme
sektorii de bu durumdan muaf degildir.
Tiiketiciler ambalajlama ve dagitimdan gida
tirliniiniin kendisine kadar su tasarrufu, dogal
hasere kontrolii, dagitim ve yerel tiretim gibi
noktalara dikkat etmektedir. Siirdiiriilebilir
gida islemenin 6ziinde ¢evreye daha duyarlt
bir yaklagimla tiretim yontemlerine gecis
uygulamasidir. Tiketiciler, karar verme
stireclerini bilgilendirmek igin iiretim
uygulamalarma her zamankinden daha
fazla bakmaktadir. Uretim, dagitim ve/veya
paketleme yontemlerinin (veya bu ikisi
arasindaki herhangi bir seyin) degistirilmesi,
gida enddistrisinin gevre ve tiiketici
taleplerinin 6niinde kalmasini saglamaya
yardimci olacaktir.

Bitkisel bazh gidalar: Son yillarda
gida isleme endiistrisinde ortaya ¢ikan en
biiyiik trendlerden biri bitkisel bazli gidalara
gegistir. Is modellerini gergek et tiiketimine
dayandiranlarin bile etsiz alternatifleri hayata
gecirmeyi diisiinmesi gerektigine siiphe
yoktur. Giderek daha fazla tiiketici tesis bazli
bir secenek talep ediyor ve hizli hareket eden
bir sektdrde digerlerinden dnde olmak en
tyisidir.

MDX teknolojisi: Gida isleme endiistrisi
trendleri goz Oniine alindiginda, bu en dnemli
trend olabilir. MDX (Malzeme, Ayristirma,
X-Ray) teknolojisi, gida kirleticilerini
kimyasal bilesimlerine ve yogunluklarina
gore tantyabilen iist diizey bir denetim
teknolojisidir. Gida igsleme endiistrisinde
iireticilerin tirlindeki metal, cam ve
kireglenmis kemik gibi yabanci maddeleri
kolayca tespit edebilmesi kritik 6neme
sahiptir. Tek enerjili X-Ray teknolojisi, uzun
yillardan beri endiistriyel gida denetiminde
bagvurulan standart olmustur. Teknoloji
ilerledikce, X-Ray’in diiz cam, cap1 2
mm’den kiiciik cam pargalari, kayalar ve
diisiik yogunluklu kauguklar ve plastikler gibi
yabanci nesneleri alma yeteneginde bir bosluk
oldugu fark edilmistir.

Biz kendimizi gelistirmeye ve miisteri
taleplerini karsilamaya devam ettik¢e gida
isleme enddistrisi sonsuza kadar degisecektir.
Gida makineleri teknoloji seviyesi,
gida enddistrisinin gelisiminin temelini
olusturmaktadir. Son yillarda uluslararasi gida
makineleri hizla gelismekte ve asagidaki ana
egilimleri gostermektedir;

Yiiksek ve Yeni Teknolojinin
Kullanilabilirligi: Giiniimiiziin gida
makineleri pazarindaki rekabet esas olarak
teknolojik rekabet oldugundan, teknik
icerigin gelistirilmesi gida makineleri
tedarik endiistrisinin temasi haline geliyor.
Yeni teknolojinin kullanilmastyla tiretim
verimliligi artirilabilir, enerji tiiketimi
azaltilabilir, verim ve katma deger artirilabilir,
gidanin besin igerigi ve lezzeti korunabilir ve
gida giivenligi saglanabilir. Su anda, gelismis
iilkelerde yaygin olarak kullanilan yiiksek
teknoloji gida makinelerine uygulanmakta ve
stirekli olarak daha yiiksek teknolojik icerige
sahip ve daha insancillastirilmis yeni iirtinler
ve yeni ekipmanlar ortaya ¢ikarmakta ve
bu da cihazin performansini biiyiik dlgiide
artirmaktadir.

Teknik Standardin Asimilasyonu:
Uluslararasi teknoloji alisverisi ve ticaretinin
tutarliligin1 ve koordinasyonunu saglamak
amaciyla, tiim diinyada gida isleme ve
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gida makineleri teknolojisi standartlari,
uluslararasi standartlara veya Avrupa Birligi
standardina yaklagmaktadir. Bu da kiiresel
gida makineleri alaninin teknik engellerini
asmak i¢in 6nemli bir 6lgiim. Ozellikle

DTO iiyeleri, uluslararasi standartlarla kendi
teknik diizenlemelerini formiile ederek,

farkli dilkelerin teknik diizenlemelerinin
uyumlastiriimasinda uluslararasi standartlarin
roliinii gii¢lendirmektedir.

Teknoloji ve Ekipman Daha Giivenli
Hale Gelmektedir: Kiiresel gida giivenliginin
giderek daha ciddi hale gelmesine dayanarak,
bazi gelismis tilkeler, kalite ve giivenlik
gereksinimlerini karsilayan bircok gida
makinesi iireterek, ekipmanin kendisinden
baslayarak gida isleme giivenligine
ulasti. Bunu basarmanin iki yolu vardir:

Biri ekipman i¢in mitkemmel teknik
spesifikasyonlarin formiile edilmesi, ikincisi
ise gida makinelerinin tasarimini, tiretimini
ve uygulamasini teknik spesifikasyonlara
uygun olarak siki bir sekilde organize
etmektir. Bu teknik spesifikasyonlarda
temel olanlar mekanik giivenlik ve sthhi
gerekliliklerdir, bu nedenle profesyonel bir
iretici olarak tasariminiz ve iireticiniz bu
temel gereksinimlere uymalidir.

Tiim Siirecte Kalite Kontrol:
Uluslararasi gida igleme ve iiretiminin modern
yolu, nihai iirtinlerin geleneksel denetiminden,
isleme tekniklerindeki kritik kontrol
noktalarinin diizenlenmesine kadar kalite
giivencesine odaklanacaktir. Amag, isleme
sirasinda olusan hatalarin azaltilmast, insan
kaynakli veya ekipman hatalarinin minimuma
indirilmesi, kalitenin bozulmasina neden
olabilecek sagliksiz kosullarda galismay1
onlemek ve gereksiz kayiplarin dniine
geemektir.

Ekipmanin Yiiksek Verimliligi: Gida
islemenin ytiksek verimliligi esas olarak
elektromekanik entegrasyon teknolojisi
ve otomatik kontrol teknolojisinin
benimsenmesiyle gergeklestirilir. Ornek
olarak, aralikli iiretim ekipmanlar1 yerine
stirekli tiretim ekipmanlarinin kullanilmas,
genellestirilmis iiretim ekipmaninin yerini
alacak ozel tiretim ekipmanlari, kiigiik
ve orta 6lgekli makinelerin yerini alacak
insanlastirilmis makineler verilebilir. Sonug
olarak, tiretim hatt1 siirekli iiretim, profesyonel
caligma, otomatik ayarlama ve 6lgekleme
islemini gergeklestirebilir; bu da iiretim
verimliligini ve ekonomik faydalari dnemli
Olgiide artiracaktir.

Gida isleme ve tagima ekipmanlari pazar
bityiikliigii temel olarak tiiketicilerin gida
konusundaki degisen aliskanliklari, zevkleri
ve tercihleri, genis miisteri tabani, tiiketicilerin
yasam tarzindaki degisiklikler,
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hammaddelerin kolay bulunabilirligi ve daha
genis gida maddesi seceneklerine duyulan
ihtiyag tarafindan yonlendirilmektedir.
Gelismekte olan iilkelerde artan ambalajli
gida talebi de piyasay1 yonlendirmektedir.
Miisterilerin harcanabilir gelirindeki

artig ve siit liriinlerinin bulunabilirliginin
artmasi, gida isleme ve tagima ekipmanlari
pazar bilytikliiglinii artiracaktir. Gida
isleme endiistrisindeki ilerlemeler, igleme
teknolojisindeki yenilikler ve islenmis gida
talebindeki siirekli bityiime, gida ve icecek
isleme ekipmani pazarinin bilyiimesini
desteklemesi beklenen faktorlerden
bazilaridir.

Gida isleme endiistrisindeki ilerlemeler,
isleme teknolojisindeki yenilikler ve islenmis
gida talebindeki siirekli biiytime, gida ve
icecek isleme ekipmani pazarmin biiylimesini
desteklemesi beklenen faktorlerden
bazilaridir. Saglikli ve fonksiyonel gidalara
yonelik artan tercihle birlikte iireticiler,
saglikli fonksiyonel gida ve iceceklere olan
talebi karsilamak i¢in yeni ekipmanlarin
benimsenmesini beklemektedir. Gelismekte
olan ekonomilerde gida iiretim kapasitelerinin
genisletilmesi ve gida isleme endiistrisinin
bilylimesinin ayni zamanda gida isleme ve
isleme ekipmanlari pazarinin biiylimesini
de destekleyecektir. Arastirmalara gore kati
gida segmenti, ekmek, islenmis et ve iglenmis
sebzeler gibi kat1 gida {iriinlerinin tiiketiminin
artmasi nedeniyle kiiresel gida isleme ve
isleme ekipmanlari pazarina hakim olmustur.
Degisen tiiketici tercihleri ve tirtinlerin raf
Omriinii uzatmak i¢in geligmis teknolojilerin
benimsenmesi de saglam segmentin
biiyiimesine katkida bulunmaktadir. Firmcilik
ve tatli endiistrilerindeki dzellestirmeler
ve yenilikler ile islenmis meyve ve sebze
tiriinlerine yonelik artan talep, iireticilere
gida isleme ve tasima ekipmanlart pazarinda
biiylime firsatlari sunmaktadir.

Gida endiistrisi devasa boyutlardadir.
Uriin yenilikleri ve teknolojik ilerlemeler,
gida giivenligi, biitiinliik, kalite, beslenme
ve saglik etkilerine giderek daha fazla
onem verilmesiyle birlikte, her diizeyde
kalite standartlar1 tizerinde artan bir bask1
olusturmaktadr. Islenmis gidalara olan
talebin artmas, siipermarketler ve perakende
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satis magazalarindaki hizli artis, gida ve
icecek sektoriiniin bityiimesini sekillendiren
olumlu faktérlerden bazilaridir. Kentsel
gelirlerin artmasi ve hayvansal {iriinlerin
tiiketim oranlarinin artmastyla birlikte, daha
cesitli gida maddelerine talep artmaktadir.
Islenmis gidalara olan talebin degismesi

ve uluslararasi gida ticaretinin kademeli
olarak liberallesmesi, ¢ok uluslu gida
perakendecilerinin yiikselisine yol agmustir.
Siirekli degisen gida isleme alaninda basari,
rekabette bir adim 6nde olmaya baghdir.
Gida sektorl, en son teknolojiye ve yaratici
ekipmanlara olan talebi artiran siirekli bir
degisimden ge¢mektedir.

Otomasyon ve Robotik: Gida tiretimi,
dogruluk, tekdiizelik ve verimlilik sunan
otomasyonla yeniden tanimlanmaktadir.
Otomasyon, is¢ilik maliyetlerini diigiiriir,
tirlin kalitesini artirir ve robotik paketleme
ve otomatik dilimleme ve dilimleme gibi
islemlerde insan etkilesimini en aza indirir.

Siirdiiriilebilirlik: Sirdiiriilebilirlik,
cevre bilincinin giiniimiizde ve bu ¢cagda
cok 6nemlidir. Miisterilerin daha ¢evre
dostu gida isleme taleplerine yanit olarak
arastirmalar, atik azaltma sistemleri ve
enerji tasarruflu makineler gibi cevre dostu
teknolojilerin kullanimini vurgulamaktadir.

Nesnelerin interneti Entegrasyonu:
Sektdr biiyiik 6lgiide Nesnelerin Interneti’ne
(IoT) giivenmektedir. Kestirimci bakim ve
gercek zamanli veri izleme yapabilen akilli
makineler ¢iktiy1 artirir, ariza siiresini azaltir

ve giivenligi artirir.

3D Baski:3D baski teknolojisindeki
ilerlemeler sayesinde 6zel gida sekilleri ve
dokulart miimkiin hale gelmektedir. Bu trend,
gida isleme enddistrisini doniistiirecek {iriin
kisisellestirmesini ve gesitliligini artiracaktir.

Temiz Etiket ve Saghk Odakh Ekipman:
Organik, GDO’suz ve besin degeri agisindan
zenginlestirilmis irtinleri igleyebilen 6zel
ekipmanlarin gelistirilmesi, tiiketicilerin
daha saglikli gida secenekleri ve daha
temiz etiketlere yonelik talebi tarafindan
yonlendirilmektedir.

Gelismis Paketleme Céziimleri:
Modern paketleme yontemleri, gida isleme
ekipmanlariyla giiclii bir sekilde baglantilidir.
Akilli paketleme ¢oziimleri genel olarak
tiiketici deneyimini iyilestirir, raf dmriinii
uzatir ve gida israfini azaltir.

Uzaktan izleme ve Bakim: Kestirimci
bakim teknolojileri ve uzaktan izleme,
kiiresel tedarik zincirleri ve yabanci pazarlar
baglaminda sorunsuz operasyonlar saglamak
ve ariza siirelerini en aza indirmek igin
vazgecilmez hale gelmektedir.

Gida isleme ekipmani isletmeleri ve
iireticileri, bu trendlere uyum sagladik¢a
miisteri taleplerini karsilamak, operasyonel
verimlilige ulasmak ve gida isleme endiistrisi
icin daha yaratici ve siirdiiriilebilir bir gelecege
katkida bulunmak konusunda daha iyi bir
konumda olacaklardur. Siirekli degisen gida
isleme endiistrisinde rekabette onde olabilmek
icin bu gelismelere ayak uydurulmalidir.

KAYNAKLAR

» Food Enginerring, (2023). The Food
Processing and Handling Equipment
Market is Experiencing Major Growth,
https:/ /www.foodengineeringmag.
com/ articles/101504-the-food-
processing-and-handling-equipment-
market-is-experiencing-major-growth
» Foster-Jones, D. (2021). 5 Food
Processing Industry Trends to Change
the Future, https:/ /www.fpe.net.
au/5-food-processing-industry-trends-
to-change-the-future /

» Medium, (2023). Food Processing &

Handling Equipment Market Trends
Until 2030, https:/ /medium.com/@
delvensmarketresearch / the-food-
processing-handling-equipment-
market-is-divided-by-type-and-by-
application-786869a166b6

» Sanap, A. (2023). Gourmet Gear:
Exploring the Latest Trends in Food
Processing Equipment, Verified
Market Reports, https:/ /www.
verifiedmarketreports.com /blog/
top-7-trends-in-food-processing-
equipment/




Necdet BUZBAS

Gida Meclisi Baskani
Turkiye Odalar ve Borsalar Birligi (TOBB)

eni bir yila girerken genelde adettendir,
i yaganan yilin bir muhasebesi yapilir ve

gelecek yilin beklentileri saptanmaya
caligilir. Bir yillik faaliyetleri degerlendirmek
ve iyilestirici onlemleri alarak yeni yila
hazirlanmak ¢ok degerli bir zenginligi kapsar.
Covid-19 salgini sonrast ortaya ¢ikan tablo,
hemen pesinden yasanan Rusya-Ukrayna
savasl, Israil’in Filistin’i isgaliyle yasanan
kirim gibi kiiresel olaylarla ilkemizde yasanan
biiyiik deprem felaketinin yikict etkileri gida
tedariginde sorunlarin giderek arttigini ve gida
tedariginde siirdiiriilebilirlikten uzaklagildig
yoniinde endiseleri gliglendirmistir.

DEPREM BOLGESINDE
54 BiN 573 GIDA iSLETMESI VAR

2023 yilt inisiyatifimiz dis1 bir dizi olaylarin
yasandig1 bir yil oldu, 6 Subat 2023 tarihinde
Kahramanmaras merkezli pes pese iki depremle
10 ilimiz sarsildi, resmi kayzitlara gére 31 bin
647 vatandagimizi kaybettik. 10 ilin olusturdugu
bolge GSYH’deki yiizde 9.3, tarimdaki yilizde
14.3 ve sanayideki yiizde 11.2’lik pay1yla iilke
ekonomisinde 6nemli bir yer tutuyor. Tiirkiye
genelindeki 450 bin 723 adet gida igletmesinden
54 bin 5731 bu bolgede yer aliyor. Depremin
maddi kayiplari hizla onarilmaya ¢aligilirken,
yasamin devamliligini saglayacak bu
isletmelerin faaliyete gecirilmesinde en biiyiik
giicliik emek kaynagindaki yoksunluk olarak
ortaya ¢ikiyor.

GIDA VE TARIM IHRACATIMIZ
35,1 MILYAR DOLAR

Tiirkiye ekonomisi tigiincii geyrek
itibariyle ylizde 5.9’luk bir biiyiime gostermis,
yil sonu bityiime heniiz kesinlik kazanmamig
olmakla birlikte biiytimenin yiizde 4.31
civarinda olacagi tahmin ediliyor. Biiylimeye
en bityiik katkiyr hanehalk harcamalari ve
bunun i¢inde agirlikla yer alan gida iirlinleri
tiketimi vermektedir. Gida sanayinde
ortalama yiizde 13 seviyelerinde miktar, yiizde
90 civarinda da deger artist saglanmustir.
Covid-19 salginiyla baslayan, sonrasinda da
devam eden tarim, gida ve igecekteki ihracat
artigt biiytimeye olumlu katkida bulunmakta,
verdigi dis ticaret fazlasiyla de cari agig1
azaltma yOniinde etkili olmaktadir. Tarim,
gida ve igecekte 2023 yilinda bir dnceki yila
gore yiizde 2.8 oraninda artisla 35 milyar 164
milyon 253 bin dolarlik ihracat gergeklesmis,
iilke ihracatinin yilizde 15.9’una ulagilmistir.
Ozellikle hububat, bakliyat, yagh tohumlar ve
mamulleri kategorisinde 12 milyar 378 milyon
672 bin dolarlik tiim zamanlarimn en iyi ihracati
saglanmustir.

Tiirkiye kendi gida tedarik giivenligini
saglamasi yaninda, kiiresel pazarlara
gida tirtinleri ihracatim giderek artiracak
potansiyele sahip bir iilke. Kizildeniz’in
lojistik yolu olarak kullaniminda riskli hale
gelmesi, gida tedariginde yakin cografyadan
temin ilkesinin giderek onem kazanmastyla
iilkemiz bir hub* olarak aranir olmustur.
Turizm sektoriindeki olumlu gelismeler,
55 milyar dolar civarinda turizm geliri
saglanacagini gosteriyor. Bu gelirin 10-11
milyar dolarlik kisminin gida harcamalarina
olumlu katki verecegi tahmin edilmektedir.

TARIMDA PLANLI URETIME GECIS
PROJESI NELER GETIREBILIR?
Ulkemizde son iki yildir yasanan
yiiksek enflasyon, 6zellikle gida iirlinlerinde
sirketlerin fiyat olugturmakta ¢ok
zorlandiklarini ortaya koymaktadir. Aralik
2023’te yillik tiiketici enflasyonu yiizde 64.77
olurken gida ve alkolsiiz iceceklerde yiizde
72.01 olarak gerceklesmistir. fslenmemis
gidada yillik artis yiizde 91.23’tiir. Gortilecegi

2023 YIL! ARDINDAN
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gibi islenmis gida iiriinlerindeki enflasyon
baskisini azaltmanin yolu kok sorunlarin
¢Oziimiinde aranmalidir. 2023 y1li iginde

gida sanayi bakimindan en 6nemli kazang
olarak “tarimda planli iiretime gegis” projesini
gortiyorum. Kabul edilen kanun, 14 Eyliil
2023 tarihli Resmi Gazete’de yayimlanan
yonetmelik ile 2024 yilinda uygulamaya
konulacaktir. Beklentim; yillardir sorun olarak
yasanan ham madde teminindeki aksakliklarla
asir1 fiyat dalgalanmalarmin sona ermesidir.

YENI YILDAN BEKLENTILER...

2024 y1li pek kolay gecmeyecek. Bir
yandan yakin cografyamizda yasanan
sorunlar, diger yandan yurt i¢cindeki ekonomik
tyilestirme ¢abalarinin getirecegi yiikler
zorluklarm nedenleri olarak 6zetlenebilir.
Savaslarin devam edecegi ongoriildigiinde
gida dis ticaretimizin olumsuz etkilenmesi
riski biiyiiktiir. Rusya’ya yaptirimlarin
dozu artirilirken, Tiirkiye’ye de baskilar
gelebilir. 2024 yil, Tiirkiye Cumhuriyet
Merkez Bankast’nin fiyat istikrari ve
finansal dengeyi saglamasindaki basarisina
bagl olarak sekillenecek. Kiiresel kaynakli
petrol ve dogalgaz fiyat soklar1 yagsanmaz
ise, yilin ikinci yarisindan baglayarak
iyilesmeler izlenecek. Mevcut risklere
ragmen gida ihracatindaki olumlu gelismeleri
siirdiirebilirsek talepler yeni kapasite
ihtiyact olusturacak, bu da yeni yatirimlart
tetikleyecektir.

Yasanabilecek tiim zorluklarla bas
edebilmek adina yonetilebilir bir bigimde
kiigiilme, verimlilik sistemlerini artirma
ve miimkiinse yeni alanlarda katma degeri
yiiksek tiriinlerin iiretimine yonelme
¢abalarimizi hizlandirmaliyiz.

Kiiresel sorunlarin olusturdugu
belirsizlikler ve bunlarin ekonomimiz
tizerindeki olumsuz etkileri tam
kestirilemediginden, 2024 y1l1 i¢in yapilacak
ongoriilerin iyimser ihtiyatliliktan Gteye
gitmeyecegini belirtmek isterim.

2024 yilinin barig ve huzur getirmesini
dilerim.
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2023te bitkisel iiretim yiizde 6,2 artisla

136,9 MILYON TONA ULASTI

Semsi BAYRAKTAR
Turkiye Ziraat Odalari Birligi (TZOB)
Genel Baskani

iirkiye’de 2023 yilinda devam
I eden yapisal sorunlar, yiiksek

maliyetle yapilan iiretim, devlet
destekli kredi kullanamayan ¢iftcilerin
yiiksek faiz oranlari ile kullandig1 krediler,
ihracat kisitlamalari, fiyat ve pazarlamada
yasanan sorunlar iireticilerimizi zorladi.
2023 yilinmn ilk aylarinda yasadigimiz
ve asrin felaketi olarak nitelendirdigimiz
Kahramanmaras merkezli depremler
iilkemizi derin yasa bogdu. Birligimize
bagli 754 ziraat odamiz ve kayith 5
milyon ¢ift¢imiz, lilkemizin tiim fertleriyle
birlikte birlik ve dayanigma i¢inde hareket
etti. Tlk giinden itibaren depremzedelere
elinden geleni yaparak acilarini paylasti ve
felaketin yaralarinin hizlica sarilmast i¢in
calisti.

2023 yilinda tarimsal iiretimimizde bazi
iirtinlerde diisen tiretici fiyatlar1 nedeniyle
magduriyet yasayan {ireticilerimiz oldu.
Ciftcilerimizin ve Birligimizin yillardir
dile getirdigi liretim planlamasiyla tiretim
yapilan her tarim alaninin ve tiretim
yapan her ¢ift¢inin kayit altina alinmast
gerekliligi nihayet bu y1l ¢6ziime kavustu.
Tarim kanununda yapilan degisiklikle
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iiretim planlanmasinin yasal alt yapisi
olusturuldu. Fakat, yillardir beklenen
iiretim planlamasinin uygulanabilir olmasi
icin bu sistemin ceza degil, tesvik iizerine
kurulmasi gerekiyor. Planlanan iiriiniin
ekiminin tavsiye edilmesi ve bu {irliniin
ekilmesi durumunda ek destek verilmesi,
iriiniin degerinde pazarlanacagi ve
cift¢inin vazgectigi tirline esdeger gelir
elde edeceginin garanti edilmesi konulari
on plana ¢ikarilmalidir.

Geride biraktigimiz yilin 6nemli bir
diger degisikligi ise, Cift¢i Kayit Sistemi
(CKS) Yonetmeliginde yapildi. Yapilan
degisiklikle miilkiyet ve mirascilik
sorunlari nedeniyle islenemeyen veya
islense de CKS’ye kayit olamayan
arazilerin, CKS kaydinin yapilarak
tarimsal iiretime kazandirilmasi ve tarim
sigortas1 (TARSIM) yaptirilmasimin 6nii
acilmis oldu. Bu degisiklikle yaklasik 3
milyon hektar tarim alaninin kayit altina
alinmasi ve liretimde planlamanin daha
saglikli yapilmasi dngoriiliiyor.

Glinlimiizde artan niifusun yeterli gida
ihtiyaci, gida milliyet¢iliginin 6n plana
¢ikmasi ve gida giivenliginin saglanmast
icin verilen miicadeleler diinyanin diger
iilkelerinde oldugu gibi tilkemizde de bu
yil daha 6nemli hale geldi. Ulkeler kendi

vatandaslarmin gidasini temin edebilmek
icin arka arkaya ihracat yasaklari getirdi.
Artik gida giivenligini saglamak i¢in
iretmek ve tiretimde siirekliligi saglamak
her iilkenin 6ncelikleri arasinda oldu.
2023 yilinda da artmaya devam eden girdi,
lojistik, is¢ilik fiyatlariyla olusan yiiksek
iretim maliyetleri, Griinlerin tiiketiciye
ucuza ulagmayacagini netlestirdi.
Diinyada ve iilkemizde yasanan tim bu
olumsuzluklara ragmen gectigimiz y1l da
¢iftcimiz liretmeye devam etti.

TARIM SEKTORU 2023 YILININ
3. CEYREGINDE YUZDE 0,3 BUYUDU
2022 yilinin 3’lincii ¢eyreginde yiizde
3,7 oraninda biiyiiyen tarim sektorti, 2023
yilinin ayni ¢eyreginde yalnizca yiizde
0,3 oraninda biiyiidii. 2023’{in 3’linci
¢eyregi sonunda tarim sektoriiniin gayri
safi yurt i¢i hasilaya katkist yiizde 5,5
oldu. Gegtigimiz yil tarim sektdriiniin
istihdamdaki pay1 azalsa da hala 6nemini
koruyor. Ugiincii ceyrekler itibariyle
2022’de yiizde 16,9 olan tarimin
istihdamdaki pay1 2023 yilinda yiizde
16,1°e geriledi. Tarim sektorii 5,1 milyon
kisiye istthdam sagladi. 2023 Aralik ay1
itibariyle yillik enflasyon ylizde 64,77
olarak gergeklesirken, gida enflasyonu



yiizde 72,01 oldu. Tarim {iriinlerinin
tiretici fiyatlari ise 2023 Kasim ayinda bir
onceki yilin ayn1 ayina kiyasla yilizde 50,47
oraninda artt1.

GUBRE DESTEGINDE
ARTIS OLMADI

2023 y1li biitgesinden tarimsal destekler
icin 63 milyar 379 milyon lira kaynak
ayrildi. 2023 {iretim dénemi i¢in 6denecek
destekler miktar1 bu yilin biitgesinde 91
milyar 554 milyon olarak planlandi. 2024
biitgesinde tarimsal desteklere yiizde 44,4
artig yapilmis olsa da yasanan ekonomik
gelismeler, girdi fiyatlarindaki artiglar ve
enflasyon dikkate alindiginda belirlenen
rakam yeterli olmadi. Diger yandan, destek
biitgesinin Tarim Kanunu’nda belirtildigi
gibi Gayrisafi Yurti¢i Hasila’nin en az
yiizde 1 oraninda olmas1 gerekirken, bu
rakam Orta Vadeli Plan’da agiklanan
GSYH tahminine gore, yiizde 0,25
diizeyinde kaldu.

DEPREM FELAKETI BUYUK
CAN KAYIPLARINA NEDEN
OLURKEN, TARIMSAL
URETIME DE ZARAR VERDI
Ulkemizde 1 Ekim 2022-30 Eyliil
2023 dénemini kapsayan 2023 tarim y1li
yagislart normalinin yiizde 6 altinda kaldu.
2023 yilinda yagislar her ne kadar
uzun yillar ortalamasinin altinda kalsa da
iilke geneline yayilan tarimsal kuraklik
yasanmadi. Bu iiretim yilinda basta deprem
olmak iizere, yasanan asir1 yagis, sel, firtina
afetleri insanlarimizin 6liimiine neden
olurken, tarimsal liretime de zarar verdi.
Subat ayinda Kahramanmaras merkezli
meydana gelen depremler 11 ilimizi
etkileyerek 50 binden fazla insanimizin
vefatina yol acti. Deprem afeti tarim ve
hayvanciligimizda da kayiplara neden
oldu. Strateji ve Biitge Baskanligi’nin
Mart aymda yayimladigi raporda 8 bin 241
biiyiikbag, 64 bin 260 kiiciikbasg, 42 bin bag
kanatli hayvanin telef oldugu tespit edildi.
Mart ayinda depremden etkilenen Sanliurfa,

Adiyaman ve Malatya illerimizde meydana
gelen sel afeti tarim alanlarini da etkiledi.

BITKiSEL URETIMDE
YUZDE 6,2'LiK ARTIS

TUIK verilerine gére toplam bitkisel
tiretim bir 6nceki yila gore yiizde 6,2
oraninda artarak 128,9 milyon tondan
136,9 milyon tona ulastt. 2023 yilinda
tahillar ve diger bitkisel {irlinlerin tiretimi
bir 6nceki yila gore yiizde 10,3, meyve,
icecek ve baharat bitkilerinin tiretimi
ylizde 2,3, sebze liretimi ise 0,6 oraninda
artis gosterdi. Tahillarda artis oran1 ylizde
9,1 olarak gerceklesti. Bir dnceki yila
gore bugday tiretimi ylizde 11,4 artarak
19 milyon 750 bin tondan 22 milyon tona,
arpa tiretimi yiizde 8,2 artarak 8 milyon
500 bin tondan 9 milyon 200 bin tona ¢ikt1.

AYGICEGI, KANOLA, SOYA
FASULYESI VE YER FISTIGI
URETIMLERI AZALDI

Yagli tohumlar toplam tiretiminde
2023’te bir 6nceki yila gore yiizde 12,8
oraninda azalis gergeklesti. Geride
biraktigimiz yil aygigegi iiretimi 2022ye
gore yiizde 13,8 azalarak, 2 milyon
550 bin tondan 2 milyon 198 bin tona
geriledi. Kanola iretiminde yiizde 20, soya
fasulyesi tiretiminde yiizde 11,3, yer fistig1
iretimi de yiizde 0,6 oraninda azaldi. Aspir
iretimi yiizde 30 artt1. Trakyabirlik 12
lira olan aygicegi alim fiyatini yiizde 17,5
oraninda artirarak 14,1 liraya yiikseltti.
Ancak artan enflasyon ve yiiksek girdi
fiyatlart nedeniyle agiklanan bu fiyat
maliyet seviyesinde kald1. Gegtigimiz
yil Trakya Bolgesi’nde yasanan kuraklik
nedeniyle Edirne, Kirklareli ve Tekirdag
illerinde yaglik ay¢icegi priminde
artisa gidildi, ancak bu da iireticinin
diisen gelirini yiikseltmeye yetmedi.
Uretimimizin iilke ihtiyacina yetmegi
aygicegi ve uiriinlerinde 11 aylik ddnemde
ithalat yilizde 10,6 artisla 2 milyon 481
bin 199 tondan 2 milyon 745 bin 460 tona
yiikseldi.
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NARENCIYE URETIMINDE
YUZDE 67,2 ORANINDA
ARTIS GERCEKLESTI

Narenciye tiriinleri i¢erisinde en
fazla iiretim artis1 yiizde 75,8 ile limonda
goriildii. Limonda 2022 yilinda 1 milyon
323 bin ton olan iiretim, 2023"te 2 milyon
325 bin tona ulasti. Portakalda tiretim
ylizde 74,8, mandarinde {iretim yilizde 58,3,
greyfurtta tiretim ylizde 43,7 artis gosterdi.
Ulkemizde iiretim planlamasi olmamasinin
bedelini gegtigimiz y1l en ¢ok narenciye
tireticisi 6dedi. Narenciyede hasadin ilk
basladig1 Cukurova Bolgesi’nde erkenci
¢esit limonda {iretici fiyatlar1 kilogram
basina 50 kurusa kadar geriledi. 2022
yilinin Aralik ayinda limon {iretici fiyatlar
ortalama 7 lira iken, 2023’te ortalama
3 liraya gerilemesi maliyetleri artan
ciftgilerimizi hayal kirikligina ugratti.

€T FIYATLARINDA YUZDE 100'€ VARAN ARTISLAR GORULDU

Gegmis donemde damizlik hayvanlarin kesime gitmesi arzda
daralmaya neden oldu, bu durum karkas et fiyatlarini 2023
yilinda yiikseltti. Ziraat odalarindan aldigimiz verilere gore,
Ocak 2023'te 131 lira 44 kurus olan dana karkas fiyat: Aralik
ay1 itibariyle ytizde 98,5 artarak 260 lira 84 kurus oldu. Yine
Ocak aymda 132 lira 65 kurus olan kuzu karkas fiyati ise
yiizde 107,4 artarak 275 lira 7 kurus oldu. 2023 yilinda besilik
hayvan basta olmak {izere canli hayvan ve et ithalat1 yogun
sekilde yapildi. Besilik sigir ithalat: 2023 y1li Ocak-Kasim

déneminde bir énceki yilin ayn1 dénemine gore yaklasik
10 kat artarak 57 bin 430 bastan 555 bin 279 basa yiikseldi
ve karsiliginda 658 milyon 837 bin dolar 6dendi. Yine ayn
dénemde biiytikbasta yaklasik 86 bin bas damizlik, 75 bin
bas kasaplik hayvan ithal edilirken kiiciikbasta 46 bin bas
kasaplik, 5 bin bag damizlik hayvan ve 32 bin tona yakin
karkas et ithal edildi. Canli hayvan ve et ithalatina 6denen
rakam 2022'de 164,9 milyon dolarken, 2023 yiliilk 11 ayda
toplam 1,2 milyar dolar: ast.
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2023 gida giivenligine
dikkat cektigimiz bir yil oldu

Kaan Sidar

iirkiye Gida Sanayii Isverenleri
I Sendikas1 (TUGIS) Yonetim

Kurulu Bagkani Kaan Sidar, gida
sanayiinin 2023 yilini degerlendirdi. Sidar,
toplu is sozlesmesi siireglerinde sektor
igverenleriyle birlikte ¢alismanin yan1
sira; y1l boyunca siirdiiriilebilir gida, gida
giivenligi ve gida enflasyonu bagta olmak
iizere son tiiketiciyi ve gida sektoriinii
ilgilendiren caligmalara da imza attiklarini
belirtti.

“TURK GIDA SANAYI 2023'TE
BASARILI BiR SINAV VERDI"

TUGIS Yénetim Kurulu Bagkam
Kaan Sidar; 2023 yilinda diinyadaki arz-
talep dengesizlikleri, enerji krizi, lojistik
maliyetlerdeki artis ve yasanan bolgesel
gerginliklerin ilk olarak gida sektoriinii
etkiledigini belirterek; “Geride biraktigimiz
yil, diinyada kiiresel iklim degisikliginin
tarim ve hayvanciliga olumsuz
etkilerinin devam ettigi, artan hammadde
maliyetlerinin gida enflasyonunu da
artirdig1, tarimda ve gida enddistrisinde
stirdiiriilebilirligin daha da dnem kazandig1
bir y1l olarak geride kald1” dedi. Tiirkiye’de
ozellikle 6 Subat depremiyle birlikte
giivenli gidaya ulagmanin éneminin bir kez
daha altinin ¢izildigini vurgulayan Sidar,
gida enddistrisinin tizerine diisen gorevi
basartyla yerine getirdigini belirterek;
“Ulkemiz gida endiistrisi, pandemiyle
baslayan ve 2023 yilinda yasadigimiz
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Geride biraktigimiz 2023 yilinda artan ham madde maliyetleri nedeniyle
olusan gida enflasyonu, gida guvenligi ve iklim krizinin tanma olumsuz
yansimasinin éne gktigini belirten TUGIS Yonetim Kurulu Baskani
Haan Sidar, yasanan 6 Subat depremiyle birlikte givenli gidaya
ulasmanin 6neminin bir kez daha anlasildigina dikkat ¢ekiyor.

iiziicti depremle devam eden siiregteki
ozverili ¢aligmalariyla, gida tedarikini
aksatmayarak insanlarin temel ihtiyaglarini
sorunsuz karsilamalarin1 sagladi. 2023

yilini 25 milyar dolara yakin bir ihracatla
kapatan sektoriimiiz, giiciinii korumaya

ve tiiketicilere giivenli gidayi sekteye
ugratmadan sunmaya devam etti” ifadelerini
kullandi.

“GIDADA DOGRU BILINEN
YANLISLARI VURGULADIK"

Sidar, hem gida sekt6riinii hem de son
tiiketiciyi ilgilendiren dnemli gelismeleri
takip ederek kamuoyuna aktarmay1
TUGIS’in gérevleri arasinda saydiklarin
belirterek; 2023 yili boyunca alaninda
uzman isimlerden olusan TUGIS Bilim
Kurulu ile basta gidadaki bilgi kirliligi
olmak iizere hem gida sektdriinde hem de
gida endiistrisinde dogru bilinen yanlislari
masaya yatirdik. Gida okuryazarliginin
artmast i¢in ¢abalarimiz siirdiirdiik.

Bu calismalarimizi y1l boyunca basin
iletisimlerimizle de destekleyerek gida
giivenligine ve gida sanayiimizin dnemine
diizenli olarak dikkat ¢ektik. Giivenli gidada
ambalajin 6neminin altini ¢izdigimiz haber
caligmalariyla, iretimden tiiketime degin
ambalajin giday1 koruma islevine degindik”
ifadelerini kullandi. Y1l icerisinde TUGIS’in
Siirdiirebilirlik Akademisi igbirligi ile
diizenledigi 9. Stirdiirillebilir Gida Zirvesi’ne

imza attiklarmi da belirten Sidar; “Iklim
degisikligi, su krizi gibi gelismelerin ve
gidanin en son duragi olan tiiketiciye
varana kadar yol haritasinda karsilagilan
aksakliklart merkeze alarak, hep birlikte
¢ozlimler tirettik” ifadelerini kullandi.

“YENI NESIL AKTIF i$ VEREN
SENDIKACILIGININ TEMSILCisiviz"
TUGIS olarak isci-isveren ve kamu
arasinda yapici diyaloglar ve ¢oziim
odakli goriismelerle, sektor sorunlarinin
¢Oziimii i¢in aktif olarak rol aldiklarini
vurgulayan Sidar; “TUGIS olarak hem
ortaya koydugumuz ¢aligmalar hem de
ulusal ve uluslararasi gida kuruluslariyla
gergeklestirdigimiz is birlikleriyle yeni
nesil aktif igveren sendikaciliginin
ornek bir temsilcisi haline geldik. 2023
yili boyunca sanayi ve ticaret odalarina
yaptigimiz ziyaretlerde gida sanayimizin
giincel durumunu ele alarak ¢alisma
hayatimiza ve genel ekonomiye dair
istisarelerde bulunduk. Gida sanayimizin
onde gelen sirketlerinin toplu is miizakere
toplantilarinda yer aldik. Ayrica ¢ok
sayida gida iireticimizin, sektoriimiiz i¢in
gerceklestirdigi yenilikleri dinleyerek
goriislerimizi paylastik. Y1l boyunca
gerceklestirdigimiz webinar serisiyle de
gida isverenlerini yakindan ilgilendiren
konulari, alaninda uzman isimlerle
mercege aldik” ifadelerini kullandi.

TUGIS KAUTEU REKABETI DESTEKLIYOR

2024 yilina iliskin degerlendirmelerini
de paylasan Kaan Sidar, “Gida
sektoriinde kaliteli rekabetin daha da
artmasini destekleyerek, istthdamin
korunmasi ve gelistirilmesi icin is¢i
haklarimin daha da gtiglendirilmesinin
TUGIS olarak takipgisi olacagz.

2024 yilinda da sektoriimiiziin
stirdtirtilebilir biiytimesine

devam etmesi igin ¢aligmalarimizi
stirdiirtiyor, cevresel siirdiirtilebilirlige
katki saglayarak, toplumumuza ve
tilkemize deger katmaya devam
ediyoruz” seklinde konustu.
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EV DISI TUKETIM SEKTORIU
zor bir yili geride birakti

Melih SAHINGZ
Yonetim Kurulu Baskani
Ev Disi Tuketim Tedarikcileri Dernegi
(ETUDER)

023 y1l1 Cumhuriyetimizin 100. y1l
2 doniimiinii kutlamanin ve ikinci

ylizyilina adim atmanin coskusunu ve
mutlulugunu yasadigimiz ¢ok dzel bir y1l.
Bu ana sahitlik etmenin gururunu yastyoruz.
Bu vesileyle Cumhuriyetimizin kurucusu
Mustafa Kemal Atatiirk ve silah arkadagslarini
bir kere daha minnetle anmak isterim.

2023’iin sektoriimiiz agisindan zorlu

bir yil oldugunu sdyleyebiliriz. 6 Subat
depremi tiim lilke ekonomisine biiyiik
bir darbe vurmasinin yaninda deprem
bolgesinde faaliyet gosteren sektoriimiize
ait bir¢ok isletmenin de tiretim siirecinin
disinda kalmasina yol agt1. Depremin ilk
gliniinden itibaren yilm ilk yarisinda tim
STK’lar ve iiyesi oldugumuz TGDF ile
beraber deprem bolgesinde vatandaglarimizin
yaninda acilarina ortak olduk, yaralarini
sarmak, ekonomik ve sosyal hayata tekrar
dondiirebilmek icin var giictimiizle calistik ve
caligmaya devam ediyoruz. May1s ayindaki
secim ve sonrasi degisen para politikalarmin
uygulanmastyla finansmana ulagim ve bu
finansmana ulagimin maliyeti firmalarimizi
zorlamaya basladi. Mevcut para ve ekonomi
politikalarmin devam ettirilmesi ve bunlarin
diger tiim alanlardaki iyilestirilmelerle
desteklenmesi durumunda 2024 yilinin
ozellikle ikinci yarisindan sonra daha giizel
giinlerin gelecegini diigiiniiyor ve bunlari
destekliyorum. Onceki donemde uygulanan
para politikalarinin olusturdugu hasari
atlatabilmek i¢in bu ac1 regeteye razi olmamiz

ve iilke ekonomimizin iyilesmesi i¢in daha
cok calismamiz gerektigine inantyorum.

SAVASLAR, AFETLER VE
IKLIM KRizi TEDARIK ZINCIRINI
OLUMSUZ ETKIiLIYOR

Kiiresel agidan bakacak olursak, salgin
sonrast normallesmeye calisan tedarik zinciri
son 2 yildir stiren Rusya-Ukrayna savasindan
olumsuz etkilendi. Bélgemizde yasanan bu
savagin yaninda, olusan dogal afetler ve iklim
krizinin yarattig1 kuraklik gida giivenligi ve
tedarik zincirinde kirilmalar1 da beraberinde
getirdi. Zaten tehdit altinda olan kiiresel
enflasyon rakamlarini perginledi. Emtia
fiyatlarindaki belirsizlikler ve 2023 yilinda
duragan giden kurlarin da etkisiyle kiiresel
alanda rekabetciligimiz olumsuz etkilendi
ve fiyatlama politikalarinda zorlandik. Ttim
bunlara insan vicdaninin sinirlarini oldukga
zorlayan bir Gazze isgali basladi. 2023 Ekim
ay1 basindan bu yana Gazze’de devam eden
ve binlerce masum insanin hayatina mal olan
Israil-Filistin savast halihazirda kendine bir
¢cikis yolu aramakta olan diinya dengesini
bozdu ve diinyay1 maalesef daha derin bir
kaosun igerisine siirtikledi.

TURKIYE'DE EDT PAZARININ
BUYUKLUGU 15 MIiLYAR DOLAR

Tiim bu yasananlara ragmen 2023 yilinda
EDT kanallarmim tamaminin iyi performans
gosterdigini diigiiniiyoruz. EDT gerek diinya
gerek Tiirkiye pazari kolay 6l¢limlenebilen
bir yapida degil. Ancak farkli kaynaklardan
aldigimuz bilgilerle EDT pazar biiyiikliigiiniin
diinyada 2.900 milyar dolar ve Tiirkiye de
15 milyar dolar oldugunu hesapliyoruz.
Nielsen Tiirkiye ekibinin yaptig1 perakende
arastirmasi verilerini kaynak olarak alirsak;
tlim kategorilerde bu pazarin belli bir biiyiime
trendi igerisinde oldugunu gozlemliyoruz.
Dolayistyla pazar 2024 yilinin ilk ¢eyreginde
yavaslayacak olsa dahi y1l toplaminda
%10’1uk bir bitylime yapacagini dngdriiyoruz.

TURIZM SEKTORUNUN
PEFORMANSI UMUT VERIci

Kanal bazinda pazarla ilgili bilgilendirme
yaparsak; bizim i¢in ¢ok énemli olan otel
kanalinda i¢ ve dis turizm verileri bu yilin ilk
dokuz ayinda tilke olarak iyi bir performansla

hareket ettigimizi gosteriyor. TUIK tarafindan
actklanan en son verilere gore iilkemize 2023
yilinn ilk 9 ayinda gegen yilin ayni ddnemine
gore 5,2 milyon artigla 44,6 milyon turist
gelmis. 2022 yiliin ilk 9 ayinda 35 milyar
dolar turizm geliri elde edilmisken, 2023 yilinin
ilk 9 ayinda 7 milyar dolar fazlasiyla 42 milyar
dolar gelir elde edilmis. Bu veriler gelismenin
son derecede olumlu oldugunu gosteriyor.
Dolayisiyla oteller basta olmak tizere turistik
tlim noktalarin iyi bir performans gostermis
olmalar1 bizi ziyadesiyle mutlu ediyor.

Restoran ve kafeler ise sektoriimiiziin
diger bir 6nemli kanal1. Bu kanal 300’den
fazla marka ve 3 bin 100’den fazla yurt
ici isletmesiyle yillik 30-35 milyar dolar
pazar biiyiikliigiinii temsil ediyor. Yilda 140
milyonu asan ziyaretci sayistyla bu sektor
bizim islerimiz i¢in dnemli bir kaynak yaratan
endiistri olarak yiikseliyor. Turizm Restoran
Yatirimetlari ve Gastronomi Isletmeleri
Dernegi (TURYID) tarafindan hazirlanan en
son rapora gore, farkli segmentlerde bulunan
restoran ve kafelerde gida girdilerinde olusan
yiikselmelere ragmen ciro degisimi pozitif
yonde devam ediyor. Bizim i¢in bir diger
kaynak ise endiistriyel yemek sirketleri. Toplam
5 bin 192 kayitl sirketle glinliik 22 milyon
kisiye hizmet sunabilme kapasitesine sahip
olan yemek sirketleri bizim i¢in ¢ok 6nemli.
4,5 milyar dolarlik bir pazar biiyiikliigiine sahip
olan bu sektor, biiyiik bir darbe aldig1 pandemi
sorasinda yillik %10-15 oraninda biiylimeye
devam ediyor.

2024 yiliyla ilgili dncelikli konumuz
stirdiiriilebilirlik olacak. Diinyanin yasanabilir
kalmast igin tiim kaynaklarimizi ¢ok daha
dogru kullanmak zorunda oldugumuz
yadstyamayacagimiz bir gercek. 2024 yilinda
stirdiirtilebilir bir ekosistem igerisinde faaliyet
gosterebilmek artik bir zorunluluk halinde
6ntimiizde duruyor. Bu talebin tiiketiciden
geldigini ve ekonominin kodlarmni da degisime
zorladigini gorityoruz. Ulkemizdeki insanlar
basta olmak iizere gida tedarik ettigimiz
tlim ekosisteme karsi gorevlerimiz ve
sorumluluklarimiz var. Her gegen giin agirlagsan
rekabet kosullarindan bagimsiz, islerimizi
stirdiiriilebilirlik kriterlerine uygun olarak
yapmak zorunda oldugumuza inaniyoruz.
Sektoriimiizdeki tim paydaslari bu amag birligi
altinda birlestirmek i¢in ETUDER olarak caba
gostermeye devam edecegiz.

www.gidateknolojisi.com.tr 59



yili itibariyle 23,2 milyon ton
stit tiretilmisti. 2022 yilinda tiretilen
stit miktar, 2021 yilina gére %7
azalarak 21,6 milyon ton olmustur.
2022 yilinda iiretilen 21,6 milyon ton
stitiin %92,3’{inii inek, %5’ini koyun,

%2,5’1ni keg¢i, %0,2’sini ise manda siitii
olusturmaktadir. TUIK verilerine gore
2023 yilinin 11 aymda 9 milyon 344 bin
770 ton inek siitii sanayi isletmelerince
toplanmistir. Toplanan inek siitii, 2022

yilinin ayni dénemine goére %4,3
artmistir.

2023 yilinin 11 ayinda 1 milyon
372 bin 714 ton i¢me siitd, 1 milyon
120 bin 510 ton yogurt, 760 bin 706

ton ayran, 705 bin 161 ton inek peyniri,
79 bin 331 ton tereyagi, 62 bin 933 bin
ton yagsiz siit tozu, 41 bin 84 ton yaglh

siit tozu, 25 bin 875 ton diger tiirlere

ait peynir ve 26 bin 442 ton kaymak

retilmistir. 2023 yilmin 11 ay1, 2022
yilinin 11 ayiyla kiyaslandiginda,

toplanan inek siitiiniin %4,3, igme siitii

iretiminin %0,8, yogurt iiretiminin
%4,4, ayran tiretiminin %8,1, inek
peyniri iiretiminin %9,8, diger
tiirlere ait peynir iiretiminin

%33,3 arttig1; bununla beraber .
tereyagi tiretiminin %10,3,
yagsiz siit tozu liretiminin %25,
yagli siit tozu tiretiminin ise %1
azaldig1 gortilmektedir. Son ti¢
yil igerisinde elektrik,
dogalgaz, akaryakit,
ambalaj, ham madde ve
is¢ilik maliyetlerinde
yasganan artislar,
iretim maliyetlerinin
yilikselmesine sebep
olmustur. TUIK
verileri gdz oniine
alindiginda, 12

aylik ortalamalara
gore 2023 yili sonu
itibariyle yurt i¢i
tiretici fiyat endeksi
%49,93, tiiketici fiyat
endeksi ise %53,86
artig gostermistir.

\

Ureti
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SUT VE ET SEKTORLERI ACISINDAN
2023’UN GORUNUMU

iirkiye Tstatistik Kurumu (TUTK)
verilerine gore Tiirkiye’de 20

A

/.

SUT URUNLERI IHRACATINDA
%40 DUSUS

Sektoriin dis ticaretine baktigimizda,
2022 yilinin 11 ayinda gerceklesen
182 bin tona karsilik 540 milyon dolar
degerinde siit ve siit tirlini ihracatinin,
2023 yilinin 11 aylik déneminde
110 bin tona karsilik 302 milyon
dolar oldugunu gérmekteyiz.
Bu sonug, 2023’te bir 6nceki
yila gore miktar olarak %39,5,
parasal olarak ise %44,1
azalmay1 ifade etmektedir.
Yil sonu tahminimiz ise, 2022
yilindaki toplam 192 bin tonluk
stit ve siit Tirlinii ihracatimizin 2023
yilinda %35 - 40 oraninda azalarak
115 — 120 bin ton seviyelerinde
gerceklesecegi yoniindedir.
2023 yili ihracatimizda 2022’ye
gore yasanan diisiis, genel
olarak, siit tozu ve tereyagi
ihracatinda yasanan azalmadan
kaynaklanmaktadir.

21

Siit ve siit iiriinleri ithalatina
bakildiginda ise, 2022 yilinin
11 ayinda 32 milyon dolara
karsilik 8 bin 409 ton olan
ithalatimizin 2023 yilinin 11
ayimnda 62,4 milyon dolara
karsilik 11 bin 784 ton oldugu
goriilmektedir. ithalatimiz 2023
yilinin 11 aylik diliminde, 2022
yili 11 ayina gére miktar olarak
%40, parasal olarak ise
%92,3 artmstir.
Ithalattaki artis
genel olarak tereyagi
ithalatindaki artistan
kaynaklanmistr.
Birlesmis Milletler
Gida ve Tarim
Orgiitii (FAO)
verilerine gore 2022
yil1 diinya siit tiretimi
tahmini 935,9 milyon
tondur. Buna gore,
diinya siit iiretiminin
%2,3’1 tlkemizde
gergeklesmekte olup,
tilkemiz inek siitii

isa COSKUN
Yonetim Kurulu Baskan
Turkiye St Et Gida Sanayicileri ve

cileri Birligi (SETBIR)

tiretiminde diinyada
sekizinci, Avrupa Birligi (AB)
iilkeleri ierisinde ise iiglincii sirada yer
almaktadir.

FAO verilerine gore diinyada kisi basi
yillik siit ve siit tiriinleri tiikketimi ortalama
117,4 kg siit esdegeridir. Ulkemizde ise
TUIK tarafindan her y1l yayimlanan ¢ig
siit iretim miktartyla ayni1 yila iliskin

niifus verileri ele alindiginda ve siit ve siit
tirtinleri ithalat ve ihracat rakamlari1 géz
ard1 edildiginde, tilkemizin 2022
yil1 kisi bas siit tiiketimi yaklasik
253 kg/kisi siit esdegeridir. Siit
iirtinlerinin ayr1 ayri tiiketim
rakamlarina bakildiginda, Ulusal
Siit Konseyi tarafindan yapilan
hesaplamalara gore iilkemizde
kisi bas1 y1llik 39,1 kg igme siitii,
19,6 kg peynir, 29 kg yogurt,
10 kg ayran, 2,15 kg tereyagi
tiiketilmektedir.

ETTE NASIL BiR YILI
GERIDE BIRAKTIK?

TUIK, 2022 yilinda kirmizi et {iretim
tahminleri icin metodoloji degisikligine
giderek; gecmis 10 yil i¢in revize edilen
verileri agiklamisti. Agiklanan bu rakamlara
gore, kirmizi et tiretimi 2020 yilinda bir
onceki yila gore %2,6 artarak yaklasik
1,8 milyon ton ve 2021 yilinda ise bir
onceki yila gore %9,3 artarak 1,95 milyon
ton olmustu. 2022 yilinda ise kirmiz et
retimi yillik %12,3 artigla 2,2 milyon ton
olarak tahmin edilmistir. Uretilen kirmizi
etin %72’sini s1g1r eti, %22’sini koyun eti,
%S5 1ni ise kegi eti olusturmaktadir. FAO
verilerine gore 2022 yilinda diinyadaki
toplam kirmizi et tiretimi 93 milyon
ton olarak tahmin edilmektedir. Toplam
kirmizi et iiretimi yine ayni yil AB’de 7,5
milyon ton ve ililkemizde ise 2 milyon
ton olarak gerceklesmistir. Bu veriler
degerlendirildiginde, diinyadaki toplam
-domuz eti harig- kirmiz et tiretiminin



%1,6’smin Tirkiye’de gergeklestigi
goriilmektedir. AB’deki iiretim ile
kiyaslandiginda ise kirmizi et iiretimimiz,
AB kirmizi et liretiminin %26,1°1
seviyesindedir.

KiSi BASI 25 KiLO KIRMIZI ET
TUKETIYORUZ

Son ag¢iklanan kirmizi et tiretim
verilerine gore, iilkemizde kisi bast
yaklasik 25 kg kirmizi et tiiketimi oldugu
tarafimizca hesaplanmaktadir. Bunun
yani sira lilkemizde 5-6 kg/y1l balik ve
22-23 kg/y1l kanatl eti tiiketimi oldugu
degerlendirildiginde toplam 52-54 kg/
yil-kisi et tiiketimi oldugu sdylenebilir.

Bir dnceki yil yapmis oldugumuz
degerlendirmemizde, 2021 yilinda

inek kesimlerinin artmasi ve 2022
yilinda da devam etmesi, ayn1 zamanda
kirmizi et besicisinin maliyetlerindeki
artiglar nedeniyle 2023’te canli hayvan
arzinda daralmanin devam edebilecegini
belirtmistik. Bu kapsamda Haziran ayinda
TUIK tarafindan agiklanan hayvan sayisi
istatistiklerine gore, biiylikbas hayvan
say1st 2022 yil1 haziran ayina gore %6,6
azalmistir.

Dis ticaret rakamlarina bakacak
olursak, 2022 yilinda 132 bin 911 canl
biiyiikbas ve kiiciikbas hayvan ithal
edilmistir. Bu miktar, bir 6nceki yila kiyasla
%355 daha diisiiktiir. Bu ithalatin 22 bin 868
basi damizlik, 93 bin 994 basi ise besilik
ve kesimlik sigirlardan olusmaktadir. 15
bin 933 bas da koyun ithal edilmistir. 2023
yilinin 11 aylik déneminde yapilan ithalata
bakildiginda ise, toplamda 1 milyar 35
milyon dolar karsilig1 766 bin 446 bag
canlt hayvan ithal edildigi goriillmektedir.
Bu ithalatin 85 bin 613 bas1 damizlik, 629
bin 790 bas1 besilik ve kesimlik sigirlardan
olusmaktadir. 48 bin 580 bas koyun ve 2
bin 463 bas kegi ithal edilmistir. 2023 y1l1
besi isletmeleri igin besi materyali temini
acisindan zorlu bir y1l olmasi sebebiyle
Tarim ve Orman Bakanlig1 besilik canlt
hayvan ithalatina izin vermistir. Bu
kapsamda TUIK tarafindan agiklanan 2023
yili 11 aylik verilerine goére iilkemize AB
iilkeleri, Brezilya ve Uruguay’dan yaklasik
630 bin besilik canli hayvan ithalati
gerceklestirilmistir.

Son ii¢ yil igerisinde, diinyada yasanan
pandemi kosullarinin ve ardindan Rusya-
Ukrayna savasinin getirdigi olumsuz ticari
ve ekonomik etkilerin yaninda ham madde,
ambalaj, enerji ve nakliye maliyetleri
orijin fiyatlardaki ve déviz kurundaki
artiglara bagl olarak yiikselmistir. Diger
yandan, doviz kurlarindaki yiikselisten

dolay1 canli hayvan ithalat1 yapilmasi,
besilik materyal alim, ¢iftliklerin siirii
yenilemesi ve gerek kirmizi et besicisi
gerek sanayicisi i¢gin yeni yatirim
girisimleri zorlasmistir. Yasanilan maliyet
artislart nedeniyle, besi sektdriinde
iiretim kapasiteleri diismektedir. Su

anda besi ciftliklerinin kapasitelerinin
yaklasik %35’inin dolu oldugu ifade
edilmektedir. Bu kapsamda karkas et ve
kasaplik hayvan ithalati yerine besilik
ithalat1 yapilmaya devam edilmelidir.
Nitekim Tarim ve Orman Bakanligi, 2024
yil1 igerisinde bir kota sistemi ve plan
dahilinde Et ve Siit Kurumu araciligiyla
besilik ithalatinin devam etmesi igin
talimat yayilamistir.

URETIM MALIYETLERINDEKI
ARTISLAR ET FIYATLARINA
YANSIYOR

Yem, besi materyali canli hayvan,
akaryakit, elektrik ve is¢ilik gibi
girdilerin hepsinde yasanan fiyat artiglart
2023 yili igerisinde de devam ettigi igin
iretim maliyetleri artmig, bu kapsamda
perakende de fiyat artislar1 yasanmistir.
2024 yilinda enflasyonla miicadele i¢in
para ve maliye politikasinin yani sira
yapisal tedbirler de 6nem tagimaktadir.
Oniimiizdeki siirecte, Orta Vadeli
Program ile ongoriilebilirligin artmasi
ve ekonomide beklentilerin pozitife
donmesi beklenmektedir. Tarimsal alanda
baslatilan planli ve s6zlesmeli tiretim
ve bunlar i¢in gerekli olan tarim sayimi
inisiyatifi son derece dnemli adimlardir.

Verimlilik ve kalitenin artirilmasiyla
rekabet giicii de artacaktir. Tklim
krizinin etkilerinden en fazla etkilenen
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ve etkilenecek olan iilkelerden biri olarak
stirdiiriilebilirlik konularina daha fazla 6nem
vermemiz gerektigi agiktir. Enflasyonla
miicadele programinin Ticaret Bakanligi’nin
“istikrarli fiyat, giiclii ekonomi”
kampanyasiyla desteklenmesi de 6nemlidir.
Enflasyonun yiiksek oldugu donemlerde
giivenli gida daha fazla 6nem tasimakta ve
bu nedenle kayi1t distyla da kapsamli bir
sekilde miicadele edilmesi gerekmektedir.

HEDEFLERIMIZ VE BEKLENTILERIMiZ

Kirmizi et, siit ve yem sektorleri,
Tiirkiye’de ve diinyada birbirinden
ayrilamaz sektorlerdir. Her ii¢ sektoriin,
hayvancilik ve hayvanciliga dayali bitkisel
iretimi de g6z ard1 etmeden birlikte
degerlendirilmesi gerekir. Tiirkiye’de
kirmiz et ve siit sektorleri, tireticisi ve
sanayisinin geldigi uluslararasi seviyede
tecriibe, bilgi ve teknoloji birikimiyle
bugiinkii ihtiyacin iizerinde bir kapasiteye
sahiptir. Thtiyacimiz, sektoriin tiim girdi
kaynaklarinda uluslararasi standartlarda
kalite ve verimlilik odakli iiretim
modellerinin gelistirilmesidir. Diinyada
pandemiyle baslayan, ardindan Rusya-
Ukrayna savasiyla devam eden kiiresel
ekonomik sorunlarin yasandig ve tilke
olarak 11 ilimizi etkileyen deprem
felaketiyle karsilastigimiz zor bir donemden
gectik. I¢inde bulundugumuz bu siiregte
ortaya ¢ikan en 6nemli husus, tilkelerin
gida ham maddeleri tiretiminde kendi
kendilerine yeterli olmalarmin ne kadar
o6nemli oldugudur. Bu baglamda tiim
diinyada oldugu gibi iilkemizde de bu
donemde yasanan zorluklara yonelik cesitli
onlemler alinarak bir¢cok uygulama faaliyete
gegcirilmistir.
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Ambalaj sektorii 2023'ii

8,5 MILYAR DOLAR
IHRACATLA KAPATACAK

lkemizde ambalaj sektori,
Tirkiye’de katma degerli
ihracat yapan ve dis ticaret agig1

vermeyen sektorlerden biri konumunda.
Sektoriimiiz 2022°de degerde 7 milyar
467 milyon dolar ve miktarda da 3 milyon
257 bin ton ihracat gerceklestirdi. 2022°de
sektdriimiiziin dig ticaret fazlasi ise 2,7
milyar dolar oldu ve iilke ekonomisinin
en 6nemli sorunlarindan biri olan dis
ticaret agiginin kapanmasina sagladigi
katkiy1 artirarak siirdiirdii. Sektoriimiiz
2023 yilinmn ilk 6 ayinda ise 3,5 milyar
dolarlik ihracat gerceklestirerek, 1 milyar
148 milyon dolar dis ticaret fazlasi verdi.
2023 yilint ise 8 - 8,5 milyar dolara yakin
bir ihracat rakamiyla tamamlayacagimizi
ongoriiyoruz. Gegtigimiz yil itibariyle
yaklasik 30 milyar dolar biiyiiklige
ulasgtig1 ifade edilen ambalaj sektoriiniin
2030 hedefi ise 50 milyar dolar biiytikliige
ulagmak.

AMBALAJLI URUNLERE
TALEP ARTIYOR

Sektoriimiiz her y1l yiizde 10
civarlarinda biiyliyerek ilerliyor ama
ozellikle sehirlesme trendi, ortalama
omriin uzamasi, kadin niifusun is
hayatina katilim paymin artmasi, tiiketim
aligkanliklar1 ve tiiketici beklentilerinin
degisime ugramasi, tiiketim merkezlerinde
self servis yontemlerini gelistirmekte
ve tiiketiciye dogrudan satig yapan
hipermarket, siipermarket ve market
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zincirlerinin tiim iilkeye yayilmasini tegvik
etmektedir. Tiim bunlar da ambalajli {iriin
talebini beslemektedir. Ayrica, pandemiyle
birlikte ambalajin 6neminin daha da 6n
plana ¢iktigin1 gézlemliyoruz.

Ambalajli {iriin talebini besleyen
diger bir konu ise e-ticaretin giinden
giine bilyiiyor olmasi. Bu da daha
¢ok ambalaja ihtiya¢ duyulacagin
gosteriyor. Ciinkii e-ticarette {irlin iyi
bir sekilde ambalajlanmali ve gilivenli
bir sekilde tiiketiciye gitmeli. Bu
nedenle oniimiizdeki yillarda perakende
sektorleri i¢in ambalajin 6neminin daha
da artacagina inantyoruz. Ancak hepsinin
otesinde ambalajli {irlin satislarini en
¢ok etkileyen unsurun hane halki ve kisi
basina milli gelirdeki gelismeler oldugunu
sOyleyebiliriz. Bu bakimdan, ambalaj
sektoriintin gelismisligi ve kisi basina
ambalaj tiiketimi genel olarak “yasam
standardi ve ekonomik faaliyetlerin
gostergesi” olarak da degerlendirilebilir.

AVRASYA AMBALAJ iISTANBUL'DA
75 BINDEN FAZLA
ZIYARETCIiYi AGIRLADIK

Her y1l Ambalaj Sanayicileri
Dernegi olarak ve RX TUYAP
Fuarcilik is birliginde diizenledigimiz
Avrasya Ambalaj Istanbul Fuarimizi
cok 6nemsiyoruz. 2023 yilinda 11-14
Ekim tarihlerinde arasinda gerceklesen
fuarimizda 123 {ilkeden 13 bini yurt
disindan olmak tizere 75 binden fazla
profesyonel ziyaret¢iyi agirladik.
flk y1lindan bu yana 40 kat biiyiime
kaydetmis bu fuarimizi 2024 yilinda
da 23-26 Ekim tarihleri arasinda
diizenlemeye hazirlaniyoruz. 2024’te
29.’sunu gergeklestirecegimiz fuarimizda,
diinyanin dort bir yanindan ambalaj
sektoriinde faaliyet gosteren sirketleri
ve sektor temsilcilerini Istanbul’da
bulusturacak olmanin heyecanini
tasiyoruz.

Cumbhuriyetimizin kurulusunun

Zeki SARIBEKIR
Yonetim Kurulu Baskani
Ambalaj Sanayicileri Dernegi (ASD)

100. yilin1 gururla kutladigimiz 2023’te
‘Ambalaj Sanayinin Siirdiiriilebilirlik
Yol Haritas1’ temastyla ‘ASD Ambalaj
Kongresi 2023 — II. Uluslararasi
Ambalaj Sanayi Kongresi’ni diizenlemis
olmaktan biiylik gurur duyduk. Degisen
diinya diizeninde gelecek i¢in kaygilar
artryor. Ambalaj sektorii olarak bu
kaygilart minimum seviyelere indirmeyi
hedefliyoruz. Iste bu yiizden, ambalaj
sanayi ve sektorli destekleyen tiretim
dallarini, aragtirmacilari ve sivil toplum
kuruluslarini bir araya getiren kongremizi
gerceklestirdik. Ilkini 2019 yilinda
’Stirdiirtlebilir Ambalaj ve Dongiisel
Ekonomi” temasiyla diizenlemistik. 3
salonda toplam 15 oturumda, 13 iilkeden,
45 konusmact yer almisti.

2023 yilinda diizenledigimiz
kongremiz ise 2 salonda, toplam 14
oturum seklinde gerceklesti ve 13 iilkeden
48 konugmaci ve 1000’e yakin katilimci
yer aldi. Kongremizde, siirdiirtilebilir,
dongiisel, katma degerli iiretim ve
ihracat i¢in; ambalaj sanayindeki
yenilikleri, sektoriin amaclarini ve



gelecegini birlikte degerlendirdik.
Bunun yani sira katma degerli ihracatin
tasarimla arttiginin bilincinde olarak
sektoriin en prestijli yarismalarindan
biri kabul edilen ‘Ambalaj Tasarimi
Ulusal Ogrenci Yarigmasi’ni diizenledik.
2024 yilinda da ‘20. Ambalaj Tasarimi
Ulusal Ogrenci Yarismasi’ni ve iki yilda
bir gegeklestirdigimiz ve bu yil 11.’si
yapilacak olan ‘Ambalaj Ay Yildizlar
Yarigmasi 2024’1 diizenlemeye devam
edecegiz.

AMBALAJDA DUNYADA
GUCLU KONUMDAYIZ

Ulke olarak ambalaj sektoriinde
diinya ¢apinda ¢ok gii¢lii bir konumday1z.
Mevcut sartlar géz 6niine alindiginda,
iilkemizin cografi konumu, tiretim
kapasitesi, kalitesi, nitelikli insan giicti
ve rekabetci yapimiz da eklendiginde ¢cok
daha biiyiik potansiyele sahip oldugumuzu
sOyleyebiliriz. 2024 yilinda da bunun
bilinciyle sektoriimiiziin ihracatini
artirmaya yonelik ¢aligmalarimizi
stirdiirecegiz. Ancak artik ham maddeye
yatirim yapmannz gerekiyor. Thracat
yapip, cari fazla veren ender sektorlerden
biri olarak, hala basta plastik olmak {izere
bazi alanlarda ithalata bagliyiz. Bunun i¢in
Tiirkiye’nin ‘acil koduyla’ ilgilenecegi
konulardan biri; biiyiik yatirimlara
verilecek destek olmali.

LOJISTIKTE DEMIR YOLLARINA
AGIRLIK VERILMELI

Su anda ihracatimizin bilyiik kismini
tirlar araciliiyla kara yolu tizerinden
yapiyoruz. Bu noktada ¢esitli sorunlar
veya yavaslamalar yasanabiliyor.
Buradaki sorunu asmanin yolu ise demir
yolundan gegiyor. Ayni zamanda deniz
yolunu da goz ardi etmememiz gerekiyor.
Ihracatta atlanmamas1 gereken diger
bir 6nemli nokta ise lojistik merkezleri.
Ornegin Avusturya’nin denize kiy1st
yok. Ancak deniz ticaretinden bilyiik pay
aliyorlar. Avusturya, Hirvatistan’dan ve
Slovenya’dan liman kiraliyor. Gemiler
bu limanlara iiriinleri getiriyor. Limana
gelen triinler trenlerle yakinlardaki

konteyner bolgelerine gotiiriiliiyor.
Uriinler buralardan almarak dagitiliyor.
Tiirkiye olarak biz de bunu yapabiliriz.
Trenlerle, gemilerle Avrupa’ya tagidigimiz
drlinlerimizi, kendi tirlarimiz ve
¢ekicilerimizle Avrupa’nin dort bir yanina
dagitabiliriz. Kaliteli tirlinlerimizi ne
kadar hizli ihtiyacin oldugu bolgelere
ulastirabilirsek, o kadar avantajli hale
geliriz. Boylece sinir kapilarinda bazi
donemlerde yasanan 40-50 kilometrelik
kuyruklart ve gecikmeleri de yasamamig
oluruz.

IHRACATIMIZIN YUZDE 65'f
AVRUPA ULKELERINE YAPILIYOR
Uriinleri dogrudan ve dolayh olarak
diinyada 180 tilkeye ihra¢ edilen, Ar-
Ge’ye siirekli yatirim yapan, inovatif
ve katma degerli iiriinlerle diinya
pazarlarindaki giiclinii artirmaya devam
eden sektoriimiizli, Avrasya’nin ambalaj
merkezi haline getirebilmek i¢in 2024
yilinda da kararli adimlarla ilerleyecegiz.
Ambalaj sektoriinlin ihracatinin yilizde 65’1
Avrupa’ya gerceklesiyor. Bu bakimdan
Avrupa sektoriimiiz i¢in ¢ok dnemli bir
pazar ve hemen yan1 bagimizda yer aliyor.
2 giinde ulasamayacagimiz herhangi bir
Avrupa iilkesi yok. Diinyadan birgok iilke
Avrupa iilkelerine trlinlerini satmaya
calisirken, biz cografi konumumuz ve
kaliteli iirinlerimizle Avrupa’ya ¢ok
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hizl1 bir sekilde varabiliyoruz. Diinyanin
ulagmaya calistig1 Avrupa’ya daha fazla
nasil ihracat yapabiliriz diye iilke olarak
daha fazla ¢aba géstermemiz gerekiyor.
Avrupa ile daha fazla ticaret i¢in ¢alisirken,
Asya - Pasifik, Amerika ve Afrika’y1 da
g0z ardi etmemeliyiz. Ancak ambalaj
pazarinda heniiz Avrupa’nin ihtiyacinin
yiizde 10-15’ini karsilayabiliyoruz.

Yani bu pazarda ¢ok daha iyi noktalara
gelebiliriz. Bu sebeple 2024 yili i¢in ilk
hedefimizi Avrupa olarak belirledik.

Ayrica ambalaj sektoriinde
stirdiiriilebilir biiylime i¢in ¢evresel, sosyal
ve kiiltiirel doniisiimiin hedeflenmesi
gerektiginin bilincindeyiz. Uretim
stireclerinin kaynak verimliligini en st
seviyede tutan, stirdiiriilebilir bir tiretim
modeli olan dongiisel ekonomi temeli
iizerine kurulmasi gerektigine inantyoruz.
Tiim paydaslar biitiinciil bir yaklagimla
hareket etmeli. I¢erdigi iiriin hakkinda bilgi
veren; {irlinii koruyan, tasiyan ve tiiketiciye
ulagtiran bir arag olan ambalajlarin gevreye
etkisi diisliniilerek iiretilmesi gerekiyor.
Ambealajli iirtin kullanildiktan sonra
geri doniisiim siirecine dahil edildiginde
cevreye ve lilke ekonomisine katki
saglayacak. ASD olarak geri dontistimli
¢evre dostu ambalajlara odaklanilmasinin
stirdiiriilebilirlik i¢cin 6nemli oldugunu
vurgulayan faaliyetlerde bulunmaya devam
edecegiz.

HEDEFIMIZ KiSi BASI AMBALAJ

UKETIMINI 380 DOLARA CIKARMAK

Son 20 yilda ambalaj tiiketimi 2 kat artt1. Kisi basi yillik
tiiketimimiz 325 dolara ulasti. Diinya ortalamasi olan 125
dolarin ¢ok iizerindeyiz. Refah seviyesi ve sanayideki
gelismisligin bir gostergesi olan kisi bast ambalaj tiiketimi
tilkemizde de hizla artiyor. Ulkemizde kisi bas1 tiiketimimizi

380 dolara gikartmay: hedefliyoruz. Turkiye’de 490 milyar
dolarlik bir ekonomik hareketi ambalajlarla sagliyoruz.
Ambalaj sektorii olarak her gegen giin daha gok ihracat
yapmak ve Tiirkiye’de tirettigimiz ambalajlarin en az yarisin
ihrag edebilmek amaciyla caligmaya devam ettik ve ediyoruz.
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ZEYTINYAGINDA REKOR URETIM

REKOR THRACATI GETIRDI

Davut ER

Yonetim Kurulu Baskan
Ege Zeytin ve
Zeytinyagi ihracatcilan Birligi

ofralik zeytin ihracatimiz bir 6nceki
S sezona kiyasla tutar bazinda %7
artarak 172 milyon dolardan 184

milyon dolara yiikseldi. 31 Ekim’de sona
eren 2022/23 zeytinyag ihracat sezonunda
ise, 118 iilkeye ihracat gergeklestirdik
ve toplam zeytinyagi ihracatimiz miktar
bazinda %158 artarak 58 bin tondan 150
bin tona, tutar bazinda ise %259 artarak
201 milyon dolardan 723 milyon dolara
yiikseldi. Sofralik zeytin tiretiminde
diinyada lider ve zeytinyaginda ise
Ispanya’dan sonra en biiyiik 2. iiretici
konumuna yiikseldigimiz 2022/23 ihracat
sezonunda, lretimdeki rekor ile birlikte
elde ettigimiz basartyla, toplam sektor
ithracatimiz 947 milyon dolara ulasti
ve sektoriimiiz diinya pazarlarinda ¢ok
o6nemli bir yer edindi.

Bu rakami 6niimiizdeki birkag y1l
icerisinde 1,5 milyar dolara, 2028’de
ise 2 milyar dolar seviyesine ¢ikarmay1
hedefliyoruz. Rekor {iretim rekor ihracati
getirdi. Su an sektdriimiiziin kargilastigi
en biiyiik engel hepinizin malumu oldugu
iizere, 1 Agustos 2023 tarihi itibariyle
dokme ve varilli zeytinyagi ihracatina,
22 Agustos 2023 itibariyle de dokme
ve varilli prina yag1 ihracatina getirilen
ihracat kisitlamalari.

S6z konusu kisitlama kararlari,
maalesef gegmis yillarda oldugu gibi
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Tiirkiye’deki tiim ihracatgilarimizi

catisi altinda bulunduran sektoriin tek
ihracatg1 birligi olan Ege Zeytin ve
Zeytinyagi Thracatcilar1 Birligimizin
goriisli alinmadan, sektor temsilcileriyle
istisarede bulunulmadan ve dnceden bir
bilgilendirme olmaksizin alindi. Ulkemiz
2022/23 sezonuna 50 bin ton zeytinyagi
stoguyla girdi. Rekoltemiz ise 380 bin ton
olarak hesaplanmakta. Afrin’den gelen
yaklagik 50 bin ton zeytinyagi dikkate
alindiginda, 480 bin ton diizeyinde
zeytinyag1 varligimizin olustugunu
gbriiyoruz. i¢ tiikketim 160 bin ton
civarinda, 150 bin ton ise ihracatimiz s6z
konusu. Yeni sezona yaklasik 170 bin ton
stok fazlasiyla girecegimiz goriilmekte.
Tiim bunlara ek olarak, UZZK 2023/24
sezonu i¢in daha dnce 179 bin ton olarak
ilan ettigi zeytinyagi rekolte tahminini
185 bin ton olarak giincelledi. Bu veriler
1s181inda, Tiirkiye’nin zeytinyag arzinda
panik olmasini gerektirecek bir durum
s6z konusu olmadigini ¢ok net bir sekilde
gorebiliyoruz.

KISITLAMALAR
PIYASAYI BLOKE ETTI

Son ii¢ yilda zeytinyagina dort
kez ihracat kisitlamasi getirildi. Bu
kisitlamalarin piyasa lizerinde amaglandigt
gibi olumlu bir etkisi kesinlikle olmadi.
Fiyat artiglarin1 yavaslatmakta yeteri
kadar etkili olmadig1 gibi, aksine {iretici

ve mal tedarikgilerini beklenti i¢ine soktu
ve yeterli miktarda mal arzi olmadigi
icin piyasay1 daha da bloke etti. Fiyatlar
kisitlama uygulamasindan bu yana
yaklasik %15-20 civarinda artig gosterdi.
Ihrag edilemedigi i¢in depolarda bekletilen
zeytinyaglart ise, sicak hava ve olumsuz
depolama kosullart nedeniyle bozulmaya
maruz kaldi, asidite ve diger kiymetli
spektler zarar gordi, yiiksek kaliteli sizma
yaglar rafinajlik yaglara doniistii ve bu da
%30’1uk bir deger kaybina neden oldu.
S6z konusu kisitlama uygulamasi hem i¢
piyasada hem de ihracatta higbir olumlu
sonug dogurmadi ve uygulanmaya devam
edilmesi durumunda, sektoriimiizde telafisi
miimkiin olmayan hasarlara yol acacak.
Nitekim 2023/24 sezonunun ilk 2 aylik
verilerine baktigimizda, Kasim ve Aralik
aylarinda ihracatimizin gectigimiz sezona
kiyasla miktar bazinda %75 azalarak,
31 bin tondan 8 bin tona geriledigini
goriiyoruz. Uziilerek soyliiyorum ki, zor
sartlarda kazanilmis olan birgok pazari
kaybetme noktasina gelmis bulunmaktayiz.
Ihracatimizin ve sektdriimiiziin daha
fazla zarara ugramamasi i¢in s6z konusu
kisitlama kararlari bir an 6nce gozden
gecirilmeli. Serbest piyasa ekonomisi
sartlarinin devami saglanmali ve ihracat
kisitlama uygulamalari sonlandirtlmalidir.
Katma degeri yiiksek ambalajli ihracati
artirmak ana hedefimiz olmakla birlikte
firmalarimiz ithalatcilardan gelebilecek
farkli talepleri karsilamak durumunda.
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