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EDITORDEN

Yapay etten doner
yer misiniz?

tntimizde saglikh beslenme trendinin ytikselmesi ve sosya-ekonomik gelismelerle
G birlikte karbonhidrat agirlikli beslenmenin yerini proteinlerin almaya baslad1. Bu
durum proteinlere olan talebi artirarak geleneksel et tiretimi tizerinde ciddi baskilar
yaratiyor. Bu da et ikameleri yani In vitro et dedigimiz yapay et tretimi, genetigi degistirilmis etler
veya klonlanmis hayvanlardan elde edilen etler gibi alternatif protein kaynagi arayislarma yol
acmaktadir. Yapilan arastirmalar diinya genelinde yapay et sektoriinin 2030 yilina kadar 85 milyar
dolarlik buytuikluge ulasacagim gosteriyor. ABD ve israil firmalan basta olmak iizere dinyanin dort
bir yanindaki sirketler, bir laboratuvarda hayvan huicrelerinden yetistirilen hamburgerleri ve diger
et tirinlerini pazara sunmak icin araliksiz calistyor. Hatta kimi cevreler basta Afrika kitast olmak
tizere dunyadaki achigim yapay etle sona erdirilebilecegini bile dile getiriyor.
Peki yapay et ile dogal et arasinda ne tiir farklar var? Gida Laboratuvarlar ve Gida Denetcileri
Dernegi (GLADER) Yonetim Kurulu Uyesi Gida Yitksek Mithendisi Goniil Silav Tuzlu, “Dogal
et; kas, yag, bag dokusu ve kemikler dahil olmak tizere bircok dokudan olusur. Kesimden sonra
hiicrelerin oksijenden mahrum kalmasi nedeniyle gerceklesen biyokimyasal reaksiyonlarin
ardindan olgunlasan kas dokusudur. Yapay et (In vitro et) ise, canli bir hayvandan alinan kok
hiicrelerden tretilen kas dokudur. Yapay et tiretimi tamamen kas dokusunu cogaltma tizerine
kurgulanmistir” diyor.

YAPAY ETIN TARIHCESI

Peki insanoglu yapay etle ilk olarak ne zman tamsti? Yapay etin tarihcesi 1990t yillarin basina
kadar uzanyor. Bu donemde hayvan hiicrelerinden alinan kok hucreler kiltirlenerek kas doku
uretimi basariyla gerceklestirilm. Amerika Birlesik Devletleri Ulusal Havacilik ve Uzay Dairesi
(NASA), hindi hucrelerinden kas kilturti olusturmak tizere calismalar yapmustir. Bu calismalar
dogrultusunda ilk yenilebilir kiltir bahk filetosu akvaryum bahg hiicrelerinden elde edilmistir.
Yapay et dustincesinin temelleri 90 yillarda aulmustir, ancak ilk kez teoriden bir gerceklige
doénustiren calisma ise 2013 yilinda Hollanda Maastricht Universitesinden Profesor Mark Post ve
ekibi tarafindan gerceklestirilmistir. Bu calismada hayvanlardan aldiklan kok hiicreleri laboratuvar
kosullarinda olgunlasmis kas dokusu haline getirmislerdir. Profesor Mark Post ve ekibi sadece
3 ayda 10000 kas seridini birlestirerek elde ettikleri eti bir hamburger koftesi olarak tadima
sunmuslardir.

DESTEKLEYENI DE VAR KARSI CIKANI DA

Yapay ete karsi ¢cikan bircok bilim insani oldugu gibi destekleyenler de hayli ytiksek sayida. Bu
et tirtini destekleyenler ozetle sunlan belirtiyor: Geleneksel et tiretim sistemlerinde bir hayvana
verilen yemin yaklasik %75-95"i metabolizma, iskelet ve norolojik dokular gibi yenmeyen yapilarin
gelisimi ve devamhlig icin kullanilir. Yapay et tretiminde kemikler, solunum, sindirim, sinir,
hareket, tireme sistemleri ve gerekli diger destekleyici dokular ile biyolojik yapilar tretilmez.
Dolayisiyla besinler sadece kas dokularmin gelisiminde kullanildigindan cok diistik enerjiyle hizl
bir sekilde et tiretimi gerceklestirilir. Geleneksel yontemlerle etin tiretilebilmesi icin aylar (tavuklar
icin) veya yillar (domuzlar ve sigirlar icin) gerekirken, yapay et tiretiminde bu stire birkac haftaya
kadar dusebilir. Et tiretimi icin ciftlik hayvanlanmnim yetistirilmesinden kaynaklanan sera gazi
emisyonlarmi in vitro et uretimiyle %90'a kadar azaltmas1 miimkun olacagindan karbon ayak izi
de azaltlabilecektir. Ayrica et tiretmek icin kullanilan toprak ve su kaynaklarinin da %80’e kadar
azaltilabilmesi mumbkiin olacagr dusunulmektedir.

Gelelim karsi cepheye... In vitro et yani yapay etin tiketiciler tarafindan kabuliyle ilgili
karsilasilan ciddi zorluklardan biri olarak bu etin dogal yollarla elde ediliyor olmamasi gosteriliyor.
Her ne kadar iyi bir ekolojik ayak izi ve surdtirtlebilir hastaliksiz et tretiminin mamkiin
oldugu dustnilse de, yapay et tamamen farkli bir risk profili ciziyor. Uretim stirecinde eklenen
substratlann, kiltir ortaminin, diger verim ve buiytume bilesenlerinin giivenligine dair kaygilar
mevecut. In vitro et tretim sistemiyle ilgili bir baska sorun da insanlarin dogadan ve hayvanlardan
uzaklastirilmasi olasihginin varhigi. Ayrica dogal etin pek cok uzman tarafindan daha saglikh ve
besleyici olarak kabul gordugunu soylemek mumkin..

Ezcumle, yapay et konusunda yakin gelecekte daha pek cok gelismenin olacagini ve
beraberinde ciddi tartismalara yol acacagin bilmek icin kahin olmaya gerek yok. Zehirli soruyu
sorarak yaziya son verelim. Yapay etten tretilen et doneri yer misiniz?

Ozgiir CILEK
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Prof. Dr. Mehet Pala
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ortaya ¢ikan yeni anlagmazliklar, lojistikte meydana gelen

giicliikler ve iklim degisikligi gibi bircok etken tarimsal iiretimin
ve gida arz giivenliginin ilkeler i¢in yagsamsal 6nem tagidigini bir kez
daha ortaya koymustur. Tam da bu nedenle Tiirkiye, tarimsal iiretimini
ve gida teminini giivence altina almasi i¢in yeni politikalar olusturmak
durumundadir. Son 10 yilda tarimm toplam milli gelirdeki pay1 6nemli
6lgtide diismiis; 62,7 milyar dolardan 44,7 milyar dolara inmistir. Bu da
iilkemizde tarimin irtifa kaybettiginin kaniti olarak goriilebilir.

Tiirkiye’de Tarim Sorunlart: Ulkemizde tarimin en 6nemli
sorununun verimlilik oldugunu diisiiniiyorum. Tarimsal {iretimde
¢ok sayida kii¢iik tireticinin olmas, bilgi ve teknoloji kullanimindaki
yetersizlikler, iireticilerin iyi organize olamamalari, tarim girdilerinin
onemli dlciide ithalata dayanmasi ve maliyetlerinin ¢ok yiiksek olmast,
tiretim planlamasinin olmamasi, yetersiz sermaye ve finansman
kaynaklarina erigsimdeki giicliikler, tarimsal verilerin yetersiz olmasi,
etkin ve sonug odakli olamayan tesvikler, kiigiik iireticilerin pazara
erisme zorluklar1 ve nihayetinde tireticilerin yeterli gelir edememeleri
Tiirk tariminin 6ncelikli sorunlari olarak sayilabilir. Burada tarimda
artan is¢i ihtiyacini da mutlaka belirtmekte yarar vardir.

Buna karsilik Tiirkiye’nin tarimda ve gida iretiminde 6nemli
avantajlari da vardir. Bunlar arasinda iklim kosullari ve cografi konum,
zengin biyolojik cesitlilik, findik, kayzsi, tiziim, incir, ayva gibi
birgok iiriinde diinya liderligi, imalat sanayinin gelismisligi, giiglii bir
bankacilik sisteminin varligy, is insanlarinin i yapmadaki uluslararast
deneyimi ve krizlerle bas etme yetenegi sayilabilir. Tiirkiye’de tarim
isletmelerinin ortalama biyiikliigii 5,5 hektar diizeyindedir. Bu alan
ayrica ¢ok parcalidir. Tarimsal iiretimde galisanlarin yag ortalamast
55 gibi ¢ok yiiksektir. Geng niifus tarimda ¢aligmak istememektedir.
Ulkenin 6nemli bir béliimiinde kdyler bosalmis ve hizh bir kentlesme
siireci baglamistir. Bu nedenle, Tiirkiye’de artik ne kdy ne de koyli
kalmistir. Kiigtik 6lgekli tiretimlerin hemen her alanda artik yagam
alanlar daralmaktadir.

Bir yandan tireticiler tiretim maliyetlerinin yiiksekliginden ve satig
fiyatlarinin diigiikliigiinden sikayet ederken, ayn1 zamanda da tiiketiciler
fiyatlarin yiiksekliginden sikayet etmektedir. Bu nasil bir geligkidir?
Yeni vizyonla tarimin kollektif bir aksiyonla transformasyonunun
saglanmasi amaglanmalidir. Bu transformasyonun asil amaci,
tarimda verimliligi artirmak ve calisanlarin gelir diizeyini yiikseltmek
olmaldir. Cevreyi 6nemseyen stirdiiriilebilir bir tarim konsepti ortaya
konulmalidir.

Yeni Model: Bu yeni iiretim modeliyle kiiciik tarim alanlart
birlestirilerek iiretim yapilmasina imkan saglanacaktir. Bu baglamda
“miilkiyet bazh ortaklik yerine, gelir ortakhgim esas alan bir
iiretim modeli” uygulanacaktir. Ureticileri kendi aralarmda bu modele
uygun sekilde organize olabileceklerdir. Bu platformlara/sirketlere
katilim istege bagl olacak ve belli alanlardaki iireticiler bir gati altinda

S on dénemde yasanan pandemi, bolgesel savaslar, konjonktiirde
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TARIMSAL URETIME
YENI BIR BAKIS

toplanacaktir. Platform tiyeleri isterlerse sosyal giivenceli olarak, iicretli
olarak iretimde gorev almalarina imkan saglanacaktir. Bu olusumlarin
basarisi i¢in &zel devlet destegiyle tesvik edilmelidir.

Boylece tarimsal dlgek biiyliyecek, modern tarim teknolojileri
kullanilacak, girdi maliyetleri diisecek, verimlilik artacak ve uygun
fiyata tiriinlerine pazar bulmak gibi birgok avantaj saglanmig
olacaktir. Bu kuruluslarda ortaklar arasindaki giivenin saglanmas i¢in
transparent, izlenebilir ve denetlenebilir bir mekanizmayla sistemin
kurulmasi biiyiik 6nem tasimaktadir. Uye iiretici yapilan islerden satin
almalarda, para ve iiriin hareketlerinden haberi olmast ve izlemesi
saglanacaktir. Burada “Block Chain” sistemi 6nemli bir alternatif
uygulama olarak goriilmektedir. Etkin denetimle giiven ortami
saglanacaktir. Ulkenin degisik bolgelerinde kurulacak olan bu isletmeler
tiriin planlamasini ve yaratacagi deger zincirini kendisi yapacaktir.

Bu cergevede yeni yatirimlar harekete gecirilecek ve tarimda
transformasyonun gerceklesmesine destek olunacaktir. Artik
stirdiiriilebilir bir tarim-gida sisteminin olusturulmasi, gida deger zinciri
icerisinde tiim paydaslara yeni firsatlar getirilmesi amaglanmalidir.
Tarim konusuna sadece kar-zarar agisindan degil, bir de {ilkenin
giivenligi agisindan da bakmakta yarar vardir. Tarimsal tiretim bir iilke
i¢in “varsil olmak icin degil, var olmak icin” 6nemlidir. Buradan iilke
giivenligi ve halkin saglikl gidalarla beslenmesi i¢in devletin tarima
desteginin yeni bir anlayisla sekillendirilmesi gerektigine inantyorum.

Tarmmsal Uretime Sermaye Girmelidir: Tiirkiye’de de tarmmin
modernlesmesi gerekmektedir. Bu modern tiretim tekniklerini
kullanmak ve diinya pazarlarina erismek icin tarimda rekabet edebilir
6lgekte iiretim yapilarina ihtiyag vardir. Bunun igin tarima biytik
sermaye yatirimlarinin yonlendirilmesi 6nem tagimaktadir. Bu
biiyiik tarim isletmelerinin nerelerde kurulacagi ve hangi desteklerin
saglanacagi ayrica tartigilarak belirlenmelidir. Bu baglamda tarima
entelektiiel sermayenin de girmesine imkan saglanmalidir.

Kiiciik Aile Uretim Birimleri: Tarimda nemli bir potansiyeli
olan kiictik aile iireticileri gelistirilecek bir sistemle desteklenmeli
ve Ozellikle pazara erigimlerine imkan taminmalidir. Burada yine ana
fikir, bu reticiler yalniz birakilmamali ve yeterli gelire kavugmalart
saglanmalidir.

Son Soz: Tiirkiye biyiik bir {ilkedir. Tarimim da tek bir iiretim
ve tesvik modeliyle gelistirmenin miimkiin olmadigini bilmemiz
gerekmektedir. Bu nedenle burada iilkenin degisik bolge ve tiriin
cesitlerine gore farkl ve esnek modellerle buna bagli olarak tesvik
sisteminin uygulanmasi dngoriilmelidir.

KpY-3
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Ak Gada-I¢im Siit 2021 yalinin
ihracat sampiyonu oldu

k Gida-Igim Siit, Istanbul Thracatc1 Birlikleri tarafindan agiklanan 2021 ihracat verilerine

gore “Siit ve Siit Uriinleri’ kategorisinde en yiiksek ihracat degeri elde eden sirket olarak

birinci siraya yerlesti. Ak Gida -Igim Siit, 4 kitada yaklasik 23 iilkeye ihracat yapiyor.
2020°de Tiirkiye’den Cin’e siit ve siit tiriinleri ihracatinmn onaylanmasimin ardindan Ak Gida- Igim Siit,
atigtirmalik tirtinlerde kullanilan peynir alt1 suyu tozu Y
ihracatiyla sektoriinde Cin’e ilk ihracat gergeklestiren
firmalardan biri oldu. Ayrica, bu yil igerisinde labne
ve taze peynir tirtinlerini Avrupa Birligi’nde yer alan
Ispanya pazarma ilk ihrac eden sirket olma bagarism
gosterdi. Thracat verileriyle ilgili degerlendirmede
bulunan Ak Gida-Igim Siit Ticaret Direktorii Tolga
Hisarlioglu, “Thracatimizin biiyiik bir oranim
Ortadogu ve Kafkas iilkelerine yaptyoruz. Avrupa
ve Amerika pazarinda bityliimemizi siirdiiriiyoruz.
Yiiksek katma degerli tirtinlerimizin kalitesi ve
lezzetini uluslararast pazarlardaki tilketicilerle
bulusturmaya devam edecegiz. Hedefimiz, kiiresel
ihracattaki payimiz1 artirarak tilke ekonomisine deger ile zincir marketlere yonelik yeni kurallar
katmak” diye konustu. getirildi. Resmi Gazete'de yayimlanan
......................................................................... yonetmelige gore zincir marketler

icin yeni kural getirildi. Karara gore,

TUGIS in yeni baskani Ismail Kaan Sidar oldu  sibesaysikiyueceniadoanaini

magazalar, satisa sunduklari trtinler

n

Zincir markeilere
yeni kural

Son glinlerde iktidar hayat pahaliligi
nedeniyle zincir marketleri hedef

almisti. Ticaret Bakanlig), fiyatlarin takibi
konusunda dikkat ¢eken bir adim atti.
Ticaret Bakanligr'nin Resmi Gazete'de
yayimlanarak yururltge giren diizenleme

iirkiye Gida Sanayii Isverenleri Sendikast TUGIS’in 24 Kasim Persembe giinii gerceklesen ile subelerine iliskin verileri bakanlikca

35. genel kurulunda fsmail Kaan Sidar yonetim kurulu bagkanligmna segildi. 1963 yilinda belirlenen sisteme aktarmakla ytkimlu

Istanbul’da dogan Ismail Kaan Sidar Bogazici Universitesi Iktisadi ve Idari Bilimler Fakiiltesi olacak. Bu veriler kurum, kurulus ve
Siyaset Bilimi Béliimii’nden 1986 yilinda mezun oldu. ABD’de Harvard ve Wisconsin gibi dnemli kamuoyu ile paylasilabilecek. Karar

sayesinde tuketicinin fiyat karsilastirmasi

tiniversitelerinde “stratejik pazarlama yonetimi” ve “gida X b
yapabilmesinin 6nu agilacak.

pazarlamast” alanlarinda sertifikalar1 bulunan Sidar,
hem Tiirkiye’de hem de yurt diginda dayaniksiz tiiketim 0000000000000 0000
mallart sektSriinde pazarlama ve iist diizey yoneticilik

gorevlerinde bulundu. Ayrica Sidar, 2010-2013 yillarinda

Istanbul Ticaret Universitesi'nde misafir dgretim tiyesi

olarak isletme ve uluslararasi pazarlama dersleri verdi.

Ismail Kaan Sidar, 2015 yilindan bu yana TUGIS Genel

Sekreterligi gorevini yiirtitityordu. Evli ve bir gocuk

babast olan Sidar Ingilizce biliyor. TUGIS’in 18 yildir

bagkanligini yapan Necdet Buzbas ise yeni dsnemde M

yonetim kurulu bagkan vekilligi gérevinde bulunacak. S I S E c A M

* *

......................................................................... Sisecam
AromaA.S. Yonetim Kurulu Baskam 87. yilini kuttuyor
Ah Metin DIII’llk hayatlm kaybettl 4 kitada 14 tilkedeki tiretim faaliyetleriyle

ve 150'den fazla tilkeye ihrag ettigi

riterm A.S. ile Aroma A.S.’nin Yénetim Kurulu trdnleriyle cam ve kimyasallar

Basgkani A. Metin Duruk vefat etti. Duruk’un cenazesi sektorlerinin g[]glvﬂ global oyuncularindan

21 Ekim Cuma giinii Istanbul Atakdy Omer Duruk e L AVt Y

- . kutluyor. Sisecam Yonetim Kurulu Baskani

Camii’nde Cuma namazim miiteakip kilinacak cenaze namazi ve Murahhas Uyesi Prof. Dr. Ahmet
sonrasi 22 Ekim Cumartesi giinii Antalya Akseki’deki aile Kirman, bugtin Sisecam'in diinyanin en
mezarligina defnedildi. 1947 dogumlu olan Metin Duruk, ‘ énemli oyuncularindan biri haline geldigini
Istanbul Teknik Universitesi’nden 1973 yilinda Yiiksek ifade ederek “Ortak akilla yonetilen kiiresel
Makine Miihendisi olarak mezun oldu. Ilk olarak Alarko’da
calisma hayatina baglayan Metin Duruk, 1975 yilinda kurdugu |

bir sirket olarak ana faaliyet alanlarmizda
dunyaninilk tig oyuncusundan biri olma

Friterm A.S. ile aile sirketi olan Aroma A.S. nin de yonetim } hedefimiz dogrultusunda kararlilikla
kurulu baskanlig1 gérevini yiiriitiiyordu. Friterm A.S. Etik Itibar Dernegi Kurucu Uyesi de olan Duruk, YUVU}/ Ol KurLlcumuz MHStf‘fa Kemal
TEID yénetim kurulu iiyeligi de yapt. iklimlendirme Sogutma Klima imalatgilar Dernegi (ISKiD) Atattirk'ten aldigimiz bu gliclti mirasi 87.

yilina tagimanin hakli gururunu yasityoruz.
‘Benim manevi mirasim, bilim ve akildir’
diyen Atamizin yolunda buyuk bir gururla
ilerliyoruz” dedi.

ve Isitma Sogutma Klima Arastirma ve Egitim Vakfi’'nda da (ISKAV) gérev alan Duruk, bu derek ve
kuruluslarin yonetim kurulu baskanligi gérevini de yiiriitti. TMMOB’a bagli Makine Miihendisleri
Odast’nin (MMO) ve odanmn Istanbul Subesi’nin eski yoneticilerinden olan Duruk ayni zamanda
TEMA yo6netim kurulu tiyesiydi.
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Her Bir Kaynak Degerlidir.
Bu bilinc ile gida guvenligini
en yuksek seviyelere
tasimak ve gida kaybini
en etkili sekilde onlemek
icin kUresel gida dretimini
donusturiyoruz.
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Basarih satis organizasyonlarin mimari:

Efe Teshir Ekipmanlan

eshir ekipmanlari {iretici olan Efe Teshir
I Ekipmanlar, tirlinlerin satis sirasinda

ihtiyag duydugu teshir diizeni, {iriin
teshir edilme sirasinda muhafaza detaylart ve satis
temsilcisinin iiriiniin satisim gergeklestirirken
ihtiya¢ duydugu tiim detaylar satis alanlarmda
gbzlemleyip bunu iiretim giiciine aktaran bir ekibe
sahip. Uretim sonrast her iriin grubu ve satis
noktast i¢in 6zel testlerden gectikten sonra satis
noktalarina gdnderimini saglayan firma; tiretim
agamasinda gosterilen hassasiyetin satig sonrasi
miisterilerden gelen geri doniisleri dikkate alarak
satig sonrast destek hizmeti de veriyor.

URETICI MARKALARA

GUCLU ¢OZUM ORTAGI DESTEGI
Istanbul’da bulunan 3 bin metrekare kapah alana
sahip son teknoloji tiretim tesisi ve deneyimli
ekibiyle birlikte {iretici markalara {irlinlerinin
hedef kitlelere ulagmasi noktasinda teshir
ekipmani destegi sunduklarmi belirten Efe Teshir
Ekipmanlart CEO’su Erdem Unel. “Uriiniin
teshir edilmesi sirasinda ihtiyag duydugu kutu,
kova, stand gibi ekipmanlart tiriine 6zel analiz
edilmesi sonrasinda belirlemektedir. Tiirkiye’nin
her sehrinde gonderim sagladigimiz gibi iiretici
markanin belirledigi teslim noktalarina 6zel
gonderim organizasyonu da gergeklestiriyoruz.

.....................................

Ureticiye sunmus oldugumuz 6zel hizmetle
tiriniin bagarili bir sati organizasyonuna sahip
olmasini saglyoruz” dedi.

ANAHTAR TESLIM MAGAZA
UYGULAMALARI

Efe Teshir Ekipmanlari olarak mimarlardan olusun
bir ekiple satig noktalarma anahtar teslim magaza
uygulamalart hizmeti verdiklerini anlatan Erdem
Unel, “Satis noktasmin satis gerceklestirecegi iiriin
grubu, bulundugu konum ve isletme yetkililerinin
istekleri analiz edilerek modern ve tercih edilen bir
magaza uygulamasi projesi gerceklestirilmektedir.
20 yihi askn bir siiredir teshir ekipman tireticisi
olmanin kazandirdigi tecriibe dogrultusunda
memnuniyet esasli projeler ortaya ¢ikmaktadir”
ifadelerini kullantyor. Efe Teshir Ekipmanlart’nin
Tiirkiye’de sektoriine getirdigi yenilikler, 20

yilt askin tecriibesi ve en ¢ok tercih edilen

teshir ekipman iireticilerinden biri olmasi gibi
sebeplerle sektoriin 6nciilerinden biri konumunda
bulundugiuna dikkat geken Unel sozlerine soyle
devam etti: “Yurt i¢inde her ile Giriin génderimi
basarisinin yaninda diinyada 95°ten fazla tilkede
teshir ekipmanlart ihtiyacini karsiliyoruz. Yurt
diginda siirdiirdiigiimiiz miisteri iligkilerimizden
edindigimiz tecriibe dogrultusunda yeni iiriin ve
teknolojik gelisimimimizi siirdiiriiyoruz.”

....................................

Serpme kahvalti donemi sona erdi

yayginlagan serpme kahvaltilarin yillik 100 milyar liralik israfa neden oldugu belirtilirken,

Tﬁrkiye Israfi Onleme Vakfi (TISVA) tarafindan yapilan bir arastirmada son dénemde

serpme kahvaltilarda zeytin, peynir, domates, tereyag, regel, yumurta ve ekmek gibi gidalarm
birgogunun tiiketilmedigi i¢in ¢ope gittigi agiklanmistt. Tiim Restoranlar ve Turizmciler Dernegi

12 www.gidateknolojisi.com.tr

(TURES) Genel Bagkam Bingdl, sz konusu israfi dnlemek icin ““serpme kahvaltr” yerine “segmeli
kahvaltr” hareketi baglattiklarmi belirtti. Tiirkiye’de
hane tiiketiminden tedarik zincirlerine kadar toplam 18
milyon ton gidanin israf oldugunu aktaran Bing6l, bunun
maddi kaybmim on milyarlarca liray1 buldugunu bildirdi.
Bingdl, “Israfin 100 milyar liralik kismmin serpme
kahvaltidan kaynaklandig1 biliniyor. Bu her agidan ¢ok
sikintil bir durum. Bunu &nlemenin yolu neydi? Bunu
bir memleket meselesi olarak gordiik. Hem memleketin
hem de isletmelerin bereketini kacirtyordu. Artik serpme
kahvalt1 yerine secmeli kahvaltlya gegme karari aldik”
diye konustu.

Organik Uruin Ureticileri ve Sanayicileri
Dernegi'nin (ORGUDER) gerceklestirilen

genel kurulu neticesinde yonetim kurulu

baskanligi gérevine bir kez daha Muharrem
Dogan secildi. Orvital Organik Kurucu
Ortag olan ve son t¢ yildir ORGUDER'in
baskanlik gérevini yariten Muharrem
Dogan, genel kurulda gergeklestirilen
secim sonucunda Ug yil daha baskanlik

gorevini yurutecek. Muharrem Dogan'in
yonetim kurulu baskani olarak goérev alacagi

ORGUDER'de bagkan yardimcilig gérevini
Mehmet Necdet Kileci ve Sabriye Sen,

yonetim kurulu Gyesi olarak ise Rahmi Ugur

Seyrek ve Ayhan Stumerli gérev alacak.

Tarihi Ii‘dthe_markasmdan
yerli kahve iiretimine destek

Kurukahveci Mehmet Efendi yerli kahve
dretimiicin harekete gecti. Ug yil 6nce
Antalya’nin Gazipasa ilgesinde kahve
Uretimi denemeleri yapan ciftci Yasar
Dagtekin'in calismalarina destek olan
marka, ilk defa Turkiye'de yerel bir kahve
cesidinin yetismesine de 6n ayak olacak.
Kahvenin katma degeri ytksek bir Grtin
oldugunaisaret eden Kurukahveci
Mehmet Efendi Mahdumlari Yonetim
Kurulu Uyesi Mehmet Kurukahveci,
“Turkiye yilda 60 bin tona yakin

kahve ithal ettigi dustunuldtgtnde,
kahvenin Turk tarimina ve dis ticaretine
yapacag katki daha iyi anlasilir. Her

ne kadar da Turkiye'nin kendi kahve
ihtiyacini karsilamasi su anda mumkun
goriinmuyorsa da bu denemeler

basarili olursa Turkiye'de 6nemli bir ilk
gerceklesmis olacak” dedi.
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Siitas, Erasmus+ egitim programimn
Turkiye’deki sektor temsilcisi oldu

{itas, Erasmus-+ “Siit ve Siit Uriinleri

Sektoriinde Avrupa Mitkemmelligi

Projesi”nin Tiirkiye’deki sektor
temsilcisi oldu. Projeyle Tiirkiye Siit ve Siit
Uriinleri Sektorii Mesleki Mitkemmeliyet
Merkezi’nin olugturulmas, sektoriin
ihtiyac duydugu AR-GE personeli agigmimn
kapatilmasi, mevcut is giiciiniin bilgi ve
becerilerinin artirilmast hedefleniyor.
Danimarka merkezli AB Siit Endiistrisi
Ogrenme Birligi (AEDIL) koordinatdrliigiinde
yiiriitiilecek olan “Siit ve Siit Uriinleri
Sektoriinde Avrupa Mitkemmelligi Projesi”nin
tiyeleri arasinda Tiirkiye, Danimarka,
Almanya, Fransa, irlanda, Hollanda, Polonya, 4 s“m @
Romanya ve Sirbistan bulunuyor. S6z konusu
9 iilkeden tiniversiteler, birlikler ve sirketlerin de yer aldigi 48 ortak kurum ve kurulusu bulusturan bu
dev projenin Tiirkiye’deki partnerleri arasinda; Siitas’m yam sira Bursa Uludag Universitesi ile Tiirkiye
Siit, Et, Gida Sanayicileri ve Ureticileri Birligi (SETBIR) de yer aliyor.

.........................................................................

Agro Pack Uzbekistan Fuari’na yogun ilgi

o Fuar Ozbekistan tarafindan organize edilen Uluslararast Gida Teknolojileri ve Ambalaj

Fuar - Agro Pack Uzbekistan, Ozbekistan’in baskenti Tagkent’te 3-5 Kasim 2022 tarihlerinde

katilimeilarin yogun ilgisiyle gerceklesti.3 Kasim’da kapilarini ziyaretgileine agan fuarmn
resmi agilis toreni Ozbekistan Tarim Bakan Yardimeis: Akmal Esniyazov, T.C. Taskent Biiyiikelgisi
Olgan Bekar, T.C. Taskent Ticaret Miisaviri Ahmet Melih Horata, Ozbekistan Ticaret Odasi Baskan

— - ; Yardimeist Islam Jasimov ve Ozbekistan

= ' Gida Birligi Baskant Umirshaykhov
Bakhodir Bakhtiyarovich’in katihmiyla
gergeklesti. Agro Pack Uzbekistan
Fuari’nda ambalaj makineleri ve
malzemeleri, gida ve igecek isleme
makineleri, firncilik makineleri ve
gida katki maddeleri firmalari katilim
gosterirken, B2B formatinda gerceklesen
organizasyonu Rusya, Iran, Kazakistan,
Kirgizistan, Tacikistan, Afganistan ve
Tiirkmenistan’dan alicilar ziyaret etti.

.........................................................................

Ulker ve Yildiz Teknik Universitesi
AR-GE’de is birligi yapacak
Iker, Yildiz Teknik Universitesi Teknoloji Transfer Ofisi ve Yildiz Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Boliimityle Snemli bir is birligine imza att1. Bu is birligiyle akademi ile Ulker
arasinda koprii kurulmasi ve 6niimiizdeki dénem gida alamindaki AR-GE ¢alismalarma ivme
kazandiriimasi amaglantyor. Anlasma kapsaminda, Ulker catist altinda gikolata, unlu mamuller ve
sakiz sekerleme AR-GE Merkezleri, Yildiz Teknik Universitesi (YTU) Gida Miihendisligi ve ilgili
béliimlerle ortak projeler yiiriitecek. Thtiyaclar dogrultusunda ulusal ve uluslararasi platformlarda
projeler gelistirilmesi, dgrencilerin gelisimi igin endistriyel calismalar yiiriitiilmesi gibi bir ¢ok plant
kapsayan anlagsma, AR-GE Kkiiltiiriiniin yaygmlastiriimasi i¢in organizasyonlar ve etkinliklerle de
desteklenecek. Anlasmaya iliskin degerlendirmelerde
bulunan Ulker AR-GE Bagkan Yardimeisi Ali
Sertakan, gida sektoriiniin gelecegine yatirim =) 0 PR
yaptiklarini belirtirken; Y1ldiz Teknik Universitesi 3
(YTU) AR-GE’den sorumlu Rektor Yrd. Prof. Dr. |
Bestami Ozkaya ise, anlasmanim hem akademiye
hem de Ulker’e gii¢ katacagm dil getirdi.
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TFI TAB 6ida Yatnmlarynda
list diizey atama

Turkiye'de 1994 yilindan beri faaliyet
gosteren ve bugtin 2 bin 800 restorani

ve 55 bini agkin ¢alisaniyla dinyanin en
bytk hizli servis restoran operatériinden
biri olarak gosterilen TFI TAB Gida
Yatinmlari'nda gergeklesen tst diizey
atamayla Furkan Unal sirketin yeni
CFO'su (Finans Grubu Baskani) oldu.
Kariyerine kuresel bir danismanlik
firmasinda baslayan Unal, 10'u askin
Ulkede farkli sirketlerde finans, strateji,
ekonomi ve yonetim alanlarinda projeler
yonetti. Uludag Universitesi Muhendislik
Fakultesi'nde lisans egitiminin ardindan,
istanbul Bilgi Universitesi'nde MBA
yapan Unal ayni zamanda Istanbul Bilgi
Universitesi'nde doktora egitimine devam
etmektedir.

Poset flyatlarl 2023’te de
25 kurus olacak

Gevre, Sehircilik ve klim Degisikligi Bakan
Murat Kurum, TBMM Genel Kurulu'nda
bakanliginin 2023 yili butcesine iliskin
yaptigl konusmada poset fiyatlarinin 2023
yilinda da 25 kurus olacagini duyurdu.
Bakan Kurum, “Plastik poset kaynakli

550 bin ton plastik atigin olusumunu ve
23 bin ton sera gazi salinimini engelledik.
Buyil da aldigimiz kararla, poset fiyatlarini
25 kurus olarak belirliyor ve herhangi

bir artisa gitmiyoruz. Simdi posette
gosterdigimiz basariya, insallah, Depozito
Yénetim Sistemi'mizle de ulasacagz.
2023'tin sonuna kadar tlkemizin her
yerinde 7 bin depozito iade noktasiyla
milletimize hizmet verecek; ekonomimize
katki verecek ve en 6nemlisi de dogamizi
koruyacagiz” ifadelerini kulland.




Rengil ve Lezzetl yerinde

Etiket dostu urunler

Her gida ve icecek uUrununun mutluluk, saglik ve guvenle tuketilmesinin
musterilerimiz icin ne kadar 6nemli oldugunu biliyoruz. Bizim onceligimiz de
musterilerimizin her uriinde bir basari hikayesi yazmasi.

Teknik uzmanligimiz, Grun bilgimiz, pazar deneyimimiz, ¢6zum odakli ekibimizle
bir sonraki basarili Urune ilham verecek yeniliklerin pesindeyiz. Etiket dostu rengi
ve tadi yerinde islenmis et urunleri Uretebilmeniz igin koruyucularin yaninda
aromalar, renklendiriciler ve kivam verici gibi Urlnlerimizle size surdurulebilir
yenilikci ¢coéziUmler sunuyoruz. istanbul'daki Gida ve Beslenme formiilasyon
laboratuvarimiz ise urin deneme, formulasyon gelistirme ihtiyaglar icin
musterilerimizin hizmetinde.

Bize ulasin. Size destek olmaktan mutluluk duyacagiz.

Azelis Turkiye  +90 216 504 4444  info@azelis.com.tr
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Kiiresel gida fiyatlar
SABIT KALDI

FAO Gida Fiyat Endeksi’ne goére
kiiresel gida fiyatlar1 kasim ayinda
biiyiik 6lciide sabit kaldi. Bu duruma
tahil, et ve siit tirtinlerinin uluslararasi
fiyatlarindaki diisiisiin, bitkisel
yaglar ve seker icin artan fiyatlari
dengelemesi neden oldu. Yaygin
olarak ticareti yapilan gida iiriinleri
sepetinin uluslararasi fiyatlarindaki
aylik degisimleri takip eden FAO Gida
Fiyat Endeksi, kasim ayinda ortalama
135,7 puan oldu ve ekim ayindaki
seviyesinin ¢ok az altinda kaldi.
Endeks su anda, kasim 2021°deki
seviyesinden yiizde 0,3 daha yiiksek.
FAO’nun Kiiresel Bilgi ve Erken
Uyart Sistemi (GIEWS) tarafindan ii¢
ayda bir yayinlanan en son Mahsul
Beklentileri ve Gida Raporu’na gore,
33’1 Afrika’da, dokuzu Asya’da, ikisi
Latin Amerika ve Karayipler’de ve
biri Avrupa’da olmak tizere 45 iilkenin
catigmalar, asirt hava olaylari ve
ytikselen enflasyon oranlari nedeniyle
gida i¢in dis yardima ihtiyaci oldugu
degerlendiriliyor. Raporda, Dogu
Afrika ve Bat1 Afrika’daki tilkelerdeki
gida giivensizligi kosullarinin
ozellikle endise verici oldugu
belirtiliyor.
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Suiiriinleri ihracatinda
REKOR YILI

Tiirkiye Su Uriinleri ve Hayvansal
Mamuller ihracatc1 Birlikleri Sektor
Kurulu Bagkan1 Sinan Kiziltan, su
tiriinleri ve hayvansal mamuller
sektoriiniin ihracatta tarihinde
ilk defa 4 milyar dolar1 gectigini
belirterek su tiriinleri ihracatinin ise
1,6 milyar dolara ulastigini agikladu.
Su iirtinleri ihracatt 2000°1i yillar 79
bin ton iken 2021 yilinda 471 bin
tona geldigini kaydeden Kiziltan.
“Hedefimiz 500 bin tona ulagmak.
11k kez bu yil yetistiricilik avciligt
gecti. 2030 yilinda bunu tahmin
ediyorduk ama bu y1l yakaladik.
Tiirkiye’de su iiriinleri {iretiminin
yiizde 59’unu yetistiricilik tirtinleri
olusturuyor. Yetistiricilik yoluyla
yapilan iiretim her sene yiizde 12
artryor” dedi. 2022 yili Tiirkiye
geneli Ocak-Ekim doneminde su
tirtinleri ihracatinin yilizde 20 artisla
1 milyar 322 milyon dolar olarak
gergeklestigini aktaran Sinan Kiziltan,
“10 aylik ihracatimizda yiizde 26
artisla 240 milyon dolarla Rusya,
yiizde 13 artigla 152 milyon dolarla
italya, yiizde 15 artisla 132 milyon
dolarla Birlesik Krallik dne ¢ikiyor”
ifadelerini kulland1.

Kivide hedef
100 BIN TON REKOITE

Tiirkiye Ziraat Odalar Birligi
(TZOB) Yénetim Kurulu Uyesi
Arslan Soydan, Tiirkiye’de her
gecen yil titketimi artan kivinin
rekoltesinin arttigini, bu yil
toplam rekoltenin 90 bin tonu
buldugunu soyledi. Ozellikle
Yalova, Bursa, Ordu, Rize ve
Samsun’da kivi rekoltesinde
artis yasandigini anlatan Soydan,
“Kivinin tilke ekonomisine katkist
ise aym1 oranda artryor. Sadece
bu yil kivinin tilke ekonomisine
katkisinin yaklasik 800 milyon
liray1 bulmasi bekleniyor.” dedi.
Soydan, kivinin Ordu ekonomisine
katkisinin ise 100 milyon liray1
bulacagini ifade ederek, findiktan
sonra ekonomiye girecek paranin
sektor temsilcilerine adeta can
suyu olacagini belirtti. Arslan
Soydan, kivide rekoltenin gelecek
yil 100 bin tonu bulmasini
beklediklerini, devlet destekleriyle
kurulan tesisler sayesinde bu
rakama rahat sekilde ulasilacagini
aktardi. Soydan, gelecek yillarda
iretimi daha da artacak kivide
ihracatin giindeme gelebilecegini
de sozlerine ekledi.
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Mondeléz International
yeni y1l atesini yakti

Diinyanin 6nde gelen atigtirmalik
sirketlerinden biri olan Mondeléz
International, yeni yil coskusunu hem
marketlere hem de {irtinlerine tasidi.
Biinyesinde bulunan diinyaca tinlii
cikolata markalar1 Milka ve Toblerone ile
Oreo’nun yeni yil temali 6zel standlartyla
Tiirkiye genelindeki 300 noktada yerini
alirken, Milka nin yeni yila 6zel iiriinleri
de cikolata severlere yilbasi coskusunu
yasatmay1 amaglryor.

=

®

Carrefour

T

CarrefourSA'dan doga dostu
Cam sise su

CarrefourSA, “Dogrusu
CarrefourSA’da” sdylemi catist
altinda “Yasam Icin Dogrusu’ adina
hayata gecirdigi siirdiiriilebilirlik
calismalarina devam ediyor.
‘Carrefour’” marka cam sisede su
satigina baglayan CarrefourSA’nin
hedefi, tek kullanimlik plastik
tiiketimini en aza indirmek. 7.9 pH
derecesi, yumusak tadi ve kendine
Ozgii lezzetiyle dikkat ¢eken
CarrefourSA markali sular, 33 ml ve
75 ml’lik siselerde satiliyor.
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Pratik Filtre ile kahve

keyfi engel tanimiyor
Yetistirildigi bolgenin en iyi
cekirdeklerini alarak kavuran ve kendine
6zgii karisimlariyla dikkat geken Romm
Coftee, 10 farkli ¢ekirdekten olusturdugu
Ozel karisimlarmi nitelikli kahve severlerle
bulusturdu. Gergek kahve tutkunlarmin,

‘Pratik Filtre’ kahvelerini yaninda tagimalari,

sicak su ve fincan olan her yerde bu lezzeti
yasamalarini sagliyor. Pratik Filtre Kahve,
tazeligini ve aromasini korumak igin tekli
ambalajlardan olusuyor.

Godiva 2023'it zel
koleksiyonla karsiliyor

Godiva, sezonun canliligini ve
nesesini yansitan sinirl sayida iiretilen
2023 yeni yil koleksiyonunu 30
Kasim’da gergeklestirdigi lansmanla
cikolata severlere sundu. Ozenle
hazirlanmig olan yeni sezona 6zel
tasarima sahip bu koleksiyonda,
Godiva’nin sevilen ¢ikolata cesitlerinin
yani sira ¢ikolata kutulari, sepetler
ve hediyelik {iriinler yer aliyor. Yeni
yil koleksiyonu i¢in godiva.com.tr
adresi ve Godiva magazalari ziyaret
edilebilir.

Banvit'ten
yeni gurme lezzetler

Beyeaz et sektoriiniin sevilen
markalarindan Banvit BRE, iki yeni inovatif
iriini tiiketicilerle bulusturdu. Agac
lifleriyle tiitsiilenmis Banvit Acil - Barbekii
Cesnili Gurme Sosis, sevilen acili barbekii
cesnisiyle aci severlerin tercihi olmaya
aday. Yine agag lifleriyle tiitsiilenmis
Kurutulmus Domatesli - Mozzarella
Peynirli Gurme Sosis ise genellikle
domatesle servis edilen mozzarella
peynirini, sosis lezzetiyle bir araya getiriyor.

Little Caesars’tan
2’sil Arada Pizza

Little Caesars yeni tiriinii 2sil
Arada Pizza’y1 satisa sundu. 2sil
Arada Pizza’nin yaris1 peynir ve
yarist sucuktan olusuyor ve “Ekstra
Peynir Ekstra Sucuk” mottosuyla
iddiasini ortaya koyuyor. Giinliik
taze hamuru, mozzarella peyniri,
6zel Sezar sosuyla hazirladig1 ev
yapimi1 kadar dogal pizzalariyla
lezzet severlerin begenisini
kazanan Little Caesars, 2sil Arada
Pizza ile yerel lezzetlere olan
tutkusunu gostermeyi amaglryor.
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Raftakilex

Nespresso'dan yeni lezzet:
Festive kahve serisi

Nespresso, tinlii pasta ve ¢ikolata sefi
Pierre Hermé is birligiyle hayata gecirdigi
Festive yeni y1l serisini begeniye sundu.
Sinirl sayida tiretilen seri, Infiniment
Espresso, Infiniment Fruité Saveur
Framboise ve Infiniment Gourmand
Saveur Noisette olmak iizere 3 kahveden
olusuyor. Nespresso | Pierre Hermé
koleksiyonuna, Nespresso butikleriyle
birlikte, nespresso.com.tr websitesi ve
Nespresso mobil uygulamasi iizerinden de
ulasilabiliyor.

Teosole Zeytinyaglar
PinarOnline’de satista

PinarOnline, Yasar Toplulugu’nun
ilk markali zeytinyag1 Teosole’yi
tilketicileriyle bulusturdu. Teosole
Zeytinyaglari, Yasar Toplulugu Onursal
Bagkani Sel¢uk Yasar tarafindan 1968
yilinda Izmir’in Giizelbahge ilgesinde
kurulan Hedef Ciftligi’ndeki Ayvalik,
Gemlik, Erkence, Izmir sofralik,
Manzanilla ve Domat tiirii zeytin
agaclarindan elde ediliyor. Erken hasat
zeytinlerden soguk sikim teknigiyle tiretilen
Teosole yiiksek oranda polifenole sahip.
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1talyanlar1_n Panettone
ekmegine Ozsiit yorumu

Italyanlarin sadece yilbas
doneminde dogal ekmek mayastyla
hazirladiklar1 geleneksel ekmegi
Panettone, Ozsiit Select yorumuyla
tatlandirilarak lezzet severlerle bulustu.
Orijinal recetesine sadik kalinarak
Opzsiit ustalari tarafindan {i¢ giinde
hazirlanan bu 6zel tat, ¢ikolatali ve
meyveli segenekleriyle adeta gosterisli
bir kek kivaminda. Yeni tiriin Aralik ay1
boyunca Tiirkiye geneline hizli kargoyla
ulastirtliyor.

Kahve Diinyasyndan
foyetinli findik kremas:

Kahve Diinyas1 El Yapimi Findik
Kremasi’nin akigkan ve siiriilebilir
formuna ek olarak yeni ¢ikardig1
citir parcacikli cesidi Foyetinli
Findik Kremasi’n1 magazalarinda ve
kahvedunyasi.com’da satiga sundu.
Cok ince agilan tath krep parcalarinin
kurutulmastiyla elde edilen Fransizca
dantel krep olarak da adlandirilan foyetin
kirintilari, iirtine daha kivamli bir doku
ve lezzetine ¢itirlik katarak yeni bir lezzet
deneyimi sunmay1 hedefliyor.

fun3
Gilekli @mﬁﬁmﬁ@

DenizfAlti{Macerasi!

Ozmo cilekli ailesi
bityiimeye devam ediyor

Cocuklarm ¢ok sevdigi
markalardan Ozmo’nun iiriin gam1
biiytimeye devam ediyor. Ozmo
cilekli ailesinin yeni firiinleri Ozmo
Fun Cilekli, Ozmo Yumurta Kafalar
Cilekli, Ozmo Cornet Cilekli ve
Ozmo Ogopogo Cilekli cocuklart
lezzet dolu bir maceraya davet ediyor.
Rengini meyveden, eglencesini
Ozmo’dan alan yeni lezzetler
cocuklarin en sevdigi atistirmaliklar
arasinda yer almaya aday.

___ Dogal Kaynak Suyu Lezzeti
&

3iMDi EGLENCEL]
$ISELERINDEL

Nestlé Pure Life
Kids serisini yeniledi

Nestlé Pure Life, cocuklara
oOzel tasarlanan su sigelerini Barbie
ve Hot Wheels’in birbirinden
renkli ve eglenceli karakterleriyle
yeniledi. Dikkat ¢eken kiyafetleri ve
parlak renklere sahip Barbie Extra
serisiyle yenilenen su siselerine,
erkek ¢ocuklarin gézde oyuncagi
Hot Wheels arabalar1 da eklendi.
Kids serisinin yeni tasarimlarini
iceren relansman filmi de dijital
platformlarda yerini ald1.
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Koronavirls pandemisi
sebebiyle 2,5 villk aradan
sonra gerceklestirilen
Kahvalt Sohbetleri
toplantisinda konusan
Prof. Dr. Mehmet Pala ve
Gazeteci Yazar Dr. Risty
Bozkurt, Turkiye'de gida
Uretimi ve tanm konusunda
yasanan sorunlara iliskin
degerlendirmeler yaparken
¢6z0m 6nerilerini paylast.

Tarimda ve gida iiretiminde
yeni modellere ihtiyacimiz var

ali¢ Universitesi Ogretim Uyesi
ve dergimizin Bilimsel Yaym
Kurulu Bagkani Prof. Dr. Mehmet

Pala tarafindan diizenlenen ve Covid-19
pandemisi sebebiyle 2,5 yili askin bir siiredir
yapilamayan Kahvalt1 Sohbetler toplantisi,

6 Aralhik Sali giinii [stanbul Atagehir’de
bulunan Mardinliler Egitim ve Dayanisma
Vakfi (MAREV) Sosyal Tesisleri'nde
gerceklestirildi. Etkinlikte; Prof. Dr.
Mehmet Pala ve Gazeteci Yazar Dr. Riistii

Prof. Dr. Mehmet Pala
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Bozkurt, Tiirkiye’de tarim ve gida sektoriiniin
giindeminde yer alan konular hakkinda
degerlendirmelerde bulundular.

PROF. DR. MEHMET PALA:
“TURKIYE GIDADA KENDi KENDIiNE
YETEN BiR ULKE OLMADI"

Toplantinin agiliginda konusan Prof. Dr.
Mehmet Pala, diinyay1 her anlamda derinden
etkileyen Covid-19 pandemisinin; daha az
tilketen, daha az israf eden, sahip olunan
degerlerin bilincinde olan, dogaya, hayvanlara
ve bitkilere sayg1 gosteren ve yasam haklarinin
oldugunu kabul eden, kendi isteklerine sinir
koyan bireyler ve toplum olunmast konusunda
insanliga ¢ok sey dgrettigini soyledi. Pandemi
déneminin Tiirkiye’nin gida tedariginde
durumunu net bir sekilde gosterdigini kaydeden
Pala, “Cesitli yerlerde Tiirkiye’nin gidada
kendi kendine yeten yedi tilkeden biri oldugu
soylenir. Bu dogru degildir kald: ki diger 6
iilkenin hangileri oldugu da belli degildir.
Mesela iilkemiz aygicek yaginda higbir zaman
kendi kendine yeten bir duruma gelmemistir.
Cumnhuriyet déneminde bir yag agigimiz
olmustur. Su anda 1 milyon tondan fazla ham
yag ithal ediyoruz. Bu yiizden kendi kendine
yeterlilik konusunu yeniden ele almaliyiz.
Ulkemizin topraklar1 birakin 85 milyonu,

150 milyon insan1 besleyebilecek kapasiteye
sahiptir. Ancak biitiin gidalarimiz1 da kendi
kendimize yetistiremeyecegimizi bilmeliyiz.

Bugday, arpa, aycicek yagi, seker, patates,
sogan gibi temel gidalart kendi iilkemizde
yeterli kapasitede tiretmeliyiz. Dolayisiyla
biitiin tarimsal planlamalarimizin bu gergege
gore yapilmasi gerektigini diiginiiyorum” dedi.

“TARIM ARAZILERIMiZIN KUCUK
OLMASI VERIMLILIGI DUSURUYOR”
Tiirkiye’de ¢ift¢inin tirettigi iiriinlerin
diisiik fiyatl olmasindan dolayr memnun
olmadigini anlatan Mehmet Pala, tiiketicilerin
de aldiklari tirlinlerin pahaliligindan sikayet
ettigini animsatti. Burada biiyiik bir celiski
olduguna vurgu yapan Pala, “Tarimdaki
maliyetlerin kontrolii maalesef yapilamiyor.
Tarim sektoriimiizde girdi maliyetlerimizin
%30 — 401 ithalat yoluyla yurt digindan tedarik
ediliyor. Yeni bir ¢alisma yapiyoruz. Ornegin
Tiirkiye’de bugdayn, seker pancarinin ya
da domates salgasinin gergek maliyetinin ne
oldugunu bilen bir kurum yok. Dolayistyla
iilkemizde gercek anlamda tarim sorunu ve
gida tiretim sorunu var. Bugiin tarimda ¢alisan
niifus yaslantyor. Ortalama yas 55 civarinda.
Ortalama tarim arazilerimizin biiytikligii ise
55 dekar. Geligmis iilkelerde tarimsal {iretim
yapilan arazileirn ortalama biiyiikliigii 200-300
dekar. Sahip oldugumuz tarim arazileri ¢ok
kiigiik oldugundan tiretimde verimlilik diisiiyor.
Kisacasi, bugiinkii tiretim modeliyle ve
mevcut tegvik sistemiyle tarimsal tiretimimizi
artirmak miimkiin degildir. Bunu net bir sekilde
g6rmemiz gerekmektedir. Bizim birkag adet



yeni tarim modelini hayata gecirmemiz sarttir”
diye konustu.

“"GENGC KESIM TARIMA
MESAFELI BAKIYOR”

Tiirkiye’de egitim sisteminde ciddi sorunlar
olduguna dikkat ceken Pala soyle devam etti:
“Giiniimiiz itibariyle Tiirkiye’de ne kdy kald:
ne de koylii kaldi. Yeniden koylii yaratmak,
iiretici yaratmak ¢ok zor. Bu sebeple tarimda
yeni modelleri diisiiniirken bu gergekleri
g6z ard1 etmememiz gerekiyor. Koylerdeki
ilkokullar sehirlere tagindi. Bu durum kéyli
cocuklarinin gehir hayatina alismalarina ve
dogduklari kdyle baglarinin kopmasina yol act1.
Bu ¢ocuklarm kéylerine doniip tarimsal iiretim
yapmalarmi bekleyemeyiz. Maalesef geng
kesim tarima uzak duruyor. Ciinkii yasamasi
i¢in gerek duydugu yeterli kazanci bugiinkii
sartlarda tarimdan elde edemeyeceklerini gayet
iyi biliyorlar. Dolayistyla bunlar yiizlesmemiz
gereken ciddi sorunlarimizdir.”

DR. RUSTU BOZKURT:
"DUNYADA TARIMDAN
ZENGIN OLAN BiR ULKE YOK"”
Tiirkiye’de Cumhuriyet tarihi boyunca
tarima ¢ok net bigimde dogru bakilamadigini
belirterek sozlerine baslayan Gazeteci Yazar Dr.
Riistii Bozkurt, diinyada tarimla zenginlesen bir
iilkenin bulunmadigim dile getirerek, “Ornegin
Hollanda tarim alaninda verimli bir tilke olup
yilda yaklagik 130 milyar dolar ihracat yapiyor.
Bunun 60 milyar dolarini kendi tarimsal
iiretiminden, geri kalanini ise diger iilkelerden
ithal edip satarak sagliyor. Peki tarim bir iilkeyi
neden zengin etmez? Mesela bir proses sanayi
olan soda endiistrisinde fizibilite yapmak
kolaydir ama tarimda bunu gergeklestirmek
¢ok daha zordur. Bunun ana sebebi ise

tarimda degiskenin ¢ok olmasidir. Bu yiizden
tarimda ¢ok ciddi bir planlama yapilmay1
gerekmektedir” seklinde konustu.

“TARIM DESTEKLERLE GELisMEZ"

Giiniimiiz diinyasinda pek ¢ok alanda
yapay zekanin devreye girdigi, her seyin
verilerle dl¢iildiigli ve verimliliklerinin
artirildigi anlatan Ristii Bozkurt, Tiirkiye’de
tarim sektoriine iligkin saglikl verilerin
bulunmadigini vurgulayarak bunun ciddi bir
sorun oldugunu kaydetti. Tiirkiye’de tarim
sektoriinii dlgek meselesinden bagimsiz
tartigmanin hicbir anlam ifade etmedigini
belirten Bozkurt, “Ciinkii 6l¢cek konusu
rekabetciligin temel yapisal 6zelligidir. Tarimi
6lgek sorununu ele almadan konusan her kim
varsa dogruyu séylemiyor. Peki ‘Cumhuriyet
tarthimiz boyunca ¢éziilemeyen bu dlgek
meselesi nasil ¢oziilebilir?” diye akillara bir
soru gelecektir. Ben de cevap olarak Ispanya’y
gostermek isterim. Ispanyollar dlgek sorununu
¢ozebilmek igin hizmette birlestirme kanunu
cikardi. Buna gore, Ispanya devleti 1000 dekar
arazi igin bir araya gelen ciftgilere bir tesvik,

3 bin dekar arazi i¢in bir araya gelenlere ise
iki tesvik verecegini agiklarken, 5 bin dekarin
tistiindeki arazileri birlestirenlerle pazarlik
masasina oturacagini beyan etti. Bu sebeple
tarimda 6l¢eklendirme ¢ok degerlidir. Hepimiz
—buna ben de dahilim- uzun yillar boyunca
tarimin desteklerle gelistirilecegine inandik.
Oysa tarim tesviklerle gelismez” ifadelerini
kullandi.

Tiirkiye nin tarimda belirli bir stratejisinin
olmadigini anlatan Dr. Riistii Bozkurt, “Bir
tilkenin tarimda gerek sart1 6 tanedir. Bunlari;
hububat, bakliyat, sogan, patates, yagl
tohumlar ve seker {iretiminin garanti altina
alinmast olarak siralayabiliriz. Peki iilkemizde

Dr. Ristii Bozkurt

bir hububat veya bakliyat politikasi var

mi? Maalesef hayir. Bugiin 1200 ¢if¢inin
elmacilik yaptigi Karaman’da elmanin sadece
hasad1 esnasinda kay1p orani1 %35°tir. Bu ¢ok
yiiksek bir miktardir. Baska bir 6rnek vermek
gerekirse; Orhangazi’de zeytin iireticileri
gecen yi1l zeytin toplamay1 bilen is¢i
bulamadiklari i¢in Balikesir’in kdylerinden
getirdigi koyliileri ya da Suriyeli isgileri
caligtirdilar. Bu siirecte is bilmemezlikten
otiirli yanhshikla zeytin filizleri koparildigt
i¢in zeytin veriminde diisiis oldu. Dolayisiyla
tarima ¢ok ciddi yaklasilmast elzemdir. Bu
gercegin dikkate alinmamasi durumunda her
ekonomik krizde tarim triinlerinin fiyatlarint
tutamazsiniz” dedi.

“ET FIYATLARI
DAHA DA ARTABILIR"

Toplantida bir katilimeinin et ve siit
fiyatlariyla ilgili sorusunu yanitlayan Prof.
Dr. Mehmet Pala, “Fiyatlarin artmamasi
ve enflasyonun diismesi amactyla siit
fiyatlar1 bilerek diisiik tutuldu. Ne var ki
sireg arttk Tarim ve Orman Bakanlig1’nin
kontroliinden ¢ikmustir. Bugiin 400 bin inegin
et icin kesime gittigi belirtilmektedir. Bu
durum hem siit ve siit Giriinlerinin hem de et
fiyatlarinin yiikselmesi anlamina gelmektedir.
Oniimiizdeki dénemde et {iriinlerinin
fiyatlarinin daha da yiikselmesini bekliyorum.
Ciinkii kaynak yok. Siit {iretimi olmazsa et
sanayinde de tiretim ¢ok sinirli seviyelerde
gerceklesir. Meselenin 6zii budur. Giinlik
adimlarla sorunlarimizin ¢oziilemeyecegi
artik belli olmus durumda” seklinde konustu.

“Turkiye'de Uretilen gidalarin %401 kayit disi”

Tiirkiye’de tiretilen gida tirtinlerinin yaklasik %40 nin kayit dist
oldugunun tahmin edildigini belirten Prof. Dr. Mehmet Pala, “Yani
tiretilen gidanin yarisiin devlette kaydi yok. Bu durum hem

halk saghgi hem de ekonomi agismdan ok ciddi bir sorun. Ayrica
tilkemizde tiretilen tarim tirtinlerindeki en 6nemli sorun pestisittir.
Maalesef tarim ilaglar1 kontrolstiz kullaniliyor. Tarm sektoriinde
400 civarinda tarim ilaci kullanimda ve bunlarin i¢inde 3 bin adet

aktif madde mevcut. Bunlar da biiyiik cogunlugu analiz edilemiyor.
Bu hususta devlete biiyiik sorumluluklar diistiyor. Ozellikle sera
tirtinlerinde tarim ilaglar1 yogun sekilde kullanildigs icin risk cok fazla
olabiliyor. Kis mevsimindeyiz ve sera tirtinlerini daha az tiiketmenizi
Gneriyorum. Miimkiinse bu tirtinleri sodal ve sirkeli suda 10 dakika
kadar ayr1 ayri beklettikten sonra iyice yikayarak titketmenizde fayda
var” seklinde agiklamalarda bulundu.
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Dergimizin klasiklesen
Portre roportajlarinda
bu sayida Remik
Kimya A.S. Yonetim
Kurulu Baskani €dip
Tahincioglu bir araya
geldik. Tahincioglu ile
firma olarak yaptiklar
calismalar, ana Urinleri
olan sakiz mayasinin
ozellikleri, Ulkemizde ve
dunyada sakiz pazarinda
yasanan son gelismeler

hakkinda konustuk.

Tiirkiye’de sakiz tiiketiminin yiizde 90"

TATLANDIRICILI VE SEKERSIZ

Edip Tahincioglu

dip Bey merhaba. Oncelikle sizi
E tammayan gen¢ okuyucularimiz

icin 6zge¢misinizden kisaca soz
edebilir misiniz?

Evet, haklisiniz. Uzun yillardir bu
sektordeyim. Ben de kendimi tanitayim. 1971
yilinda stanbul’da liseden mezun olduktan
sonra Almanya’ya tiniversite egitimi igin gittim.
Tk 1,5 yil dil 8grenimi ve denklik smavlarryla
gecti. Stuttgart Universitesi Kimya Boliimii'nde
egitime basladim ve baraj siavlarmi basartyla
gectikten sonra ayni fakiiltede gida kimyasi
boliimiine gegis yaptim. 1 yillik staj (devlet
laboratuvarinda) sonrasi 1979 yilinda mezun
oldum. Egitim sirasinda gida kanunlari bu
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URUNLERDEN OLUSUYOR

6grenimin vazgegilmez parcastyd, ayrica
Almanca hukuk olmast sebebiyle oldukga

zorlanmistim. Devlet laboratuvarinda piyasadan

toplanan her tiirlii gida maddesi analiz edilirdi
ve gida kanunlarma uygunlugu arastirlip,
sonunda rapor ederdik. Ayrica 6zel sektorde bir
yil daha gida alaninda 6nemli AR-GE projeleri
yaptim ve 1981 yilinda Tiirkiye’ye kesin doniis
yaptim.

TURKIYE'YE DONUS VE REMIK
KIMYA SERUVENININ BASLANGICI
Ailemin sahip oldugu Kent Gida A.S.’de
toplamda 28 y1l AR-GE yoneticiligi ve kalite
giivence sistem galismalart yiiriittiim. 2002
2009 yillari arasinda Kent Gida A.S. ile Ingiliz
Cadbury Ltd. ortak oldugunda genel miidiir
yardimeilig1 gorevini devam ettirdim. Sirketin
hem Tiirkiye hem de Avrupa bolgesinde AR-
GE yoneticiligi islerine devam ettim. 2009
yili sonunda Kent’ten ayrildiktan sonra Remik
Kimya A.S$. nin Genel Miidiirii oldum. Sakiz
mayast iireten bir sirket olup Kent Gida A.S.
tarafindan 1982 yilinda kuruldu. 40 yildan
bu yana sadece sakiz mayas {iretimi yapryor.

Kimya Sanayii ve Ticaret A.S.

2010’dan bu yana agirlikli ihracat pazarlarma
satis yapmaktayiz. Kent Gida, sakiz tiretimine
1959 yilinda baslad:. 1970°1i yillar Ttirkiye’ nin
ddviz darbogazinda oldugu yillar olup, ¢ok
sik sakiz mayast ithalat1 gecikiyordu, bazen
hig yoktu. fthalat yerine bu kez Tiirkiye’de
faaliyet gosteren sirketlerden satin alimmasint
emreden yasalar ¢ikti. Kalite konusunda ciddi
belirsizlikler yasantyordu. C6ziim olarak 1982
yilinda kendi sakiz mayasini yapmanin daha
dogru olacagna karar verildi. Ozellikle Tipitip
(karikatiirlii) ve Turbo (araba serili) sakizlarin
mayalart Remik’te tiretiliyordu. Tiirkiye nin
gozde sakiz markalartyd: ve bolca ihrag
ediliyordu.

“YILDA 9-12 BIN TON SAKIZ
MAYASI SATIYORUZ"

Kuruldugu tarihten itibaren Remik
Kimya’nin gelisim siirecini anlatarak
bugiin itibariyle sektordeki konumu
ve faaliyetleri hakkinda bilgi verebilir
misiniz?

Remik A.S.’de 50 civarinda ¢alisan var.
Thracatimiz iyi seviyelerde, satislar icinde pay1
%060’tan fazladur. Tiirkiye’de sakiz mayasi
tireten birkag sirket var. Remik, bagimsiz, 6zel
ve en bilytik kapasiteye sahip olanidir. Remik
‘in y1llik sakiz mayast satiglart 9 bin - 12 bin
ton olup, bu da 6lgek olarak orta seviyedir.
Kisaca sakiz mayast hakkinda bilgi vermek
isterim. Bunun ekmek mayastyla ilgisi yok
ve canli maya degildir. Sakiz tebligine gore
sakiz mayast; gidaya uygun elastomer, recine,
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vinil polimer, parafin, mikro kristalize vaks,
bitkisel yag ve izin verilen katki maddeleri ile
teknigine uygun olarak hazirlanan tiriinlerdir.
Sakiz mayasi bu malzemelerin teknigine

uygun sicakta karigtirilmastyla elde edile oda
sicakliginda sert bir yapida olan {iriindiir. Sakiz
ise, sakiz mayasinin 50 derecede diger bilesenler
olan seker, glikoz surubu, emiilgatorler, gliserin
ve aroma ile homojen karstirildiktan sonra
sekillendirilen gignenebilir bir yapidadir. Sakiz
mayasinin kalitesi belirleyici olacaktir. Farklt
fiyat kategorisinde sakiz mayalari yaptlmasinin
en 6nemli nedeni farkli maliyet seviyelerine
ihtiyag olmasidir. Sakiz mayasi se¢imini
etkileyen faktorler vardir. Bunlar; Elastomer
cinsi (dogal veya sentetik), igindeki dolgu
maddesinin cinsi ve miktar (Talk veya kalsyum
karbonat), segilen reginenin hidrojene olup
olmadigy, antioksidan cesididir.

Tiirkiye’den temin edebildigimiz ham
maddeler oldugu gibi, deger tutan ve 6zellik
gosteren malzemeler ithal edilmektedir. thal
malzeme orani genelde %60 gibi seyretmekte.
Bitkisel yaglar Ttirkiye’den temin edilirken,
vakslar, elastomerler, estergum regineler
ithal edilmektedir. Agag reginesi (kolofon)
saflagtirildiktan sonra gliserin ile esterlestirilir.
Acilig azaldigindan sakiz mayast yapiminda
kullamilabilir duruma gelir. Buna estergum
denilir. Bu eger ayrica hidrojene edilirse, bu
kez oksidasyona dayanikli bir hale gelecektir.
Bu islem maliyetli oldugundan hidrojene
edilmemis standart recine (estergum) daha
cok tercih edilmektedir. Talep genelde fiyati
orta seviyelerde olan mayalar yoniindedir.
Tatland1ricil sakiz mayalar ise daha kaliteli
malzemelerden olusmaktadir. Ayni zamanda,
sakiz recetelerinde sakiz mayasi oran1 daha
yiiksektir (%28 ve yukart). Ayrica cok kaliteli
aromalar tercih edilmekte, kullamim miktar1 da
yiiksektir. Yiikselen kalite beraberinde uzun bir
raf omrii getirmektedir.

Miisteriden yeni bir proje geldiginde Remik
AR-GE ¢kibi laboratuvarda kii¢lik miktarlarda
sakiz ¢alismalar yaptiktan sonra miisterisine
sunmaktadir. Gerekli testler ve dl¢iimler
mutlaka yapilir. Sakiz birkag giin eskitildikten
sonra karmasgik olan duyusal degerlendirme
testlerine alinir. Test ekibinin belirlenmis oldugu
kriterlere bakarak degerlendirme yapmast
istenir. S6z konusu 6zellikler arasinda; gériiniim
(ylizey tozlu veya 1slak), biikme direnci, 1sirim
sertligi, 1.dakika ¢ignem, dagilma, yapisma,
esneme (elastikiyet seviyesi) veya plastik
¢ignem yapisi, aroma kalitesi, 10 dakika ve
sonrasinda dokuda degisim sorgulanir. Bu
projede kullanilabilecek bir sakiz mayast
portfoyde bulunmuyorsa, yeniden projeye
uygun bir sakiz mayasi regetesi baslatilir. Uzun
soluklu bir ¢aligmadir. Eger miisteri kullandig
rakip mayasini incelemek iizere génderdiyse
bu kez kimyasal ve fiziksel analizlere
bagvuruyoruz. Kendi laboratuvarimizda
bunlart yapabilecek olanaklarimiz mevcuttur.
En 6nemlisi Rheometre ile yapilan dl¢iimler
olmaktadir. Sakizda ve sakiz mayasinda
reolojik dzellikler cok 6nemli olup gerektiginde
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“Sakiz mayasi genelde musterinin kullondigi sakiz
teknolojisine (makine alt yapisi) goére degisiklik gosteriyor.
Ayrica her sirket farkl cignem profili tercih etmekte. Boylece
aktif olarak 80 civannda farkli receteyle Uretim yapmaktayiz.
Musteriye uygun bir recete mutlaka sistemimizde vardir.”

tekrar tekrar 6l¢tim yapilir. Ancak kisaca bunu
soyleyebilirim; Rakip mayanin aynisini yapmak
neredeyse imkansizdir. %90’Iik kismuni tespit
etseniz dahi ayn1 dzelliklerde yapilamamakta.
Eldeki ham maddeler farkli olacagindan hedefe
ulagsmak ¢ok zor olacaktir. Ancak ¢ignem
dokusu yakin bir regete saglanabilmektedir.

“80 CIVARINDA FARKLI
RECETEYLE URETIMIMiZ VAR”
Kac cesit sakiz mayasi iiretiminiz var?
Sakiz mayasi genelde miisterinin kullandig
sakiz teknolojisine (makine alt yapisi) gére
degisiklik gosteriyor. Ayrica her sirket farkli
cignem profili tercih etmekte. Boylece aktif
olarak 80 civarmda farkli regeteyle iiretim
yapmaktayiz. Miisteriye uygun bir recete
mutlaka sistemimizde vardir. Sakiz mayasi
satisinda teknik destek cok 6nemli. Bir siirii
bilinmeyen var. Bu nedenle, miigterimizi
ziyaret etmekte ve gerekli teknik destekleri
verebilmekteyiz. Ekibimiz bu konuda
deneyimlidir. Miisterimiz isterse onun
fabrikasinda denemelerde yer almaktayiz.
s basinda egitim de vermekteyiz. Yabanci
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tilkelerde lisan zorluklarma ragmen basarili
caligmalar yapabiliyoruz.

Diinyada ve iilkemizde sakiz sektoriiniin
bugiinkii durumu hakkinda bilgi
verebilir misiniz?

Diinya sakiz pazarina 4 biiyiik sirket
hakim olup hemen her iilkede faaliyetleri
bulunmaktadir. Bu 4 sirketin ayn1 pazarda
oldugu yerler vardir. Tiirkiye’de iki uluslararast
sirket bulunmaktadir. Uzun bir gegmise
sahip olduklarindan kendi sakiz mayalarim
kendileri tiretip kullanmakta. Bunlardan
bazilar diinya pazarlarinda sakiz iireticilerine
sakiz mayast satabilecek organizasyona da
sahipler. Avrupa’da bulunan iki sirket diinya
sakiz mayasi pazarinda lider durumdalar.
Biiytik sakiz firmalarina bagh olmalaria
ragmen isteyenlere sakiz mayasi satmaktalar.
Ayrica Japonya, Kuzey ve Giiney Amerika ile
Uzak Dogu’da birgok sakiz mayast iireticisi
sirket bulunmaktadir. Ancak toplamda diinya
genelinde herhalde en fazla 30-40 adet degisik
6lgekte tiretici sirket bulunmaktadir. Sinirl
sayida oldugunu goriiyoruz. Remik’in dig
pazarlar; Tiirkge konusan devletler olan
Kazakistan, Ozbekistan, Tacikistan; Suudi
Arabistan, Iran, Rusya, Pakistan ve Makedonya
gibi iilkelerdir.

SAKIZIN TARIHCESI VE
DUNYAYA YAYILISI

Sakiz 6nceleri sadece sekerli sakiz olarak
tiretilirdi. 1860’lardan sonra ABD’de ilk
sakizlar iiretilmeye baslandi. Sakiz 1940’11
yillarda Amerikan askerleriyle Avrupa’ya ve
oradan Tiirkiye’ye tagindi. 1970’1i yillardan
itibaren diinyada oldugu gibi Tiirkiye’de de
sakiz tiretiminde yiiksek teknoloji baslandi.
Uretim kapasiteleri bir hayli yiikseldi,
modernize oldu, kolaylasti, hijyenik oldu.
Farkli tat ve sekillerde sakizlar satiimaktadir.
Yaprak, bilye, yuvarlak, meyve sekilli vb.
dolgulu veya dolgusuz olacak sekillerde
yaptlmaktadir. Ayrica yastik draje seklinde
sekerle kaplanmis olanlar vardir. Tiirkiye’de
ozellikle 1989°dan itibaren eski Sovyetler
Birligi iyesi devletlerin diinyaya actlmasiyla
sakizda ¢ok ciddi talep olustu. Tiirk girisimeiler
bu talebi gordiiler ve kisa siirede yatirimlarini
tamamladilar. Rus pazar kapanincaya yani
1998 yilina kadar yilda yaklasik 80 bin ton
sakiz ihra¢ eden ve yeni rekorlara imza atarak
sakiz tarihine gegen bir tilke olduk. Ne yazik
ki 2005°ten sonra bu sakizlara talep ¢ok diistii
ve simdi Tiirkiye’de 15 bin ton/yil altinda
seyrettigi tahmin ediliyor.

www.gidateknolojisi.com.tr 25



ire )

“SAKIZI SEVEREK
TUKETEN BiR ULKEYiz”
Gecmisten giiniimiize Tiirk insaninin
sakiz tiiketimi konusunda nasil bir
degisim yasantyor? Ulkemizde en ¢ok
hangi sakiz cesitleri tiiketiliyor?

1980°1i yillarda Bat1 diinyasinda
“tatlandiricili sekersiz sakiz” tiretimi bagladi.
Yeni ve sekerli tirtinlere bir alternatif dogmus
oldu. Bu ¢esitlerin Tiirkiye pazarinda iiretimi
ise 2000’11 y1llarin baglarina denk gelmektedir.
Tiirkiye sakiz pazarinda ayn degisim yasandi,
satilan sakizlar sekersiz ve tatlandiricili oldu.
Toplamda bugiin sakiz pazarmin %90’dan
fazlas1 artik seker icermiyor. Sekerli sakizin pay1
tahminen %5-10 sevilerine geriledi. Bu arada
belirtmem gereken bir sakiz ¢esidi daha var.
Tiirkiye’ye 6zgii ve batida olmayan farkli bir
sakiz ¢esidi; Damla sakizi ile tat verilen, seker
icermeyen ve tamamen Tiirkiye’de gelistirilen
bir yapim teknigiyle tiretilen “sekersiz”
sakiz. Baglangicta pazarda kavanozda su
icinde satilan yapiskan 6zellikte damla sakiz
tadinda bir sakiz iken, 1970’lerin ortasindan
baglayarak ytiksek teknoloji kullanarak
yepyeni, iistelik sargili bir sakiz ¢esidi dogdu.
Boylece yapisma problemi de ¢oziildii, suyun
icinde tutmaya gerek kalmadi. Halen basarilt
sekilde satilmaktadir. Sadece bu ¢esit sakizdan
Tiirkiye’de yilda 2 — 2,5 milyar adet tiiketildigi
tahmin edilmektedir. Sadece bu sakiz ¢esidinde
kisi bas1 tiiketim 31 adet olup Tuirklerin sakizi
severek tiikettiklerini ifade etmektedir. Diger
sakiz gesitleriyle beraber Tiirklerin iyi bir sakiz
tiiketicisi oldugu sdylenebilir. Sakiz pazarmna
iki bityiik uluslararas sirketin hakim oldugunu
soyleyebiliriz. Diger tireticiler yerli firmalar
olup bunlardan 6ne ¢ikanlar Saadet Gida,
Kervan Gida ve Ceremony’dir. Diger sekerleme
iiriinleriyle birlikte gibi elbette cesitli sakizlar da
ihrag edilmektedir.

“HAM MADDE FIYATLARI HALA COK
YUKSEK SEVIYELERDE"

Pandemi ve hemen arkasindan baslayan
Rusya — Ukrayna savasi kiiresel sakiz
pazarm nasil etkiledi/etkiliyor?

Diinya sakiz pazarinda pandemi nedeniyle
tiketimlerde kiigtik miktarda distisler yasandi.
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“Sakiz 6nceleri sadece sekerli sakiz olarak Uretilirdi. 1860’lardan
sonra ABD de ilk sakizlar Uretiimeye baslandi. Sakiz 1940’
Yillarda Amerikan askerleriyle Avrupa’ya ve oradan Turkiye'ye
tasindi. 1970'li yillardan itibaren dinyada oldugu gibi
Tirkiye'de de sakiz Uretiminde yUksek teknoloji basland!.”

Ancak 2021 yilnin ikinci yarisindan sonra

bu kez nakliye fiyatinda yiikselisler ve ham
maddede ulastlabilirlik darbogazlar1 yasanmaya
baslandi. Yeter miktarda ve zamaninda

ham madde bulunamaz oldu. Stresli anlar
yasand1 ve yasantyor. Biitiin bunlara 2022 yil
baslarinda Rusya - Ukrayna savastyla baslayan
ve hizlanan enerji krizi eklendi ne yazik ki.
Ham madde fiyatlar 2 yil dncesine gore halen
yiiksek seyrediyor. Onemli nedenler arasinda
tiim sektorlerde talebin halen diismemis

olmasi gosteriliyor. Fiyatlarda halen gerileme
goremedik desek dogru olacak. Avrupali
biiyiik ham madde tireticileri uzun vadeli

plan istiyorlar, 6nlerini gdrmek istiyorlar,

biitge yapiyorlar. Bu da bizim gibi zor bir
cografyada galisanlar i¢in oldukga zorlayict.
Planlamalarimiz genelde kisa vadeli olup, 6 ay
sonrasin ongdrmek nerdeyse imkansiz oluyor.

AR-GE sizin gibi iiretici firmalar
acisindan olmazsa olmaz 6nemde. AR-
GE’ye bakisinuz ve bu alnda yaptigimz
calismalar1 anlatabilir misiniz?

Evet, AR-GE boliimii siireglerimizin
merkezinde. Belirli bir disiplin i¢inde yiiriitiilen
bir faaliyet. Olmazsa olmazimiz. Regete
gelistirme oldukea karigik bir faaliyettir.
Degerlendirmeye alinan bir ¢ok faktor var.
Sakiz mayasi ¢alismast, sonunda mutlaka
cignen bir sakiz recetesine doniismeli ve
karar verilmeli. Duyusal degerlendirme,
tiim iglemlerin sonunda mutlaka yapilmali.
Laboratuvarda Sakiz sekillendirme esnasinda,
gbzlem yapilmali, olusan sorunlar giderilmeli.
Bu, deneyim gerektiren bir metodolojidir.
Miisterinin fabrikasindaymus gibi sakiz yapimint
ve proses sartlarmi inceliyoruz, cevap bulmaya
calistyoruz. Bu, deneyim gektiren bir durumdur.

Hem AR-GE ve hem de fabrikada makine
ve bina yatirimlar1 devam etmekte. Kisa vadeli
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ve uzun vadeli yatirim planlarimiz var. Sakiz
mayasl iiretimi biiyiik ve 6zellikli mikserlerde
yapilmaktadir. Uretim mikserlerinin sayisi ve
kapasitesi yullar i¢inde arttirdik, yeniledik.
Remik’te ki mithendislik birikimi ile nemli
gelismeler sagladik. 1000 kg tiretebilen giigli
makineler yaptik. Sicakta 120-130 derecede
malzemelerin eridikten sonra karistirilmast, yani
120-130 derecede, teknigine uygun karisitiriimast
sonunda sekillendirme yapilmakta. 110 derecede
sakiz mayast stvidir ve filitre edilebilir. 350
mikronluk eleklerden gegtikten sonra sekil
almakta, 7-8 mm biiyiikliigiinde parcaciklar
(grantil) olusur. Graniil halinde olmasi.. daha
sonra miisterinin makinalarinda sakiz yapimini
kolaylastiracaktir. Sakiz mikserlerinde islem
kolayligi, erime kolaylig1 saglamaktadir.
Remik’te miisteri memnuniyeti en
6nemli ilkelerden biridir. Miisterimizi dikkatle
dinliyoruz. Oncelikle miisteri ne istiyor, neden
Oyle diistindii ve bunun gibi ¢apraz sorularla
ne istedigini anlamaya calistyoruz. Projesinde
yardimci oluyoruz. Yine mdisteri istegine bagli,
cesitli sertifika galigmalart yapilmaktadir.
FFSC 22000 Gida Giivenligi, Halal ve
Kosher belgelerinin sartlarmi karstlryoruz.
Misterilerin alerjen politikalarma uygun islemler
yapmaktay1z.

"GENCLER GIDAYLA iLGILI TRENDLERI YAKINDAN TAKIP ETMEU”

Gida alaninda 6grenim goren ve gelecekte bu sektorde
calismay1 diistinen genclere baz1 tavsiyelerde bulunmak
istedigini belirten Edip Tahincioglu, gida bolimlerinde
ytiksek 6grenim gormek ve aragtirma yapmanin zevkli

bir konu oldugunu séyliiyor. Gida konusunun, insan var
oldukga varhigini stirdtirecek bir calisma alan1 oldugunu

ve gelismeye devam edecegine dikkat ¢eken Tahincioglu
sozlerini soyle siirdiirdii: “Ozellikle gidayla ilgili yeni
trendlere simdiden bakmakta fayda var. Karbonhidrat miktar1
azaltilmus ve proteince daha zengin gidalar oldukga trend.
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Vegan ve vejetaryen beslenme tarzini benimseyenler igin iyi
alternatif besinler gelistirmek heyecan verici. Eskiden tek
tahilh ekmek varken bugtin 3-4 tahulli ekmekleri tiiketiyoruz.
Beslenme konusunda yeni gelismeler oluyor. Biitiin bunlar1
¢ok yakindan takip etmek gerekiyor. Giintimtizde artik

sehir insanin yasamu daha stresli seyrediyor. Performansin
olumlu etkileyecek gida ve beslenme ¢oztimleri, takviyeler,
gida destekleri gelisecek konular arasinda gosterilebilir.
Sakiz malzeme olarak iyi bir tastyici. Bu etken maddelerin bir
kismiyla yeni inovatif tirtinler tasarlanabilir.”



ATISTIRMALIK URUN TRENDLERI VE
AROMA VERICILERIN ROLU

noktasinda biiyiik atilimlar yaparak

yag ve karbonhidrat igerigi azaltilmig
iiriinler, protein, vitamin veya mineralle
zenginlestirilmis iriinler, bitkisel bazli

siit alternatifi tiriinler, kurutulmus meyve
icerikli atistirmaliklar, probiyotik igerikler,
lif igerigi artirilmis tirtinleri piyasaya
sunmaktadir. Bu sagligi destekleyen

ayni zamanda tiiketildiginde de haz

veren {irlinlere ‘masum atistirmaliklar’
olarak isimlendirilmeye baglanmistir. Bu
durum, atigtirmalik kategorideki tirtinlerin

Zehra Selamet daha biiytik tiiketim oranlarina sahip
Aroma Aplikasyon Sefi olarak raflarda yerini almasi sonucunu vericiler gelistirilerek iiriinlerin duyusal
Seluz Fragrance & Flavor getirmistir. Bu egilimler i¢inde en dnemli  ;c]jiklerinin artirilmas1 amaglanmaktadir.

I T AT sirada tiiketicilerin daha saglikli hissetmek
ve kilo kontrolii saglamak istemeleri

Yapilan tiiketici tercihi analiz sonuglart bir
gida tirtinliniin tekrar satin alma kararinin

eglsen vasam kosul.larly‘la beraber nedeniyle sekerin giinlik diyet iginde tim diger faktorlerin yaninda hala 6nemli

b%?"ﬂ?““ gldeﬁ tercihlerinde . sinirlandirilmast gelmektedir. Atigtirmalik 6lgiide iiriin tadimin begenilmesine baglh

'donu§ufnler gozlemlenmektedir. iirtinlerde seker igeriginin azaltilmasi oldugunu gostermektedir.
Par%der‘nl}.lle blrh,kte ﬁosyal m?dyayla .. ... ~hemyapi hem de tat olarak tiriinlerin Bireyler gesitli gidalara intolerans
etkilegimin arttig, ginlik rutinlerin degistigh, ;o ikierini ikame edilmesi gerekli bir yasamiyor olsa dahi 6zel beslenme
dunyanquevre Sfl ghigiyla 1lg111.end%seler1n. konumda birakmaktadir. tiirlerini denemek ve bunun fiziksel
fazlalastig1 ve.sagh.k. alamndakl_ g_ellsmelerln - zihinsel saghik iizerine etkilerini
daha faZl? takip edilir hale geﬁ;i;gll(yz;pllan AROMA VERICILERIN ONEMI izleme konusunda istekliler. Buna ek
?Fri?illiztirzliileerlr di(;lzu;lli ?;??1? lgéntrzli;ay;;arak DAHA DA ARTIYOR olarak gevreye ve dogaya duyulan
tiiketecekleri {iriinlere dair fayda analizi Urlin igeriklerinde yapilan bu saygi nedeniyle hayvansal kaynakli

. e degisimler nedeniyle tiriinlerde meydana besinlerin tiiketiminin sinirlandirilmasi

gercgeklestirmeye baslamistir. Tiiketicilerin aclen tat ve yapisal degisikliler iizerine da iiriinlerden beklenen iceriklerin

ilk karsilastig1 iriinii biling alt1 beklentilerin
de etkisiyle ambalaji, i¢erigi, beslenme
rutiniyle olan uyumu ve olas1 faydalari

AR-GE c¢aligmalarinin gerekliligi daha da farklilasmasini yonlendirir niteliktedir.
dnem kazantyor. Ciinkii tiiketici aligkanlik ~ Beslenme arastirmalarina gére, vegan ve

o . ve beklentileri bu yeni gelisen {iriinlerin vejetaryen kisi orani ¢ok yliksek olmasa
hakkindaki fikirleri bir biitiin halind ot e .
dZ'e:enadilr di“lir eérll’ﬁlilrlell(ltecrilir atnde orijinal versiyonlariyla rekabet edebilecek ~ da tiiketicilerin genel egilimi hayvansal
" Niketicilesin bagustklk sistemlerini tat ve yapiya sahip olmast yoniinde. kaynaklarla beslenmeyi sinirlandirma
iiclendirmek ile ﬁz?kssel ve zihinsel Bu noktada aroma vericilerin daha yoniinde. Bu faktérlerhln.glutepmz ve
fa‘ghklarlm aktif olarak yonetmeye istekli fazla Snem kazandifim gozlemliyoruz. vesan urunlf:rm tuk.e flmmdekl artist
£ Y Y Istenmeyen tatlarin minimize edildigi agikladigi soylenebilir.

olmalar1 fonksiyonel gidalarin talep
edilmesine yol agmistir. Atistirmaliklarin
keyif alma ve zaman zaman ara 6giin amagli
tiiketilen iiriinler olmasindan dolay1 pandemi
stirecinde artan saglik endiselerinden en

cok etkilenen kategorilerden biri olmustur.
Tiiketilecek iirtinlerden yiiksek enerjili

— diistik kalorili olmasi, sagliga katki
saglayabilecek fonksiyonel i¢eriklerinin
olmasi, 6zel beslenme ve diyet tiirlerine
uyumlu olmas gibi saglik yoniinden
beklentiler bulunmaktadir.

Artan kiiresel kaygilar beraberinde
stirdiiriilebilirlik, kaynaklarin korunmast,
iklim degisikligi ile miicadele, cevreye
minimum atik olusturabilecek igerik
ve ambalajlara yonelik biling diizeyi
artmaktadir. Tiiketicilerin bu anlamda
da gida tireticilerinin ¢evreye saygili,
gelecegi dngdrebilen teknolojiler
kullanarak ekolojiye katki saglamasi, yerel
ireticileri ve ¢aliganlari desteklenmesiyle
gezegen ve toplum iizerinde daha olumlu
etki yaratmasini bekledigi soylenebilir.
Endiistriyel tireticilerin tim bu degerleri
g0z oniinde bulundurarak gelistirdigi
politika ve vizyonlari yine Girlinlerin tercih
sebebi olmasina oldukca biiyiik katkilar
saglamaktadir.

ve lirlin igeriklerine uygun aroma verici
¢oztimleriyle lezzetli tiriinler elde etmek
daha miimkiin hale geliyor. Elde edilecek
son Uriin i¢erik ve prosesine uygun aroma

‘MASUM ATISTIRMALIKLAR’
DONEMI

Gida endiistrisi bu doniigiime yonelik
olarak iiriin gelistirme ve ¢esitlendirme
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TOMRA Food yoneticilerini agirladi

Turkiye'nin kuru Gzim

ihracat liderlerinden Osman
Akca A.S., Urinlerinin
kalitesiyle sektorde onemli
bir konumda bulunuyor.
Firma, en yUksek

standartlan saglamak Uzere
sensor tabanl ayikloma
makineleriyle gida guvenligini
ve kalitesini en Ust duzeye
¢lkarirken gida israfini da
azaltan TOMRA Food'un
teknolajilerine yatinm yapiyor.
Firma, TOMRA ile

is birliklerinin 25. yilini
kutlamak ve gelecege
yonelik gelismeleri gorismek
Uzere TOMRA Food

yonetim ekibini Manisa'daki
tesislerinde agirladi.
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sman Ak¢a A.S. Yonetim Kurulu
OUyesi Osman Goksan ve Osman

Akga A.S. Genel Midiirii
Yal¢in Iskeceli’nin ev sahipligi yaptigi
ziyarette isleme siiregleri ve iyilestirme
caligmalar1 iizerine detayli goriismeler
saglanirken, TOMRA yoéneticileri, isleme
hattini yerinde izledi. Firmanin Manisa’da
bulunan Kuru Uziim Isleme Tesisi ve

.
o

Aydin’daki Kuru Meyve Fabrikasi’nda
kurulu toplam 14 adet TOMRA optik
ayiklama makinesi, operasyonlarin
verimliligine katki sagliyor.

Konuyla ilgili agiklamada
bulunan Osman Goksan, “1970’li
yillarda basladigimiz kuru iiziim ve
kuru meyve ayiklama alanindaki
faaliyetlerimizi 3 nesildir gelistirerek
ileriye tagtyoruz. Operasyonlarimizi,
iirtin kalitemizi ve i hacmimizi
kesintisiz sekilde arttirirken
yanimizda TOMRA Food gibi optik
ayiklama sistemlerinde diinya lideri
olan giivenilir bir ¢dzliim ortag1
bulunmasindan olduk¢a memnunuz.
En yenilik¢i teknoloji ve makineleri
ile diinya standartlarinin iistiinde
bir kalite yakalamamiza katk1
saglamalarinin yani sira hizli satig
sonrast hizmetleri ile de her zaman
yanimizda oluyorlar” dedi.

Manisa Saruhanli’daki
Osman Ak¢a Kuru Uziim Isleme
Fabrikasi’nda 2020’de 20 bin ton
civarinda olan tiretimlerinin 2021
yilinda 25 bin tonlara ¢iktigini belirten
Goksan, “2021 yilinda Tiirkiye’de
kuru iizlim ihracatinda iyi bir y1l
gecirdik. Ulke ihracat hacmimiz,
bir dnceki yil 230 bin ton iken 2021
yilinda 255 ton civarinda tamamlandi.
Bu siiregte yine bizim i¢in en 6nemli



konu iiriin kalitemizi rakipsiz sekilde
sunmakti. Bu nedenle 2021 yilinin
basginda TOMRA’nin yeni sundugu
TOMRA 5C optik ayiklama makinesini
de hattimiza ekledik. Uriin kalitemizi
rakipsiz slirdiirmemizin yani sira
iretim kapasitemizi de artirarak ihracat
miisterilerimizi ylizde 100 koruduk ve
yiizde 20 oraninda Avrupa’dan yeni
miisterileri portfoylimiize katmay1
basardik” seklinde agikladi.

“YUKSEK KALITELI
URUNLERIMIZLE PAZARDAKI
REKABETTE ONE GECIYORUZ”
Gida sektoriinde global olarak
yasanan sorunlara deginen Osman Akca
A.S. Yénetim Kurulu Uyesi Osman
Goksan soyle devam etti: “Diinyada
gida sektorii her zaman beklentilerin
yiiksek oldugu yegane sektorlerden
biri. Hacim, kalite, satin alinabilirlik,
giivenilirlik, siirdiirtilebilirlik gibi
konularda beklentiler hep ¢ok yiiksek
ve bu kriterler, tiim gida {iretim
stireglerini etkiliyor. Boyle bir tabloda
en giivenli ve kaliteli tirlinii sunarken
rekabet giicliniizii ve karliliginiz1 da
stirdiirmeniz gerekiyor. Bu da ancak
operasyonlarinizi otomasyon ve son
teknolojiler ile destekleyerek miimkiin
oluyor. Gida islemede stabil bir
kalitenin korunmasi ve gelistirilmesinde
insan ig giiciiniin kisitlt kaldigi ¢cok
fazla adim bulunuyor. Optik ayiklama
makineleri ile ihracatta beklentileri
en yiiksek olan miisterilerimizin
ihtiyaglarini karsilamamiz miimkiin
oluyor. Ayrica ayiklama teknolojilerine
yaptigimiz yatirim, daha verimli
ve kontrollii tiretim planlamalar1
yapmamizi destekliyor.”

KEN MOYNIHAN: “OSMAN
AKCA iLE is BiRLIGIMiz COK
OZEL BIR KONUMDA"

TOMRA Food Islenmis Gida Baskani
Ken Moynihan ise, TOMRA Food olarak
80 tilkede gidanin farkli alanlarinda
ayiklama, smiflandirma ve paketleme
faaliyetlerini siirdirdiiklerini kaydederek,
“Tiirkiye kuru tiztim ihracatinda diinya
lideri ve Osman Akca da bu pastada 6zel
bir paya sahip. Kuru iiziim tiretiminde
iilke sinirlarini kalitesiyle asan Osman
Akga, Tiirkiye’deki ilk TOMRA Food
makinesinin kurulumunu gergeklestiren
firma. Bu nedenle is birligimiz, her zaman
cok 6zel bir yere sahip. Tiirkiye’nin lider
oldugu bir alanda alaninin liderlerinden
Osman Akga ile 25 yildir ¢6ziim ortagi
olabilmek bizler i¢in gurur kaynag1” diye
konustu.

Ken Moynihan, TOMRA Food’un
miisteri odakli yaklagiminin, iiretim
taleplerini karsilamak {izere miisterilere
yakin olmak i¢in ¢cok ¢alismak anlamina
geldigini belirterek, “Gida iireticileri ve
isleyicileri, teknolojiye daha fazla yatirim
yaparak trlinlerini kusursuz sunmaya ve

TOMRA 5C optik ayitklama makinesi,
miimkiin olan en iyi yabanct madde
ayiklama performansi icin sektorde
ileri sensor teknolojilerini, makine
6grenimi ve biiyiik veri analiziyle
birlestiriyor. Yiiksek ¢oztintirliiklii
lazerler ve yeni nesil sensorler,

rekabet giiclerini artirmaya calistyorlar.
Osman Akga, bu anlamda alaninda
diinyada 6rnek bir firma. Son olarak
ayiklamay1 daha verimli, daha etkili ve
daha diisiik maliyetli hale getiren en yeni
teknolojileri sundugumuz TOMRA 5C
makinesinin kurulumunu Manisa’daki
tesislerinde gergeklestirmistik. Bu
makinemiz, kuru meyve ve kabuklu yemis
sektoriindeki en biiylik zorluklari ele almak
tizere gelistirildi” dedi.

TOMRA 5C optik ayikloma makinesi

TOMRA 5C'nin diger makinelerle
gortinttiilenmesi miimkiin olmayan en
kiigiik kusurlari algilamasini ve analiz
etmesini sagliyor. Bu makinenin bir
diger avantaji da temizlik ve bakimi
kolaylagtiran ve is giictinden tasarruf
saglayan hijyenik tasarimi oluyor.
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Giivenilir Markanin ve Bilingli Tiiketicinin Tercihi:

TUketicinin guvenli
gidaya ulasmasin,
Ureticinin marka
sayginhigini korumasini
saglayacak en etkKili

yol, gida izlenebilirligi
teknolojilerini
kullanmaktir. Gida takibi
olarak da adlandirilan
gida izlenebilirligi; tedarik
zincirindeki sureg ve
UrUnlerin tanimlanmasi,
kayit altina alinmasi ve
talep edildigi takdirde
kaydedilen bilgilerin
paylasiimasi demektir.

tivenli gidaya erisimin her
Ggegen giin zorlagtigint hepimiz

biliyoruz. Bununla beraber
saglikli yasamin devaminin giivenli gida
tilkketiminden gectiginden de haberdariz.
Diinya Saglik Orgiitii (DSO), giivensiz
gidalar ve etkilerine dair yapmis oldugu
arastirmalar sonucuna garpici veriler
ortaya koymustur. DSO, her sene 500
milyondan fazla insanin giivenli olmayan
gidalardan hastalandigini séylerken 500
bine yakin insanin da hayatini kaybettigini
belirtmistir. Bu verilerin ¢ogunlugunu,
gelismemis ve gelismekte olan iilkeleri
kapsamaktadir ancak tiretim ortamu riskli,
lojistigi 6zensiz, muhafazasi
dikkatsiz olan iiriinler artik her
yerde. Kisacasi yiiksek gelir
sahibi ya da gelismis bir iilkede yasiyor
olsaniz bile izlenebilirlik teknolojilerinin
zorunlu olmamasi nedeniyle sahte veya
kontamine {irlin tiiketebilirsiniz.

Gida triinleri hakkinda skandal

yasanmadan biten bir giiniimiiz dahi
yok artik. Uygun olmayan ham madde
kullanimi, ambalaj sahteciligi ve
son kullanim tarihi degistirme en stk
duyduklarimiz. Bunlar gibi hayal bile
edemedigimiz yiizlercesi ile i¢ ice
yastyoruz. Durumun farkina varan
devletler, yasal diizenlemelerle giivenli
gidaya ulagim ve gidalarin tedarik zinciri
boyunca izlenebilir olmasi igin ¢aligmalar
yapmaktadir. Gida tahribatindaki
artig, saglig1 olumsuz etkilerken ciddi
ekonomik kayiplara da neden olmaktadir.
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VISIOT

GIDA URUNLERINDE
IZLENEBILIRLIK

COZUMLERI

Firmalar da kayiplarini engelleyebilmek
icin teknolojik gelismeler 15181nda gida
izlenebilirligi lizerine ¢aligmalarini
yogunlastirmistr.

PEKI NEDIR BU GIDA
iZLENEBILIRLIGI?

Tiiketicilerin giivenli gidaya
ulagmalarini saglayacak en etkili yol, gida
izlenebilirligi teknolojilerini kullanmaktir.
Gida takibi olarak da adlandirilan gida
izlenebilirligi; tedarik zincirindeki
stire¢ ve lirlinlerin tanimlanmasi, kayit
altina alinmasi ve talep edildigi takdirde
kaydedilen bilgilerin paylasilmasi
demektir.

Ekonominin kiiresellesmesi, ithalat ve

GIDA iZLENEBILIRLIiGi

ihracatin ticaret i¢inde artan ivmesi,

iriinlerin her asamada kontrollii

bir sekilde takip edilmesini
zorunlu hale getirmistir. Insan saghgim
risklerden olabildigince uzak tutarak
onemli bir yarar saglayan izlenebilirligin,
iiretim optimizasyonunda birgok
faydasi bulunur. Geriye ve ileriye dogru
izleme saglayabilen sistem sayesinde
hem sorunun kaynagi bulunabilir hem
de kriz yonetimi saglikli bir sekilde
gerceklesebilir. Gida izlenebilirligi i¢in
kaydedilen bilgilerin degistirilemez
olmasi taklit¢iligi, sahteciligi ve marka
kalitesinin sarsilmasini engeller. Gida
izlenebilirliginin faydasi bunlarla
sinirlt degil elbette. Ham maddeyi
etkili kullanma, {iretimde planlama,
standart dis1 tirtinlerin belirlenebilmesi,
lojistik faaliyetlerinin pratiklesmesi de
kazanimlardan bazilaridir.



4 Adver

DUNYADA GIDA iZLENEBILIRLiGI

UYGULAMALARI

Bir gida iiriinii diisiiniin; iiretimden
tiiketime kadar biitiin asamalar kay1t
altina alinmis olsun. Oyle bir sistem
hayal edin ki tiiketiciler bu kayitlara
bir cep telefonu araciligi ile diinyanin
her yerinden erisebilsin. Bugiin
diinyada bir¢ok gida iireticisi, gida
giivenligini saglamak i¢in izlenebilirlik
teknolojilerini kullaniyor.

Konunun daha iyi anlagilabilmesi
icin et Girtinleri i¢in otorite ve yasa
koyucular ile hi¢bir baglantis1 olmayan
“BeefChain” projesinden bahsedelim.
Bu proje Amerika’da sigir tiretimi
yapan ¢iftcilerin baglatmis oldugu
blockchain tabanli bir izlenebilirlik
projesi. BeefChain projesinde yer alan
ciftgiler, izlenebilirlik teknolojilerini
kullanarak yetistirmis olduklar1
sigirlarin, bunlardan iiretilen taze
etlerin giivenilir gida olmasini garanti
etmeyi, ayrica sigir etlerini daha
kaliteli ve degerli hale getirmeyi
hedeflemektedir. Ureticiler bir sigirm
dogumundan sofraniza gelene kadar
olan tiim siireglerini kayit altina
almakta ve blockchain altyapisinda
depolamaktadir. Bu sayede tiiketiciler
etin temin edildigi canlinin nerede
yetistirildigi, hangi yem ile beslendigi,
hangi tarihte veteriner kontrolii
yapildig1, nerede ve ne zaman kesildigi
gibi bir¢ok bilgiye seffaf olarak
ulasabilmektedir.

Kalitesinden ve marka imajindan
taviz vermek istemeyen isletmeler,
gida izlenebilirligi teknolojilerini
etkili sekilde kullanmaktadir.

Gida izlenebilirligi teknolojileri,
uluslararasi pazar gereksinimlerini
g0z Oniinde tutarak “ne, nerede, ne
zaman, hangi amagla” sorulartyla

gelisim kaydeder. Bu sorularin dogru
cevaplanabilmesi i¢in liretimin
baslangi¢ asamasinda her bir iiriine
kimlik atanmasi gerekir. Serilestirme
ad1 da verilen kimliklendirme siirecinde
uygulanabilecek en pratik yontem
ise GS1 uyumlu data matrix kodun
iirlinler tizerine uygulanmasidir.
Aktarilabilen bilgilerin detayli, islemin
ise az maliyetli olusu data matrix
kullaniminin yaygin hale gelmesini
saglamustir.

Ister data matrix kodun ister
bagka yontemlerin kullanilmasi olsun
gida izlenebilirligi uygulamalart
diinya genelinde her gecen giin
yayginlagmaktadir. Ancak tiim diinyada
bir {irlin grubunun izlenebilir olmasini
ivmelendiren en dnemli faktor,
otoritelerin ve yasa koyucularin
diizenlemeleridir.
Kazanimlarin =

ve daha birgok tilkede izlenebilirlik,
yasalarla diizenleme altina alinmustir.

ABD: Son zamanlarda ABD, FDA
araciligiyla gida izlenebilirliginde
onemli bir adim att1. Tzlenecek iiriinlerin
listesini giincelledi ve bu sayede gida
iirtinlerinin sagliga olan olumsuz
etkisini minimuma indirmeyi hedefliyor.
Bunlarla birlikte dijital siire¢ yonetimi
ve firmalar1 glivence altina alma
amaciyla ¢alismalari siirdiiriiyor.

AB: Avrupa Gida Yasasi olarak
kabul edilen yasay: yiiriirliige koyarak
gida giivenligi i¢in 6nemli bir adim att1.
Gida ve yem zincirinin giivenilirligine
katki sunmak, insan hayati ve sagliginin
yiiksek diizeyde korunmasini saglamak
amaciyla Avrupa Gida Giivenligi
Otoritesi (EFSA) kuruldu. 2005 yilinda
ise gida giivenligi yonetmelikleri
devreye girmis ve uygulamalara
baslanmistir. Ancak birlik iiyelerinin
tamaminda gegerli olan kapsamlt bir
gida izlenebilirligi uygulamasi heniiz
hayata gecirilmemistir.

Rusya Federasyonu: Rusya, i¢inde
gida iiriinlerinin de yer aldig iiriin
gruplart i¢in Chestny Znak ad1 verilen
dijital izleme sistemini kullanmaktadir.
Gidalarin hepsini heniiz kapsamayan
sistem, bugiin siit ve siit tirlinleri
ile birlikte su takibi yapmaktadir.
Izlenebilirlikte kriptokod ad1 verilen
bir data matrix tiiri kullanan Rusya, bu
sayede en sistemli ve genel uygulamay1
gerceklestirmektedir.

Tiirkiye: Ulkemizde 5996 sayili

ji vasaile gida ve tarim
rtinleri i¢in firmalara,
' izlenebilirlik sistemi
olusturma zorunlulugu

farkinda
olan ABD, £
AB iilkeleri, W
Avustralya, \
Kanada, Tirkiye
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getirilmistir. 2011 senesinde Gida
ve Kontrol Genel Miidiirliigi,
tiiketicilerin giivenli gidaya erisimini
saglamak icin Gida Giivenligi Bilgi
Sistemi (GGBS) ni olusturmustur.
Sistemin amac tiiketicilerin giivenli
gidaya erismesidir. Ancak endiistrinin
tamamini ya da belirli bir {irlin grubunu
kapsayan anlik dijital izlenebilirlik,
heniiz uygulamaya gegmemistir.
Tiirkiye’de gercek anlamda
gida izlenebilirligi simdilik sektdrel
dernekler ve ¢alisma gruplari
arasinda tartisilmaktadir. Kisa zaman
zarfinda Tirk gida endiistrisinde
et ve siit tirtinleri ile ilgili dijital
tabanli izlenebilirligin baslayacag:
diisiiniilmektedir.

GIDA URETICILERININ
iZLENEBILIRLIGE BAKISI

Pandemi, iletisim ¢aginin
ilerlemesi gibi 6nemli nedenlerden
dolay tiiketiciler, giivenli gida
arayigini artirdi. Bu nedenlerle
olgunlasan izlenebilirlik ihtiyaci,
ireticinin standartlarini belirlemesine
yardimeci oldu. Uluslararasi pazardaki
izlenebilirlik uygulamalari da
iilkemizdeki gida iireticilerinin
giindeminde belirleyici oldu.
Izlenebilirlik sistemi kurmus gida
iireticilerinin marka ve iiriin
giivenilirligi konusundaki ivmelerini
goren diger firmalar, izlenebilirlik
sistemi hakkinda ¢aligmalara bagladilar.
Bugiin birgok firma, izlenebilirlik
sistemlerini kurmak icin proje gruplari
kurmus ve sektorel degisimleri
yakindan takip etmektedir.

Her gida iireticisi, ayn1 zamanda
bir tiiketici oldugu i¢in gidanin insan
saglig1 iizerindeki etkisinden haberdar.
Bununla birlikte artan sahtecilik ve
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merdiven alt1 liretimin, tireticileri
zarara ugratmasi soz konusu. Bu

ve benzeri birgok nedenden dolay1
tireticiler, izlenebilirlik teknolojilerine
oldukga sicak bakiyor ve belirttigimiz
gibi sistemlerini, buna gore dizayn
etme konusunda ugras halindeler. Kagit
tabanli proseslerin karmasik olmasi,
operasyon verimliliginde artis hedefi
de endiistriyi, dijital izlenebilirlige her
gecen giin daha da yakinlastiriyor.

GIDA iZLENEBILIRLIGI iCIN
UYGUN MALIYETLI VE AKILCI
SISTEMLER

Giivenli gida ve giivenilir firma
olmanin kosullar1 arasinda sayilan
izlenebilirlik, sadece kod uygulama
ve Uriini sisteme kaydetmekten ibaret
degildir. Kodun uygulama, kontrol,
kabul siireci ve otoriteye bildirimler,
donanim ve yazilim sistemlerinin
organize sekilde ¢alismasiyla
gerceklesir.

Gida endiistrisindeki iirlin ve
marka ¢esitliligi nedeniyle ambalaj
cesitliligi de oldukca fazladir.

Aseptik kutu, karton, folyo, tepsi,
sise ve kutular ambalaj olarak
siklikla tercih edilmektedir. Ambalaj
cesitliligi nedeniyle izlenebilirlik
prosesleri iyi bir sekilde analiz
edilmelidir. Aksi takdirde tiretimde
aksakliklar yasanabilir. Firmalarin,
dogru tedarikg¢i segmeleri

biitiin bu nedenlerden dolay1 ¢ok
onemlidir. VISIOTT izlenebilirlik
Coziimleri, endistrideki tecriibesi
ve referanslariyla bu noktada farkini
ortaya koymaktadir.

VISIOTT tarafindan gelistirilen
¢Ozlimler, ambalaj malzemesi
ya da geometrisi farketmeksizin
izlenebilirlik gerekliliklerinden olan
karekodlama ve agregasyon islemlerini
gerceklestirmektedir. VISIOT T nin
sistemleri; karton kutu, aseptik kutu
ve sige gibi ¢esitli ambalajlar iizerine
gOriiniir/gdriinmez kod, {irlin bilgisi ve
etiket baskisini operasyon verimini goz
ard1 etmeden gergeklestirir.

VISIOTT nin gida izlenebilirlik
gerekliliklerini kargilamak igin
maksimum verimle kullanilabilecek
tam otomatik ve manuel istasyonlart,
entegrasyon ¢oziimleri, yazilimlari,
goriintii isleme teknolojileri gibi
ihtiyaca gore ozellestirilebilir
¢Oziimleri bulunmaktadir. izlenebilirlik
sistemlerinin yaninda VISIOTT nin
checkweigher ¢ozliimleri de gida
iireticilerinin siklikla tercih ettigi
irtinlerdendir.

VISIOTT, Tiirkiye merkezli
global bir firma olmasiyla da
ireticilerin 6ncelikli tercihidir. Bu
sayede servis ve destek hizmetini hizla
saglarken yedek parca teminini de kisa
siirede gergeklestirir. VISIOTT, uygun
maliyetli inovatif ¢oziimler arayan
iireticilerin her zaman yanindadir.



100 yil askin tarihiyle
uluslararasi arenada gida
bilesenleri sektdérunin

6nde gelen kuruluslanndan
Danimarka merkezli Palsgoard
yatinmla Turkiye'de uygulama
merkezini acti. Turk gida
sanayine daha yakin olmauyi

hedefleyen uyguloma merkezi,

sirketin dunyada actidi altinci
merkez olma 6zelligine sahip.

v
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Danimarkah glda glrketl Palsgaard’dan
TURKIYF'YE YATIRIM

vrupa’nin énde gelen gida
bilesenleri sirketlerinden biri
olan Danimarkali Palsgaard,

altinct uygulama merkezini Tiirkiye’de
act1. Istanbul Maltepe’de 26 Ekim 2022
tarihinde resmi agilist gergeklestirilen
uygulama merkeziyle Palsgaard
endiistriyel gida sektoriine teknik bilgi
birikimi ve altyapisi ile daha yakindan
hizmet vermeye devam edecek.
Kiiresel gida enddistrileri i¢in bitki bazl
emiilgatorler ve stabilizatorler ile bazi
alanlarda gida bilesenleri lideri olan
Palsgaard’in, Danimarka, Singapur,
Brezilya, Meksika ve Cin’de var olan
uygulama merkezlerinin yeni adresi
Tiirkiye oldu.

TURKIYE'YE PANDEMi

DONEMINDE YATIRIM
Diinyanin ilk endiistriyel ticari

emiilgatoriini bularak inovasyon ile

dogan ve 105 yildir gida sanayiine ¢éziim
iireten ve bunlar1 uygulama merkezleri

ile endiistriye sunan Palsgaard, pandemi
doneminde 800 m2’ye yayilan ii¢
uygulama merkezini Istanbul’da kurdu. 17
iilkede 653 ¢alisant bulunan Palsgaard’in
Tiirkiye ofisi ve uygulama merkezinde

14 kisiye istihdam saglantyor. Tiirk Gida
Sanayiinin hizli ve saglikli gelisimine,
inovasyona deger vererek diinya
pazarlarinda hizla biiyiimesine duyduklari
giivenle yatirim karari aldiklarini belirten
Palsgaard yetkilileri s6yle konustu:
“Tiirkiye uygulama merkezi ile nemli bir
adim attik ve buranin basarisi ile gelecekte
baska yatirimlar olmast da muhtemeldir. ”

PALSGAARD'IN ALTI URETIM
TESISINDE KARBON NOTR URETIM
“lyi seyleri bir araya getiriyoruz”
sloganiyla faaliyetlerini siirdiiren sirketin
odaginda siirdiiriilebilirlik 6nemli bir yer
tutuyor. Sirketin Danimarka, Hollanda,
Meksika, Brezilya, Cin ve Malezya’da
buluna alt1 iiretim tesislerinin tamami
karbon nétr tiretim yapiyor. Palsgaard’in
deneyimli teknoloji uzmanlar: uygulama
merkezlerinde karbon ayak izi birakmadan

4 KITADA 17 ULKEDE FARUYET GOSTERIYOR

Genel merkezi Danimarka - Juelsminde'de
bulunan Palsgaard, Schou Vakfina ait
olup 17 tilkede 653 ¢alisan: bulunuyor.
Sirket dort kitada fabrikalar, satis ofisleri
ve depolar isletiyor. Palsgaard'm kurucusu
Einar Viggo Schou tarafindan 1917 yilinda

icat edilen endiistriyel gida emiilgatoriinii
hala iiretmeye devam eden sirket, bugiin
emiilgatorler, stabilizatorler ve polimer katki
maddeleri gelistirmeye, tedarik etmeye
odaklanan global bir igerik ve katki maddesi
tireticisi olarak faaliyetlerini siirdiiriiyor.

iiretilen ve fark yaratan tiriinleri ile
endiistride de kaynak kullanimini
azaltarak is ortag1 kabul ettikleri
firmalarin da siirdiiriilebilirlik hedeflerine
daha hizli yaklagmalarina yardimci
oluyor.

2011 yilinda hedeflerini 2020’de
tiim tiretim tesislerinde karbon-notr
iiretim yapmak olarak belirleyen
Palsgaard bu hedefine daha kisa siirede
2018 yilinda ulasti. Simdi hedef, tiim
global sirket olarak karbon-nétr seviyeye
ulagmak. Palsgaard, RSPO SG sertifikali
palm yaginin yani sira, aygigegi ve
diger bitkisel yaglara dayali emiilgator
ve stabilizator sistemlerinde diinyanin
tek karbon nétr {ireticisi olma dzelligine
sahip. Sirketin gida emiilgatorleri
ve emiilgator/stabilizator sistemleri,
firincilik, ¢ikolata, siit tiriinleri,
dondurma ve margarin trlinlerinin
kalitesine ve raf dmriine katki sagliyor.

www.gidateknolojisi.com.tr 33



1z1 ve Beyaz Et Uriinleri & Baharat »

UZMANLAR UYARIYOR:

Boyle giderse et fiy

Torkiye'de yuksek

seyreden kirmizi et fiyatlari,

tartismalar ve belirsizlikleri
de beraberinde getiriyor.
Sektor temsilcileri ve
uzmanlarin énemli bir
bolumU hayvanlarin
kesime gdnderilmesi
nedeniyle yakin zamanda
et fiyatlarinin asin
yUkselecegini iddia ediyor.

UIK verilerine gore Tiirkiye’de son
I 5 yilda kirmizi et iiretimi %35,5

arttr. 2020 yilinda 1 milyon 785 bin
952 ton olan kirmizi et tiretimi, 2021 yilinda
%9,3 artarak 1 milyon 952 bin 38 ton olarak
gerceklesti. Uretilen kirmizi etin %75’ini
sigir eti, %20’sini koyun eti, %5’ini ise kegi
eti olusturuyor. Diinyada yasanan Covid-19
pandemisi ve ardindan gelen kiiresel
ekonomik daralma ve bu arada yasanan
Rusya — Ukrayna savasi, tiim tilkeleri ve
buna bagli olarak tiim sektorleri etkiledi.
Tiirkiye’de kirmizi et sektorii de tim bu
gelismelerden olumsuz yonde etkilendi.

Tiirkiye Siit, Et, Gida Sanayicileri ve

Ureticileri Birligi’nden (SETBIR) alian
verilere gore tilkemizde son bir yilda enerji
fiyatlar1 %194, hayvan yemi fiyatlar1 %146,
tarimsal ilag fiyatlar1 %111, giibre fiyatlar
%227 ve tarimsal girdi fiyat endeksi %132
artt1. Yasanan bu artislar, tarimsal tiretim
maliyetlerini 6nemli 6l¢lide artirdi. Tarimsal
iiretim maliyetlerindeki artig, gida sanayi
iiretim maliyetlerine ve buna bagl olarak
tiiketici fiyatlarina yansiyor.

23 KG KIRMIZI ET TUKETIYORUZ
Tiirkiye’de kisi basi toplam et tiiketimi

yaklasik 50 kg olup, bunun 23 kg’in1

kirmizi et, yaklagik 21 kg’in1 kanatli eti ve

5 — 6 kg’ ise balik eti olusturuyor. Diinya

ortalamasina bakildiginda ise kisi bagina

diisen et tiiketimi 45 kg olup, bunun yaklasik

13 kg’in1 biiyiikbas ve kiiciikbas eti, 14
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kg’imn1 domuz eti ve 18 kg’1n1 ise kanatli eti
olusturuyor. Avrupa Birligi’nde kisi bagina
ortalama sigir eti tiiketimi 14,5 kg, kuzu eti
titketimi 1,6 kg, domuz eti tiiketimi 42,2 kg,
kanatli eti tiiketimi ise 27,3 kg seviyesinde
seyrederken; ABD’de ise kisi bas1 sigir

eti titketimi 38,2 kg, kuzu eti tiiketimi 0,6
kg, domuz eti tiikketimi 29,3 kg, kanatl eti
titketimi ise 58,9 kg civarinda.

ISA COSKUN: “ALIM GUCU
KIRMIZI ET TUKETIMINI
OLUMSUZ ETTKILIYOR”

SETBIR Y6netim Kurulu Baskani Isa
Coskun, Tiirkiye’de kirmiz1 et tiiketimini
etkileyen en 6nemli faktoriin alim
giicii oldugunu belirterek, tiiketicilerin

ULKEMIZDE HAYVAN VARLIGI (BAS)

atlar

£/

tercihlerine gore de tiiketilen et tiirtiniin
degistigini soyledi. TUIK ’in tiiketici

fiyatlar1 endeksinde kapsanan maddelerin
fiyatlarini Nisan ayindan beri agiklamadigini
ve ana gruplar baz alinarak agiklandigini
anlatan Coskun, “Ancak et ve et liriinlerine
bakildiginda son iki yilda et iiriinleri
fiyatlarindaki artisinr (TUFE madde fiyatlari)
%060 ile %110 araliginda oldugu sdylenebilir.
Ayrica karkas etin maliyetindeki artisa
bakacak olursak temel girdi maliyetlerindeki
artigin oldukea altindadir” dedi.

Son iki y1l igerisinde diinyada yasanan
pandemi kosullarinin getirdigi olumsuz
ticari ve ekonomik etkilerin yaninda ham
madde, ambalaj, enerji ve nakliye maliyetleri
orijin fiyatlardaki ve kur artiglarina bagl
olarak yiikseldigini aciklayan Coskun,

LU L

2019 %Deg. 2020 %Deg. 2021 %Deg. 2022 %Deg.
(Haziran)

Biiyiikbas | 17 872 331 3,78 18 157 987 1,60 18 036 117 -0,67 17 875 672 -0,9
Sigir 17 688 139 3,79 17 962 899 1,55 17 850 543 -0,63 17 692 955 -0,9
Kultar 8 559 855 1,67 8838498 3,26 8824784 -0,16 8 606 709 -2,5
:\(,Ilglt:; 7 554 625 7,46 7594 127 0,52 7 641100 0,62 7 764 430 1,6
Yerli 1573 659 -1,21 1530274 -2,76 1384 659 -9,52 1321816 -4,5
Manda 184 192 3,25 195 088 5,92 185574 -4,88 182717 -1,5
Kiiglikbag | 48 481 479 5,13 54 112 626 11,62 57 519 204 6,30 58 447 555 1,6
Koyun 37 276 050 5,91 42 126 781 13,01 45177 690 7,24 46 122 627 2,1
Merinos 3076 583 14,72 3547 033 15,29 3994 791 12,62 4 093 595 2,5
Yerli 34 199 467 5,19 38 579 748 12,81 41182 899 6,75 42 029 032 2,1
Kegi 11 205 429 2,59 11 985 845 6,96 12 341 514 2,97 12 324 928 -0,1
Kil 10 964 374 2,48 11 698 825 6,70 12 051 957 3,02 12 063 143 0,1
Tiftik 241 055 7,67 287 020 19,07 289 557 0,88 261785 -9,6

Kaynak: TUIK




“Rusya-Ukrayna savastyla bu durum
daha da fazla tetiklenmis olup, tim
gida triinlerinin tiretiminde maliyet
artislarina sebep olmustur. Cig siit
tiretim maliyetlerinde yasanan artisa
karsilik, Ulusal Siit Konseyi’nin
belirledigi ¢ig siit referans fiyatindaki
artigin bir siire yetersiz kalmasi, inek
kesimlerini artirmig, bu durum siit
iretiminde diisiise sebep olmustur.
Ote yandan besi maliyetlerindeki
artigin, talebin az olmasi nedeniyle

ULKEMIizZDE KIRMIZI ET URETiMi (TON)

< Kirmiz1 ve Beyaz Et Uriinleri & B

2017 2018 2019 2020 2021
Toplam 1.440.327 1.661.767 1.740.616 1.785.952 1.952.038
Sigir 1.093.841 1.281.234 1.330.169 1.341.446 1.460.719
Manda 5.868 6.515 7.150 8.424 10.831
Koyun 262.825 291.179 316.170 345.639 385.933
Kegi 77.794 82.839 87.126 90.443 94.555

AN

Kaynak: TUTK

kirmizi et fiyatlarina yeterince yansitilamadigi
goriilmektedir” diye konustu.

“YEMDE DISA BAGIMLILIK ARTIYOR”

Tiirkiye’de yem ham maddelerinde ithal
iirtinlerin oraninin her gecen yil arttigina
dikkat ¢eken Isa Coskun, “Karma yem
iretimi son 20 yilda yaklasik dort kat artarak
26 milyon tonu gegmistir ancak bitkisel
iretimimiz bu artis1 karsilayabilecek seviyede
artmamistir. Bunun sonucunda yem sanayimiz
tiretimini %45 oraninda ithal yem ham
maddelerine dayali olarak siirdiirmektedir.
fthal iiriinlere bagimlihigimizin fazla olmasi,
yem ham madde temini ve fiyatlar1 konusunda
sorunlari beraberinde getirmektedir”
ifadelerini kulland1.

Et fiyatlarinin yiiksek olmasi yillardir
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Y e
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tartisilan ithalat konusunu akillara getiriyor.
Konuyla ilgili degerlendirmelerde bulunan
SETBIR Yénetim Kurulu Baskani isa
Coskun sozlerini soyle siirdiirdii: “Maliyet
artiglar1 nedeniyle, besi sektdriinde tiretim
kapasiteleri diismektedir. Dolar kuru artisi,
besilik hayvan ithalatinda daralmaya

yol agmistir. Doviz kurlarinda yasanan
artiglardan dolay1 hayvan ithalati yapilmast,
besilik materyal alimi, ¢iftliklerin siirii
yenilemesi ve yeni yatirim girisimleri de
giderek zorlasmaktadir. SETBIR olarak
gerekli oldugu durumlarda ithalatin i¢
piyasadaki tireticilerimizi koruyacak
sekilde sadece besilik olarak yapilmasi
gerektigini, karkas et veya kesimlik canli
hayvan getirilmesinin uygun olmadigini
distiniiyoruz.”
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Okan Gayfanaoélu

1z1 ve Beyaz Et Uriinleri & Baharat »

SENCER SOLAKOGLU: “YAKINDA ETI %30 -
40 DAHA PAHALI YEMEYE BASLAYACAGIZ"
Tiim Siit, Et ve S1g1r Yetistiricileri Dernegi
(TUSEDAD) Yénetim Kurulu Bagkan1 Sencer
Solakoglu, gida fiyatlarinin maliyetler nedeniyle
arttigina deginerek; “Gida fiyatlarinda devletin
kontrol edebilecegi iki iiriin var. Bunlardan birisi
et digeri ise siit” dedi. Caligmalarin su anda serbest
piyasa ekonomisi esaslarina gore yapildigini
vurgulayan Solakoglu, “Siit arz1 ¢ok diisiik oldugu
icin fiyatlar afaki sekilde artmaya devam edecek.
Ciftci kalmadi. Et i¢in de ayn1 sey yolda. Yakinda
eti %30 ve %40 daha pahali yemeye
. baslayacagiz” iye konustu.
oa i Cumbhuriyet TV de yayimlanan

' Ebru Bircak Edebali ile

Gilinaydin programinda tiretici

enflasyonunu degerlendiren

Sencer Solakoglu,“Su anda
al ciftgiler maliyetinin altinda

- hayvanlarin1 kestikleri halde et
Sencer Solakoglu fiyatlar1 burada” diyen Solakoglu,

“Simdi Avrupa’daki et fiyatlarina
ya da yakin cografyamizdaki et fiyatlarina
baktigimiz zaman bizim {lizerimizde. Dolayisiyla,
onlardan yapilan ithalatin sonucunda ete de yiizde
30 bir daha zam gelecek. Bizim diisiincemiz 100
lira olan kemikli et fiyatinin (Ciftgiden ¢ikis olarak
sOyliiyorum), yaklagik 130-140 bantlarina ¢ikacagini
ongorebiliyoruz. Ne zaman ¢ikacak? Asgari iicrete
zam geldikten sonra ¢ikacak” agiklamasinda
bulundu.

OKAN GAYTANCIOGLU:
“PEYNIR FIYATLARI ET FIYATLARIYLA
YARISMAYA BASLADI”

CHP Edirne Milletvekili Okan Gaytancioglu ise,
siit ineklerinin kesime gonderilmesi nedeniyle yakin
zamanda et fiyatlarinin altin fiyatlariyla yarisacagini

savundu. Gaytancioglu, Meclis’te
diizenledigi basin toplantisinda, daha
once ekmek, aycicegi, nohut,
mercimek ve siit basta olmak
iizere, bircok gida tiriiniinde
| fiyatlarin artacag1 yoniinde
\é yaptig1 uyarilar konusunda
maalesef hakli ¢iktigini sdyledi.
Hayvanlarin kesime génderilmesi
nedeniyle yakin zamanda et
fiyatlarinin da asir1 yiikselecegini
iddia eden Gaytancioglu, sunlart kaydetti: “Simdi de
‘boyle giderse et fiyatlari altinla yarisacak’ uyarisi
yapiyorum. Ciinkii ilk sinyaller gelmeye basladi.
Peynir fiyatlari et fiyatlariyla yarigmaya basladi.
Ciinkii siit inekleri siiratle kesilmeye baslandi. inek
kesimleri nasilsa bitecek, o zaman ne olacak? Et
fiyatlari altinla yarigacak. Bugiin 1 gram altinla
asag1 yukari 5 kilogram et alabilirsiniz ama iddia
ediyorum &yle bir giin gelecek ki 1 gram altinla
ancak 2,5 kilogram kiyma veya et alabilecegiz.”
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BEYAZ €T SOKTURUNDE GUNDEM

YEM VE GIRDI MAUYETLER

Beyaz et diinya niifusunun hizla
arttig1 giintimiizde kirmizi etin

en 6nemli alternatifi konumunda.
Bugtin itibariyle beyaz et ytiksek
protein kaynagi olmasi sebebiyle
bircok tilkede ilk siralarda tercih
edilen bir besin kaynag1 olup
titketimi de her gegen yil artiyor.
Bu durum rakamlara da yansiyor.
Birlesmis Milletler Gida ve Tarim
C)rgiitii (FAO) ve OECD verilerine
gore diinyada son 20 yilda kanatl
eti tiretimi 2 kat artarak 132
milyon tona ulagti. Veriler diinya
genelinde tavuk etinin ilk sirada
tiiketilen et ttirti oldugunu ve bu
trendin 6ntimtizdeki yillarda da
devam edecegi yontinde. Ancak
2020 yilinda, Covid-19 pandemisi
nedeniyle restoran gibi toplu gida
hizmeti veren yerlerin kapanmasi,
belirli tiretim prosediirlerinin
uygulamaya konmasi ve kus gribi
salgini, beklenenden daha diisiik
bir biiytime gerceklesmesine
neden oldu. Tiirkiye’de 2000'1i
yillarin basinda 9-10 kg olan beyaz
et tiiketimi gtintimiiz itibariyle

21 kg civarma kadar ytikseldi.
Kanatl sektoriinde yem ve girdi
maliyetleri iireticileri zorlayan en
onemli sorunlar olarak 6ne gikiyor.
Sektorde kullanilan yemlerin ana
girdisini soya ve musir olusturuyor.
Ozellikle Tiirkiye’de yeterli iiretimi
yapilamayan soyanin yurt disindan
ithal edilmesi sektoriin kiiresel
risklere ve fiyat artiglarmna karsi
kirilganligimni artirtyor. Hayvan
sagliginda yasanan sorunlar da
sektoriin hassas noktalarindan biri
olarak onem tegkil ediyor.

Naci Kaplan

NACI KAPLAN: “ILK 10 AYDA
577,3 BIN TON BEYAZ ET
IHRACATI YAPILDI”
Istanbul Ticaret Borsasi ve Giivenilir
Uriin Platformu’nun 15 Aralik Persembe
gtinii online olarak gerceklestirdikleri
“Beyaz Et Sektorti” konulu toplantida
konusan BESD BIR Yonetim Kurulu
Bagkan1 Naci Kaplan, Tiirkiye’de
beyaz et sektoriiniin yillik cirosunun
5,5 milyar dolara ulagtigini, sektdrde
dogrudan ve dolayl olarak 3 milyon
kisinin ¢alistigum acikladi. Ttirkiye nin
beyaz et tiretiminde diinyada 10.
sirada bulundugunu belirten Kaplan,
“Ulkemiz 2021 yihinda bir 6nceki yila
gore %5 artigla 2,3 milyon ton beyaz
et tiretimi gergeklestirdi. Bu tiretimin
%98'ini pilig eti, %2’lik kismin ise
hindi eti olugturmaktadir. Beyaz et
sektdriimiiziin 2021 yilindaki ihracat
632 bin tonu bularak, bir 6nceki yila
gore yiizde 17,3 artis gosterdi. Thracat,
2020"de 539 bin ton, 2019'da 503 bin
ton, 2018’de 506 bin ton ve 2017’ de 441
bin ton olarak gergeklesmisti. Beyaz
et sektoriinde gegen
yil 93 tilkeye ihracat
yapilarak, 894 milyon
dolar doviz getirisi
saglandi. TUIK
verilerine 2022 yilmin
10 ayhik déneminde
2 milyon 61 bin
422 ton beyaz et
iiretilirken; Ege
Thracatc Birlikleri
istatistiklerine gore
yine ilk 10 ayda
577 bin 300 ton
ihracat yapilmgtir”
diye konustu.



BAHARATTA HEDEF
1 MiLYAR DOLAR ™

iHRACAT

Anadolu topraklannda yetisen, sofralara k4
lezzet katan baharatlar Turkiye'ye yillik
250 milyon dolar déviz kazandinyor. Baharat
ihracatgllan surdUrulebilir Uretim modeliyle 6nimuzdeki
dénemde 1 milyar dolar ihracat hedefliyor.

ge Hububat Bakliyat Yagl
E Tohumlar ve Mamulleri

Ihracatcilar Birligi Baskani
Muhammet Oztiirk, giiniimiizde y1llik
200-250 milyon dolar araliginda
olan baharat ihracatini 1 milyar dolar
seviyesine tagimay1 hedeflediklerini
acikladr. 2022 yil1 Ocak-Agustos
doneminde Tiirkiye geneli baharat
ihracatindaki ilk 5 ilke olarak; 16 milyon
dolarla ABD, 14 milyon dolarla Almanya,
11 milyon dolarla Cin, 9 milyon dolarla
Belgika, 3,7 milyon dolarla Hollanda,
3,6 milyon dolarla Fransa’nin
yer aldigini agiklayan Oztiirk,
“207 tilke ve bolgeye 38 milyon .
dolarlik kekik ihracatimizda 6 b YA,
milyon dolarla ABD 6ne ¢ikiyor. :
Cin’in yiizde 25 artisla 10 milyon
dolarla 6ne ¢iktig1 28 milyon
dolarlik defne ihracatimizi

sumak ve meyan kokd, 1,7 milyon
dolarlik anason, 1,3 milyon dolarlik
¢orekotu ihracatimiz var” dedi.

IHRACATIN LOKOMOTIFI
KEKIK VE DEFNE
Tiirkiye’nin baharat
ihracatinda lider riinlerin
kekik ve defne oldugunun
alti1 ¢izen Oztiirk,
“Diinya ihracatinin yiizde
70’ini yaptigimiz kekigin
yiizde 95’1, diinya
% ihracatinn yiizde 95’ini
yaptigimiz defnenin ise yiizde
65’inin Ege Thracatg1 Birlikleri
iiyeleri tarafindan yapildigini
gururla soyleyebiliriz. Tirkiye
ortalamasinin yiizde 25
iizerinde katma degerli
ihrac ediyoruz. Adagay1

ise 94 iilke ve bolgeye ve meyan koki gibi
gerceklestirdik. 93 iilke driinler de en gok
ve bolgeye ylizde 22 ihracat yaptigimiz
artigla 6 milyon kalemler arasinda
dolarlik adagay1 yer aliyor. Avrupa

ihrag ettik. 8 aylik
donemde 5 milyon
dolarlik kimyon, 3
milyon dolarlik biberiye,

Baharat Birligi’nin
(ESA), Avrupa Birligi
Komisyonlarinin
baharatla ilgili danistig:

Baharat sektoriinde giiniimiizde gida giivenligi ve
stirdtirtlebilirlik konularinin 6ne ¢iktigina isaret eden

< Kirmizi ve Beyaz Et Uriinleri & B

tek kurulustur. ESA’da etkin gorev alarak
sektoriimiiz ile ilgili AB’de alinacak kararlara
dogrudan miidahil olma sansi elde diyoruz”
diye konustu.

2021'DE BAHARATTAN
212 MILYON DOLAR GELIR

Ege Mobilya Kagit ve Orman Uriinleri
Ihracatgilar Birligi Yénetim Kurulu Baskan
Yardimcist Nurettin Tarak¢ioglu ise, 2021

¥ yihinda Tiirkiye’nin baharat ihracatinin

ylizde 5 artigla 212 milyon dolar
oldugunu, Ege’nin ise yiizde 3
artigla 132 milyon dolar ihracat
gergeklestirdigini agikladi. 2022 yili
Ocak-Agustos doneminde Tiirkiye’nin
baharat thracatimimn 132 milyon dolara
ulastigini kaydeden Tarakcioglu, “Ege
Bolgesi’nden ayn1 donemde 82 milyon
dolarlik baharat ihracati yapild1. Tiirkiye
ortalamasi kg bagina birim fiyat 1,38 dolar
iken Ege Bolgesi’nin kilogram basina birim
fiyat ortalamasi 3,15 dolar. Neredeyse arada
2 buguk kat1 fark var. Uriiniimiiziin degerinde
ihrag edilmesi, ederini bulmasi bizim i¢in
onemli” diye konustu.

Tiirkiye’nin baharat ihracatindan
Avrupa’nin yiizde 30 pay aldigina vurgu
yapan Tarak¢ioglu, ESA’da sadece Avrupali
baharatcilarin olmadigimni, Amerika’dan
Hindistan’a, Giiney Afrika’dan Ingiltere’ye
¢ok genis bir iiye profili oldugunu bu yapinin
da baharat ticaretini zenginlestirdigini aktardu.

6nemseniyor. Baharat sektoriinde de tarladan sofraya
surdiriilebilirlik 6ncelikli konumuz. Bu konuda basaril

Ege Hububat Bakliyat Yagl Tohumlar ve Mamulleri
Thracatgilar1 Birligi Baskan1 Muhammet Oztiirk, “Kiiresel
1sinma diinyay: tehdit ediyor. Avrupa Birligi'nin ortaya
koydugu Yesil Mutabakat hedefleri her sektér tarafindan

oldugumuz takdirde saglikli baharatlar iiretip katma
degerli bir sekilde ihrag ederek ihracat hedeflerimize
ulasacagiz. Bu deger zincirindeki herkes emeginin
karsiligini alacak” dedi.
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TUZLU URUNLERDEKI KULLANIMI VE
GUNCEI. TRENDI.ERDEKl ;;__KONUMU

The Coffee Taster’'s Flavour Wheel

Hakan Dénmez
Aromsa Tuzlu Ar-Ge Uzmani

arihi ve kullanimi insanligin
T baglangicina kadar uzanan baharat,

antik ve orta cagda altin kadar
degerliydi. Ticaret, fetihler ve kesiflerle
harmanlanmis kadim ge¢misleriyle
giiniimiizde de gastronomik ve ticari
degerini korumaktadirlar. 2021 global
market degeri 17,75 milyar dolar olan
baharat ve ¢esni pazarinin 2022 degeri
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aromsa

YARATICI LEZZET ORTAGINIZ

18,47 milyar dolar iken bu degerin
2029 yilinda 25,42 milyar dolar olmasi
ongoriilmektedir.

Tiirk Gida Kodeksi Baharat Tebligi’ne
gore baharat; gesitli bitkilerin tohum,
tomurcuk, ¢ekirdek, meyve, ¢icek, kabuk,
kok, govde, rizom, yumru, yaprak,
sap, sogan gibi kisimlarinin kurutulup;
biitiin halde ve/veya ufalanmasi ve/veya
ogiitiilmesiyle elde edilen gidalara renk,
tat, koku ve lezzet vermek i¢in kullanilan
tirtinleri ifade eder.

BAHARATLARI AROMA VERICi
OZELLIKLERI ACISINDAN

ESSIZ VE KARAKTERISTIK KILAN
BILESENLER NELERDIR?

Aroma verici 6zellikleri agisindan
onemli olan baharat bilesenleri aslinda
sekonder metabolitlerdir; yani bitkinin
biiylimesi, gelismesi ve ¢cogalmasinda
dogrudan yer almayan ancak tozlagma,
cevresel kosullara uyum, mikroorganizma

ve diger predatorlere kars1 kimyasal
savunma rollerinde yer alan ve bitkiler
tarafindan iiretilen organik bilesiklerdir.
Aroma perspektifinden bakildiginda
baharat ve aromatik bitkilerdeki en 6nemli
bilesikler; terpenler, fenilpropanoidler,
glikozitler, kiikiirt bilesikleri, tanenler ve
meyve asitleri olarak siralanabilir.
Yapilan arastirmalar sonucunda,
1960 yilindan giiniimiize ortalama
bir mutfakta var olan ve aroma verici
ozelliklerinin cazibesiyle yemeklerimizin
ayrilmaz bilesenleri olan baharat, baharat
karigimlar1 ve ekstrakt ¢esitlerinin
say1sal anlamda 4 katina kadar artt1g1
belirtiliyor. Gliniimiizde mutfaklarda yer
alan ve yemekleri ¢esnilendirmek i¢in
kullandigimiz mono-baharatlarin yani sira
kajun, fajita, taco, kori, garam masala, ras
el hanout, pumpkin pie spice, togarashi
gibi Asya’dan Kuzey Amerika’ya,
Hindistan’dan Kuzey Afrika’ya birgok
bolge ve iilke orijinli baharat karigimlari
da genis yer bulmaktadir.

PEYNIRLER, SOSLAR,
CESNiLER, HAZIR YEMEKLER,
KURUYEMiSLER, ATISTIRMALIKLAR
VE DAHA FAZLASI

Yogun aromatik kimyasal icerikleriyle
yemeklerimize lezzet katan baharatlar,
raflarda bulunan birgok {iriiniin regete
ve aroma/cesni formiilasyonlarinda da
olmazsa olmaz bir yere sahiptir. Bu iiriin
gruplari igin Ingilizce’de “savoury”
kelimesi kullanilmakta olup Tiirkce’ye
“tuzlu, baharatli” ve “tatli olmayan (non
sweet)” seklinde ¢evrilmektedir. Tiiketime
hazir et tirtinleri, peynirler, soslar, ¢esniler,



hazir yemekler, kuruyemisler ve cips, kraker
gibi ¢esitli atistirmaliklar bu gruba 6rnek
olarak gosterilebilir. Genis bir gesitlilik
gosteren bu iiriin grubunda baharatlarin
direkt kendisinin kullanildig1 gibi oleoresin
ve esansiyel yag olarak sivi formlari veya bu
stvilarin enkapsiilasyon teknolojisiyle elde
edilmis toz formlari da yaygin bir sekilde
kullanilmaktadir.

ATISTIRMALIK KULTURUNUN
ARTMASI BAHARATLARIN
KULLANIM ALANINI
YAYGINLASTIRDI

Baharatlarin, genis kullanim alani ve
farkli fonksiyonlarinin yani sira, degisen
yeme aligkanliklari neticesinde bazi

oglinlerin yerini alan tuzlu atistirmaliklardaki

yeri ve onemi de giderek artmustir.

Amerika Birlesik Devletleri’nde yapilan
bir arastirmada (Harris Poll, 2021), pandemi
stirecinde yetiskinlerin %46’s1 normalden
daha fazla atigtirmalik tiikettiklerini
belirtirken, genglerin %90’ min giinde birkag
kez atistirmalik tiikettikleri, %92’sinin ise
haftalik bir yemek 6giiniinti atistirmaliklar
ile yer degistirir olduklari goriilmiistiir.
Bunun neticesinde pandemi siirecinde,
kisisel bakim kategorisinin ardindan en ¢ok
biliyiime kaydeden sektor atistirmalik (snack)
sektorii olmustur.

Pandemi siireci ve sonrasinda yasanan
Rusya-Ukrayna savasinin da etkisiyle bas
gosteren global ekonomik kriz ve gida
enflasyonu, kisileri ne tiiketecegine dair
daha secici olmaya iterken; doyuruculugu
yiiksek, proteinli ve lifli tuzlu / baharath
gida iiriinlerinin saglam konumunu hedonik
beslenme alternatifieri ve sekerli tiriin
gruplarinin yaninda korumay1 basardigi
goriilmektedir.

TUZLU ATISTIRMALIK KATEGORISI
BUYUMEYE DEVAM EDECEK

Gerek pandemi sonrasi “yeni normal”de
hangi mini trendlerin devam edecegini,
gerek kriz zamanlarinda gida enflasyonuna

karst tiiketici tercihlerini, gerekse yeni
kusagin benimseyecegi beslenme seklini
ongormek kolay olmasa da, ara ve

ana Ogiinlerde daha fazla yer bulmaya
baslayan birgok tuzlu-baharatl: tirtinler ve
hatta zaman zaman ana 6giinlerin yerini
alan tuzlu atistirmaliklar sektoriinde
biiyiime artacak gibi goriiniiyor.

YUKSEK PROTEIN VE LiF,
DUSUK KARBONHIDRAT,
TAM TAHIL, DOGAL iCERIK VE
DIGER TRENDLER

Bu baglamda tiiketicilerin saglikli,
doyurucu ve fonksiyonelitesi yiiksek
atistirmaliklara olan talebi de artmis ve
tatta aranan mitkemmelligin yani sira,
yiiksek protein ve lif, diisiik karbonhidrat,
tam tahil, glutensiz, dogal igerik,
vitamin, mineral, antioksidan, kollajen ve
probiyotiklerce zengin, diisiik tuz / seker
orani ve temiz etiket gibi nitelikler aranir
kriterlere dontismustiir.

Atistirmalik tirinlerde aranan
tiim bu kriterlerin saglanmasinda ve
desteklenmesinde ise gida matrisine
eklenen ve kalori, yag, tuz, seker
ilavesi olmaksizin gidanin aromasini
zenginlestiren baharatlar ¢ok 6nemli bir
yere sahiptir.

Temiz etiket ve dogal icerige
olan talebin artmasiyla baharatlarin
6nemli bir konumda oldugu bir kez
daha goriilmektedir. Baharatlar,
aromatik bitkiler ve dogal ekstraktlarla
lezzetlendirilmis triinler tiikketicinin
sempatisini kazanmaktadir. Aroma
anlaminda sunduklari muazzam dogal
tat ve kokularinin yani sira paprika ve
zerdegal gibi baharatlarin sagladiklari
dogal renkler de birgok kraker, cips ve
kuruyemis ¢esnilerinde yaygin bir bigimde

< Kirmizi ve Beyaz Et Uriinleri & B

kullanilmaktadir.

Yiiksek protein ve lif kaynagi
agisindan son dénemde revagta olan chia
ve kinoa gibi antik tohumlarin yani sira
susam, haghas tohumu ve ¢érekotu gibi
baharatlarin bir¢ok farkli liriinde yer aldig:
goriilmektedir. Ayrica kinoa gibi tohumlar
ve baharatlar glutensiz iiriin gruplari i¢in de
iyi alternatif sunarr.

UMAMI ICIN SARIMSAK TOZU
VE MANTAR, EKSI TAT iCIN SUMAK
VE LIMON KABUGU

Diistik tuz ve sekerli tirlinlere olan
talebin artt181 gliniimiiz beslenme
algisinda, gelistirilen tuz ve seker ikame
alternatiflerinin yani sira, yiyecek ve
igecekleri baharatlar ile desteklemek de
O6nemli bir noktadir. Cesitli nihai tiriine
karakteristik bir tatlilik kazandirmak i¢in
tar¢in, karanfil, yenibahar, muskat gibi
tatl karakterli baharatlardan yararlanilir.
Ayrica umami tadi desteklemek, agiz
hissi ve doygunlugu (mouthfeel)
artirmak i¢in sarimsak tozu, mantar tozu
ve kurutulmus domates pargalarindan
yararlanilabilmektedir. Eksi tat i¢in ise
kurutulmus limon kabugu ve sumak en dne
cikan alternatifler arasindadir.

Baharatlardan tarih boyunca
gidalart koruma yontemi olarak da
yararlanilmigtir. Aroma tasariminda ise
icerdigi yiiksek oranda fenolik bilesikler
sayesinde antioksidan 6zellik gdsteren
biberiye ekstrakti birgok formiilasyonda
kullanilmaktadir.

Baharatlar hayatimizda genis bir
yere sahip olmaya ve insanlik tarihinin
basinda oldugu gibi hayatimiza lezzet
katmaya devam edecek. Biz de, yaklasan
bu kis aylarinda keyfini ¢tkarmaya devam
edecegiz.
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G_l_ml_\ ‘dan miitkemmel
paketler icin

ENDUSTRIYEL DiLiMLEME VE

Yiyecek, icecek ve ilag
sektorleri icin dunyanin 6nde

gelen sistem tedarikcilerinden biri olan GEA'nin
otomatik yuklemeli dilimleme ve paketleme makineleri olan

MeqgaSlicerXAU ve PowerPak Plus, yiksek bir uyum icinde calisarak et sektérinde faaliyet
gosteren islemlerde karsilasilan sorunlarin ortadan kaldinlmasina olanak taniyor.

EA gida endiistrisinde
hizmete sundugu
marinasyon,

hazirlik, ileri islem,
paketleme, dilimleme,
dondurulmus gidalar,
lolipop ve sekerleme
makinelerinde
inovasyonu ve
teknolojiyi birlestirdi.
Bu ekipmanlar, kirmizi
ve beyaz et sarkiiteri
iriinlerinin yani sira
cheddar, kasar ve benzeri
peynir iiriinlerinin de dilimleme,
porsiyonlama ve paketlenmesinde
yillardir kullaniliyor. Peki bu islemleri
mitkemmellestirmek miimkiin mii?

Otomatik yiiklemeli GEA
dilimleme ve paketleme makineleri
(GEA MegaSlicerXXL ve PowerPak
Plus) yiiksek bir uyum i¢inde galisarak
bu islemlerde karsilasilan sorunlarm
ortadan kaldirtlmasina olanak taniyor.
Et hazirlama islemleri dahil tiim proses
g0z oniinde bulundurularak teknolojide
ayrimtili ve dnemli degisikliler yapilmus,
bu da son iiriinde dnemli farklar elde
etmeyi saglamistir.
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Murat Begoglu

GEA Tiirkiye Gida
Isleme ve Paketleme,
Dondurulmus Gidalar
Kidemli Satis Midiiri
Murat Begoglu
konuyla ilgili olarak;
“Hazir gidalara
olan talep artmaya
devam ederken,
gida iireticileri
talebi etkili bir
sekilde karsilamanin
yollarim artyor. Is giicii
maliyetlerinin azaltilmasi ve
genel verimliligin artirilmasi, etkin
otomatik tasima sistemleri ile saglanir.
GEA sundugu verimli dilimli
paketleme ¢odziimleri ile gida
isleme endiistrisi i¢in ileriye
dogru atilmis biiyiik bir adimt
temsil eder” seklinde yorumda
bulundu.

YUKSEK KAPASITELI
DILIMLEME VE
PAKETLEME iLE CITAYI
YUKSELTIN

GEA MegaSlicerXXL
dilimleme makinesi minimum

enerji sarfiyatiyla yiiksek kaliteli

dilimli {iriin elde etmek ve hassas dilim
yapabilmek icin GEA PowerPak Plus

(PP Plus) paketleme makinesiyle birlikte
gelistirildi. En 6nemli 6zelliklerden

biri GEA patentli idle cut teknolojisi ile
minimum seviyede fire vermesidir. PP
Plus makinesiyle senkronize ve kesintisiz
¢alisarak porsiyonlama siiresi minimize
ediliyor. Sonug olarak fireler azaliyor,
paketleme hassasiyeti artiyor ve tutarli bir
sekilde yiiksek kaliteli porsiyonda iiriinler
elde edilmesi saglanirken, isletme maliyeti

alternatif paketleme sistemlerine kiyasla
onemli dl¢lide azalryor.




3
2
ilker Damar

GEA Isitma & Sogutma ve
Gida & llag Teknolojileri Kidemli
Boliim Direktorii Ilker Damar;
“GEA, yiyecek, igecek ve ilag
sektorleri i¢in diinyanin 6nde gelen
sistem tedarikgilerinden biridir.
Portfoylimiiz, makine ve tesislerin
yani sira gelismis proses teknolojisi,
bilesenler ve kapsamli hizmetleri
igerir. Uriinlerimiz ve ¢oziimlerimiz
¢esitli endiistrilerde kullanildiklar
icin kiiresel olarak {iretim siireglerinin
stirdiiriilebilirligini ve verimliligini
artirirlar. Tlrkiye’de yerlesik
organizasyonumuz ve deneyimli
kadromuz ile satis, devreye alma,
bakim ve yedek parca servisi
konularinda hizmet vermekteyiz”
seklinde agiklamada bulundu.

Yeni OptiSlicer 6000 ile
Optimum Hassasiyet

GEA OptiSlicer 6000, kalibre edilmis
sosis, salam, pismis jambon ve peynir gibi
diizgiin sekilli iirtinler i¢in tasarlanmis
yiiksek hizli bir dilimleme makinesidir.
Dilimleyici, tiretkenligi artirmaniza ve
iiriin ¢ikigini ve verimini en st diizeye

¢ikarmaniza yardimet olacak bir dizi
teknolojik gelismeler igerir. Optimum
hassasiyet; mitkemmel dilimleme
ve porsiyonlama kalitesi, yliksek
performansli tasarim ve esnek ¢alisma
anlamina geliyor. G6z seviyesinde kontrol
paneli ve yeni yiiksek ¢oziiniirliikklii GEA
SmartControl HMI, operatdrlerin komple
iiretim hatlarin1 yonetmesine ve tarifleri
¢ok hizli bir sekilde degistirmesine olanak
taniyor. Bakimi kolay ve giivenilir olan
dilimleyiciye ¢evrimici olarak da uzaktan
~ erisilebilir ve gerektiginde
. uzaktan destek almabilir.
GEA OptiSlicer 6000, tam
otomatik dilimleme ve
paketleme hatlarina entegre
edilebiliyor. Ayrica GEA Hat
Kontrol sistemi istege bagli
olarak da sisteme entegre
edilebilir.

GELISMIiS PAKET
TASARIMI

Yeni GEA
PP Plus paketleme
makinesi sundugu tistiin
ozelikli paket tasarimiyla
daha giivenli bir yapida
olup tiim paketlerin her noktasinda sabit
azot ve oksijen dolum basincini garanti
ediyor. GEA’nin tasarladigi iiriin tagima

sisteminde yiiksek hassasiyetteki tiriinlerin

yapigmasi veya degerlerin sapmasi s6z
konusu degildir.

GEA PP Plus termoform paketleme
makinelerine entegre edilebilen in-line

< Kirmiz1 ve Beyaz Et Uriinleri & B

oksijen dl¢tim sistemi, GEA OxyCheck
teknolojisi sayesinde fabrikanizdan
cikan her MAP paketin oksijen igerigini
ve yapisma saglamligini kontrol etmek
i¢in tasarlanmustir.

GEA PowerHeat Z:
GEA Termoform Paketleme
Makineleri i¢cin gelismis bolgesel
1sitma sistemi

GEA PowerHeat Z, GEA termoform
paketleme makinelerinin sekillendirme
istasyonlarinda kontrollii, hedefe
odakli, tiniform 1s1 dagilimi saglayan
yenilikei, enerji acisindan verimli
bir bolgesel 1sitma sistemidir. Tim
gida ambalajlarina mitkemmel sekil
verilmesini saglar ve ambalaj kalitesini
yiikseltir. Bu akilli ¢6ziim, 6zellikle
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mono materyallerin ve daha ince filmlerin
kullanimiyla en 6nemli siirdiiriilebilirlik
gereksinimlerini karsiliyor.

12.000 paket/saat kapasiteli Dana
Salam iiretimi

GEA PP Plus paketleme makinesi
1500 devir/dakika kapasiteli dilimleme
makinesi GEA MegaSlicerXXL ile
beraber calistiginda saatte 12.000 pakete
kadar paketleme kapasite elde etmenizi
saglayacak otomatik yiliklemeli makine
kombinasyonunu sizlere sunuyor.

Namet tiretim tesislerinde yiiksek
kapasiteli liretimler i¢in tasarlanmis GEA
MegaSlicerXXL ve PP Plus otomatik
yiiklemeli dilimleme ve paketleme hattinin
kurulumu tamamlanmustir.

Volkan

Namet Gida A.S. Teknik ve Yatirimlar
Genel Midiir Yardimcis1 Volkan Yildirim,

“GEA dilimli iirtin paketleme hatt1 ile
ilgili “Makine/hat yatirimlarimizda
birincil 6nceligimiz sadece kapasite
degildir. Uzun yillardir GEA hazirlik
hatlarini, marinasyon hatlarini,
dilimleme ve paketleme makinelerini
fabrikalarimizda kullanmaktay1z”
yorumunda bulunarak ekledi: “Namet
olarak bizim dilimli iiriin paketleme
hattindan beklentilerimiz kisaca:

» Miisterilerimizin satin aldig1
tirtinlin dogru gramajda olmast

» Dilimlenen iiriiniin seklinin
deforme olmamasi,

» Paketlerin icerigindeki gaz
oraninin istenilen diizeyde olmasi

» Dogru kaynak ve dogru paket
kesimi yapmasti

» Yukarida saydiklarimizin
sonucu olarak hat sonunda reject
sayisinin minimum olmast,

» Operatorlerin hatti hizli olarak
devreye almasi i¢in minimum
devreye alma siiresi (start up time),

» Operatorlerin meniiye hizli
erisim saglamasi

» Arizanin kolay tespit
edilebilmesi ve sorunun hizli
¢oziilebilmesi i¢in yaziliminin
kullanict dostu olmasi. Hem
operatorler hem de teknik personelin
ekrandaki ariza ve/veya hata
bilgilerini kolaylikla anlayabilmesi

» Kisa siireli degil, hattin vardiya
boyunca minimum hata ile tam
performans ¢alismast

Hinﬁi Eume

» Minimum yedek parga
ihtiyacinin olmasi

» Thtiyag olan/olabilecek
yedek pargalara hizli olarak
erigebilmek

» Teknik Servis ihtiyact
olmasi durumunda en hizli
sekilde servis desteginin verilmesi
(ihtiyaca gore online, telefonda
veya servis fabrika ziyareti)

» Veri alma ve otomasyon
sistemimize uygunlugu ve elde
edilen verilerin gergek zamanl ve
dogru bilgiler olmasidir.

Yatirimini yaptigimiz GEA
dilimleme hatt1 ile lezzetli iirtinler
iretmeye devam edecegiz” dedi.

Yildirim sézlerine soyle
devam etti: “Tirkiye’nin en biiylik
500 sirketi arasinda, sektor lideri
ve en hizli bityiiyen kurulusu
olan Namet, Kocaeli Cayirova
Uretim Tesisi, Istanbul Tepedren
Uretim Tesisi, y1llik 100.000
biiyiikbas yetistirme kapasitesi
olan Sanlurfa Entegre Besi ve
Et Tesisi’ne ilave olarak Diizce
Giimiisova’da IFS 7 standartlarina
gore dizayn edilen 130.000 m2
kapal1 alanda faaliyet gosterecek
yeni yatirimini inga ediyor.
Namet yeni iiretim tesisi yatirimi
gevreyi ve dogay1 diislinerek net
sifir emisyon sloganti ile diinya
standartlarinda hijyen ve teknoloji
ile donatilmaktadir.”
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Nitrit alternatifi bir coziim olan
RUBINITE™ GC Dry"1 kesfedin

Umut Canh
Kemin Food Technologies MEA Teknik
Satis Madaru
umut.canli@kemin.com

emin Industries, emiilsifiye
pismis sosisler i¢in yeni ve
iiclii bir gida giivenligi ¢6ziimi

sunuyor: RUBINITE GC Dry. Bu iiriin,
sodyum nitrite alternatif, etiket dostu

bir kiirleme yardimcisidir. RUBINITE
GC Dry’da bulunan bilesenler, pigsmis
etinizi Clostridium botulinum ve Listeria
monocytogenes* gibi gida kaynakli
patojenlere karsi korumanin yani sira
antioksidan 6zelliklere sahiptir. Bunun
da 6tesinde, 6giitiilmiis islenmis et satin
alirken goérmek istedigimiz belirgin parlak
kirmizidan pembeye yaklasan rengin
korunmasina yardimet olurlar.

Kemin Food Technologies —
EMEA’nin en son yeniligi, gida
tireticilerinin, gidalarinin bilegimine
iliskin, tiiketicilerin sorularini
yanitlamasina yardimci oluyor; tiiketiciler,
kulaga kimyasal gibi gelen bilesenlerden
kaginma konusunda en 6nemli motivasyon
kaynagi olarak genel saglik kaygilarini
gosteriyor. !

Son yirmi yildir nitrit, eti
kiirlemek i¢in en yaygin kullanilan
icerik olmustur, ancak anlagilirlik
konusundaki eksiklikleri, tiiketicilerin
gidalarindaki igerigin amacini kavramasini
zorlagtirmaktadir. Nitrit, ambalaj
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tzerindeki E250 etiketinden taninabilir.
Viicudunuzda kanserojen nitrozaminler
olusturma potansiyeline sahiptir,
halihazirda bebek ve ¢ocuk mamalarinda
(alt1 aya kadar) yasaklanmistir ve hamile
kadinlar i¢in 6nerilmemektedir.

Kemin Food Technologies - EMEA
Uriin Platformu Miidiirii Caroline
Ecoffard, “Nitrit, islenmis et satin alirken
gormek istedigimiz parlak kirmizidan
pembeye donen renkten sorumludur,
ancak ayni zamanda bir antioksidan
ve gida kaynakli patojenlere kars1 bir
koruyucu olarak islev goriir” diyor.
“Yine de zamanla, uzmanlar nitrite daha
yakindan baktilar. 1970’lerden bu yana,
islenmis ete dahil edilmesinin yasal sinirt
distirtildii ve yetkililer izin verilen nitrit
seviyesini diisiirmeye devam ediyor, bu
da igerik ve kullanimina iliskin olumsuz
algiy1 pekistiriyor.

2017°de EFSA, et iiriinlerinde yiiksek
nitrozamin seviyeleri fark ederek nitrit
ve nitratlarin giivenligini degerlendirdi.
Bununla birlikte, kurum o sirada bu
seviyeleri kasith olarak gidaya eklenen
nitritlerle iligkilendirmek i¢in yeterli
bilgiye sahip degildi. Innova Market
Insights’in 2019 Tiiketici Anketi, her {i¢
Avrupali tiiketiciden ikisinin, 6zellikle
anlagilmasi zor igeriklere sahip iiriinlerden
uzak durmak istedigini gosterdiginden,
calismalar bu degisen zihniyeti
desteklemektedir. 2

Ayn1 zamanda, tiiketiciler ve
perakendeciler, net ve seffaf etiketleme

icin dogal ¢dziimler artyor. Islenmis et

ve et riinleri, tiim yiyecek ve icecek
kategorileri arasinda, sogutulmus et ve
sosis sirastyla {iglincii ve dordiincii en cok
satin alinan mamul tiriinler olmak iizere,
tiiketicilerin gida satin aliminda hala ¢ok
onemli bir yer tutmaktadir. * Tiiketicilerin
giivenebilecekleri, taninabilir bilesenlere
olan talepleri nedeniyle Kemin Food
Technologies — EMEA, nitrit icermeyen
alternatif bir ¢dziim bulmak i¢in yogun bir
¢aba sarf etti.

Kemin Food Technologies - EMEA
Ar-Ge Miidiirii Ines Colle, “Bugiin,
emiilsifiye pismis sosisler, pismis jambon
veya diger herhangi bir ‘soguk et’ tiirii
gibi islenmis pigmis tiriinlerin ¢ogu
sodyum nitrit icerir. Nitrit icermeyen
bir ¢ozlim gelistirerek, gida iireticilerine
formiillerinden askorbat veya diasetati
¢tkarma ve bdylece tiriin etiketlerini
temizleme firsat1 sunabiliriz. RUBINITE
GC Dry tek basina veya kombinasyon
halinde kullanilabilir; 6rnegin, azaltilmis
seviyelerde nitrat tuzlari ile kullanilabilir.
Kemin’in Miisteri Laboratuvar
Hizmetleri’ndeki bu 6zellestirme,
nihai uygulamaya ve bitmis tiriinii
etkileyen tilke diizenlemelerine hizmet
etmemizi sagliyor.” diyor. Bu nedenle
Kemin, emiilsifiye pismis sosislerin ilk
asamasinda kullanilmak iizere benzersiz,
patent bagvurusu yapilmis, nitrit
icermeyen bir alternatif gelistirmistir. Tat
ve rengi korurken, gida giivenligini sunan
etiket dostu bir bilesen olan RUBINITE™
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GC Dry, EMEA (Avrupa, Orta Dogu
ve Afrika) bolgesindeki gida tireticileri
tarafindan kullanilabilir.

Hepsi bir arada bir ¢dziim olan
RUBINITE GC Dry, ayn1 zamanda
dogal bir pembe renk saglayan bitki
6zlerinden elde edilen aktif molekiillerle
iirtin stabilitesini korur. RUBINITE
GC Dry’in tamponlanmis sirkesi ayrica
Clostridium botulinum ve Listeria
monocytogenes* gibi gida kaynakli
patojenlere karsi optimum mikrobiyal
koruma saglar. RUBINITE GC Dry’da
tamponlanmis sirke kullanmak, Kemin’in
stirdiiriilebilirlik konusunda artan odagini
da destekliyor. Kemin’in Italya’nin
Crema kentindeki yeni tesisinde iiretilen
tamponlanmis sirke, misterilerin gida
giivenligi ¢oziimlerine yonelik artan
talebini destekleyen geligmis bir tedarik
zincirinin pargasidir.

Kemin Food Technologies - MEA
Teknik Satig Miidiirti Umut Canli,

“En yeni igerigimiz RUBINITE GC
Dry’in Kemin Industries’in biitiinciil
vizyonuyla uyumlu olmasindan gurur
duyuyoruz” diyerek, “Miisterilerimizin
karsilastigi temel zorluklardan biri
giivenilir bir tedarik zinciridir. Yeni

distinct red/pink colour

Antimicrobial® against
foodborne pathogens

Crema tiretim tesisinin kurulmastyla, tiretim
kapasitemizi siirdiiriilebilir bir sekilde
modernize ediyoruz. RUBINITE GC Dry
irliniind gelistirmemizin merkezinde,
gida tireticilerine, islerinin tiim yonlerine
yardimci olan bir ¢dziim saglama

hedefi vardi ve bu yeni patent bekleyen
irtinimiizin bunu bagardigina inaniyoruz’
ifadelerini kullaniyor.

>

Kemin Industries Hakkinda

Kemin Industries (www.kemin.
com), {iriin ve hizmetleriyle her giin
diinyanin yiizde 80’inin yagam kalitesini
stirdiiriilebilir bir sekilde doniistiirmeye
calisan kiiresel bir tireticidir. Sirket, insan
ve hayvan saglig1 ve beslenmesi, evcil
hayvan yemi, su lirlinleri yetistiriciligi,
nutrasotik, gida teknolojileri, mahsul
teknolojileri, tekstil, biyoyakit ve hayvan

eMULSIFIYE PISMIS

SOSISLER ICIN RUBINITE
GC DRY'IN FAYDALARI

» Uriin stabilitesini korur

» Renk kararliligini iyilestirir

» Etkili gida giivenligi ¢oziimii

» Etiket dostu iiriin

» Cok yonlii nitrit alternatif ¢oziimii

antioxidant properties

as1 enddistrileri i¢in 500°den fazla 6zel
bilesen tedarik etmektedir.

Kemin, yarim asirdan fazla bir siiredir
uygulamali bilimi kullanarak enddistri
zorluklarmi ele almaya ve 120’den fazla
iilkedeki miisterilere {iriin ¢oziimleri
sunmaya kendini adamistir. Kemin, gida,
yem ve saglikla ilgili tirlinlerin kalitesine,
giivenligine ve etkinligine olan baghligiyla,
artan bir niifusu beslemek i¢in tiriinler
saglamaktadir.

1961 yilinda kurulan Kemin Amerika
Birlesik Devletleri, Belgika, Brezilya, Cin,
Giiney Afrika, Hindistan, 1talya, Maisir,
San Marino ve Singapur’daki liretim
tesisleri dahil 90 tilkede faaliyet gdsteren ve
3.000’den fazla kiiresel ¢aligan1 olan 6zel
bir aile sirketidir.

Tiirkiye’de Kemin Industries
distribiitorii Azelis Tiirkiye olarak et
sektorii igin diinyanin ve Tirkiye nin
onde gelen tedarikgilerinin iiriinleri ile
sundugumuz ¢éziimler, miisterilerimizin
formiilasyon stireglerinde karsilastiklari
zorluklart agmalarina, tiriin performanslarini
iyilestirmelerine ve pazara rekabetci
tirtinler sunmalarina yardimcet olmaktadir.
Uriinlerimiz, ¢dziimlerimiz ve uygulama
merkezi teknik destek ihtiyaglari icin bize
her zaman info@azelis.com.tr adresinden
ulasabilirsiniz.

REFERANSLAR:

Food Industry Executive - How
Consumers View Food Ingredients,
yayinlanan Haziran 2022,

Innova Market Insight — Tiiketici
Anketi, 2019,

SEurostat — Avrupa gida zincirindeki
temel rakamlar — 2021 baskist

*AB Tamponlu Sirke Dosyast
beklemede
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Kimya Miihendisi Fatih SENOL
Ant Teknik Cihazlar Ltd. Sti.

Azo boyar maddeler, sudan
boyalari da dahil olmak iizere,
yapilarinda en az bir azo (-N=N-)
grubu bulunan sentetik boyalardir.
Tekstil, plastik gibi endiistrilerde boyar
madde olarak kullanilmaktadirlar.
Ancak gidalara mevzuata aykiri olarak
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Calismalanmiz Omeroglu Tarm Urinleri

San. Tic. Wd. Sti.'nde gerceklestirilmistir.

eklenebilmektedir. Gidalarda bu
tagsis yontemine bagvurulmasinin
nedeni nemli, yiiksek 1s1kl1 ya

da uygun olmayan sicakliktaki
ortamlarda bulunmalar1 durumunda
olusabilecek renk kayiplarinin
onlenmesi ve dogal renk
gOriintimiiniin arttirilmasidir.

Bu boyalar genotoksik ve
kanserojenik olmakla birlikte alerjik
aktivite de gosterebilmektedir.

Bu nedenle de Avrupa Birligi
Ulkeleri de dahil olmak iizere Cin,
Kanada, ABD, Avustralya, Ingiltere
gibi bir¢ok iilkede kullanimlart
yasaklanmistir. Gegtigimiz 10 yilda
bu maddelerin gida iiriinlerinde

aranmaya baslanmastyla birlikte
kullanimlarinda ciddi diisiisler
yasanmustir. Dolayistyla diisiik
limitlerde hassas bir sekilde analiz
edilmeleri 6nem arz etmektedir.

METOD VE MATERYALLER
Calismamiz, Shimadzumarka
LCMS-8045 model LCMSMS
sistemiile yapilmistir. Bu ¢alismada,
sudan I, sudan II, sudan III, sudan
IV+sudan red B, sudan red-7B, para
red, sudan black, sudan orange,
4- Dimethylaminobenzene (methyl
yellow), bixin, rhodamine B, sudan
orange 2, sudan rudan G bilesikleri
analiz edilmistir.



% ANT TEKNIK

KULLANILAN EKIPMAN VE KIMI'YASALLAR

. LCMSMS

. HPLC kolonu

. Vial, cam (2 mL’lik)

. Laboratuvar cam malzemeleri

. Santrifiij

. Vorteks

. Siringa ucu filtre (gdzenek ¢ap1 0.22 pm)
. Otomatik pipet (100-1000 pL, 10-100 uL)
9. Falcon tiip (50 mL’lik)

10. Asetonitril

11. Ultra saf su cihazi

12. Amonyum format

13. Sudan boya standartlart

14. Formik asit

0 3N L AW =
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ANALITIK KOSULLAR
Cihaz : Shimadzu LCMSMS
Model : LCMS-8045
Iyon Kaynag: : ESI, MRM Modu
Nebulizing Gas Flow :3 L/dk
Drying Gas Flow : 10L/dk
Heating Gas Flow : 10L/dk
Interface Temparature 1300 °C
DL Temparature :250°C
Heating Block Temparature :400°C
UHPLC Sistemi : LC-40XR
UHPLC Kolonu : GLSciences
InertSustainSwift C18

Mobil Faz A
Mobil Faz B
Akis Hizi

Kolon Firini Sicakligi
Enjeksiyon Hacmi

NUMUNE VE COZELTILERIN HAZIRLANMASI

1g baharat numunesine 20 mL asetonitril eklenerek ultrasonik
ortamda 15 dk boyunca ekstrakte edilmistir.
Ekstrakt santrifiijlenerek 0.22 um ‘lik siringa ucu filtrelerden
stiziildiikten sonra LCMSMS sistemine enjekte edilmistir.

(100mm, 4.6mm, 3pum)

: Su (0.1% Formik Asit/

5 mM Amonyum Format)

: Asetonitril (0.1%

Formik Asit)

: 0.6 mL/dk Gradient
140 °C
:5ul

LCMS-8045

Sivi Kromatografi Triple Quadrupole Kiitle Spektrometre
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SONUGCLAR VE DEGERLENDIiRME

1.KROMATOGRAMLAR
Q226.10>77.20 (+) RT=5.368 7.55e5
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2.KALIBRASYON EGRILERI
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Sekil 3. Baharat matriksinde sudan red-7B

kalibrasyon egirisi

31.12.2008, p.16-33.

REFERANS
» Regulation (EC) 1333/2008 of the European Parliament and
of the Council of 16 December 2008 on food additives. OJ L 354,

» Marta Piatkowska, Piotr Jedziniak, Jan Zmudzki, Bull Vet Inst
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Sekil 4. Baharat matriksinde methyl yellow

kalibrasyon egrisi

Pulaway, Volume 58, (2014), 247- 253.

» 2002/657/EC: Commission Decision of 12 August 2002

Implementing Council Directive 96/23/EC Concerning the

Performance of Analytical Methods and the InterpretationofResults.

QOJL221, 17.8.2002, p.8-36.
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TUBITAK ile is birligi

Avrupa Birligi ve Turkiye
tarafindan finanse edilen
Turkiye'nin en buyik

gida AR-GE ve inovasyon
projesi INNOFOQOD Projesi
kapsaminda, €ge Kuru Meyve
ve Mamulleri Ihracatgllar Biri
ve TUBITAK Marmara Arastirma
Merkezi 6ncliginde kurulon
Turkiye Gida inovasyon
Platformu-TUGIP is birliginde 9
Aralik Cuma qund “Turkiye'de
Kurutulmus Meyveler Sektori
ve Gelecegi Calistayr”
dizenlendi.

tirk kuru meyve sektorii; tiretim ve
I ihracatinda diinya lideri oldugu besleyici
degeri yiiksek siiper gidalar ¢ekirdeksiz

kuru tiziim, kuru incir ve kuru kay1si basta olmak
iizere kuru meyvede AR-GE ve inovasyon
stratejilerini belirledi. Ege Kuru Meyve ve
Mamulleri Thracatcilart Birligi Baskan1 Mehmet
Ali Isik, “Kuru meyve sektorii gegmisten bugiine
kadar cok seyi basardi. Siirdiiriilebilirlik artik
diinyanin en 6nemli giindem maddesi. Avrupa
Birligi Yesil Mutabakat: ilan etti. Biz biitiin
paydaslarimizla tiniversitelerimizle,
zirai miicadele kuruluslari, oda ve
borsalarimiz ile 30 y1l boyunca
cok giizel calismalar yaptik.
Enstitiilerimiz 50-60 y1la
dayantyor. Basta cekirdeksiz
kuru tiziimde {iretim ve ihracatta
diinyada lider konumday1z.
Incirde 10-15 bin tonlardan 100
bin tonlara geldik. Kayisi da ayri

bir basar1 6ykdisii. 20-25 tondan 100 bin tonlarin
tizerine ¢iktik. Biitiin diinyaya saglikli {iriin
gonderiyoruz. Ana prensibimiz insanliga bu saglikli
tirtindi en iyi sekilde sunmak” dedi.

EiB BUNYESINDEKI TARIM
BIRLIKLERI TUBITAK iLE YENI
is BIRLIGINE HAZIRLANIYOR
Isik, “Artik yeni bir dénem basliyor. Inovasyon
ve AR-GE calismalarmuzi TUBITAK ile birlikte
yaparak {ilkemizi diinyada farkl bir noktaya
tastyacagiz. EIB olarak bu siireci
baslatiyoruz. Sadece kuru meyvede
degil biitlin Tarim Birliklerimizle
bunu gergeklestirmek istiyoruz.
Biitiin iilkeler AR-GE inovasyon
calismalarma ¢ok fazla devlet
destegi veriyor. Bu destekten
faydalanmay1 bilmemiz
gerekiyor. Biitiin kurumlarimiz bir
araya getirip tiniversitelerimizle
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i¢ biinyemizdeki projeleri gerceklestirecegiz
sonra kiiresel projelerden pay alacagiz. Higbir
alt yap1 kendiliginden gelismez” diye konustu.

AB'NIN 27 MILYON EURO BUTGEYLE
FONLADIGI AR-GE PROJESI

Cesarettin Alasalvar, TUBITAK
onciiliigiinde olusturulan Tiirkiye nin en biiyiik
gida AR-GE ve inovasyon projesi INNOFOOD
hakkinda su bilgileri verdi: “Gida Sektdriiniin
Bolgesel Rekabet Giiciiniin Artirilmast
icin Arastirma ve Inovasyon Tesislerinin
Gelistirilmesini kapsayan INNOFOOD Projesi,
AB’nin 27 milyon euro biitgeyle fonladigi AR-
GE Projesi. Avrupa Birligi’nin ve iilkemizin
ortak katkistyla 27 milyon Euroluk ¢ok biiyiik
bir fon hem altyapi, hem de teknik kapasite
ve yetkinlik gelistirmeye yonelik faaliyetlerle
sektoriin hizmetine sunuluyor. TUBITAK
Marmara Arastirma Merkezi Yagam Bilimleri
onciiliigiinde gergeklestirilen,
Tiirkiyenin en biiyiik gida
AR-GE ve inovasyon projesi
olan INNOFOOD Proje’si
kapsaminda Gebze’de kurulan
“Gida Inovasyon Merkezi”,
gida sektoriiniin ihtiyag
duydugu AR-GE ve inovasyon
calismalarina imkan tantyor.
200 ileri teknolojili makine

ve ekipman, 9 pilot isleme tesisi, 84 modern
laboratuvar cihazi, 5 bin 800 metrekare kapalt
alana sahip olan Gida Tnovasyon Merkezi’nin,
gida ve icecek sektoriinde katma degerli tiretimin
merkezi olmasi bekleniyor.”

TURKIYE'NIN iLK VE

TEK GIDA TEMALI GIDA

INOVASYON KULUCKA MERKEZi
Alasalvar, “Gida Inovasyon Merkezi

gelistirilecek gida tirtinleri igin 9 ayri pilot dlgekli

isleme hatt1 ve ¢ok farkli analizin yapilabilecegi

Gida Arastirma Laboratuvarlar ile tilkemizin

en kapsamli AR-GE ¢aligmalarina imkan

veren merkezi konumunda. Gida Inovasyon

Merkezi ayni zamanda Tiirkiye nin ilk ve tek

gida temali gida inovasyon kulucka merkezine

sahip. INNOFOOD Projesi, Avrupa Birligi ve

Tiirkiye Cumhuriyeti mali is birligi ¢ercevesinde

finanse edilen ve Sanayi ve Teknoloji Bakanlig1

tarafindan yuriitillen Rekabetci Sektorler

Program altinda hayata gegiriliyor” dedi.

Kuru Meyve Calistay1; Ege Kuru Meyve
ve Mamulleri Thracatcilar Birligi Yonetim
Kurulu Bagkan1 Mehmet Ali Isik, Tiirkiye Kuru
Meyve Sektdr Kurulu Bagkan1 Osman Oz,

Ege Kuru Meyve ve Mamulleri Thracatcilart
Birligi Yonetim Kurulu Uyesi Birol Celep, Ege
Mobilya Kagit ve Orman Uriinleri Thracatgilari
Birligi Bagkam Ali Fuat Giirle, kuru meyve
ihracatgisi firmalar, Ticaret Bakanligi, Tarim ve
Orman Bakanlig1 temsilcileri, merkez ve tasra
teskilatindan yetkililer, tiniversite, aragtirma

enstitiileri, ticaret borsalari, ziraat odalarmin
temsilcileri ve sektoriin tim
paydaslarmin katilimiyla 9 Aralik
Cuma giinii Hyatt Regency
Izmir’de gerceklesti.

KURU MEYVE SEKTORU
3 PANELDE ELE ALINDI
Kuru Meyve Uretiminde
Aragtirma Sonuglari ve Iklim
Degisikligi konulu ilk panelin

“Turkiye dinya lideri oldugu Urinlerde AR-GE'de de lider olmali”

TUBITAK MAM Baskan Darusmani ve
INNOFOOD Proje Koordinatérii Dog.

Dr. Cesarettin Alagalvar, INNOFOOD
Projesi'nin en 6nemli ¢iktilarindan biri olan
TUGIP'in tiim gida ve icecek sektoriiniin
bir araya geldigi bir iletisim ag1 oldugunu
belirtti. Alasalvar, “Diinya lideri oldugumuz
kuru meyvelerde AR-GE anlaminda da
lider olmamuz gerektigini diistintiyorum.
Bu anlamda TUGIP, firmalarm iiriin ve
fikirlerini hayata gecirmeleri, inovasyon ve
AR-GE maliyetlerini azaltmalari ve

is birliginin giiciinden yararlanmalar1 igin
tek bir kaynaktan birlikte gelistirme ve
birlikte basarma yaklagimiyla bittinsel
coziimler sunuyor. Tiirkiye Gida Inovasyon
Platformu tilkemiz gida sanayisi icin birlikte
calismayu kiiltiire dontistiirecek oldukca
onemli bir potansiyel barmdirtyor. Birlikten
glic dogar mantigiyla buray1 6zel sektériin
hizmetine agtik. Gida ve igecek sektorii

ile beraber yeni tirtinler gelistirecegiz.
Ulkemize katma deger yaratacagiz”
seklinde konustu.

v

moderasyonunu Ege Universitesi Ziraat
Fakiiltesi Bahge Bitkileri Boliimii Ogretim
Uyesi Prof. Dr. Ahmet Altindisli yapti. Aydin
Incir Aragtirma Enstitiisii’nden Dr. Birgiil
Ertan “Kuru Incir Uretiminde Arastirma
Sonuglarmi”, Manisa Bagcilik Arastirma
Enstitlisii’nden Dr. Selguk Karabat “Kuru
Uziim Uretiminde Arastirma Sonuglarmni”,
Malatya Kay1st Arastirma Enstitiisti'nden Gida
Yiiksek Mithendisi Yiiksel Saritepe “Kuru
Kayist Uretiminde Arastirma Sonuglarmi”,
TUBITAK MAM Yasam Bilimleri
Aragtirmacist Ceyda Pembeci Kodolbag
“MycoTWIN AB Projesi ve Kuru Meyveler
Deger Zincirinde Mikotoksinle Miicadeleyi”,
Create4Clima Proje Koordinatorii Dog.

Dr. Goksen Capar “Iklim degisikliginin su
kaynaklari ve tarimsal/bitkisel tiretim tizerine
etkileri — CREATE AB Projesini” anlatti.

Kuru Meyve Sektoriinde Yeni Uriinler
ve Gelecek Beklentisi konulu ikinci panelin
moderasyonunu ise TUGIP Gida Sanayi
Koordinatorii ve Halig Universitesi Ogretim
Uyesi Prof. Dr. Mehmet Pala yapt1. Etkinlikte;
TUBITAK MAM Yasam Bilimleri Aragtirmact
Dr. Banu Bahar “Yiiksek Kalitede Meyve-
Sebze Kurutma ve Rekabet Giicii Yiiksek
Yenilik¢i Uriinlerin Uretimine Y 6nelik
Teknolojilerin Gelistirilmesi”, Ekolojik Tarim
Organizasyonu Bagkani Prof. Dr. Uygun Aksoy
“Kurutulmus Meyve Depo Zararlilarinin
Onlenmesi igin Alternatif Uygulamalar”,
K.F.C Gida firmasindan G6zde Karabulut
“Kurutulmus Meyve Sektoriinde Yeni
Trendler”, Farmhood firmasindan Selin Arslan
Dondurarak “Kurutma ile Saglikli Atigtrmalik
Uretimi, Siirdiiriilebilirlik”” ve Dis Ticaret
Uzman Dr. Meral Giindiiz “Yesil Mutabakatin
Sektor I¢in Onemi” konularmda sunumlar
gerceklestirdi.

Ugiincii panelde ise Ege Kuru Meyve ve
Mamulleri Thracatcilan Birligi Yonetim Kurulu
Bagkam Mehmet Ali Isik moderatérliigiinde
“Kuru Meyve Isleme Sanayinin Durumu,
Sorunlart ve Coziim Onerileri, Tiirkiye’de
Kuru Meyve Sektoriiniin Degerlendirilmesi”
yapildi. Ege Thracate1 Birlikleri Tarim 1
Sube Midiirti Ece Tirkaz, Ziraat Miihendisi
Oguz Asciogul, Ur-Ge Proje Uzmani Ayhan
Karabulut 2022 yilinda Ege Thracatc1 Birlikleri
tarafindan yiiriitiilen ¢aligmalarla ilgili sunum
yaptt. Kuru meyveler sektoriinde gelecegin
sekillendirilmesi icin katilimcilarin goriislerinin
alindig1 2022 Kuru Meyve Calistayi, Prof. Dr.
Mehmet Pala, Ege Kuru Meyve ve Mamulleri
Thracatcilar Birligi Yonetim Kurulu Bagkant
Mehmet Al Isik’in genel degerlendirmesiyle

sona erdi.

TUGIP’in kapsaml teknoloji, inovasyon ve is
gelistirme hizmetleri hakkinda daha fazla bilgi icin
https://tugip.org.tr adresini ziyaret edebilirsiniz.
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TOMRA FOOD, ICOEL ile

entegre is ortakligina imza att
AL A2

Sensor tabanl ayiklama
makineleri, boylama,
siniflandirma ve soyma
c6zUmlerinin 6nde gelen
Ureticilerinden TOMRA
Food ile meyve tasima,
isleme ve paketleme
ekipmanlar sektérinin
yenilikci oyunculanindan
ICOEL, entegre bir is
ortakligina imza atiyor. Yeni
ortaklik, meyve isleyicileri
icin satig, servis ve musteri
desteqini guclendirecek ve

kolaylastiracak.
Bruno Stravato : Paul Slupecki
L T T T
OMRA Food ve ICOEL tamamen miisterimiz i¢in yapilan “ICOEL VE TOMRA'NIN
I S.r.l., ICOEL’i Avrupa’da bir is birligi. Hem TOMRA Food C(")ZUMLERi BﬂTUNLEsiYOR"
TOMRA Food’un entegre is hem de ICOEL, miisteri odakl bir ICOEL Genel Miidiirii Bruno
ortagi; Latin Amerika’da ise kiraz kiiltiire sahip; her iki sirket birlikte Stravato ise; “ICOEL ve TOMRA nin
uygulamalarindaki partneri olarak calisarak miisteri destegini daha coziimleri biitiinlesiyor. Bu durum, ¢ok
konumlandiran bir anlasma imzaladilar. da gelistirme firsatini yakaliyorlar. daha fazla gida isleme uygulamasim
Bu yeni is birligi, TOMRA Fresh Food Artik ICOEL, TOMRA’nin entegre birbirine bagl hale getirecegi igin
ve ICOEL miisterilerine saglanan satis, is ortag1 oldugu i¢in ayni1 siiregleri oldukga dnemli. Miisterilerimizin
hizmet ve destegi giiglendirmek i¢in takip ediyor, bilgi ve kaynaklar1 talebi daha yakin entegrasyon. Boylece
iki sirketin sinerjisinden yararlanacak. paylasiyoruz. Her iki sirketin ekipmani sundugumuz ¢oziimlerin ve hizmetlerin
TOMRA Food, sensor tabanl ayiklama igin miisteri satig ve servisi artik kalitesini artirmamiz da miimkiin oluyor.
makineleri, boylama, siiflandirma ve tek bir kaynaktan saglaniyor ve ‘tek ICOEL ve TOMRA’nin ortak odak
soyma ¢dziimleri tasarliyor ve {iretiyor. noktadan sahip olma’ sayesinde noktasi, baglangigta Avrupa, dzellikle
ICOEL ise kutu ve kasa bosaltma, isleme, miisterilerin siiregleri kolaylastyor. Bu de ICOEL’in de giiclii oldugu italya,
manuel paketleme, otomatik kutulama, is birligi, ayn1 zamanda biiyiik projeler Yunanistan ve Tiirkiye olacak. Uzun
kutu doldurma sistemleri ve kutu tasima gerceklestirirken TOMRA Food ve vadede ise, diinyadaki diger pazarlara
stirecleri i¢in meyve tagima, isleme ve ICOEL’e daha fazla gii¢ verecek” dedi. acilmay1 umuyoruz” diye belirtti.
pakeﬂeme ekipmanlar] tasarlayarak A e
iiretiyor. Ozellikle Avrupa’da genellikle |§ blrllél neleri kcmpsu,lor?
ayni isleme ve paketleme tesislerinde hem
TOMRA Food hem de ICOEL makineleri Hem TOMRA Food hem de ICOEL islevleri de ICOEL’e entegre ediliyor.
kullaniltyor. ekipmanlarini kullanan miisteriler, bir =~ TOMRA Food un miisterileriyle daha
TOMRA veya ICOEL miihendisinden ~ da yakin ¢alisma ve daha hassas
“TAMAMEN MUSTERiMiZ ICIN her iki marka icin de tek bir sekilde uzmanlasmis ¢oziimler sunma
YAPILAN BiR IS BiRLIGI" noktadan, eksiksiz, entegre hizmet prensibinin bir parcasi olarak TOMRA
TOMRA Fresh Food Global Sati alabilecekler. Bu yeni diizenlemeyi Fresh Food béliimiiniin satis ve servis
S L2 . . .
Baskani Paul Slupecki konuvla ileili ko.laylggtlrr.nak icin TOMRA Food faaliyetleri, artik t.amafner} lia’aegorl
3 P yia1lg ekibini genisletirken bazit TOMRA odakl1 ¢alismalar ile stirdtirtiltiyor.

olarak yaptig1 aciklamada; “Bu anlagma,
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Bakliyat uiretiminde
YUZDE 24 ARTIS BEKI.ENTISI

TUIK verilerine gore
TUrkiye'de 2022 vilinda
bakliyat Gretiminin bir

onceki yila kiyasla yuzde

24 artarak 1 milyon 308 bin
ton olmasi 6ngoriluyor. Bu

Yl en 6nemli artisin %75 ile
Kirmizi mercimekte yasanmasi
bekleniyor. Nohutta ise yizde

22'lik bir artis tahmin edilirken,
bakliyat Uron grubunda Uretim

agsindan azalis beklenen tek
UrUn ise kuru fasulye olarak
degerlendiriliyor.

aklagillerin gen merkezi olan
BTﬁrkiye sahip oldugu ekolojik

sartlartyla baklagil tiretimine
oldukg¢a uygun. Bu nedenle tilkemizde
geleneksel tarim iiriinlerinden biri olan
baklagiller, tarla bitkileri ekim alanlar1
iginde tahillardan sonra ikinci sirada
geliyor. Tiirkiye’nin hemen hemen her
bolgesinde yetistirilen yemeklik tane
baklagiller Tiirk mutfaginin ve 6zellikle
dar gelirli ailelerin protein kaynagin
olusturuyor.

Baklagiller, istihdama olan katkilari,

ihracat potansiyelleri, ekim ndbetine
kolayca girebilmeleri, nadas alanlarinin

azaltilmasinda etkili olmalari, besin degeri

yoniinden zengin olmalar1 nedeniyle {iretim
ve tiiketimde nemli bir {irlin grubu olarak
kabul ediliyor. Baklagiller, dengeli beslenme
ve saglikli yasam agisindan oynadigi dnemli
rolle obezite, kalp rahatsizliklari, diyabet,
bobrek yetmezligi ve kanser gibi ¢agimizin
yaygin hastaliklariyla miicadelede uzmanlar
tarafindan tiiketimi sik¢a Onerilen gida
tiriinleridir.

EN YUKSEK URETIM ARTISI
KIRMIZI MERCIMEKTE

Tiirkiye Istatistik Kurumu (TUIK)
verilerine gore, iilkemizin 2022 yili
bakliyat iiretiminin bir 6nceki yila kiyasla
yiizde 24 artarak 1 milyon 308 bin ton

TUIK BITKISEL URETIM IKINCi TAHMINi

BAKLIYAT 2021 (Ton) 2022 (Ton)| _Degigim %
Nohut 475.000 580.000 22,1
Kimizi Mercimek | 228000{ . 400000, 754
KuruFasulye . . 3050000 270000 115
Yesil Mercimek | 35000 ... 45000 .. 286
Kuru Bezelye 1.805 2.391 32,5
Diger 9.215 10.623 15,3
Toplam 1.054.020 1.308.014 241
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olmas1 éngoriiliiyor. Uriin bazinda
incelendiginde nohut ilk sirada yer
alirken, kirmizt mercimek ve kuru fasulye
diger 6nemli tiretim kalemleri olarak
siralantyor.

Tahminlere gore bu yil en dnemli
artig kirmiz1 mercimekte bekleniyor.
2021 yilinda 228 bin ton olan iiretim
hacminin 2022°de yiizde 75 artigla 400
bin ton olmasi dngoriilityor. En 6nemli
tiretim kalemimiz olan nohutta ise ylizde
22°1ik bir artig beklenirken rekoltenin
580 bin tona ulagmasi tahmin ediliyor.
Bakliyat iirin grubunda iiretim agisindan
azalig beklenen tek iiriin ise kuru fasulye
olarak degerlendiriliyor. Gegen yil 305
bin tona ulasan {iretim miktarinin bu yil
yiizde 12 azaligla 270 bin tona gerilemesi
beklentisi bulunuyor. Uretim hacmi
diger {irlinlere gore ¢cok daha sinirli olan
yesil mercimekte ise rekoltenin yiizde
29 yiikselisle 45 bin tona ulagmast
bekleniyor.

TUIK dis ticaret verilerine gore (6zel
ticaret sistemi) 2021 yilinda tilkemiz 594
bin ton ihracat gergeklestirdi. 222 bin
tonla kirmizi mercimek en 6nemli ihrag
kalemimiz. Kirmizi mercimegi 170 bin
tonla nohut, 129 bin tonla kuru bezelye
ve 64 bin tonla kuru fasulye takip ediyor.
Diger yandan tilkemiz 2021 yilinda 727
bin ton ithalat ger¢eklestirdi. Bunun 464
bin tonunu kirmizi mercimek, 174 bin
tonunu kuru bezelye, 41 bin tonunu yesil
mercimek, 29 bin tonunu nohut ve 16 bin



tonunu kuru fasulye olusturdu. Veriler
Tiirkiye’nin bakliyat dis ticaretinde net
ithalat¢1 konumda bulundugunu anlatiyor.

10 AYLIK IHRACATTAN
579 MILYON DOLAR GELIiR

Tiirkiye, Trademap verilerine gore
2021 yilinda ihracatta miktar agisindan
diinya genelinde 6’nc1, deger acisindan
ise 5’inci sirada yer aliyor. TUIK
istatistiklerine gore 2022 yilinn ilk 10
aylik bolimiinde tilkemiz 647 bin ton
diizeyinde ihracat gergeklestirirken, bu
ithracattan 579 milyon dolar gelir elde
edildi. Ulkemizin bakliyat ihracatinin
ylizde 51°ini kirmizi mercimek, ytlizde
39’unu kuru bezelye ve yilizde 8’ini nohut
olustururken, Irak, Sudan, Almanya
ve Italya bu dénemde en 6nemli ihrag
pazarlarimiz oldu. Diger yandan 2022
yilinin ilk 10 aylik boliimiinde Tiirkiye
740 bin ton diizeyinde ithalat yapmarken,
bu ithalat karsiliginda 492 milyon dolar
6dedi. Ulkemizin bakliyat ithalatimin
ylizde 52’sini kirmizi mercimek, yiizde
45’ini kuru bezelye olusturuyor. Basta
Kanada ve Rusya olmak tizere Ukrayna
ve Kazakistan en 6nemli tedarikgilerimiz
konumundalar.

Tiirkiye’nin bakliyatta 2022 yilinin
ilk 10 ay1 itibariyle miktar olarak net
ithalatc1, deger olarak net ihracatci
pozisyonda bulundugunu anlatan Ulusal
Baklagil Konseyi Bagkan1 Abdullah
Ozdemir, “Ancak ihracatin yiizde 90’1m
olusturan kirmizi mercimek ve kuru
bezelyeyi kendi yerli tirlinlerimizle
degil, Dahilde Isleme Rejimi (DIR)
kapsaminda yurt disindan getirdigimiz
tirtinlerle ihrag ediyoruz. Dolayisiyla
ontimiizdeki donemde hem yerli liretime
ivme kazandirmali ve ayni1 zamanda
mevcut pazarlardaki konumumuzu
giiclendirirken, diger pazarlarda daha
fazla yer almaliy1z. Yeterlilik agisindan
analiz edildiginde ise yiizde 122 ile sade
nohutta kendi kendine yeten bir {ilke
durumundayiz. Ayn1 oran kuru fasulyede
ylizde 92, kirmizi mercimekte yiizde
71 ve yesil mercimekte ise yiizde 59
diizeyinde seyrediyor” dedi.

Bt
Abdullah Ozdemir

ABDULLAH OZDEMIR:
“SON 7 YILDA BAKLIYAT EKIM
ALANLARI YUZDE 32 ARTTI

30 y1l dnce Tiirkiye’nin 19 milyon
dekar biiyiikliigiinde kuru baklagil ekili
alani ve bu alandan elde edilen 1,8 milyon
ton diizeyinde iiretim hacmi bulundugunu
animsatan Abdullah Ozdemir, 6zellikle
1994 yilinda sona eren Nadas Alanlarinin
Daraltilmas1 Projesi ve ayni yildan itibaren
TMO’nun yemeklik tane baklagilleri alim
kapsamindan ¢ikarmasi nedeniyle basta
mercimek ve nohut olmak {izere, kuru
baklagillerin gift¢iler acisindan cazip
olmaktan ¢iktigini soyledi. Yaganan bu
stirecin sonucunda Tiirkiye’de bakliyat
ekili alanlarin 2014 yilinda 7,4 milyon
dekara ve {iretim hacminin ise 1 milyon
tona kadar geriledigini kaydeden Ozdemir,
“Buna karsin devletimizin 2014 yilindan
itibaren bakliyata verdigi 6nemin artirmast
ve bu yonde uyguladigi politikalar
neticesinde son yedi yilda ekili alanlarda
yiizde 32’lik bir artis oldu. Uretimde ise
ayni donemde yiizde 25°1ik bir yiikkselme
gerceklesti” ifadelerini kullandi.

“DUNYA BAKLIYATTA
AR-GE'YE YATIRIM YAPIYOR"
Glinlimiiz itibariyle diinya genelinde
bir bitkisel protein akiminin basladigini
ve bu konuda AR-GE ¢aligmalarinin
artarak devam ettigini anlatan Ulusal
Baklagil Konseyi Bagkan1 Abdullah
Ozdemir, “Ozellikle biiyiik firmalar bu
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alanda ¢ok 6nemli yatirimlar yapiyorlar.
Bu baglamda et ile esdeger, ete alternatif,
yiiksek protein seviyesine sahip ve ete
kiyasla daha ekonomik olan mercimek,
nohut, kuru fasulye ve bezelye gibi
bakliyat tiriinleri de gelecekte bu trendin
en degerli parcalarindan biri olacaktir.
Ornegin Amerika, Kanada ve Avustralya
gibi gelismis iilkelerde bakliyatin
kendisinin tiiketilme orani diisiiktiir. Bu
iilkeler bakliyat: daha ¢cok konserve,
humus, cips, bakliyat unundan ekmek,
burger, kofte, nugget, snacks, kek, pasta
vb. katma deger yaratan tiirev tiriinler
olarak tiiketmektedirler. Ayrica bakliyat
bu iilkelerde bitki bazli et liretiminde
bircok gidada katki maddesi olarak
kullanilmaktadir” seklinde konustu.
Bakliyatta degisen tiiketim
aliskanliklart gergeginden hareketle,
Cukurova Kalkinma Ajanst (CKA)
tarafindan yiriitilmekte olan 2021 yili
Yenilik ve Verimlilik Kiigiik Olcekli
Altyap1 Mali Destek Programi kapsaminda,
Mersin Ticaret Borsasi olarak hazirladiklari
Bakliyat Arastirma Merkezi projelerinin
kabul edilerek laboratuvar kurulum
calismalarinin tamamlandigini ve merkezin
faaliyetlerine basladigini agiklayan
Abdullah Ozdemir sunlari sdyledi: “Bu
projeyle; inovatif, katma degeri yiiksek, nis
hedeflere yonelik bakliyat tiirev tiriinleri
gelistirilmesi, halihazirda yalnizca ayiklama
ve paketlemeyi iceren bakliyat isleme
prosesini AR-GE temelli olarak doniistiiriip
gida sektoriindeki yeni trendlerle birlikte
sektoriin gelisiminin ve katma deger
yaratma kapasitesinin artirtlmast, sektdriin
yiiksek katma degerli iirtinler ihrag
etmesinin saglanmasi, bakliyat tiriinlerine
yonelik diinya genelinde yapilan AR-
GE calismalar1 sonucunda olusan bilgi
birikiminin tilkemize kazandirilmasi
ve sektoriin kullanimina sunulmasi,
nihai tiiketici tercihlerine cevap verecek
sekilde tiiketime hazir, lezzetli, saglikli
ve ekonomik tiriinler gelistirilmesi ve bu
tirtinlerin ticarilestirilerek yayginlasmasinin
saglanmasi, sektorde c¢aligabilecek
yeterlilikte AR-GE personelinin
yetistirilmesi amaglanmaktadir.”

UBK'den bakliyat sektoru icin ¢6zum regetesi

Abdullah Ozdemir, bakliyat sektdriiniin yeniden eski
glinlerine donebilmeai icin Konsey olarak ajandalarinda
yer alan ¢oziim Onerilerini soyle siraladi:

» Nadas ve atil alanlar tiretime kazandirilmali

» Havza bazli destekleme modeli yeniden ele alinmali

getirilmeli

» Sertifikali tohum tiretimi ve kullanimi yaygmlagtiriimali
» Baklagiller miinavebeli ekim sartina gére zorunlu hale

» Bakliyat sektortinde AR-GE calismalari ve sanayi is
birligi gticlendirilmeli
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Yildizi parlayan alternatif
protein kaynagi: NOHUT

WE BRING |

Gizem Hizarcioglu
Dohler Laboratuvar Uzmani

TO LIFE. WE BRING

Begiim Demirci
Dohler Urtin Mudurt

DOHLER

" NATURAL FOOD & BEVERAGE INGREDIENTS

TO'EIEE

eleneksel diinya mutfaginda
Génemli bir yeri olan nohutun

besleyici igerigi sayesinde
popiilerligi giinden giine arttyor. Dogasi
geregi glutensiz, alerjen olmayan bir
gida olmasi ve yiiksek protein degerinin
bulunmast sayesinde klasik bir aksam
6giinii olmanin tesine geciyor. Nohut
artik geleneksel kategorilerdeki roliinden
her gecen giin uzaklasiyor. Temiz
etiketli, bitki bazli et ve stit alternatifi
iirtinlerde, alerjen olmayan ve glutensiz
atistirmaliklarda 6ne ¢ikan bir protein
kaynag1 haline geliyor.

GENiS YELPAZEDE NOHUTLU
URUNLER RAFLARI SUSLUYOR
Tiirkiye’de ve diinyada saglikli
beslenme trendlerinin arttigini
goriiyoruz. Saglikli yasam tarzlari
ve saglikli beslenmeye yonelim;
tiiketicilerin daha besleyici, yiiksek
protein igerigine sahip besinlere
yonelimini artiriyor. Bitki bazli
proteinler, hayvansal kaynakli gidalara
gore daha erisilebilir ve siirdiiriilebilir
¢ozlimler sunabiliyor. Nohutlu iiriinler
Tiirkiye ve diinya pazarinda bitki temelli
vegan igeceklerden saglikli atistirmalara
kadar ¢ok genis bir yelpazede raflarda
yerini aliyor. Diinya niifusunun artisiyla
birlikte gida kaynaklarina olan ihtiyag
her gegen giin artiyor. Uretim sonucunda
ortaya ¢ikan yan iiriinlerin geri
kazanilmasi ve katma degerli bir sekilde
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insan tiiketimine sunulmasi da gida
israfin1 azaltarak siirdiiriilebilir bir diinya
icin katki sagliyor. Déhler Tiirkiye olarak
sifir atik prensibiyle nohutu isleyerek
stirdiiriilebilirlige katkida bulunuyoruz.

DOHLER'DEN INOVATIF
NOHUT PORTFOYU

Endiistriyel anlamda 6n pisirme
islemi uygulanmis nohuttan, farkli iretim
teknolojileriyle 6n pisirilmis- kurutulmus
biitlin nohut, pisirilerek kurutulmus
nohut unu, nohut piiresi ve aquafaba
tozu ile endiistriye cesitli iirtin ¢oziimleri

sunuyoruz. Nohut portfdyiimiizle humus
gibi geleneksel iiriinlerin yaninda

inovatif tirlinlerin gelistirilmesine de

katki sagliyoruz. Lif ve protein igerigine
sahip, temiz etiketli, glutensiz, laktozsuz,
kolesterol ve alerjen icermeyen %100
dogal igerikli bitkisel kaynakli nohut
tirtinleri; bitki-bazli iiriin kategorisine yeni
bir yaklasim kazandirtyor.

Gida alerjileri yayginlastikca alerjen
icermeyen gidalara ihtiyag artiyor.
Alerji, intolerans ve ¢olyak hastaligi
gibi saglik kaynakli durumlara ek olarak
kisisel tercih sebebiyle de glutensiz




diyetler popiilerlesiyor. Bu yonelimler
dogrultusunda geleneksel unlara alternatif
olarak gluten igermeyen ¢esitli bakliyat
unlarma talep artiyor. Pigmis nohut

unu, Uirlin bilesimlerinde ulagilabilir ve
glutensiz bir ¢6ziim olarak kullaniliyor.
Alerjen kaygisinin artmastyla birlikte
popiilaritesi artan diger tiriinler yumurta
ve siit tirlinil icermeyen alternatiflerdir.

NOHUTTAN ELDE EDILEN GIDA
BILESENI: AQUAFABA

Aquafaba, gogunlukla nohut olmak
tizere baklagillerin haglama suyundan
elde ediliyor. Dohler Tiirkiye’de nohutun
haslama suyundan sprey kurutucuyla
elde edilen aquafaba tozu, endiistriye
alternatif ¢6ziimler sunuyor. Aquafaba;
kivam artirma, yag ve su tutma, emiilsifiye
etme ve kopiik olusturma gibi fonksiyonel
ozellikleri sayesinde gida endiistrisinde
kullanilan katki maddelerine temiz igerikli
bir alternatif olabiliyor. Aquafaba ayn1
zamanda bitki bazli mayonez, beze, kek,
mousse, pasta kremasi, kurabiye, tereyagi
alternatifi ve daha birgok uygulamada
yumurta ve siit ikamesi olarak
kullanilabiliyor. Pisirilerek kurutulmus
nohut unu; protein/meyve barlari, granola,

glutensiz ve vegan kraker, kurabiye,
pizza tabani, cips, proteinli igecekler,
stirtilebillir tirtinler, toz gorba ve humus
karisimlart gibi ¢esitli uygulama
alanlarinda kullaniliyor. Pisirilerek
kurutulmus biitiin nohut; endiistride
baharatli/tuzlu nohut atistirmaliklari,
tatli/¢ikolatali kaplamali nohut
atistirmaliklari, geleneksel asure toz
karisimlar1 ve toz ¢orba karisimlari
gibi farkl kategorilerde B2C {iriinlerde
kullanilabiliyor.

Nohut piire ile humus ve falafel
basta olmak {izere makarna, tatli/
baharatli siiriilebilir tiriinler, glutensiz
ve vegan krakerler, kurabiyeler, temiz
etiketli soslar ve proteinli icecekler
tiretmek miimkiin. Déhler genellikle
nohut, tahin, limon, sarimsak ve gesitli
baharatlardan olusan, geleneksel
bir Orta Dogu mezesi olan humusu
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is ortaklarimizin beklentilerine

uygun icerikte Dohler Marmara
Fabrikamiz’da tiretebiliyoruz. Humus
sadece geleneksel bir meze degil, ayni
zamanda salatalar igin bir sos veya
sandvig ve cips gibi gidalarla birlikte
tiiketilmek tizere dip sos olarak da
kullanilabilir.

Dohler Tiirkiye olarak tiiketici
trendlerini her zaman yakindan takip
ederek gida sektdrii i¢in benzersiz
bir {irlin portfoyii sunuyoruz. Dogal
aromalar, fonksiyonel bilesenler, meyve
& sebze veya baklagillerden elde edilen
lifler & tozlar, dogal renklendiriciler,
kurutulmus meyve & sebzeler, bitki
bazli beslenen tiiketicilere 6zel icerikler,
vitamin & mineral karisimlar1 gibi pek
¢ok hammaddemiz ve ¢oéziimlerimiz ile
dogal ve saglikli iiriin konseptlerimizi
iireticilerle bulusturuyoruz.
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Turkiye zeytinyagi ihracatinda

REKOR KIRDI

iirkiye, 1 Kasim 2021 — 31 Ekim
I 2022 tarihleri arasinda 58 bin 313

ton zeytinyagi ihracati karsiliginda
ylizde 50 artigla 201 milyon 687 bin dolar
doviz geliri elde etti. Zeytinyag ihracati
miktar bazinda yiizde 32, deger bazinda
ylizde 50 artis gosterdi. 30 Eyliil 2022
itibariyle tamamlanan 2021/22 sezonu
Tiirkiye sofralik zeytin ihracati ise ilk kez
100 bin tonu asmay1 basardi. Gegtigimiz
sezonla karsilastirdigimizda sofralik zeytin
ihracatimiz yiizde 24°liik artigla 88 bin
tondan 110 bin tona yiikselerek, doviz
bazinda yiizde 15°lik artisla 150 milyon
dolardan, 173 milyon dolar seviyesine
ulasti.

ZEYTINYAGI ORTALAMA iHRAC
FIYATI 3 BIN 458 DOLARA YUKSELD{
Tiirkiye nin 2021/22 sezonunda
zeytinyagi, sofralik zeytin ve prina yagi
ihracati toplamda yiizde 36 ivmeyle 399
milyon dolara yiikseldi. Ege Zeytin ve
Zeytinyagi Thracatcilar1 Birligi Bagkani
Davut Er, “Tiirkiye, 2021/22 sezonu
sonunda 58 bin 313 ton zeytinyagi ihracati
karsiliginda 201,6 milyon dolarlik déviz
getirisine imza att1. Prina ihracatimiz
yiizde 178’lik artisla 24 milyon dolar
oldu. 2021/22 sezonu sonunda zeytinyagi
ihracatimizda yeni bir rekora ulastik.
Zeytinyag1 ortalama ihrag fiyatimiz ise
2021/22 sezonunda ylizde 12 artigla 3 bin
458 dolara ytikseldi. Bu dénemde en ¢ok
zeytinyagi ihracat1 gerceklestirdigimiz
iilkeler yiizde 65 artisla 75 milyon dolarla
ABD, yiizde 17 artigla 24 milyon dolarla
Ispanya, yiizde 49 artisla 17 milyon dolarla

Davut Er

Japonya, yiizde 150 artisla 10 milyon
dolarla Suudi Arabistan, yilizde 56 artigla
5 milyon dolarla Birlesik Arap Emirlikleri
oldu.” dedi.

Baskan Er, “Ambalajli zeytinyag1
ihracat tutarimiz 107 milyon dolar
olarak gergeklesti. Toplam zeytinyag1
ihracatimizin yiizde 53’{inii ambalajli
olarak gonderdik. Sektoriimiiziin
toplam ihracati ylizde 36 artarak 399
milyon dolara ilerledi. Bu sezon zeytin
zeytinyag1 sektorliimiiz tarihinin en yiiksek
rakamlarina ulasti, basarili bir sezonu
geride biraktik. Oniimiizdeki 2022/23
sezonunda 730 bin ton zeytin rekoltesi 420
bin ton zeytinyagi rekoltesi 6ngoriiliiyor.
Tiirkiye tarihinde ilk kez rastlanan bir
tablo ile kars1 karsiyayiz. Bu rakamlarla
Tiirkiye sofralik zeytinde diinyada

"ZEYTINYAGI IHRACATINDA KISITLAMA ZIHINLERDEN CIKARILVIAL”

Hatirlanacag; tizere gida arz giivenligini
saglama gerekgesiyle Tarim ve Orman
Bakanhg tarafindan 2022 yih Mart aymda
dokme zeytinyags ihracatina kisitlama
getirilmis, sektorden gelen yogun itiraz

ve talep sonucunda 7 Temmuz 2022

tarihi itibariyle kisitlama kaldirilmugtt.
Tiirkiye'nin zeytincilik sektdriine son 20
yilda biiyiik yatirimlar yaptigin hatirlatan
EZZIB Bagkani Davut Er, “Tarim ve
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Orman Bakanligimiz 90 milyon olan
zeytin agaci varhgimizi 190 milyona
ytikseltti. Bu agaglar tam verimli hale
geldiginde 650 bin ton zeytinyag, 1
milyon 200 bin ton sofralik zeytin rekoltesi
hedefliyoruz. Bu rekoltenin katma degere
doniismesi icin ihracat kanallarinin siirekli
agik olmas sart. Zeytinyag ihracatinda
kisitlamanin zihinlerden gikarilmast
gerekiyor.”

Turkiye, 2021/22
sezonunda 20T milyon
dolarlik zeytinyad ihrag
etti. Zeytinyad ihracatinin
yuzde 50 arttigini ve yeni
bir rekora ulastiklarini
belirten €ge Zeytin ve
Zeytinyad! Ihracatglar
Birligi Baskani Davut €r,

‘Bu rakamlarla Tirkiye
sofralik zeytinde dunyada
birindi, zeytinyaginda

ise dunyada ikincilige
yukselecek” diye konustu.

birinci, zeytinyaginda da diinyada ikincilige
yiikselecek” diye konustu.

“TURK ZEYTIN ZEYTINYAGI SEKTORU
ISPANYA iLE MASAYA OTURUYOR"”
2022/23 doneminde 500 milyon dolar
ihracat hedefine kesin goziiyle baktiklarimni
vurgulayan Davut Er, 2002 sonrasinda
Tiirkiye’nin 90 milyon olan agag varliginin
yaklasik 190 milyona ¢iktigint hatirlatti.
Er sozlerini soyle siirdiirdii: “O zaman
dikilen zeytin agaglarimiz verime gegti.
Zeytinyaginda 650 bin ton, sofralik
zeytinde 1 milyon 200 bin ton hedefimize
ulagabilecegimiz bu yilki rekolteyle ortaya
cikti. EZZIB olarak diinya zeytinyag1
rekoltesinin ylizde 50’den fazlasini tek
basina karsilayan Ispanya’ya 23 firmamizla
27 Kasim-1 Aralik tarihleri arasinda
Sektorel Ticaret Heyeti organizasyonu
gerceklestirecegiz. Ispanya’daki giiclii
aktorlerle, tiretici kooperatifleriyle,
ithalatgilarla bir araya gelecegiz. Bu sezon
rekoltede diinya ikincisi olduk. Sektorii
domine eden Ispanya’da da rekolte az.
AB’nin Tiirk zeytinyagina ihtiyaci var, bu
yiizden alternatif pazarlara agirlik vermek
zorunda. 14 Aralik tarihinde de Izmir’de
Zeytin ve Zeytinyag1 Sektor Calistay1
ve 2021 yili Odiil Térenimiz olacak.
Sektoriimiiziin biitiin paydaslariyla bir arada
basarimizi kutlayacagiz.”



Makarna Uretimi ve ihracatinda

dinyada ikini sirada yer alan
Turkiye, bu yilin 8 aylik doneminde
gerceklestirdigi 876 bin tonluk
ihracati, sene sonuna kadar

1,5 milyon tona ulastirmay
hedefliyor. Turkiye'de Uretilen
makarna 160 Ulkeye ihrag ediliyor.

iirk makarna sektoriiniin ileri
derecede teknolojik alt yap1 ve
donanima sahip olan iireticilerle

dolu oldugunu belirten Tiirkiye Makarna
Sanayicileri Dernegi (TMSD) Baskani Aykut

Goymen, Tiirkiye’de iiretilen makarnanin 160

iilkeye ihrag edildigini ifade etti. Anadolu
ve Mezopotamya topraklariin makarnalik
durum bugdayinin ana vatani oldugunu

4 Bakliyat ve Kuru Gida & Bitkisel

Tiirk makarnasi 160 iilkede

SOFRALARI SUSLUYOR

|

Aykut Géymen

belirten Aykut Géymen, “Dolayisiyla
iilkemiz ve 6zellikle de Giineydogu’da
yetisen makarnalik durum bugdayini lezzeti
hakikaten farkli. Dolayisiyla Tiirkiye’de
insanlar hem sansli, kaliteli makarna
yiyorlar hem de bunun disinda ihracatini
yaptigimiz iilkeler de bundan ¢gok memnun.
Tiirkiye makarnada hem ihracatta hem de
tiretimde diinya ikincisi konumunda” dedi.

IHRACATIN YUZDE 95'iNi SADE
MAKARNA OLUSTURUYOR

Goymen, Tiirkiye’nin makarna
titketiminde diinyada ilk 10 arasinda
yer aldigini belirterek, tilkede kisi basi
tiiketimin y1llik 8,5 kilogram civarinda
oldugunu ifade etti. “Ulkemiz yilin 8 ayinda

876 bin ton ihracat yapti ve yaklasik 627
milyon dolar civarinda ihracata sahip bir
sektore sahip su anda” diyen Goymen,
Tiirkiye’nin ihracatinin yiizde 95’ini

sade makarnanin olusturdugunu, en fazla
makarna satiginin Togo, Benin, Venezuela,
Gana ve Japonya’ya yapildigini dile
getirdi.

Avrupa Birligi’nin koydugu makarna
kota sinirlandirmalarmin kaldirilmasiyla
ihracatta biiyiik bir artigin yasanacagini,
bunun yapilmasi i¢in ¢aligma
yiiriittiiklerini vurgulayan Gdymen sunlart
kaydetti: “Tiirkiye makarna sektort 40 bin
kisiye istihdam saglayan sektor. Bunun
icerisinde sadece isletmelerimizde calisan
insanlar1 sayryorum. Ciddi anlamda bir
tonaj oldugu i¢in bunu mesela ciftci,
nakliye, lojistik anlamda degerlendirirsek
milyonlarca insan ekmegini bu sektérden
elde ediyor. Tiirk makarnasi gergekten
kaliteli bir makarna. Bu yil ihracat
hedefimiz 1,5 milyon ton. Gegen yil
toplamda 2 milyon 200 bin ton civarinda
tiretim yaptik. Bunun yaklagik 1 milyon
400 bin tonu ihrag edildi, kalan bolimi i¢
pazarda tiiketildi.”

Bakliyatlarin beslenmedeki onemi artiyor

1dada siirdiiriilebilirligin
saglanabilmesi adina baklagillerin
6nemine dikkat ¢eken Duru Bulgur

Gida Miihendisi Ece Duru, “Beslenmemizde

¢ok 6nemli bir yere sahip olan baklagiller
kisaca fasulye, nohut, mercimek, bezelye,
bakla ve barbunya olarak bilinir. Bakliyatlar
epey cesitlilik gostermekle birlikte diinya
niifusu igin 6nemli bir siirdiiriilebilir gida
olarak devam ediyor. Tiim popiilasyonlarda
ve cografyalarda bakliyat tiiketimi ve
bakliyat cesitliligi degisiklik gosterse de
bakliyatlarin insan beslenmesindeki 6nemi

DEMIR EKSIKLIGINI AZALTMADA
BAKLAGILLERIN ROLU

Bakliyatlarin zengin besin igerigine
sahip oldugunu ve biyoyararlilik
gosterdigini anlatan Duru, 100 gram
pismis bakliyatin besin icerigi sayesinde
beslenmelerin kalitesini artirabilecek
yeterli miktar olduguna dikkat gekti..
Yiiksek protein iceren bakliyatlarin giinliik
besin ihtiyaci olan enerjiyi sagladigini
aciklayan Ece Duru, “Demir, folik asit,
potasyum ve ¢inko icerigi sayesinde
beslenmedeki bu minerallerin eksikligini
gidermede yardimei olur. Bakliyatlardaki
potasyum pirince gore karsilastirildiginda
2 ila 11 kata kadar daha fazladur.
Potasyumun hipertansiyonu azaltmada
6nemli bir role sahip oldugu sdylenebilir.
Aragtirmalara gore diinya niifusunun
%30’una yakin kiside cogunlukla
kadlarda ve ¢ocuklarda demir eksikligi
oldugu bilinmektedir. Bu vakalarin %50’si
yetersiz beslenmeden kaynakli oldugu

belirtiliyor. Pirince oranla bakliyatlar
2 ila 16 kata kadar daha fazla demir
igerigine sahiptir ve globalde bakliyat
tiiketimi demir eksikligini azaltmada
o6nemli bir etkiye sahip olacaktir” diye
konustu.

Folik asitin hamilelik i¢in 6nemli bir
mineral oldugunu ve globalde verilere
gore kadinlarin %50’sinden azinin
hamilelik déneminde besin takviyesi
olarak folik asit aldigin1 aktaran Ece
Duru sunlart séyledi: “Bakliyatlar folik
asit icerigi bakimindan zengindir ve
pirince gore 40 ila 60 kat daha fazla
folik asit igerir. Artan bakliyat tiiketimi
beslenmedeki folik asit seviyelerini
artirmaya yardimet olur. Tiiketimi artan
bakliyatlarin ¢inko igerigi sayesinde
gelismekte olan iilkelerde ¢cocuklar
arasinda yaygin olan beslenmeden
kaynakli ¢inko eksikligini 6nemli
6l¢iide azaltmaya yardim edecegi
disiiniilmektedir” dedi.
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Bulgur iiretiminde katma deger yaratan
makine teknolojileri

-

Aydin Goren
Mateksis Makine Proje ve
Pazarlama Muduru

ulgur, diinyada ilk islenmis gida
Bﬁr{inlerinden biri olarak eski

¢aglardan beri farkl kiiltiirler
tarafindan tiiketilmistir. Bulgur bugdayin
temizlenmesi, yikanmasi, pisirilmesi,
kurutulmasi, tavlanmast, parlatilmast,
siniflandirilmasi ve paketlenmesi
islemlerinden gegirilerek elde edilen
uriindiir. Tirkiye nin ve Anadolu
mutfaginin vazgegilmezi olan bulgur;
Tiirkiye’ye Osmanl mutfagindan miras
kalmis bir kiiltiirel gida tiirtidiir.

Bulgur iiretimi ekolojik yapisi igin
uygun bolgelerin basinda Giineydogu
Anadolu Bolgesi gelmektedir. Bu bolgede
en fazla iiretimin yapildig1 sehirlerin
basinda ise Gaziantep gelmektedir. Ayrica
Mardin, Sanlwurfa, Adiyaman ve Malatya
illerinde bulgur iiretimi yapilmaktadir.
Gaziantep hem cografi isaretini alan
hem de kiiltiir mirasi kabul eden ilk
illerden biridir. Tiirkiye’de en fazla
bulgur tiretiminin yapildig: sehir yine
Gaziantep dir. Ayrica ihracatin da en fazla
yapildig1 sehirdir. Yillar 6nce teknolojinin
ve sanayinin gelismedigi yillarda tahta
degirmenlerde bulguru yapan ve giinesin
altina sererek kurutan bulgur tireticileri,
bir yilda yaptiklari tiretimi simdi bir
haftada yapabilecek devasa ve bir o kadar
da teknolojik destekli tesislere sahipler.
Peki bulgur soframiza nasil geliyor?
Simodi size onu anlatmaya c¢alisacagim.

Bulgur iiretiminde kullanilacak
bugday sert bugday olarak
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cesitlendirdigimiz bugday tiiriinden elde
edilir. Bugday hasad1 yapilinca iiretime
uygun olan {iriinler iiretimin yapilacagi
tesise tasinir. Bu tesis igerisine alinmadan
once bugday tesisin kalite kontrol ekibi
tarafindan analize alinir. Analiz sonuglari
ve bugday gorsel yapisi iiretime uygun
olan araglar tesis igerisine kabul edilir.
Tesise alinan bugdaylar {iriin i¢in uygun
olan siloya aktarilir. Bu isleme silolama
islemi denir, ayn1 tip ve kalitedeki
bugdaylar tesis silolarinda siniflandirilmis
olurlar. Silolara alinan bugdaylar artik
iretime hazir ve uygundur anlamina
geliyor. Proses geregi uygun olan silodan
iirlin secilerek tesis igerisine alinir.
Burada 6nce ¢op sasoriinde elenen {irtin
icerisinde bulunan yabanci maddeler

ve uygun olmayan tiirdeki malzemeler
ayristirilir. Cop sasoriinden gegen tiriin
i¢inde bulunan taslarin alinmasi i¢in tas
makinesine aktarilir. Tag makinesinden
¢ikan iiriin tekrardan elekten gegirilir ve
burada kirik taneler ayristirilir. Elekten
¢ikan trtinler hafif taneye taginir ve hafif
tanede {iretimi bozacak bos ve bozuk
taneler hava yardimiyla ayristirilir. Hafif
taneden ¢ikan triinler varsa {irlin igerinde
arpa, tohum ve diger yapidaki bozuk
taneleri ayristirmak igin triydr adin
verdigimiz makineye aktarilir ve buradan
¢ikan {irlin artik temizlenmis ve yapisal
uygunlugu bakimindan bulgur olmaya
hazir bugday tiiriidiir. Yani {iretime hazir
temiz bugdaydir..

PiSIRME VE KURUTMA UNITESI
En yiiksek enerji verimliligi ve
gida giivenligiyle siskinlik tiretmek
icin CEREX teknolojisiyle hazirlanmis
makine sistemleri kullanilmaktadir.
Enerji tasarruflu makineler hem
ekonomik hem de hijyenik olmasi
nedeniyle bulgur iiretiminde yeni
devrim yaratmis oluyor. Cevre dostu
olan bu makineler ayn1 zamanda eko-
ayak izinizi en aza indiriyor. Boylelikle
anne babalarimizdan emanet aldigimiz
diinyaya sahip ¢ikmis oluyoruz.
CEREX, enerji girisi i¢in optimize
edilmis tam yalitimli ocaklarda pigen
bugdaylar hem kalite hem de besin
degeri olarak tiiketici i¢in vazgegilmez




bir lezzettir. CEREX’in COD kurutuculari,
enerji verimliligi saglayarak isletme i¢in
bir tasarruf mekanizmasi olarak ¢alistyor
ve rakip pazar i¢in sizi bir adim 6ne
tastyor.

KABUK SOYMA VE KIRIM HATTI

Bu iinitede bolgenin uygun bulgur
iretimini saglamak i¢in Mateksis
Makine’nin {iretimini yapmis oldugu
makineler sektore deger katmaktadir.
Yéresel yapisina uygun bulgur
tiretebilmek i¢in bunu uygun mekanlarda
tiretip moderinize yapilarak sektoriin
hizmetine sunulmustur. Bu sektorde birgok
lider firmaya partnerlik yapan firmamiz,
Tirkiye icinde yoresel yapilara uygun
bulgur makine ekipmani ve proje hizmeti
vermektir. Ayrica Tiirkiye’nin gida {iretim
merkezi olan Mersin’de sektoriin dncii
firmasi olan bir gida iiretim firmasiyla
yaklasik olarak saatlik iiretimi 15 ton
olan bir tesis kurulumu i¢in gériismeler
baslatilmistir. Sartlar uygun olunca
CEREX ile Mateksis ortak girisimiyle
proje hayata gecirilecektir.

Kurutulmus ve dinlenmis tiriin artik
bulgur olmak i¢in hazirdir. Mateksis
olarak, hem teknoloji hem de bu bélgenin
kendine has tiretimini yaptig1 sar1 berrak
ve piiriizsiiz bulgurunu tiretmek icin her
zaman AR-GE c¢aligmalarimiza 6nem
veriyoruz. Ayrica bu sektoriin i¢inde

bulunan ve siirekli kendini gelistiren
firmalarla {ilkemiz i¢in omuz omuza
calistyoruz. CEREX gibi sektore yeni
soluk katan firmalar1 hem iilkemizde
destekliyor hem de bdyle firmalarla
nasil bu yolda yiiriiriiz diye projeler
gelistiriyoruz. Clinkii artik bulgur
diinyanin hemen hemen yedi kitasinda
tiiketiliyor ve bildigim kadariyla da bes
kitada iiretiliyor.

Mateksis ve CEREX olarak imalatini
yaptigimiz makinelerde hammaddenin
0z yapisini kaybetmeyen {iriinleri
iiretebilmek i¢in her giin kendimizi
yeniliyor ve tiiketiciye sundugumuz
iriinlerde de yillar 6nceki lezzeti
koruyoruz. Renk ayirmadan ¢ikan iiriinler
kiricr valslarda uygun boyutta kirilir ve

3 / 2

.’.'

4 Bakliyat ve Kuru Gida & Bitkisel

kirilma isleminden sonra elemeden gegirilir.
Bu amagla i¢inde bulunan un ayrigtirtlir

ve valsin istenilen boyda kiramadig iri
taneleri tekrar valsa gonderir. Kirma
isleminden sonra bulgura asil rengi ve seffaf
gOriintilyli veren parlatma makinesine {iriin
taginir. Burada tirtine renk verebilmek igin
su takviyesi yapilir, suyla beraber iiriin
sikisir ve bir 1sinma meydana gelir. Burada
istenilen rengi ve gorselligi yakalamak

icin makine sicakligi 90 ile 95 derece
araliginda olmalidir. Parlatmadan ¢ikan
irtinler i¢lerinde bulanan unu almak ve
ortamin sokunu atlatmak icin tekrar elekten
gegirilirken, elek ¢ikisinda {irlin istenilen
nemi ve raf dmriinii korumasi i¢in nem alma
kulesine uygun tagima tiriinleriyle aktarilir.
Nem alma kulesinin giris ilk katinda sicak
havayla nem alma islemi yapilir ve ¢ikisinda
ise soguk havayla lirlin sogutulur. Sogutma
islemi sonrast {irlin istenilen neme gelmis
olur ve artik {irtin siniflandirma elegine
alinir. Siniflandirilan tiriinler boyutlaina
gore paketleme silolarina aktarilir.

PAKETLEME VE
CUVALLAMA UNITESI

Siniflandirilmis boylanmus tiriinler bes
cesit olarak adlandirilir.

1.Bagbas1 Bulgur.

2.1ri pilavlik.

3.0rta (Midyat) pilavlik.

4 Koftelik Bulgur.

5.ince (¢ig ) koftelik bulgur.

Uriinler uygun ambalaja alinmadan
once kalite kontrol ekibi tarafindan bazi
kontrollere tabi tutulur ve miisteri talep
speklerine uygun ise istenilen ambalaj veya
paketlere alinmak iizere uygun makinelere
aktarilir. Burada paketlenen iiriinlerin
yaklasik raf omiirleri iilkelerin iklim
sartlarina gore degiskenlik gosterebilir ama
Tiirkiye sartlarinda bu siire iki yildir.
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MiNiMAL iSLEM GORMUS

HE HE
inimal islem
gormiiy pr
meyve

sebzeler sadece fiziksel
ozelliklerinde degisime
yol acan islemlerden
geemis (ayiklama,
soyma, dograma,
rendeleme vs) ve halen
tazeliklerini koruyan
yemeye hazir tiriinler
olarak tanimlanmaktadir
(Raffo ve Paoletti,
2022). ilk olarak
ABD’de 1960’11 yillarda
piyasaya siiriilen bu
urtinler, sonrasinda,
1980°li yillarda,
Avrupa’da da tiretilmeye
baslanmis ve 6nemli bir
pazar payia ulagmistir
(Charles ve Varoquaux,
2016). 2022 y1l1 itibariyle islenmis meyve
sebze sektorii diinya genelinde 320 milyar
dolar pazar biiyilikliigiine sahiptir. Bu
pazarin 90 milyar dolarlik kismini ise
minimal islem gormiis meyve sebzeler
olusturmaktadir. 2032 yilina kadar
sektoriin %5’lik bir bilyiime kaydetmesi
beklenmektedir (Global Market Insides,
2022).

Minimal islem gérmiis meyve
sebzelerin tiiketicilerin hayatlarini
kolaylastiran tiriinler olmasi sektoriin
biiylimesinde belirleyici bir unsur
olmustur. Ozellikle 1960’larda baslayan
toplumsal doniigiim yogun is yagamini
da birlikte getirmis ve bireylerin evde
yemek hazirlamak i¢in daha az zaman
ayirmalarina yol agmistir (Varoquaux
ve Wiley, 1994). Bu doniisiim en ¢ok
hazirlanmasi zaman alan sebzelerin
tiiketim oranlarinda olumsuz etki
yaratmistir. Ornegin Fransa’da 1970 -1982
yillar1 arasinda meyve sebze tiikketiminde
yaklasik %25’e yakin bir diisiis
yasanmistir (Mazollier ve Varoquaux,
2002). Yemeye hazir meyve sebzelerin
piyasaya ¢ikistyla bu trend tersine
cevrilmistir. Geg saatlerde eve gelen
tiiketiciler i¢in yesilliklerin ayiklanip,
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yikanip, dogranarak
salata haline getirilmesi
degerli zamanlarini
alacakken yemeye
hazir taze salatalar
tiim bu yiikiin ortadan
kalkmasina yardimci
olmustur. Zaman
icerisinde taze meyve
sebze titketiminin
saglikli beslenmenin
vazgegilmez unsuru
oldugu konusunda
tiikketici bilincinin
yiikselmesi ve katki
maddesi icermeyen
dogal bitkisel gidalara
yonelim bu tiir
tirlinlere olan talebi
daha da artirmistir.
Hatta biiyiik fast food
zincirleri dahi zaman
icerisinde minimal islem gérmiis yemeye
hazir meyve ve sebze salatalarini
patates kizartmasi gibi yiiksek kalorili
atistirmaliklara alternatif olarak
miisterilerine sunmaya baglamistir.

GUNCEL TRENDLER

Giincelligini koruyan tiim bu
faktorlere ek olarak minimal islenmis
meyve sebze sektoriiniin gelismesini
saglayan yeni trendler de s6z konusudur.
Bunlardan ilki Birlesmis Milletler
Strdiirtilebilir Kalkinma Hedefleri (SKH)
ve Avrupa Yesil Mutabakat (AYM)
politika metinlerinde belirtilen gida arz
giivenligi baglaminda gida atiklarinin
azaltilmasi ile ilgili konulan hedeflerdir.
Gida atiklartyla ilgili olarak her iki
politika metninde de 2030 yili itibariyle
market ve evsel tiiketim agamasindaki
gida kayiplariin 2023 seviyesine gore
%350 oraninda azaltilmasi hedefi yer
almaktadir. Gelismis ve gelismekte
olan iilkelerde gida atiklarinin en ¢ok
evsel tiiketim agsamasinda gerceklestigi
bilinmektedir. Cabuk bozulan taze
meyve, sebze, et ve siit gibi lirlinler ise
evlerde en ¢ok atiga doniisen tirtinler
olarak karsimiza ¢ikmaktadir. Ayrica

ozellikle sebze ve meyvelerin
bozulmasi ve hazirlanmasi sirasinda
ortaya ¢ikan organik atiklarin
genellikle diger evsel atiklarla
birlikte atilmasi bu atiklarin kompost
iretimi i¢in doniistiiriilmesini de
zorlastirmaktadir. Ttiim bu agilardan
bakildiginda minimal islenmis
meyve sebzeler evsel tilketim
asamasinda hazirlik gerektirmedigi
i¢in atiga yol agmamakta ve her

an tilketime hazir olduklari iginde
biiyiik oranda bozulmadan hizli bir
sekilde tiiketilebilmektedir. Sanayi
tesislerinde hazirlanmalar1 sirasinda
ortaya ¢ikan atiklar ise daha kolay
toplanarak farkli sekillerde (hayvan
yemi iiretimi, kompost {iretimi,
degerli bilesiklerin ekstraksiyonu vb.)
degerlendirilebilmektedir.

Minimal iglenmis meyve sebze
sektoriinlin gelisimini destekleyen
diger bir unsur ise gida sektoriindeki
e-ticarette yasanan gelismelerdir. Son
10 y1lda ortaya ¢ikan ve COVID-19
pandemisiyle biiyiik bir ivme kazanan
bu sektérde ambalajli titkketime
hazir meyve sebzeler oldukg¢a ragbet
gormektedir. OECD raporuna gore
pandemi doneminde gida e-ticaretinde
%30’1uk bir artis oldugu bildirilmistir
(OECD, 2020). ilk kez online
platformlar iizerinden alis veris
yapan tiiketici sayisinin da dnemli
miktarda arttig1 ve bu aliskanligin
pandemi sonrasinda da biiyiik
oranda korunacagi 6n goriilmektedir.
Dolayisiyla ham muadillerine kiyasla
muhafazasi ve nakliyesi daha kolay
olan minimal iglem gérmiis meyve
sebzelere olan talebin de bu artisa
paralel olarak artmasi beklenmektedir.

TURKIYE'DE MINIMAL

ISLEM GORMUS

MEYVE SEBZE SEKTORU
Ulkemizde minimal islem gormiis

meyve sebze liretimi daha ¢ok B2B

satig kanaliyla sinirl kalmistir.

Ozellikle biiyiik fast-food zincirleri ve

catering firmalari i¢in iiretim yapan



isletmeler mevcuttur. Dogrudan tiiketiciye

yonelik perakende iiretim i¢in bazi

girisimler olmus olsa da maalesef basarili

olamamislardir. Ulkemizde bu iiriinlerin
tilketiciyle bulusamamasinin ana nedeni
minimal islem gdrmiis meyve sebze
iretimi ile ilgili know-how eksiligidir.
Genellikle, taze meyve sebzelerin
yikanip dogranarak ambalajlanmasinin
yeterli olacagi diistiniilmektedir. Oysa

TUGIP altyapisinda bulunan pilot él¢ekli
minimal proses hatti

bu tiir iiriinlerin tiretiminde tarimsal
iretimden, ekipman se¢imine,

uygun ambalaj materyalinin
belirlenmesinden soguk zincir
sisteminin kurulmasina kadar tizerine
dikkatle egilinmesi gereken bir cok
kritik asama s6z konusudur.

MEYVE SEBZELERDE MINIMAL
ISLEME TEKNOLOJisi

Uriin 6zelinde baz1 farkliliklar
gostermekle beraber genel olarak
tipik bir iiretim siireci tarimsal iiretim,
nakliye, hammadde depolama,
aytklama, dograma, 6n yikama,
dezenfeksiyon, durulama, kurutma,
modifiye atmosfer paketleme
(MAP) ve son depolama asamalarini
icerir. Uygun gesit se¢imi ve hasat
olgunlugunun belirlenmesi son iiriin

kalitesi tizerinde kritik 6neme sahiptir.

Uriinlerin hasat edildikten sonra 6n
sogutmaya tabi tutularak soguk zincir
altinda tliretim tesisine getirilmesi ve
en ge¢ 12 saat igerisinde islenmesi
diger bir zorunluluktur. Soguk
zincirin, tiretim agamasi da dahil
olmak iizere, tedarik zincirinin
biitiinlinde sik1 sekilde uygulanmast
et ve siit grubu triinlerde oldugu
gibi kalitenin korunmasi agisindan
elzemdir. Zira sogukta muhafaza

ve MAP teknolojisi minimal islem
gbrmiis meyve sebzelerin raf
Omiirlerini uzatmaya yarayan en
kilit teknolojilerdir (Varoquaux ve
Ozdemir, 2005).

Meyve sebzeler hasat sonrasinda
da canliliklarini devam ettirirler.
Canliliklarint stirdiirebilmek igin
gerekli enerjiyi sahip olduklart
enerji rezervlerini (sekerler, organik
asitler, yag asitleri vs.) solunum
yoluyla yakarak elde ederler.
Dolayisiyla solunum yapabilen bu
gidalarda MAP uygulamasi iglenmis
gidalardakinden daha karmagik ve
zordur. Bu tiir tirlinlerde basaril bir
MAP sistemi olusturabilmek igin
oncelikle onciil kontrol atmosfer
calismalartyla her bir iiriin 6zelinde
kalitenin en uzun siire muhafazasini
saglayan atmosfer kompozisyonunun
belirlenmesi gerekmektedir. Bu hedef
kompozisyonun ambalaj icerisinde
raf dmrii siiresince kabul edilebilir
seviyede sabit tutulabilmesi i¢inse
tirliniin solunumu neticesinde azalan
oksijenin yerine disaridan yeterli
miktarda oksijen girisine olanak
saglayacak ve biriken karbondioksit
fazlasinin ambalaj disina ¢ikmasini
saglayacak optimum gegirgenlige
sahip ambalaj materyalinin
belirlenmesi gerekmektedir. Uygun
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TUGIP altyapisinda bulunan kontrol atmosfer depolama sistemi

ambalaj materyali ise iiriiniin solunum
hizi, agirligi, ambalajin fiziksel 6lgiileri
ve depolama sicakligini hesaba katan
matematiksel modelin optimizasyonu
sonucunda belirlenmektedir. Tiim bu
stireclerin optimize edilmesi durumunda
4 °C sicakliga sahip tedarik zinciri ve
sergileme kosulunda iiriine bagli olarak
7- 15 giin aras1 raf dmriine sahip yiiksek
kalitede tirlinlerin tiiketiciye sunulmast
miimkiin olabilmektedir.

TURKIYE'NIN EN BUYUK GIDA
AR-GE VE INOVASYON PROJESI
INNOFOOD KAPSAMINDA
KURULAN GIDA iNOVASYON
MERKEZI VE TURKIYE GIDA
INOVASYON PLATFORMU
TUGIP'IN SUNDUGU IMKANLAR
Ulkemizin tarimsal iiretim kapasitesi
ve cesitliligi gz Oniine
alindiginda minimal islem ®
gormiis yemeye hazir
meyve sebze liretimi 1
icin uygun kosullar
mevcuttur. Bu sektoriin
gelismesi yas meyve
sebze sektoriinde dnemli
katma deger yaratilmasinin

yani sira tiiketicilerin saglikli gida de
tiiketimine de katki saglayacaktir. Fakat
gerceklestirilecek yatirimlarin basariya de

T .U. G i p
TURKIYE GIDA INOVASYON PLATFORMU
FOOD INNOVATION PLATFORM OF TURKEY

INNOFOOQOD Projesi nedir?

Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmekte olan, T.C.
Sanayi ve Teknoloji Bakanhg1, Rekabetci
Sektorler Programi kapsaminda
gerceklestirilen INNOFOOD Projesi, gida
sektortiniin bolgesel rekabet giictiniin
artirllmasina yonelik aragtirma ve
inovasyon tesislerinin gelistirilmesini
kapstyor.

Tiirkiyenin kalkinmada éncelikli
bolgesi olarak tanimlanan ve Sinop-Hatay
boylaminin dogusunda yer alan 12 Diizey
II bolgesinde basta olmak iizere, tiim
Tiirkiye’de giclii ve rekabetci bir gida ve

icecek sektoriiniin olugmast hedeflenmekte.

ulagmasi i¢in bilim ve teknolojiden
faydalanilmasi gerekmektedir. Bu

_ baglamda TUBITAK MAM
yerleskesinde bulunan TUGIP
Gida Inovasyon Merkezi
(GIM) altyapisi kapsaminda
tiim bu kritik asamalarin
optimizasyonu ile ilgili olarak
bu konuda yatirim yapmak
isteyen girisimcilere gerekli
fiziksel altyap1 ve know-how

stegi sunulmaktadir. GIM altyapisinda

ayiklama, dograma, 6n yikama,

zenfeksiyon (klorla yikama), durulama,

INNOFOOD Projesi, gida ve igecek
sektoriinde faaliyet gosteren KOBI ve
girisimleri desteklemek icin; Ar-Ge,
inovasyon, pilot isleme hatlar: ve test/
analiz laboratuvarlari kuran kapsaml
bir altyap1 yatirim ve kapasite gelistirme
projesidir.

Proje ile, gida ve igecek sektortindeki
KOBI'lerin iiriin kalitesini ve giivenligini
iyilestirmesi, Ar-Ge temelli {iriin ve
tiretim teknolojisini gelistirmesi ve
katma degerli tiriinlerle ulusal /
uluslararast rekabet giictini artirmast
hedefleniyor.

satrifligasyon, ¢coklu tartim sistemi ve
dikey modifiye atmosfer paketleme
(poset tipi ambalaj i¢in) linitelerini
iceren 300 kg/saat kapasiteye sahip
minimal isleme hattinin yani sira
uygun atmosfer kompozisyonunun
belirlenmesi i¢in kullanilabilecek

60 adet 1 m*’liik kabinlerden olusan
kontrol atmosfer depolama sistemi
bulunmaktadir. Ayrica {irlin kalite
analizlerinin (mikrobiyolojik,
biyokimyasal ve duyusal)
gerceklestirildigi son derece donanimli
laboratuvar altyapist da mevcuttur.

» Charles, F, Varoquaux, P. 2016. “From Fruit and Vegetables to Fresh-Cut
Products”. Iginde Handbook of Food Science and Technology 3 (ss. 297-320).

» Insides, G. M. 2022. “Industry Overview: Processed Fruits & Vegetables Market”.
Tarihinde adresinden erisildi www.gminsights.com/industry-analysis / processed-
fruits-and-vegetables-market

» Mazollier, J., Varoquaux, P. 2002. “Overview of the European Fresh- cut Produce
Industry”. Iginde Fresh-Cut Fruits and Vegetables: Science, Technology, and Market.
» OECD. 2020. “E-commerce in the times of COVID-19”.

» Raffo, A., Paoletti, F. 2022. “Fresh-Cut Vegetables Processing: Environmental
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Sustainability and Food Safety Issues in a Comprehensive Perspective “. Frontiers
in Sustainable Food Systems . Tarihinde adresinden erisildi https:/ / www.
frontiersin.org / articles /10.3389/ fsufs.2021.681459

» Varoquaux, P, Ozdemir, I. S. 2005. “Packaging and Produce Degradation”.
Produce Degradation, 117-153.

» Varoquaux, P, Wiley, R. C. 1994. “Biological and Biochemical Changes in
Minimally Processed Refrigerated Fruits and Vegetables BT - Minimally Processed
Refrigerated Fruits & Vegetables”. Icinde R. C. Wiley (Ed.) (ss. 226-268). Boston, MA:
Springer US.



www.erkaya.com info@erkaya.com

Erkaya®

Food Technology

Aak Alan Tel Bantlar

Her Marka Banta Tam Uyumlu

4 £ Bantlanmiz piyasadaki her marka konveydre direkt olarak uyacak sekilde dizayn

3 edilmektedir.

Mevcut tedarikginizin parca nosunu veya tel bant 6zelliklerini
verdiginiz takdirde, tam uyumlu bant verebiliriz.

Uriin gami:
Bant hatvesi: 4.0mm - 50.0mm
RN ‘Takinhisiz’ ucar

ward belting

Bant kenarlarinin 6zel dizayni
Tel bantlar, viraj konveydrleri ve baglant tiipleri gibi iiriinlerin sayesinde montaj
iretiminde, sektor lideri firmalarda 20+ yil calisan mizhendisler esnasindaki kanisikliklar en aza
tarafindan 2009 yilinda kurulmustur ve ayni iiriin gamini, yiiksek

teknoloii ile Greterek, daha uygun fiyatlarla sunmaktadr. indirilerek zamandan tosarruf

- saglanarak bant geometrisindeki 2

= bozulmalar engellenmis olur.
N

=" Avanigjlar

g/ - Minimum iriin temas
- Kolay temizlik

- Cok diisiik bant agirhi
- En az 151 kayhi

- Diisiik enerii sarfiyat
- Uygun Fiyath

ik

| YOKSEK KAPASITEL,
3 BOYUTLU KESM MAKINESi

TIRTIKLI KUPLER S DILIMLER

Tiim Donuk ve Taze Uriinlerde
15 Ton/Saate kadar Kesim Kapasitesi
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Ultra Fast GC-MS/MS: Hizli ve Hassas

Gida numunelerinde pestisitlerin incelenmesi, matrisin karmasikligi nedeniyle oldukca
zorlayicidir. Bazi pestisitlerin miktarini belirlemek icin kolay, hassas ve hizli ydntemlerden
biri UFMS GC-MS/MS'dir.

>

Smart Productivity: Aktif zaman yonetimi 06zelligi ile sistemin bakim gerektirdigi veya
degisikliklerin yapildigi zamanlarin uygun sekilde yonetimi. Bu sayede, sistemin daha verimli
kullanilmasi ve daha fazla ¢alisma stiresi.

Smart Performance: Etkin iyon kaynagi ve carpisma hicresi ile diisiik dedeksiyon limitleri. Yiksek
hizl tarama kontroll (ASSP) ve simultane SCAN/MRM analiz modu ile tek analizde hassas kantitatif
veri eldesi.

Smart Operation: Smart MRM ile analitik kosullarin otomatik olarak ayarlanmasi sayesinde tam
otomatik MRM metot gelistirme.

Residual Pesticides Database ile pestisit standartlari kullaniimadan hizli kalinti pestisit taramasi.
LabSolution Insight Yazilimi ile MRL Degerlerinize gére Sonuclarinizi Filtreleyin!
Insight yazilim araglari ile kolay veri incelemesi ve kritik veri degerlendirilmesi.

GC-MS/MS, yiksek hassasiyetli iyon kaynadi ve overdrive lensli son derece hassas dedektori
sayesinde, Uretilen iyonlarin verimli bir sekilde secip tespit edilmesi. Béylece GC/MS modundaki
SCAN ve SIM 6l¢limleri icin yuksek hassasiyet ve sistemin klasik GC/MS olarak da kullaniimasi.

SHIMADZU GC-MS/MS ile analiz edilebilecekler pestisit ile sinirli degil!
Fosfin, Etilenoksit, 3-MCPD, Dioksin vb. analizler.

THINK BIG, SEE BEYOND
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