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PALSGAARD® AMP 4455 & PALSGAARD® AMP 4458

Uygun maliyet ile kaliteli
cikolata

Palsgaard® AMP 4455 ve AMP 4458, cikolata Uretiminde verimliligi ve kaliteyi
onemli 6lcide artiran 6zel emilgatorlerdir. Aycicegi veya kanola yagi bazl olarak
Uretilen bu emulgatorler; ylksek kaliteli cikolata trtnleri icin gerekli olan stabil

ve notr tat profili sunar.

Maliyet Etkin Uretim

Yikselen kakao fiyatlari karsisinda, Palsgaard®
AMP 4455 ve 4458, cikolata Ureticileri icin 6ne
¢tkan bir tercihtir.

Bu emilgatérler; kakao yagina olan bagimliligi
%3 - %5 oraninda etkili bir sekilde azaltarak,
Ureticilerin 6nemli dlclide tasarruf elde
etmelerine olanak tanir.

iYi SEYLERI BIR ARAYA GETIRIYORUZ

Kolayca entegre edilebilen donustutrici
yaklasim

Mevcut Uretim hatlarina kolayca entegre
edilecek sekilde tasarlanan bu emiilgatorler;
kapsamli proses ayarlarina ihtiya¢c duymadan
gelismis performans sunar. Bu, sadece bir
alternatif degil, ayni zamanda daha duisiik
maliyetler ile daha ylksek miktarda cikolata
Uretmek icin donustiricu bir yaklasimdir.

Palsgaard”®




Kasimda Ayvalik
bir baskadir

!I yvalik Ticaret Odasi tarafindan ilki 1970 yilinda kutlanan “Ayvalik Uluslararast Zeytin, Hasat

ve Turizm Festivali”, 1-3 Kasim tarihleri arasinda 19. kez “Turizmin Degeri, Zeytinyagmin

Baskenti” sloganiyla duizenlendi. Bu ozel etkinligi Oda'nin davetlisi olarak yerinde izleme
sansim oldu. Bu nazik davetleri vesilesiyle Ayvahk Ticaret Odasi Baskam Ali Ucar'a, organizasyonu
yapan Marka Sanat Ajansrnin Baskan Yardimcisi Deniz Vargelogluna, aym ajanstan Nesrin Ozcan
Karadeniz'e ve Ayvalik turunda bize rehberlik yapan Ayvalik Tiicaret Odas'ndan Berrin Giray’a bir
kere daha tesekkiirlerimi sunuyorum.

Festival kapsaminda 2 Kasim Cumartesi gintt hasat etkinligi gerceklesti. 1000 y1llik zeytin
agaclaridan toplanan zeytinler sikihirken, Ayvalik Ticaret Odast Baskani Ali Ucar yaptigr konusmada,
Ayvalik zeytinyagimn, Avrupa Birligi tescil stireci devam eden siifinda 3 tirtinden biri oldugunu
belirtti. Bir etkinlik dahilinde de olsa boyle tarihi ve turistik yerlere gidildiginde bir gezi programi
olmazsa olmazdi. 2 Kasim Cumartesi sabahi basin ve medya kuruluslaridan arkadaglarla birlikte
Ayvalik sokaklarim dolasma firsatimiz oldu. Bahardan kalma bir hava vardi bu da turumuzu daha da
keyiflendirdi. Ayvahk tas konaklari, dar sokaklari ve zgtiin mimarisiyle bircok kisi gibi bana da Ege
kasabas hissi verdi.

AYVALIK'IN TARIHCESI

Bugiinkii Ayvalik'n kurulmast 1430-1440 yillarina rastlar. Ayvalik o zamanlar limana hakim bir
tepe tizerinde kurulu idi. Dogu Roma Imparatorlugunu sikistiran Osmanli imparatorlugu, Alibey
Adasr’ nda bir deniz tsstit kurmustur. Daha sonralarn sehre Rumlar yerlesmeye baslamis ve kisa stirede
Turk nifusunu asnuslar. Osmanh kaynaklarnda Ayvalik adima ilk kez 1772 yihinda yaymlanan bir
fermanda rastlamr. Bu fermanin, 1770° de Cesme 6niinde Rus donanmastyla yapilan bir savastan
donerken Ayvalik'a ugrayan, daha sonra sadrazam olan Cezayirli Hasan Pasa tarafindan ¢ikartldig:
dustntilmektedir. Bolge, 1789'dan itibaren gayrimuslimlerin yasacig bir 6zerk yer olmus. Bu 6zerklik
1821’deki Yunan ayaklanmasina dek stirmtis, bu ayaklanma sonucunda Ayvalik bosaltlarak 1840°da
Karesi Sancagna bagl bir ilce yapilmus. Ayvalik, Cumhuriyet ile birlikte ilce olurken, belediyesi
1923 yihnda kurulmus. Adinin yabani ayva anlamina gelen “ayvada” veya bir midye tiirti olan beyaz
midyeye verilen ad olan “ayvada” dan ya da Midilli Adasrnda olup, Ayvalik anlamina gelen “Kydonie”
koytinden esinlenerek konuldugu kayitlarda belirtilmektedir.

MAKARON DEGIL MACARON

Ayvalik’a gelenlere Macaron Mahallesini gormemek olmaz derlermis. Tlgenin en turistik
yerlerinden olan bu mahalle, tas konaklari, kafeleri, restoranlar ve ditkkanlariyla hemen sizi icine
cekiyor. Mahallenin adim Fransiz kurabiyesi olan “Makaron” gibi k harfiyle telaffuz ettik. Cok
gecmeden esnafin ve yerlilerin “Makaron degil Macaron” seklinde uyansiyla karsilastik. Megerse
Macaron Mahallesinin ad: yazildig1 gibi ¢ harfiyle okunuyormus. Peki mahalleye adin veren Macaron
ne demek? Latincede marjoram, Rumca'da macaron ve Tirkce'de mercankosk olarak bilinen bitki bu
mahalleye adim vermis. Eskiden mahallenin sakini olan Rumlar, evlerinin cumbalarnindaki pencereleri
bu bitkiyle stslerlermis ve bu yiizden mahalle bu isimle tanmir hale gelmis.

Ayvalik gezimizde bize rehberlik eden Berrin Giray ilcede hichir Rumun yasamadigim soyledi.
1923 yihndaki mubadelede bolgeden ayrlmak durumunda kalnuslar. Buradan go¢ eden Rumlarn
cocuklart ve aile bireyleri sik sik ilceye gelerek eski yasadiklar evleri ve mahalleleri ziyaret ediyormus.
Tabii boyle anlarda eski anilar canlantyor, htiztiin ve 6zlem de eksik olmuyor. Ayvalik Uluslararast
Zeytin, Hasat ve Turizm Festivali kapsamimda 3 Kasim Pazar giinii tekne gezisi ve kirmzi mercanlara
dalis etkinligi yapildi. Diinya dalis rekortmeni milli
sporcu Sahika Erctumen, olumsuz hava kosullaria
ragmen Kerbela mevkisinde Ayvalik aciklarinda
bulunan kirmizi mercanlar ve gorgonya ormanina
tipsuz daldr. Tarihe tamklik ettik. Benim gibi sonbahar
mudavimi biri i¢cin kasimin ilk ginlerinde Ayvahk'ta
bulunmak giizel bir deneyim oldu. Ilceye heniiz
gitmeyenlere mutlaka ziyaret etmelerini 6neririm.

Bir yilin daha sonuna gelmis bulunuyoruz.

Yeni yihn tlkemize ve diinyamiza saghk, barns
ve mutluluklar getirmesini diliyorum. Yeni yilda
gorusmek dilegiyle....

Ozgiir QILEK
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Baharat, kurutulmus meyve sebze, bitkisel ¢ay, kuruyemis, kirmizi et, tavuk ve su trunlerinde
gida kaynakl hastaliklanin dnlenmesi ve raf dmurlerinin uzatimasinda gida gavenligine katki

saglayan etkili bir ydontem...
Gida Iginlamasi alaninda Gamma-Pak, Cerkezkdy’deki tesisinde sizlere hizmet sunmaya

devam etmektedir.

Gida glivenligi ve sterilizasyon icin etkin ¢cozim
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Telefon: +90 (282) 726 57 90 Fax: +90 (282) 726 51 78 Telefon: +90 (212) 276 52 64 Fax: +90 282 726 51 78

www.gammapak.com info@gammapak.com
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ragmen buna paralel artmayan {iretici tirlin
fiyatlar1 tarimsal tiretimde sikint1 yaganmasina
neden olmaktadir. Dolayisiyla, tiretici para kazanamadig1
icin ileriye doniik tarimsal iiretimde yasanacak sorunlarin
derinlesecegi ongoriilmektedir. Bunun yani sira
gida tiriinlerindeki asirt fiyat artislar: da tiiketicilerin
sikayetlerini tetiklemektedir.

Tarladaki tiriin fiyati ile pazardaki iirtin fiyati
arasindaki bu ugurum hem {iretici, hem de tiiketiciyi
rahatsiz etmektedir. Bu durum {ilkemizdeki gida deger
zinciri uygulamalarinin sorgulanmasini gerektirmektedir.
Tarim-gida deger zinciri, tarimdan baslayip tiiketiciye
ulasana kadar gidanin iiretim, isleme, dagitim ve tiiketimi
asamalarini kapsayan ¢ok boyutlu bir sistemdir. Bu
zincir, lireticiden tiiketiciye yani tarladan sofraya kadar
uzanan bir ag olusturur ve her asamasi ekonomik, sosyal
ve ¢evresel agidan dnem tasir.

Tarim-gida deger zincirinin ideal bir sekilde islemesi;
ciftgilerin siirdiiriilebilir iiretim yapabilmesini, gida
sanayinin yiiksek kalite standartlarini karsilayarak
tirtinleri verimli bigimde pazara sunmasini, lojistik
kanallarin etkin ¢aligmasini, perakendecilerin giivenilir
ve seffaf {irlin tedarikini siirdiirmesini ve nihayetinde
tiiketicilerin giiven duyacag, kaliteli ve uygun fiyatl
gidalara erisebilmesini saglar. Bunu basarabilmek igin
zincirin her halkasini giiglendirecek biitiinciil bir strateji
gelistirilmesi gerekir.

Tarimsal tiretimdeki dengesizlikler (asirt tiretim
veya eksik tiretim) fiyat dalgalanmalarma ve gida
israfina neden olmaktadir. Dijital teknolojiler ve veri
analitigiyle bolgelerin tarimsal tiretim kapasitesi, iklim
ve toprak kosullari, piyasa talepleri gibi parametreler
dikkate almarak {iretim planlamas: yapmak daha kolay
hale gelebilir. Kamusal veri tabanlari, akilli sozlesmeler
ve blok zinciri temelli kayit sistemlerle hangi iiriiniin
ne kadar iiretilecegi daha 6ngoriilebilir hale gelir.
Boylelikle, kaynaklar daha verimli kullanilir ve fiyat
istikrar1 saglanir.

Lojistik, tarim-gida deger zincirinde maliyet ve
hiz agisindan kritik bir asamadir. Uriinlerin tarladan
igleme tesisine, oradan depolara, perakendecilere ve
nihayetinde tiiketicilere ulasana dek gecen siirecte etkin
stok yonetimi, rota optimizasyonu, soguk zincir takibi ve
gergek zamanli nakliye izleme sistemleri gibi teknolojik
¢oztimler lojistik maliyetlerini disiiriir ve tiriinlerin
tazeligini korur. Bu sayede gidalar daha hizli, az kayipla

B ilindigi gibi, son yillarda artan girdi maliyetlerine
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TARIM-GIDA DEGER ZiNCIRi:
KISA BIR ANALIZ

ve daha uygun fiyata tiiketiciye ulagir.

Sosyal medyadan da takip edilecegi iizere, tiiketiciler
artik satin aldiklari {irlinlin mensesini, iretim kosullarini,
stirdiiriilebilirlik sertifikasyonlarint ve besin degerlerini
bilmek istemektedir. Blok zinciri teknolojisiyle entegre
edilmis izlenebilirlik sistemleri, tirtiniin ¢iftlikten rafa
kadar olan yolculugunu adim adim kaydederek bu
bilgilerin seffaf sekilde sunulmasini saglar ve tiiketici
giivenini pekistirir. Bu yaklagim, markalarin giivenilirlik
algisini artirmakla kalmaz, ayni zamanda sahteciligi onler
ve kalitesiz iirliniin tedarik zincirinden elenmesini saglar.

Tarim-gida deger zincirinin verimli bir sekilde
islemesi icin ireticiler, isletmeciler, perakendeciler, kamu
kurumlari, sivil toplum kuruluslari, aragtirma kurumlari
ve tliketici temsilcilerinin yer alacagi ¢cok paydasl
is birlikleri gereklidir. Bilin¢li kamu politikalariyla
stirdiiriilebilir {iretimi ve inovasyonu destekleyecek
tesvikler saglanabilmeli; Ar-Ge yatirimlari, egitim
programlart ve teknolojik doniistimii hizlandiracak
diizenlemeler yapilmalidir. Ozetle, bu zincirin iyi
yonetilebilmesi igin dncelikle mevcut durumun iyi analiz
edilmesi ve zincirin her halkasini gii¢lendirecek kapsaml
bir calismanin yapilmasi gereklidir.

Tarim-gida deger zinciri, sadece ekonomik bir
sistem degil, ayn1 zamanda toplumsal refah1 artirmak
i¢in bir firsattir. Cifteilerin desteklenmesi, kiigiik 6l¢ekli
iireticilere firsat esitligi saglanmasi ve gida israfinin
azaltilmasi ekonomik faydalarin yani sira sosyal
adalet agisindan da 6nemlidir. Ayrica iklim degisikligi,
gida glivenligi ve enerji verimliligi gibi kiiresel
sorunlarla miicadelede bu zincirin siirdiiriilebilirligi
desteklenmelidir.

Tarim teknolojilerinden lojistige, isleme siireglerinden
tiiketici bilincine kadar gida deger zincirindeki her halka
birbirine baglidir. Bu entegrasyonun tam verimle iglemesi
icin siirdiiriilebilirlik, seffaflik, dijitallesme ve is birligi
esas alinarak tasarlanmis biitiinciil bir strateji gereklidir.
Tarim asamasindaki verimliligi artiran, lojistik siireclerini
optimize eden, gida giivenligine yonelik standartlar
giiclendiren, izlenebilirligi miimkiin kilan ve tiiketicinin
taleplerini merkeze alan bir yaklasim tarim-gida deger
zincirini uzun vadede verimli ve adil hale getirecektir.

b .
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Tunay Gida Yonetim Kurulu Baskam
Tuncer Kirtiloglu hayatim kaybetti

iirkiye i diinyasmin duayen isimlerinden, Tunay Gida Y 6netim Kurulu Baskam ve Meyve

Suyu Endiistrisi Dernegi (MEYED) Yo6netim Kurulu Uyesi Tuncer Kirtilogly, Istanbul’da

tedavi gordiigii hastanede yasamint yitirdi. 80 yasinda vefat eden Kirtiloglu, Erzincan’da
diizenlenen cenaze toreninin ardindan son yolculuguna ugurlandi. 1944 yilinda Erzincan’da dogan
Tuncer Kirtilogly, Istanbul Iktisadi ve Ticari Bilimler Akademisi Gazetecilik Bélimii’nden mezun
oldu. 1974 yilinda tavukculuk alaninda faaliyet gosteren Tunay Entegre Tavukguluk Sanayi ve
Ticaret A.S."yi kurarak is diinyasma adim atan Kirtiloglu, 2004 yilinda 7 okul arkadastyla birlikte
Tunay Gida Sanayi ve Ticaret A.S."yi kurdu. Bugiin, Tunay Gida yilda 100 bin ton meyve isleyerek
40°tan fazla iilkeye meyve suyu konsantresi, NFC, piire ve dogal meyve aromalari ihrag ediyor.
Kirtiloglu, is diinyasindaki basarilarmin yani sira,
MEYED yénetim kurulu {iyeligi, TOBB Igecek
Sanayi Meclisi iiyeligi, Istanbul Yas Meyve Sebze
Thracateilar Birligi tiyeligi ve Tiirkiye Dageilik
Federasyonu yonetim kurulu tiyeligi gibi birgok
sivil toplum kurulusunda aktif rol aldi. Gida

Tunay Gida o -
Doau Anadolu Balgesindeni  Teknolojisi Dergisi olarak Tuncer Kirtiloglu’na

ILK"AF-Ge Merk ¢4dit Tanrr’dan rahmet, yakinlarina ve Tunay Gida

Vvem vim e em 1 Ailesi’ne bas sagh@ diliyoruz.

.........................................................................

Ulusoy Un’dan makarna sektorune iddiah glrls

tirkiye’nin 6nemli un Greticilerinden ve

ihracatgilarindan Ulusoy Un, katma degeri

yiiksek alanlarda genisleme stratejisi
dogrultusunda, Italya’nin Silvano d’Orba bblgesinde
100 yih agkn siiredir yiiksek kaliteli Italyan makarnas:
tiretimi gergeklestiren Pastificio Mediterranea S.r.l.’nin
(“Sirket veya Pastificio Mediterranea”) hisselerinin
%85’ini Ispanyol Cerealto Grubu’ndan satmn ald:.
Kurucu Moccagatta ailesi sirkette gorev almaya ve
bilgi birikimini aktarmaya devam edecek. Ulusoy
Un Yo6netim Kurulu Bagkani Dr. Eren Giinhan satin
alma islemiyle ilgili olarak, “Yiiksek kaliteli ve katma
degerli makarna tiretimi alanindaki yeni stratejik
yatirmimizin sirketimizin bityiime adimlarini giiglendirecegine, yeni yatirimlarimiza ve gelecekteki
basarilarimiza ivme kazandiracagina inantyoruz. Grubumuzun ham madde tedarik imkanlari ve
farkli cografyalardaki genis miisteri agiyla Pastificio nun biiyiimesine katkida bulunarak cografi
erigimini daha da genisletecegiz” dedi.

.........................................................................

Bulgaristan aflatoksin tespit edilen
Antep fistigim geri gonderdi

on giinlerdebirgok meyve ve sebzeyle ilgili giindeme gelen pestisit haberleri {izerine Tarim

ve Orman Bakanlig1 agiklama yapmuisti. Bakanlik, Avrupa smirindan ‘zehirli madde’ denerek

geri gdnderilen gidalarin %100 kontrol edildigini, mevzuata uygun olmayan iiriinlerin
imha edildigini savunmustu. Bakanligin aciklamasindan sonra bildirimler devam ediyor. Avrupa
Komisyonu’nun gidayla ilgili bildirimlerin yapildigi veri tabant RASFF nin duyurduguna gére
Bulgaristan, smir kontroliinde Tiirkiye’den gelen antep fistiklarmda aflatoksin B1 tespit etti. Izin
verilen limit 8 mg/kg — ppm. Analiz sonuglarinda tespit edilen miktarsa 25.6+/-7.7 mg/kg — ppm.
Yani 3,2 katt. Toplam aflaktosin i¢in izin verilen limit 10.0 mg/kg — ppm. Analiz sonuglarindaysa
cikan sonug 28.7+/-7.8 mg/kg — ppm. Yaklasik
ti¢ kat1. Bulgaristan ‘tehlikeli’ koduyla Antep
fistiklarim geri génderdi. Bakanligin sitesinde
aflatoksinlerle ilgili olarak “Aflatoksinler,
kuvvetli zehir ve kanserojen maddelerdir.
En zehir etkili olan1 hem kanser hem de gen
yapisini degistirebilen Aflatoksin B1°dir”
tanm yer altyor.
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E-ticarein yeni yildizi
Dubai cikolatasi

Sosyal medyada hizla yayilan ve viral hale
gelen Dubai cikolatasi, Turkiye'de bulyik

bir ilgiyle karsilanarak pastaneler dntinde
uzun kuyruklara yol agarken e-ticaret
platformlarinda da hizla kendine yer

buldu. Eylil ayinda Hepsiburada'da satisa
sunulmasinin ardindan platformda gticlt bir
satis ivmesi yakalayan Dubai gikolatasl, ev
kategorisinin ardindan en ¢ok arananiilk 3
kelime arasina girdi. Hepsiburada'da gikolata
kategorisindeki satislar genel olarak 1,5 kat
artarken, Dubai gikolatasi ¢zelinde 5 kat gibi
carpici bir biyime gortldu. En yogun talebin
gosterildigiilk 3 sehirde ise Istanbul, Ankara ve
izmir yer aliyor.

ABD’de koli basili
salgini sona erdi

ABD Hastalik Kontrol ve Onleme Merkezi
(CDC), tnlt bir fast food markasinin
restoranlarinda Uretilen hamburgerlerde
tespit edilen koli basili (E.Coli) bakterisi
salgininin sona erdigini duyurdu.
Hamburgerlerde kullanilan dilimlenmis
soganlarda tespit edilen koli basilinin, 14
eyalette 104 kisiye bulastigi agikladi. CDC'ye
gore, lila88 yas arasindaki insanlar salgindan
etkilendi. En fazla vakanin géruldugu eyalet,
en az 30 kisinin hastalandig1 Colorado oldu.
Yapilan aciklamada, “Fast food markasi artik
geri cagrilan soganlari servis etmiyor ve bu
salginla ilgili devam eden bir gida gtivenligi
endisesi gériinmuyor” denildi.
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MICHELIN Guide 2025 seckisi acikland1

Michelin, MICHELIN Guide stanbul, izmir ve Mugla’nin 2025 restoran seckisini

duyurdu. Istanbul’da Four Seasons Hotel Bosphorus’ta 5 Aralik Persembe aksami

diizenlenen, Kiiltiir ve Turizm Bakan1t Mehmet Nuri Ersoy’un da katildig: torenle
tanitilan 2025 segkisi, 32 yeni adresle zenginlesirken, Tiirkiye’deki tavsiye edilen mekan sayist
Istanbul’da 77, izmir’de 24 ve Mugla’da 31 olmak iizere toplam 132’ye ulagti. MICHELIN Rehberi
Miifettisleri tarafindan yeni kesfedilen bu restoranlar arasmda 2’sine MICHELIN Yildizi, 8’ine Bib
Gourmand ve 6’stna MICHELIN Yesil Yildiz verildi. Gegtigimiz yil tavsiye edilenler listesinde yer
alan bir bagka restoran ise bu yil Bib Gourmand derecesi ile ddiillendirildi. MICHELIN Rehberi

n

Ayvalik sebet/k;le peynii

Uluslararasi Direktorii Gwendal Poullennec yaptigr agiklamada, “Bu yil da miifettislerimiz Tiirk coﬁr afi IS aret

mutfak sahnesinin zenginligi ve benzersizligi karsisinda biiyiilendi. Yerel zanaatkarlar, giderek
daha sorumlu bir Ayvalik mutfaginda yer alan, zeytinyag,
gastronomiyi ana lor tatlisi, sakizli kurabiye ve karadikenin
hatlartyla belirten dikkat ardindan sepet/kelle peyniri de artik cografi
¢ekici girisimler ve yerel isaretli. Ayvalik Belediyesi'nin yaptigi
mutfak geleneklerinin cografi isaret basvurusu onaylanarak,
yeniden yorumlanmasina Ayvalik sepet/kelle peyniri cografi

isaret aldi. Gegtigimiz aylarda Ayvalik
tostuna da geleneksel trtin adiyla tescil
yapiimisti. Ayvaliklilarin ytzyillardir severek

adanmus yaraticihk
arasinda Istanbul, {zmir

ve Mugla gergek bir tukettigi trtinlerin cografiisaret, patent ve
gastronomi mozaigi yoresel iirtin gibi tescillerinin yapimastyla
oldugunu kanitliyor” Ayvalik'a has bu trtinlere sahip glkmaya
dedi. calistiklarini aktaran Ayvalik Belediye

Magnum’unyeni global
marka direktorii Tugce Aksoy

Magnum’un kiiresel marka etkilesimi ve dijital

lideri olarak gorev yaptig1 gegtigimiz 7 y1l

boyunca markanin vizyonunu ve planlarimi
sekillendirmede 6nemli rol oynayan ve “Dondurma Kadin”
unvantyla bilinen Tugge Aksoy, Magnum’da global marka
direktorliigiine atanan ilk Tiirk oldu. Egitim hayatmi Robert
Kolej ardindan Kog Universitesi Endiistri Miihendisligi ve
Isletme boliimlerinde tamamlayan Tugge Aksoy, kariyerine
13 y1l 6nce Unilever Tiirkiye’de basladi. Basarili kariyer yolculugunu dondurma pazarmin 6nde
gelen markalarindan Algida’nin 50’den fazla tilkedeki goriiniirliik ve iletisim planlarmdan sorumlu
lideri olarak siirdiirdii. Son 10 yildir Unilever globalde Londra ve Rotterdam ofislerinde ¢alisan
Tugge, pek cok uluslararasi platforma konugmaci olarak davet edildi ve Tiirk kadinin yurt disinda
basarili yiikselisini temsil etti. Aym zamanda giiclii bir kadin haklar1 aktivisti olan Tugge Aksoy,
cinsiyet esitligi ve kadinlarin giiglenmesi igin kendini adanus bir esitlik savunucusu.

Bagkani Mesut Ergin, “Boylelikle bu
urtinlerimizle ilgemizin ticari hacmi daha da
gelisecektir. Bu trtinlerimizle ilgili Giretim
alanlari gogalacaktir” ifadelerini kulland.

IX. Gastromasa Istanbul Uluslararasi
Gastronomi Konferansi, 13-14 Kasim
2024 tarihlerinde Istanbul Hali¢ Kongre

009 yihnda Fas’ta ilk magazasin agarak hizmete baslayan BIM, bolgede yatirmlarma
devam ediyor. Fas’ta 770 magazasi ve lojistik merkezleriyle yaklagik 5 bin kisiye istthdam

saglayan sirket, iilkedeki dordiincii lojistik merkezini Marakes’te acti. Sirket, yatirim planmin Merkezinde gastronomi profesyonellerini
pargast olarak devreye aldig1 merkez ile birlikte 2027 y1lma kadar iilkede 3 yeni lojistik merkezi bir araya getirdi. Bu yil “Legacy & Menu
daha agarak, toplam lojistik merkezi sayismi 7’ye - Miras & Men(i” temasiyla dtizenlenen
¢ikarmay1 ve daha fazla kisiye istthdam saglamay1 etkinlik, sektordeki gelisen konseptleri
hedefliyor. Lojistik merkezi agilis téreninde konusan ve yeni trendleri belirledi. 2 glin devam
BIM CEO’su Haluk Dortluoglu, “Avrupa’ya yakin eden konferansi 15 bin katilimci takip

etti. Gastromasa'nin kurucusu ve Sézen
Group CEQO'su Gokmen Sozen, dinya
gastronomisinin yildiz seflerini ve sektér
profesyonellerini bir araya getirdiklerini
belirterek, “Istanbul’dan Londra'ya

konumu, kiiltiiri, ¢esitlendirilmis ekonomisi, gelisen alt
yapist ve dinamik niifusuyla Fas, bize buraya yatirim
yapmaya devam etme konusunda giiven veriyor. Yeni
lojistik merkezini devreye almamiz; bolgenin ekonomik

dinamiklerini desteklemenin yaninda tiiketicilerimizin uzanan uluslararasi etkinliklerimizle global
artan ihtiyaglarini da verimli bir sekilde kargilama gastronomi trendlerini sekillendirmeye ve
taahhiidiimiizii yansittyor. Marakes lojistik merkezimiz Turkiye'yi bu alanda lider konuma tagimaya
ile bolgede istihdama ve yerel ekonominin biiylimesine devam ediyoruz” dedi.

katki saglayacagiz” diye konustu.
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Cozum odakli
Yenilikci

\ Proaktif
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Her Grtnde yeni bir basari hikayesi yazmak i¢cin uzmanlarimiz, laboratuvarlarimiz, portfoylimuz, yenilikgi
fikirlerimiz ile musterilerimizin yanindayiz.

Diinyanin en iyi hammadde iireticilerinin temsilcisi olarak, Glkemizdeki gida ve icecek uUreticilerine,
kivam vericiler, nisastalar, maya ekstraktlari, emulgatorler, stabilizatorler, dogal tatlandiricilar, aromalar
ile fonksiyonel ve guclendirilmis Grdnlerin yer aldigi genis bir portfdy sunuyoruz.

70'ten fazla uygulama merkezinden olusan diinya capindaki laboratuvar agimiz, musterilerimizin,
pazarin ve tlketicilerin ihtiyaclarini karsilayan yenilikci ve siirdurulebilir ¢éziimler gelistiriyor.
istanbul'da hizmet veren gida laboratuvarimiz ve o6dilli teknik ekibimiz, Grin denemeleri,
karsilastirmalari, formulasyon iyilestirme, sifirdan formulasyon gelistirme ve teknik egitimler ile
musterilerimizin maliyet, performans, Uretim, rekabet alaninda karsilastiklari sorunlari asmalarina destek
oluyor. Ayrica proaktif olarak gelistirdigi pazar trendlerine uygun yeni formiilasyonlar ile yeni Grin
gelistirme calismalarina 6nemli katki sagliyor.

Ihtiya¢ duydugunuz yenilikgci, siirdirilebilir, rekabetgi formiilasyonlari birlikte gelistirmek igin
haziriz. Bizimle iletisime gecin. Size destek olmaktan mutluluk duyacagiz.

Azelis Turkiye +90 216 504 44 44 info@azelis.com.tr

Innovation
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Sabri Ulker Vakfi, beslenme ve
g1da okuryazarhgina dikkat cekiyor

abri Ulker Vakfi tarafindan bu yil dordiinciisii diizenlenen Uluslararasi Beslenme, Saglik

Okuryazarlig1 ve Egitim Konferansi, ulusal ve uluslararasi akademisyenlerle egitim,

saglik ve gida alaninda uzman isimlerin katilimiyla Hacettepe Universitesi Sthhiye Kiiltiir
Merkezi’nde gergeklesti. “Beslenme ve Gida Okuryazarligi” temastyla toplanan konferansm
acilis konusmasini Sabri Ulker Vakfi
Bagkan1 Dr.Talat I¢6z yapti. Konferansta
gida giivenligi, gidada bilgi kirliligi, sosyal
medyada gida okuryazarli1 ve ¢ocukluk cagt
obezitesi konular ele alindi. Ayrica Sabri
Ulker Vakfi'nin Yemekte Denge Egitim
Projesi’nin ayrintilart katilimeilarla paylagildi.
Sempozyumun Diizenleme Kurulu Bagkant,
Sabri Ulker Vakfi Bilim Kurulu Uyesi,
Hacettepe Universitesi Egitim Fakiiltesi
Egitim Bilimleri Boliimii Egitim Programlart
ve Ogretim Anabilim Dal1 Bagkani Prof. Dr.
Hiinkar Korkmaz, beslenme okuryazarhgimnmn,
saglik okuryazarliginin bilesenlerinden biri
oldugunu soyledi.

IV. ULUSLARARASI BESLENME,

SAGI ARLIGI VE EGITiM KONFERANSI
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Danone Tiirkiye’de iist diizey atama

tinyada 100 yili askin, Tiirkiye’de ise 40 yila yakin siiredir

faaliyetlerini siirdiiren Danone; teknoloji yonetimi, veri

stratejileri ve dijital doniisiim alaninda 25 yildan fazla
deneyimi bulunan Sirin Aktas’1, Danone Tiirkiye, Orta Asya, Kafkasya
ve fran IT & Data Direktorii gorevine getirdi. Kariyerine 2000 yilinda
Garanti Teknoloji’de network mithendisi olarak baslayan Aktas, daha
sonra Kog.Net’te satig 6ncesi destek uzmani ve proje ve teknik birim
miidiirii olarak gérev aldi. 2008 - 2013 yillar arasinda Turkcell’de IT
servis yonetim ¢oziimleri miidiirliigii de dahil olmak tizere ¢esitli gorevler yiiriittii. 2013 yilinda
IT miidiirii olarak katildig: Unilever biinyesinde farkli rollerde bulunduktan sonra Tiirkiye, Orta
Asya ve fran’dan sorumlu Cografya IT Direktorii olarak atandi. 2019 - 2021 yillar arasinda meveut
gorevine ek olarak dijital konsey liderligi sorumlulugunu da iistlendi. Agustos 2021°den bu yana ise
Edenred’te CIO & Yonetim Kurulu Uyesi olarak gorevini siirdiiriiyordu.

.........................................................................

Berna Portakal: “Tirkiye tagsis yiziinden
sirke ihracatinda ilk 30°da degil”

emal Kiikrer’in, Ajinomoto Istanbul Tedarik Zincirinden Sorumlu Icra Kurulu Uyesi,

Gida Miihendisi Berna Portakal ile Kalite ve Ar-Ge Miidiirii Gida Miihendisi Engin

Akgelenk’in sozciiliigiinde diizenledigi basin toplantisinda, sirkeye dair merak edilen
birgok soruya yanit arandi. Kemal Kiikrer sirkelerinin dogal tiretim siireglerine deginilen
bulusmada, sirkeyi tagsis iiriinlerden ayirma yollart konusulurken, sirkenin ham madde
segiminden fermantasyon siirecine, gergek ve
kaliteli sirkeyi anlamanin yollarina, sirkenin
saglik yararlarim ve gida koruma konusundaki
katkilarma deginildi. Taklit ve tagsis konusunun
giindemde yer etmesinin 6nemli oldugunu, bu
konuda farkindaligin artirlmasi gerektigini ifade
eden Berna Portakal, ““Taklit ve tagsis konusunun
boyutunu anlatmak i¢in bazi verileri paylasmak
istiyorum. Diinya sirke ihracati pazar yaklasik
1,5 milyar dolar degerinde. Tiirkiye ise 30 milyon
dolar ihracatla maalesef ilk 30°da bile yer alamuyor.
Oysa ki sirke konusunda biiyiik potansiyeli
bulunuyor. Bunun en biiyiik sebebi, lilkemizde
tagsis yapan sirketlerin Tiirkiye nin sirke ihracat1
potansiyelini asag1 ¢ekmesidir” diye konustu.
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Tiirk kahvesini sade,
ikkramini zengin seviyoruz

Turk kahvesi kalttrtiint yasatmayi ve
tUm dunyaya tanitmayi kendine misyon
edinen Kahve Dunyasl, her yil 5 Aralik
Duinya Turk Kahvesi Gunu kapsaminda
gerceklestirdigi tuketici aliskanliklari
anketinin sonuglarini agikladi. Anket
sonuglarina gore, katilimcilarin %69'u
sade Turk kahvesini tercih ettigini
belirtirken, %32'si kahve yaninda sunulan
ikramlarin keyfi artirdigini vurguluyor.
Ayrica, %64t Turk kahvesinin
mukemmel lezzeti igin en 6nemli faktérin
tazelik oldugunu ifade ediyor. Ankete
katilanlarin %52'si, Ttrrk kahvesine
¢ikolata notalari eklemeyi tercih ediyor.
Katilimeilarin yaklasik tigte biri (%38)

ise hafif vanilya aromasini tercih ettigini
belirtiyor. Ote yandan, %10'luk bir

kesim, Turk kahvesine baharat karisimi
eklemeyi tercih ediyor.

Hiiseyin ﬂrglan’a
‘yagam boyu basarr’ odiilii

AGT Food and Ingredients'in kurucusu ve
Duinya Bakliyat Konfederasyonu onuncu
baskani ve yénetim kurulu tyesi Hiiseyin
Arslan, Dinya Bakliyat Konfederasyonu
tarafindan sektore katkilarindan dolayi
“Omiir Boyu Bagar” 6dultine layik
goruldu. Bu 6dul, dinya capinda bakliyat
tuketimini ve Uretimini artirmaya kendini
adamis endustri tiyelerine veriliyor. GPC
Baskani Vijay lyengar, “Huseyin Arslan’i
onurlandirmaktan gurur duyuyoruz.
Kendisi bakliyat endUstrisine bulyiik
katkilarda bulundu ve hala ayni kararlilik
ve motivasyonla galismaya devam ediyor.
Sektortimdz onun yillarca stiren 6zverisi
ve siki calismasi olmadan bu durumda
olmazdi” dedi.
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e Hidrokolloidler ve Kivam
Arttiricilar

e Aminoasitler

e Proteinler

o Tatlandiricilar * Fosfatlar

« Vitaminler & Tiirevleri * Aroma Kimyasallari

e Asitler & Asitlik
AN Diizenleyiciler e Zenginlestirme & Premiks

_“ \ ¢ Potasyum Sorbat & Karigimlarn
Sorbik Asit

ORI ‘
o P "lr 4 \ ; . }1/ ‘ / :"
[ ]
Prinova Gida ve Kimya Tic. Ltd. Sti | +90 212 57313 95 | info@prinova.com.tr / Pr]n Ova

NAGASE Group

« Patentli icerikler

ST T T



Uiy metre p

GIDA FIYATLARI

(1da fiyatlar1 son 18 ayin
ENYUKSEK SEVIYESINDE

Birlesmis Milletler Gida
ve Tarim Orgiitii (FAO), gida
tirinlerinin uluslararasi fiyatlarindaki
aylik degisimin izlendigi Kiiresel
Gida Fiyat Endeksi’nin kasim ay1
sonugclarini agikladi. Buna gore
endeks, kasimda 6nceki aya gore
%0,5 artarak 127,5 puana yiikseldi.
Boylece, endeks Nisan 2023’ten
beri kaydedilen en yiiksek seviyesini
gordii. FAO verileri, endeksin bir yil
oncesine gore %5,7 arttigini gosterdi.
Endekste kasimda goriilen yiikseliste,
bitkisel yag fiyatlarinda devam
eden artis etkili oldu. Bitkisel yag
fiyat endeksi, kasimda aylik bazda
%7,5 ve yillik bazda %32 yiikseldi.
Giineydogu Asya’daki siddetli
yagislar sonrast iiretimde aksaklik
yasanacagina iliskin endiselerin
kiiresel palm yag fiyatlarindaki
yukart yonlii baskisi, bu yiikselise
yol act1. Tahil fiyat endeksi ise
kasimda %?2,7 diistii. Diistis agirlikli
olarak kiiresel bugday fiyatlarindaki
gerilemeden kaynaklandi. FAO siit
tirlinleri fiyat endeksi kasimda 6nceki
aya gore ytizde 0,6 artarken, et fiyat
endeksinde ise aylik bazda %0,8
diisiis kaydedildi.
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SIRKETLER

Eksun Gida'nin cirosu
7MILYAR TL'YE YAKTASTI

2024 y1l1 9 aylik finansal
sonuglarini Kamuyu Aydinlatma
Platformu’nda yayilayan Eksun
Gida’nin cirosu 7 milyar TL’ye
yaklasti. Sirketin yurt i¢i net
satiglar1 yaklagik 5,4 milyar TL
olurken, yurt dis1 satislart 1,5
milyar TL seviyesinde gergeklesti.
Hem perakende hem de endiistriyel
alanda genis dagitim agryla
faaliyetlerine devam eden Eksun
Guida, toplam aktif biiylikliginii
4,6 milyar TL seviyesine ¢ikardi.
Konuyla ilgili agiklamalarda
bulunan Eksun Gida Genel Miidiirii
Ahmet Demir, “Sirketimizin TMS
29 etkisi harig briit kar marj1 yiizde
15,5 seviyesinde, FAVOK marj1 ise
yiizde 5,6 seviyesinde gerceklesti.
Aktif biyiikliigiimiizdeki bu
artisla yerel ve global pazarlardaki
giiclimiizii pekistiriyoruz” seklinde
konustu. Latin Amerika, Afrika ve
Orta Dogu iilkeleri basta olmak
tizere 30’dan fazla iilkeye ihracat
yaparak bu alanda da sektoriin 6nde
gelen firmalarindan olan Eksun
Gida, 2024 yilinin ilk dokuz ayinda
ihracat tutarmi ise 1,5 milyar TL
seviyesine ¢ikard1.

UNLU MAMULLER

Makarna ihracatindan
720 MILYON DOLAR CELIR

TIM Hububat Bakliyat Yagli
Tohumlar ve Mamulleri Sektor
Kurulu Bagkani Ahmet Tiryakioglu,
Tiirkiye’nin yilin ilk 9 ayinda 720
milyon dolar tutarinda makarna
ihracat1 yaptigini belirterek, ihracatta
deger bazinda %6,4’lik artis
yasandigini agikladi. Tiryakioglu,
sunlar1 kaydetti: “2014’te diinyadaki
payimiz tonaj olarak %17,9
seviyesindeydi, 2022’de bu veri
%24.,9’a geldi. Hububattan iiretilen
iirtinler konusunda diinyanin en
kokli mutfagina sahip Tirkiye’de
makarnacilik alaninda diinya
capinda markalar var. Yurt geneline
yayilan yatirimlariyla, direkt ve
dolayl1 olarak yaklagik 50 bin
kisiye istihdam saglayan makarna
sektdriimiiz, i¢ ve dis ticaret
hacmiyle her y1l 2 milyar dolarlik
ekonomik deger yaratryor. Yilin 9
ayimnda 720 milyon dolar tutarinda
makarna ihracati yaptik, ortalama
birim fiyatlarindaki diisiise ragmen
ihracatimizi deger bazinda %6,4
daha artirdik. Sektoriimiiziin 1970°te
13 tonla basladigi makarna ihracati
yolculugu, bu yil sonunda 1,5
milyon tona ulasacak.”
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Dr. Oetker'den cocuklara

Eglenceli Bilim Serisi

Dr. Oetker’in yeni {iriin serisi Eglenceli
Bilim ile ¢ocuklar, cupcake hazirlarken
ayni zamanda bilimin eglenceli diinyasina
adim atiyor. Seride yer alan Renk Degistiren
Glaziirlii Cupcake Karigimi ile pH degeri,
asit ve bazlar hakkinda bilgi edinirken; Slime
Cupcake Karigimi ile nisastanin jellesme
stirecini 6greniyorlar. Bilim iiriin kutularinin
i¢inde ayrica bilimsel siirecler hakkinda bilgi

sunan egitici icerikler ve etkinlikler bulunuyor.
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Dogadan’in 2 yeni iiriinii

cay severlerle bulustu

Dogadan 50 yila yakin
uzmanligiyla tropikal lezzetlerle

bulusturdugu iki yeni tiriiniiyle yesil

cay1 tiiketicilerin begenisine sundu.
Dogadan Mango & Lime yesil cay,
giinliik yesil ¢ay keyfine ferahlik

katacak tropikal bir lezzet deneyimi

sunuyor. Dogadan’m diger yeni
tirtinii Papaya ve Hindistan Cevizli
Yesil Cay ise yesil cayin zengin
ve hafifletici diinyasiyla egzotik
meyvelerin uyumunu bir raya
getiriyor.
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Alternatif vitamin deposu

Supradyn Energy Boost

Bayer uzmanligyla tiretilen yeni

Supradyn Energy Boost, yogun tempolu
gilinlerde ya da giin igerisinde enerji
ihtiyacini desteklemede yeni bir alternatif
olmaya aday..Barbados kirazi aromalt
Supradyn Energy Boost’un formiiliinde
Brezilya’nin Amazon bolgesinde
yetistirilen ve kafein agisindan zengin
meyveleri olan Guarana tohum ekstresine
ek olarak 75 mg kafein yer aliyor.

Dubai cikolatasina
Ozsiit yorumu

Opzsiit, sosyal medyada viral
olmasmin ardindan tilkemizde de
oldukga popiiler hale gelen Dubai
cikolatasini kendi yorumuyla
tretti. Antep fistikli, karamelli
& yer fistikli ve tiramisulu
cesitleriyle ¢ikolata tutkunlarinin
yeni gbzdesi olmaya aday
Ozsiit’iin Dubai gikolatalari,
Ozenle segilen malzemelerle
yiiksek kalite standartlariyla
tiretilirken sik ambalajlartyla da
dikkat cekiyor.

Tchibo'dan karamelize

biskiivili kahve keyfi

Tchibo, mevsime 6zel tatlara gore

olizzi
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donemsel olarak yeniledigi meniistiniin
Aralik ay1 igecegi Speculoos Latte ile yeni
yila yaklasirken kahve severlere lezzet
deneyimi sunmay1 hedefliyor. Zencefilli
kurabiye surubunun koyu kavrulmus espresso
cekirdekleri ve siitle birlesmesinden dogan
yeni kahve, Tchibo’nun 6zel yapim kremasi
tizerinde karamelize biskiivi parcaciklariyla
servis ediliyor.
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Olizzi'den yitksek besin

Olizzi, tamami elle toplanan,
soguk sikim yontemiyle iglenen
erken ve alaca hasat zeytinlerden
tiretilen, yiiksek besin ve polifenol
degerlerine sahip zeytinyaglariyla
yeni yil sofralarini renklendirmeyi
amagliyor. Olizzi’nin triinleri,
tek kullanimlik 10 ml paketlerden
100 ml, 250 ml ve 500 ml cam

degerine sahip zeytinyaglar

siselere, 2 1t ve 5 It tenekelere kadar

tiiketiciyle bulusuyor. Markanin iiriin
portfdyiinde 5 gesit zeytinyag1 ve bir

nar eksisi bulunuyor.
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Sekerci Cafer Erol'dan
Findikkiran cikolatalar

Diinyaca {inlii bir bagyapitin kiigiik
karakteri Clara’nin yeni yil hediyesi olarak
aldig1 oyuncagin hikayesiyle hayatimiza
giren Findikkiran, Sekerci Cafer Erol’un
klasiklesen Findikkiran ¢ikolatalarinda
hayat buluyor ve lezzetiyle yeni yila
renk katmaya hazirlaniyor. Tamamen el
yapimi olarak hazirlanan siitlii ¢ikolatalar,
degismeyen lezzeti ve kutusundaki
Findikkiran figiiriiyle de hos bir yilbagst
anist olmaya aday.

Metro'dan ayrana
bitki bazh alternatif

Metro Tiirkiye yeni bir bitki
bazl1 liriinii raflarma getirdi. Fine
Life markasiyla sunulan fermente
kajulu i¢ecek, ayrana bitki bazli bir
alternatif olarak dne ¢ikiyor. Yeni
tiriin %27 oraninda kaju fistig1, tuz
ve gesitli probiyotikler iceriyor.
Katki maddesi, koruyucu ve gluten
icermemesiyle dikkat ¢ceken Fine
Life Fermente Kajulu Igecek hem
bitki bazli tiriinleri tercih edenlerin
hem de laktoz tiikketmemeye 6nem
verenlerin favorisi olmaya aday.

Mr. NO sandvig ailesine
iki yeni lezzet

Mr. NO’nun 6zenle segilen
malzemelerle hazirlanan yilbagi temali
iki farkli sandvigi raflardaki yerini aldi.
Norveg Karides Kokteyl Soslu sandvicte,
Norveg karidesi, kokteyl sos ve jalapeno
tursusu bir araya gelirken; Hindi Hardal
Soslu sandvigte ise marinasyonlu
hindi g6gsii, 1spanak, hardal sos ve
kapya biberin uyumu 6ne ¢iktyor. Yeni
sandvigler Migros, Opet, Carrefour ve
Bonveno gibi noktalarda satisa sunuldu.

Unun en dogal hali
Soke Tam Bugday Unu

Bugdayin saf haliyle
ogitiiliip uvallanmastyla elde
edilen tamamen dogal tam
bugday unu, Soke ile raflarda
yer aldi. Kepek ve riigeym gibi
bugdayin vitamin ve minarelce
zengin olan kisimlarinin
bugdaydan ayristirilmadan dis
kabuguyla birlikte dgiitiilmesiyle
elde edilen Soke Tam Bugday
Unu, kek, pasta, kurabiye, pogaca
ve ekmek gesitleri yapiminda
kullanilabiliyor.

Beta Tea'den yeni yila
ozel cay serisi
Tiirkiye nin yenilik¢i ¢ay markalarmdan

Beta Tea, yeni yil dncesinde yeni tatlar,
farkli aromalar kesfetmek isteyen cay
tutkularina 6zel konsept bir secki sundu.
Birbirinden farkli lezzetlerin harmanlandigt
Harmony, Detox, Discovery ve Serenity
cesitlerinden olusan Tea Bag Selection
serisiyle ¢cikaran marka, tiim Tea Bags
cesitlerini bir arada topladigi silindir
karma kutularla cay severlere 28 farkli cay
deneyimi yasatmay1 hedefliyor.

Milka'min kakaolu findik

ezmesi satista

Mondelez International’in
lezzetini Alpler’in siitiinden alan
markast Milka’nin yillara dayanan
tecriibesiyle tirettigi yeni tiriinii
kakaolu findik zmesi, yumusak
lezzetiyle findik ve cikolatanin
dengeli kombinasyonunu sevenlerin
favorisi olmaya aday. Akigkan
yapisiyla benzerlerinden ayrigan,
igerigindeki yaglarmn sadece aygicek
ve kanola oldugu yeni firiin, ulusal
ve yerel zincir market raflarinda ve
e-ticaret kanallarinda satisa sunuldu.
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TiETRA PAK YEN | AMBALAJLARIYLA
KARTON ICECEK PAKETLEMEDE

FARK YARATIYOR =

Tetra Pak, yeni ambalajlan Tetra Brik® Aseptic €dge ve Ultra

€dge ile karton icecek paketlemede ultra akill ve surdurutlebilir

bir dénemi baslatiyor. Islevsellik ve tiketici deneyimi
konusunda dunyada basarisini kanitlamis yenilikei, akilli ve
cevre dostu yeni ambalajlar, siklidi ve verimliligi bir arada
sunmasiyla Turkiye'deki Ureticilere de bircok firsat sunuyor.

oncelikle insan1 ve gezegeni

korumaya yonelik bir
yaklagimla gidayi her yerde giivenli ve
erigilebilir hale getirmeyi taahhiit eden
Tetra Pak, kuruldugu 1952 yilindan
bugiine 160’1 tizerinde iilkede 25
bine yakin calisana ulasarak giivenli,
yenilik¢i ve ¢cevre dostu gida isleme
ve paketleme ¢oziimleri sunuyor. Her
giday1 6zenle paketlemek, diinyanin
her kosesine giivenle ulastirmak, son
tiiketim tarihine kadar giivenli ve lezzetli
bir sekilde korumak i¢in yenilik¢i Ar-Ge
laboratuvarlarinda ergonomik tasarimi
ve islevselligiyle dikkat ¢eken gevre
dostu yeni nesil paketler gelistirmeye
devam eden sirket, ultra akilli ve
siirdiriilebilir ¢oztimleri olan Tetra
Brik® Aseptic Edge ve Ultra Edge’yi
pazara sundu.

Tetra Brik® Aseptic Edge ve Ultra
Edge’in bu alanda ulastiklari en yeni
noktay1 simgeledigini belirten Tetra
Pak Tiirkiye, Iran, Kafkaslar
ve Orta Asya Pazarlama
Direktorii Gaye Atakan, “Yeni
ambalajlarimiz bir¢ok cazip
ozellikleriyle karton igecek
paketlemesinde aslinda yeni
bir standart belirliyor. Lojistik
agisindan elverisli, tutus ve
dokme yoniinden kullanisli,
rafta duruslariyla sik ve
stirdiiriilebilirlik 6zellikleriyle
on plant ¢ikan yeni
ambalajlarimiz; siit, meyve
suyu ve bitki bazli igecek
paketlerinin ortam sicakliginda
dagitimi i¢in miisterilerimize
en ideal ¢6ziimii sunuyor.

‘ ‘ iyi olani korur” vaadiyle
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Islevsellik ve tiiketici deneyimi konusunda
diinyada bir¢ok alanda basarisini
kanitlayan Tetra Brik® Aseptic Edge ve
Ultra Edge ambalajlarimiz Tiirkiye’deki
miisterilerimiz i¢in de en iyi karton
ambalaj paketleme ¢6ziimiinii sunuyor”
dedi.

“UZUN VE INCE SEKLIYLE RAFTA
MUKEMMEL ETKI,

LOJISTIKTE TASARRUF SAGLIYOR”

Tetra Brik® Aseptic Edge ve Ultra

Edge ambalajlarin sahip olduklart uzun
ve ince sekillerinin rafta dikkat ¢ekici bir
etki yaratarak markay1 farklilastirirken,
tiikketicilerin aligveris tercihlerini de
olumlu yonde etkiledigini agiklayan
Gaye Atakan, yeni ambalajlarin bu
Ozelliklerinin marka tasarimlari i¢in de
farklilagma yaratacak miikkemmel firsatlar
sunduguna vurgu yapti. Tetra Brik®
Aseptic Edge ve Ultra Edge ambalajlarin
miisterilerin lojistik kaynaklarini en
iyi sekilde degerlendirmesine,
lojistik ve depolama maliyetlerini
azaltmasina da imkan sagladigini
ifade eden Atakan s6yle devam
etti: “Bu ambalajlarimiz, nakliye
araclarinda standart palet
yiikseklik sinirlarini agmadan 5
kat tist tiste istiflenmeyi miimkiin
kilan sekli sayesinde, her palete
daha fazla paket yiiklenebiliyor,
bu da tek bir kamyonda daha
fazla paket tasinmasi anlamina
geliyor. Karsilagtirma yapmak
gerekirse raflarda uzun yillardir
gormeye alisik oldugumuz

Tetra Brik® Aseptic 1000 Slim
ambalajimiz bir palete 720

Gaye ATAKAN

paket sigabiliyorken yeni ambalajimiz
Tetra Brik Aseptic 1000 Ultra Edge’de
ise bu rakam 900 pakete ¢ikiyor. Bu

ayni zamanda depo operasyonlarinda,
paket basina tagima siiresini de dnemli
6lgiide azaltiliyor. Ayrica, Edge ve Ultra
Edge’in kompakt yapisi, depo alaninin
da daha verimli kullanilmasini saglryor
ve raf kullanimini da optimize ediyor.
Tiim bu avantajlarinin yan1 sira Edge

ile Ultra Edge’in sekli, ayn1 zamanda
market raf alanin1 da daha verimli sekilde
kullanilmasina yardimet oluyor. Ayni raf
alanina standart paketlere kiyasla daha
fazla adette ambalaj yerlestirilebiliyor.
Giin i¢inde ikmal operasyonuna ihtiyaci
azaltmasi, perakendeciler i¢in daha diisiik
maliyet anlamina geliyor.”

“TUKETICILERIN GUNLUK
YASAMLARINI KOLAYLASTIRAN
PRATIK TASARIM"”

Kullanic dostu akill bir tasarima
sahip olan Tetra Brik® Aseptic Edge
ve Ultra Edge’in tiiketicilerin giinliik
yasamlarini kolaylastiran bir¢ok pratik
ozellikle tasarlandigini belirten Gaye
Atakan, “Yapilan degerlendirmelerde



kullanici ve tiiketici tercihleri agisindan
oldukga olumlu geri bildirimler alan
her iki ambalajimiz, sundugu giivenlik
ve kullanim kolayligiyla da begeni
topluyor. Tetra Brik® Aseptic Edge ve
Ultra Edge ambalajlarimiz kare sekilleri
ve kolay kavranan dar ¢aplariyla

kiigiik ellerin bile paketi rahatlikla
tutabilmesini sagliyor. ideal bir dokme
acis1 sunan egimli Gist kismi ve 30

mm agikliktaki genis agz1 sayesinde,
icindeki gidanin damlama ve sigrama
olmadan yani israfsiz ve temiz bir
sekilde giiclii bir akisla dokiilmesine
olanak taniyor. Kolay agma ve kapatma
mekanizmalarina sahip 3 farkl tiirde
kapak kullanilabilen paketlerde bulunan
giivenlik seridi veya halkasi, tiiketicilere
ambalajim ac¢ilmamis oldugunu garanti
ediyor. Bu 6zellik, gida giivenligi
konusunda 6nemli bir avantaj saglarken
tiiketicilerin de markaya olan giivenini
artirtyor” ifadelerini kullandi.

“GIDALARIN RAF OMRUNU
UZATIYOR VE TAZELIGINi
KORUYOR"

Her Tetra Pak ambalajinda oldugu
gibi gidalarin raf omriinii uzatmak ve
tazeligini korumak i¢in tasarlanan Tetra
Brik® Aseptic Edge ve Ultra Edge’in;
oksijen, 151k ve nem gibi dis etkenlere
kars1 giiglii bir bariyer olusturarak
yiiksek standartta bir paketleme ¢oztiimii
sundugunu kaydeden Tetra Pak Tiirkiye,
Iran, Kafkaslar ve Orta Asya Pazarlama
Direktorii Gaye Atakan, “Paketlenen
gidalarin lezzeti ve besin degeri uzun
stire korunabildigi i¢in tiiketicilere her
zaman taze ve kaliteli gidalar sunmak
miimkiin oluyor. Gidanin raf dmriinii
uzatmay1 ve tazeligini korumayi
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¢ "Gidayr her yerde guvenli ve erisilebilir hale getirme kararliigimizla
iyi olani koruma misyonumuzu sirdiriyoruz. Bu anlayistan hareketle
gelistirdigimiz Tetra Brik® Aseptic €dge ve Ultra €dge, Tetra Pak
ailesinin tim Ustun ozelliklerini binyesinde barindinrken; islevsellik,
tuketici deneyimi, lojistik ve surdirulebilirlik agisindan da yUksek
performans sunuyor. Yenilik¢i ambalajlarimiz, tutus ve dékme
kolayligindan raflardaki estetik durusuna kadar bircok alanda fark
yaratiyor. Ambalajlanmizin dinya genelinde bircok alanda kanitlanmis
basarnisini Turkiye 'deki mUsterilerimizin de hizmetine sunuyoruz.”

saglayan Tetra Brik® Aseptic Ultra Edge
giiclii ozellikleriyle hem iireticiler hem de
tiiketiciler i¢in avantajlar sagliyor” diye
konustu.

“FSC™ GOZETIM ZINCIRI
SERTIFIKASI ILE GARANTILENIYOR”
Cevresel siirdiiriilebilirlik agisindan

6nemli bir rol oynayan Tetra Brik®

Bir bakista Tetra Brik®

Aseptic €dge ve
Ultra €dge

» Karton igecek paketlemede en yeni
teknoloji

» Yenilikgi, akilli ve ¢evre dostu

» Sik ve farkh tasarimu ile raflarda bir adim
6nde

» Lojistik ve depolamada istiin verimlilik
ve tasarruf

» Ust diizey siirdiiriilebilirlik

» FSC™ Gozetim Zinciri Sertifikast

» Tiketiciler icin islevsel ve kullanigh
ozellikler

» Tiketici tercihlerinde gézlemlenmis
olumlu etki

» Mevecut Tetra Pak hattinizda hizlt
dontistim imkan1

» Kolay agma ve kapatma mekanizmalarina
sahip 3 farkl: tiirde kapak secenegi

......

Aseptic Edge ve Ultra Edge’de
kullanilan kartonun, FSC™ sertifikali
ormanlardan veya diger denetlenen
kaynaklardan geldigine ve bu 6zelligin
FSC™ Gozetim Zinciri sertifikasiyla
garantilendigine vurgu yapan Atakan,
“Ambalajlarla sunulan se¢enekler
arasinda, atigin 6nlenmesine yardimci
olabilecek kapaklar da yer aliyor” dedi..

“YENI BiR HAT SATIN
ALMADAN EDGE VE
ULTRA EDGE DENEYIMINE
BASLAYABILIRSINiZ"

Sirket olarak Tetra Brik® Aseptic
Edge ve Ultra Edge’e gegmek isteyen
miisterilere kolayliklar sunduklarini
ifade eden Gaye Atakan sunlar1 soyledi:
“Halihazirda farkli bir Tetra Pak paketi
i¢in zaten bir Tetra Pak® A3/Flex dolum
makinemizi kullanan miisterilerimiz
yeni bir hat satin almadan Tetra Brik®
Aseptic Edge ve Ultra Edge’in iiretimine
baslayabiliyor. Hacim doniistiirme
kitimiz ile miisterilerimizin mevcut
tiretim hattin1 Tetra Brik® Aseptic Edge
ve Ultra Edge’e dontstiirmek yalnizca
birkag saat siirliyor. Bu acidan tiim
miisterilerimizi Tetra Brik® Aseptic
Edge ve Ultra Edge’e gegerek karton
icecek paketlemede ultra akillt ve
stirdiiriilebilir bir doneme baslamaya
davet ediyoruz.”
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Hahvalti Sohbetleri’'nin Aralik ay toplantisinda konusan Altinbag Universitesi €czacilik Fakiltesi
Ogretim Uyesi Prof. Dr. Buket Aksu, yapay zeka ve teknolojinin hizla gelistigi gunimUz
dunyasinda kusaklar arasi iletisim Uzerinde dururken, milenyum kusadinin ézelliklerini anlatti.

UBITAK MAM AR-GE
Direktorii ve dergimizin Bilimsel

Yayin Kurulu Bagkani Prof. Dr.
Mehmet Pala tarafindan diizenlenen
ve 2012 yilindan bu yana bir¢ok farkl
sektdrden degerli ismin konusma yaptigi
Kahvalt1 Sohbetleri toplantisi, 5 Aralik
Persembe giinii Istanbul Atasehir’de
bulunan Mardinliler Egitim ve Dayanigsma
Vakfi (MAREV) Sosyal Tesisleri’nde
gergeklestirildi. Ayn1 zamanda 2024

et PALA
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yilinin son Kahvalti Sohbetleri olan
etkinlikte, Altnbas Universitesi Eczacilik
Fakiiltesi Ogretim Uyesi Prof. Dr. Buket
Aksu, “Yapay zekanin gelistigi gliniimiizde
kusaklar arasinda iletisim” konusunda ilgi
¢ekici bir konugma yapti.

PROF. DR. MEHMET PALA:
“TEKNOLOJININ TOPLUMSAL
ILISKILERIMIZE YANSIMALARI
UZERINE KAFA YORMALIYIZ"
Toplantinin agilisinda konugan
Prof. Dr. Mehmet Pala, giiniimiizde
teknolojinin hizla ilerledigini ve yapay
zekanin kullanim alaninin arttigini
belirterek, “Bu siire¢ insan emegini nasil
dontistiirecek, toplumsal iligkilerimizi ve
etik degerlerimizi nasil etkileyecek? Bu
sorular, lizerinde kafa yormamiz gereken
kritik konu bagliklart olarak karsimizda
duruyor. Davetimizi kabul ederek bu sabah
bizimle olan Sayin Prof. Dr. Buket Aksu
bu doniisiim siirecini ve yansimalarini
kusaklar arasi iletisim perspektifinden
anlatacak. Bu vesileyle kendisine bir kez
daha tesekkiir ediyorum” dedi.

ROBOTLAR INSANLARA
HUKMEDEBILIR Mi?

Giliniimiizde diinya genelinde
ChatGBT olarak bilinen yapay zekaya
dayali sohbet robotunun kullaniminin
yayginlastigini agiklayan Prof. Dr. Buket
Aksu, ayni sekilde ig hayatinda birgok
sektorde insanin kullanilmadig, insansiz
teknoloji cag1 anlamina gelen Endiistri
5.0’1n etkisini yayginlastirdigini kaydetti.
Burada biiyiik bir tehlikenin bulunduguna
dikkat ¢eken Aksu, bu tehlikenin belli
bir asamadan sonra robotlarin insanlari
yonetmesi riski oldugunu dile getirdi.
Aksu, buna en iyi 6rnegin savaslarda
kullanilan robotlar olabilecegini soyledi.

“NE KADAR ‘SUPER AKILLI'
INSANLARIZ?”

Endiistri 5.0’a gelinen siiregte insanlik
tarihinin gesitli asamalardan gegtigine
isaret eden Profesor Buket Aksu, “Bilindigi
iizere ilk insanlar avci topluluklardi. Usta —
cirak iliskisi seklinde 6zetleyebilecegimiz,
tek boyutlu ‘yakaladigini tut’ bigiminde
bir egitim vard1. Bireysel caligma



burada dikkat ¢eken bir unsurdu. Buhar
makineleri ve degirmenlerin kesfedildigi
Endiistri 2.0°da ise tarimin gelistigini ve
takim calismasinin arttigini goriiyoruz.
Makinelesmenin yayginlastig1 Endiistri
3.0’da sanayi toplumu 6ne ¢ikarken,
bilgisayarlarin hayatimiza girmesiyle
insanoglu bilgi toplumu haline geldi.
Endiistri 5.0°da ise bilgi toplumundan
stiper akilli topluma gecis yapmis
bulunuyoruz. Peki ne kadar siiper akillt
toplumuz? Maalesef yasadigimiz bu hizli
degisim insanlar arasinda giiven iligkilerini
zedeledigi gibi; ask, sevgi ve arkadaglik
gibi ¢ok dnemli insani degerleri de
bireysellestirmis durumda. Bu sebeple su
an burada gergeklestirdigimiz toplantimizi
cok kiymetli buluyorum ve sizlere ¢cok
tesekkiir ediyorum ” ifadelerini kulland:.

“4-5 KUSAK BiR ARADA
YASIYORUZ"

Su anda yliryliziinde birkag¢ kusagin
bir arada yasadigini kaydeden Prof. Dr.
Buket Aksu, “1920-45 yillar1 arasinda
doganlar televizyonunun icadini, ikinci
diinya savasini, savas sonrast yoklugu
ve soguk savas donemini gordiiler. Biz
bunlara ‘sessiz kusak’ diyoruz. Bu insanlar
az da olsa hala is hayatindalar. Bir sonraki
kusak benim de i¢inde bulundugum ‘bebek
patlamasi’ kusagt. Neden bu ismi vermisler
bu kusaga? Ciinkii ikinci diinya savagindan
sonra diinyanin dort bir tarafinda hizl
niifus artis1 oluyor. Bu kusagin en 6nemli
ozelligi iskolik olmalart,
caligsmazlarsa duramazlar.
Ancak bu insanlar yeni
seyler 6grenmeyi de
seviyorlar. 1965-80
yillari arasinda
doganlar ise X
kusagi olarak
adlandiriltyor.
Bu insanlar,
hipilerin ortaya
¢ikmasi, petrol krizi,

sinemanin yiikselisi gibi diinyadaki ¢cok
6nemli olaylar1 ve stiregleri gordiiler” dedi.

MILENYUM KUSAGININ
OZELLIKLERI

Bugiinkii geng niifusa milenyum
kusagi denildigini animsatan Buket Aksu
s6zlerini soyle siirdiirdii: “Bu genclerin
kendilerine ait bir dillleri var. ‘Bugiinii
yasayalim anlar yasanmalidir’ seklinde
Ozetleyebilecegimiz bir yasam anlayislari
hakim. Ancak sanilanin aksine ¢ok akillilar
ve sistemli calistyorlar. Ozgiirliiklerine
¢ok diiskiinler. Gliniin yaklasik 15 saatini
teknolojik araglarla gegiriyorlar. Spor
yapiyorlar, sagligi dnemsiyorlar ve saglikli
gida tiikketme egilimindeler. Ozgiivenliler
hatta zaman zaman bunda asiriya kagtiklari
durumlar olabiliyor. Egitim seviyeleri
tartisilabilir ancak farkliligi seven ve
farkliliga deger veren bir kusaktan s6z
ediyoruz.”

Kusaklar arasi iletisim konusunu
orneklerle agiklayan Prof. Dr. Buket
Aksu, “Az 6nce bahsettigim sessiz

kusak yiiz yiize konugmaktan hoslanir.
Ciinkii bu insanlar iletigimini
mektuplagarak yapmustir.
Bebek patlamasi kusagi
ise telefonla konugsmay1
severler. Dolayisiyla
onlari telefondan her
zaman arayabilirsiniz.
Saat kavramlari
yoktur. Ancak X kusag1
kendilerinin sadece is
saatlar1 i¢ginde aranmasini

istiyor. Milenyum kusagi ise ise gitmek
yerine isi internetten yapip gonderme
egilimindeler” diye konustu.

Milenyum kusaginin ¢alisma hayatina
dair degerlendirmelerde bulunan Buket
Aksu, bu insanlarin ¢ok sik is degistirdigini
ve is — yasam dengesini dnemsediklerini
sOyledi. Geng bireylerin geri bildirime
de ¢ok biiylik 6nem verdigini anlatan
Aksu, “Bizim kusak ¢aligmak igin
yasarken milenyum kusag1 yasamak icin
calisiyor. Bu ¢ocuklar neden ¢ok sik is
degistiriyorlar? Ciinkii ‘basarisiz olmazsan
yeniden denemeyi ve hirs yapmay1
6grenemezsin’ anlayisina sahipler” dedi.

GENG BIREYLERIN TEKNOLOJININ
ESIRi OLMAMASI AMAGLANIYOR
Bugiin basta Fasel gibi bircok yapay
zeka tabanli 6gretim ve uygulama
programlarmin genglere 6z farkindalik,
0z yonetim, sorumlu karar alma, iletisim
ve sosyal farkindalik gibi bagliklarda
onemli mesajlar verdigini agiklayan
Altibas Universitesi Eczacilik Fakiiltesi
Ogretim Uyesi Prof. Dr. Buket Aksu,
“Bunun yam sira Diinya Saglik Orgiitii,
OECD ve pek ¢ok kurulus, iilkemizde
de TUSIAD’ 1 geng kusaklarm egitimi
ve is yasamina adaptasyonu konularinda
raporlar1 var. Burada takim oyuncusu
olan, ayakta durabilen, empati duygusu
gelismis, giivenilecek geng bireylerin
kesfedilmesi lizerinde duruluyor. Asil
amag, bu ¢ocuklarin potansiyellerini ortaya
cikarirken, robotlarin ve teknolojinin esiri
olmalarini 6nlemek” seklinde konustu.

Buket Aksu, Istanbul Universitesi Eczacilik Fakiiltesi’nden mezun
olmustur. istanbul Universitesi Eczacilik Fakiiltesi Analitik Kimya tizerine
Lisans Ustii yapmis olup, Ege Universitesi Eczacilik Fakiiltesi Farmasotik
Teknoloji Ana Bilim Dali ve Bradford Universitesi — Ingiltere’de tez konusu
kalite tasarimu olan (Quality by Design/QbD) Doktora egitimini tamamlanstr.
Sosyal Bilimlerde de Yonetim ve Organizasyon Bilim Dalinda Yiiksek Lisans
yapustir.

1982 yilinda bagladig: Ilag Sanayii’nde flag Ruhsatlandirma, Thracat,
Pazarlama Béliimlerinde gorev yapmus olup halen Santa Farma flag
Sanayii’nde danisman olarak gorevine devam etmektedir. Asil kadrosu,

Altmbas Universitesi Eczacilik Fakiiltesi’nde dgretim gorevlisi olarak
stirmektedir. Tiirk Eczacilar Birligi Egitmeni de olan Dr.Aksu ayni zamanda
kidemli uzman olarak Blanchard International Group Tiirkiye Temsilciliginde
egitmenlik gorevini siirdiirmekte, egitimeinin egitimi, liderlik, sunum teknikleri,
takim performanst, iletisim, kogluk egitimlerini vermektedir. Uluslararast ve
Ulusal diizeyde, Kalite Y 6netimi ve Tasarimi, Proses Analitik Teknolojisi,

Tlag Ruhsatlandirma konularmda 150’nin tizerinde seminere katilms, davetli
konusmaci olarak 150’den fazla konferans vermis, cesitli toplantilarda ve
tiniversitelerde panelist olarak yer almustir. Ayrica uzman oldugu Kalite
Tasarimi konusunda Uluslararast kitap boliimii ve makaleleri meveuttur.
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BESINCI TAT UMAMI VE AROMA DUNYASINDAKI KONUMU

Umami’nin Kesfi
Glutamat ve Japon Mutfaginin Bulusmasi

Hakan DONMEZ
Aromsa Tuzlu Ar-Ge Sefi

atly, tuzlu, ac1 ve eksi tatlar,
I uzun yillardir damagimizin
agina oldugu temel tatlar
arasinda yer aliyor. Ancak giiniimiizde
“besinci tat” olarak tanimlanan
umaminin bu konumu kazanmasi
hi¢ de kolay olmadi. Ana tat olarak
degerlendirilebilmesi, bilim diinyasinda
onlarca yi1l siiren tartismalar sonucunda
miimkiin hale gelebildi.
ik kez 1908 yilinda Tokyo
Universitesi’nden Profesér Kikunae
ikeda, kombu yosunundan yapilan
corbalarda farkl bir tat oldugunu
diisiindii ve bu yosundan aldig:
lezzeti olusturan kimyasal bilesenleri
belirlemek iizere ¢iktig1 yolda
glutamata ulagti. Ana bilesigi olan
glutamat bakimindan zengin bu yeni
tada Japonca umai (lezzetli) ve mi
(tat) kelimelerinden tiiretilmis umami
adin1 verdi. Bu siiregten sonra, aslinda
Roma Imparatorlugu’ndan beri
tarihsel anlamda birgok farkli cografya
mutfaklarinda kullanilagelmis olsa
da, ismiyle miisemma bu tat, kendine
daha genis kullanim alanlar1 bulmug
olacakt.
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ikeda, umamiyi “tath ve tuzlu aras, eti
cagristiran” bir tat olarak tammlasa
da, umami deneyiminin tanimlanmasi
oldukea giictiir. Dil iizerinde hafif
tiiy dokunusu gibi bir tat birakan ve
oldukg¢a kalic1 olan umami, yaninda

bulunan tamamlayici bilesenler ve
yiyeceklerle lezzette biiyiik degisiklikler
yaratma ozelligine sahiptir. Bu
ozelligiyle umami, sadece mutfakta
degil, aroma diinyasinda da egsiz bir
konuma sahiptir.

Dr. ikeda , 1912°deki Chicago
Beslenme Kongresi’nde su sozlerle
kesfini duyurmus ve tat ailesinin en yeni
tiyesine kimlik kazandirmaya caligmistir:
“Damagina hakim biri kuskonmaz,
domates, peynir ve et lezzetleri arasinda
bir benzerlik bulacaktir, bu da son
derece net tanimlanmis olan dort tat,
tatli, eksi, tuzlu ve aci kelimeleriyle
betimlenemeyecek oldukga olagandis1 bir
durumdur.”

Bu agiklamasiyla umaminin
farkliligin1 vurgulayan fkeda, lezzet
diinyasinda devrim yaratmistir. Bilim
insanlart umaminin gergekten temel bir
tat olup olmadigi konusunda uzun siiredir
tartigmis, bu tartigmalar nihayetinde 1985
yilinda Hawaii’de ilk kez diizenlenen
Umami Uluslararas1 Sempozyumu’nda
onemli bir doniim noktasina ulasmistir.

Umami terimi ilk kez resmi olarak
glutamatlar ve niikleotidlerin tadin
agiklamak i¢in kullanilmistir. Glinlimiizde
de umami, besinci temel tat olarak
kabul edilmektedir. Umami, L-glutamat
amino asidinin ve guanosin monofosfat
(GMP) ve inosin monofosfat (IMP) gibi
5’-ribontikleotidlerin tadini temsil eder.

Umaminin Giicii: Glutamat ve
Riboniikleotidlerin Sinerjisi

IMP ve GMP’nin de umami tat
verdiginin kesfinden sonra Prof. Dr. Akira
Kuninaka en 6nemli buluslarindan biri
olan riboniikleotid ve glutamat arasindaki
sinerjistik etkiyi kesfeder. Glutamat

icerigi acisindan zengin olan gidalar,
riboniikleotidlerle birlestirildiginde ortaya
¢ikan tat yogunlugunun her iki igerigin
toplamindan daha fazla oldugunu saptar.
Umaminin bu sinerjisi, ¢esitli klasik gida
eslestirmeleri i¢in bir agiklama niteligi
tasidig1 gibi aroma ¢alismalarinda da
kritik 6neme sahip olur.

Tuzlu Aromalarda Umami:
Denge ve Tat Modiilasyonu

Besinci temel tat olarak umami, hem
aroma ve ¢esni tasariminda hem de belirli
iriin gruplarinin duyusal analizinde en
temel degerlendirme parametrelerinden
biri olarak 6ne ¢ikar. Dolayisiyla aroma ve
¢esni gelistirme siireglerinde, dengeli bir
umami karakter yaratmak odaklanilmasi
gereken en temel noktalardan biridir.
Bu baglamda, aroma diinyasinda tuzlu
(savoury) aroma ve ¢esnilerde, umami tat
karakterinin nasil saglandigina deginelim.
Tat modiilasyonunda umami igin
kullanilan alternatifleri dort ana grupta
degerlendirebiliriz.

Bunlardan ilki, endiistriyel alanda
genis kullanimi olan monosodyum
glutamat (MSG) olarak degerlendirilebilir.




Umaminin temel bileseni glutamattir.
Glutamik asit ve sodyumun birlesimiyle
olusan, glutamik asidin sodyum tuzu
olarak adlandirilan ve glutamatin daha
kolay dagilmasini saglayan MSG,
yiyeceklere tat/lezzet katmak, var olan
tad1 yiikseltmek ve kaliciligr artirmak gibi
amaglar i¢in yaygin olarak kullanilir.
MSG’nin bilinen yaygin kullaniminin
yani sira, saglik iizerine etkilerine dair
stiregelen tartigmalar ve artan “temiz
etiket” talebi geregince, umami tat igin
genel bir ifadeyle sebze ekstraktlar
olarak tanimlayabilecegimiz ikinci bir
grup da genis bir kullanim yerine sahiptir.
Umami acisindan zengin domates, mantar,
sogan ve peynir gibi besinlerin tozlar1 ve
ekstraktlari, dogal glutamat kaynaklari
olarak temiz igerik anlaminda miikemmel
alternatiflerdir. Bununla birlikte, 2024
yili global atistirmalik trendlerinde son
3 yilda piyasaya siiriilen iiriinlerde deniz
yosununun bilesen olarak kullaniminin
%22 artt1g1 goriilityor. (Kaynak: Innova
Market Insights, Global Snacks Trends
Top 2024) Bunun bir sebebinin de,
deniz yosununun igerdigi glutamat
sebebiyle sagladigi umami tat olarak
degerlendirmemiz yanlis olmayacaktir.

Bir diger grupta ise, tuzlu aroma
tasariminda olmazsa olmaz iki bilesen
one citkmaktadir: Maya ekstraktlar
ve hidrolize bitkisel proteinler. Bu
bilesenler, icerdikleri serbest glutamat,
inosinat ve guanilat gibi bilesenlerle
umami tadim saglar ve bu ozellikleri
nedeniyle aromalarda genis bir kullanim
alanina sahiptir.

Bununla beraber, olgunlagma ve
fermantasyon gibi islemler sonucunda
gidanin umami bileseninin arttig1 da
bilinen bir gergektir. Dolayisiyla soya
sosu, balik soslar1 ve diger fermente
soslar ile 6zellikle umami tat anlaminda
zengin parmesan ve diger olgunlastirilmig
peynirler ile elde edilen enzim modifiye
peynir iiriinleri de zengin umami
kaynaklari olarak ¢ok dnemli bir
kullanima sahiptirler.

Umami tad ilk olarak
glutamat ve niikleotidlerin tadini
tanimlamak igin kullanildigini
sOylemistik. Bu kapsamda Disodyum
5-Riboniikleotidler olarak bilinen
disodyum inosinat ve disodyum
guanilat da umami kaynagi olarak
kullanilan bir diger alternatif olarak
degerlendirilmektedir.

AROMSA HAKKINDA

1982 yilinda Istanbul’da kurulan,
%100 Tiirk sermayeli bir aile sirketi olarak,
faaliyetlerimizi 1990 yili itibartyla Gebze
Organize Sanayi Bolgesi’nde siirdiiriiyoruz.
Gida sektoriine “yaratici lezzet ortag1” olma
amactyla ¢iktigimiz bu yolculukta; basta
cok genis bir aroma portfoyii olmak iizere;
ekstraktlar, sos ve suruplar, karamelize
seker, karamel renklendirici, meyve tozlart,
emiilsiyonlar, enzim modifiye siit tiriinleri,
baharat karigimlart tasarliyor, tiretiyor
ve sunuyoruz. Yaratici lezzet ortaginiz
olarak su anda Tiirkiye’de 7 fabrika ve
Ar-Ge Merkezi, Almanya’da 2 fabrika
ile 70’den fazla iilkeye ihracat yapiyoruz.

Ayrica bir¢ok tilkedeki lokal bayilerimiz
sayesinde hizmet verdigimiz iilkelerin dogal
lezzetlerini iyi tanty1p analiz edebilme
sansina sahip oluyoruz. Yillik ciromuzun
yaklasik %6’sin1 Ar-Ge’ye ayirarak kiiresel
olcekte kisiye 6zel ¢oziimler sunuyoruz.
Onde gelen aroma iireticilerinden biri olarak
diinyaya stirdiiriilebilir lezzetler katmak
amactyla 3 temel noktaya odaklanryoruz:
Yaraticilik, Insan ve Siirdiiriilebilirlik.
Diinyanin en sevilen markalari igin
tasarlay1p {irettigimiz yepyeni lezzetler
milyonlarca tiiketiciye ulastyor. Aromsa her
zaman yaratici lezzet ortagmizdir.

Nihai olarak soyleyebiliriz ki, biitiinciil
bir umami tat icin isin piif noktasi
ise, glutamat kaynaklari ile inosinat
ve guanilat kaynaklarm bir arada
kullanarak aralarindaki sinerjistik
etkiyi yakalamaktr. Tipka Italyanlar
mantarh domates sosuna parmesan
peyniri eklemeleri gibi. Aromsa
olarak, dengeyi en iist diizeye ¢cikarma
amaciyla bu bilesenlerin potansiyelini
en verimli sekilde kullanarak, lezzet
diinyasinda benzersiz tat profilleri
yaratmaya odaklaniyoruz. Yiiksek
kaliteli, dogal ve siirdiiriilebilir
bilesenlerle tasarladigimiz aromalar,
is ortaklarimzn iiriinlerinde zengin
tat deneyimleri sunmasin saglarken,
sektoriin inovasyon ihtiyaclarina da
cevap veriyoruz.

Aromsa hakkinda daha fazlasini
kesfetmek icin: www.aromsa.com
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Erkaya’

Food Technology

€rkaya Makine nin Tirkiye
distribtorugunid yaptigr FAM-
STUMABO'nun farkl tirdeki
biber ve yaprakl sebzelerin
dogranmasi ve serit halinde

kesilmesi icin gelistirdigi dayanikli,
YUksek kapasiteli bantl kesim
makinesi Yuran Capcitec
dondurulmus sebze sektoéru basta
olmak Uzere gida Ureticilerinin
hayatini kolaylastiracak.

esme — dograma makineleri ve
bigaklari konusunda diinyanin
onde gelen kuruluslarindan

FAM- STUMABO’nun
Tirkiye temsilciligini
yapan Erkaya
Makine
endiistriyel
gida proses
sistemleriyle ilgili
makine ve tesislerin
pazarlanmasi, satis ve
satig sonrasi servis hizmetleri
ve bu konularda yatirimcilara
danismanlik hizmetleri sunuyor.
Firma ayrica konularinda her biri kendi
alaninda diinya ¢apinda bilinen makine
tireticilerinin temsilciligini yapiyor.
Erkaya Makine’nin caligma
alanlarini; kesim makineleri,
proses makine ve ekipmanlari,
sarf malzemeleri, lirin gelistirme,
miithendislik ve danigmanlik
hizmetleriyle satis sonrasi servis
hizmetleri olusturuyor. Firmanin
portfoyilinde bulunan makine sistemleri
basta donmus gida sanayi, sebze ve
meyve isleme tesisleri, mozzarella ve
benzeri peynir ve siit tiriinlerinin kesim
makineleri ve hatlari, teneke kutu ve
cam kavanozlarda konserveler, hazir
gidalar, patates, cips ve ¢erez isleme
tesislerinde kullanilabiliyor. Erkaya
Makine nin Tiirkiye temsilciligini
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Yuran Capcitec ile

dondurulmus sebze iireticilerinin

HAYATINI
KOLAYLASTIRIYOR

Vesrmam
FIIJIs

Capcitec

yaptig1 firmalar arasinda;
FAM Kkiip ve serit
kesme, dograma ve
dilimleme makineleri,
STUMABO kesim
takimlar1 ve bigaklari, AIT sebze ve
meyve isleme hatlar1 ve makineleri,

CTI meyve isleme, ¢ekirdek ¢ikartma
makineleri, IQF ve Spiral soklama
tiinelleri, Marcelissen sebze ve meyve
isleme hatlar1 ve makineleri, Ashworth ve
WardBelt muhtelif tel bantlar, diiz ve viraj
konveyorleri yer aliyor.

“FAM'IN 40 YILI
ASKIN TECRUBESINI

GIDA URETICILERIYLE

BULUSTURUYORUZ"

Firma olarak 26 yildir Tiirkiye
distribiitorligiini yaptiklart FAM kesme
makinelerinin uzun yillardir dondurulmus
gida, peynir, et lirlinleri ve konserve
sanayine kadar pek ¢ok alanda basartyla
kullanildigin belirten Erkaya Makine
Satig & Pazarlama Miidiirli Erk Erkaya, bu
zaman zarfinda farkli gida sektorlerinde
edindikleri tecriibeleri mesterileriyle
paylagmaktan mutluluk duyduklarini
belirtti. FAM 1 40 y1l1 agkin deneyimiyle
gida kesim alanina ekipmanlar tasarlayip



dretimini yaptigini anlatan
Erkaya, “Sektore yenilik¢i

ve acik fikirli yaklagimiyla

FAM, peynir kesim

ekipmanlarini, endiistrinin

ihtiyac ve gereksinimlerine

gore gelistirir. Hedefimiz, is
ortaklarimizin operasyonlarinin en
verimli sekilde, kalite ve glivenlikten
odiin vermeden gerceklestirilmesidir”
diye konustu.

“YURAN CAPCITEC
DONDURULMUS SEBZE
ENDUSTRISINE
COZUMLER SUNUYOR”

FAM STUMABO, farkli tiirdeki
biber ve yaprakli sebzeleri dogramak
ve serit halinde kesmek i¢in yiiksek
kapasiteli bir bantli dograyici olan
Yuran Capcitec’i gelistirdi. Bu yeni
kesim makinesinin ilk tanitimi1 7-9 Subat
2024 tarihleri arasinda Almanya’nin
baskenti Berlin’de diizenlenen “Fruit
Logistica Uluslararast Meyve ve Sebze
Ticaret Fuari’nda yapildi. Yiiksek
teknolojiye sahip Yuran Capcitec’in,
dondurulmug sebze endiistrisinin titizlik
gerektiren ihtiyaglarint karsilamak
iizere tasarlandigini agiklayan Erk

fam s

s

tumabo

en az %30 daha fazla besleme
kapasitesi sunar.

» Yeni tasarlanan tahrikli
st bant, kirmizi biber ve
yaprakli yesillikler gibi
urtinlerin kesici aletlere

INDUSTRIAL FOOD CUTTING SOLUTIONS

Erkaya, “Dondurulmus sebze isleyicileri
mevsimsel Urlinlere gore hareket
ettiklerinden, sadece sinirli bir isleme
stiresine sahiptirler. Bu durum, herhangi
bir ariza siiresi riskini en aza indirmek
icin kesme ekipmaninin giivenilirligini
ve dayanikliligin1 daha da 6nemli hale
getirmektedir. Yeni Yuran Capcitec, en
kaliteli tirtinlerle ve en yiiksek kapasitede
en iist diizeyde verimlilikle en yliksek
iiretimi garanti altina aliyor” dedi.

YURAN CAPCITEC'IN
ONE CIKAN OZELLIKLERI

Erk Erkaya Yuran Capcitec’in
ozellikleri ve kullanim alanlar1 hakkinda
su bilgileri verdi:

» Daha genis besleme bandi ve
optimize edilmis besleme yontemi
kapasiteyi onemli 6l¢lide artirtyor.

300 mm genisliginde ve 2 metre
uzunlugundaki yiiksek kavrama oluklu
besleme bandi, 6nceki modellere kiyasla

dogru en uygun sekilde

yonlendirilmesini ve dolayistyla {iriiniin
kirilma oraninin 6nemli 6l¢iide azaltilmasi
da dahil olmak iizere kesim kalitesinin
biiyiik dlciide iyilestirilmesini garanti eder.

» Dayanikli bilesenler igeren makine
tasarimi, is¢ilik ve ariza siirelerini
azaltarak makine sahip olma maliyetlerini
en aza indirir. Ayrica yivli saft sistemi,
kesim takimlarinin hizli ve kolay bir
sekilde degistirilmesini saglayarak kolay
muayene ve temizlige olanak tanir.

BASARILI UYGULAMALAR

Yuran Capcitec, dolmalik biber
veya kirmizi biber, kapya, jalapeno ve
ac1 kirmizi biber gibi biber ¢esitleri ve
yaprakli yesil sebzelerin yani sira 1spanak,
turp, lahana, karalahana ve hardal otu
gibi ¢ig veya hizli haglanmis (blanched)
yesillikler i¢in de uygundur. Diger popiiler
riinler arasinda ¢ig veya salamura
narenciye kabugu ve maydanoz gibi gesitli
otlar yer almaktadir.

ERKAYA, MUSTERILERINE TEST OLANAGI SUNUYOR

FAM - Erkaya ortakligiyla Bodrum’da bir demo / test merkezi
agtiklarint hatirlatan Erkaya Makine Satis & Pazarlama

Miidiirii Erk Erkaya, “Amacimiz hem ilgilenenlerin makineleri

gorebilmelerini ve kendi tiriinleriyle test yapabilmelerini
saglamak hem de ihtiyac halinde makineyi 3 giin icerisinde
tiretim tesislerine ulastirip calisabilir duruma getirmek. Burada
ayni zamanda yedek parga ve bigak da bulunduruyoruz,
ihtiyag halinde 1 ile 2 giin igerisinde tesislere hemen
gonderebiliyoruz. Paranizi yatirmadan 6nce, test merkezimizde
demo makinelerimizi kullanarak ve uzman tavsiyelerimizden
yararlanarak iiretmek istediginiz iirtin i¢in en uygun kesme
makinelerini tespit edebilirsiniz. Yapilan testler neticesinde

detayli bir rapor ilgili resim ve videolarla birlikte tirtin 6rnekleri
ve tavsiyelemiz miisterilerimize sunulmaktadir” diye konustu.

KESIM MAKINELERININ

BICAKLARI iCIN BILEME HiZMETI

FAM ve mubhtelif kesim makinelerinin bigaklari igin bileme
hizmeti de sunduklarim kaydeden Erk Erkaya, “Ozel olarak
tasarlanmis, daire ve lama (crosscut) bigaklarinin bilenmesi

i¢in ekipman yatirimi yapan Erkaya Makine, miisterilerine
operasyonel maliyeti diistirmek ve yedek parga temin stirelerini
uzatmak adina, bigak bileme hizmeti sunuyor ve bigaklarin
kullanim 6mriinti uzatiyor” dedi.
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Glda santeciligi, mevzuata aykiri
durumiar ve cezalar

Didem ALTUNTAS
Karma Grup Regtilasyon
Bolum Direktort

on yillarda gida giivenligi ve halk
S sagligint koruma amaciyla yapilan

denetimler yogunlasti. Tarim ve
Orman Bakanligi’nin sik1 kontrolleri
sayesinde, gida sahteciligi ve mevzuata
aykir1 uygulamalar daha net sekilde ortaya
cikti. Bu denetimlerle, halk sagligini
tehdit eden durumlarin 6niine gegilirken,
sektdrde caydirici bir etki yaratiliyor.
Kanunlar ise bu tiir durumlara kars1 agir
cezalar dngoriiyor.

Bu kapsamda, Karma Grup
Regiilasyon Bo6lim Direktorii Didem
Altuntas, gida sektoriinii ilgilendiren
cezalart ve mevzuat sizler i¢in derledi.
Karma Grup, ulusal ve uluslararasi
dokiiman takibindeki uzmanligi
sayesinde, projelerin mevzuata uygun
sekilde ilerlemesini destekliyor. Siit ve
siit iirlinlerinden ¢ikolataya, bitkisel
caylardan gida takviyelerine kadar genis
bir yelpazede, {irlinlerin etiketleme
ve mevzuat uyumlulugunu titizlikle
sagliyor. Ayrica, mevzuat giincellemeleri
ve etiket hazirlik siire¢lerinde sundugu
danigmanlikla zaman tasarrufu ve risk
yonetimi konularinda sektore deger
katiyor.

5996 Sayih Kanun: Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saghgi, Gida ve
Yem Kanunu

Bu kanun, gida sahteciligi ve
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insan sagligini tehdit eden durumlarla
miicadelede temel kurallar1 belirliyor:

» Kisi saghgim tehlikeye atan
gidalar: Yasakli madde iceren ya da insan
sagligini tehdit eden iiriinler toplatilip
imha ediliyor. Bu iiriinlerden sorumlu
olanlara 1 ila 5 y1l hapis ve 1.000 ila
5.000 giin adli para cezasi veriliyor.

Eger ayni fiil 3 yil iginde tekrar edilirse,
sektorden 5 ila 10 y1l men cezasi da
uygulaniyor.

Ornek: Sahte i¢ki, domuz eti, yasakl
boyalar veya ilag¢ etken maddesi igeren
riinler.

» Belgelerde tahrifat ve sahtecilik:
Bakanlik belgelerinde sahtecilik
yapanlarin islemleri durduruluyor ve
haklarinda savciliga su¢ duyurusu

yapiliyor.

5977 Sayih Biyogiivenlik Kanunu:
GDO ve Uriinleri

Genetigi degistirilmis organizmalarin
(GDO) ithalati, tiretimi ve kullanim1 bu
kanunla diizenleniyor:

» Kanuna aykiri ithalat ve iiretim:
GDO’larn izinsiz ithalati, tiretimi veya
cevreye salimi 5 ila 12 yil hapis ve 10.000
glin adli para cezasina neden oluyor.

» Amac dist kullanim: izinli GDO
irlinlerinin belirtilen alan disinda
kullanilmasi, taginmasi ya da satilmast
durumunda 3 ila 9 yil hapis ve 5.000 ila
7.000 giin adli para cezast uygulaniyor.

Bugiine kadar gida amagli olarak onay
verilmis bir gen bulunmadigindan GDO ve
iriinlerinin gida amagl olarak kullanilmasi
yasak olup gida amacli GDO’lu iiriin
ithaline de izin verilmemektedir.

6769 Sayih Sinai Miilkiyet Kanunu:
Cografi isaret ve Uriin Adlan
Cografi isaretler ve geleneksel iiriin
adlar1, bu kanunla koruma altina aliniyor:
» Cografi isaretlerin ya da geleneksel
iirlin adlariin izinsiz kullanilmas1
durumunda, hak sahibi hukuki

Sy
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yollara bagvurarak gerekli cezalarin
uygulanmasini saglayabiliyor.

1262 Sayih Kanun: ispenciyari ve
Tibbi Miistahzarlar

Yaniltici beyanlarla halk sagligini
tehdit eden uygulamalar, bu kanun
kapsaminda cezalandiriliyor:

» Tedavi iddiasiyla satis: Tibbi {iriin
niteligi tasimayan iriinlerin hastalik
teshis ya da tedavi ettigi iddiasiyla
satilmasi 1 ila 5 y1l hapis cezast
gerektiriyor.

5237 Sayih Tiirk Ceza Kanunu:
Kamunun Saghgina Kars1 Suclar

Tiirk Ceza Kanunu, halk sagligini
tehdit eden durumlari agir cezalarla
diizenliyor:

» Zehirli madde katma: Gida ya da
iceceklere zehirli maddelerin katilmasi
veya bu iiriinlerin insan sagligini tehlikeye
sokacak sekilde bozarak satilmasi
durumunda 2 ila 15 y1l hapis cezasi
uygulaniyor.

» Bozulmus veya degistirilmis
iiriin ticareti: Kisi sagligini tehdit eden
bozulmus {irlinlerin satisi, 1 ila S y1l hapis
ve 1.500 giin adli para cezasina neden
oluyor. Eger bu su¢ bir meslek ya da sanat
icrasi sirasinda islenirse, ceza daha da
artiriliyor.

Sonu¢

Gida giivenligi, toplum sagligt
acisindan biiylik 6nem tasiyor. Kanunlar,
mevzuata aykirt durumlar i¢in hem cezai

%

-
/A
hem de idari yaptirnmlar igeriyor. Bakanlik,
halki bilinglendirmek igin bu tiir ihlalleri
diizenli olarak ifsa ediyor. Bakanlik aldig1
kararla uzun siiren siiregler nedeniyle
gec yayinlanan bu listeleri daha hizli
yayinlayabilecegi onlemleri aldi. Yani tespit
yada iirline ait analiz sonucuna gére hemen
listelerin yayimlanmasi sayesinde tiiketicinin
daha hizli bir sekilde sagligi tehdit eden ve
taklit/tagsis yapilmus iiriinlerle ilgili bilgiye
ulasmasi amaglanmistir. Glincel denetimlere
bagli ifsa listelerine Tarim ve Orman
Bakanlig1 Giivenilir Gida Bilgi Sistemi
https://guvenilirgida.tarimorman.gov.tr/gkd
iizerinden ulasabilirsiniz. Mevzuata uyumlu
olmak firmalar agisindan, cezalardan
kaginmanin yanisira itibar kaybinin oniine
gecmek i¢inde dnemlidir.
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Kakaonun Gelecegi ve
Yeni Nesil Kakao
Tozu Alternatifi

Ali Murat Kopriibasi
Head of BU
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Kakao, kiiresel pazarda stratejik bir tarim iiriinii ve gida
endiistrisi i¢in olmazsa olmaz bir hammadde konumunda.
Ozellikle ¢ikolata iiretiminin temel bileseni olmakla birlikte
gida endiistrisi igin yalnizca gikolata iiretiminde degil, tatlilar,
icecekler, kekler ve birgok gida iirliniinde temel bir bilesen
olarak kullaniliyor. Kakao, sagladig1 karmasik lezzet profili
ile tatl1, ac1 ve bazen meyveli veya findikli notalarin zengin ve
benzersiz aroma kombinasyonunu olusturuyor hem de saglik
faydalariyla, kattig1 besin degerleriyle endiistrideki dnemli
yerini koruyor. Bu nedenle, kakao, gida endiistrisinin temel
yap1 taglarindan biri olarak kabul ediliyor. Yerel ve kiiresel
Ol¢ekte kakao tiiketimi siirekli olarak artryor. Son bes yildaki
rakamlar bize gosteriyor ki; tiim diinyadaki tatli ve
dondurmalarin %42’si, firin triinlerinin %32’si ve kahvaltilik
gevrek tUrlinlerinin %25°1 kakao igerigine sahip. Bunun
sonucu olarak da diinya kakao tozu tiiketimi yaklagik 22 — 23
milyon ton olarak goze carpryor.

Kakao tiiketiminin artmasiyla arz talep dengesinin sarsilmasi kiiresel
6lgekli kakao krizini de dogal olarak beraberinde getiriyor. Diinya
capindaki bu kriz, fiyat dalgalanmalari, siirdiiriilebilir olmayan tarim
uygulamalari, ¢evresel tehditler ve sosyal sorunlarin birlesiminden
kaynaklantyor. Kiiresel talebin hizla arttig1 ortamda, tireticiler diisiik
gelirler ve kotii galigma kosullari ile miicadele ederken, iklim
degisikligi, ormansizlagma ve iiriine zarar veren canlilar gibi
cevresel faktorler de iiretimi tehdit ediyor. Cocuk isciligi, yetersiz
egitim ve teknolojik altyap1 eksiklikleri gibi sosyal sorunlar,
ozellikle Bat1 Afrika gibi biiyiik tiretici bolgelerde iiretimi daha da
zorlastirtyor. Kakao iiretiminin ¢evresel etkilerine bakarsak,
ozellikle ormansizlasma, toprak erozyonu ve kimyasal kullanim gibi
sorunlarla iligkili oldugunu gériiyoruz. Bu iiretim yontemleri hem
ekosistemlere zarar veriyor hem de iklim degisikligine sebep oluyor.
Dogal olarak da tiim bu faktorler bir araya geldiginde, kakao tedarik
zincirindeki stirdiiriilebilirligi ve iireticilerin ekonomik giiciini
tehdit ederek, kiiresel 6lgekte bir kriz yaratiyor.



Tiim bu olumsuzluklar kakaoda fiyat istikrarsizligi
olusturuyor. Kakao krizi, maliyete dogrudan etki edecek
iiriin ¢oziimlerini ve kakao alternatifine duyulan ihtiyact
artirarak, yenilik¢i ve siirdiiriilebilir yaklasimlari zorunlu
kiliyor.

Pazarin bu ihtiyacini karsilamak iizere, Dohler olarak
kakaonun tiim karakteristik 6zelliklerine sahip fiyat
avantajli ve dogayla dost olan kakao tozu
alternatifimizi gelistirmis bulunuyoruz. Farkli 6glitme
ve kurutma teknolojileri kullanilarak iirettigimiz kakao
tozu alternatifi, diisiik karbon ayak izi ve su ayak izine
sahip ¢evreci bir iiriin olmas1 sayesinde, siirdiiriilebilir
ve daha yesil bir diinya i¢cin umut veriyor. Yeni nesil
kakao tozu alternatifi iiretiminde kullanilan
hammaddelerin ¢evreye duyarli tarim uygulamalari ile
iiretilmesi ve yerli iretim olmasi sayesinde,
stirdiiriilebilirlige bir¢ok agidan katki sagliyor. Cevreci,
esitlikci, adaletli yetistirme ve liretim kosullart
saglamasi agisindan sosyolojik agidan, fiyat istikrari
vadetmesinin yaninda diisiik maliyetli ¢oziimler
sunmasiyla da ekonomik agidan siirdiiriilebilirdir.

Kakao alternatifimiz, yogun kakao ve ¢ikolata
notalar1 saglayan dengeli ve uyumlu tat profili
saglarken, gorsel ¢ekicilik i¢in uygun kahverengi
tonlarina sahiptir. Piiriizsiiz ve kremsi bir duyusal
deneyim i¢in ise kakao benzeri erime ve doku
ozellikleri tasimaktadir. Kakao ile benzer besin
0gesi degerlerine sahip, iistelik daha az kafein
icermektedir. Kolay kullanim ve depolama
saglarken 1s1 ve pisirmeye dayanikli formdadir.
Ogiitme teknolojileri sayesinde ¢dziinebilirlik orani
yiiksek, likit ve toz iiriinlerde kullanima uygundur.

Fikirleri hayata gecirerek dogal igerikleri bir araya
getirme ve endiistri zorluklarinin iistesinden gelme
konularinda 6n saflarda yer aliyoruz. Tedarik
zincirinizdeki riskleri azaltmak i¢in ¢6ziimler
sunmaya odaklanarak, coklu duyusal deneyimler
yaratma konusunda giiclii bir yaklagim
benimsiyoruz. Bu dogrultuda, pigmis iiriin
formiillerinizde kakao tozunu, nihai {iriiniin
tadindan, dokusundan ve renginden 6diin vermeden
degistirebilmenize olanak tantyan, hepsi bir arada
bir toz karisimi gelistirerek, imza tirlinlerinizin
cazibesini korumaniza destek oluyoruz.
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Cumhurbaskani Recep Tayyip €rdogan’in et fiyatlannin yuksek olmasi sebebiyle Brezilya
ve Uruguay'dan buyikbas hayvan ithal edilebileceqini agklamasi, et sektérinin
gundemine oturdu. Sektdr temsilcilerinin ve uzmanlann Konuyla ilgili goruslerini toparladik.

1rmizi ette yasanan fiyat artiglart
Kﬁzerine Cumhurbagkani Recep

Tayyip Erdogan agiklamalarda
bulundu. G20 Brezilya zirvesi sonrasi
yurda doniiste ugakta basin mensuplarinin
sorularini yanitlayan Erdogan, kirmizi et
konusunda atilacak adimlarin mesajini
verdi. Erdogan konuya iliskin sunlari
soyledi: “Burada sunu da sdéylemek
isterim. Yeni bir adim daha atmay1

S

Bakan ibrahim YUMAKLI
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planliyoruz. Bu da biiyiikbag hayvan
ithalini yaparak kirmiz1 ete ¢ok daha iyi
imkanlarla erisimini saglamaktir. Bunu
Tarim ve Orman Bakanimiz [brahim
Yumakli ile de degerlendirdik. Vatandas
kirmiz1 ete bekledigi fiyatlarla ulasabilsin
diye gerekirse siiratle Uruguay’dan
Brezilya’dan bu biiyiikbas hayvan
ithalini yapalim talimatini verdim. Bunu
degerlendirecegiz ve bu adimlari da
atacagiz.”

BAKAN iBRAHIM YUMAKLI:
“KIRMIZI ET URETIMINDE
YETERLILIGIMIZ %95'LER, ARADAKI
%5 ICIN ITHALAT YAPILIYOR”
Tarim ve Orman Bakani Ibrahim
Yumakli 29 Kasim Cuma giinii Turkuvaz
Medya tarafindan diizenlenen “4. Tiirkiye
Tarim Zirvesi”ndeki konusmasinda et
ithalatina iliskin soruyu yanitladi. Kirmizi
et iiretiminde Tirkiye’nin yeterliliginin
%095’ ler seviyesinde oldugunu ve aradaki
%S5 i¢in ithalat yapildigini agiklayan
Yumakli, “Sadece bu %5 i¢in degil, ayn1
zamanda piyasada herhangi bir sekilde

arz ya da taleple baglantili olmaksizin
fiyat hareketlerini olusturmak isteyenler
olabiliyor. Hatta genel olarak fahis
diizenlemeyle ilgili bir yasal diizenleme
cikt1. Ithalatta konuyu ikiye ayiralim;
birincisi ihtiyagla alakali, ikincisi piyasa
regiilasyonu ile alakali. Thtiyag neredeyse
devlet orada gereken regiilasyonu
saglayarak bu ithalat1 yapacak ancak

bu stirdiiriilebilir degil. Eger biz igeride
potansiyelimiz olan iiretimi artirmak ile
ilgili Subat 2024’ten itibaren hakkiyla
uygulamazsak burada siire vermemin bir
anlami yok.” degerlendirmesinde bulundu.

“ET ITHALATINI ULKE
GUNDEMINDEN GIKARACAGIZ”
Bakan Yumakli TBMM Plan ve
Biitce Komisyonu’nda bakanligiyla
bagli kuruluslarmin 2025 yili biitgelerine
iliskin sunumunda, hayvansal iiretimde
planlama sayesinde hayvancilik sektoriinii
gliclii, direngli ve siirdiiriilebilir hale
getireceklerini soyledi. 3 yillik planlama
donemi sonunda, biiyiikbag hayvan
varligini 16,6 milyondan 17,7 milyon basa,



Sencer SOLAKOGLU

kiiciikbas hayvan varligini 52,4 milyondan
61,1 milyon basa, kanatli eti {iretimini ise 2,5
milyon tondan 2,6 milyon tona ¢ikarmay1
hedeflediklerini kaydeden Yumakli,
“Planlama donemi sonunda et ithalatini iilke
giindeminden ¢ikaracagiz” dedi.

Et sektoriiniin 6nde gelen temsilcileri ve
uzmanlar yeniden giindeme gelen ithalatla
ilgili sunlart séyledi:

SENCER SOLAKOGLU: “ET
FIYATLARINI DUSURMEK iCIN
SUTUN FIYATI ARTMALL”

Tiim Siit, Et ve Damizlik Sigir
Yetistiricileri Dernegi (TUSEDAD) Baskani
Sencer Solakoglu, et fiyatlarinin diismesi
icin yapilmasi gerekenin siit fiyatlarini
artirmak oldugunu agikladi. Ekonomim.
com’da yer alan haberde, et fiyatlariin
ithalat nedeniyle yatay seviyelerde
tutuldugunu agiklayan Solakoglu, ithalatin
durmasi halinde et fiyatlarinin bir gecede
iki katina ¢ikacagini belirtti. Siit fiyatlarinin
maliyetlerin altinda belirlenmeye devam
etmesiyle et fiyatlarinda diigiis olmayacagini
da kaydetti.

“HAYAL EDEMEYECEKLERI PARAYI
FAIZDEN KAZANIYORLAR”

Et fiyatlarinin uygun seviyelerde
olusmasinin, hayvancilikla ugrasan
ciftgilerin siit fiyatlarindaki kazanct
iizerinden olustugunu belirten Solakoglu,
siit fiyatlarinin enflasyon nedeniyle
baskilanmasinin ise yas ortalamasinin
giderek arttig1 sektorde, iireticiyi
hayvanlarini kesmeye yonelttigini agikladi.

Et fiyatlarinin Et ve Siit Kurumu yani
Tarim Bakanligi’nin kontroliinde, Maliye
Bakanligi’nin da hedefleri dogrultusunda
ithalat yapmak suretiyle sabit tutuldugunu
belirten Solakoglu, kirsalda hayvancilik
yapanlarin yasinin artik 60°lara dayandigini
sOyleyerek, zarar etmek yerine hayvanlarini
kesen gift¢ilerin inekten higbir zaman hayal
edemeyecekleri kadar ¢ok paray1 faizden
kazandiklarini belirtti.

Dr. Ahmet YUCESAN

“ITHALAT YAPILMAZSA ET
FIYATLARI iKi KATINA CIKAR”
Kesilen hayvanlar nedeniyle yeni
tiretim olmadigini, hayvan sayisinin
azaldigini belirten Solakoglu, bunun da et
fiyatlarin1 yukar ¢ektigini belirtti. Piyasanin
kaldirmayacagi belirtilerek yiikseltilmeyen
¢ig siit fiyatlarinin siit sanayicilerinin yiiksek
kar marjina ise destek sagladigini sdyleyen
Solakoglu, “Ben bugiin dayanabiliyorum
ama yan koytimdeki dayanamryor” dedi.
Solkoglu, “Siit tarafinda kirmizi alarm
caliyor” diyerek bir gece igerisinde et
fiyatlarinin ithalat yapilmamasi halinde iki
katina ¢ikacagini sdyledi.

AHMET YUCESAN:
“SUT HAYVANCILIGININ
GELISIMINE BAGLI”

Kirmizi Et Sanayicileri ve Ureticileri
Birligi Dernegi (ETBIR) Baskam Dr. Ahmet
Yiicesan, Tarim ve Orman Bakani [brahim
Yumakli’ya destek vererek, 3 yil igerisinde
biiyiikbas hayvanciliga yapilacak dogru
yatirimlarla et ithalatinin {ilke giindeminden
cikabilecegini ifade etti. Diinya Gezetesi’nin
aktardigina gore, mevcut hayvan varligi
envanterinin dogru bir sekilde ortaya
konulmasi gerektigini aktaran Yiicesan,
“Sayilarin sahada karsiligi yok. Alt yapisinin
doldurulmasi lazim. Ayrica Tiirkiye’de
siit hayvanciligr gelismeli. Diger tiirlii
ithalat siirekli yapmak zorunda kalinir.

Eger siit hayvancilig1 gelisirse anag hayvan

<{Kirmizi ve Beyaz Et U

Omer Fethi GURER

elde edilir. Anag¢ hayvanlardan siirekli
tiretim yapilir. Dolayisiyla burada siit
hayvancilig1 ayakta kalabilmesi igin de
stit fiyatlari i¢in yeterince destek verilmesi
lazim” dedi.

Esas sikintinin sikintin hayvan sayisi
ve bu yolda verilmesi gereken tavizler
oldugunu anlatan Ahmet Yiicesan,
bunun sadece Tarim ve Orman Bakanlig1
ile Hazine ve Maliye Bakanlig1’nin
direktifleriyle yiiriitiilemeyecegini ifade
etti. Yiicesan ayrica ¢ig siit i¢in verilen
14,5 lirann ¢ifteiyi kurtarmadigini
sOyledi.

OMER FETHI GURER: “ITHALATLA
SORUN ¢OZULMUYOR”
Cumhurbagkant Erdogan’in hayvan
ithal edilerek et fiyatlarinin diistiriilecegine
yonelik agiklamalarini degerlendiren
CHP Nigde Milletvekili ve Tarim Orman
ve Kdyisleri Komisyonu Uyesi Omer
Fethi Giirer, bu politikanin siirdiiriilebilir
olmadigini belirtti. 14 yildir AKP
iktidarlarinin et fiyatlarini diistirmek igin
ithalat yoluna basvurduguna dikkat ¢ceken
Giirer, “Ancak ithalatla bu sorun ortadan
kalkmiyor, aksine siirekliligi devam
ediyor. Ciinkii teshisi yanlis koyuyorlar.
Sorunun ¢dziimii, besicilik yapanlari
desteklemekten gegiyor. Ahir giderlerini
azaltmadan ve yem fiyatlarini siibvanse
etmeden ne et fiyatlarini disiirebilirsiniz
ne de ithalat1 bitirebilirsiniz” diye konustu.

€T TUKETIMINDE KIRMIZI ALARM

Tiirkiye’de kisi bas et tiiketimi alarm veriyor.
Ulkemizde yillik kirmizs et titketimi 10
kilogramin altina diigerken, bu oran, ABD,
Ispanya, Ingiltere gibi ilkelerde 30 kilogrammn
tizerinde seyrediyor. Kirmiz1 Et Sanayicileri ve
Ureticileri Birligi Dernegi (ETBIR) verilerine
gore 2019'da ortalama 12 kilogram olan et
tiiketimi 2020'den itibaren 10 kilogramm altna
geriledi. Haber Global'de yer alan habere gore,

4 kisilik bir aile 2019'da 48 kilogram et yerken,
bu rakam 2020'den sonra 28 kilograma diistii.
Mevcut et tiiketimi rakamlari, Ekonomik
Kalkinma ve Isbirligi Orgiitii (OECD)
tilkelerinde yasayanlarmn oldukga altinda yer
alirken, et tireticileri ise artan kuraklik, yem
maliyeti gibi kalemlerden dolayz fiyatlarm
yiikseldigini ve vatandagm alim giiciiniin
diistiigiinii soylityor.
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Berna Belli AKCA Cemre Oztabak DUNDAR

Bolum Mudara Teknik Satis Mudura
Gida ve Beslenme Bolumu Gida ve Beslenme Bolumu
IMCD Turkiye IMCD Turkiye

Ankete katilan tiiketicilerin
%?76's1 market alisverislerinde et
veya kiimes hayvani iiriinleri
satin aliyor; bu satin alimlarda
lezzet ve gereklilik 6n planda.

- Innova Market Insights, 2023
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linya niifusu artmaya devam
D ettikgce hem tiiketiciler hem

de tedarikeiler daha uygun
maliyetli, saglikli, siirdiiriilebilir
ve kullanish gida ¢oziimleri
aramaktadirlar. En son gida trendleri
arasinda alternatif protein triinleri (et,
peynir ve digerleri), atiksiz gidalar ve
disiik ¢evresel etkiyle siirdiiriilebilir
sekilde tiretilen malzemeler yer
almaktadir. Bu trendler arasinda et
ve et iiriinleri, s6z konusu oldugunda
“az, daha fazladir” yaklagimi 6n
plana ¢ikmaktadir. Bu nedenle et
tirtinlerinde tiiketici trendleri g6z 6niine
alindiginda; ¢esitli igleme parametreleri
ve kullanilan iiriinler biiyiik 6nem
tagimaktadir. Et {irinleri endiistrisinde,
fosfatlar gibi genis kullanima sahip
katki maddeleri kullanilmaktadir ve
isleme parametreleri agisindan oldukga
onemli bir yere sahiptir. Bunun yanisira;
fosfatlar, et proteinlerinin performansini
en st diizeye cikararak optimal verim,
doku ve islevsellik saglar.

Fosfatin islevselligi, gidada

optimal stabiliteye ulagmak i¢in esastir.
Fosfatlarin proteinlerle etkilesime girme
ve metal iyonlarini baglama yetenegiyle
proteinleri koruyup aktive ederek stabil
bir {irlin sunmaya yardimei olmaktadir.
Stabilizasyon, yalnizca isleme engelleri
onlendiginde ve bilesen performansi
uyum i¢inde calistiginda elde edilir
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ve bu {iriinler, tiiketicilerin talep ettigi
beklenen dokuyu saglamaktadir. Ayrica,
fosfatlar, et proteinleriyle etkilesime
girerek su tutma kapasitesini artiran
ve protein ekstraksiyonunu gelistiren
fonksiyonel bilesenlerdir. Bu, daha iyi
baglanma ve gelismis doku 6zellikleri
sergileyen et iiriinleri elde edilmesini
saglamaktadir. Su tutma kapasitesini
ve protein ekstraksiyonunu artirmanin
otesinde, fosfatlar tamponlama
kapasitelerine ve selat olusturma
yeteneklerine sahiptir. Ek olarak, fosfatlar
iglenmis etlerin sululugunu ve lezzetini
korurken; pisirme verimini ve raf dmriinii
artirmaktadir. Deniz {iriinlerinde de
1slatma, dondurma, ¢dzme ve pisirme
gibi ¢esitli islemler boyunca nemin
korunmasinda 6nemli bir rol oynar.
Tekstiir, sululuk, lezzet ve besinsel
faydalar sunarken verimi en iist diizeye
¢ikarmak igin etkili isleme gereklidir.
Fosfat gibi 6zellestirilmis bilesen
karigimlari, protein modifikasyonunu,
lezzet ve dokularin gelisimini
desteklemektedir. Uriinlerin beklenen
kalitesini gesitli 6zellestirilebilir bilesenler
ve O0zel karigimlar, belirli isleme ve
depolama kosullarina uyarlanabilmektedir.

S 14239 oy

Temel Uygulama Kategorileri Teknik Zorluklar Ozel Coziimler
* Biitiin kas eti e Lezzet e  Optimum doku ve islevsellik
* Etemiilsiyonlar: «  Raf Omriiniin uzatilmasi e Nem tutma
e Kuru kiirlenmis et tirtinleri +  Renk kararlihg e Sodyum azaltma
*  Deniz lrtinleri «  Sinerez 6nleme e Temiz etiket
*  Hizl ¢6ziinme orani e Lezzet ve Baharat kombinasyonlari

Ette Fosfat Uygulamalari

Proses ve nihai urin ozellikleri

PLASMAL N, PLASMAL S6a, TARI K7 PLASMAL P5 neu, TARI P22

Hizli Protein Salamurada
Hizh & lyi

Aktivasyonu CozUnurlik

Emiilsifiye Enjeksiyon

. Uriinler Uygulamasi
St Yiksek Tuzlu
Kapasite Sinerez Kontrol( Salamurada
Stabilizasyon

Yiksek Verim
& Sululuk

o Hizli kiirlenme reaksiyonu ve proteinlerin ekstraksiyonu *Yiksek su tutma kapasitesi igin pH 7,0 - 9,0.
icin pH 7,0 - 7.5. «Trifosfat ve polifosfat kombinasyonlari en iyisidir.

*Salamuradaki kat madde konsantrasyonu (<%30)

+ Difosfat ve polifosfat kombinasyonlari en iyisidir. -Islem siiresi fosfat secimi icin belirleyicidir.

e Dusilik sodyumlu fosfatlar: potasyum.

www.gidateknolojisi.com.tr 33



1z1 ve Beyaz Et Uriinleri b

BAKAN YUMAKLI'DAN MUJDE...

Tarim ve Orman Bakani
lbrahim Yumakl, yaptiklar
yogun goérusmeler sonucu

kanatl eti isleme tesislerinden

sekizinin Avrupa Birligi'ne
(AB) 1s1l islem gdérmUs kanatl
eti ihracati yapabilecegini,
bunun AB tarafindan
onaylandigini agikladi.

Tarlm ve Orman Bakani Tbrahim
Yumakli, Tim Sit, Et ve
Damuzlik Sigir Yetistiricileri
Dernegi (TUSEDAD) tarafindan
Bursa’nin Orhangazi ilgesindeki Hektas
Ciftligi’nde diizenlenen “3. Global Farm
Summit (Ciftlik Zirvesi)” etkinliginin
acilisinda yaptig1 konusmada, tim
ciftcilerin 5 Aralik Diinya Toprak
Giinii’nii kutladi. Hayvancilikta genel
olarak degerlendirildiginde bu yil en ¢ok
konusulan konularin basinda et ve siit
sektoriintin geldigini belirten Yumakli,
iilkenin niifus biiylikligi, kentlesme orani,
turist sayisi ve ihracatin, gida sektoriiniin
bliylimesini tesvik ettigini vurguladi.

“SADECE BUGUNU DEGIL ULKENIN
GELECEK 50 YILINI PLANLIYORUZ"
Bakan Yumakli, Tiirkiye’nin biiyiikbas
ve kiiciikbag hayvan varliginda Avrupa’da
birinci, siit liretiminde Avrupa’da ikinci,
diinyada da 8’inci sirada yer aldigini
anlatti. AA’nin aktardigina gore, sadece
bugiinii degil iilkenin gelecek 50 yillarini
planladiklarini vurgulayan Yumakli, “Bu
asamada gilincel bugiiniin sartlarini yeterli
gormek bizi bityiik bir yanilgiya gotiiriir.
Dolayisiyla sadece diinyadaki konjonktiirii
yakalamaktan bahsetmiyorum. Onlarin
da 6niine gegecek bir zihinsel devrimi
olusturmaya calistyoruz” dedi. Yumakli,
tiim tireticilerin yaninda olduklarini
kaydederek, hayvansal iiretimde en 6nemli
onceliklerinin tiim tiretimi yerli imkanlarla
karsilamak oldugunu belirtti.

“3 YIL BOYUNCA
URETICILERIMiZIN ONUNU
GOREBILMESINi AMACLADIK”
Son dénemde anag hayvan sayisini
artirmakla ilgili yogun caba i¢inde

34 www.gidateknolojisi.com.tr

(K

Avrupa Birligi’'ne
kanath eti
thracati bashyor

olduklarini anlatan Yumakli,
sozlerini soyle siirdiirdii:
“Kendi besi danasini
iireten besi isletmelerinin
kurulumunu 6zendirmek
icin Et ve Siit Kurumu
ile Tarim Isletmeleri
Genel Mudiirligii
(TIGEM) arasinda bir
proje baslatildi ve su anda
hayata gecti. Bunu bir &rnek,
model olarak ortaya koymak
istiyoruz. Cok yakinda artik 6zellikle
sayilarin 50 binlere yakin dénemde bunun
etkisini biitiin Tiirkiye’de hissetmis
olacagiz. Bakim ve beslemesi elbette siit
sigirciligina nazaran nispeten daha kolay
olan etci damizlik isletmelerin sayisini
artirmay1 hedefliyoruz. Biitiin amacimiz
iireticilerimize uygun maliyetli hayvan
temin etmek, tiiketicilerimizin de uygun
fiyatta hayvansal iiriinleri tiiketmeleri
ve erismelerini saglamak. Biitiin bunlar1
yaparken oniimiizdeki 3 yil hem bitkisel
iretimde hem hayvansal iiretimde
tireticilerimizin oniinii gérebilmesini
saglamak amacindaydik ve bunu
acikladik. Bundan sonraki déonemde
sOyle bir sey diisiiniilmeyecek. Ya acaba
ontimiizdeki sene bu politika degisir mi?
Hayir degismeyecek. Bunun da buradan
garantisini vermek istiyorum.”

Kanatli eti ihracatindaki dnemli
gelismeyi duyuran Tarim ve Orman
Bakani Ibrahim Yumakli, sunlar1 kaydetti:

VETERINER YOL KO

Uretim planlamasinin 6nemine deginen Bakan
Ibrahim Yumakh, hayvancilik isletmelerinin
maliyetlerini diigiirmeyi hedeflediklerini agikladi.
‘Yumakli, hayvan hastaliklartyla miicadele

ibrahim YUMAKLI

“Ozellikle Avrupa Birligi ile
gegen yildan bu yana kanath
eti ihracatiyla ilgili ¢ok
yogun goriismelerimiz
vardi. Bu yogun
calismalarimiz
hamdolsun sonug verdi.
Ozellikle kanatl eti
isleme tesislerinden 8’1
Avrupa Birligi’ne 1s1l islem
gormiis kanatli eti ihracati
yapabilecek, Avrupa Birligi
tarafindan onaylandi. Ayrica, tamamen
ithal edilen yiiksek kaliteli spesifik
siit tirtinlerini de yerli firmalarimiz
iretmeye bagladi. Ben her iki tiretim
baslhigimn yiiriiten, bu konuda kendisini
de hicbir zaman i¢in o miicadeleden
geri koymayan isletmelerimize tesekkdir
etmek istiyorum. Uriinlerimizin ihrag
edilmesiyle ilgili iilkeler nezdindeki
¢alismalarimizin ¢ok yogun bir sekilde
devam ettigini soylemek istiyorum.”

™~

TROLLERI BASLADI

konusunda veteriner yol kontrol noktalari
olusturmaya basladiklarini, Erzurum, Elazig ve
Ankara’da kontrollerin bagladigin, 5 ilde daha
kontrol noktalari olugturulacag: bilgisini verdi.
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KESKIiNOGLU 2025°TE JAPONYA’DA

BUYUMEYi HEDEFLiYOR

Yiln ilk 9 ayinda 26 Ulkeye ihracat ger¢eklestiren Keskinoglu, 2025'te basta
Japonya olmak Uzere Uzak Dogu Asya pazarinda buyimeyi amaclyor.

ilk 100 sanayi kurulusu icinde

yer alan Matli Holding biinyesine
katilan Keskinoglu, Sial Paris Fuari’nda
Mexico shots, fileturca, chicken rings,
doner, jambon ile sofralik ve pastorize

2 023 yilinda Tiirkiye’nin en bilyiik

stvi yumurta gibi hem geleneksel hem de
yenilikgi tiriinlerini tanitti. 130 tilkeden

7 bin 500 firmanin katildig1 fuarda,
Keskinoglu stand1 yogun ziyaretci akinina
ugradi.

1,2 MILYON TL CIROYA ULASTI
Diinyanin lider iireticileriyle
perakendeci ve alicilarini bulusturan Sial
Paris Fuar1’n1 degerlendiren Keskinoglu
Genel Miidiirii Onder Matli, “Sial Paris’te
ilkemizi temsil etmekten dolay1 mutlu
ve gururluyuz. Standimiza ilgi biiyiik
oldu. Cok 6nemli alicilarla goriigmeler
gergeklestirdik. 2024 yilinin ilk 9 ayinda

iirlinlerimizin ytizde 20’sini, 26 iilkeye
ihrac ederek yaklasik 1.2 milyon TL ciroya
ulastik. 2025 yilinda ihracat oranimizi daha
da artirmay1 ve Japonya gibi uzak dogu

pazarlarini genisletmeyi hedefliyoruz” dedi.

Keskinoglu, Avrupa Birligi
standartlarindaki modern iiretim
teknolojileriyle donatilmig 2 milyon 75
bin 375 metrekare kapali alana sahip
tesislerinde en giincel teknolojileri
kullantyor ve en yiiksek hijyen
standartlarini uygulayarak tiretim
gerceklestiriyor. Firma, Akhisar’daki BRC
ve KASCERT Helal belgesine sahip 4
farkli tam entegre yumurta isleme tesisinde
giinliik 5 milyon adedin lizerinde yumurta
ve 400 bin adet pilic eti isleme kapasitesine
sahip konumda. Keskinoglu, ileri islem
tesisinde yilda 30 bin ton iiretim yaparken,
yilda 95 milyon adet etlik pili¢ iiretiyor, 2.5
milyon adet de yarka yetistiriyor.

Organikasap online premium et satisina bagladi

irkiye’nin kokli gida
T firmalarindan Sait Gida’nin yeni
girisimi Organikasap, premium et
ve sarkditeri tirinlerini modern e-ticaret
yaklagimuiyla tiiketicilere ulastiriyor.
Platform, dogal beslenmeyi 6nemseyen
tiiketiciler i¢in genis {irlin yelpazesi
dikkat ¢ekiyor. Markanin 6ne ¢ikan
iirtinleri arasinda, Sait Doner’in yarim
asirlik geleneksel tarifiyle hazirlanan
pismis doneri 6ne ¢ikiyor. Sous vide
teknolojisiyle tiiketilen bu premium
doner tirtinii, restoran kalitesindeki
doner deneyimini evlere tasiyor.
Ayrica, geleneksel Tiirk mutfaginin
vazgegilmezleri iskembe, kelle paca
ve ayak paca corbalari, otoklav
kapama teknolojisiyle koruyucu madde
kullanilmadan kavanozlanarak tikketime
hazir halde sunuluyor.

ORGANIK VE KATKISIZ ET
URUNLERINE TALEP ARTISTA
Organikasap’in lojistik hizmetleri,
tirtinlerin soguk zinciri bozulmadan
tazeligini koruyarak tiiketicilere ulasmasini
sagliyor. Premium et iiriinleri ve sarkiiteri
iirtinleri, 6zel izolasyonlu strafor kutular ve
kuru buz ile paketlenerek ertesi giin teslimat
hizmetiyle miisterilere sunuluyor. Bu sayede
tiim {irtinler en taze ve lezzetli sekilde
teslim ediliyor. Organikasap’in kurucusu
Eren Karabagli, markanin vizyonunu ve
hedeflerini vurgularken, “Dijital doniistimiin
hiz kazandig1 gliniimiizde e-ticaret
platformumuzla kirmizi et iiriinleri, premium
et ¢esitleri, sarkiiteri irinleri ve organik iiriin
yelpazemizi en yliksek kalite standartlarinda
tiiketicilerimizle bulugturuyoruz. Organik
ve katkisiz iiriinlere artan talebi karsilarken,
sektorde Oncil bir oyuncu olmay1
hedefliyoruz” ifadelerini kullandi.
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verilere gore, Tiirkiye’de

kirmizi et sektoriiniin bugiinkii
durumunu bizimle paylasabilir
misiniz?

TUIK, Hayvancilik Istatistiklerini
haziran ay1 ve yil sonu olmak iizere iki

(]
Isa Bey merhaba. Giincel

kez agiklamaktadir. Asagidaki tablonun
(ilkemizde hayvan varlig1 baslikli tablo)
en sag slitununda 2023 y1l1 haziran

ay1 sonundaki hayvan sayilariyla 2024
yilinin haziran ay1 sonundaki ait hayvan
sayilarinin degisimi karsilastirilmistir.
Bu hesaplara gore biiyiikbas hayvancilik
sektoriinde hafif bir diislis yasanirken
kiiclikbas hayvancilik sektdriinde hafif
bir atig goriilmektedir. 2023 y1li kirmizi
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Dr. isa COSKUN

Tagsisle miicadelede devlete ve
et sektoriine buyuk gorey dusityor

€t Urinlerinde yapilan taklit ve tagsisin gida givenligi ve halk saghigini tehdit ettigini
belirten Tirkiye Sit, €t, Gida Sanaicileri ve Ureticileri Birligi Dernedi (SETBIR) Yonetim
Kurulu Baskani Dr. isa Coskun, “Hileli Uretim yapan firmalar hem kaliteyi disirmekte
hem de isini dUzgin yapan firmalar icin olumsuz rekabet kosullari yaratmaktadir. Bunun
engellenmesi hem kamu otoriteleri hem de sektorimiziun sorumlulugudur” diyor.

et iiretim istatistikleri, bu yi1lin may1s
ayinda agiklanmis olup, tilkemizde
toplam kirmiz1 et iretimi bir 6nceki yila
gore %38,8 artarak 2 milyon 384 bin 47
ton olarak tahmin edilmistir. Uretilen bu
kirmizi etin %70’ini s1g1r eti, %24’ tini
ise koyun eti olugturmaktadir.

Birlesmis Milletler Gida ve Tarim
Orgiitii (FAO) verilerine gore, 2023
yilinda diinyadaki toplam kirmizi et
iretiminin (kanatl eti ve domuz eti
hari¢) 97,6 milyon ton karkas agirlik
es degeri oldugu tahmin edilmektedir.
Toplam kirmiz1 et iiretimi yine ayni
yil Avrupa Birligi’nde (AB) 11,2
milyon ton, lilkemizde ise 2,4 milyon
ton olarak gergeklesmistir. Bu veriler

degerlendirildiginde, diinyadaki toplam
-domugz harig- kirmizi et {iretiminin %2’si
Tirkiye’de ger¢eklesmektedir. AB’deki
iiretimle kiyaslandiginda ise liretimimiz,
AB’nin %21,4’1 seviyesindedir.

“SON 1 YILDAKI FIYAT
ARTISLARI %50 iLA %85
ARASINDA DEGISIYOR”
Su anda piyasada et iiriinlerinin
fiyatlar1 ne durumda, gectigimiz
yildan bu yana fiyatlarda
degiskenlikler ne sekilde oldu? Farklh
et iiriinlerinin fiyatlarindan 6rnekler
verebilirseniz ¢ok sevinirim.

Diinyada pandemiyle baslayan,
ardindan Rusya-Ukrayna savastyla
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ULKEMIiZDE HAYVAN VARLIGI (BAS)

sorunlarin yagandigi ve iilke olarak 11 2020 2022 2020 - 2022 2023 2024 2023 - 2024
ilimizi etkileyen deprem felaketiyle %Deg. (Haziran) (Haziran) Haziran %Deg.
karsilastigimiz zor bir bes yillik Biiylikbas 18.157.971 17.023.791 -6,25 16.687.768 | 16.554.682 -0,80
donemden gectik. Sadece iilkemizde Sigir 17.965.482 16.851.956 -6,18 16.520.965 | 16.396.168 -0,76
degil diinyada da artan niifus, mevcut Kaltiir 8.838.498 8.295.825 -6,14 8.147.005 | 8.022.937 -1,52
dogjal kaynaklarin etkin kullanilamamas, Kiltir Melezi | 7.594.127 7.324.866 -3,55 7.267.667 7.407.762 1,93
degisen yasam standartlarinin yarattigi -
c e e . . Yerli 1.532.857 1.231.265 -19,54 1.106.293 965.469 -12,73

olumsuzluklar etkisini diinya {izerinde
(;GSItll kriZlerle géstermektedir. Ekonomik Manda 192.489 171.835 -11,92 166.803 158.514 -4,97
kriz, petrol krizi, kiiresel kriz, gida Kuglikbas 54.112.626 56.265.750 3,98 53.274.118 | 53.965.006 1,30
krizi ve benzeri krizler aslinda yaganan Koyun 42.126.781 44.687.888 6,08 42.565.444 | 43.393.709 1,95
sorunlarin yansimasidir. Merinos 3.547.033 3.958.934 11,61 3.918.678 3.978.749 1,53

Diinya gapmsia gida ﬁyat.larlndakl Yerli 38.579.748 40.728.954 5,57 38.646.766 | 39.414.960 1,99
yiiksek arfiglar bir kitresel krize Kegi 11.985.845 | 11.577.862 3,40 | 10.708.674 | 10.571.297 1,28
fio?usmus’ siyasal ve ekonomik Kil 11.698.825 11.320.208 -3,24 10.496.158 | 10.370.962 -1,19
istikrarsizliklar ve sosyal huzursuzluklar Tiftik 287.020 257.654 -10,23 212516 200.335 5,73
ortaya ¢ikmistir. Diinya gida krizinin
temel nedeni arz ve talep dengesinin
degismesiyle ilgilidir. Bas 2010 2020 % Degisim | 2020 Haziran | 2024 Haziran | % Degisim

Yem, besi materyali canli hayvan, Sigir 11.369.800 | 17.965.482 | 58,01 18.426.219 16.396.168 | -11,02
akaryaklt’ elektrik ve 1$9111k glbl Koyun 23.089.691| 42.126.781 |82,45 42.712.580 43.393.709 1,59
girdilerde yasanan fiyat artislar1 2023 Kegi 6.293.233 | 11.985.845 |90,46 12.350.811 10.571.297 | -14,41
yili igerisinde de devam ettigi i¢in Manda 84.726| 192.489 127,19 188.771 158.514 |-16,03
tiretim maliyetleri artmistir. 2024 yilinda Kaynak: TUIK

enflasyonla miicadele igin para ve maliye
politikasinin etkin sekilde uygulanmasinin
yant sira yapisal tedbirler de Gnem
tagimaktadir.

Ulkemizde siit hayvancilig1 yapan
isletmelerden alinan erkek hayvanlar
besilik olarak yetistirilmektedir. Siit
hayvanciliginda meydana gelen durum
dogrudan et sektoriinii de etkilemekte
ve yeterli besilik canli hayvan arz1
bulunamamaktadir. Bu arz ac¢ig1 hem
damizlik hem de besilik biiyiikbas ithalati
yapilarak giderilmeye calisilmaktadir.

Ulusal Kirmizi Et Konseyi haftalik
olarak dana karkas kesim fiyatlarini
aciklamaktadir. Bu kapsamda gectigimiz
yil kasim ayiyla bu yilin kasim fiyatlarini
karsilastirdigimizda %49 artis oldugu
hesaplanmaktadir. TUTK’in yayimlamis
oldugu tiiketici fiyat endeksi verilerine
gore, bu yilin eyliil ayiyla gegtigimiz yilin
eyliil ay1 karsilagtirildiginda, dana etinde
%56,85, kuzu etinde %85,58, sucuk, sosis,

evesee
.

2023 yil kirmizi et Uretim
istatistikleri, bu yilin mayis
ayinda agiklanmis olup,
Ulkemizde toplam kirmizi
et Uretimi bir dnceki yila
gore %8,8 artarak 2 milyon
384 bin 47 ton olarak
tahmin edilmistir. Uretilen
bu kirmiz1 etin %70'ini sigir
eti, %24'0nU ise koyun eti
olusturmaktadir.”

.
......

salam vb. sarkiiteri liriinlerinde ise
9%60,22 art1g oldugu goriilmektedir.

Tiirkiye’de kisi bas1 kirmizi et
tiiketimi nedir, gelismis iilkelerde
tiilketim rakamlari ne durumda?
Ulkemizde kirmz et tiiketimini
etkileyen faktorleri anlatabilir
misiniz?

Kirmiz et tiiketim verilerine
iliskin TUIK ya da Tarim ve Orman
Bakanligi tarafindan bir istatistik
yayimlanmamaktadir. Bu kapsamda,
iilkemizde tiretilen kirmizi et ve ithal
edilen karkas et miktar1 toplanarak,
iretilen et tiiketilmistir varsayimi
altinda toplam tiretimin toplam
niifusa boliinmesiyle kisi basi
tiiketim yaklasik olarak hesaplamasi
tarafimizca yapilmistir. Son agiklanan

kirmiz et iiretim verilerine gore lilkemizde
yillik kisi bas1 yaklasik 28 kg kirmizi et
titketimi oldugu hesaplanmaktadir. Bunun
yani sira iilkemizdeki diger et tiirlerinin
titketimine iligskin 5-6 kg/y1l balik ve

22-23 kg/y1l kanatl eti tiikketimi oldugu
degerlendirildiginde toplam yillik 55-57 kg/
kisi et tiiketimi oldugu sdylenebilir.

ET URUNLERINDE
EN COK YAPILAN HILELER
Tarim ve Orman Bakanhgr’nin Ekim
ay1 basindan itibaren acikladig: taklit
ve tagsis listelerinde et iiriinleri en fazla
hile yapilan iiriin gruplarinin basinda
geliyor. Et iiriinlerinde en fazla goriilen
aykiriliklardan s6z edebilir misiniz?
Tarim ve Orman Bakanlig1 bu listeleri
titketicinin dogru bilgilendirilmesi ve
gida giivenliginin saglanmasi agisindan
ilgili mevzuata gore yayimlamaktadir.
Tiirkiye’de iiretilen et ve siit iiriinlerinde
zaman zaman tespit edilen gida giivenligi
ihlalleri ve taklit/tagsis uygulamalari, halk
sagligini riske atmaktadir. Tagsis, gida
maddesinin yasal diizenlemelere veya izin
verilen standartlara aykir1 sekilde iiretilmesi
anlamina gelir ve bu alanda ¢esitli 6rneklerle
karsilasilmaktadir. Et iiriinlerinde, biiylikbas
ve/veya kiiclikbas hayvan karkas etlerinden
tiretilen {irtinlere, kanatli eti ve sakatatin
katilmasi en yaygin goriilen hilelerdir.
Tek tirnakli hayvan eti de maalesef bazi
tirtinlere katilmaktadir. Bu uygunsuzluklarin
nedenleri arasinda maliyet diisiirme
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" "€t Urinlerinde, buyikbas
ve/veya kicikbas hayvan
karkas etlerinden Uretilen
UrOnlere, kanatl eti ve
sakatatin katilmasi en yaygin
gorulen hilelerdir. Tek tirnakli
hayvan eti de maalesef bazi
UrUnlere katilmaktadir. Bu
uygunsuzluklarin nedenleri
arasinda maliyet disurme
cabalari, haksiz rekabet
avantaji elde etme isteqi
yer almaktadir.”

cabalari, haksiz rekabet avantaji elde etme
istegi yer almaktadir.

Et iiriinlerinde taklit ve tagsis

yapan firmalarin profilleri hakkinda
neler séylemek istersiniz? SETBIR
iiyeleri icinde hileli iiretim yapan bir
kurulusa rastlandi nm?

Ulkemizde siit ve kirmizi et
sektoriinde uluslararasi normlara uygun
iiretim yapan ¢ok sayida igletmemiz
mevcuttur. Bu baglamda tiiketicinin
de giivenli ve kaliteli gidayi talep
etmesinin saglanmasi i¢in bilinglendirme
caligsmalarinin yapilmasi 6nemlidir. Taklit
ve tagsis yapan firmalar genellikle diisiik
maliyetle {iretim yaparak piyasada haksiz
avantaj elde etmeyi amaglarlar. Ancak bu
durum sektoriin genel giivenilirligini ve
tiiketicinin giivenini zedeler. Hileli tiretim
yapan firmalar hem kaliteyi diisirmekte
hem de isini diizgiin yapan firmalar i¢in
olumsuz rekabet kosullar1 yaratmaktadir.
SETBIR iiyeleri olarak, kaliteli iiretim
yapmak ve sektordeki giiveni pekistirmek
adina ¢aligmalar yapmaktayiz.

TAGSISLE ETKIN MUCADELE ICiN....
Size gore et iiriinlerinde taklit ve
tagsisin engellenmesi i¢in kamu

Ulkemizde tiirlerine gére hayvan sayilan (Bas)

Kegi; 10.571.297; 15%

r

Manda; 158.514; 0%

u Sigir wKoyun = Kegi = Manda

Kaynak: TUIK, Haziran 2024

Ulkemizde Kirmizi Et Uretimi (Ton)

Sigir; 16.396.168; 23%

2018 2019 2020 2021 2022 2023
Toplam | 1.661.767 | 1.740.616 |1.785.952|1.952.038 | 2.191.625 2.384.047
Sigir 1.281.234 | 1.330.169 |1.341.446|1.460.719| 1.572.747 1.670.606
Manda 6.515 7.150 8.424 10.831 13.586 15.386
Koyun 291.179 316.170 345.639 | 385.933 489.354 569.066
Kegi 82.839 87.126 90.443 94.555 115.938 128.989
Kaynak: TUIK

otoritelerine ve de sektore diisen
sorumluluklar nelerdir, neler
yapilmasi gerekmektedir? Bu
baglamda tiiketicilere mesajlariiz
nelerdir?

Et tirlinlerinde taklit ve tagsisin
engellenmesi hem kamu otoriteleri
hem de sektoriin sorumlulugudur. Bu
sorumluluklarin yerine getirilmesi,
gida giivenligini artirmak ve tiiketiciyi
korumak adina énemlidir. Tarim ve Orman
Bakanligi’nin denetimleriyle taklit ve
tagsis yapilan tiriinleri iceren listeleri
yayimlamasi, sektdrdeki usulsiizliiklerin
oniine gecilmesinde biiyiik bir rol
oynamaktadir. Bu tiir 5nlemler sadece gida
giivenligini saglamay1 degil, ayn1 zamanda
sektorde diiriist tireticilerin korunmasini
ve haksiz rekabetin engellenmesini de
amaclamaktadir.

Sektorde faaliyet gosteren firmalar,

Ulkemizde Kisi Basina Kirmizi Et Tiiketimi

Niifus Toplam iiretim Kisi bagi tiiketim
(ithalat dahil, ton) (kg)
2017 80.810.525 1.459.206 18,06
2018 82.003.882 1.717.520 20,94
2019 83.154.997 1.745.665 20,99
2020 83.614.362 1.790.532 21,41
2021 84.680.273 1.953.243 23,07
2022 85.279.553 2.192.033 25,70
2023 85.372.377 2.418.466 28,33
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tirtinlerin izlenebilirligini saglayarak
dogru etiketleme ve siirekli

kalite kontrolii yapma siireglerini
gliclendirerek, tiiketicilerin

gilivenini artirmali ve gida giivenligi
standartlarina uygun hareket edilmesini
temin etmelidir. Tiketiciler, etiket
okuma aliskanlig1 gelistirerek, satin
aldiklari et dirtinlerinin iceriklerini
dikkatlice incelemelidir. Siipheli

bir tiriinle karsilastiklarinda, tirlinii
almamak ve bu durumu Alo 174 Gida
Hatti’na bildirerek, hileli iiriinlerin
piyasada dolagmasini engellemeye
yardimc1 olmalidirlar. Ayrica, hileli et
riinlerinin saglik {izerinde olumsuz
etkileri olabilecegi i¢in giivenli gida
seceneklerini tercih etmeye 6zen
gostererek, saglikli beslenmeye katki
saglamalidirlar.
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* "SETBIR olarak ithalata
bakis agmiz, yerli Uretimin
artirlmasi ve disa bagimhligin
azaltilmasi yonindedir.
Ayrica en 6nem verdigimiz
konulardan biri, ithalatin
besilik canli hayvan olarak
yapillmasi ve icerdeki
Ureticilerin/besicilerin zarar
gérmemesidir.”

DAMIZLIK SIGIR iITHALATINDA
ARTIS SOZ KONUSU

Et fiyatlarimin yiiksek olmasi
yillardir tartisilan ithalat konusunu
akillara getiriyor. Su anda Tiirkiye
yilda hangi iilkelerden, ne kadarhk
et ve besi hayvani ithalat1 yapiyor?
SETBIR olarak ithalata bakisimz
nedir?

verilere bakildiginda, damizlik olmayan
sigir ithalati azalmis, damizlik sigir ithalati
ise artis gostermistir. 2023 yili igerisinde
damizlik sigirlar AB iilkeleri ve ABD’den;

Manda Eti;
15.386; 1%

Kegi eti;

128.989; 5% |
Koyun eti;
569.066; 24%

Sigir eti;
1.670.606; 70%

u Sigireti = Koyun eti = Manda Eti

= Kegi eti

Kirmizi Et Uretim Miktarlari (Milyon ton)
Tirkiye; 2,4; 2%

AB; 11,2; 10% ‘
Dinya; 97,6;

88%

m Diinya ®m AB = Tirkiye

Kaynak: FAO Gida Ongériileri Raporu, Kasim 2024, TUIK

Avusturya ile Bosna Hersek’ten ithal
edilmistir. Et ve et iiriinleri ihracati
en ¢ok Orta Dogu iilkeleri, Tiirk
Cumhuriyetleri, Arap iilkeleri ve bazi

TUIK verilerine gore 2024 yilmin
10 aylik diliminde ithal edilen damizlik
olmayan s1g1r sayis1 183 bin 101 bas
iken, damizlik sigir sayis1 117 bin 989
bas olup; 2023 yilinin ayni doneminde
ise ithal edilen damizlik olmayan sigir
sayist 507 bin 677 bas, damizlik sigir
sayist da 76 bin 403 bas olmustur. Bu

besilik sigirlar ise AB iilkeleri, Brezilya,
Sili ve Uruguay’dan ithal edilmistir. 2024
yili igerisinde gergeklestirilen damizlik
sigir ithalat1 ise AB {ilkeleri, ABD ve
Uruguay’dan; besilik ithalati AB iilkeleri,
Brezilya ve Uruguay’dan yapilmistir.

Karkas et ise, Et ve Siit Kurumu tarafindan

Fransa, Italya, Polonya, Romanya,

Uzak Dogu tilkelerine gergeklestirilmistir.
SETBIR olarak ithalata bakis
acimiz, yerli iretimin artirilmasi ve disa
bagimliligin azaltilmas: yoniindedir.
Ayrica en 6nem verdigimiz konulardan
biri, ithalatin besilik canli hayvan olarak
yapilmasi ve icerdeki iireticilerin/
besicilerin zarar gdrmemesidir.

SETRIR'IN COZUM RECETESI: CIFTCI NUFUS GENCLESTIRIUVEL

SETBIR Yoénetim Kurulu Bagkaru Dr. sa Coskun, et sektoriinde
yasanan sorunlarin ¢6ztimiine yonelik onerilerini soyle siralach:

» Tarimda verimlilik, rekabetin ve kalitenin ana unsurlarindan
birisidir. Verimli tiretim yapabilmek icin her tiirlii egitim, teknoloji ve
yenilenme alt yapilarmin olusturulmasy, tesvik edici 6nlemler alinmasi
gerekmektedir.

) Kirsal alanda yasayan, tarimsal faaliyetlerde bulunan niifusun
saglik, egitim, sosyal giivenlik, emeklilik, mevsimlik isci, coban-bakict
temini, sendikal hak konularindaki eksiklikleri giderilmeli, sosyal
imkanlart gelistirilmeli; kirsal yasam 6zendirilerek g¢ onlenmeli, bu
uygulamalarla ¢iftci niifusun genclesmesi saglanmahdr.

» AB tilkelerinde meralar hem kaba yem kaynag1 hem de cevre
korumada dogal kaynaklar olarak algilanmaktadir. Ayrica en ucuz
kaba yem kaynag1 olmalar1 da meralara 6nem kazandirmaktadir.
Bu nedenle meralarin azalmasinin 6nlenmesini, mera ve otlaklar-

dan daha etkin bir sekilde yararlanilmasiru saglayacak mera 1slahy,
otlatma planlamas ve kapasite belirlemesi uygulamalarmin ytirii-
tiilmesi ve yaygimlagtiriimast gibi konularda gerekli diizenlemeler
yapilmalidir. Meralar ve tarim arazilerinin amag dis1 kullanimina
izin verilmemeli, bu alanlar yapilasmaya agilmamalidir.

» Her platformda dile getirdigimiz bir konu olan hayvansal tirtin
ihracatim artirmak igin serbest ticaret anlagmalarimin yaygmlagtiriima-
st ve stratejik 5nemde olan hayvansal tirtin ve tarim tiriinlerinin de
kapsama alinmasi gerekmektedir.

) Bagsta AB olmak iizere iilkemizden et ithalatii sinirlandirmus
olan tilkelere, ihracatin agilmast igin gerekli girisimler yapilmalidir.
Ulkemizde faaliyet gosteren firmalarin kesimhane ve ileri isleme
tesislerinin AB tarafindan onaylanmastyla ihracat imkénlarin olug-
turulmasi, katma degerli tirtinlerin yurt dis: tiiketicilere ulastiriimast
agisindan gereklidir.

www.gidateknolojisi.com.tr 39



1z1 ve Beyaz Et Uriinleri »

Kizey Hibris Turk
Cumhuriyeti'nde (KKTC) 21-
24 Kasim tarihleri arasinda
gerceklestirilen VI.. Yumurta
Zirvesi, yumurta sektoérini

bir araya getirdi. Zirvede
yumurta Uretiminde
karsilasilan en buyik sorun
olarak yUksek seyreden Uretim
maliyetlerine dikkat ¢ekildi.
Ote yandan 2030 yilinda
Turkiye'nin yumurta Uretiminin
1.5 milyon ton seviyesine
ulasmasi 6ngoriluyor.

YUMURTADA 2030 HEDEFi

1,5 milyon ton uretim

T tirkiye’nin 6nde gelen yumurta PROF. DR. AHMET GUMEN:

»

iireticileri, diinyada stratejik bir {irin ~ YUMURTAMIZI KURESEL éLgEKTE
olarak degeri her gegen giin artan HAK ETTIGi ZIRVEYE TASIYACAGIZ

yumurta sektdriine dair en son yenilikleri, Yumurtacilik sektoriiniin 6nde
sektdriin potansiyelini ve gglecegini gelenlerinin bulustugu zirvede bu yil kus
i konugmak Gizere, Yumurta Ureticileri gribi (Avian Influenza) ana konu baslig
Merkez Birligi’nin (YUM-BIR) 21-24 olurken, ayrica Tiirkiye’nin yumurta
Kasim tarihleri arasinda KKTC’de Limak tiiketim aligkanlig1 ve ihracat basliklariyla
PROF. DR. ' Deluxe Otel’de “Yumurtanin Diinyas1” ilgili birgok konu masaya getirildi. Zirvede
* temastyla diizenledigi V1. Yumurta konusan Tarim ve Orman Bakan Yardimcisi
AHMET Zirvesi’nde bir araya geldi. Etkinlige Tartm  prof. Dr, Ahmet Giimen, “ihracattaki
. ve Orman Bakan Yard1m0151 Prof. D.r. basarilarimizla iilkemize deger katan
GU M E N Ahmet Giimen, YUM-BIR Bagkant Ibrahim yumurtamizi, kiiresel 6lgekte hak ettigi
/}fyon, TOBB Tarim Meclisi Bagkani M. zirveye tastyacagiz. Tiirkiye’nin gelecegi igin
TARIM VE ORMAN Ulkii Karakus, TMO Genel Mudiirii Ahmet  pirlikte calismaya devam edecegiz” dedi.
BAKAN YARDIMCISI Giirdal ve sektor temsilcileri katildi. Zirve kapsaminda “Onemli giincel
kanatli hastaliklari; epidemiyoloji ve
’ld'“_ ”}‘ J kontrol” konusunda Prof. Dr Mehmet Akan;
\f L7 S ; / “Kanatli iist solunum yollar: hastaliklar1”

konusunda Dr. Marteen De Gussem;
“Kanath sagligi ve performansi” lizerine
Dr. Akin Unal ve “Yumurta teknolojileri,
ileri islem yumurta {irtinleri sistemleri”
tizerine Dog. Dr. Muhammed Yiiceer birer
sunum gerceklestirdi. Tarim gazetecisi
frfan Donat’1in moderatorliigiinii iistlendigi
“Yumurtanin ekonomi politigi” konulu
oturuma Ege Thracatgilar1 Birligi adina Bedri
Girit ve Keskinoglu Tavuk¢uluk / Math
Sirketler Grubu adina Onder Matli katilim
sagladi.
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VI. YUMURTA ZiRVESI

- ——— 21-24 Kasim 2024, KIBRIS —

Zirvenin bir diger etkinligi ise tarim
program yapimecisi Taner Oztiirk’iin
moderatdrliigiinde yiiriitiilen “Tiirkiye
Yiizyilinda Yumurta Sektoriiniin Yol
Haritas1 — Planlama: Uretim, Tiiketim,
Isleme, I¢-Dis Ticaret, Mevzuat ve Kus
Gribi” konulu tartisma oturumu oldu.
Oturuma Prof. Dr. Mustafa Tayar, Ticaret
Bakanligi Thracat Genel Miidiir Yardimcist
Tayfun Kilig, Tarim ve Orman Bakanligi
Hayvancilik Genel Midiirliigii Kanatl
ve Aricilik Daire Baskani Islam Kose,
YUM-BIR Baskani Ibrahim Afyon, izmir
YUM-BIR Baskan1 Ismail Kor ve Tiiketici
Konfederasyonu Baskan Yardimcisi Av.
Ibrahim Giillii konuk olarak katildu.

2030'DA 1,5 MILYON
TON YUMURTA URETIMI
HEDEFLENIYOR

Zirvede yapilan sunumlardan
derlenen bilgilere gore, diinya genelinde
8 milyar insanin ortak tiikettigi nadir
gida maddelerinden biri olan yumurta, en
kolay ulasilabilen, viicudumuzun ihtiyag
duydugu yiiksek kalitede protein igeren,
¢ok degerli bir besin kaynagi. Son donem
gerceklestirilen trend analizlerine gore;
diinyada toplam yumurta {iretiminin
2030 yilinda 102.5 milyar tonu agmast;
ayni donemde Tiirkiye’nin {iretiminin ise
1.5 milyon tona yaklagmasi bekleniyor.

Tiirkiye, su an diinyanin en biiyiik
yumurta ihracatcilarindan biri konumda
ve yilda yaklagik 20 milyar yumurta
iiretimi yapan say1li tilkeler arasinda yer
aliyor. Tiirk yumurta iireticileri, basta
Arap korfez tilkeleri olmak iizere, Uzak
Dogu, Avrupa, Amerika, Afrika ve bazi
Asya tlilkelerine, diizenli olarak ihracat
gerceklestiriyor.

YUMURTA SEKTORUNUN
SORUNLARI
VI. Yumurta Zirvesi’nin sonug

bildirgesinde sektorde yasanan sorunlar 7
baslik altinda $6yle siralandu:

Tiiketim: Ulkemizde yumurta

titketimi Avrupa tilkelerinden

¢ok diistiktiir. Tiketimi etkileyen
faktorler; niifus artig1, sehirlesme hizi,
milli gelirdeki artis, ambalaj ve triindeki
cesit azligy, talep elastikiyeti, maliyet
ve liretim miktarindaki degismeler,
bayram ve tatil gibi donemlerde niifus
hareketleri vs. etkenlerdir. Saglikli
beslenme ve yumurta tiikketimi konusunda
yeterli bilincin olusmamasi, iiretimdeki
plansizliklar, arz fazlalig1 bu tirtinlerin
fiyatlarinda biiyiik dalgalanmalara neden
olmakta, hem tireticiyi hem de tiiketiciyi
olumsuz etkilemektedir.

Uretim maliyetleri: Yumurta

iretiminde karsilasilan en biiyilik
sorun tiretim maliyetlerinin yiiksekligidir.

YUMURTADA FIYAT ARTISI URETICI KAYNAKU DEGIL

Yumurta Ureticileri Merkez Birligi (YUM-
BIR) Bagkaru Ibrahim Afyon, yumurta
fiyatlar1 konusunda yasanan tartismalara
iliskin olarak Anadolu Ajansi'na
degerlendirmelerde bulundu. Kasim
aymin ilk giinlerinde Konya’da kus gribi
gortildugtinti animsatan Afyon, “Bu, kug
gribinden kaynaklanan bir sorun olmadi.
Uretim devam etti, piyasaya yumurta
sevki hicbir sekilde aksamadi. Baz1
tticcarlar bu durumda yeni tedarikgi aradi.
Yeni tedarikgi arayisimnda piyasada bir

alg1 olustu. Bu durum sadece o bolgenin
alicisma 6zeldi. Firsatgilar bunu genele
yaymaya galist. Yumurta bulunamiyor
diye arayisa giriyormus gibi yaptilar. Su
an herhangi bir sikint1 yok. Biitiin taleplere

cevap verebiliriz” ifadelerini kullandu.
Tiiccarlardan kaynakl olarak piyasada
kotii bir hava olugturulmaya ¢aligildigina
dikkati geken Afyon, “Yumurta
tiretiminde bir stkintimiz yok. Fiyatlarmn
arttif1 soyleniyor. Bu bahsedilen artis,
tireticiden kaynakl degil. Yumurta
tiretiminde bir diistis yok. Marketlerde
makas agild. Fiyat artiglart yumurta
tiretimiyle alakali degil, olusturulan
algidan ve marketlerdeki fiyat
makaslarindan kaynakli” diye konustu.
Su an 6zel {iretim olmayan yumurtanm
fiyatmin ocak ay1yla ayni seviyede
oldugunun altini cizen Tbrahim Afyon,
bir koli yumurtanin 140 lira diizeyinde
oldugunu soyledi.

Uretim maliyetlerinin %80’ini yem
bedeli olusturmaktadir. Ozellikle kanatl
yemlerinin ana ham maddeleri olan
misir, soya kiispesi, balik unu ve vitamin
premiksleri biiyiik oranda ithalat yoluyla
elde edilmektedir. Bu ham maddelerin
yemlerdeki orani yumurta yemlerinde
%90’lara ulasmaktadir. Ulkemizde
tiretilen yem ham maddelerinin de
destekleme taban fiyatlar1 nedeniyle
yiiksek tespit edildigi ve ithal fiyat
izerinden degerlendirildiginde, iiriin
fiyatlar1 dogal olarak artmaktadir.
Yumurta isleme sannayi
teknoloji yatirnmlari:
Yumurtanin sivi veya toz olarak pasta ve
yemek sanayiinin talebine uygun hale
getirilmesi, yumurta tiiketimini artiracak
6nemli bir unsurdur.
Pazar ve pazarlama
sistemleri: Yumurta tireticileri,
kooperatiflesme ve sirketlesmeler
seklinde bir araya gelmektelerse de fiyat
istikrar1 saglanamamaktadir.
Damizhk: Tavukculuk
sektoriindeki tiim gelismelere
karsilik damizlik konusundaki disa
bagimlilik halen devam etmektedir.
Sektoriin diga bagimliliktan kurtarilmast,
yerli-milli irk kanatli kaynaklarimizin
daha da gelistirilmesi gerekmektedir.
Uretim tesisi yatirim ve
isletmelerinin kontrollii olmasi:
Ulkemizdeki tavukculuk tesisleri, ic
pazar talebinin ihtiyacinin {izerinde
tiretim yapabilecek, ihra¢ edebilecek
kapasiteye sahiptir. Ihrag imkanlar1
kisitlandig1 durumlarda i¢ Pazar, iiretilen
tirtinii tiiketememekte ve krize yol
acmaktadir.
Kriz yonetimi: Siirekli krizler
yoneten bir sektor olmaktan
ote riskleri yonetebilen bir yapiya
kavusmasi adina “Yumurta Sektoriiniin
Bugiin ve Yarinlar1” i¢in eylem
planlarinin tiim taraflarca ortaklasa
belirlenmeli ve kendi yarasini kendisinin
sarmasi gerekmektedir.
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Aytac, elektrik tiiketimini
yenilenebilir enerjiden

saglayacak

ildiz Holding, “Bu Diinya
Bizim” yaklasim ve “Israfsiz
Sirket” is modeliyle yiiriittiigii

stirdiiriilebilirlik ¢alismalart kapsaminda
tiim sirketlerinde yesil doniisiim
yatirimlarina devam ediyor. Holdingin
sirketlerinden Ayta¢ Gida’nin Cankiri
Cerkes’teki fabrika arazisinin yaklasik

75 bin metrekarelik boliimiinde devreye
aldig1 giines enerjisi santraliyle (GES),
iretim tesisinin yillik elektrik enerjisi
ihtiyacinin tamami yenilenebilir enerji
kaynaklarindan saglanacak. Chint Green
Energy is birliginde yap-islet is modeliyle
devreye alinan 6 MWp arazi tipi giines
enerjisi santrali projesinde yillik yaklagik
5 bin 500 ton karbon emisyonunun 6niine
gecilmesi hedefleniyor.

ERHAN CETIN: “YESIL DONUSUM
YOLCULUGUMUZA
DEVAM EDIYORUZ"

Ayta¢ Gida CEO’su Erhan Cetin
konuya iliskin yapti§1 agiklamada, “Aytac
olarak, kurulusumuzdan bu yana sektore
onciiliik eden marka olma hedefiyle

Tiirkiye’de dondurulmus iiriin pazan 5

urkiye’de donuk
unlu tirtinler, et
iriinleri ve deniz

iiriinlerinin toplam
biyiikligiiniin 5

milyar TL ye ulagtigini
belirten Pinar Et Genel
Miidiirii Hiiseyin

Demir, dondurulmus
gida sektdriiniin son
yillarda hizla biiyiiyen ve
dikkat ¢eken bir hale geldigini
acikladi. Bu biiylimenin
arkasinda ev hanimlarinin is hayatina
katiliminin artmasi ve tek basina yasayan
bireylerin sayisindaki artig gibi sosyo-
ekonomik faktorlerin bulunduguna
dikkat ¢eken Demr, “Tiiketicilerin
zamanlarinin kisitlt oldugu durumlarda
hizli hazirlanabilen {irtinlere yonelirken
ayn1 zamanda cesitlilik ve yenilik
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Hiseyin
DEMIR

Yildiz Holding sirketlerinden
Aytag Gida'nin Cankir
Cerkes'teki 6 MUp kurulu
gucinde arazi tipi gines enetjisi
santrali (GES) devreye alindl.
Aytag Gida ve Chint Green
€nergy tarafindan yap-islet is
modeliyle insa edilen santralde,
Aytag Gida elektrik tuketiminin
tamamini yenilenebilir enerji
kaynaklanndan saglayacak.

tlim siireglerimizi siirdiiriilebilirlik
bakis agisiyla yeniden tasarliyoruz.
Karbonsuzlagma yolculugumuz
kapsaminda yenilenebilir enerji
yatirimlarimiz: siirdiiriiyor, sorumlu
iiretim anlayisimizla cevresel etkimizi
azaltacak yenilik¢i uygulamalar: hayata
gegiriyoruz. Cankir1 Cerkes’teki fabrika
sahamizda kurulan Giines Enerjisi
Santrali’mizle de yillik yaklagik 5 bin
500 ton karbon emisyonunu engelleyerek,
gelecek nesiller i¢in siirdiiriilebilir bir

arayisinda olduklarini goriiyoruz.
Dondurulmus iiriin pazarinda
en biiyiik pay1 hamur
iirtinleri aliyor. Cirolara
bakildiginda pazarin
%65°1 hamur, %29’u et ve
%06’s1 deniz riinlerinden
olusuyor. Ozellikle
pandeminin ardindan 100
evin 72’sinde dondurulmus
hamur, et ve balik {irtinleri
goriilmeye baslad1” dedi.

“URUNLERIMIZ GLOBAL PAZARDA
BUYUK iLGI GORUYOR”

Tiiketicilerin saglikli yasam trendleri
dogrultusunda dondurulmus gidalarin
saglikli ve dogal segeneklerle ¢esitlenmesi
i¢in ¢aligmaya devam ettiklerini belirten
Hiiseyin Demir, “Ozellikle bitki bazli
beslenme trendine yonelik gelistirdigimiz

gelecegin ingasina katkida bulunuyoruz.
Enerji verimliligine yonelik etkili
uygulamalarimizla istiraki oldugumuz
Y1ildiz Holding’in 2050 Net Sifir karbon
emisyonu hedefine katki saglamaya devam
edecegiz” dedi.

milyar TLye ulasti

Power Burger, kofte ve nuggettan olusan
Planty Ailesi ve glutensiz beslenme
trendine yonelik gelistirdigimiz Glutensiz
Pizza Tabani gibi tirinlerimiz, global
diizeyde biiyiik ilgi gordii ve benimsendi.
Ozel beslenme tercihlerine hitap eden

bu tirlinler, Tiirkiye’de de raflarda yerini
almaya basladi. Dondurulmus gida
sektorii, hem tiiketicilerin beklentilerine
hem de siirdiirtilebilirlik ilkelerine

uyum saglayarak 6nemli bir biiylime
gosteriyor” diye konustu.




4 Bakliyat ve Kuru Gida & Bitkisel

BITKISEL YAGLARA GENEL BAKI

aglikli bir yasam i¢in gerekli temel
S besin maddelerinden biri olan yaglar;

insanlarin yasamsal faaliyetlerini
devam ettirmesi i¢in ihtiya¢ duydugu
enerjinin en dnemli kaynaklarindan birisidir.
Ozellikle hiicre yapist icin gerekli olan
serbest yag asitlerini icermesi, doymus yag
oranlarmin diisiik olmasi ve insan viicudunda
A, D, E, K gibi yagda eriyen vitaminleri
¢ozmesi gibi dzellikleriyle bitkisel yaglar;
insan sagligina katkilar1 ve yiiksek besin
degerine sahip olmalar1 yoniinden diyetlerde
ayr1 bir 6neme sahiptir.

BESLENMEDE BITKISEL YAGLAR:

WHO (Diinya Saghk Orgiitii), sagliksiz
kilo alma riskini azaltmak i¢in yetigkinlerin
giinliik toplam yag alimini toplam
enerji aliminin %30’u veya daha azi ile
sinirlamalarini ve tiiketilen yagin dncelikle
doymamis yag asitleri olmasini dnermektedir.
Bu da bitkisel yaglarin giinliik diyetlerdeki
6nemini vurgulamaktadir. (World Health
Organization)

Bitkisel yaglar; biiyiik oranda yagda
¢Ozlinen vitaminler, steroller, klorofil ve
karotenoid pigmentleri, lignan gibi fenolik
bilesenler, serbest yag asitleri, mono ve
digliserid iizerinde ¢oziicii olarak gérev
yapan trigliseridlerden olusur. Esansiyel yag
asitleri, tokoferoller ve fitosterollerin varlig
bitkisel yaglarin besin degerini artirmaktadir.
Bitkisel yaglar ve tiirevlerinin; A, D, E,
vitaminleri gibi mikro besinler eklenerek
besin degerlerinin artirilmasi da teknolojik
olarak miimkiindiir.

MIKRO BESIN EKSIKLIKLERI VE
BITKIiSEL YAGLARDA VITAMIN
ZENGINLESTIRILMESI:

Diinyada yaygin olarak goriilen yetersiz

beslenme sorunlarindan bir tanesi de mikro
besin eksiklikleridir. WHO ve FAO gibi

Berna Belli AKCA
Bolum Madaru
Gida ve Beslenme Bolumu

IMCD Tarkiye

Gorkem GOKTAS
Teknik Satis Mudurt
Gida ve Beslenme Bolumu
IMCD Turkiye

bir¢ok ulusal kurulus, gegmis yillardaki
calismalarinda diinya capinda 2 milyardan
fazla insanin gesitli mikro besin eksiklikleri
yasadigini kabul etmistir (World Health
Organization) (UnitedNations)

Mikrobesin ihtiyacinin gidalardan
karsilanamadig1 durumlarda gida takviyesi
ve gida zenginlestirilmesinden faydalanilir.
Gida zenginlestirilmesi; bir ya da daha
fazla mikrobesin 6gesinin, bir gida i¢inde
bulunup bulunmadigindan bagimsiz olarak
o gidaya eklenmesi islemidir.

Bitkisel yaglarda ve margarinlerde
zenginlestirme islemi; genellikle A, D, E
vitaminleri gibi mikro besinlerin, tiretim
esnasinda kullanilan yontemlerden dolay1
yaglarmn yapisindaki vitaminlerin gordiigii
zararl telafi etmek ve yaglarin beslenme
agisindan faydalarini artirmak amaciyla
gidalara eklenmesiyle gergeklestirilir.

IMCD Tiirkiye olarak; temsilcisi
oldugumuz DSM-Firmenich’in yaglarda
tamamen ¢oziinebilen yiiksek kalitedeki
A, D, E Vitaminleri ve Beta Karoten
tirtinleri ile Tiirkiye yag endiistrisindeki
tiim iireticilerimize teknik ve ticari servis
saglamaktayiz.

ANTIOKSIDANLAR VE
SURDURULEBILIRLIK:

Yaglar; hidroliz, polimerizasyon ve
otooksidasyon yoluyla bozulmaktadir
ve yaglarin bozulmasinin énemli bir
kaynaginin oksijen oldugu bilinmektedir.
Antioksidanlar, oksidatif ve otooksidatif

islemlerin baslangicinda etki gostererek
oksidasyonu ve buna bagli olarak

kotii koku ve lezzet olusumunu
engelleyebilmektedirler.

IMCD Tiirkiye olarak; iklim
degisikligi, kaynak kitlig1 ve kiiresel gida
giivenligiyle miicadelede gida zincirinin
stirdiiriilebilirligini iyilestirme hedefiyle
temsilcisi oldugumuz DSM-Firmenich’in
tirettigi, yagin acilagmasi ve renk degisimleri
gibi oksidatif bozulmalar1 dnleyerek raf
omriinii uzatan yiiksek kaliteli tokoferollerle
antioksidan ¢dziimleri sunmaktayiz.

Uretici perspektifinden bakildiginda
antioksidanlar kullanarak gida israfini
azaltmak; enerji, su, ham madde ve insan
emegi maliyetlerini azaltir ve bu nihayetinde
gida iiretim sisteminin verimliligine olumlu
katkida bulunacaktir.

KAYNAKLAR
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and controlling micronutrient
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Diinyada bakliyat pazariin biiyiidiigiinii belirten Abdullah Ozdemir:

Bakliyat uiretimine
ivme kazandirmaliyiz

Tirkiye'de 2023 yilinda 1,3 milyon ton bakliyat Uretildigini agiklayan
Ulusal Baklagil Konseyi Baskani ve Mersin Ticaret Borsasi Yonetim
Kurulu Baskani Abdullah Ozdemir, “Dinyada bakliyat Uretiminin
%25 artisla 2033 yilinda 119 milyon tona ulasmasi beklenirken,
ayni dénemde Ulkemizde %15 dizeyinde artis 6ngorultyor.

Bu oran dinyadaki artisin altinda kalmaktadir. Tirkiye'nin

2,5 - 3 milyon ton bakliyat Uretme potansiyeli var. Bunun yolu da
bakliyat Uretimine ivme kazandirmaktan geciyor” diyor.

bakliyat sektoriiniin bugiinkii
durumuna iliskin giincel verileri
bizimle paylasabilir misiniz?

Tiirkiye Istatistik Kurumu verilerine gore
2023 yilinda iilkemizde 8 milyon 787 bin dekar
bakliyat ekili alan bulunmaktadir. %52’lik
payla (4 milyon 588 bin dekar) nohut en fazla
ekilen iirtindiir. Nohudu sirastyla %32°lik payla
(2 milyon 782 bin dekar) kirmizi mercimek,
%10’luk payla kuru fasulye (885 bin dekar) ve
%35’lik payla yesil mercimek (448 bin dekar)
izlemektedir. Ulkemizde 2023 yili bakliyat
tiretim hacmi 1 milyon 311 bin ton olarak
gergeklesmistir. Ekili alanlarla orantili olarak
%44°1iik payla (580 bin ton) nohut en yiiksek
tiretim hacmine sahiptir. %32’lik payla kirmizi
mercimek (420 bin ton), %18’lik orantyla kuru
fasulye (240 bin ton) ve %4’lik payla (50 bin
ton) yesil mercimek tretimi gergeklesmistir.

Saym Ozdemir merhaba. Tiirkiye’de

“SON 30 YILDA BAKLIYAT
URETIMIMIZ %28 GERILEDI"

Bakliyat iiriinlerini ayr1 ayn
degerlendirdiginizde Tiirkiye’nin kendi
kendine yeterlilik oranlarim bizimle
paylasabilir misiniz? Hangi bakliyatlarda
ithalata bagimhyiz? Onceki yillarda bu
iiriinlerde disa bagimhilik ne diizeydeydi?
Bunun sebeplerini de aciklayabilirseniz
¢ok sevinirim.

Son agiklanan ve TUIK 2022/2023
dénemini kapsayan istatistiklere gore, bakliyat
tiriinlerinde yeterlilik seviyesi %97 ye
ulagmustr. Yeterlilik oranlari {iriin bazinda
analiz edildiginde, iilkemizde en fazla tiretilen
bakliyat {irlinii olan nohutta %117’yle kendi
kendine yeterli durumdayiz. Kuru fasulyede
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%91, kirmizi mercimekte %86 ve yesil
mercimekte %60’la ithalata bagimliligimiz
devam etmektedir. Bakliyatta son olarak
2012/2013 déneminde %100°liik oranla kendi
kendine yeterli durumdaydik. Son 10 dénemde
yeterlilik seviyemiz %83 ile %97 arasinda
dalgalanmaktadir. 2022/2023 doneminde
ulastigimiz %97°1ik seviye ise son 10 donemin
en yiiksek diizeyidir.

1994 yilinda sona eren Nadas Alanlarmin
Daraltilmasi Projesi ve ayni yildan itibaren
TMO’nun yemeklik tane baklagilleri alim
kapsamindan ¢ikarmast nedeniyle, basta
mercimek ve nohut olmak tizere, kuru baklagiller
ciftgilerimiz agisindan cazip olmaktan ¢ikti. Son
30 yilda tiretim hacminin 1,8 milyon tondan 1,3
milyon tona gerilemesi (%28) ve ayni1 donemde
tilke niifusunun %33 artmasi sonucu yeterlilik
acisindan bu olumsuz tablo ortaya ¢ikmustir.

“KiSi BASI 14 KILO BAKLIYAT
TUKETIYORUZ"

Bakliyatin beslenmedeki 6neminden

s6z eder misiniz? Tiirkiye’de giiniimiiz
itibariyle kisi bag1 bakliyat tiiketimi
hakkinda bilgi verebilir misiniz,

gelismis iilkelerde tiiketim rakamlari ne
durumda? Ulkemizde bakliyat tiiketimini

artirmak icin hangi adimlar atilmasi
gerekmektedir?

Bakliyat beslenme acisindan bulunmaz bir
nimettir. Et ve et lirinleriyle es deger protein
seviyesine sahiptir. Vitaminler, demir ve
potasyum gibi mineraller ve lif agisindan oldukca
zengindir. Kolesterol ve gluten icermez. Yag
oran diisiiktiir ve anti alerjik gidalardir. Dengeli
beslenme ve saglikli yasam agisindan oynadigi bu
6nemli rolle obezite, kalp ve damar rahatsizliklari,
diyabet, bobrek yetmezligi ve kanser gibi
¢agimizin yaygin hastaliklartyla miicadelede
uzmanlar tarafindan sik¢a 6nerilmektedir.

Ayrica viriislerin ¢ogalmasini dnleyen antiviral
ve bagisiklik sistemini giiglendiren prebiyotik
ozellikleri sayesinde oldukca etkin gidalardir.

Ulkemizde kisi bagt bakliyat titketim miktar1
14 kg seviyesindedir. Geligmis tilkeler agisindan
incelendiginde bu miktar Kanada i¢in 10 kg,
Avustralya i¢in 8 kg, Amerika igin 5 ve Avrupa
Birligi i¢in 3 kg’dur. Dolaystyla tilkemizde
yerlesmis bir tiretim, ticaret ve titketim kiiltirii
vardur. Basta geng nesiller olmak tizere bakliyat
titketimini tesvik etmeli ve dzendirmeliyiz.
Ornegin Saglik Bakanhg ve Milli Egitim
Bakanlig1 himayelerinde “okul siitii programi”
benzeri bir program uygulanabilir. Kamu
spotu, poster ve afisler gibi iletisim kanallartyla
bakliyatin faydalarina iligkin bilgilendirmeler
yapilabilir. 10 Subat Diinya Bakliyat Giinii
cercevesinde okullarimizda tanitici bilgiler




verilebilir. Diinyada beslenme aligkanliklart
degisiyor. Tiiketime hazir bakliyatlarin ve
atistirmaliklarm kullanimi artiyor. Artan bu pazar
kanaliyla da bakliyat tiiketimi ivme kazanabilir.
Sektor olarak en biiyiik arzumuz bakliyat
tiretiminin ve tiiketiminin artmasidir.

“10 AYLIK BAKLIYAT IHRACATIMIZ
762 MILYON DOLAR”

Tiirkiye 2023 yihinda ve bu yilin ilk 10
ayinda kag iilkeye ne kadarhk bakliyat
ihracati gerceklestirdi. Thracatta éne
cikan, hedeflenen pazarlardan bahsederek
yil sonu ihracat hedefinizi aktarabilir
misiniz?

TUIK Genel Ticaret Sistemi (serbest bélge
ve glimriiklii antrepolar dahil) verilerine gore
2023 yilinda Tiirkiye 138 iilkeye, 1,3 milyon
ton hacminde ve 1,1 milyar dolar degerinde
bakliyat ihracati gergeklestirdi. 2024 {in ilk 10
aylik doneminde ise Tiirkiye’nin 128 iilkeye
gergeklestirdigi ihracat hacmi 1 milyon ton
olurken, bu ihracat karsiliginda 762 milyon dolar
gelir elde edilmistir. %42’lik pazar payima sahip
Irak en 6nemli ihracat pazarimizdir. Irak’1 %7°lik
payla Sudan, %6’yla Cezayir, %4’le Misir ve
%3’le Almanya takip etmektedir. Bu bes iilke
bakliyat ihracatimizin %62 ’sini olusturmaktadr.
Bakliyatta bir dnceki y1l 1,3 milyon tona kargilik
1,6 milyon ton ithalatimiz bulunuyordu. Oncelikli
hedefimiz bakliyat dis ticaretinde hem miktar
olarak hem de deger olarak net ihracatgi olmaktir.
Daha uzun vadede ise kendi yerli {iriinlerimizle
hem i¢ tiiketimi hem de ihracat: karsilamaktir.

“KURESEL BAKLIYAT
PAZARI BUYUYOR”
Gectigimiz aylarda yaptigimiz bir
aciklamanizda, kiiresel bak—liyat
pazarmin 6niimiizdeki 10 yil icinde
bilyiime gosterecegi—ni vurgularken,
iiretimin %25, ticaretin ise %16 artacagim
belirtmistiniz. Kiiresel bakliyat pazar
hakkinda bilgi vererek bu ongoriiniizii
biraz acmamz rica edebilir miyim?
Ekonomik Kalkmma ve Isbirligi Orgiitii
(OECD) ile Birlesmis Milletler Gida ve
Tarim Orgiitii (FAO) tarafindan yayimlanan
“Tarimsal Goriintim 2024-2033” raporu,
bakliyat sektriiniin oniimiizdeki 10 yilint
kapsamli bir sekilde analiz etmektedir. Kiiresel
bakliyat pazarmin 6niimiizdeki 10 y1l icinde
biiylime gosterecegi ongoriilmektedir. Diinya
niifusunun %9 artmasi beklenirken, 95 milyon
ton olan diinya bakliyat tiretiminin %25 artarak
2033 yilinda 119 milyon tona ulagmasi tahmin
edilmektedir. Kisi bas1 bakliyat tiiketiminin
%21 artarak 8,6 kg’a ¢ikmasi 6ngoriilmektedir.
Bakliyat ticaretinde ise 2023 y1li itibariyle 19
milyon ton olan diinya ticaret hacminin %16
artarak 22 milyon tona ulasacagi beklenmektedir.
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“1994 yilinda sona eren Nadas Alanlaninin Daraltimasi Projesi ve ayni
yildan itibaren TMO'nun yemeklik tane baklagilleri alim kapsamindan
ckarmasi nedeniyle, basta mercimek ve nohut olmak Uzere, kuru
baklagiller gjftcilerimiz agisindan cazip olmaktan gkti. Son 30 yilda
Uretimn hacminin 1,8 milyon tondan 1,3 milyon tona gerilemesi (%28)
ve ayni dénemde Ulke nifusunun %33 artmasi sonucu yeterlilik
agisindan bu olumsuz tablo ortaya gkmistir.”
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Uriin Bazinda Tiirkiye Bakliyat Uretimi (Yiizde %)

Diger; 5

O Nohut

m Kirmizi Mercimek

O Kuru Fasulye

mDiger

TURKIYE BAKLIYAT URETIMI (BIN TON)

Yil Nohut| K. Mercimek! K. Fasulye Diger: Bakll[atl
1992 770 430 200 239 1.667]
o — . S 1993 740 570 200 231 1.761
No :Ulke Uretim: Pay (%) 1994 650 510 180 154 1.514)
' 1995 730, 515, 225 208 1.689)
1__iNohut 580 44 1996 732 520 230 178 1672
2 iKirmizi Mercimek 424 32 1997 720 410 25 158 1535
1998 625 440 236 148 1.459)
3 Kuru Fasulye 240 18 1999 560 300 237 126 1230}
~ 2000 548, 280 230 117 1.182]
4 Diger 66 5 2001 535 480 225 102 1.328]
2002 650 500 250 104 1.510)
--- {TOPLAM 1.310 100 2003 600 485 250 97, 1.437]
2004 620 480 250 99 1.454)
2005 600 520 210 99 1.439
2006 552 580, 196 73 1.431
2007 505| 508! 154 49 1.265]
2008 518| 106 155 64 855
2009 563, 275 181 42 1401
2010 531 422 213 46, 1.235)
2011 487 380! 201 53 1.432)
2012 518| 410 200 53 1491
2013 506/ 395 195 42 1.148|
2014 450 325 215 37 1.036)
2015 460 340 235 37 1.079)
2016 455 345 235 37 1.080)
2017 470 400 239 48, 1.164)
2018 630 310, 220 58 1.228)
2019 630 310 225 59 1.230)
2020 630 328 280 55 1.297]
2021 475 228 305 46, 1.057]
2022 580, 400 270 56 1.311
2023 580, 424 240 63 1311
2024* 580, 400 275 85 1.340)
*TOlK Bitkisel retim 2. Tahmini
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Kanada, Avustralya ve Rusya’nin en 6nemli
ihracati iilkeler olacag: tahmin edilmektedir.

Raporda ayni dénemde Tiirkiye bakliyat
tiretiminin %15 artmas dngoriilmektedir. Ancak,
bu oran diinyada dngoriilen artig oraninin altinda
kalmaktadir. Yine ayn1 dosnemde Tiirkiye nin
ithalatinin %2,4 azalmas ve ihracatinin ayni
oranda artmasi beklenmektedir. Ancak, miktar
olarak net ithalat¢t pozisyonunun devam edecegi
tahmil edilmektedir. Kisi bas tiiketimin ise ayni
seviyede kalmast ongériilmektedir.

“BAKLIYAT URETIMINE IVME
KAZANDIRMAK iCIN....”

Aym aciklamanizda Tiirkiye’nin 2,5 - 3
milyon ton bakliyat iiretme potansiyeline
sahip oldugundan s6z ediyorsunuz.
Ulkemizin bu potansiyele ulasmas icin
size neler neler yapilmasi gerekiyor?

Ulkemizin 2,5 - 3 milyon ton bakliyat
iiretme potansiyeline ulasmasini ancak bunu
kendi tirettigimiz iiriinlerle gergeklestirmeyi arzu
ediyoruz. Bunun da yolu bakliyat iiretimine ivime
kazandirmaktan gegmektedir. Bu kapsamda:

A) Nadas alanlar1 ve atil araziler iiretime
kazandirilmah: Ulkemizde 202 milyon dekarlik
islenen tarim alam var. Bu alanlarin 28 milyon
dekar1 nadas alani. Bakanligimizin agiklamasina
gore tilkemizde 20-25 milyon dekar da atil alan
var. Kuru baklagiller topragi besleyici ve verimi
artirict 6zellikleriyle bu alanlar i¢in idealdir.
Temennimiz nadas alanlarinda baklagil ekiminin
daha fazla 6zendirilmesidir.

B) Havza bazli destekleme modeli havza
say1st azalacak ve kiimelenme saglayacak
sekilde yeniden ele alinmali: Su an 945 havza
var. Nohut 566, kuru fasulye 381 ve mercimek
266 havzada destekleniyor. Her bir {iriin “cok
farkli bolgelerde” ve “fazla sayida havzada”
destekleniyor. Ana amag her bir {iriiniin en
verimli Uiretilecegi bolgeleri belirlemek olmali.
Ve havza sayisini azaltarak kiimelenme
saglayacak sekilde iiriinleri desteklemek olmali.

C) Sertifikali tohum kullaniminin
yayginlastiriimast: Bakanligimiz tohumculuk
konusuna son yillarda biiyiik onem verdi. Bu
tabloyu bakliyata da yansitmamiz gerektigini
distiniiyorum. Ciinkii bakliyat iiretiminde arzu

BAKUYATTA INOVASYON

amagla 2023 yilinda kurdugumuz Bakliyat Aragtirma Merkezi
faaliyetlerine devam etmektedir. Aragtirma merkezimiz, bakliyat
tirtinlerini yiiksek katma degerli tiirev tirtinlere dontisttirmek ve
sektore global Ar-Ge bilgi birikimini sunmak hedefiyle calismaktadir.
Mersin Ticaret Borsamiz gatist altindaki Bakliyat Aragtirma Merkezi,
2024 yih Ekim aymnda Giivenilir Uriin Platformu/nun diizenledigi
Feed the Future Yarismasi'nda’laboratuvar kategorisinde’ birincilik
odiilii kazanmustir” diye konustu.

Bakliyat tirtinlerinin tiiketiminin 6zellikle gelismis tilkelerde ce-
sitlendigini anlatan Abdullah Ozdemir, “Vegan ve vejetaryen tiiketim
yaygmlastyor. Bitkisel bazh protein tiiketimine artan bir yonelim var.
Amerika, Kanada ve Avustralya gibi tilkelerde bakliyat, salam, sosis,
burger, makarna ve humus gibi hazr tirtinlerde kullarulmaktadur.
Ayrica pasta, kek, kurabiye, kraker gibi firmailik tirtinlerinin yant
sira cips ve cerez {iretiminde de yer almaktadir. Her yil biiyiiyen
bu pazardan tilkemizin de pay almast en biiyiik arzumuzdur. Bu
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K. Fasulye; 3,2

Diger; 1,0

URUN BAZINDAKIiSi BASI BAKLIYAT TUKETIMI (KG)

Nohut; 4,8

o Nohut

mK. Mercimek

OK. Fasulye
mDiger
K. Mercimek; 4,7
~ Kisi Basi Bakliyat Tuketimi opor-
No {Ulke Tiiketim (kg) stbas v Ropor
tajda
Dénem Tiketim (kg) | kullanilan
2022/'23 13,7 tablolar
3 K. Fasulye § 3.2 2021/22 12,9 TUIK
4 Diger 1,0 2020721 14,5 verilerine
I TOPLAM ' 13.7 2019/'20 13,6 aittir.
2018/'19 14,4
2017/'18 15,0
ettigimiz artis1 engelleyen nedenlerden biri verim 2016/"7 147
sorunu. Son yillarda verim konusunda her ne 2015/'16 14.2
kadar artis olsa da sertifikali tohum kullanimmin 2014/'15 142
yayginlasmasi bu ¢itay1 ¢ok daha yukari 2013/'14 150
tagyacaktr, o 2012/'13 13,9
D) Baklagillerin miinavebeli ekim sartina 5011712 13.9
gore zorunlu hale getirilmesi: Baklagiller Ortalama 14.2

miinavebeli ekim i¢in en ideal {irtinler.
Beklentimiz su an arz agig1 olan kuru baklagiller
ekiminin miinavebeli ekim sistemi kapsaminda
zorunlu olacak sekilde uygulanmasidir.
Ustelik byle bir uygulama nadas alanlarinmn
tiretime kazandirilmasi projesinde de etkinlik
saglayacaktir.

E) Su kisitli bolgelerde nohut ve mercimek
ekiminin mutlaka tegvik edilmesili: Ulusal
ve uluslararast diizeyde yayinlanan gesitli
yaymnlarda kuraklik agisindan tilkemizin biiyiik
boliimii orta ve yiiksek hassasiyet bolgesinde
bulunuyor. Nohut ve mercimegin su ihtiyaci

birgok iiriine kiyasla daha az. Bizim 6nerimiz
su kasitly, kurak, kirag bolgelerde bu tirtinlerin
ekiminin mutlaka daha fazla tegvik edilmesidir.
Tarim ve Orman Bakanligimiz, Tarimsal
Uretimin Planlanmas1 Hakkinda Y 6netmelik
ile bu basliklarda énemli iyilestirmeler
gergeklestirdi. Sektoriimiiziin beklentisi,
atilan bu adimlarin basartya ulagmast ve bu
dogrultuda belirlenen politikalarin istikrarli bir
sekilde uygulanmasidir. Genel olarak tarimda
ve Ozelinde ise bakliyatta arzu ettigimiz
doniisiim gergeklesmesini temenni ediyoruz.
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2 bin yullik Ahmet Bugdayi
yeni nesillere aktarilhiyor

Duru Bulgur'un Karamanoglu Mehmetbey Universitesi is birligiyle Turk tarimina
yeniden kazandirdigi ata tohumu Ahmet Bugdayi, Karaman'da ciftcilere dagitiminin
ardindan, genis alanlarda Uretilmesi icin tekrar toprakla bulusturuldu.

iirkiye’de bulguru yeniden
sofralara kazandirmay1 ve diinya
mutfaklarinda yer edinmesini

hedefleyen Duru Bulgur, 2018’de 6nemli
bir is birligine imza att1. Karamanoglu

Mehmetbey Universitesi’yle yiiriitiilen ortak

projeyle, Karaman merkeze bagli Taskale
Koyiti’ndeki tarihi tahil ambarlarinda
saklanan “Ahmet Bugday1” giin yiiziine
¢ikarildi. Nesilden nesile aktarilan 2 bin
yillik “Ahmet Bugday1”nin tohumu, onu
6zenle saklayan c¢iftciden alinarak 2 yillik
calismayla 1slah edildi.

iLK EKIMDEN 800 KG'LiK
VERIM ELDE EDILDi

“Ahmet Bugday1”nin yeniden iiretilerek
tarim sanayisine kazandirilmasi amaciyla
Tiirkiye’de ilk kez uygulanan “hizli
1slah” yontemiyle elde edilen tohumlar, 3
yillik arazi ¢aligmalarinin ardindan gegen
yil Karaman’da ¢iftgilerle paylasilarak
toprakla bulusturuldu. “Ahmet Bugday1”’nin
yaklagik 200 dekar alanda gegen seneki
ilk ekiminden yaklasik 800 kilogramlik
verim elde edildi. Tohumlar, bu yilki ekim
zamaninda Karaman’daki cift¢ilere ikinci
kez dagitilarak toprakla bulusturuldu.

EMIN DURU: “VERIMDE ASIL ARTIS
3-4 YILDA SAGLANACAK”

Duru Bulgur Yonetim Kurulu Baskani
Emin Duru, 1935°ten bu yana sektdrde
faaliyet gosterdiklerini ve “Ahmet
Bugday1”nin iistiin 6zelliklerini bildiklerini

Emin DURU

sOyledi. Makarnalik disinda verimli bir
bulgurluk bugday1 tarima kazandirma
hedefine ulastiklarini belirten Duru, kirag
arazilere uygun ve susuzluga dayanikli
ozelligiyle “Ahmet Bugday1”nin biiyiik
avantajlar sagladigini kaydetti.

Kiiresel 1sinmayla hava sicakliklari
arttigint ancak Ahmet Bugday1’nin
kurakliga dayanikli bir tohum olmasi
itibariyle greticilere avantaj sagladigina
dikkat ceken Duru s6yle devam etti:
“Sicakliklarin artmasi sebebiyle
bu tohumun ekimini Kasim ayina
kaydirdik. Bu sekilde kisa siirede yetisen
bugdayimizda daha yiiksek verim

alacagimizi diistiniiyoruz. Gegen y1l 200
dekarda yaklagik 800 kilogram {iriin

elde ettik. Tohumun topraga adaptasyon
siiresini géz oniinde bulundurmak
gerekiyor. Bu noktadan hareketle 3-4

yil sonra bugdayin yapisina gore iiretim
miktarinda dnemli bir artis bekliyoruz.
Daha fazla iiriin verdigi igin sertifikali
bugdaylara yonelen ciftgilerimizin, verim
artigini gérditkce Ahmet Bugdayi’na
daha fazla ilgi gosterecegine inaniyoruz.
Lezzeti ve kalitesiyle {ireticinin ilk tercihi
olacagina inandigimiz bu 6zel bugdayin
Tiirk tariminda kalict olmasini saglayarak
gelecege miras birakmaya kararliyiz.”

PROF. DR. NEVZAT AYDIN: “UNIVERSITE-SANAYI IS BIRUGINI COK ONEMSIYORUZ"

Duru Bulgur'un “Ahmet Bugday1”m gelistirmek icin is birligi yaptig1
Karamanoglu Mehmet Bey Universitesi'nin Rekt¢r Yarcimcist Prof.Dr.
Nevzat Aydin ise genetik kaliteyi korumak tizere baslattiklari projeyle
kaybolmaya yiiz tutan son derece degerli bir tirtinii Ttirk ekonomisine
kazandirmaktan biiytik mutluluk duyduklarmi séyledi. Aydin,
“Atalik Ahmet Bugday1"ndan tiretilen bulgurun kalitesine iligkin
sunlari anlatti: “Bugdayimizin tarla testleri, ciftcilerimiz tarafmdan
gerceklestirdi. Bu stiregte Duru Bulgur, fabrikada tirtintin testlerini

yapt. Yaklasik 100 tonluk tirtinden bulgur tirettik. Bizi gok sevindiren
tespitlerden biri tohumlarimizin bulgur asamasinda essiz bir koku
yayiyor olmast. Test ettirdigimiz kullanicilardan da ok olumlu geri
doniisler aldik. Kullamicrlarimiz, bulgurun lezzetini, egsiz kokusunu,
pakette durugunu, kalitesini cok begendi. YOK tarafindan Bolgesel
Kalkinma Thtisas Universitesi olarak gorevlendirilen Karamanoglu
Mehmet Bey Universitesi olarak sanayiyle yaptigimuz bu tiir is
birliklerini gok 6nemsiyoruz.
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iTKISEL YACLARDA YAPILAN

TAKLIT ve TAGSISLER

Tanm ve Orman Bakanlidi'nin 2 €kim tarihinden itibaren gida
Urdnlerinde taklit ve tagsis yapan firmalari online olarak
kamuoyuyla paylasmaya baslamasi Turkiye gundemine

oturmustu. Yurttagin ne yedigine ve ictigine dair kafasi kanisirken,
yapllan agiklamalar da soru isaretlerini artirdi. Ulkemizde en fazla

hile yapilan gida Urinlerinin basinda bitkisel yaglar, et ve sit
urOnleri geliyor. Bitki Bazli Gidalar Dernedi'nden (BITKIDEN)
Gida Yiksek Mihendisi Batuhan Inanlar 5 soruda bitkisel
yaglarda en ¢ok yapilan hileleri, tagsisin tiketiciler
tarafindan anlasilip anlasilomayacadini, tadsisin
anlasiimasinda kullanilan ve gelecekte kullanilacak gida
guvenligi sistemlerini ve tuketicilerin sorumluluklarini anlatt.

BATUHAN INANLAR KIMDIR?

Batuhan Inanlar, lise egitimini dereceyle
tamamladiktan sonra 2019 yilinda Istanbul Teknik
Universitesi (ITU) Gida Miihendisligi lisans
programuni, 2022’ de ise ITU Gida Mithendisligi
Boliimii'nde ytiksek lisansint bitirip ayni yil
Anadolu Universitesi Isletme Boliimii'nden
mezun olmustur. 2017 yilinda ITU Psikoloji
Kuliibii'nii kurarak iki y1l baskanlik yapmus ve
ITU'de psikoloji béliimii agilmast konusunda
YOK’e bagvuruda bulunmustur. 2019'da Istanbul
Biiyiiksehir Belediyesine sundugu “Catidan
Sofraya Topraksiz Tarim Projesi”nin patentini
almugtir. 2020 yihnda “Cihankirli Isler” adh
polisiye romant yayimlanmustir. Ayni yil gida
sektoriindeki bilgi kirliligiyle miicadele etmek
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amaciyla “Bay Gida Mithendisi”ni kurarak

gida miihendisligi Ggrencilerinin bilimsel dogru
bilgileri halkla paylasmasini hedeflemis, Gida
Bilim Akademisi ve gidabilim.com'u kurmusgtur.
2020-2023 yillar1 arasinda Milliyet Gazetesi'nde
yazarhk yapmus, bircok dergj, gazete, televizyon
haberi ve sosyal medyada yer almugtir. Ayrica,
gida alaninda dogru bilgi ve bilingli etiket
okuma konusunda 4 yil boyunca 100'e yakin
iiniversite, lise ve gesitli kurulusta seminer ve
webinarlar diizenlemistir. Su anda kariyerine
BITKIDEN Dernegi'nde devam eden Inanlar, ITU
Gida Miihendisligi Béliimii'nde yapay zeka ile
gidalarin bozulmasinin tespiti tizerine doktora
yapmaktadir.

Bitkisel yaglarda neden hile
yapiliyor? En sik yapilan hileler
nelerdir?

Bitkisel yaglarda taklit ve tagsisin ana
nedenleri pazar talebi ve maliyet avantajidir.
Yiiksek kaliteli bitkisel yaglara olan talep
fazla olmasina ragmen iiretimin kisith
olmas: ve fiyatlarin yiiksekligi nedeniyle
bazi iireticiler maalesef hileye bagvurmayi
tercih etmektedir. Bu durum haksiz rekabete
yol agmakta, diiriist lireticiler iizerinde
baski1 olusturmaktadir. Ayrica kontrol
ve denetimlerin yetersiz olmasi, tiiketici
farkindaliginin diisiik olmasi, birgcok
yanlis bilgiyle yaglarin i¢erigini mantik
dis1 analizler yorumlamaya ¢aligmast,
piyasadaki fiyat degisimleri de taklit ve
tagsisin zeminini hazirlamaktadir [,



Tarim ve Orman Bakanligi, 2 Ekim
2024’ten bu yana baglattig1 uygulama
kapsaminda taklit ve tagsis yapan
firmalar1 “guvenilirgida.tarim.gov.tr”
sitesinden ifsa etmektedir 2. Maalesef
listede en ¢ok taklit ve tagsis ile
karsilastigimiz kategorilerden biri ise
bitkisel yaglar. Ozellikle zeytinyaginda
daha ucuz ve diisiik kaliteli tohum
yaglarinin karigtirilmast, rafine edilmis
yaglarin “natiirel” olarak piyasaya
stirilmesi gibi tagsisler yapilmaktadir.
Bunlar diginda, diisiik kaliteli yaglari
daha cazip kilmak amaciyla gidada
kullanimina izin verilmeyen boyalarin
ve maddelerin ilavesi de tiiketicinin
sagligini riske atabilmektedir.
Merdiven alt1 diyebilecegimiz
iretimlerde ise bulasan limitlerine
uygun olmayan agir metal gibi
kalintilarin bulunmasi da yine saglik
riski olusturabilecek bir durum. Tim
bu hileler tiiketicileri yaniltarak hem
sagligi tehdit etmekte hem de sektoriin
giivenilirligini sarsmaktadir.

Taklit ve tagsis yapilmis bir

yag tiiketici olarak fark
etmek miimkiin miidiir?

Ozellikle sosyal medyada,

bitkisel yaglarin ger¢ekligini, safligini
ayirt etmek amacryla tizerine 1lik
su dokiip baloncuk ¢ikartmasini
izleme, tuz ruhuyla biitiinleserek
renginin degismemesi i¢in bekleme,
duvara siirdiigiiniizde yagh boya gibi
dagilmasi gibi tiikketicinin merak etme
istegini karsilamaktan dogan ancak
bilimsel olmayan bircok yontem
bulunuyor. Bu yontemlerin higbiri
maalesef bitkisel yaglara baska bir
yag katildig1, rafinasyon yapilip
yapilmadigi, gidada kullanimina
izin verilmeyen bir boyanin ilave
edilip edilmedigi konusunda bilgi

vermemektedir. Tiiketicinin, taklit ve
tagsis yapilmis bir yagi kesin olarak

fark etmesi miimkiin degildir. Ancak
ayni tirtinlin farkli yerlerdeki fiyatlar
arasinda biiyiik farkliliklar varsa, yaglarin
bilinen renginden, kokusundan veya
tadindan farkliliklar varsa, etiketi yoksa
stiphe edebilir. Bu siipheyi de minimuma
indirmek amaciyla bilinen ve giivenilir
markalarin tizerinde son tiiketim tarihi,
icerik bilgileri gibi detaylarin yer aldig:
etiketlere sahip, saklama kosullarina
uygun {irlinlerini tercih etmek tiiketicinin
faydasina olacaktir.

Laboratuvar analizlerinde

bitkisel yaglardaki taklit ve
tagsisi tespit etmek icin kullanilan
yontemler nelerdir?

Bitkisel yaglarda taklit ve tagsisi tespit
etmek bircok yontem kullanilmaktadir
ve bu yaglarin ger¢ekligini ve safligini
garanti altina almaktadir. Fiziksel,
kimyasal, kromatografik ve spektroskopik
metotlar baz alinarak yaglarin
karakterizasyonu saglanmaktadir. Fiziksel
metotlar, belirli kabul edilebilir sinirlar
ve araliklar igerisinde 6lgiilen degerler
olup tek basina yeterli olmamaktadir.
Bunlar kirilma indisi, erime noktasi, renk
ve yogunluktur. Rengin objektif olarak
tanimlanabilmesi i¢in genellikle standart
kirmizi-sari-mavi filtreler kullanilarak
yapilan Lovibond renk skalasi veya
fotometrik renk indeksi (PCI) tayini
kullanilmaktadir [, Kirilma indisi, serbest
yag asidi miktar1 6l¢limiinii saglarken ayni
zamanda hidrojenasyonu kontrol etmek
i¢in de kullanilmaktadir. Ciinkii kirilma
indisi, doymamislik azaldik¢a dogrusal
olarak azalmaktadir [4l. Erime noktast,
dumanlanma, yanma noktalar1 da yag
asidi kompozisyonuna gore degiskenlik
gostermektedir.

Kimyasal metot olarak, sabunlasma
sayis1, yag asidi zincirinin uzunlugu,
ortalama yag asidi agirlig1 hakkinda
bilgi vermektedir [5!. Tyot sayisiyla da
doymusluk derecesi goriilmektedir.
Ornegin 100 gram zeytinyaginda
yaklagik olarak 14 gram doymus yag
asidi bulunmaktadir. Bu metotlar yag
asidi kompozisyonu hakkinda fikir
vermektedir. Yag asidi kompozisyonu
hakkinda bilgi ise yag asidi metil esterleri
(FAME) araciligryla saglanmaktadir.
FAME analizleri igerisinde en ¢ok
kullanilan yontem gaz kromatografisidir
(GC). FAME, tasiyic1 gaz tarafindan
GC kolonuna girip ¢ikar ve her biri, yag
asidinin zincir uzunluguna ve doygunluk
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derecesine bagli olan belirli bir tutma
stiresinden sonra kolondan ayrilmaktadir.
FAME, GC (gaz kromatografisi)
tarafindan belirlenen yag asidi bilesimi
gercek bir “Parmak Izi”dir. Ayrica

besin etiketinde yer alan doymus, tekli
doymamuslar, ¢oklu doymamaslar, trans
yag asidi bilgilerini saglamaktadir (6],

Yaga 6zgii tagsis yontemleri de
bulunmaktadir. Zeytinyaginda skualen
(zeytinyaginin sabunlastirilamayan
kisminin ¢ok spesifik bir bilesenidir.)
yaklasik olarak 7000 mg/kg bulunurken,
digerlerinde ise 30-400ppm arasinda
degismektedir. Pamuk tohumu yag: i¢in
ise kirmizi renk olusturan siklopropenoik
asitlerin varligini tespit etmek icin Halfen
testi; susam yag1 i¢in sabunlastirilamayan
maddelerinin furfural ile pembe
renk olusturacag: Villavechia testi
yapilmaktadir [71. Ancak bu yontemler
oldukga zaman alabilmektedir.

Son yillarda gidada kullanim1 yaygin
hale gelen ve numune almanin hizli
gergeklestigi spektroskopik yontemler
ise bitkisel yaglardaki sahteciligi tespit
etmek i¢in de kullanilmaktadir. Ornegin
yapilan bir ¢alismada Fourier Kizil6tesi
Doniisiimii (FTIR) spektroskopisinin
soguk preslenmis susam yaginin farkli
konsantrasyonlarda findik, kanola ve
aycicegi yaglartyla sahteciliginin tespitine
olanak saglamstir (1 ila 50% arasinda).
Spektrometrik yontemler basit ve hizli
bir tespit yontemi olsa da bir numunenin
kalitesinin tam karakterizasyonunu
elde etmek zordur ve ekipman maliyeti
yiiksektir 1,

Gelecekte bitkisel yaglarda

taklit ve tagsisle miicadelede
hangi teknolojiler gelistirilebilir?

Elektronik dil ve burun tabanl

teknoloji, uygulama kolaylig1 ve
hizli analiz edebilmesi nedeniyle
gelistirilebilir yontemler olup yaglarin
tadini ve kokusunu simiile ederek tatmin
edici sonuglar elde edebilir. Bu tiir
cihazlar, bitkisel yaglarin 6zelliklerini
tanimlayarak farkli yag tlirlerinin
karigimini tespit edebilir. Bu teknolojiler
daha tagiabilir ve daha hassas hale
getirilirse, sahtecilik tespitinde ¢ok
kullanisli olabilir [, Nanomalzeme
tabanli sensorler, yaglardaki sahtelikleri
algilayabilen ileri teknolojiler arasinda
yer alabilir. Yapilan ¢aligmalarda
laboratuvar ortaminda, yenilebilir yagdaki
yabanci madde kalintilarinin tespiti ve
miktarinin belirlenmesi i¢in fiber optik
sensorler gelistirilmistir. Tespitin
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altinda yatan prensip, ¢ok modlu
fiber kaplamay1 ¢evreleyen ortamin
kirilma indislerindeki degisikliklerin
neden oldugu dalga boyu kaymasina
hassas bir sekilde giivenilmesidir. Bu
sensorler, yagin yapisindaki kiiciik
degisiklikleri tespit edebilecek, daha
hassas ve hizli analizler sunabilecektir
11, Nanoteknolojinin gida giivenligi
alaninda daha fazla kullanilmasi,
yaglardaki hilelerin tespit edilmesinde
devrim yaratabilir.

Blockchain tabanli izleme sistemleri,
bitkisel yaglarin iiretiminden tiiketime
kadar olan yolculugunu seffaf bir
sekilde izlemek i¢in kullanilabilir. Bu
sistem, tedarik zincirinde her asamanin
kaydini tutarak, yagin saflig1 ve kaynagi
hakkinda giivenilir bilgi saglayabilir.
Yapay zeka, biiyiik veri setlerini analiz
ederek yaglardaki hileli katkilarin ve
karigimlarin taninmasinda kullanilabilir.
Yapay zeka algoritmalari, sensor verileri
ve kimyasal analizleri kullanarak,
sahtecilik belirtilerini otomatik olarak
tespit edebilir. Bu, denetim siireglerini
hizlandirip daha dogru sonuglar elde
edilmesine yardimei olabilir.

Ayrica, dielektrik 6zellikler
kullanilarak gelecekte sensor
teknolojileri gelistirilebilir ve bitkisel
yaglardaki taklit ve tagsisi tespit
etmek i¢in 6nemli bir rol oynayabilir.

Dielektrik 6zellikler, bir malzemenin
elektriksel alan altinda nasil davrandigini
tanimlar ve genellikle malzemelerin
elektriksel iletkenlik, permittivite
(elektriksel gecirgenlik) ve direng gibi
ozellikleriyle iliskilidir. Ornegin yapilan
bir calismada zeytinyagina katilan kanola
yagiin dielektrik 6zellikleri kullanilarak
tespit edilebildigi bulunmustur 101,

Kisacasi bitkisel yaglarda yapilan
taklit ve tagsisler yapay zekanin da
destegiyle daha kolay ve hizli bir sekilde
tespit edilebilecek ve kontrol altina
alabilecek.

Tiiketiciler siiphelendikleri

veya karsilastiklar1 bu tarz
iiriinleri nereye sikayet etmeli?

Tiiketiciler, gida ile ilgili her tiirli

sikayet ve taleplerini Tirkiye genelinde
Alo174 Gida Hatti ¢agr1 merkezi veya
0501 174 01 74 numarali Whatsapp hattina
08.00-00.00 saatleri arasinda iletebilirler.
Stiphelendikleri veya karsilastiklar:
uygunsuzlugun veya fisin fotografini,
rtintin satildigi adresi T.C. kimlik numarast
ile Gida Hattr’na géndermeleri halinde
sistemden bir bagvurusu numarasi verilerek
isleme almmaktadir. Bunun disinda CIMER
(Cumhurbagskanhg: iletisim Merkezi)
yoluyla da sikayetler alinmaktadir.
CIMER e sikayet halinde Tarim ve Orman
Bakanligi’na dilekge aktarilip CIMER
araciligryla cevap yazilmaktadir. Bu siire¢
daha uzun siirmektedir. Ayrica, adresi
olmayan, yol kenarinda bulunan ve seyyar
nitelikteki saticilari belediyelerin zabita
birimlerine sikayet edebilirsiniz.
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Tiirkiye’den 506 milyon dolarhk

Emre UYGUN

iirk zeytincilik sektorii olarak
T 2022/23 sezonunda 932 milyon

dolarlik ihracat yaptiklarini belirten
Ege Zeytin ve Zeytinyag1 Ihracatcilari
Birligi (EZZiB) Baskan1 Emre Uygun,
2023/24 sezonunda, 2022/23 sezonuna
gore ihracatta zeytinyagi kaynakli ylizde
18 kay1p yasadiklarini belirtti. Tiirk
zeytinyagi sektoriiniin, ¢etin gecen 2023/24
sezonunda 70 bin 750 tonluk ihracatinin
54 bin 405 tonluk dilimini ambalajli ihrag
ettigini paylasan Uygun, “Aslinda ambalajli
zeytinyagi ihracatinin ¢ok biiyiik kismi
biiyiik ambalaj olarak yapildi ve dokme
zeytinyag ihracatinin yerini aldi. Son
donemde kota verilmesi ve kisitlamalarin
kalkmastyla birlikte dokme ve varilli
zeytinyag1 ihracatimiz 100 milyon dolar
oldu” seklinde konustu.

ZEYTINYAGI DOLAR BAZINDA
YUZDE 54 DEGER KAZANDI

Altin s1v1 olarak tabir edilen zeytinyag1
2023/24 sezonunda altin gibi ihrag

‘sivi altin’ thracati

Zeytinyadi sektory kisitlama ve kotalarla gecirdigi zorlu 2023/24
sezonunda 70 bin 750 ton zeytinyad ihrag ederek 506 milyon 374

bin dolar dévizi Turkiye'ye kazandirdi. 2023/24 sezonunda prina

yadi ihracati da 11 bin 38 ton karsiligi 48 milyon 59 bin dolar olarak
kayitlara gecti. €ylul ayr sonunda biten sofralik zeytin ihracat sezonunu
210 milyon dolarla geride birakan Turk zeytincilik sektory, 2023/24
sezonunu 765 milyon dolarlik déviz getirisiyle geride birakmis oldu.

edildi. EZZIB Baskani Emre Uygun,
zeytinyaginin 2022/23 sezonunda
ortalama ihrag fiyatinin 4,64 dolar
oldugunu, 2023/24 sezonunda dolar
bazinda ytizde 54’liik artisla 7,16 dolara
ilerledigini vurgulayarak, “Zeytinyagi
ihracatinda miktar bazinda diisiis yiizde
52’ye ulasirken, ortalama ihrag fiyatindaki
artig sayesinde doviz getirisindeki
gerileme yiizde 29’1a sinirli kaldi”
ifadelerini kulland1. Tiirkiye’nin 2024/25
sezonunda 475 bin tonluk zeytinyagi
rekoltesiyle Ispanya’nin ardindan diinya
ikincisi olacagi bilgisini veren EZZIB
Bagkant Emre Uygun, “Rekolteyi katma
degere doniistiirebilmek, iireticilerimizin
emeklerinin karsiligint almasi saglamak
icin 2024/25 sezonunda 200 bin ton
zeytinyag1 ihracati hedefliyoruz” diyerek
sozlerini tamamladi.

ABD ZEYTINYAGI
IHRACATINDA LIDER

2023/24 sezonunda Tiirkiye, 120
iilkeye zeytinyag ihrag ederken zirvede
135 milyon dolarlik tutarla Amerika
Birlesik Devletleri yer aldi. Ispanya 110
milyon dolarla ikinci olurken, Italya’ya
42,8 milyon dolarlik altin siva ihrag

edildi. Tiirk zeytinyag: sektdriiniin son
yillarda gii¢ kazandig: ihrag pazarlarindan
Japonya’ya 2023/24 sezonunda ihracati
yiizde 19’luk artisla 28 milyon dolardan
33,5 milyon dolara yiikseldi. Tirkiye nin
zeytinyagi sektoriinde geleneksel ihrag
pazarlarindan Suudi Arabistan’a 15,7
milyon dolarlik zeytinyagi ihrag edildi.
Rusya 14 milyon dolarlik Tiirk zeytinyagi
talep ederken, Almanya’ya 7,7 milyon
dolar, Portekiz’e 7,4 milyon dolar,
Brezilya ve Avustralya’ya 6’sar milyon
dolarlik altin siv1 ihrag edildi.

INGILTERE'YE GUMRUK VERGISIZ IHRACAT TALERI

Ingiltere'nin Avrupa Birligi'nden ayrilmasi sonrasinda
Tiirkiye ile ingiltere arasinda devam eden Serbest Ticaret
Anlagmas: goriismelerini hatirlatan EZZIB Baskan1 Emre
Uygun, 1ngﬂtere'm’n yillik 80 bin ton zeytinyag: tiikettigini ve
zeytinyag ihtiyacimi AB tilkelerinden kargiladigin belirterek,
ingiltere’ye zeytinyag ihracatinda giimriik vergisinin

kaldirilmas: halinde Tiirkiye'nin burada giglii bir pazar
kazanacagini ve ontimtizdeki siirecte Tiirkiyenin bu konuya
odaklanmas gerektigine vurgu yapti. Uygun, Tiirkiye’den
Avrupa Birligi'ne zeytinyag: ihracatinda tanman 100 tonluk
kotay1 da trajikomik olarak tanimlad1 ve bu kotanin 30 bin
tona cikarilmasi ¢agrisini yineledi.
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AB tesciliyle Ayvalik zeytinyaginin
&= katma degeri artacak

“Turizmin Degeri, Zeytinyaginin Baskenti” sloganiyla
Ayvalik Ticaret Odasi tarafindan dizenlenen “19.
Ayvalik Uluslararasi Zeytin, Hasat ve Turizm Festivali”

T iirkiye’de zeytin ve zeytinyagi
tiretiminin 6nemli merkezlerinden
biri olan Ayvalik’ta, Ayvalik
Ticaret Odasi tarafindan 1-3 Kasim
tarihleri arasinda diizenlenen “19. Ayvalik
Uluslararasi Zeytin, Hasat ve Turizm
Festivali” son buldu. 2 Kasim Cumartesi
giinll gergeklesen hasatta, 1000 y1llik
agaclardan toplanan zeytinler sikildi.
Diinya zeytinyag: literatiiriine girmis 3
zeytinyagindan biri olan Ayvalik taki
hasat, sezonun bereketli gececeginin
sinyallerini de verdi.

ALl UGAR: “AB TESCILI iLE iLGiLi
CiDDI CALISMA ICINE GIRDIK”

Konuyla ilgili agiklama yapan Ayvalik
Ticaret Odas1 Bagkani1 Ali Ugar, “Y6netim
olarak goreve geldigimizde onceliklerimiz
arasinda yer alan “Ayvalik Zeytinyagi”nin
AB tescili ile ilgili ciddi ¢alisma icine
girdik ve Ulusal Zeytinyagi Cografi isaret
tescillerden siifinda ilk olan “Ayvalik
Zeytinyag1” cografi isaretinin zorunlu
olan tescil revizyonu tizerinde Tiirk
Marka ve Patent Kurumu’yla yaklagik 1.5
yil ¢alistik, ilgili kurum ve kuruluslarin
goriisleri dogrultusunda tescilimizin
revizyonu tamamladik. Ayvalik
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Zeytinyag1, Avrupa Birligi tescil siireci
devam eden sinifinda 3 {iriinden biridir.
UZZK verilerine gore bu sene 475 bin ton
rekor bir zeytinyagi tiretimi bekleniyor.
Yurt i¢i ambalajli yag satiglarinda da
yiizde 15-20 fiyatlarda gerileme mevcut.
Zeytinyagi sektoriinde kaliteyi bozan
saklama kosullarinin iyilestirilmesi,
iireticinin, fabrikacinin, tiiccarin ve
ihracat¢inin yil boyunca ihtiyacini
karsilayacak ve borsasini olusturacak
‘Zeytinyaginda Lisansli Depoculuk’
sisteminin bir an dnce kurulmasi,
gerekirse sektordeki kooperatifler ile

de is birliklerine gidilmesi énem arz
etmektedir. Ambalajli iiriinlerin, katma

1-3 Hasim tarihlerinde gergeklesti.
Festival kapsaminda gerceklesen
“Zeytin ve Zeytinyagi Sektoru”

panelinin agilisinda konusan

Turkiye Odalar ve Borsalar
Birligi (TOBB) Baskan Rifat
Hisaraklioglu, “Avrupa
Birligi (AB) tesciliyle
dinyada Ayvalik
zeytinyaginin katma
degeri artacaktir” dedi.

deger yaratmasi agisindan tesvik edilmesi
gerekmektedir. Ambalajli tirtinlerin AB
piyasasina girebilmesinin dniinde engel
olan glimriik birligi anlagmasinin revize
edilmesi 6nemlidir. Tiirk zeytinyaginin
ambalajli ihracatinin artirilmasi igin tanitim
faaliyetlerinin desteklenmesi, marka
adlarinin duyurulabilmesi i¢in yarigmalara
katilimlar ile reklam ¢alismalarinin da
arttirtlmasi gerekmektedir” dedi.

) -

“MADE IN AYVALIK
MARKASI iCIN CALISIYORUZ"

Sosyal medya ve e-ticaret sitelerinden
yapilan satiglar konusunda tiim tiiketicilerin
dikkatli olmasini belirten Ali Ugar,
“Zeytinyag1 olmayan bir seye esans
katarak, renklendiriciler katarak zeytinyag:
haline getirmek biiyiik kotiiliiktiir. Dokme
ve varilli yag ihracatina 6nce konan fon,
sonra 10 aylik ihracat yasag1 ve daha sonra
da kotal1 agilan ihracat dis piyasaya yiliksek
fiyatli satislarin kisitl kalmasina sebep
oldu. Sektdr ihracatta hedef koymus oldugu
2022 ve 2023 yillart igin 1 milyar dolart
yakalayamadi. Kota ihracat planlarimizi
geri plana att1. I¢ piyasada kisi basina
olan tiiketim 1,8-2,0 kg civarinda sabit
bulunmakta ve arttirilmasi gerekiyor.



Ayvalik, diinyanin {inlii 3 zeytinyag1
iireticisinden biridir ve 6 bin ton gibi butik
bir liretimimiz var ve bu nis zeytinyaginin
markalasarak masa {istiinde ‘Made in
Tiirkiye, Made in Ayvalik’ olarak yer almasi
gerekiyor” ifadelerini kullandi.

Avrupa’da kiiresel iklim krizi sebebiyle
kayba ugrayan zeytin rekoltesinin, basta
Ispanya ve Italya’da normal seviyesine
donmesi beklendigini aktaran Ugar,
“Ulkemizde de zeytin {iretiminde ‘var
yili” mevcut. Toptan satislarda ve ihracatta
fiyatlar bu sebeplerden dolay1 hizla geri
gelmis durumda” agiklamasinda bulundu.

HER MEVSIM AYVALIK

Bu sene festivalin konsepti “Turizmin
Degeri, Zeytinyaginin Baskenti” oldu ve
“Her mevsim Ayvalik” diyerek Ayvalik’in
turizmdeki degerlerine de dikkat ¢ekildi.
Ayvalik, irili ufakl sirin koylar1, dogal
tarihsel ve kiiltiirel degerleriyle yalniz
Ege’nin degil, Tiirkiye’nin en giizel tatil
merkezlerinden birisi oldugunu belirten
Ayvalik Ticaret Odast Baskan1 Ali Ugar,
“Iklimi, yeterli turistik alt yapis1, sayisiz
ve essiz glizellikteki koylari, berrak ve
tertemiz sulariyla su alti turizmi merkezi
olabilecek ideal bir konumdadir. 14 bin
500 yataga sahip konaklama kapasitesi,
dalis turizmine elverisli 23 adasi, diinyanin
sadece iki yerinde var olan kirmizi
mercanlari, turizmde markalagsmig Cunda
Adasi ve miibadeleyle gelmis olan 6zellikli
bir mutfak kiiltiiriyle gastronominin y1ldizi,
tarihi kent dokusu, tabiat parklari, egsiz giin

batim1 ve birgok 6zelligiyle Tiirkiye’nin
nadide kentlerinden Ayvalik, her mevsim
ziyaretgilerini agirlamaktadir. Bu dogal
zenginlik bize zeytinyag1 disinda diger bir

gelir kaynagi turizmden faydalanmamamizi

da sagliyor” dedi.

Her sene Ayvalik’ta 400 bine yakin
misafiri agirladiklarina dikkat ¢eken
Ugcar soyle devam etti. “Bayramlarda
bu say1 1 milyonun iizerine ¢ikiyor. 14
bin 500 yataga sahip bes y1ldizli otelden
butik otellere kadar herkesin istedigine
sahip konaklama se¢eneklerimiz mevcut.
Misafirlerimizin ylizde 30’unu yerli turist,
ylizde 70’ini ise yabanci turist olusturuyor.
Turizmi bu kadar hareketlendiren
konulardan bir tanesi hem Osmangazi
hem de Canakkale kopriileriyle birlikte
yeni Istanbul-Izmir otoyolu oldu. Béylece
Bursa, izmir, Istanbul gibi sehirlerle
mesafelerimiz daha da azaldi. Bu sayede
artik stirdiiriilebilir turizm konusunda daha
iddialiy1z. Oyle ki hafta sonlar1 yiizde
100 doluluk rakamlarina ulasabiliyoruz.
Biz sadece deniz, kum, giines lokasyonu
degiliz. Ayn1 zamanda bir kiiltiir-sanat
gastronomi tatili sunuyoruz. Son rakamlar
da bize gosteriyor ki, gastronomi nedeniyle
konaklama yapanlarin orant yiizde 70 ve
gelen misafirler yedikleri tatlari bir dahaki
gelislerinde baskalarina da tattirmak
istiyorlar. Gastronomi nedeniyle tatile
¢ikanlarin orani deniz kum giines olarak
tatile ¢ikanlara gore yiizde 30 artmistir.”

RIFAT HISARCIKLIOGLU: “AYVALIK
DUNYA MARKASIDIR"

19. Ayvalik Uluslararasi Zeytin,
Hasat ve Turizm Festivali’nin ikinci glinii
(2 Kasim Cumartesi) Kirlangi¢ Yagam
Merkezi’nde “Zeytin ve Zeytinyagi
Sektorii” paneli gergeklestirildi.
Panelin agilisina TOBB Bagkani Rifat
Hisarciklioglu katildi. Panele Balikesir
Biiyiiksehir Belediye Bagkani Ahmet Akin,
Ayvalik Belediye Bagkan1 Mesut Ergin,
Ayvalik Ticaret Odast Bagkani Ali Ugar
ve STK Baskanlar1 katildi. Panelin agis
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Rifat HISARCIKLIOGLU

Ali UCAR

konusmasini yapan Rifat Hisarciklioglu,
“Zeytinyagimin konusulmasinin nedeni
Ayvalik ve Ayvaliklilardir. Gegmisten
bugiine biiyiik emekleri olan belediye
baskanlarimiza, kaymakamlarimiza,
oda ve esnaf odas1 bagkanlarimiza
tesekkiir ediyorum. Dogru bir ise imza
atryorsunuz. Elinizdeki bu biiyiik nimetin
hakkini nasil daha iyi yapariz onun
arastirmasini yapiyorsunuz. Zeytin agaci
1000 y1l yasiyor. Bagka hicbir agac bu
kadar yasamiyor. Zeytinin ana yurdu,
bu cografyadir. Tiirkiye, diinya zeytin
tiretiminde ilk sirada yer almaliyiz. 100’den
fazla iilkeye zeytinyagi ihrag ediyoruz.
Sofralik zeytin tilketiminde de diinyada ilk
siraday1z. Zeytinyag tiiketimine gelince
diger iilkelere gore ¢ok gerilerdeyiz. Bunu
cok ileriye tasimaliyiz” diye konustu.
Zeytinyagi tiiketiminin pazarlama
sorununun olmamasi gerektigine vurgu
yapan Hisarciklioglu, “Bir hedefimiz
diinyaya acilmak olmali. Bunun 6ni
markalagsmaktan geciyor. Cografi isaret
aslinda bunun ilk adimiydi. Bunun
ilk adimini siz attiniz. AB tescilli 3
zeytinyagimiz, 3 zeytinimiz bulunuyor.
AB’de tescil ettikten sonra bagka ad altinda
kullanamazsiniz. Ayvalik Ticaret Odasi’nin
AB tescili olarak her tiirlii destegi
veriyoruz. Ayvalik da béylece marka olarak
fiyati da artacak. Dogru diizgiin hareket
eden hem Ayvalik Ticaret Odamizi hem de
Ayvalik Ticaret Odas1 Bagkan1 Ali Ugar’1
tebrik ediyorum” dedi.

“TURK TICARET MERKEZI'YLE 50 EYALETE ULASMAK MUMKUN"

TOBB Bagkani Hisarciklioglu, ayn1 zamanda
konusmasinda Chicago’daki Tiirk Ticaret Merkezi
hakkinda da bilgi verdi. Rifat Hisarciklioglu, “Kendi
topraklarimizin degerini bilirsek bunu diinyaya
anlatabiliriz. Markalasamazsaniz para kazanamazsiniz.
E-ticaret biiytik bir sans, bunu degerlendirmeliyiz.
Diinyanin en biiytik ticaret pazart ABD. TOBB olarak
Chicago merkezleri 50 eyalete ulagabilecek bir Tiirk
Ticaret Merkezi agtik. Ayvalik’ta oturdugunuz

yerden orada sirket kurabiliyorsunuz. Pazar1 da

size kurabiliyoruz. Sizler icin yaptik bunu. Buras:
diinyanin en yasanabilir yeri. Her giin burada yasamaya
siikretmelisiniz. Zeytin agaglarimni koruyun ve bu ¢alisma
diizenine devam edin” dedi. A¢is konugsmasindan sonra
Balikesir Biiyiiksehir Belediye Bagkani Ahmet Akin ve
Ayvalik Ticaret Odas1 Bagkan1 Ali Ugar, TOBB Bagkan1
Rifat Hisarciklioglu'na panele katilimindan dolay1 plaket
verdi.
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Siirdiiriilebilir Gida Zirvesi’nin odak noktasi

o W o

GIDADA ARZ GUVENLIGI OLDU

Turkiye Gida Sanayii isverenleri Sendikasi (TUGIS) ile Surdurilebilidik Akademisi’nin
dizenledigi ve gida sektérunin tim paydaslarni bulusturan 10. Sirdirtlebilir Gida Zirvesi
seckin konuklan ve gundemiyle dikkat cekti. Zirvede gida ekonomisinden inovasyona,
yapay zekadan rejenaratif tarima kadar bircok 6nemli konu masaya yatirildi.

‘ ‘ 1danin gelecegi i¢in
doniisiim” temastyla
onuncusu yapilan

Siirdiiriilebilir Gida Zirvesi, 21-22
Kasim’da Istanbul’da ger¢eklestirildi.
Gida sektoriiniin tiim paydaglarini

bir araya getiren ve gida zincirinin
yeniden tasarlanmasina yonelik ortak
vizyon ve strateji gelistirilmesinin
hedeflendigi zirvenin birinci giinii
Istanbul Swissotel’de, ikinci giinii ise
online ortamda tiim katilimcilara agik ve
iicretsiz olarak gerceklesen zirvede gida
ve tarimin doniisiimiinden sektérde yapay
zeka kullanimina, ev dis1 tikketimden gida
israfina kadar birgok konu ele alind1.

KAAN SIDAR: “GIDADA
SURDURULEBILIRLIK ICIN
TOM PAYDASLAR DAYANISMA
ICINDE CALISMALI"

Zirvenin agilis konugmasini
gergeklestiren Tiirkiye Gida Sanayii
Isverenleri Sendikas1 (TUGIS)
Yonetim Kurulu Bagkan1 Kaan Sidar
stirdiiriilebilirligin gliniimiiziin en
sik kullanilan kavramlarindan biri
oldugunu belirterek, “Diinyanin var
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olan kaynaklarinin verimli kullanilmasi
ve giderek artan diinya niifusunun
ihtiyaglarinin adil bir bigimde
karsilanmasi gerekiyor. Bu durum, gida
56z konusu oldugunda daha biiyiik bir
onem kazaniyor. Gidada siirdiiriilebilirlik
icin sektoriin tiim paydaslarinin esgiidiim
ve dayanisma i¢inde ¢aligmasi gerekiyor.
Siirdiiriilebilir Gida Zirvesi, bu misyonu
gerceklestirmek iizere 10 yil 6nce TUGIS
ve Siirdiiriilebilirlik Akademisi’nin ig
birligiyle yola koyuldu ve yillar igerisinde
akademi, finans, sanayi, is diinyast,
medya, KOBI’ler ve STK’lar da dahil
olmak iizere sektdriin tiim paydaslarini
bulusturan genis bir organizasyon

haline geldi. Bu y1l da zirvemizde, gida
sektorii temsilcileri kisitl kaynaklar ve
iklim krizinin etkilerine ragmen diinya
niifusunu beslemeye yetecek miktarda
gida tiretimini saglayabilecek gida
sistemlerinin nasil tasarlanabilecegini,
gidada doniisiimiin nasil saglanabilecegini
tartisacaklar” dedi.

Sidar, zirveye katilan Sanayi ve
Teknoloji Bakan1 Mehmet Fatih Kacir
basta olmak iizere tiim katilimcilara
tesekkiir ederek sozlerini tamamladi.

MURAT SUNGUR BURSA:
“SAGLIKLI GIDA ARZI
DUNYAYA SUNULABILECEK
EN BUYUK HIZMETTIR”

Zirvenin ag¢ilis konugmalari
kapsaminda s6z alan Siirdiiriilebilirlik
Akademisi Bagkan1t Murat Sungur Bursa
ise, “Bu yi1l onuncusunu diizenledigimiz
Siirdiiriilebilir Gida Zirvesi’yle,
ozel sektoriin ig yapis bi¢imine
stirdiiriilebilirlikle uyumlu bir sekilde
katk1 saglamay1 hedefliyoruz. Giiniimiizde
gida sektorii tarimdan sanayiye uzanan
bir yap1 olmanin 6tesinde, ¢cok sayida
isletmeyi ve calisani kapsiyor. Bununla
birlikte toplumun sagligi, gelecegi ve
bagimsizligi i¢in gidanin giivenli ve
siirdiirtilebilir olmasinin ¢ok 6nemli
oldugunu vurgulamamiz gerekiyor.
Diinyaya en biiyiik hizmeti saglikli gidaya
verilen hizmet olarak degerlendiriyoruz.
Gida tarimsal faaliyet olmanin 6tesinde
gezegenimizin ve insanligin gelecegi
icin bilylik 6nem arz ediyor” dedi. Bursa
konusmasini gida sektoriiyle ilgili dnemli
hususlara en iist diizeyde katilim gdsteren
tiim paydaslara tesekkiir ederek tamamladi.



BAKAN KACIR: “DESTEKLERIMIZLE
GIDA SANAYIMIZIN BASAT
SEKTORLER ARASINDA YER
ALMASINI SAGLIYORUZ”
Zirvenin ag¢ilig
konusmacilar arasinda
yer alan Sanayi ve
Teknoloji Bakani
Mehmet Fatih
Kacir ise yaptigi
konusmada, 63 yildir
sektor temsilcilerini
bulusturan TUGIS e
tesekkiir ederek
basladigi konugmasinda
“Gida arz1 ve glivenligi
konusunun, gegmiste
oldugu gibi bugiin de iilkelerin
giindeminde 6nemli bir yer tuttuguna
sahit oluyoruz. Sagladigimiz ¢ok yonlii
desteklerle gida sanayimizin basat
sektorler arasinda yer almasini sagliyoruz”
seklinde konustu.

MURAT ULKER'DEN
“iSRAFSIZ SIRKET” ORNEGI
Yildiz Holding Yénetim Kurulu Uyesi,
Pladis ve Godiva Yo6netim Kurulu Bagkani
Murat Ulker ise yaptig1 konusmada
stirdiiriilebilir kalkinmanin hayata ve is
vizyonuna dahil edilmesinin 6nemini
g1da sektoriiyle drnekledi. Ozellikle
gida israfinin gida verimliligini 6nemli
oranda etkiledigini vurgulayan Ulker,
“Gida verimi diinya genelinde
yaklasik %21 oraninda
azaldi. Gidalarin yiizde
13’{i hemen hasat
sonrast, ylizde 17’si
ise satig noktalarina
vardiginda veya evde
israf oluyor” dedi.
Verimliligin
artmasi i¢in hem
ekonomik hem de
ekolojik dayanikliligin
gliclenmesi gerektiginin
altin1 ¢izen ve israfsiz

Mehmet Fatih

KACIR

Murat ULKER

TARIMSAL DESTEKLEME BUTCESI 2025 YILI ICIN 135 MILYAR TL

sirket vurgusunu tekrarlayan Ulker;
“Gida sistemleri tarladan sofraya gelene
kadar tiim paydaslarin sorumluluguyla
¢Oziilebilir. Bu doniisiim, sadece
cevresel stirdiirtilebilrilik
degil ekonomik ve sosyal
stirdiiriilebilirligi de
kapstyor. Uretim
sistemlerimizi
stirdiiriilebilir hale
getirebilmek i¢in
eski yontemleri
birakmaliyiz.
Hedefimiz kapsayict
gida sistemlerine gecisi
hizlandirmak olmali. Biz
buna israfsiz sirket diyoruz
ve israfsiz sirket verimli sirket
demektir.” dedi. Israfsiz sirket kapsaminda
Ulker 6rnegini de veren Murat Ulker,
“Hasattan tiiketime kadar tiim asamalarda
israfi azaltmaya yonelik uygulamalar
gelistirilmeli. Biz senede 20 bin km
daha az yol yapiyor, karbon azaltim1
ve enerji tasarrufuna yonelik projeler
gelistiriyoruz. Holdingten baslayarak biitiin
paydaslarimizla ortak bir anlayisla bunu
gergeklestiriyoruz” dedi.

OZHAN NURI OZESENLI:
“KADIN CIFTCILERE ALIM
GARANTISI, AVANS VE TOHUM
DESTEKLERI SUNUYORUZ”
Akademi, finans, sanayi, is diinyasi,
medya, KOBI’ler ve STK’lar da
dahil olmak {izere sektoriin
tiim paydaslarinin bir
araya geldigi zirvede
ilgi ¢ekici konularda
paneller organize
edildi. Bunlardan
biri olan “Yenilik¢i
Yaklagimlarla Tarim
ve Gida Doniistimiinii
Hizlandirmak”
basglikli panelde
konusan Kerevitag
Tedarik Zinciri ve Satinalma

v

Genel Miidiirii Ozhan Nuri Ozesenli,
“Dondurulmus gidada lider marka
olarak, Yildiz Holding’in ‘Bu Diinya
Bizim’ ve ‘Israfsiz Sirket’ anlayist, is
modelimizin merkezinde yer aliyor.
Odak alanlarimizin baginda doganin
gelecegi igin ¢alismak geliyor. Tim
operasyonlarimizda israfi minimize
etme hedefiyle hareket ediyoruz. Sifir
gida kaybi i¢in; sertifikali tohumlar
seciyor, modern ziraat makinalariyla
en dogru hasad1 yapiyor, israfa
izin vermeksizin modern iiretim ve
dagitim alt yapimizla iiriinlerimizi
tiiketicilerimize ulastirtyoruz” dedi.
Kerevitag’in belirledigi diger odak
noktalarinin ise paydaslarla gliclenmek
ve gelecege ilham vermek oldugunun
altim ¢izen Ozesenli, “Kerevitas
olarak tarimdaki kadin potansiyelinin
farkindayiz. Tarimin Kadin Yildizlar
Projesi ile alim garantisinin yaninda
ciftcilerimize avans ve tohum
destekleri de sunuyoruz. Birlesmis
Milletler’de sunumunu yapma firsatini
da buldugumuz bu projeye daha
fazla yatirrm yapmay1 hedefliyoruz.
Boylelikle hem paydaglarimizla
giicleniyoruz hem de gelecege ilham
oluyoruz” ifadelerini kulland.

PROF. DR. YESIM EKINCI: “DAHA
ONARICI BiR URETIM SISTEMINE
GECMEMIZ GEREKIYOR”

Panelde s6z alan Yeditepe
Universitesi Gida Miihendisligi
Boliimii Ogretim Uyesi Prof. Dr. Yesim
Ekinci de, “Diinyamiz artik farkli
bir yone dogru gidiyor. Gliniimiize
kadar sanayi, bilim ve teknolojiyi ¢ok
iyi kullandik ancak bunu yaparken
bir takim kaynaklari geride birakmig
olduk. Ozellikle hayvansal {iretim
iklim degisikligini ¢ok fazla etkiliyor.
Oniimiizdeki siirecte yapay zekanin
da giiciiyle daha onaric1 bir tarimsal
ve hayvansal bir liretim sistemine
gecmemiz gerekiyor” seklinde konustu.

Zirvenin ikinci giiniinde “Tarimda Yeni Dénem - Tarimsal Uretim
Planlamast” baslikli oturumda konusan Tarim Reformu Genel Miidiir
Yardimeist Mehmet Kilci; ekonomik, sosyal ve gevresel gelismeler, kiiresel
iklim degisikligi, su kisiti, artan niifus ve kentlesme gibi faktorlerin gida arz
giivenliginin 6nemini artirdigina dikkat ¢ekti. Tarimda verilecek desteklere
de deginen Kilci, “Tarimsal Uretim Planlamast” uygulamasinin tesvik
edilmesi ve tireticiler tarafindan benimsenmesi igin tarimsal destekler basta
olmak tizere, faiz indirimli krediler ve kirsal kalkinma hibe programlarini

uyumlu hale getirdik. 2024 yilinda 91,5 milyar TL olan tarimsal destekleme
biitgesi 2025 yilt igin 135 milyar TL olarak 6ngoriilmektedir. Yine aynt
sekilde faiz indirimli krediler de tarimin finansmani igin onemli bir arag
olarak degerlendirmekteyiz. Bu amagla tiretim planlamasina uygun {iretim
yapan {ireticilerimiz %20 faiz indiriminden yararlanmaktadirlar. Hem
destekler hem de krediler giftcilerimizin finans ihtiyacim kargilamak igin
onemli bir argiiman oldugu kadar {iretim planlamasinin tesvik edilmesi igin
de 6nemli bir aragtir” dedi.
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Yasin GUL - Ak Gida - icim Siit AR-GE Direktorii

k Gida-Igim Siit olarak
Sakarya Pamukova’daki Ar-Ge
erkezi’mizde dnemli pek ¢ok
inovasyon ¢aligmasi gerceklestiriyoruz.
Bu ¢alismalarimizin odaklarindan biri de
ambalaj gelistirmedir. Konuyu islevsellik
ve siirdiiriilebilirlik olarak iki alanda ele
altyoruz. Degisen ve gelisen teknolojiden
de faydalanarak tiiketicilerimize kullanim
kolaylig1 saglayacak ambalajlarda {irlinler
sunmak {izere tasarim gelistirmeleri
yapiyoruz. Bir yandan da konuyu
stirdiiriilebilirlik stratejimiz dogrultusunda
atik yonetimi kapsaminda ele aliyor ve
¢evresel atiklarin azaltilmasina katki
saglayacak ambalajlara yoneliyoruz.
Yaptigimiz gelistirmelerde ambalajda
dayaniklilig1 esas alirken, evsel atiklarin
azaltilmasina yonelik olarak daha disiik
gramajin hedeflendigi gelistirmeler
yapiyoruz. Ayrica paket tasarimlarinda
yapilan degisimlerle nakliye sirasinda
daha hafif, fakat dayanikli ambalajlar
elde etmeye ¢alisiyoruz. Ambalaj
tedarikgilerimizle birlikte yaptigimiz ortak
calismalar sayesinde ambalaja yonelik Ar-
Ge caligmalarimizda geri doniisiime uygun
materyaller gelistirmek de 6nceliklerimiz
arasinda yer aliyor.
Ambalaj gelistirme ve uygulama
asamalarinin her basamaginda ve
tedarik zincirimizin imkan verdigi
her noktada daha iyi bir dongiisellige
ulagsmak bizim i¢in ¢ok temel bir itici
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GIDA URETIM VE
AMBALAJLAMA
TEKNOLOJILERI

giic. Dongiiyii tamamlamak amacryla
yaptigimiz ¢aligmalarda miisterilerimiz

ve paydaslarimizla gergeklestirdigimiz

is birlikleri ve egitimlerle etki alanimizi
genisletmeye gayret ediyoruz. Bu
yaklagimla gelecekteki diizenlemeleri daha
iyi 6ngorebilecegimizi ve bunlara rahatca
uyum saglayabilecegimizi diisliniiyoruz.

AMBALAJ POLITIKAMIZ

Ambalaj politikamizi ii¢ baslikta ele
aliyoruz. ilki ‘Dogru Ambalaj’. Eko-
dizayn adindaki bir i¢ uygulama araciyla
dogru ambalaji segmek ve gelistirmek

iizere ambalaj segeneklerini tartyoruz. Bu
sayede kullanim kolaylig1 saglamayacak
ya da lojistik acisindan elverisli olmayan
tiim gereksiz ambalaj bilesenlerini azaltarak
ortadan kaldirtyoruz. Ayrica iirliin basina
ambalaj agirligint dayanikliligi esas alarak
en aza indiriyor ve ambalaj yogunlugunu
minimize ediyoruz. Omegin 10 y1l 6nce
30 gram olan bir yogurt iirlinlimiiziin kase
agirligl, gramaj diisiirme ¢alismalari ile 25
grama indirildi.

Ikinci bashigi ise ‘Daha lyi Bir
Déngiisellik’ olarak tanimlryoruz. Burada
da {iriin ambalajlarimizin kullanimimin
giivenli ve siirdiiriilebilir malzemelerden
iiretilmesini amagliyoruz. Ambalaj
malzemelerimizi dikkatle segiyor;
tiretilme sekillerini ve sertifikasyon
stireclerini izliyoruz. Yerel siniflandirma
ve geri doniistim planlarimi bozacak
ambalaj malzemeleri kullanmaktan
kaciniyoruz. Uriin ambalajlarimizda geri
doniigtiirilmiis malzeme kullanimini



Yagsiz ﬂKSEK
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gelistiriyoruz. Ornek verecek olursak;
f¢im Krem Peynir {iriiniimiiziin ambalaj
hacmini 350 ml’den 335 m!’ye indirdik ve
materyalde polistirenden (PS) polipropilene
(PP) gectik. Ayrica Icim Labne iiriin
cesitlerimizde kullanilan seffaf PVC kapak
%350 geri doniistiiriilmiis PET (Polietilen
tereftalat) kapaklarla degistirildi. Aynm
sekilde I¢imino Kakaolu Siit @iriinlerimizin
ambalajlarinda ¢ok katmanli PET
ambalajdan tek katmanli PET ambalaja
gecis yapilarak, ambalaj gramaji 23
gr’dan 22 gr’a diistiriildii. Baz1 peynir
tirlinlerimizin ambalajlarinda kullanilan
PVC alt film yerine PET malzeme
yapisina gegis yapildiktan sonra PET
icerisinde geri doniistiiriilmiis malzeme
kullanilmaya baslandi. Bu tarz gelistirmeler
ile dongtisellik anlaminda ciddi katk1
sagliyoruz.

Ucgiincii ve son baslk ise
“Tiiketicilerle Iletisim”dir. Ak Gida-
I¢im Siit olarak kolektif dongiisellesme
cabalarimizi i¢ ve dis paydaslarimiza
aktarmay1 sorumluluklarimizdan biri
olarak goriiyoruz. Tiiketicilerimizin
bilinglendirilmesi ve ¢esitli is birlikleri
ile dongiliniin tamamlanmasi bizim
icin 6nemli. Bu dogrultuda 6rnegin;
ambalajlarimiza ekledigimiz ayrigtirma
talimatlari araciligryla tiiketicimizle iletisim
kuruyor ve bu dongiisellik yolculuguna
adim atmalarimi sagliyoruz.

AMBALAJ DENEMELERI, NAKLIYE
TESTLERI VE VALIDASYON:

Ambalaj gelistirme ¢alismalarimizin
en 6nemli asamalarindan biri de test
asamasidir. Ambalaj denemelerimizi
triinlerimizin en iyi sekilde korunmasini ve
kalitesini siirdiirmesini saglamak amaciyla

titizlikle gergeklestiriyoruz. Bu siirecte,
ambalajlarin dayaniklilig1 ve performansi
ii¢ kez yapilan kapsamli nakliye testleriyle
dogrulaniyor. Nakliye testlerinden basariyla
gecen ambalajlar, gida gilivenligi ve
uygunluk agisindan validasyon (dogrulama)
stirecine tabi tutuluyor ve bu validasyon
stirecleri de ii¢ kez tekrar edilerek her

bir ambalajin yiiksek standartlarimizi
karsiladigindan emin olunuyor. Son
asamada, basarili sonuglanan test ve

validasyonlarin ardindan, ambalajlar seri
denemelerle tiretim hattinda test ediliyor
ve nihayetinde iriinlerimiz, en iyi ambalaj
cozlimleri ile tiikketicilerimize sunuluyor.

12 YILDA ONEMLI BASARILAR
ELDE ETTIK

Ak Gida-Igim Siit olarak, ambalaj
politikamiz ve Ar-Ge ¢alismalarimiz
sayesinde son 12 yilda 6nemli basarilar
elde ettik. Cevresel siirdiiriilebilirlik
hedeflerimiz dogrultusunda ambalaj
tilketimini yaklagik 4000 ton azaltmay1
basardik. Bu sayede yaklasik 27.000 ton
karbon emisyonunu ortadan kaldirdik
ki bu yaklasik 937 hektar veya 1339
futbol sahasi biiyiikliigiinde bir ormanin
karbon emisyon tiiketimine esdegerdir.
Sadece atik azaltmak degil ayn1 zamanda
kaynak tiiketimini azaltmak konusunda da
basarili adimlar attik. Ambalajlarimizin
yaklasik %30’unun geri doniistlriilmiis
hammaddeden iiretilmesini sagladik.

Gergeklestirdigimiz projeler,
dongiisellik ilkelerine uygun olarak
kaynak kullanimini optimize ederken
cevresel etkilerimizi de azaltiyor. Ar-
Ge ve inovasyon faaliyetlerimiz ile bu
konudaki ¢alismalarimiz1 gelecekte de
siirdiirmeye kararliyiz.

AK GIDA VE iCiM HAKKINDA

Siit ve siit tirlinleri pazarma 1998 yilinda
giren Icim markasy, kuruldugu giinden

bu yana siitten yogurda, ayrandan kefire,
taze peynirden hazir pudinge kadar
lezzetli, kaliteli, besleyici pek cok tirtinii
tiiketicileriyle bulusturuyor. Siit, yogurt,
peynir, ayran, tereyagi, kefir, kaymak,
krema, biiytime kiipii ve puding olmak
tizere toplam 10 ana kategoride gelistirdigi
tirtinleri tiiketicilerine sunan h;im, siit ve
siit irtinleri pazarmin onde gelen markalari
arasinda yer aliyor. Uriinleri Tiirkiye'nin
dért bir yaninda sevilerek tiiketilen Iim,
yolculuguna “Hayata Dolu Tarafindan Bak”

marka séylemiyle devam ediyor.

1996 yihnda kurulan ve 2015'ten bu

yana diinya siit endiistrisinin 6nde gelen
sirketlerinden Grup Lactalis biinyesinde
faaliyetlerini stirdiiren Ak Gida; 6 tiretim
tesisi ve giinliik 5 bin ton siit isleme
kapasitesiyle, siit ve sit tiriinleri sektoriiniin
en biiyiik isletmelerinden biri konumunda.
Ak Gida'nin UHT siit, yogurt, beyaz

ve kasar peyniri tiretimleriyle baglayan
yolculugu, bugiin siizme peynirden
kaymakl tava yogurtlara, siitlii tathlardan
kefire kadar uzanan 300t agkin tirtin
cesidiyle devam ediyor.
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i—IOREC/i’da glda israf \n raﬂor
HER SEY DAHILDE TABAGIN
UCTE IKISI COPE GIDIYOR

Istanbul Ticaret Borsasi'nin, Guvenilir Urin Platformu destediyle dizenledidi “Borsa Meydani’nda
Sektorler Konusuyor” toplantilannin Kasim ayi etkinliginde "HORECA Sektorinde Gida israfi”
masaya yatirldi. Toplantida konusan Istanbul Ticaret Borsasi Medlis Baskani Ahmet Bilent
Kasap, hotel, restoran ve kafelerde buyuk miktarlarda gida israfi gerceklestigine dikkat ¢ekerek,
"Ozellikle serpme kahvalti ve her sey dahil tatildeki israf inanilmaz boyutlarda. Her sey dahil
sistemde tabagin Ucte ikisinin dolu d6ndigunu ve ¢dpe qittigini gdsteren arastirmalar var” dedi.

ORECA sektoriinde gida
Hisrafmm konusuldugu etkinlik

29 Kasim Cuma giinii webinar
ortaminda gerceklestirildi. Toplantiya,
Istanbul 11 Tarim ve Orman Miidiirliigii
Miidiir Yardimcis: Nazif Koca,
Tiirkiye Yemek Sanayicileri Dernekleri
Federasyonu (YESIDEF) Baskan1
Hiiseyin Bozdag, Turizm Restoran
Yatirimeilar1 ve Gastronomi Isletmeleri
Dernegi (TURYID) Genel Sekreteri
ve Istanbul Ticaret Odas1 Restoranlar
Komitesi Baskani Ebru Korali, Karabiik
Universitesi, Otel Lokanta ve Ikram
Hizmetleri Bolimii Ogretim Gorevlisi
Tolgahan Tabak, Istanbul Ticaret Borsast
Meclis Uyeleri Serafettin Tastan ve
Siileyman Tarakg1 konusmact olarak
katild1. A¢ilis konusmasini Istanbul
Ticaret Borsast Meclis Bagkant Ahmet
Biilent Kasap’in gergeklestirdigi
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toplantinin moderatorliigiinii ise Giivenilir
Uriin Platformu Bagkan1 Gazeteci Celal
Toprak yapti.

AHMET BULENT KASAP: “GIDA
ISRAFIEN COK EVLERDE,
RESTORAN VE OTELLERDE"

ISTIB Meclis Baskani1 Ahmet Biilent
Kasap agilis konusmasinda, iiretilen
gidanin Gigte birinin, taze meyve ve
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sebzenin ise yarisinin fire veya israfa konu
oldugunu belirterek, “Burada gida kaybiyla
gida israfi arasinda bir ayrim yapmak
istiyorum. Gida kayip ve firesi, genellikle
tarladan sofraya kadar olan siiregte ve
siklikla teknolojik yetersizlikler dolayisiyla
gerceklesiyor. Gida israfi ise agirlikli
olarak, evlerde, restoran ve otellerde
yapiliyor. Ornegin misafirlerin her sey
dahil konsepte daha fazla ¢esit denemek




istemesiyle, tabaklarin biiyiik kismi dolu
ancak yenmemis sekilde geri doniiyor.
Yiyeceklerin yaklasik tigte ikisinin tabaktan
dondiigiini gosteren arastirmalar var” dedi.

NAZIF KOCA: “GIDA ISRAFINI %5
AZALTIRSAK 25 MILYAR LIRA
TASARRUF EDEBILIRIZ"

Istanbul il Tarim ve Orman Miidiirliigii
Miidiir Yardimcist Nazif Koca, Tarim
ve Orman Bakanligi’nin gida israfini
engellemeye yonelik projeleri ve
caligmalart hakkinda bilgi vererek, gida
israfinin ekonomik boyutlarina dikkat
¢ekti. Koca, “Diinyada tiretilen gidanin
1,3 milyar tonu israf ediliyor. Tiirkiye’de
ise bu rakam 18,1 milyon ton civarinda.
Bu, oldukg¢a ciddi boyutlarda bir israf
anlamina geliyor. Yaklasik 4,9 milyon ton
somun ekmekle {iretilen sebze ve meyvenin
%50’si ¢ope gidiyor. HORECA sektoriinde
olusan israf da iilke genelindeki toplam
israfin 6nemli bir kismini olusturuyor. Eger
gida israfin1 %2 azaltirsak 10 milyar lira
tasarruf edebiliriz. Bu oran %5’e ¢iktiginda
tasarruf miktari 25 milyar liraya ulasir. Bu
da yaklasik 900 bin ailenin asgari gegim
iicretine denk geliyor” diye konustu.

HUSEYIN BOZDAG: “GERI
DONUSUM PROJELERI
YURUTUYORUZ”

Tiirkiye Yemek Sanayicileri Dernekleri
Federasyonu (YESIDEF) Baskan: Hiiseyin
Bozdag ise yaptig1 konusmada, yemek
sanayicilerinin HORECA sektoriindeki
payinin %35’ini olusturdugunu belirterek,
gida israfin1 6nlemeye yonelik ¢alismalara
dikkat ¢ekti. Tiirkiye nin en biiylik
metropolii olarak Istanbul’un her giin
binlerce ton atik iirettigine deginen Bozdag,
“ISTAC verilerine gore istanbul’da 18 bin
ton evsel atik ¢ikiyor. Kisi basi giinliik
ortalama 1,2 kg atik s6z konusu. HORECA
sektoriinde 1 tonun tizerinde olusan
atiklar icin geri doniisiim odakli projeler
yiiriitiiliiyor. YESIDEF olarak da konteyner
sistemleriyle yemek atiklariin giibreye,
ardindan elektrige doniistiirilmesine
yonelik bir sistem denedik. Ayrica ¢ig
atiklarin ekonomiye kazandirilmast i¢in
yeni bir sistem {izerinde ¢alistyoruz”
seklinde aciklamalar yapti.

EBRU KORALI: "CGP AYRISTIRMA

SURECLERINI GELISTIRMELiYiz”
Toplantinin bir diger konusmacist

olan Turizm Restoran Yatirimcilari ve

Gastronomi Isletmeleri Dernegi (TURYID)

Genel Sekreteri ve ITO Restoranlar
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Komitesi Bagkan1 Ebru Korali gida
israfinin boyutuyla ilgili son yapilan
arastirmalarin tahmin edilenden fazla
kayip yasandigini gosterdigine dikkat
cekti. Korali, “WWF ve Tesco’nun yeni
raporunda her y1l diinya ¢apinda yaklasik
2,5 milyar ton gidanin kaybedildigini
ortaya kondu. Bu yeni tahminler, {iretilen
tiim gidanin yaklasik ytizde 40’ min
yenmedigini gosteriyor. Bu simdiye kadar
tahmin edilen yiizde 33’liikk orandan

¢ok daha yiiksek” dedi. Sektorde israfin
azaltilmasinin bile olaganiistii sonuglari

ISRAFI ENGELLEMENIN

YOLU TUKETICIDEN
GECIYOR

Webinarda konusan Istanbul Ticaret
Borsast Meclis Uyesi Serafettin Tastan
da, gida israfinin engellenmesinin
yolunun nihai tiiketiciden gectigini ifade
ederek, “Gida israfinin %601 ev halki
tarafindan gerceklestiriliyor. Bu nedenle
israfin dnlenmesinde nihai tilketicinin
bilinglendirilmesi kritik 5neme sahip. Ozel
sektor, hem ekonomik hem de verimlilik
agisindan israfi onlemek igin elinden
geleni yapryor. Ancak fazla yemegin
saglikli bir beslenme anlayisi olmadigin,
nihai tilketiciye benimsetmezsek sadece
ig diinyasinin ¢abalartyla gida israfim
6nlemenin miimkiin olamayacagint
diisinmityorum” seklinde konustu.

olacagina dikkat ¢eken Korali, “250 kisilik
bir restoranda sadece garnitiir otomatik
olarak servis edilmez de miisterinin
talebine gore yapilirsa yillik 4 ton gida
at1g1 engellenebiliyor” ifadelerini kullandi.

TOLGAHAN TABAK: “YANLIS
UYGULAMALAR VE TEKNIiKLER
ISRAFI ARTIRIYOR”

Otel ve restoranlardaki 6zellikle et
tiretim ve hazirlik alaninda yapilan yanls
uygulamalara dikkat ¢eken Karabiik
Universitesi, Otel Lokanta ve ikram
Hizmetleri Boliimii Ogr. Gor. Tolgahan
Tabak, “Israfin temel nedenlerinden
biri de mutfakta gereginden fazla {iriin
kullanim1 ve begenilmeyen yemeklerin
atilmasidir. Universite biinyesindeki
mutfak uygulama siireclerinde et
iirtinlerinin hazirlanisi ve dogru tiiketimi
lizerine ¢alismalar gerceklestiriyoruz.

Iyi bir menii planlamastyla israfin niine
ge¢mek miimkiin. Bu alanda yiiriitiilen
aragtirmalar, mutfak siireclerinde

daha verimli ve bilingli uygulamalar
gelistirilmesine katki saglayacaktir” dedi.

SULEYMAN TARAKCI: “TOPYEKUN
MUCADELE SART”

[stanbul Ticaret Borsas1 Meclis
Uyesi Siileyman Tarakc1 da gida israfiyla
miicadele i¢in topyekilin hareket edilmesi
gerektigini belirterek, “Gida israfinin
ekonomik boyutlarinin yaninda sosyolojik
ve psikolojik boyutlart da var. Gida
israfinin engellenmesinde alg1 yonetimi
¢ok 6nemli. Bu sebeple sadece Tarim ve
Orman Bakanlig1 nezdinde ¢aligmalar
yiiriitmek yerine, Milli Egitim Bakanligi,
Saglik Bakanhgi, Kiiltiir ve Turizm
Bakanlig1 ile topyek{in miicadele edilmesi
gerekiyor. Konunun konsorsiyum ile
kamu spotlartyla desteklenerek farkindalik
olusturulmasi gerekiyor” seklinde konustu.
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Gida iiretiminde giivenlik ve verimlilik:
Artan maliyetlere karsi stratejiler

Dinya genelinde ¢esitli
sektorlere yonelik hassas
6lcum cihazlar ve guvenilir
c6zUmler saglayan METTLER
TOLEDO, gelistirdigi
¢6zUmlerle gida Uretiminde
maliyet azaltimi icin yenilikler
ve teknolojiler sunuyor.

o0 ..
riin Ureticileri Gida Giivenligi
l | ve Tasarrufu Nasil Birlestirir?

Giivenli yol her zaman en
iyi yoldur. Ancak iireticiler, bir yandan
maliyete dikkat ederken, giivenli bir
seviyede calistiklarini nasil bilebilirler?

Gida ve igecek endiistrisinde bu, biiyiik bir

zorluk olarak karsimiza ¢ikiyor. Stirekli
artan enflasyon ve yasam maliyeti artist,
Avrupa’daki gida ireticileri izerinde
korkutucu bir gélge olusturuyor. Ancak

her sey karamsarlik degil. Bu yazida, gida

giivenligini artiran ve maliyet tasarrufu
saglayan ¢oziimleri kesfediyoruz.

Kiiresel Zorluklarin Gida ve
icecek Tedarik Zincirine Etkisi
Enflasyon oranlar1 dngoriillemeyen
bir sekilde artarken, tedarik zinciri
belirsizliklerle karsi karsiyadir. Bir
zamanlar kolay olan hammadde temini
simdi zorlu bir goreve déniistii. Ulkeler

arasindaki catismalar, malzeme fiyatlarini,

maaslari ve ulasim maliyetlerini
etkileyerek gida treticileri tizerinde dalga
etkisi yaratiyor. Artan giderler, yiikselen
iretim maliyetleri ve ¢ozlimler arayan
bir endiistri. Bu kosullar altinda, gida
ireticilerinin verimliliklerini artirma

ve atiklar1 azaltma yollarini aramalari
her zamankinden daha 6nemli hale
geliyor. Uretim siireglerinde yenilikei
teknolojilerin entegrasyonu, maliyet
kontrolii saglamanin yani sira, gida
giivenligini de artirmak igin kritik bir rol
oynuyor.

Cesur ve Duyarh
Ureticilere Tavsiyeler

Artan girdi maliyetleriyle miicadele
etmek icin, gida iireticilerinin iiretim
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stireglerinde verimliligi,

iretkenligi ve atik azaltimini
artirmaya odaklanmalart gerekiyor.
Bunu bagarmanin degerli bir aract
irtin muayene teknolojisidir. Birgok
tiretici, irin muayene sistemlerini
uyum ve giivenlik taleplerini kargilama
ile iligkilendirse de, bu teknolojiler
verimliligi artirmada ve maliyetleri
kontrol etmede de 6nemli bir rol
oynayabilir.

Hassas kontrol tartimi, daha siki
iretim toleranslarina ulagsmaya ve atig1
azaltmaya yardimci olan bir teknolojidir.
Bu, tireticilerin pahali malzemelerden ve
hammadde kaynaklarindan maksimum

verim almasini
saglar. Metal tespit
sistemleri gibi en son {iriin
muayene makinelerine yatirim
yapmak, ayni zamanda durus
stirelerini azaltabilir, x-ray sistemleri de
onemli enerji tasarruflart saglayabilir.

Maliyet Azaltimu icin Yenilikler ve
Teknolojiler

Modern iiriin muayene teknolojileri,
iretim maliyetlerini azaltmaya
yardimer olan bir¢ok 6zellik sunar.
Omegin, METTLER TOLEDO’nun X2
Serisi gibi x-ray muayene sistemleri,
hem dokme hacimlerde hem de
paketlenmis {irlinlerde, yabanci cisim
kontaminasyonlarini tespit eder, atig1
azaltir ve enerji tasarrufu saglar.

Yiiksek ¢oziiniirliikli goriintiileme
ve sofistike algoritmalar kullanarak X2
Serisi, hem yabanci kontaminantlari
hem de iiriin kusurlarini tespit eder,
bdylece tiiketicilerin giivenligini
saglarken marka itibarini korur.
Olaganiistii hassasiyet ve kesinlik
entegre edilerek X2 Serisi, yanlis
reddetmeleri en aza indirir, tiretim
verimliligini optimize eder ve iiriin geri
¢agirma potansiyelini azaltarak degerli
maliyet tasarruflari saglar ve gida
giivenligini destekler.




Gida Giivenligi ve
Kalitesini Artirirken Maliyetleri
Minimize Etme

Uriin muayene teknolojileri,
hem maliyet tasarrufu saglamakta
hem de gida giivenligi ve kalitesini
artirmaktadir. Tedarik zinciri boyunca
fiziksel kontaminantlari tespit edip
reddederek, gida geri ¢agirma riskini
azaltir, at1ig1 kontrol altina alir ve tutarl
tirlin kalitesini destekler. Son teknoloji
muayene sistemlerini benimsemek,
sadece treticilerin giivenilirligini ve
tiiketici giivenini artirmakla kalmaz, ayni
zamanda geri ¢cagirmalarin ve reddedilen
tirtinlerin azalmasindan kaynaklanan
onemli maliyet diisiislerine dondisiir.
Ayrica, bu teknolojilerin {iretim siirecinin
erken agamalarinda stratejik olarak
uygulanmasi, yeniden isleme siireglerinin
kolaylastirilmasi, zaman ve malzeme
yatirimlarinin azaltilmasi ve ambalaj
biitinliigliniin korunmasi gibi bilyiik
avantajlar sunar.

Gida Giivenliginde Verimlilik ve
Kaliteyi Artiran ilerlemeler

Uriin muayene teknolojisindeki
son gelismeler, dogruluk, hiz
ve uyarlanabilirligi artirmaya
odaklanmaktadir. Elektromanyetik Kuvvet
Yenileme (EMFR) yiik hiicreleri ve geri

4 Adver

bildirim kontrol yazilimi ile donatilmis
gelismis kontrol tartimlari, yiiksek hizda
hassas tartim sunarak iireticilerin paketler
icin kesin dolum seviyeleri belirlemesine
olanak tanir. Bu da, iirlin atigin1 azaltarak
maliyetleri agsagida tutmaya yardimci
olur ve ek maliyetlerden kaginmay1
saglar. Ayrica, lirlin muayene sistemleri
kullanarak otomatik veri toplama ve
depolama, uyum siireclerini kolaylastirir,
iyilestirme i¢in degerli i¢goriiler sunar ve
manuel kagit tabanl sistemlere gore hata
riskini azaltir.

Otomasyon, Yazilim Entegrasyonu,
Makine Ogrenimi ve AI’nin Rolii

Otomasyon, yazilim entegrasyonu,
makine 0grenimi ve yapay zeka (Al),
iireticilerin tasarruf etmesine ve gida
giivenligini artirmasina yardimei olma
potansiyeline sahiptir. Otomasyon,
stirecleri kolaylastirir, insan hatasini
azaltir ve tedarik zinciri boyunca
verimliligi artirir. Yazilim entegrasyonu,
farkli sistemler arasinda kesintisiz iletisim
saglar, veri toplama, analiz ve karar verme
stireglerini gelistirir.

Makine dgrenimi ve Al, iretim
stireglerini optimize edebilir, bakim
ihtiyaglarini tahmin edebilir ve potansiyel
giivenlik sorunlarini erken agamalarda
tespit edebilir, bdylece maliyetli
aksakliklart onler. Bu teknolojilerin
birlesimi, dnemli maliyet tasarruflari
saglarken gida giivenligi ve kalitesini de
artirabilir.

Gelismis Teknolojilerin Basaril
Uygulanmasi

Gelismis {irlin muayene teknolojilerinin
basaril1 bir sekilde uygulanmasi,
personelin kapsamli egitimini, teknoloji
saglayicilariyla yakin is birligini ve
entegrasyon i¢in net bir yol haritasini
iceren iyi planlanmis bir strateji gerektirir.
Ureticiler, personelin bu gelismis
sistemleri etkin bir sekilde kullanabilmesi
ve bakimini yapabilmesi igin egitimine
yatirim yapmalidir. Giivenilir teknoloji
saglayicilariyla giiclii ortakliklar kurmak,
stirekli destek ve en son giincellemelere
erigim saglamak i¢in 6nemlidir ve bu
da egitim, destek ve yedek parcalar gibi
alanlarda maliyet tasarrufuna yol agar.

Gida ve icecek Endiistrisinde
Sirada Ne Var?

Endiistrinin gelecegi, otomasyon,
dijitallesme ve akilli teknolojilerin daha
biiyiik bir benimsenmesini gorecektir.
Sirketler, verimliligi ve birbirine
bagli liretim siireclerini yaratmak
icin otomasyon, veri degisimi, [oT ve
ATl’yi birlestiren Endiistri 4.0 ilkelerini
benimseyeceklerdir. Bu dijital olgunluk,
gida giivenligini, kalitesini ve maliyet
tasarruflarini artiracaktir.

Sonuc: Tasarruf ve Giivenligin
Cakistig1 Nokta

Gida treticileri, tiriin muayene
teknolojilerini kullanarak gida ve iiretim
hatlarmin giivenligini artirirken, artan
maliyetlerle de miicadele edebilirler. Bu
yenilikler, sadece giderleri azaltmakla
kalmaz, ayni zamanda genel verimlilik,
iiretkenlik ve gida kalitesini artirir, bdylece
tireticilerin stirekli degisen bir endiistride
basaril1 ve siirdiiriilebilir bir gelecek
saglamalarina yardimet olur.

METTLER TOLEDO URUN KONTROL SISTEMLERI HAKKINDA

METTLER TOLEDO, diinya genelinde gesitli sektorlere
yonelik hassas 6lgiim cihazlari ve giivenilir ¢dziimler saglayan
lider sirketler arasinda yer aliyor. Verimliligi ve yenilikgiligi
artirmaya yonelik ¢oztimler sunan METTLER TOLEDO
tiretkenligi artirmayi, yiikselen maliyetlerle mticadele
etmeyi ve dijitallesmeyi desteklemeyi amaglamaktadir. Uriin
Kontrol Sistemleri boltimdi, gida, ilag ve kimya sektorlerine
odaklanarak, tiriin giivenligi, marka korumasi ve kalite
giivencesine 6ncelik vermektedir. Bu boliim, hem standart
hem de 6zellegtirilmis kontrol ¢oziimleri tasarlayip tiretirken,
yonetmeliklerle uyumlulugu saglamakta ve igletmelere
maliyetleri azaltmayla dijital dontisiimii benimseme

konusunda yardimci olmaktadr.

METTLER TOLEDO, yabancit madde algilama ¢oziimleriyle
kritik prosesleri otomatiklestirir ve tirtin geri cagirma risklerini
azaltmaya yonelik teknolojiler sunar. Metal dedektorleri ve
X-ray kontrol teknolojileri, tirtin kalitesini artirarak marka
korumasini destekler. Ayrica, otomatik agirlik kontrol sistemleri,
maliyetli hatalar1 6nlemeye yardima olurken, etiket kusurlarim
tespit eden kamerali ¢oztimler islem tekrarmi azaltmaktadur.
ProdX™ tescilli veri yonetimi yazilimi, gergek zamanli izleme
ve gida giivenligi uyumlulugunu dijitallestirmeyi saglar.

Sonug olarak, METTLER TOLEDO, miisterilerine verimliligi
artirma, maliyetleri diisiirme ve stirdiiriilebilirlik hedeflerini
destekleme konularinda stratejik ¢oztimler sunarak, is bagarismi

destekleyen giivenilir bir is ortagidir.
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TARIMIN SORUNU YOKTUR!

uglin tarim sektoriyle ilgili kime soruyu sorun kendinize; Tiirkiye’de
B sorsaniz sorun onlarca sorundan, tiretilmek istenip de tiretemedigimiz

politika yanliglarindan ya da hangi iirlin ya da tiriinler vardir?
eksikliginden bahsedip kendilerince ¢6ziim Bana tropikal bitkiler dahil diinyada
onerileri sunacaktir. Birgogunun aslinda yetisen, lilkemizde yetistirilemeyen
bahsettigi tarim ve gida ekosisteminde bes liriin sayamazsiniz. Bu anlamda
geldigimiz sonuglarin yorumlanmasinin Tiirkiye muhtesem bir cografyadir.
otesine gegmemektedir. Ozellikle son O zaman sorunun tarimin kendisinde
yillarda kisir tartismalarin, sonug odakli olmadigimi iddia etmem kadar
futbol yorumculuguna benzer yaklagimlarin dogal ne olabilir. Madem tarimin
bizi bir adim &tesine gegirmemekte ve sorunu yok, sorun nerede? Neden
sanki sorunlar ¢ok kaotikmis ve ¢oziimii de  bu kadar memnuniyetsizlik var?
cok zormus gibi algilanmasina Stirdiiriilebilirlikten neden endise
neden olmaktadir. Yorumlarin ediyoruz? Neden ¢ok hizli
bircoguna da “Devlet bir sekilde disa bagimliliga
desteklemeleri artirsin” gibi stiriikleniyoruz? Ureticiniz
icerigi ve etkisi tartigmalt mutsuz, tiiketiciniz sikayetci ise
kisir 6nerilerin dtesine ve uzun zamandir benzer durum
gecmemektedir. yasaniyorsa bakis agilarimizi

Gergek anlamda tarimsal sorgulamamiz gerekmiyor mu?

tiretimin (iklim degisikliginin
getirmis oldugu risk ve
belirsizliklerin hari¢) hi¢bir

TARIM YASANANLAR
SORUN DEGIL

sorunu olmadigini BIRER SONUC
diisiiniiyorum. Bu sorularin
Biraz iddiali cevabini

bir climle . . o bulmak i¢in
biliyorum. Ibrahim OGPZ yasandig1

O zaman su Frankfurt School Kidemli Tarim Uzmani iddia edilen
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sorunlardan (bana gore sonuglardan) yola
¢1kip neden sonug iligkilerini cok boyutlu
ortaya koyarken, geldigimiz noktanin
kdklerine inmeniz gerekiyor. Bir 6rnekle
izah edelim miisaade ederseniz. Sorun
veya sonug: Tarim niifusu yaslaniyor,
gengler tarim sektoriine ilgi duymuyor.
Yaglanmak dogal bir olay; sorun
genglerin sektore ilgi duymamasi.

Peki neden ilgi duymuyorlar?

diye soruldugunda; gelecegini
ongoremedikleri, para kazanamadiklari,
sermayelerinin yetersiz olduklari ve
desteklenmesi gerekliligi 6ne gikiyor.
Aslinda neden olarak ortaya konan
seceneklerin de baska bir sonuglardan
kaynakli oldugu goriilmektedir. Para
kazamamanin nedeni nedir? Gelecegini
neden dngdrememektedir? Yasadigi
yerden neden go¢ etmek istemektedir?
Yasadig1 yerde ne var? Gidecegi yerde
ne buluyor? Iste tiim bu sorularm
cevaplarini bulmak i¢in var olan sorunun
koklerine inilmeden sonug alinmast
miimkiin gibi gozitkmiiyor. Geng ¢iftciye
5-10 hayvan hibe etmek gibi basit
yaklagimlarla ¢oziimler araniyor. Bir

yil sonra ne hayvan kaliyor ne de geng
ciftci!




DUNYADA TARIM SEKTORUNDE
HOSNUTSUZLUK YARATAN
KOK NEDENLER

Tiirkiye’de tarim ve gida
ekosisteminde yasanan ve sorun diye
aksettirilen sonuglar1 diizeltmek istiyorsak
neden sonug iliskilerinin dogru bir
sekilde siniflandirilarak sorun agaglarinin
olusturulmasina acil ihtiyag¢ vardir.
Buradan bulunacak verilerden ¢6ziim
agaclarini olusturabiliriz. Tabii gergekten
gergeklerden ylizlesmek istiyor muyuz?
Uzun zamandir yaptigimiz arastirma ve
bulgular diinyanin her tilkesinde tarim
ve gida ekosistemini agindiran, gida
giivenligini ve giivencesini tehdit eden
ve toplumsal hognutsuzluk yaratan kok
nedenler su sekildedir. Bunlar:

Egitim politikalari: Diinya

~ genelinde tarim ve gida
ekosistemini asindiran, mesleki kopusu
hizlandiran ve siirdiiriilebilirligi
tehdit eden etmenlerin basinda egitim
politikalar1 oldugunu goriiyoruz.
[lkdgretimden zirai yiiksek egitime
kadar bilimden ve ¢agdas egitimden
uzak olan devletlerde gida giivenligi
endisesi ve kaotiklik hakimdir.
Egitimlerin igerigi ve kalitesini bireyi
ve toplumlar1 yasadiklari cografyada
nasil miireffeh yasanabilecegini; etik ve
ahlaki degerleri, gidanin ve liretmenin,
israf etmemenin dnemini dgretmesi
gerekiyor. Merkezi egitim seklinin kirsal
alanlara verebilecegi tahribat 6l¢iilmeden
egitim sekli tasarlanamaz. Ulkenin
insan kaynaklarini, varligini dogru
kanalize edebilen iilkelerin gelismislik
diizeyine bakilmaksizin kirsalda insan
konumlandirabildigi, tarimsal iiretimi
stirdiirtilebilir tutabildigini goriiyoruz.

Ulkeniz yukarida bahsedilen egitimle
ilgili hangi &zelliklere sahip? Egitim
icerigi ve sekli cagin gerektirdigi
dzellikte mi? Insan kaynaklarini nasil
konumlandiriyor?
Hukuk ve adalet: Kanun devleti ile

“hukuk devleti arasindaki fark kimin
sofrasinin nasil olacagini belirleyen en
giiclii belirleyendir. Insanlarin toplumsal
yasaminda hukuk ve adalet ekmek ve su
kadar yasamsaldir. Tarim diinyada biiyiik
¢ogunlugu giigsiizlerin yaptig1 ekonomik
faaliyettir. Gligliiniin kanunlariyla zayif
korunamaz. Toplumun zayif kesimleri de
korunduguna inanmaz. Adaletin olmadigt
yerde devletle halki arasinda baglar
zayiflar. Bu tiir devletler halkla bagini
gliclii tutmak i¢in ya diigman yaratir ya
da mevcut diismanliklar koriiklenerek
stirdiiriiliir. Korkutulan toplumlardan
doniisiim ve gelisim beklenilmez. Bu
arada stirdiiriilebilirligi saglayacak
hukuksal manzumeler agindirilir. Toprak,
miilkiyet gibi kavramlar gii¢liiniin lehine
¢oOziiliir. Sizce tlilkenizde hukuk adil
mi? Hukuki manzumeler gii¢liiyii de
zayift da ne kadar esit goriiyor? Kirsalda
toplumunuz hizli déniistiiriilebiliyor mu?
Hangi sonuglar hukuktan ve adaletten
kaynaklaniyor?

Uluslararasi iliskiler: Uluslararasi

~antlagmalar {ilkeleri ya pazar yapar
ya da iilkelere pazar yaratir. Bugiin
iilkelerin tiretim ve siirdiiriilebilirlik
noktasinda geldigi sorunlarin bir nedeni
Diinya Ticaret Orgiitii ile yapmis oldugu
tarim antlagsmalar1 ve bizim gibi iilkelerin
AB gilimriik birligi antlagmalarinin
baglayici hitkiimleridir. Tiirkiye bir¢ok
girdi ve {irlinde pazar m1 oldu, pazar m1
buldu? Hangi hiikiimler tilkenizi pazar

yapt1? sorusunun cevabini bulmadan
sorunlarin gergek nedeni bulunamaz.
Yonetsel yapi: Diger bir deyisle
~kamunun orgiitlenme biitiinligi.
Tarim ve gida politikalarinda kag farkli
kurum belirleyici rol oluyor? Karar
vericiler ne kadar koordineli hareket
edebiliyor? Kaynaklar biitiinlesik mi
kullaniliyor, daginik m1? Bu sorulari
tilkeniz i¢in sorun, sonuglarini listeleyin
kag¢ kurum iilkenizde tarim, gida ve
kirsal konusunda s6z sahibi ve ne
kadar birbirleriyle koordine halinde?
Hangi sorunlar hangi kurumun iginde
kayboluyor ya da arada kaliyor? Ve
nedenleri?
Ekonomik durum: Bir iilkenin
~tarim ve gida ekosistemindeki
sorunlart tasnif ederken ekonomik
sorunlar dne ¢ikiyor. Mesela iilkenizde
hakga boliisiim var m1? Gelir adaletsizligi
nasil? Destekleme ve yatirim politikalari
6lgiilerek mi yapiliyor? Destekleme
miktar yeterli mi? Gerektigi kadar
kaynak aktariliyor mu? Desteklerin
etkileri 6l¢iiliiyor mu? Sektore ayrilan
kaynak yeterli mi? Toplumlarin alim
giicii tiretim maliyetinizle bir paralellik
arz ediyor mu, yoksa maliyetler artarken
alim giicii azaliyor mu? Girdi de disa
bagimlik orani nedir? Neden bagimlilik
s6z konusu? Rekabet kosullar1 var
m1? ve benzerleri gibi onlarca sorulari
sorarak, neyin ne kadar yapilabildigi,
eksikligi veya fazlalig1 ortaya konarak
siniflandiriimalidir. Ulkenizin tim
ozelliklerini ekonomik olarak inceleyerek
neden sonug iliskileri bulabilirsiniz.
Yapisal sorunlar: Yapisal sorunlar
= ge¢misten giiniimiize ¢oziimii
ertelenmis ya da gozden 1rak tutulmus
kangren haline gelmis, kimsenin
dokunmak istemedigi sorunlardir. Mesela
tilkelerin deger zinciri nasil isliyor?
Deger zincirinin zayif ve gii¢lii halkalari
var m1? Deger zincirindeki paydaslarin
orgiitliilik durumu nedir? Parcali arazi
varlig1 nasil artrtyor mu, azaliyor mu?
Tarimda 6l¢ek ekonomisi biiyiiyor mu,
kii¢iilityor mu? Tarim niifusu yaslaniyor
mu, genglesiyor mu? Miras hukukunuz
temiz ve diizenli isliyor mu? Su ve toprak
kaynaklarinizi nasil kullaniyorsunuz?
gibi onlarca soruyu sorun. Bu sorunlara
neden el atilmiyor ya da gerektigi kadar el
atilmiyor?
Kayit disihik: Bir tilkede
“surdirtilebilir tiretim, gida
glivenligi, ihracat, ithalat politikalar1 ve
planlamadan bahsedilecekse ne kadar
urettiginiz ile ne kadar tiikettiginizi,

www.gidateknolojisi.com.tr 03



canli, cansiz varliklarinizi bilmek
zorundasiniz. Istatistiki verileriniz
makyajlanmis olmamali ve giiven
olusturmalidir. Yanlis verilerden dogru
politikalar beklenmemelidir. Veriler
acik ve seffaf olmalidir. Ulkenizde bu
konuda hangi sorunlar yasantyor? Hangi
noktalar1 tiktyor? Ureticiler neden kayit
altina girmek istemiyor? Kamu neden
kayit disilig1 engellemek istemiyor?
Ulkelerin yonetim sistemi:

~ Yapilan arastirmalar ¢ogulcu ve
katilime1 kamu yonetim sistemleriyle
yonetilen iilkelerin tarim ve gida
giivenligi sorunlarinin daha az oldugunu;
merkezi veya otoriter sistemlerle
yonetilen tilkelerde ise yapisal
sorunlarin biriktigi ve ¢ok karmasik
hale doniistiigiinii gostermektedir.
Otoriter ya da merkezi yonetim
sistemlerinde sorunlara tek merkezden
¢0zlim beklenirken, ¢oziimlerin kirsal
bolgelerde etkileri ya geg¢ oluyor
ya da olamiyor. Liyakatli insanlar
isin basina gegemiyor. Liyakatsizlik
normallesince bana necilik alip basini
gidiyor. Merkezden talimat veya kaynak
gelmez ise kimse inisiyatif alamiyor. En
ticra koselerin sorunlari ¢oziilemiyor.
Sorunlar biitiinlesik oldugundan
kapsamli yaklagimlar ortaya konamiyor.
Sizce iilkenizde bu durumdan kaynakli
sorunlar var mi1? Varsa hangi konular bu
mevcut duruma takiliyor?

Cografik farkhliklar: Bir

“lilke alansal anlamda biiyiik,
farkli cografik (iklim, toprak, yiizey)
ozellikler barindirmasi ve poli-kiiltiir
ozellikler barindirtyor ise sorunlar
ve ¢oziimler s6z konusu farkliliklar
iizerinden degerlendirilmelidir. Ulkeniz
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bu dzellikleri barindirtyor mu? Hangi
uygulamalar s6z konusu farkliliklardan
olumsuz etkileniyor?

1 Kiiltiirel baghhk/erozyon ve

~etik degerlerde biling ya da

erozyon: Bu konuyu bir sonraki bolimde
detayli anlatacagimdan sadece baglik
olarak vermek istiyorum.

S6z konusu 10 maddenin dokuzunda
tarim ve gida ekosisteminde sorun diye
siifladigimiz 6zelliklerin kokiinde
aslinda tarimdan degil; o tilkenin
orgiitlenmesi ve insan faktorii oldugu

ortaya cikiyor. Ister hukuktan, isterseniz
yonetim sistemlerinden bahsedin
sorunun kaynagi insan veya o tilkede
yasayan insanlarin orgiitlenme sekli
ve sorunlara olan bakis agilarimizdan
oldugunu goriiyorsunuz. Eger bir
¢Ozlim artyorsaniz, tespit ettiginiz
sorunu s6z konusu 10 maddenin altina
yazarak sorun agaci olusturabilir;
sonrasinda da ¢6ziim Onerilerini yine
ayni 10 maddenin i¢inde ¢ozliimleri
bulabilirsiniz. Ben on madde dedigime
bakmayin siz daha fazla oldugunu
belirleyebilirsiniz. Daha da ileri
giderek hangi ¢6ziimii kim/kimler,

ne zaman (kisa, orta ve uzun vade),
nasil ve ne kadar kaynak yaratarak
coziilebilecegini bulabilirsiniz.

Bu yaz1 futbol yorumculuguna
benzer sonugtan ¢ikarimlar yapip
tarimin sorunlarini konusmak isteyenler
icin ¢ok anlamsiz biliyorum. Gergekten
sorunlar1 gérmek ve ¢6zmek isteyenler
icin de ne kadar zor oldugunu da
umarim anlatabilmisimdir. Ve yine
umarim sorunun tarimdan kaynakli
olmadigimi da..

Bir sonraki yazimda “tarim ve gida
ekosisteminin bozulmasinda kiiltiirel
erozyon ve etik degerlerde aginmanin”
neden ve sonuglarini tilkemiz 6zelinde
anlatacagim. O zamana kadar hepinize
saglik ve esenlikler diliyorum.
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