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Safranin grami
altinla yarisiyor

icerisindeki ti¢ parcal kirmizi tepecigin tek tek toplanip kurutulmastyla elde ediliyor.

Yemek, tath ve iceceklere renk, aroma ve lezzet vermek amaciyla kullanilan trtin,
gida, kozmetik ve ilac sektorlerinde de degerlendiriliyor. Yaklasik 150 bin cicekten yalmzca 1
kilogram kuru safran elde edilirken, gram fiyat1 900 liraya, kilogram fiyat ise 900 bin liraya
kadar cikiyor.

D tinyanimn en degerli baharatlar arasinda yer alan safran, mor renkli safran ciceginin

SAGLIGA FAYDALARI OLDUKCA GENIS

Kocaelinin {zmit ilcesinde 29 yildir aktarlik yapan Nurettin Tezel, saframn kullanim
alanlarm ve ytksek fiyatimin nedenlerini anlatti. Cumhuriyet Gazetesinde yer alan haberde
safranin faydalaridan bahseden Tezel, “Antioksidan 6zelliginden dolay1 bagisiklik sistemini
giiclendirir. Kalp rahatsizhginda, gozdeki san lekelere, ruh saghginda, unutkanhga iyi gelir”
dedi. Safranin tiretimi ve az olmasi sebebiyle degerli oldugunu belirten Tezel, “Yaklasik bir
dontum safran tarlasindan, 150 bin cicekten ancak 1 kilo safran elde edebiliyor. Pahali olmasinin
nedeni isciliginin zor olmasi. Ctnkii o safran ciceginin icerisinden o kirmizi yapraklar tek tek
toplaniyor. Onun icin de maliyeti yttksek ¢ikiyor” ifadelerini kullandi.

Safranin gram fiyatimin kalitesine gore 750 ila 900 lira arasinda degisiyor. Kilogram fiyat
ise 750 bin ila 900 bin lira seviyelerinde seyrediyor. Hasadin ekim ve kasim aylarmda yapildigi
safran gunesli havay1 ve uygun toprag tercih ediyor. Safran pilav, tath ve bazi tibbi tirtinlerde
kullaniliyor.

INGILTERE OKUL GIDA STANDARTLARINI GUNCELLIYOR

Ingiltere’de hitkiimetin Eylil 2026 tarihli raporunda, kombinasyon iceceklerin izin verilen
icecekler listesinden ¢ikarilmasi, buna karsilik su, stit, belirli sekersiz fermente stt icecekleri
ve uygun bitkisel iceceklerin izin verilen secenekler arasinda yer almasi ongorulityor. Raporda
danisma surecinde gelen gortsler dogrultusunda yogurt, humus ve uygun giiclendirilmis
bezelye icecekleri gibi bazi tirtinler de izin verilen seceneklere eklendigi belirtiliyor. Ayrica daha
once onerilen ilkokullarda yalnizca meyveden olusan tath ginu kaldinhrken, ortaggretimde
haftada iki tatlandimlmus tath veya firin trtinii sunulmasina izin verildi ve izin verilen iceceklerin
ogun mentilerine dahil edilmesine olanak sagland1. Giincellenmis standartlarm parlamento
onayma bagl olarak Eylil 2027°de, baz1 ortadgretim httkiimlerinin ise Eylul 2028'de yurtrluge
girmesi planlaniyor. Okullarin ment, tedarik ve gida politikalarn yeni gerekliliklere gore
hazirlamalan bekleniyor.

ISIL iSLEME TABi TUTULAN SEFTALI SUYUNDA AROMA DEGIiSiMi

Food Research International Dergisinde yayimlanan calismada, 1s1l isleme tabi tutulan
seftali sularinda aroma profilindeki degisimleri ve bu degisimlerin ucucu olmayan metabolitlerle
iliskisini sistematik olarak ortaya koymak amaciyla; kantitatif tanimlayici analiz (QDA),
elektronik burun, HS-SPME-GC/MS tabanli volatilomik ve hedeflenmemis metabolomik
analizleri bir arada kullanan butiinlesik bir analitik yaklasim benimseniyor. Duyusal
degerlendirme ve ucucu bilesik analizleri, aroma profilinin islem asamasina bagh olarak belirgin
ve dinamik bir degisim gosterdigini ortaya koyuyor. Orta duizeyde 1s1tma; arzu edilen seftali
benzeri, ciceksi, tath ve kremamsi aroma notalarini onemli olctide guclendirirken, asirt 1sitma
istenmeyen aroma olusumuna yol agmistir. Ozellikle 12 dakikalik 1s1l islem uygulanan seftali
suyu drnegi, ticari sterilite gerekliliklerini karsilamasinin yani sira, uygulanan islemler arasinda
en uygun aroma profilini sergiledi. Toplam 59 ucucu bilesik tanimlanmus; GC-O/AI ve koku
aktivite degerleriyle birlikte degerlendirildiginde, y- ve §-laktonlar, linalool ve B-iyononun da
aralarinda bulundugu 10 temel aroma aktif bilesigi, orta 1sitma asamasinda aroma kalitesine
katkida bulunan bashca bilesikler olarak belirlendi.

Ozgiir CILEK
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On siralarinda hastaneler, hekim sayisi, ilaglar ve

tedaviye erigim yer aliyor. Bunlarin her biri toplum igin
vazgegilmezdir. Ancak saglik sisteminin basarisin1 degerlendirirken
insanlarin neden hastalandigini ve hastaliklarin ne 6lgtide
onlenebildigini de ayni ciddiyetle ele almaliy1z. Bu noktada giinliik
yasamimizin en temel unsurlarindan biri olan gidaya ve beslenmeye
daha fazla yer agilmasi gerektigini diisiiniiyorum. Koruyucu
saglik hizmetlerini amaglayan bir politika, insanlarin her giin ne
yedigiyle ve bu gidalarin nasil iiretildigiyle dogrudan ilgilenmelidir.

T urkiye’de saglik politikalarini konusurken giindemimizin

GIDA - BESLENME iLE HASTALIK ARASINDAKI iLiSKi

Toplumda son yillarda gida-saglik iliskisinde dnemli bir
bilinglenme oldugunu goériiyoruz. insanlar artik tiikettikleri
gidalarda daha segici davraniyorlar. Obezite, tip 2 diyabet,
hipertansiyon, karaciger yaglanmasi ve kalp damar hastaliklar1 gibi
kronik hastaliklarin olusumunda tiiketilen gidalar ve beslenme
sekli 6nemli bir etkendir. Bu hastaliklar genetik yatkinlik, fiziksel
aktivite, yas ve yasam kosullar1 gibi bir¢ok faktoriin birlikte
etkisiyle gelisir. Bununla birlikte, uzun siire devam eden enerji
fazlas1 ve beslenmedeki dengesizlikler, degistirilebilir riskler
arasinda onemli yer tutar. Bu nedenle gidalar1 degerlendirirken
enerji miktartyla birlikte besin degerini ve tiiketim bi¢imini de
dikkate almaliy1z. Uriiniin porsiyonu, lif icerigi, yagini niteligi
ve giinliik beslenme i¢indeki yeri 6nem tasir. Benim “metabolik
yiik” ifadesiyle dikkat gekmek istedigim, beslenmenin zaman
icinde viicudun metabolik dengesine getirdigi yiiktiir. Burada
biitiin gidalar1 tek bir puanla siniflandiran yerlesik bir dlciitten s6z
etmiyorum. Uriin gelistirirken insan saghg iizerindeki etkileri daha
kapsamli diisiinmemiz gerektigini vurguluyorum.

Beslenmenin 6nemi hastalik ortaya ¢iktiktan sonra da devam
eder. Kisinin durumuna uygun beslenme kronik hastaliklarin
yonetiminde tibbi yaklagimin bir pargasidir. Bu iliskiyi gidalara
tedavi vaadi yiikleyerek aciklamak dogru olmaz. Asil amag,
saglik profesyonellerinin beslenme dnerilerini insanlarin giinlitk
yasamlarinda uygulayabilecekleri kogullar1 olusturmaktir. Bunun
i¢in uygun iiriinlerin bulunabilirligi ve fiyat: da 6nemlidir.

Tiirkiye’de saglikli beslenme ve obeziteyle miicadele
konusunda ¢aligmalar bulunmaktadir. Saglik Bakanliginin Tiirkiye
Saglikli Beslenme ve Hareketli Hayat Programi kapsamindaki
2025-2028 eylem plani da bu yaklagimin giincel 6rneklerindendir.
Dolayisiyla tartismamiz gereken bu hedeflerin tiretim ve tiiketim
ortamini ne dl¢lide degistirdigidir. Bir hekimin hastasina tuzu
azaltmasini dnermesi 6nemlidir. Bu 6neriyi uygulamak, giinliik
tiiketilen iiriinlerde daha diisiik tuzlu segeneklerin bulunmasiyla
kolaylasir. Benzer bigimde, lif tiiketimini artirma dnerisinin
karsilik bulmast i¢in tam tahil ve baklagil iceren, lezzeti kabul
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TURKIYE'DE SAGLIK POLITIKALARINDA
GIDA SANAYININ ONEMi VE ROLU

goren ve uygun fiyatl lirlinlere erisim gerekir. Tiiketicinin bilgisi
ile piyasada karsilastigi secenekler arasinda uyum saglanmalidir.
Saglik politikalart bu bagi kurabildigi 6l¢iide giinliik hayatta etkili
olabilir.

GIDA SANAYININ ONEMI VE ROLU

Gida sanayi; formiilasyon, isleme, ambalajlama ve dagitim
kararlartyla insanlarin beslenmesini etkileyen genis bir liretim
giiciine sahiptir . Gida sanayinin saglik politikalarindaki 6nemi,
bilimsel bilgiyi milyonlarca insanin giinliik olarak tiikettigi
iiriinlere aktarabilmesinden kaynaklanmaktadir. Sorumlulugu,
giivenli gida liretmenin yaninda iiriinlerin beslenme niteligini
gelistirmek ve tiiketiciyi dogru bilgilendirmektir. Rolii ise kamu
tarafindan belirlenen saglik hedeflerini, bilim diinyasinin katkisiyla
tiretilebilir, erisilebilir ve tiiketici tarafindan benimsenebilir
¢Oziimlere doniistiirmektir.

Son yillarda beslenmenin metabolik saglik ve bagirsak
mikrobiyotasiyla iliskisini, ¢esitli gida bilesenlerinin fizyolojik
etkilerini ve biyoaktif bilegenlerin insan sagligindaki roliinii
¢ok daha iyi anlamaya basladik. Gida teknolojisinde de yeni
bilesenler, ekstraksiyon ve isleme yontemleri, fonksiyonel
iirtinler ve kisisellestirilmis beslenme yaklasimlari hizla gelisiyor.
Fonksiyonel gidalar da bu ¢er¢evede arastirmalarin 6nemli bir
alan1 haline gelmistir. Etkisi bilimsel olarak gosterilmis bilesenlerle
belirli beslenme ihtiyaglarina yonelik iiriinler gelistirilebilir.
Tiiketilen miktar, {iriiniin yapis: ve hedeflenen tiiketici grubu
onemlidir. Uriinlerin iletisimi kamtin sinirlar1 iginde kalmalidir.
Saglik iddiasi, bilimsel kanita dayali iyi tasarlanmig arastirmalarla
desteklenmeli ve bagimsiz degerlendirmeye agik olmalidir. Bu
baglamda mevzuatin da bilimsel gelismeleri izleyebilmesi ve gida
sanayinin de gerekli calismalar1 yapmasi 6nem tagimaktadir.

TURKIYE ICIN ORTAK BiR CALISMA PROGRAMI

Bu yaklagimin uygulanabilmesi i¢in Saglik Bakanligi ile Tarim
ve Orman Bakanlig1 arasinda, tiniversitelerin ve gida sanayinin
katk1 sundugu siirekli bir caligma diizeni kurulmasini 6neriyorum.
Toplum saglig1 hedefleri kamu tarafindan belirlenmeli; bilimsel
degerlendirme bagimsiz yiiriitiilmeli; sanayi ise liretim deneyimiyle
uygulanabilir ¢dziimler gelistirmelidir. Gida sanayi de gelisen
ve degisen toplum beklentilerini degerlendirirken iiriinlerinin
toplumun beslenmesine nasil katkida bulundugunu giindemine
almalidir. Bu yaklagimi somut karsiligi, giinliik tiiketilen tiriinlerde
daha iyi segenekler sunabilmektir. Tiirkiye’nin saglik politikalari,
hastaliklarin 6nlenmesinde gidanin roliinii tiretim kararlaria
tastyacak bir ¢ergeve olusturmalidir. Gida sanayinin bilgi, deneyim
ve teknolojisini bu hedefe yoneltmek, tilkemizin saglikli gelecegine
yapilabilecek 6nemli bir katkidir.



'y
= " karmagrup

EGITIM DANISMANLIK | DENETIM | MEVZUAT
DUYUSAL ANALIZ | TEDARIKGi DENETIMI

Gida Sektoriine
Guvenilir ve
Surdurulebilir
Cozumler.

Gida, ambalaj, kozmetik ve ilgili sektorlerde

faaliyet gosteren isletmelerin kalite, gida gtvenligi,
mevzuat ve surdurulebilirlik hedeflerine ulagmasiigin
bilgi ve tecrlibemizi isinize deger katan gozimlere
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Bayraktar: “Tarimdaki sorunu kokten cozmenin yolu
koooeratifciligin yayginlastirlmasindan ge(;lyor @ N E N

iirkiye Ziraat Odalar1 Birligi (TZOB) B GIDA SANAYI A.S.

Genel Bagkani Semsi Bayraktar, tiretici b

ile market arasindaki fiyat makasinin = ..
normal 6l¢iide olursa makul kabul edilebilecegini Onen Gida’dan halka arz Icin
belirterek, “Makas 7-8 kat oluyorsa bu anormal bir SPR'ya bﬂSUUI'lI
d}lrumd.ur.. Biz de. l?u rahatsizligimizi zaman zaman Ny @ien HlEine i Barekie
dile getirdik ve b111yors.u'nu% bu ko?uda da bir Onentas'tan sonra ikinci bay ik
operasyon yapildi. Bu isi kékten ¢zmenin yolu var tretim sirketi olan Onen Gida Sanayi

A.S. halka arzigin Sermaye Piyasasi

Kurulu'na (SPK) basvurdu. Sirket,
halka arz sureciyle birlikte buytme

n

o da kooperatif¢iligin yaygmlastirilmasi. Bu konuda
da biz gerekli 6nerilerimizi yaptik ve yavas yavas
bu yonde gelismeler basladi. Bunu basardigimizda

bu sorunda ¢oziilecektir” diye konustu. Tarimin stratejik ve modast gegmeyen bir sektor oldugunu ve yatinm planlarini desteklemeyi
vurgulayan Semsi Bayraktar, “Her seyi erteleyebilirsiniz; ev alacaksindir, araba alacaksindir 1 hedefliyor. Ttrkiye'de sandvi¢ ve
sene ertelersin ama gidayi erteleyemezsiniz” dedi. Bolgedeki savasin devam etmesi halinde bagta susi kategorilerinin 6nde gelen

markalarindan olan Onen Gida, bu
kategorilerin yani sira hazir yemek
ile dondurulmus ve sogutulmus
deniz Urtnleri kategorilerinde de
faaliyet gosteriyor. Onen Gida,

Siitas'tan Pakistan’daki yatirimlarim bityiitecek kritik hamle Istanbul Dudullu, Canakkale Kepez

. o . . ve Canakkale Organize Sanayi
titag, Pakistan siit sektriiniin potansiyeline ve iilkedeki uzun vadeli biiytime firsatlarina B Ol(éesi'nde bulu?lian . t):esisleriyl A

duydugu giiven dogrultusunda yatirimda yeni bir adim attyor. 2018 yilinda Nishat Grubu faaliyetlerini strddrdrken, bine yakin

ile %50-50 ortaklikla kurulan Nishat Siitas Dairy Limited’de Nishat Grubu’na ait hisselerin kisiye istihdam sagliyor.
tamamini satm almak ilizere mutabakata varildi. Siitag Yonetim Kurulu Bagkani Muharrem

= Yilmaz, Pakistan’daki faaliyetlerine iliskin degerlendirmesinde

sunlari sOyledi: “2018 yilinda Nishat Grubu ile ¢iktigimiz
bu yolda, Siitag’m siitgiiliik alanindaki bilgi ve deneyimi ile
Nishat Grubu’nun Pakistan deneyimini bir araya getirdik.
Birlikte Pakistan’da dnemli bir yatirim gerceklestirdik. Nishat
Grubu’nun bugiine kadar verdigi destek ve katkilar i¢in
tesekkiir ediyor, dostlugumuzun ve giiclii iliskilerimizin bundan
sonra da devam edecegine inantyoruz. Pakistan’a ve Pakistan
siit sektoriiniin potansiyeline inantyoruz. Siitgiiliik alanindaki
50 yih agkin deneyimimiz ile dost ve kardes tilke Pakistan’da
siit sektoriiniin gelismesine ve Pakistan tiiketicilerinin saglik ve
mutluluguna katki saglamayi hedefliyoruz.”

petrol olmak iizere tiim maliyetlerin artacagma isaret eden Bayraktar, artan maliyetler karsisinda
da tireticinin zor durumda kaldigmi, bu nedenle temel desteklerin yaninda ilave desteklere ihtiyact
oldugunu, bununla ilgili hiikiimetten talepte bulunduklarim da ifade etti.

.........................................................................

.........................................................................

Ekmekeilik, pastacilik ve cikolata teknolojileri IBAKTECH 2026’da goriiciiye gikayor

Uluslararas1 Ekmek, Pasta Makineleri, Dondurma, Cikolata ve Teknolojileri Fuar 2

(IBAKTECH), 14-17 Ekim 2026 tarihleri arasinda Istanbul Fuar Merkezi’nde Migros pestisit analiz

gergeklestirilecek. Messe Stuttgart Turkey Fuarcilik tarafindan 7 salon ve 80 bin sonuclanm yayinladi
metrekarelik alanda gergeklestirilecek fuarda; dondurma ve gelato tiretim teknolojileri, ¢ikolata
ve sekerleme makineleri, pasta ve kurabiye tiretim sistemleri, hamur isleme hatlari, endiistriyel
firmlar, sogutma sistemleri ve siirdiirtilebilir {iretim ¢dziimleri sergilenecek. Messe Stuttgart
Turkey Fuarcilik Genel Miidiirii Ufuk Altintop: “IBAKTECH 2026’da sektoriin ihtiyaglarina
yanit veren yeni nesil teknolojileri :
bir araya getirecegiz. Avrasya’nin
firmeilik, pastacilik ve sekerleme
sektorlerine yonelik tek global
ticaret fuar1 olan IBAKTECHte,
tireticilerle uluslararasi alicilart
ayni platformda bulusturuyoruz.
2024 yilinda 118 tilkeden 92
bin 482 ziyaret¢iyi agirlayan

Migros, kapsamli analiz ve gida
guvenligi sistemi kapsaminda her yil
yaklasik 20 bini askin Grtnt akredite
laboratuvarlarda analiz ettirdigini
aktardi. Antalya Kocayatak'ta kurulan
pestisit laboratuvarinda ise meyve ve
sebze trunleri 600 farkli etken madde
agisindan analiz ediliyor. Gtvenilir
gidaya erisim konusunda yillardir
surdurdtgu calismalarini bilimsel
kontroller, duzenli pestisit analizleri ve
Uretici destegi anlayisiyla gelistirmeye
devam ettigini agiklayan Migros, meyve
ve sebze Urtnlerinde yaptirdigi pestisit
fuarimizda, bu y1l katrlimer kontrol analiz sonuglarini Migros Sanal
ve ziyaretgilerimizle birlikte pe: o » Market tizerinden trtnlerin ‘Grin

150 tilkeden sektor paydasint " (o T L, e s aciklamasi’ sekmelerinde yayinlamaya
Istanbul’da bulusturacagiz” ™ - basladi. (DHA)

aciklamalarinda bulundu.

8 www.gidateknolojisi.com.tr
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Avrupa Birligi min narenciye ithalat %92 azalabilir
vrupa Komisyonu’nun ortak A

" \
aragtirma merkezi JRC, Avrupa 3

Birligi’nde (AB) yasaklanmig ~

en tehlikeli pestisitlerin ithal gida ve ]

yem tiriinlerindeki maksimum kalintt
limitlerinin (MRL), tayin limitine (LOQ)
diistiriilmesinin AB ticareti, tarimsal

iiretim ve tiiketici fiyatlari tizerindeki olast
etkilerini inceleyen bir ¢alisma yayimladi.
Calismada, bu degisiklikten etkilenebilecek,
AB’de onayh olmayan 18 aktif madde
belirlendi. incelenen kapsam 235 iiriin ve
86 ihracatcr iilkeyi ieriyor. Thracateilarn yeni kosullara uyumuna iliskin farkli varsayimlar igeren
ti¢ senaryonun modellendigi raporda, iireticilerin mevcut uygulamalarini siirdiirdiigii ve uyum
saglamadigi iist sinir senaryosunda, AB’nin toplam tarimsal ithalatinda %41, narenciye ithalatinda
ise %92 azalma hesaplandi. Uyumun dikkate alindig1 ara senaryoda toplam tarmmsal ithalattaki
azalmanin %38, alt smir senaryosunda ise %0,4 diizeyinde gergeklesmesi ongoriilityor. Uzmanlar
bu sonuglarm gelecege iliskin kesin tahminler olmadigini, farkl varsayimlar altinda ortaya
cikabilecek sonuglarin araligimi gosteren senaryo bulgulari olduguna dikkat ¢ekiyor.

.........................................................................

9. Uluslararas: Gada Giivenligi Kongresi 5-6 Kasim'da Istanbul da yaplacak

1da Giivenligi Dernegi tarafindan Uluslararast Gida Koruma Birligi (IAFP) is birligi

ve ¢esitli oda ve STK larin paydashiginda diizenlenen 9. Uluslararast Gida Giivenligi

Kongresi, 56 Kasim 2026 tarihlerinde Istanbul Grand Cevahir Hotel & Convention
Center’da gergeklestirilecek. “Giivenli Gidaya Erisim: Herkesin Hakki, Herkesin Sorumlulugu”
sloganiyla diizenlenen organizasyonda; iklim degisikligi, dongiisel ekonomi ve gida giivenligi
arasindaki giiclii bag; tarimsal girdi yonetimi, toprak ve su kirliligi/tek saglik, atik yonetimi ve
gida ambalajlarinda dongiisellikte kimyasal giivenlik konulari ele alinacak. Kongrenin 5 Kasim’da
gerceklestirilecek “Gida Giivenligi, iklim Degisikligi ve Dongiisel Ekonomi” oturumunda, toprak
kirliligi ve toprak yorgunlugunun
gilivenli iiretime etkileri ile
ciftliklerde tarimsal girdilerin
yOnetimini ele alan sunumlar
yer alacak. 9. Uluslararasi
Gida Giivenligi Kongresi’nin
programu ve kayit bilgilerine
www.gidaguvenligikongresi.org
adresinden ulasilabiliyor.

.........................................................................

Tamek Sagra Grup'un genel koordinatorii Kadir Biiyitkhelvacigil oldu

1da ve FMCG sektorlerinde 20 yili agkin yonetim, iiretim, ticari operasyon ve

uluslararasi is deneyimine sahip Kadir Biiyiikhelvacigil, Tamek Sagra Grup Genel

Koordinatorii olarak gorevine basladi. Biiyiikhelvacigil, yeni gérevinde Tamek ve
Sagra’nin Tirkiye’de ve uluslararasi pazarlarda stirdiiriilebilir bitytimesine liderlik edecek. Cevre
mithendisligi lisans egitiminin ardindan isletme ve toplam Kalite Yonetimi alaninda yiiksek
lisans egitimini tamamlayan Kadir Biiyiikhelvacigil kariyerine Cargill’de baslad:. Yaklasik 20
yil boyunca Helvacizade Sirketler
Grubu’nda farkli yonetim sorumluluklart
iistlenen Biiylikhelvacigil; yonetim
kurulu tiyeligi dahil olmak tizere finans,
ticari operasyonlar, {iretim yatirimlari,
satis ve dagitim, marka yonetimi,
is gelistirme ve uluslararasi ticaret
alanlarinda gorev yapti. Girigimci
olarak kurdugu Roro Gida biinyesinde
titketici markalari ve perakende
konseptleri gelistiren Biiyiikhelvacigil,
CandyZoo’nun kurulus ve biiyiime
stirecine liderlik etti.

O iz, o

|3

Uluslararast
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i"ﬁeh'&éﬁé yapragi
ihracatina yesil 151k

Tarkiye'nin ihracatta dunya lideri
oldugu trtinler arasinda yer alan defne
yapraginda Cin Halk Cumhuriyetiile
Turkiye arasinda imzalanan protokolle
Cin'e defne yapragi ihracatinin ént
acildi. Turkiye'den Cin'e defne yapragi
ihracatinin 2022 yilinda 15 milyon
dolarla zirve yaptigini belirten Ege
Mobilya Kagit ve Orman Urtinleri
ihracatgilari Birligi Bagkani Ali Fuat
Gurle, 2025 yilinda Gin'e defne yapragi
ihracatinin durdugunu dile getirdi. Defne
ihracatindan 2024 yilinda 61 milyon
dolar, 2025 yilinda 51 milyon dolar
doéviz getirisi elde edildigi bilgisini veren
Gurle, “Defne yapragi inracati katma
degerlibir ihracat. Cin'e ihracatin tekrar
baslamasiyla 2024 yilindaki 61 milyon
dolar seviyesine geri donecegimizi
hatta orta vadede 75 milyon dolara
ulasacagimiza inaniyoruz” seklinde
konustu.

Chohni’den 1,2 milyar
dolarlik yatirm

ABD'nin sevilen yogurt markalarindan
Chobani, bu tlkenin Pensilvanya
eyaletine bagli Allentown kentinde
yaklasik 1,2 milyar dolarlik yatirmla 140
bin metrekarelik son teknoloji tretim
ve depolama tesisi kuracagini duyurdu.
Keurig Dr Pepper (KDP) ile genisletilen
is birligi kapsaminda hayata gegcirilen
ve bolgede 900't askin kisiye istihdam
saglayacak olan tesis, sirketin yeni nesil
yenilikci gida ve icecek trdnleriigin

ana merkez olacak. Pensilvanya tarim
tarihinin en bulytk 6zel sektor yatinmi
niteligini tastyan bu hamle, yerel stit
Ureticileriigin de dénustm yaratacak
devasa bir talep olusturacak.



Yeni ficaret kapilari acar
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Anadolu Etap’tan stratejik distribiitorlikk anlasmasi

nadolu Etap, meyve iiretiminde teknolojik doniisiimii desteklemek amaciyla
Hollandali tarim teknolojileri tireticisi Munckhof ile stratejik bir is birligine imza att1. ;
Munckhof’un Tiirkiye distribiitorliigiinii tistlenen Anadolu Etap, kendi ciftliklerinde | \
edindigi mekanizasyon deneyimini Tiirkiye’deki meyve iireticileriyle bulusturacak. Is birliginin
ilk asamasinda meyve hasat platformlari iireticilerin kullanimma sunulacak. flerleyen dénemde
Munckhof’un farkli tarim teknolojileri
de portfoye dahil edilecek. Anadolu
- Etap Tarim Genel Miidiirii Handan
Eren konuya iligkin yaptig1 agiklamada,
“Munckhof ile yaptigimiz is birligiyle
sahada edindigimiz bilgi ve deneyimi
Tiirkiye’deki meyve iireticileriyle o
bulusturuyoruz Munckhof’un Ekici Pegnir'e ueni
hasat platformu baslayan bu is . = Ay
birligini dniimiizdeki donemde farkl fabrika direktorl

mekanizasyon ¢ziimleriyle genisleterek Turkiye gida sektoriintin deneyimli
Tiirkiye’de tarimin teknolojik isimlerinden Melih Sahiner, Ekici Peynir
doniisiimiine ve rekabet giiciine katki Fabrika Direktorti olarak goreve basladi. 22
saglamayi hedefliyoruz” dedi. yillik gida tiretimi ve operasyon deneyiminin

17 yilini stt ve stt Urdinleri sektorinde
geciren Sahiner, fabrika yonetimi alaninda
PepsiCo Tiirkiye nin pazarlama yonetiminde ust diizey atamalar ~ cenyiisisaejicericceneyimine
sahip. Sahiner yeni gérevinde fabrikanin
Uretim, ar-ge ve kalite, bakim, is sagligi ve
glvenligi, planlama ve depo yonetimi gibi
farkli fonksiyonlarinin koordinasyonunun
yani sira operasyonel verimlilik, gida
glivenligi, otomasyon ve Uretim
teknolojilerinin gelistirimesinden ve yatirm
projelerinden de sorumlu olacak.

.........................................................................

epsiCo Tiirkiye, pazarlama organizasyonunu

deneyimli liderlerle giiglendirmeye devam ediyor. Yeni

organizasyonel yapilanma kapsaminda Gérkem Onal,
PepsiCo Tiirkiye Yiyecek Pazarlama Kidemli Direktorii; Mine
Mavi Arikan ise PepsiCo Tiirkiye igecek Pazarlama Kidemli
Direktorii olarak atandi. Sektorde 25 yili askin deneyime sahip
olan Gorkem Onal, kariyeri boyunca PepsiCo, Coca-Cola, Red
Bull, 3M, Ulker ve BP gibi ulusal ve uluslararas: sirketlerde
marka yonetimi, pazarlama ve ticari biiylime alanlarinda liderlik
pozisyonlarinda gorev aldi. Onal, yeni gorevinde PepsiCo
Tiirkiye nin yiyecek kategorisindeki marka portfoyiiniin
biiylime stratejilerine yon verecek. Pazarlama, marka yonetimi,
kategori stratejisi ve dijital pazarlama alanlarinda 15 y1li askin
deneyime sahip olan Mine Mavi Arikan ise, kariyeri boyunca
farkli kategorilerde ve cografyalarda nemli liderlik gérevleri
ustlendi. Arikan, PepsiCo Tiirkiye’deki yeni gorevinde igecek
kategorisindeki gliclii marka portfoyiiniin biiylimesine liderlik
ederken, tiiketici i¢goriilerini pazarlama stratejilerine yansitarak
marka, iletisim ve aktivasyon caligmalarina yon verecek.

.........................................................................

Fersanve MEMEDER den anlamh is birligi urr “Q|ft(;|n|n borg yuku

ersan, Meme Kanseri Farkindalik Ay1 kapsaminda Meme Saghg1 Dernegi (MEMEDER) 1,5 trilyon liraya mﬂstln

ile gii¢lerini birlestirerek dnemli bir ig birligi protokoliine imza att1. Bir yil siiresince

devam edecek is birligi protokolii kapsaminda hazirlanan “Kontrol Sende” iletisiminde
kadinlarin kendi meme yapilarmi tanimalarinin ve olast degisiklikleri fark edebilmelerinin

CHP Nigde Milletvekili ve TBMM Tarim,
Orman ve Kéyisleri Komisyonu Uyesi Omer
Fethi Gurer, 2026 yilinda tarimsal Gretimde

onemi anlatiliyor. Protokol ¢ergvesinde Fersan, MEMEDER ’in kadimlarm erken tam konusunda verim ve rekolte artigi yasanmasina

bilinglenmesine, tarama olanaklarina erisimin desteklenmesine ve meme saghig: farkindahgmin karsin Greticinin emeginin karsiligini

daha genis kitlelere ulagmasina yonelik ¢alismalarina katki sagliyor. Marka, bu kapsamda Pembe alamadigini belirterek, ¢iftginin giderek
Festival’e verdigi destegin yani sira Pembe buytyen borg yukune dikkat gekti. Gurer,
Kurdele’yi sirke iiriinlerinin ambalajlarma da “Uretici, mahsulti bol olunca daha 6nceki

= ersan PG E tastyor. Her giin sofralarda yer alan Fersan sirke yillarda olusan borglarini da kapatacagini

) L i i ; s oanli dustntyordu. Ama 6yle olmadi. Giftginin
f‘ “ KONTROL SENDE. siselerindeki Pembe Kurdele, kadinlara diizenli

: i kontroliin ve erken taninin énemini hatirlatan bc_)r(; y gku 15 tr||y<3n e} ula§t|_ eSEl
) PEMBE KURDELE ILE FARKINDALIGI |‘ g - e Qn‘tgmln kamu ve 6zel bankalar ile Tarim
sUYUTUYORUZ. @ giiclii bir farkindalik ¢agrisina dontisiiyor.

Y\ ; Lo Kredi Kooperatiflerine olan borglariicin
. . Ekim ay1 boyuilca devam edec”ek 11et{51m Kapsamli bir yapilandirma yapilmasi
J - i  selismalartyla “Kontrol Sende” mesajinin gerektigini belirten Grer, “Ciftcinin
e Wi .-, z daha fazla kadina ulagmasi ve meme saghg faiz yuku silinmeli, borglar uzun vadeye
romoeens. 148 konusunda toplumsal bilincin giiglenmesi yayllmali” ifadelerini kulland.
amaglantyor.
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Hububat, bakliyat ve yagh tohumlardan

8,9 MILYAR DOLAR THRACAT

Tiirkiye Thracatcilar Meclisi
(TIM) tarafindan paylasilan
verilere gore; hububat, bakliyat,
yagli tohumlar ve mamulleri
sektorii yilin ilk {i¢ geyreginde
8,9 milyar dolarlik ihracat
gerceklestirdi. Aycicek yagi,
makarna ve bugday unu gibi
temel gida kalemlerinin yani sira
cikolata, kakaolu tirlinler, biskiivi,
gofret ve sekerleme cesitlerini
de kapsayan sektoriin Eyliil ay1
ihracat1 985 milyon dolar oldu.
Gectigimiz yilin ayn1 donemine
gore ihracati %17,9 artan aycicek
yagi1, 931,9 milyon dolarla
sektoriin dokuz aylik ihracatinda
ilk sirada yer ald1. Cikolata ve
kakao bazli tirtinlerde 780,8 milyon
dolar, tath biskiivi ve gofretlerde
765 milyon dolar, makarnada
ise 756,6 milyon dolarlik ihracat
gerceklestirildi. TIM Hububat,
Bakliyat, Yagli Tohumlar ve
Mamulleri Sektér Kurulu Bagkani
Nihat Uysall1,”Gelecegin gida
krizlerine kars1, tarladaki yapisal
planlamamiz ve fabrikalarimizdaki
iiretim esnekligimizle diinya
pazarindaki vazgegilmez rolimiizii
biiyiitmeye devam edecegiz” dedi.
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Diinya kahve iiretimi
REKORA KOSUYOR

ABD Tarim Bakanligi’na
(USDA) bagli Dig Tarim Servisi’nin
(FAS) yayimladig1 “Kahve: Diinya
Piyasalar1 ve Ticaret” raporuna gore,
2026/27 sezonunda diinya kahve
iiretiminin 6nceki sezona gore 10,8
milyon ¢uval artarak 189,7 milyon
cuvala ulagsmasi ve bugiine kadarki en
yiiksek seviyesini gérmesi bekleniyor.
Brezilya basta olmak tizere Etiyopya,
Vietnam ve Uganda’daki iiretim
artiginin kiiresel arzi destekleyecegi
Ongoriiliiyor. Artan iiretimin yani
sira, Avrupa Birligi, ABD ve
Tiirkiye’de kahve tiiketiminin de
yeni rekorlara ulagsmasi bekleniyor.
Coffee Factory CEO’su Erol Sahin,
kiiresel tiretimde yasanan artigin
sektor agisindan onemli firsatlar
sundugunu ancak asil rekabetin
operasyonel yetkinlik ve marka
deneyiminde yasanacagini belirterek;
“Kahve sektorii sadece tarimsal
tiretimle degerlendirilebilecek
bir alan olmaktan ¢ikt1. Tedarik
zinciri yonetimi, dijitallesme,
siirdiiriilebilirlik ve tiiketici deneyimi
ayni anda yonetilmesi gereken
basliklar haline geldi. Uzun vadede
fark yaratacak olan bu siireci dogru
yoneten markalar olacak™ dedi.

Isparta’da elma rekoltesi
1 MILYON 250 BINTON OLACAK

Tiirkiye’deki elmalarin dortte
birinin yetistirildigi Isparta’da Eyliil
ayinin son giinlerinde hasat basladi.
Egirdir ve Gelendost ilgelerinde
oldugu gibi merkeze bagh
koylerde de binlerce dekar elma
bahgelerindeki hasat Ekim sonuna
kadar devam edecek.Daldan 6zenle
toplanan elmalar soguk hava
depolarinda istifleniyor. Isparta
Ziraat Odas1 Bagkan1 Mustahattin
Can Selcuk, hasadm 15 giin 6nce
basladigi belirterek, “Ilimizde
Tiirkiye’deki 4 elmadan 1’ini
iiretiyoruz. Bu yilki tahmini
rekolte beklentimiz 1 milyon 250
bin ton civarinda. Ureten, iilke
ekonomisine katki saglayan, her
bireye Ziraat Odas1 Bagkani olarak
¢ok tesekkiir ediyorum. Bayagi
mesakkatli bir siirecten gegiyor.
Ilk 6nce elmalarimiz dikiliyor,
yetistiriliyor, ilaglaniyor, sulaniyor,
giibreleniyor, toplaniyor. Hem
iilkede istihdama katki oluyor hem
de ‘Giinde 1 elma, obez olma’
diyorum her zaman i¢in. Burada
caligan bahge sahiplerimize,
calisan kardeslerimize hepsinin
emeklerine, yiireklerine saglik
diyorum, tesekkiir ediyorum” dedi
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WorldFood
Istanbul

34. Uluslararasi Gida Uriinleri
ve Teknolojileri Fuari

34 Yillik Liderlik Mirasi:
WorldFood istanbul 2026,
15 -18 Aralik’ta

i istanbul Fuar Merkezi'nde!

Ty : Yerinizi
[=]e3TH Ayirtin! www.worldfood-istanbul.com
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Feast iki yeni iiriinii
tiketicilerle bulusturdu

Feast, atistirmalik kategorisindeki

tirtin gamini Poprings ve Kano Patates
ile genisletti. Poprings, 6zel regetesi

ve bugday patlakl kaplamasiyla klasik
sogan halkalarindan ayristyor. Kano
Patates ise, klasik patates kizartmasina
farklt bir yorum getiriyor. Ozel kesimi
sayesinde sosu daha iyi tutan iiriin,
digindaki ekstra ¢itir dokusu ve igindeki
yumusak yapistyla dengeli bir patates
deneyimi sunuyor.

Pek Food'dan inovatif
lahmacun secenekleri

Pek Food lahmacunlari, farkli
damak zevklerine hitap eden
secenekleriyle lezzet severlerin
tercihi olmaya aday. Geleneksel
tatlardan vazge¢meyenler igin
hazirlanan klasik lahmacun,
ince ve ¢itir hamuru iizerinde
hazirlanan kiymal harc1 ve
dengeli baharatlarryla tanidik
lezzeti sofralara getiriyor. Cevizli
nar eksili lahmacun ise klasik
lahmacun lezzetine 6zgiin bir
yorum getiriyor.
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Saloon Burger'den
Steak Burger

Saloon Burger, farkli lezzet

beklentilerine yanit veren zengin
menisiiyle burger tutkunlarina alternatifler
sunmaya devam ediyor. Meniiniin 6ne
cikan seceneklerinden Saloon Steak

Burger, 90 gram steak etiyle klasik burger

deneyimine farkli bir yorum getiriyor. Steak
etine eslik eden cheddar peyniri, gébek
marul, domates ve ¢itir sogan; mayonez ve
barbekii sosun tamamlayici lezzetiyle 5 ing
gurme ekmek arasinda bulusuyor.

Coffee Factory'den
iki farkh latte

Coffee Factory, sonbaharin
gelmesiyle birlikte meniisiine iki
yeni i¢ecek ekledi. Double Nut
Latte, findik kremasi, espresso
ve siitiin uyumunu; sprey krema
ve fistik sosuyla tamamliyor.
Findigm zengin lezzeti, yumugak
ve kremamsi dokusuyla one
cikiyor. Double Pistachio Latte
ise fistik kremast, espresso ve
siitli bir araya getirerek fistik
tutkunlarmna farkl bir alternatif
sunuyor.

Koklit'niin yeni mahsul
zeytinyag satista

Sevilen zeytin ve zeytinyagi

markalarindan Ko6klii Zeytincilik, 2026-
2027 sezonu Erken Hasat Tas Baski Natiirel
Sizma Zeytinyagi’'ni satisa sundu. Kaz
Daglar’nin mikroklimasinda yetisen yesil
zeytinlerin tas degirmenlerde ezilmesi ve
27°C’yi gegmeyen soguk sikim metoduyla
islenmesiyle elde edilen yeni mahsul
natiirel sizma zeytinyagi, zeytinyagi
miidavimlerinin ve lezzet tutkunlarmim
tercihi olmaya aday.

Milk Academy
(okoBeyaz raflarda

Siit ve siit tirtinleri sektoriindeki
20 yillik deneyimiyle yenilikei
tiriinler geligtiren Milk Academy,
yeni tiriinii CokoBeyaz’1 tiiketicilerle
bulusturuyor. Icerigindeki %25
cikolata orantyla dikkat ¢eken yeni
iirlin, taze siitten gelen protein ve
kalsiyum ile lezzeti ve besleyiciligi
bir arada sunuyor. Milk Academy
CokoBeyaz, kahvaltidan ara dgiinlere,
kreplerden birbirinden farkli tath
tariflerine kadar genis bir kullanim
alani sunuyor.




Dardanel Fit Bowl serisi
tiketicilerle bulustu

Giinlik beslenme rutininde pratik
ve yiiksek proteinli bir 6giin alternatifi
arayanlar i¢in gelistirilen yeni Dardanel
Fit Bowl serisi tiiketicilerle bulustu.
Somon-Basmati ve Tavuk-Basmati
olmak iizere iki farkli ¢esidi bulunan
Dardanel Fit Bowl, her paketinde 26 gram
protein sunarken; hazirlik gerektirmeyen
yapistyla giiniin farkl anlarinda kolayca
tilketilebilen bir segenek olarak 6ne
cikiyor.

PINAR
Su s lcecek

Pinar'dan soguk kahve

pazarina giiclit adim

Tiirkiye’nin ilk ambalajli su
markalarindan Pmar, su disindaki
icecek iiriin grubunu bilyiitmeye devam
ediyor. Marka, americano, latte, caramel
ve mocha gesitleriyle soguk kahve
kategorisine hizli bir giris yapti. Higbir
koruyucu icermeyen seride, temiz kapak
teknolojisi kullaniliyor. Yeni iiriinler,
250 mI’lik kutulartyla giin i¢inde kahve
icmek isteyenlere pratik bir secenek
sunmay1 hedefliyor.

Pol’s’tan meyvenin
yildiz hali

Saglikli atigtirmalik segmentinin
6nde gelen markalarindan Pol’s Freeze
Fresh’in yeni iiriin serisi Star Bite
pazara sunuldu. Dondurularak kurutma
(freeze-dry) teknolojisiyle hazirlanan
ikonik yildiz tasarimli serisinde Star
Bite Cilek ve Star Bite Mix ¢esitlerinden
olusuyor. Koruyucu, renklendirici
ve katki maddesi igermeyen tirlinler;
yiiksek lifli, glutensiz ve vegan yapisiyla
besleyici bir lezzet alternatifi sunuyor.

MEYVELi DOGAL - |
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NESCAFE Xpress
iiriin gamim genisletti

NESCAFE Xpress, iiriin
gamina katt131 iki yeni lezzetiyle
tiiketicilere yeni bir deneyim
sunmay1 amagliyor. Serinin yeni
tirtinii Cookie Crush, giiniin tadini
kendi ritminde ¢ikarmayi seven
ve kii¢iik keyif anlarindan mutlu
olanlarm damagma hitap ediyor.
Sosyal anlarin vazgegilmezi
olmaya aday Cherry Splash ise,
spontane olmay1 seven ve yeni
deneyimlerin pesinden gidenlerin
yeni gozdesi olmaya aday.

Arby’s, Curly Friesa
hamburgerle bulusturdu

Arby’s, kendine 6zgii kivir
kivir formuyla markanin en
giiclii farklilagma noktalaridan
biri olan Curly Fries’1,
hamburgerlerle bir araya getirerek
Curly Club catist altinda yeni
bir {iriin deneyimine doniistiirdi.
Genglerin yeni ve farkli lezzetleri
kesfetme merakindan yola ¢ikan
marka, yeni reklam kampanyasini
“Arby’s’in seveni ¢ok, sevenlerin
sebebi ¢ok” sdylemiyle iletigim
diinyasina tagidi.

) KAYNAGI * m ICERMEZ JIh
L \/ i e

AVOYA'dan BIM’e
ozel yeni iiriin

Yenilik¢i maden suyu AVOYA,
tirlin gamini zenginlestirmeye
devam ediyor. AVOYA Blend
ailesinin smirli sayida tiretilen yeni
liyesi “Ananas-Limon-Papatya”,

9 Eyliil itibartyla yalnizca BIM
magazalarinda tiiketicilerle bulustu.
Tropikal tatlarin ferahligi ile
papatyanin yumusak dokunusunu
ayni sisede bulusturan yeni

lirlin; koruyucu, tatlandirict ve
renklendirici igermeyen dogal
icerigiyle dikkat gekiyor.
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GKGM Dr. Ersin Dilber:

“GIDA MEVZUATIMIZA ILISKIN
ONEMLI DUZENLEMELER YOLDA”

Gida Teknolojisi Dergisi olarak bu ayki sayimizda T.C. Tanim ve
Orman Bakanligi Gida ve Kontrol Genel Mudiri (GKGM)

Dr. €rsin Dilber ile bir séylesi gerceklestirdik. Gida ve gida givenligi
konularinda 6nemli dederlendirmelerde bulunan Dilber, 6nimuzdeki
donemde Tirk Gida Kodeksi mevzuatinda bazi dizenlemeler
yapilacagini belirtirken; gida guvenilirliginin saglanmasi noktasinda
gida sanayine, bilim dinyasina ve tiketicilere is birligi cagrisi yapti.

ayin Dilber oncelikle sizi
Stamyabilir miyiz? Gida ve

Kontrol Miidiirliigii’niin teskilat
yapisi ve faaliyetleri hakkinda da
kisaca bilgi verebilir misiniz?

1979 yilinda Giresun’un Tirebolu
ilgesinde dogdum. Aslen Ordu’nun
Persembe ilgesindenim. Lisans egitimimi
2003 yilinda Ondokuz Mayis Universitesi
Ziraat Fakiiltesi Bitki Koruma Boliimii’nde
tamamladim. Yiksek lisansim1 Kafkas
Universitesi’nde botanik, doktoram ise
Ankara Universitesinde tarla bitkileri
alaninda tamamladim. Kamu gérevime
1998 yilinda Giresun’un Dogankent
ilgesinde basladim. Bakanligimizin Kars
ve Ordu’daki tasra teskilatlarinda gérev
yaptiktan sonra 2011 yilinda Tarim ve
Orman Uzmani olarak merkez teskilatinda
gbrev almaya basladim. Bitkisel Uretim
Genel Miidiirligii’'nde Bitki Besleme ve
Teknoloji Gelistirme Daire Baskanlig1 ile
Gida ve Kontrol Genel Miidiirliigii’nde
Bitki Saglig1 ve Karantina Daire Bagkanlig1
gorevlerini yuriittim. Temmuz 2023 ten

18 www.gidateknolojisi.com.tr

bu yana Gida ve Kontrol Genel Miidiirii
olarak gorev yapryorum.

2010 yilinda yayimlanan 5996 sayili
Veteriner Hizmetleri, Bitki Sagligi, Gida
ve Yem Kanunu kapsaminda iilkemizde
gida giivenilirliginden sorumlu kamu
otoritesi Tarim ve Orman Bakanlig1’dur.
Bakanligimizin bu alandaki ¢alismalarinin
merkezi diizeyde sevk ve idaresinden ise
Gida ve Kontrol Genel Miidiirligiimiiz
sorumludur. Genel Mudiirligiimiiz; gida
ve yem giivenilirligi, bitki saglig1 ve
karantina, bitki koruma tirtinleri, risk
degerlendirme, laboratuvar hizmetleri ve
sinir kontrolleri gibi birgok alanda faaliyet
yliriitiiyor. Merkez teskilatimizda 8 Daire
Baskanlig1 ve 4 Genel Miidiir Yardimcilig1
ile ¢alismalarimizi siirdiiriiyor; tasrada
ise 40 kamu gida kontrol laboratuvari ve
14 Zirai Karantina Miidiirligiiniin yani
sira il ve ilge midiirliiklerimiz ile sinir
kontrol noktalarimizdaki ilgili faaliyetleri
koordine ediyoruz.

Tarladan sofraya uzanan gida
arz zincirinin her asamasinda resmi

|
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kontroller gerceklestiriyor, numune

ve analizlerle olasi riskleri ve
uygunsuzluklari tespit ederek gerekli
tedbirleri aliyoruz. Bilimsel risk
degerlendirmeleriyle karar siireglerimizi
destekliyor, mevzuat, planlama ve
koordinasyon ¢aligmalarimizi il ve ilge
miidirliiklerimiz ile laboratuvarlarimizin
sahadaki faaliyetleriyle tamamliyoruz.
Temel Onceligimiz, gida giivenilirligini
iretimden tiiketime kadar biitlinciil bir
anlayisla ele almak, riskleri kaynaginda
onlemek ve vatandaslarimizin giivenilir
gidaya erisimini giivence altina almaktir.

ILK 9 AYDA 984 BINDEN

FAZLA GIDA DENETIMI

Bakanlik olarak 2026 yilinin ilk 9
aylik doneminde gerceklestirdiginiz
gida denetimlerine iliskin

verileri bizimle paylasir misimz?
Denetimlerde gida giivenligine aykir:
hareket eden firma ve isletmelere
hangi yaptirimlar uyguland1? Soz
konusu veriler gecmis yillarda
nasildi?

2026 yilinin ilk dokuz ayinda, 81
ilimizde toplam 984 bin 206 gida denetimi
gerceklestirdik. Bu denetimler kapsaminda
22 bin 792 idari para cezasi uyguladik.
Idari para cezalarinin toplam tutar1 2
milyar 145 milyon 908 bin 368 lira oldu.
Ayrica 359 isletme hakkinda savciliga



su¢ duyurusunda bulunduk. 2025 yilinin
tiimiinde toplam 1 milyon 365 bin 585
denetim gerceklestirdik. Bu denetimlerde
33 bin 680 uygunsuzluk tespit ettik;
toplam 2,7 milyar lira idari para cezast
uyguladik ve 593 olay hakkinda savciliga
su¢ duyurusunda bulunduk. 2024°te ise
toplam 1 milyon 329 bin 758 yurt i¢i

gida resmi kontrolii gergeklestirilmis,
gida igletmelerine 26 bin 263 adet

idari para cezasi uygulanmis, 610 adet
savciliga su¢ duyurusunda bulunulmustur.
Idari para cezalarinin toplam tutar

1,3 milyar lira olarak ger¢eklesmistir.
Gegmis yillarda oldugu gibi 2026 yilinda
da denetimlerimizi ayni kararlilikla
stirdiiriiyoruz. Vatandaslarimizin giivenilir
gidaya ulasmasi ve kurallara uygun ¢aligan
isletmelerin haksiz rekabetten korunmasi
icin liretim, satis ve toplu tiiketim

yerlerinde kontrollerimize devam ediyoruz.

TAGSIS VE TAKLITTE
ET VE SUT URUNLERI ZIRVEDE
Bu 9 ayhik donemde
gerceklestirdiginiz gida
denetimlerinde en cok taklit ve tagsis
yapilan gida gruplarini ve bunlara
iliskin verileri aktarabilir misiniz?
Sayin Bakanimiz Ibrahim Yumakli’nin
tanitimini yaptigi ve 2024 yili Ekim ayinda
hizmete alinan Gida Kamuoyu Duyuru
Sistemi ile taklit ve tagsis yapan veya
insan saglhigimi tehlikeye diisliren gida
isletmelerine iliskin kamuoyu duyurulari
anlik elektronik ortamda yayimlanmaya
baslanmustir. Tiiketicilerimiz,
“guvenilirgida.tarimorman.gov.tr” internet
adresi {izerinden giivenilir ve giincel
bilgilere anlik olarak erisebilmektedir.

2026 yilinin ilk 9 aylik doneminde
630 parti iiriintin taklit veya tagsis,

108 parti iirliniin ise insan sagligini
tehlikeye diistirebilecek nitelikte oldugu
tespit edilmis ve toplam 738 parti iiriin
kamuoyuna agiklanmistir. Duyurularin
iirin gruplarina gore dagiliminda

265 duyuruyla et ve et iiriinleri, 216
duyuruyla siit ve siit tiriinleri, 93
duyuruyla bitkisel yaglar ilk ti¢ sirada
yer almustir.

Gida iiriinlerinde taklit ve tagsis
uygulamalarina basvurulmasinin
temelinde, daha diisiik maliyetli
bilesenler kullanilarak haksiz kazang
elde edilmesi bulunmaktadir. Bazi iirlin
gruplarinda bu tiir uygulamalarin daha
sik tespit edilmesinde ise {irinlerin
tiiketiciler tarafindan yaygin olarak
tiiketilmesi ve yiiksek talep gérmesi,
ekonomik degerlerinin yiiksek olmast,
farkli ham maddeler arasindaki maliyet
farklar1 ve tirtinlerin bilesim 6zellikleri
gibi ¢esitli unsurlarin etkili oldugu
degerlendirilmektedir.

Bunun yanz sira, tiiketicilerin bir
tirtinlin icerigindeki bazi degisiklikleri
yalnizca goriiniis, koku veya tat
gibi duyusal 6zellikler iizerinden
her zaman tespit edememesi de bu
tiir uygulamalarin ortaya ¢ikmasini
kolaylastirabilmektedir. Bu nedenle
Bakanligimizca tarladan sofraya
kararlilikla yiiriitiilen resmi kontroller,
gida kontrol laboratuvarlarimizda
gerceklestirilen analizler, izlenebilirlik
kontrolleri ve kamuoyunun dogru
ve zamaninda bilgilendirilmesi,
taklit ve tagsisle miicadelemizin
6nemli unsurlarini olugturmaktadir.

......

2026 yilinin ilk dokuz
ayinda, 81 ilimizde toplam
984 bin 206 gida denetimi
gerceklestirdik. Bu denetimler
kapsaminda 22 bin 792 idari
para cezasi uyguladik. Idari
para cezalannin toplam tutan
2 milyar 145 milyon 908 bin
368 lira oldu. Ayrica 359
isletme hakkinda savailiga sug
duyurusunda bulunduk.

.
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Yiriittiiglimiiz tiim bu faaliyetlerle bir
yandan tiiketicilerimizin saghgini ve
ekonomik ¢ikarlarini korumayi, diger
yandan mevzuata uygun liretim yapan
isletmelerimizin haksiz rekabetten
korunmasinit amagliyoruz.

“KONTROL GOREVLI SAYIMIZ VE
LABORATUVAR AGIMIZ YETERLI"
Gida denetimlerinde gorev yapan
Bakanlik ¢alisanlarinin ve analiz
hizmeti veren kamu — 6zel gida
laboratuvari sayisindan bahsedebilir
misiniz? Tiirkiye’de gida
sektoriiniin biiyiikliigii goz oniinde
bulunduruldugunda, gida denetim
gorevlisi ve laboratuvarlarin sayisi,
kapasitesi ve teknolojik alt yapis1
ihtiyaci karsilamak icin yeterli mi?
Piyasa gozetimi ve resmi
kontrollerimizi, iretimden satis ve toplu
tilketim yerlerine kadar gida zincirinin tiim
asamalarini kapsayacak sekilde, risk esasl
bir yaklasimla yiiriitiyoruz. Denetimlerin
planlanmasi ve uygulanmasinda iiriin ve
gida isletmelerinin 6zelliklerinin yani sira
geemis denetim sonuglari, risk durumu
ve tiiketici bildirimlerini de dikkate
aliyoruz. Bu kapsamda isletmelerin
hijyen kosullarini, tirinlerin muhafaza
sartlarini, etiket bilgilerini ve izlenebilirlik
kayitlarini kontrol ediyor, gerekli
durumlarda numune alarak laboratuvar
analizleri gerceklestiriyoruz. Ulke
genelinde 8 bin 370 kontrol gérevlimiz
bu ¢alismalarda gérev yapiyor. Analiz
hizmetlerimiz ise 40 Gida Kontrol
Laboratuvar Midiirliigii ve 1 Ulusal Gida
Referans Laboratuvar Miidiirliigtinden
olusan 41 kamu laboratuvari ile 95
6zel gida kontrol laboratuvarindan
olusan toplam 135 laboratuvarlik bir
ag tarafindan destekleniyor. Kamu
laboratuvarlarimizin 39’u, 6zel gida
kontrol laboratuvarlarmin ise 90’1
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akredite olarak hizmet veriyor. Yurt i¢i
resmi kontroller kapsamindaki analizler
kamu laboratuvarlarimiz tarafindan
gerceklestirilirken, gida iriinlerinin
ihracat ve ithalatinda ihtiya¢ duyulan
analizler, kamu laboratuvarlarimizin yani
stra yetkilendirilmis 6zel gida kontrol
laboratuvarlarimin katkistyla yiirttiiliiyor.
Tiirkiye’nin gida iiretim kapasitesi ve
iiriin ¢esitliligi, giiclii ve siirdiiriilebilir
bir resmi kontrol kapasitesini gerekli
kiliyor. Mevcut kontrol gorevlilerimiz
ve laboratuvar agimiz, lilke genelinde
resmi kontrollerin etkin bir sekilde
yiriitiilmesi i¢in 6nemli bir kapasite
sagliyor. Bununla birlikte, bu kapasitenin
yeterliligini yalnizca personel veya
laboratuvar sayistyla degerlendirmiyoruz.
Resmi kontrollerimizin etkinligi,
analiz kapsamimizin genisligi, sonug
alma stireleri, cihaz ve teknolojik alt
yapt ile personelimizin uzmanlig: da
en az sayisal kapasite kadar 6nem
tastyor. Bu dogrultuda ihtiyaglarimizi
bolgesel yogunluklar, iiretim ve
tiiketim yapisiyla ortaya ¢ikan ve
gelisen riskler dogrultusunda siirekli
degerlendiriyoruz. Personelimizin
mesleki gelisimine ve egitimine, analiz
yontemlerimizin gelistirilmesine,
laboratuvarlarimizin teknolojik alt
yapisinin gii¢lendirilmesine ve yeni
analiz kapasitesinin olusturulmasina
Oonem veriyoruz. Amacimiz, degisen
iretim kosullar1 ve ortaya ¢ikan yeni
gida giivenilirligi riskleri karsisinda etkin
denetim gerceklestiren, hizli sonug tireten
ve bilimsel agidan giivenilir bir resmi
kontrol sistemi olusturmak ve bu sistemi
stirekli gelistirmektir.

“KALINTIYI KAYNAGINDA
ONLEMEYE YONELIK

ADIMLAR ATIYORUZ"

Son déonemde toplumda pestisitlere
kars1 onemli bir endise artti.

Baz biiyiik market zincirleri
pestisit analizi yaptiklarini
deklere ediyorlar. Bu konuda
Bakanlik olarak nasil denetimler
yapiyorsunuz? Pazarlarda,
manavlarda ve siipermarketlerde
ozellikle meyve sebzelerde pestisit
kalint1 analizleri hakkinda bir
durum tespiti yapar misimiz?

Pestisit kalintisiyla miicadelemiz
iretim alaninda basliyor. 2012 yilindan
bu yana 81 ilimizde hasat dncesi pestisit
denetimleri yapiyoruz. Uretim yogunlugu,
iiriin 6zellikleri ve pestisit kullanim
durumu gibi dlgiitlere gore hazirladigimiz
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“Mevcut kontrol géreviilerimiz ve laboratuvar agimiz, Ulke genelinde resmi kontrollerin etkin
bir sekilde yiritilmesi icin Gnemli bir kapasite sadliyor. Bununla birlikte, bu kapasitenin

yeterliligini yalnizca personel veya laboratuvar sayisiyla degerlendirmiyoruz. Resmi
kontrollerimizin etkinligi, analiz kapsamimizin genisligi, sonug alma sureleri, choz ve teknolojik
alt yapi ile personelimizin uzmanligi da en az sayisal kapasite kadar dnem tagiyor.”

risk esasli programlarla tarla, bag,

bahge ve seralardan numune aliyoruz.
Laboratuvar analizlerinde uygunsuzluk
tespit edildiginde, durumun niteligine
gore hasadi geciktirme veya tiriin imhast
gibi tedbirler aliyor, lireticilere idari para
cezasi uyguluyoruz.

Hasat sonrasinda da hal girisleri,
paketleme tesisleri, pazarlar, manavlar
ve siipermarketler dahil olmak tizere
toptan ve perakende satis noktalarinda
kontrollerimizi siirdiiriiyoruz. Alinan
numuneleri pestisit kalintilar1 yoniinden
analiz ediyoruz. Uygunsuzluk tespit
edilmesi durumunda, izlenebilirlik
kayitlari lizerinden iiriinlin kaynagina
ulasarak sorumlular hakkinda gerekli
islemleri tesis ediyoruz. RASFF
bildirimlerinde yillar itibartyla gériilen
distisler de risk esasli ve ¢ok agamali
olarak kararlilikla yiiriittiiglimiiz kontrol
programlarimizin etkinligini ortaya koyan
onemli gostergeler arasinda yer aliyor.

Kalmtiy1 kaynaginda dnlemeye
yonelik onemli adimlarimizdan biri de
1 Temmuz 2026°da 81 ilde uygulamaya
basladigimiz B-Regete Sistemi. Bu
sistemle bitki koruma iiriinlerinin
recetelendirilmesi, satisi ve kullanimryla
ilgili kayitlar1 dijital ortamda takip
ediyor, izlenebilirligi gliglendiriyoruz.
Sistem kapsaminda, risk esasina gore
belirledigimiz bes etken maddeyi tek
basina veya karigim halinde igeren bitki
koruma {iiriinleri yalnizca regeteyle
satiliyor. Ayrica belirlenen 27 bitkisel
iirtinii yetistiren ireticilerimizin,
hangi bitki koruma iiriiniinli ne zaman
uyguladiklarin iiretici kayit defterine
kaydetmeleri gerekiyor. Boylece hangi
iirtinde, hangi bitki koruma iiriiniiniin, ne
zaman uygulandigini kayit altina alarak
denetimlerimizi giiglendiriyoruz. Temel
amacimiz, bitki koruma iirtinlerinin dogru
kullanilmasini, son uygulama ile hasat
arasindaki slireye uyulmasini ve kalintiya
yol acan hatalarin 6nlenmesini saglamak.

“KURU INCIR VE ANTEP FISTIGI
YAKIN TAKIBE ALINDI”
Ihracatta karsilasilan kalinti,
bulasan ve mikrobiyolojik

uygunsuzluklardan iiretim sistemine
nasil geri bildirim veriyorsunuz?
Sorunlar1 kaynaginda azaltmak icin
hangi kurumlarin birlikte calismasi
gerekiyor?

Ulkemizden ihrag edilen gida
iiriinlerinde tespit edilen uygunsuzlugu,
tiiketicilerimizin gida giivenilirligi igin
iretim siirecinde sorunun kaynagini
belirlemek ve tekrarini 6nlemek igin
degerlendiriyoruz. Avrupa Birligi’nin
Gida ve Yemde Hizli Alarm Sistemi
(RASFF) iizerinden gelen bildirimleri
inceleyerek ilgili birimlerimiz araciligiyla
bildirime konu olan gida isletmesinde
takip ve izlenebilirlik denetimlerini
baslatiyoruz. Uriiniin iireticisine ve
tedarik zincirine ulasarak uygunsuzlugun
hangi asamadan kaynaklandigini
arastirtyor, giivenilir olmadigi tespit
edilen gidalarin piyasadan toplatilmasi
dahil gerekli tiim tedbirleri aliyoruz.

Elde ettigimiz bulgular iiretici ve
isletmelere yonelik bilgilendirme ve
egitim ¢aligmalarina aktariyoruz. Pestisit
kalmtisinda dogru bitki koruma {irtinii
kullanimi ve hasat dncesi bekleme
stiresi; aflatoksin gibi bulasanlarda
iretim, kurutma ve depolama kosullart;
mikrobiyolojik uygunsuzluklarda ise
hijyen ve iiriiniin muhafaza kosullar
iizerinde duruyoruz. Boylece tespit
edilen sorunun giderilmesini ve sonraki
tiretimlerde ayn1 hatanin dnlenmesini
amagliyoruz.

Bu siiregte Bakanligimizin ilgili genel
midirliikleri, il ve ilge miidirliikleri,
laboratuvarlar ve arastirma enstitiilerinin,
Ticaret Bakanlig1’yla koordinasyon i¢inde
caligmasi 6nem tastyor. Universitelerin
bilimsel katkisina, iiretici orgiitleri ve
ihracatg1 birliklerinin de bilgiyi sahaya
tasimasina ihtiya¢ duyuyoruz. Nitekim
Eyliil 2026°da kuru incir ve Antep
fistigina yonelik Avrupa Komisyonu
misyonu kapsaminda, ilgili kamu
kurumlarimiz, arastirma enstitiilerimiz ve
laboratuvarlarimizla iiretimden ihracata
uzanan kontrol siireclerini birlikte ele
aldik. Sorunlar1 kaynaginda azaltmak i¢in
bu is birligini ve sahayla bilgi paylagimini
Onemsiyoruz.



“MEVZUATTA COK SAYIDA
DUZENLEME UZERINDE
CALISIYORUZ"

Gida mevzuatinda sanayinin en gok
acikliga ihtiya¢ duydugu konular hangileri?
Oniimiizdeki bir y1lda hangi diizenlemeler
onceliginiz olacak?

Gida mevzuatinda diizenlemelerin agik,
anlasilir ve uygulamada farkli yorumlara
yol agmayacak sekilde olusturulmasi
esastir. Bunun yani sira, dzellikle ihracat
yapan sektorler agisindan Avrupa Birligi
mevzuatina uyum saglanmasi, uluslararasi
standartlar ile ihracat yapilan tilkelerin
mevzuat ve lilke gerekliliklerinin
dikkate alinmasi da 6nem tagimaktadir.
Bakanligimizca; gida giivenilirliginin
ve tiiketicilerin korunmasinin yani sira,
tilkemiz gida sektoriiniin uluslararasi
ticarette karsilastigi mevzuat
gerekliliklerine uyumunun desteklenmesi
amaciyla gida mevzuati, giincel bilimsel ve
teknik gelismeler, Avrupa Birligi mevzuati
ve uluslararasi uygulamalar dogrultusunda
stirekli olarak gézden gecirilmektedir.
Oniimiizdeki déonemde de bu dogrultudaki
caligmalarimiz devam edecektir. 2026-
2027 yillarinda yayimlanmasi planlanan
Tiirk Gida Kodeksi mevzuati kapsaminda
¢ok sayida diizenleme iizerinde ¢aligmalar
yiiriitiilmektedir. One ¢ikan diizenlemeler
sunlardir:

» AB mevzuatindaki degisiklikler
dikkate alinarak, bulasanlar, gida katki
maddeleri, pestisit ve veteriner ilag
kalintilar, gida ile temas eden madde
malzemeler mevzuatinda giincellemelerin
yapilmasi planlanmaktadir.

» Alkolsiiz [gecekler Tebligi
Taslaginda giincelleme yaparak iiriin
cesitliligini arttiracak, dzellikle siitli,

bitkisel, ¢ay, kahve, malt, serbet ve
vitaminli/aromali igecekler i¢in daha
ayrintili hitkiimler olusturulmaktadir.
Ayrica aromali/vitaminli sularin igme suyu
ile karigtirilmasini veya igme suyu olarak
algilanmasini dnlemeye yonelik yeni
kurallar getirilmektedir.

» Bitkiler, mantarlar, algler ve
likenler hakkinda mevzuat yayinlayarak,
iilkemizde yaygin olarak tiiketilen bitki
mantar alg ve likenler ve bunlardan elde
edilen preperatlarin gidalarda kullanim
kosullarimi diizenleyen ydnetmelik
hazirlanmaktadir.

» Meyve Suyu Tebligi AB ile uyumlu
olarak degistirilerek dogasindan gelen
sekeri azaltilmis meyve suyu ve benzeri
irtinlerin tanimlanacaktir.

» Regel, Jole, Marmelat Tebligi AB
ile uyumlu olarak giincellenerek, regel ve
ekstra regelde meyve oranlari artirilacaktir.

» Peynir Tebliginde degisiklik
yapilarak geleneksel peynirlerimiz
korunacak, eritme peynirlerinin yaniltici
isim ve sekillerle tiretilmesi ve satilmasi
6nlenecektir.

» Ekmek ve Bugday Unu Tebligi
degistirilerek tiiketicinin yaniltilmasinin
6nlenmesi ve tam bugday ekmegi
tiiketiminin amacina uygun sekilde tesvik
edilmesi amaciyla, kavrulmus malt unu ve
benzer maddelerin ekmeklerde kullanimi
yasaklanacaktir.

Ayrica su an i¢in 8 ilimizde devam
eden Tam Bugday Ekmegi Yayginlastirma
kampanyasini iilke geneline yaymay1
hedefliyoruz.

Fonksiyonel gidalar ve
iceceklerde yeniligi desteklerken
saglik beyanlar1 konusunda
Saghk Bakanhg ile ortak bir
degerlendirme mekanizmasi
ongoriiyor musunuz?

......

“Kalintiyi kaynaginda
onlemeye yonelik onemli
adimlanimizdan biri de 1
Temmuz 2026'da 81 ilde
uygulamaya basladigimiz
B-Recete Sistemi. Bu sistemle
bitki koruma UrGnlerinin
recetelendiriimesi, satisi ve
kullanimiyla ilgili kayitlari
dijital ortamda takip ediyor,
izlenebilirligi gU¢glendiriyoruz.”

......

Bakanligimizin gorevi, giivenilir
gidanin piyasaya arz edilmesini saglayarak
tiiketici sagliginin ve menfaatlerinin
korunmasini giivence altina almaktir. Bu
cercevede, yeni gelistirilerek piyasaya
arz edilecek trtlinler i¢in tiiketici saglig1
ile inovasyon arasindaki dengeyi kuracak
mevzuat alt yapimiz mevcuttur. Bu
gidalarin viicut fonksiyonlar1 iizerine
olumlu etkilerinin oldugunu ifade eden
saglik beyanlarinin kullanimina iliskin
izin ve denetim yetkisi ise mevzuat
kapsaminda Saglik Bakanlig1 Tiirkiye
Ilag ve Tibbi Cihaz Kurumu’na aittir.

Bu nedenle saglik beyanlari konusunda
degerlendirme ve uygulamalar, ilgili
kurumun gorev ve yetkileri ¢ercevesinde
yiiriitilmektedir.

GIDA GUVENILIRLIGI iCIN

is BIRLIGI CAGRISI

Gida sanayine, bilim diinyasina ve
tiiketiciye ayr1 ayr1 birer cagrida
bulunacak olsaniz, her birinden
hangi somut adim1 atmasini
isterdiniz?

Gida giivenilirligini yalnizca kamu
otoritesinin sorumlulugunda olan bir
alan olarak gérmiiyoruz. Tarladan
sofraya uzanan zincirin her asamasinda
iireticiden sanayiciye, bilim insanindan
tiiketiciye kadar tiim paydaslarin
sorumlulugu ve katkist var. Bu nedenle
her bir paydasimiza farkli ama birbirini
tamamlayan bir ¢cagrida bulunmak
isterim. Gida sanayimize is birligini
ve izlenebilirlik sistemlerini daha da
giiclendirmeleri ¢agrisinda bulunuyorum.
Bakanlik olarak resmi kontrollerimizi
yalnizca uygunsuzluklari tespit etmek
ve idari yaptirim uygulamak amactyla
yiiriitmityoruz. Kontrol gorevlilerimizi
ayni zamanda isletmelerimize mevzuata
uygun {iretim konusunda rehberlik eden
bir unsur olarak goriiyoruz.
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Sektoriimiiziin, gelisen teknolojilerden
gida iiretiminden kaynaklanabilecek
riskleri daha tiretim asamasinda tespit
etmek ve dnlemek amaciyla miimkiin
oldugunca yararlanmasini; kendi kontrol
ve izlenebilirlik sistemlerini siirekli
gelistirmesini ve sahada karsilastiklart
sorunlart, ihtiyaglar1 ve ¢6ziim
onerilerini Bakanligimizla paylasmasini
onemsiyoruz. Bunun yaninda, kaynaklarin
sinirlt oldugu gerceginden hareketle,
giivenilirligin yani sira siirdiiriilebilirligi
de gbzeten liretim yontemlerinin
benimsenmesini dnemli buluyoruz. Yeni
lirlin ve liretim yontemleri gelistirilirken
kamu otoritesiyle erken asamada
kurulacak iletisimin, hem sektériimiiziin
ontinii agacagina hem de gida
giivenilirliginin daha da giiclenmesine
katk1 saglayacagina inantyoruz.

Bilim camiasina bilimsel birikimlerini
karar alma siireglerimize daha fazla
tagimalari ¢agrisinda bulunuyorum. Gida
giivenilirligine iligkin stratejilerimizin
ve mevzuat diizenlemelerimizin saglam
bir bilimsel temele dayanmasi bizim
icin vazgecilmez. Genel Miidiirliigiimiiz
bilinyesinde olusturulan bilimsel
komisyonlar, farkli disiplinlerden
bilim insanlarinin katkisiyla gida ve
yem giivenilirligi ile bitki sagligini
etkileyen riskleri degerlendiriyor ve
karar siireclerimize dayanak olugturan
bilimsel goriisler ortaya koyuyor.
Bagimsiz galisan bu komisyonlarin
giicii, farkli uzmanlik alanlarindan bilim
insanlarmin katkistyla daha da artiyor.
Diger taraftan, pek ¢ok bilim insanimiz
Kodeks komisyonlarimizda gorev
alarak mevzuatimizin bilimsel esaslar
dogrultusunda sekillenmesine katk1

sunuyor. Bu nedenle akademisyenlerimizi
ve alaninda uzman bilim insanlarimizi,
yayimladigimiz acik cagrilar takip ederek
bilimsel komisyonlarimizda gorev almaya,
bilgi ve birikimlerini kamu politikalarina
aktarmaya ve mevzuat diizenlemelerine
iliskin goris taleplerimize katki sunmaya
davet ediyorum.

Tiiketicilerimize ise, glivenilir
gidanin olusumunda aktif bir paydas
olmalar1 ve gidada dogru bilgiye
ulagmak i¢in mobil uygulamamiz ile
Giivenilir Gida internet sayfamizi takip
etmeleri ¢agrisinda bulunuyorum.
Vatandaslarimizi yalnizca gidanin nihai
tiiketicisi degil, ayni zamanda gida
giivenilirliginin saglanmasina katki
sunan dnemli bir denetim paydasi olarak
goriiyoruz. Alisveris sirasinda veya yemek
yedikleri isletmelerde karsilastiklar
uygunsuzluklart Giivenilir Gida mobil
uygulamasi iizerinden Bakanligimiza
bildirmeleri, resmi kontrol sistemimizin
etkinligine dnemli katki sagliyor.
Bildirimlerde {iriin ve isletme bilgilerinin
miimkiin oldugunca agik sekilde,
varsa fotograf ve konum bilgileriyle
paylasilmasi, ekiplerimizin dogru noktaya
daha hizli ulasmasina yardimet oluyor.

Diger taraftan, bilgi kirliliginin en
yogun oldugu alanlardan biri olan gida
giivenilirligi konusunda vatandaslarimizin
merak ettikleri ve cevap aradiklari
sorular i¢in dncelikle Bakanligimizin
resmi bilgi kaynaklarina bagvurmalarini
o6nemsiyoruz. Bu kapsamda, Giivenilir
Gida mobil uygulamamizda yer alan
“Gidada Dogru Bilgi” boliimiiniin ve
Giivenilir Gida internet sayfamizin takip
edilmesini 6zellikle tavsiye ediyorum.
Gida konusunda dogru bilgiye, giivenilir

ve bilimsel temelli kaynaklardan
ulagilmasi, hem tiiketicilerimizin bilingli
tercihler yapmasina hem de toplumda
bilgi kirliliginin 6nlenmesine katk1
saglayacaktir. Ozetle; sanayimizden
daha gii¢lii bir 6z denetim ve is birligi,
bilim diinyamizdan daha fazla bilimsel
katk, tiiketicimizden ise daha fazla
biling ve katilim bekliyoruz. Ciinkii gida
giivenilirligi, yalnizca denetimle degil;
bilgi, is birligi, sorumluluk ve toplumsal
katilimin birlikte hareket etmesiyle
stirdiiriilebilir hale gelir.

Son olarak neler sdylemek istersiniz?

Ko&kli bir tarihe ve zengin bir mirasa
sahip tilkemiz, gida liretimi ve ticaretinde
diinyada 6nemli bir konumda bulunuyor.
Diinya markasi haline gelmis ¢ok sayida
gida liriiniimiiz var. Gidanin giivenilirligini
ve kalite standardini daha da
yiikseltmemiz, yalnizca vatandaglarimizin
giivenilir gidaya ulagsmasini saglamakla
kalmayacak; ayn1 zamanda tilkemizin
uluslararasi ticaret kapasitesini ve rekabet
giiclinii de artiracaktir. Gidayi iireten,
isleyen, ticaretini yapan veya diizenleyen
kamu tarafinda gérev alan kisiler
olabiliriz. Ancak hepimiz ayn1 sofradan
besleniyor, ayn1 marketlerden aligveris
yapiyor ve ayni gidalari tiilketiyoruz. Bu
nedenle gida giivenilirligi hepimizin ortak
sorumlulugudur. Ureticiden tiiketiciye
kadar tiim paydaslarin bu anlayisla hareket
etmesi, giivenilir gidanin siirdiiriilebilir
sekilde saglanmasinin temel sartidir.

Bu vesileyle, ¢caligmalarimizi ve
mesajlarimizi okuyucularinizla paylasma
firsat1 sundugunuz i¢in Gida Teknolojisi
Dergisi’ne tesekkiir ediyorum.

"DOGRU BILGIYI ZAMANINDA VE ANLASIUR BIR SEKILDE PAYLASIYORUZ"

GKGM Dir. Ersin Dilber, gida konusunda bilimsel dayanagt
bulunmayan iddialarin tiiketicilerde gereksiz kaygilara ve
yanls tercihlere yol agabildigine dikkat cekerek, bilgi kirliligiyle
miicadelede temel yaklagimlarini, dogru ve giivenilir bilgiyi
zamaninda, anlagilir ve kolay erisilebilir sekilde sunmak olarak
acikladi. Gtindeme gelen iddialara Giivenilir Gida internet
sitesi, aynt adla hizmet veren mobil uygulama ve Genel
Midiirliigiin sosyal medya hesaplari araciliiyla bilimsel
temelli ve dogrulanmus bilgilerle yamt vererek kamuoyunu
aydinlattiklarim kaydeden Dilber, “Gida giivenilirligi alaninda
bilgi kirliligiyle mticadelede sektoriimtiiziin yani sira ulusal

ve uluslararasi paydaslarimizla da is birligi ytirtitiiyoruz.
Ornegin, Avrupa Gida Giivenligi Otoritesi (EFSA) inisiyatifinde
ytirtitiilen Safe2Eat iletisim kampanyasina Tiirkiye olarak son iki
yildir katilim saghyoruz. Kampanya kapsaminda bilimi temel
alan iletisim ve bilgilendirme ¢alismalariyla tiiketicilerimizin
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gida konusunda bilingli kararlar vermelerini destekliyor,

gida giivenilirligi konusundaki farkindahklarim artirmay1
amagchyoruz. Giivenilir Gida mobil uygulamamizda yer alan
“Gidada Dogru Bilgi” béliimii de bu yaklasimimizin énemli
araglarmndan biri. Bu boliim tizerinden dogrulanmus ve bilimsel
temelli bilgilere kolaylikla ulasilabiliyor. Mobil uygulamamiz
tizerinden ayrica taklit veya tagsis edildigi ya da insan saghigin
tehlikeye diistirdtigii tespit edilen gidalara iliskin kamuoyu
duyurular takip edilebiliyor, isletmelerin karekodlar1 okutularak
resmi denetim bilgilerine erisilebiliyor. Ayrica karsilagilan
uygunsuzluklar fotograf ve konum bilgileriyle Bakanligimiza
iletilebiliyor ve yapilan bagvurularin durumu takip edilebiliyor.
Boylece vatandaslarimizin kaynagi belirsiz paylagimlar

yerine resmi ve dogrulanmus bilgiye erisim saglayabilmesini

ve ayni zamanda resmi kontrol siireclerine aktif olarak katki
sunmalarina imkan tantyoruz” ifadelerini kulland.
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PRESIDENT'TEN
KIZARTILARAK SERVIS
EDILEN YENI LEZZET

President Tam Yagli Taze Beyaz Peynir, saganaki servisine ozel
yapisiyla peynirin farkl bir pisirme deneyimine donismesini
sagliyor. Tavada formunu koruyan Urin, U¢ dakikada kizartilarak
disi gitr, ici yumusak bir lezzet sunuyor.

Saganakl
Servisi g™

iiketicilerin farkli lezzetleri
I kesfetmeye yonelik artan ilgisi,
gida sektoriinde yenilikei
tirlin ¢dziimlerine duyulan ihtiyact
da beraberinde getiriyor. Peynir
kategorisinde bu ilginin &ne ¢ikan
orneklerinden biri ise kizartilarak sicak
servis edilen peynirler. Tiirkiye nin 6nde
gelen siit ve siit tirtinleri reticilerinden
Lactalis Tiirkiye, Président markasinin
global peynir uzmanhgini tiiketicilerle
bulustururken, bu alandaki yeni tiriinii
Président Tam Yagl Taze Beyaz Peynir
ile farkli bir kullanim deneyimi sunuyor.
Ege mutfagindan ilham alarak

saganaki servisi i¢in 6zel olarak
gelistirilen iiriin sofralara yeni bir lezzet
deneyimi getiriyor. Président’e 6zel
recetesiyle ideal tuz orania sahip {iriin,
tavada dagilmadan formunu koruyor,
kizartildiginda dis1 altin saris1 ve ¢itir,
ici ise yumusak bir doku kazaniyor.
Uriiniin hazirlama siireci de pratik bir
kullanim sunuyor: Peynir dnce suya

batirtlip una bulaniyor, ardindan
onceden 1sitilmig yagh tavada ii¢ dakika
kizartilarak servise hazir hale geliyor.
Président Tam Yagli Taze Beyaz Peynir,
farkli kullanim alanlariyla giiniin farkli
ogiinlerine uyum sagliyor. Kahvalti
sofralarinin yani sira salatalarda,
atistirmaliklarda ve sicak meze olarak
tiiketilebilen tiriin, kizartildiktan sonra
dogrudan servis edilebiliyor. Uriin
tercihe gore lizerine bal gezdirilerek
veya limon sikilarak da sunulabiliyor.

2026 v
E.N YENILIK ¢

KAHVAI;'EI.LI‘_K ORON

PAZAR 1 YILDA
YUZDE 27 BUYUDU

Kizartilarak tiiketilen peynir
segmentindeki biiyiime, tiiketicilerin
yeni tiiketim deneyimine yonelik
ilgisini ortaya koyuyor. Nielsen
verilerine gore 6zel peynir pazari son
bir yilda %14 biiyiirken, kizartilarak
tiiketilen peynir segmenti %27
ile pazarin hizl biiyiiyen {irlin
gruplarindan biri oldu.

sunuyoruz. Hedefimiz, sofralarini
keyif anina doniistiirmek isteyen
tiketicilerimizi hem pratik hem

de kahvaltidan aksam &giinlerine
kadar giiniin farkli anlarinda eslik
edecek yeni bir lezzet deneyimiyle
bulusturmak.
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Lactalis Tiirkiye Pazarlama Midiiri Tugce
Sarikaya Tosun, tiiketicilerin degisen beklentilerinin
peynir kategorisindeki gelisimi de etkiledigini
belirterek soyle konustu: “Président’in global
peynir uzmanhgini Tiirkiye’deki tiiketicilerle
bulusturmaya devam ederken, saganaki servisi
icin gelistirdigimiz yeni Président Tam Yagh
Taze Beyaz Peynir tirtiniimiizle bu biiyliyen
kategoride tiiketicilere yeni bir secenek

Bugiin tiiketiciler, iiriinleri klasik kullanim
_ big¢imlerinin 6tesinde deneyimleyerek
' sofralarma farklilik katacak yeni lezzetler
artyor. Sofralardaki bu degisim pazar
verilerine de yansiyor. Nielsen verilerine
gore 6zel peynir pazari son bir yilda yiizde
14 biiyiirken, kizartilarak tiiketilen peynir
segmenti ylizde 27 ile pazarin hizli biiyiiyen
urtin gruplarindan biri oldu. Bu tablo,
inovatif iirtinlere yonelik ilginin arttigini
ortaya koyuyor. Président Tam Yagli Taze
| Beyaz Peynir’in Gida Plus Odiilleri’nde
‘En Yenilik¢i Kahvalt1 Uriinii’ segilmesi
de tiiketicilerin degisen beklentilerine yanit
veren liriin gelistirme yaklagimimizin sektor
tarafindan da takdir edildigini gosteriyor.”

Tugce Sarikaya Tosun
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Optik Ayiklamada Yeni Donem:
Optlmum Sorting Teknolojileri

TURKIYF'DE

Optik ayiklama alaninin dnct markalarindan

Optimum Sorting, gelismis kalite kontrol gozumlerlnl
€rkaya Makine distributorliguyle
Turkiye'deki Ureticilerle bulusturuyor.

apay zeka destekli kamera
sistemlerini lazer ve metal
algilama teknolojileriyle bir

araya getiren ¢oziimler; {irlin kalitesinin
iyilestirilmesine, fire oranlarinin
diigiiriilmesine ve liretim siireglerinin daha
verimli hale getirilmesine katki sagliyor.
Ayn1 zamanda manuel kontrol ihtiyacini
azaltarak isletmelerin is giicii ve iiretim
maliyetlerini daha etkin yonetmesine
yardimc1 oluyor.

DENEYIMLE SEKILLENEN
YENILIKCI YAKLASIM

Optimum Sorting, 2017 yilinda
faaliyete baslamasindan bu yana optik
ayiklama teknolojilerinin gelisimine
katki saglayan sirketlerden biri olarak
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faaliyet gosteriyor. Sirket; gida ve
gida dis1 sektorlerde kullanilmak tizere
optik ayiklama sistemleri gelistiriyor,
iiretiyor ve kurulumdan satig sonrast
destege kadar biitiin siireci tek gati

altinda yonetiyor. Cozlimlerin arkasinda,

optik ayiklama alanindaki toplam
deneyimi 1.000 y1l1 asan uzman bir
ekip bulunuyor. Optimum Sorting’in
yaklasimi yalnizca hatali iirinlerin ve
yabanci maddelerin iiretim hattindan
uzaklastirilmasiyla smirli degil. Temel
hedef; {iretim siireglerini daha giivenilir,
verimli ve siirdiiriilebilir hale getirmek.
Bu dogrultuda sirket, arastirma ve
gelistirme ¢alismalarina siirekli yatirim
yaparak yeni algilama ve veri analiz
teknolojileri gelistiriyor.

opTIMmMuUM

SORTING

Food Technology

DUNYANIN ONDE GELEN
URETICILERININ TERCIHI
Optimum Sorting sistemleri
bugiin diinyanin ve Avrupa’nin
onde gelen atigtirmalik
iireticilerinin tesislerinde aktif
olarak kullaniliyor. Sirketin giiglii
referanslar arasinda kiiresel
atigtirmalik treticisi Mondeléz
International’n yani sira Intersnack
Group, Europe Snacks, KP Snacks
ve Fransa cips pazarinin 6nemli
iireticilerinden Altho bulunuyor. Bu
genis kullanim agi, sistemlerin farkli iiretim
kosullarina, iiriin ¢esitlerine ve kapasite
ihtiyaglarina uyarlanabildigini ortaya
koyuyor.

KALITE ARTARKEN FIRE AZALIYOR
Optimum Sorting sistemleri iirtinlerdeki
renk, sekil, boyut, yap1 ve ylizey
farkliliklarm yiiksek hassasiyetle tespit
edebiliyor. Ayn1 zamanda yabanci maddeleri
ve Uretim kalitesini etkileyebilecek cesitli
kusurlar1 ayirabiliyor. Bu hassasiyet,
isletmelerin daha standart ve giivenilir
iirtin sunmasini saglarken kaliteli iirtinlerin
gereksiz yere reddedilmesini de nliiyor.
Boylece fire oranlari diisliyor, ham maddeden
daha yiiksek verim alintyor ve isletme
karlilig1 destekleniyor.



Ham madde kaybinin azaltilmast;
enerji, su ve diger iiretim kaynaklarinin
daha verimli kullanilmasina da katk1
sagliyor. Bu nedenle optik ayiklama
teknolojileri kalite kontrol ekipmani
olmanin 6tesinde, siirdiiriilebilir tiretimin
onemli bilesenlerinden biri haline geliyor.

Kullanicr dostu yazilim, esnek
entegrasyon segenekleri ve hizli iiriin
gegisleri sayesinde sistemler farkl: tiretim
programlarina kolaylikla uyarlanabiliyor.
Uzaktan destek olanaklari ise olas1
durus siirelerinin azaltilmasina ve tiretim
stirekliliginin korunmasina yardimci
oluyor.

TDA TEKNOLOJISIYLE
LAZERLI AYIKLAMADA
DAHA YUKSEK HASSASIYET
Optimum Sorting’in dne ¢ikan
yeniliklerinden biri, Topolojik Veri Analizi
olarak adlandirilan Topological Data
Analysis — TDA teknolojisi. TDA, lazerli
ayiklama sistemlerinde elde edilen verilerin
daha ayrintili analiz edilmesini saglayarak
kalite kusurlar1 arasindaki kiiciik fakat
kritik farkliliklarin belirlenmesine yardimci
oluyor. Geleneksel lazerli ayitklama
sistemleri ¢gogunlukla ayni anda ii¢ lazer
sinyalini isleyebiliyor. Farkli tirinlerin
islenmesi sirasinda operatorlerin sistem

ayarlarin1 manuel olarak degistirmesi
gerekebiliyor. Bu durum {iiretimde
zaman kaybina ve iyi tiriinlerin gereksiz
yere reddedilmesine neden olabiliyor.
Mekanik hasar ile bocek kaynakli hasar
gibi birbirine yakin 6zellikler gosteren
kusurlarin ayrilmasi da 6zellikle yiiksek
kapasiteli tiretim hatlarinda 6nemli bir
zorluk olusturuyor.

TDA teknolojisi, sistem
konfigiirasyonuna bagli olarak 6 veya
12 lazer sinyalini es zamanli bigimde
analiz edebiliyor. Sistemden gecen her
iiriin i¢in ayrmtili bir profil olusturarak
kusurlar arasindaki kii¢iik farkliliklart
tanimlayabiliyor.

Bu yaklasim sayesinde daha dogru
ayiklama, daha kolay operasyon
yonetimi ve daha diisiik fire oran1 elde
ediliyor.

Kuruyemis, sebze, kuru meyve ve
deniz trlinleri basta olmak tizere ¢ok
sayida {irlin grubunda kullanilabilen
TDA; yiiksek hassasiyeti, iiretim hizini
ve uyarlanabilirligi ayni platformda
bir araya getiriyor. Bu 6zellikleriyle
teknoloji, yalnizca mevcut kalite
kontrol siirecini geligtiren bir ¢6ziim
degil, isletmelerin gelecekteki iiretim
yeteneklerini destekleyen stratejik bir
yatirim olarak degerlendiriliyor.

ILERI TEKNOLOJI TURKIVE'DE YEREL DESTERLE BULUSUYOR

Optimum Sorting’in gelismis
ayiklama ¢6ztimleri, yapilan yeni
distribtitorliik anlagsmast kapsaminda
Ttirkiye’de Erkaya Makine tarafindan
temsil edilecek. Erkaya Makine;
tireticilere ihtiyaglarina uygun
sistemin belirlenmesi, projelendirme,
tiretim hattina entegrasyon, kurulum,
egitim ve satis sonrasi teknik destek
konularinda hizmet sunacak. Bu ig
birligi; tirtin kalitesini ytiikseltmek,
fire oranlarini azaltmak, kapasitesini

artirmak ve uluslararasi kalite
standartlarma ulagmak isteyen
Tiirkiye’deki tireticiler i¢in yeni bir
teknoloji ve ¢6ziim ortaklig: firsat:
olusturuyor. Optimum Sorting’in
ileri algilama teknolojileri ile Erkaya
Makine'nin yerel pazar ve uygulama
deneyiminin birlesmesi, Tiirkiye
sanayisinde daha verimli, gtivenilir
ve stirdiirtlebilir Giretim stireglerinin
gelistirilmesine katki saglamay1
hedefliyor.

FARKLI URETIM IHTIYACLARINA
U¢ GUCLU ¢OzUM

Ventus — Cift tarafl1 serbest diistislii
ayiklama sistemi: Yiiksek kapasiteli tiretim
hatlari igin gelistirilen Ventus; gelismis lazer
teknolojisi, yiiksek ¢coziiniirliik ve dogru
ayirma performanstyla 6ne ¢ikiyor. Yapay
zeka destekli yazilimi, iyi {irin kaybinin
azaltilmasina yardime1 olurken hizli {iriin
degisimi ozelligi iiretim esnekligini artiriyor.
Cift tarafli kontrol yapis1 sayesinde iiriinler
daha ayrintili bigimde analiz edilebiliyor.

Novus — Cok yonlii optik bantli ayiklama
sistemi: Novus; kamera, lazer ve metal
algilama teknolojilerini tek bir platform
tizerinde birlestiriyor. “3’li 1 arada” ¢alisma
prensibi sayesinde farkli kusurlarin ve
yabanci maddelerin ayni sistem igerisinde
tespit edilmesini sagliyor. Yapay zeka
destekli yazilimi ve esnek entegrasyon
secenekleriyle farkl: tirlinlere ve mevcut
iiretim hatlarina uyarlanabiliyor.

Magnus — Hassas meyveler i¢in
biitiinlesik ¢6ziim: Narin meyveler igin
gelistirilen Magnus, yiiksek algilama
dogrulugunu iiriine nazik davranan bir
tasima ve ayiklama prensibiyle bir araya
getiriyor. Sistem, manuel is giicii ihtiyacinin
azaltilmasina yardimet olurken {iriiniin
fiziksel biitlinliigiinii korumay1 hedefliyor.
Hijyenik tasarimi, bakim ve kullanim
kolayliginin yan1 sira 7/24 uzaktan servis
destegiyle tiretim siirekliligine katki sagliyor.
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Gida, Icecek ve Tanm Politikalan
Arastirmalan Merkezi'nin

(GIFT) 8 €kim Persembe ginU
Istanbul'da dizenledigi 5.Gida
Inovasyon Zirvesi'nde Bogazici
Universitesi'nin koordinasyonunda
10 Universitenin kurulus
mutabakatina imza attidr Torkiye
Gida inovasyon Vadisi kuruldu.
‘Gidanin silikon vadisi’ olarak
tasarlanan yapi, Universitelerin
bilimsel birikimini sanayinin Urin
gelistirme ihtiyaayla bulusturacak.

._-" o o "F"

IMzA TUREN!

B EKlgu026 1| 80842 Oulven DTEai: 3 -

3

10 ijniversite giiclerini birlestirdi

urkiye Gida
Inovasyon Vadisi kuruldu

1da, Igecek ve Tarim Politikalari
GArastlrma Merkezi’nin (GIFT)

8 Ekim’de Istanbul’da Bogazigi
Universitesi Albert Long Hall ve Demir
Demirgil Salonlari’nda diizenledigi 5.
Gida Inovasyon Zirvesi’nde Tiirkiye
Gida Inovasyon Vadisi kuruldu. Bogazici
Universitesi’nin koordinasyonunda 10
universite, vadinin kurulus mutabakat
zaptinin imza siirecine dahil oldu.
Siirece Bogazici Universitesi ile Ankara,
Canakkale Onsekiz Mart, Cukurova,
Hacettepe, Istanbul Teknik, Orta Dogu

v ,o BOGAZICE

NIV lmn s
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Teknik, Sakarya, Tekirdag Namik Kemal
ve Yildiz Teknik Universiteleri katildi.

GIDANIN ‘SILIKON VADISI' OLACAK
“Gidanin silikon vadisi” olarak
tasarlanan yapi, tiniversitelerin bilimsel
birikimini sanayinin iiriin geligtirme
ihtiyaciyla bulusturacak. Her kurucu
tiniversite, kendi bolgesinin 6ne ¢ikan
iriiniinde uzmanlasacak. Mutabakat zapti,
katilmak isteyen diger iiniversitelere
de ag¢ik durumda. Vadi; yeni bir iiriin
gelistirmek, tiretim siirecini ya da
ambalajini iyilestirmek veya mevcut
irtiniind gelistirmek isteyen tim
girisimcilere ve fikir sahiplerine agik
olacak. Bu siirecte sekretarya hizmetini
GIFT yiiriitecek.

GIDA VE BESLENMEYE
ILISKIN ONEMLI KONULAR
MASAYA YATIRILDI

“Hammaddeden Kimlige: Metabolik
Cagda Gidanin Yeniden Tasarim1”
temastyla toplanan 5. Gida Inovasyon
Zirvesi’ne 1.730 kayitli katilimci ve binin
iizerinde ziyaretcinin katildi. Tki salonda
33 oturum yapildi; 14 panel, 7 soylesi, 5
vaka oturumu ve 7 sunumda 94 konusmaci
ve moderator sahne aldi. Zirve boyunca
65 stantta yenilikei Girtinler tanitild.
Aksam diizenlenen gida+ 6diil toreninde

ise 233 basvurunun bagimsiz bir jiiri
tarafindan degerlendirildigi 32 kategoride
Gida Inovasyon ddiilleri ile 2 dzel &diil
sahiplerini buldu.

Sebze ve meyveden bakliyata, su
irtinlerinden bitkisel yaglara, GLP-1
ilaglariyla degisen talepten bagirsak
sagligina ve petfood’a uzanan oturumlarda
one ¢gikan mesajlar, oniimiizdeki donemin
yol haritasini da ¢iziyor. Sunum ve
panellerde:

» Sayidan ¢ok nitelige 6nem verilmesi
ve insanin merkeze alinmasi gerektigi
vurgulandi.

» Protein talebinin gii¢lenerek siirecegi,
kisisellestirilmis beslenme talebine yeni
iirtinlerle, yapay zeka ve yazilimlarla cevap
arandig1 konusuldu.

» Tirkiye’nin tarih boyunca diinyanin
beslenme talebini ve trendlerini takip eden
bir gida ihracatcist oldugu, yeni dénemde
de bu trendleri yakalamasi gerektigi ifade
edildi.

» Bolgedeki iiretim iislerinde yasanan
krizlerin Tiirkiye’nin jeopolitik avantajini
one ¢ikardigi; fonksiyonel gida, sporcu
gidasi, takviye edici gida ve fermente
gidada Tirkiye’nin bir tiretim iissii
olabilecegi belirtildi.

» Tiirkiye’nin kuru meyve, kuruyemis,
su irlinleri, un ve makarnadaki basari
hikayesini artik katma degerli tiriinlerle
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stirdiirmesi gerektigi dile getirildi.

» Gida islemede asil iiriin disinda kalan
yan iriinlerin atik sayilmamasi, bu alanda
girisimlerin calismasi ve uzmanlasan
girisimlerin biiytik sirketlerle ortakliklarla
biiyiitiilmesi gerektigi konusuldu.

» Topragy, arilari ve hayvan varligini
koruyarak verimliligin artirilmasi; tiretimi
artirmak i¢in daha ¢ok su tiiketmek yerine
verimi artiran yatirimlara yonelinmesi
gerektigi vurgulandi.

» Yalnizca insana degil gezegene de iyi
gelen gidalari iiretmeye odaklanma ¢agrisi
yapildi.

» Cumhurbaskanlig1 Yatirim ve
Finans Ofisi’nin bu vizyonla yurt disindan
gida yatinnmeilarini Tiirkiye’ye ¢ektigi
ve girisimlerinin siirdiigii, TKDK nin
Diinya Bankasi ile yiiriittiigii projeyle orta
ve biiyiik isletmeleri daha rekabetgi ve
ihracatg1 yapacagi anlatild.

» Yapay zeka ve yazilimlarla lojistik
ve tedarik yonetiminde maliyetlerin
diistiriilebilecegi ifade edildi.

» Gida hizmetlerinde de biiyiime
firsatlar1 oldugu, kahve zincirleriyle rekabet
edebilecek is modellerinin gelistirilebilecegi
vurgulandi.

» Biitlin bu basliklarda yeni is
birliklerinin ilk adimlar1 atild.

DR. SAMET SERTTAS:
“TURKIYE'NIN URETMEYE
ISTEKLI GIRISIMCILERI VAR”

5. Gida Inovasyon Zirvesi’nin acilisinda
konusan GIFT Yonetim Kurulu Baskan
Dr. Samet Serttas sunlar1 sdyledi: “Bu
zirvede bir kez daha gordiik ki Tirkiye’nin

iretmeye istekli girigsimcileri var. Bu

yil aralarinda ¢ok sayida basarili kadin
girisimci olmasi bizi ayrica sevindirdi.
Alaninda ¢ok iyi ve ortak ¢alismaya

acik akademisyenlerimiz var. TUBITAK
MAM’1n koklii Ar-Ge kiiltiirii ve TUGIP
projesiyle kurulup sektorii bekleyen tesisler
var. Simdi bu hedefe hep birlikte yiiriime
zamani. Gida inovasyon ekosistemini
Gida Inovasyon Vadisi iizerinden
biiyiitme zamani. Bagta ev sahipligimizi
iistlenen Bogazigi Universitesi’ne ve
Rektor Yardimcisi Prof. Dr. Fazil Onder
S6nmez’e, imza siirecine dahil olan tim
iiniversitelerimize ve emegi gecen herkese
tesekkiir ediyoruz. Ilk giinden kollari
stvadik, calismaya basliyoruz.”

GIDA IHRACATINDA
YENI FIRSATLAR NELER?

Zirve kapsaminda diizenlenen
panelde Amerika pazarmin Tiirk
girisimciler i¢in ¢ok biiyiik firsatlar
sundugu ama bu firsatin iyi bir is plani,
dogru bir strateji ve sabir istedigi
belirtildi. Zirvenin davetli konusmacilari
arasinda yer alan Dig Ticaretten Sorumlu
eski Devlet Bakani Kiirsad Tiizmen,
serbest bolgeler, limanlar ve yeni dis
ticaret araglariyla daha 6nce kurulan
biitiinciil stratejilerin bugiin gida sistemi
icin yeniden ele alinmasi gerektigini
vurguladi. GIFT, bu yaklasimin
gelistirilmesi i¢in ¢alisacagini agikladi.

PROF. DR. MEHMET PALA: “SANAYI ILE UNIVERSITE AYNI DIL KONUSMAU”

5. Gida Inovasyon Zirvesi kapsaminda
gerceklestirilen panellerden biri de
“Ar-Ge Dongiisiinti Hizlandirmak: Gida
Giivenligi, Saglik Beyani ve Ttiketici
Beklentisini Karsilayan Formtilasyonda
Universite-Sanayi Is Birligi” baslikli
oturum oldu. Moderatérliigiinii ODTU
Gida Miihendisligi Boliimii Ogretim
Uyesi Prof. Dr. Hami Alpas'in yaptigi
panelde; dergimizin Bilimsel Yayin Kurulu
Bagkani Prof. Dr. Mehmet Pala, Ozyegin
Universitesi'nden Dr. Suzan Tireki ve
CATALYSADE Teknoloji Transfer A.S.
Genel Miidiirti Dr. Sanem Yalgintas
konusmact olarak yer ald1.

Paneldeki konusmasinda Tiirkiye’'de
tiniversitelerde ciddi bir bilgi birikiminin
bulundugunu ve Avrupa diizeyinde
tiretim yapan bir gida sanayinin mevcut

oldugunu belirten Prof. Dr. Mehmet Pala,
“Diinyada giiniimiizde her sey gok hizl
degisiyor. Oncelikle bu degisimi gok iyi
anlamamuz gerekiyor. Gida sanayimizle
universitelerimizin, arastirma kurumlarimn
is birliginde 6ncelikle bir anlayis birligi
saglamak, ayni dili konugmak lazim.

Ote yandan {iniversitelerimizdeki

6gretim programlarmin acilen glintimiiz
kosullarina gore yeniden tasarlanmasi
onemli. Akademik ilerlemelerde sanayi
projeleri agirhkli olarak degerlendirmeye
almmali. Gida sanayi, gida- saghk

iliskisini konu alan Ar-Ge projelerine
oncelikle egilmeli. Bu alan giderek gida
inovasyonuna ciddi alan yaratmaktadir.
Bunun yamnda konuyla ilgili
regiilasyonlarin da giincellenmesini 6nemli
goriiyorum” diye konustu.

[
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1da ve igecek sektoriinde
ambalajin rolii tirtin korumanin
Otesine gegerken; tasarim,

stirdiiriilebilirlik, tiretim verimliligi ve
tiiketici deneyimi markalarin rekabetinde
giderek daha belirleyici hale geliyor.
Markalar yeni iiriinlerini pazara sunarken
veya mevcut ambalajlarini gelistirirken;
tirtiniin korunmasindan dolum
stireglerine, marka kimliginden kaynak
verimliligine kadar farkli ihtiyaclart
birlikte degerlendirebilen ve iiretime
tastyabilen is ortaklarina ihtiyag¢ duyuyor.
Giirok Grup biinyesinde faaliyet
gosteren GCA; Ar-Ge, tasarim,
miithendislik, iiriin gelistirme ve
tiretim yetkinliklerini bir araya
getirerek markalarin cam ambalaj
ihtiyaglarina ¢oziim sunuyor. Sirket,
teknik uzmanligini pazar ve miisteri
icgoriileriyle bulusturarak ambalaj
gelistirme kararlarimni {irliniin 6zellikleri,
kullanim alan1 ve operasyonel
gereksinimleri dogrultusunda
sekillendiriyor.

30 www.gidateknolojisi.com.tr

ALL IN ONE: iHTIYACIN icgoriileri ve trendlerden beslenen
BELIRLENMESINDEN yaklasimiyla ambalaj tasarimini estetik
SERI URETIME goriiniimiin 6tesinde ele aliyor. Hedef

pazar, kategori dinamikleri ve marka
hedefleri degerlendirilirken; tiretilebilirlik,
dolum gereksinimleri ve operasyonel
stireclerle uyum da tasarim siirecinin

bir parcasi olarak ele alintyor. Bu
yaklasimin gida kategorisindeki giincel

GCA’nin All in One yaklasimu,
pazar ve tiiketici ihtiyaglarinin
anlagilmasindan tasarim, mithendislik
ve {liretime uzanan siireci biitiinciil
olarak ele aliyor. Markanin hedefleri ve
kategori dinamikleri degerlendirilirken;
ambalajn tretilebilirligi, dolum
gereksinimleri ve kullanim deneyimi
de gelistirme siirecine dahil ediliyor.
Bu yaklasim, markalarin ticari
beklentileriyle teknik gereksinimlerini
ayni siirecte bulusturuyor. GCA, yeni
iiriin projelerinden mevcut ambalajlarin
gelistirilmesine kadar farkli ihtiyaglarda,
fikirlerin uygulanabilir ve seri tiretime
uygun cam ambalaj ¢dzlimlerine
doniismesine destek oluyor.

IGN. AWARD
ER 2026

IRON

TASARIM, URUN GELISTIRME
SURECININ BiR PARCASI

GCA’nin tasarim yetkinligini temsil
eden GCA Design Studio, tiiketici

GCA DESIGN STUDIO
IRON A’ DESIGN AWARD



orneklerinden biri, GCA Design Studio
tarafindan gelistirilen Mood Drop

oldu. Fonksiyonel gida iirtinleri i¢in
gelistirilen cam sisge ve etiket tasarimu,
iyi yasam, beslenme ve kisisel bakim
kategorilerinin kesisiminde yeni bir
gorsel dil olusturuyor. Mood Drop, 2026
A’ Design Award & Competition’da
Ambalaj Tasarimi kategorisinde Iron
Award’a layik goriildii.

URETIM GUCU VE TEKNIK
UZMANLIK BIR ARADA

Gida ve igecek ambalajinda basarili
bir ¢6zlimiin hayata gecirilmesi,
iiriiniin 6zelliklerinin ve {iretim
kosullarinin dogru anlagilmasini
gerektiriyor. GCA, cam sise ve kavanoz
tiretimindeki uzmanligiyla tiriin
giivenligi, dolum siiregleriyle uyum
ve tedarik siirekliligi gibi markalar
icin belirleyici konulara odaklantyor.
Ar-Ge ve mithendislik ekiplerinin
katkistyla yiiriitiilen gelistirme
¢alismalari, ambalajin gorsel ve islevsel
Ozelliklerinin iiretim gereksinimleriyle
birlikte degerlendirilmesini sagliyor.
Boylece markalarin beklentileri, fikir
asamasindan seri liretime uzanan siire¢
boyunca ortak bir ¢er¢evede ele aliniyor.

KAYNAK VERIMLILIGE,
GELISTIRME VE URETIM
SUREGLERININ PARCASI

GCA, stirdiiriilebilirlik ¢alismalarini
tirtin gelistirme ve {iretim siireglerine
entegre ediyor. Hafifletme, enerji ve
kaynak verimliligi, yenilenebilir enerji
kullanimi ve cam kiriginin yeniden

iretime kazandirilmasi, sirketin bu
alandaki calisma basliklarini olusturuyor.
GCA, 2050 karbon nétr olma vizyonu
dogrultusunda cevresel etkisini azaltmaya
yonelik uygulamalarini siirdiirtiyor.

MUSTERI iCGORULERI URUN
VE HIZMET GELISTIRMEYE YON
VERIYOR

Markalarin ambalaj tireticilerinden
beklentileri; kalite ve teknik yeterliligin
yaninda hizli yanit, esneklik ve ¢oziim
gelistirme becerisini de kapstyor. GCA,
2017 yilindan bu yana yiiriittigii Net
Tavsiye Skoru (NPS) ¢alismalarindan
elde ettigi geri bildirimleri satistan
tiretime, iiriin gelistirmeden lojistige
farkli is siire¢lerinin iyilestirilmesinde
kullantyor. Miisterinin sesini farkli is
birimlerine tastyan bu mekanizma, tiriin
ve hizmetlerin degigen ihtiyaglara gore
gelistirilmesini desteklerken, misteri

e

deneyimini de siirekli gelisim siirecinin bir
pargast haline getiriyor.

AVRASYA AMBALAJ ISTANBUL'DA
YENI IS BIRLIKLERI ICIN BULUSMA
GCA, 13-16 Ekim tarihlerinde
diizenlenecek Avrasya Ambalaj Istanbul
Fuarr’nda gida ve igecek sektorlerine
yonelik cam sise ve kavanoz ¢oziimlerinin
yani sira hafifletilmis cam uygulamalarini
ve GCA Design Studio’nun 6zel
tasarimlarini sektor profesyonelleriyle
bulusturacak. Fuar boyunca GCA ekipleri,
gida ve icecek markalarmnin yeni iiriin
gelistirme, 6zel tasarim ve ambalaj
optimizasyonu ihtiyaglarina yonelik
¢Ozlim ve is birligi firsatlarini sektor
temsilcileriyle degerlendirecek. Uretim
giicii, teknik uzmanligi ve All in One
yaklagimiyla GCA, yeni iiriinlerini pazara
tasimak ve ambalaj ¢dzlimlerini gelistirmek
isteyen markalari standina davet ediyor.

GCA 40'TAN FAZLA ULKEYE CAM AMBALAJ IHRACATI YAPIYOR

Temelleri 2015 yilinda atilan GCA, Giirok Grubu’nun
30 y1l1 agkin siiredir sofra camu tiretiminden edindigi
birikim ve deneyimini cam ambalaj sektoriinde de
yenilikgi bir yaklasimla devam ettiriyor. GCA, sadece
Tiirkiye’de degil, diinya ¢apinda da 6nemli basarilara
imza atarak, uluslararas: arenada cam ambalaj
sektoriinde 6ncelikli tercih edilen oyunculardan biri olma
yolunda hizla ilerliyor. Bagta Orta Dogu, Avrupa, Birlesik
Krallik ve Afrika tilkeleri olmak tizere 40’tan fazla tilkeye
ihracat yapan sirket, AR-GE alaninda gerceklestirdigi
etkin ve stirdtirtilebilir calismalariyla tilkemizdeki cam
ambalaj sektoriinti ileriye tasiyacak projeleri bagarryla
ytiriitiiyor. GCA, ¢evreye ve insana saygty1 daima 6n
planda tutarak, kaliteli ve giivenli iiretim anlayisiyla,
“Is Ortag1” olarak kabul etigi miisterilerine ve tilke
ekonomisine deger katmay1 gorev biliyor.

Yaptig: farkli calismalarla ulusal ve global tasarim

odiillerine layik goriilen GCA, kiiresel anlamda cam
ambalaj sektoriiniin gelisimi igin ¢alisan ve yonetim
kurulu iiyesi oldugu Avrupa Cam Ambalaj Ureticileri
Federasyonu’'nda (FEVE) global bir rol iistleniyor.
Tasarimdan satis pazarlama faaliyetlerine kadar tim
siireclerinde ISO 9001 Kalite Yonetim Sistemi ve BRC/
PM Uriin Giivenligi Yonetim Sistemleri'ne uygun
calistyor. GCA, tesislerinin gida giivenligi ve hijyen
standartlarina uygunlugunu gosteren BRCGS (British
Retail Consortium Global Standards) denetiminden en
ytiksek derece olan AA+ sertifikasi alarak Tiirkiye’de cam
ambalaj sektortinde bir ilke imza atti. GCA, cam ambalaj
sektoriiniin 6nemli oyuncularindan biri olarak, ¢evreye
saygili tiretim ilkeleri dogrultusunda geri doniistime
biiytik hassasiyetle yaklagarak, gesitli projeler tiretip
uluslararas1 boyutta ytirtittilen ¢calismalara da destek
veriyor.
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Gida ihracatinda giivenin anahtar::
Tarladan sevkiyata kesintisiz kontrol

Halit Karaboga

Gida Laboratuvarlan, Analiz ve
Olgiim Teknolojileri & izlenebilirlik
dosyamiz kapsaminda dergimize
konusan Kalibrasyon ve Deney
Laboratuvarlan Dernegdi (TURKLAB)
Yonetim Kurulu Baskani Halit
Karaboga, laboratuvarlann gida
guvenligi, halk sagligr ve sektorel
rekabet agisindan oynadigi

rolU, Turkiye'de laboratuvarcilik
sektorinin durumunu ve
yasanan sorunlari anlatti.
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95 OZEL GIDA KONTROL
LABORATUVARININ YARIYA YAKINI
TURKLAB CATISI ALTINDA
arim ve Orman Bakanligi’nin giincel
I listelerine gore bugiin Tiirkiye’de
136 gida kontrol laboratuvari

faaliyet gésteriyor. Bunlarin 41°1 Bakanliga
bagli kamu laboratuvari: 39 Gida Kontrol
Laboratuvar Miidiirligli, Bursa Gida ve
Yem Kontrol Merkez Arastirma Enstitiisii
ve Ulusal Gida Referans Laboratuvart.
Bakanliktan faaliyet izni almis 6zel gida
kontrol laboratuvari sayist ise Haziran 2026
itibartyla 95. Burada ayrica iki kavrami
ayirmak gerekir: Bakanlik tarafindan
yetkilendirilmekle akredite olmak ayni sey
degildir. Yetkilendirme mevzuat kapsaminda
analiz yapabilme yetkisini, akreditasyon ise
belirli deney kapsamlarinda teknik yeterliligin
bagimsiz olarak degerlendirilmesini
ifade eder. Gida Kontrol Laboratuvarlart
Yonetmeligi resmi kontrol analizi yapan
laboratuvarlar igin akreditasyonu zorunlu
tuttugundan Bakanlik listesindeki 6zel
laboratuvarlar igin akreditasyon bir 6n
kosuldur. Ancak akreditasyon laboratuvarin
her analizini degil, sertifika ekindeki deney
kapsamini giivence altina ali. TURKLAB’n
bugiin farkli test ve kalibrasyon alanlarindan
134 iiye laboratuvari bulunuyor. Bunlarin 44’1
akredite 0zel gida kontrol laboratuvari; yani
Bakanlik izinli 6zel gida laboratuvarlarmin
yaklasik yarisi dernegimizin tyesi.

LISTEYE KAC FIRMANIN
GIRDIGINDEN COK, AYNI HIiLENIN
NEDEN TEKRARLANDIGI ONEMLI

Gida giivenliginin korunmasinda etkin
ve risk esasli resmi kontrollerin biilyiik 6nemi
bulunuyor. Tarim ve Orman Bakanlig1’nin
denetim sonuglarinda tespit edilen taklit
ve tagsisle sagligi tehlikeye distirebilecek
tirinleri kamuoyuyla agik bicimde
paylasmasini son derece dogru ve 6nemli
bir uygulama olarak degerlendiriyoruz. Bu
yaklagim, tiiketicinin bilgilendirilmesine
katki sagladig1 gibi mevzuata uygun ¢alisan
isletmeler agisindan haksiz rekabetle
miicadeleyi de destekliyor. Bakanligin
kamuoyu duyuru sistemi iizerinden
firma, marka, {iriin, uygunsuzluk ve parti
bilgileri erisilebilir sekilde yayimlantyor.
Giincel kayitlarda 2 Nisan—30 Eyliil
2026 déneminde 312 iirtin kaydi ve 237
farkli firma veya isletme bulunuyor. Ayni
firma birden fazla {iriin, marka veya parti
nedeniyle listede birden fazla kez yer
alabildiginden, iirlin sayisiyla firma sayisini
birbirinden ayirmak gerekiyor. Bakanligin
yaymmladigi kayitlarda ayni isletmeye ait
farkl: tirtinlerin ayri satirlarda yayimlandigi
acik bigimde goriiliiyor.

TURKLAB agisindan burada sayilarin
yaninda uygunsuzluklarin niteligi ve tekrar
siklig1 da 6nem tastyor. Kayitlarda siit ve
siit Uirtinlerinde bitkisel yag veya siit yag1
harici yag kullanimi, yag oraninin diigiik



olmasi ve nisasta tespiti; et ve et lirlinlerinde
kanatli eti, sakatat veya mekanik ayrilmis
kanatli eti tespiti; zeytinyaginda farkl
yaglarin karistirilmasi; balda taklit veya
tagsis ile bazi baharatlarda boya ve yabanct
madde tespiti gibi uygunsuzluklarin ne
¢iktigini goriiyoruz. Bu tablo bize yalnizca
kac firmanin veya kag tiriiniin kamuoyuna
agiklandigina degil, ayn1 tiir uygunsuzluklarm
neden tekrar ettigine de odaklanmamiz
gerektigini gosteriyor. Kamuoyu duyurulart
onemli bir caydiricilik mekanizmasidir; ancak
kalic1 iyilesme i¢in bunun giiclii bir risk
yonetimi yaklagimiyla desteklenmesi gerekir.
Risk esasli denetimlerin
yogunlastirilmasi, ham madde ve tedarik
zincirinin izlenebilirliginin gii¢lendirilmesi,
isletmelerin tedarik¢i kontrol sistemlerinin
etkinliginin artirilmasi ve laboratuvar
sonuglarinin yalnizca uygunsuz iiriniin
tespitinde degil, risk analizi ve erken
uyari sistemlerinin olusturulmasinda da
kullanilmasi gerektigini diistiniyoruz.
TURKLAB agisindan temel konu, son
donemde listeye kag firmanin girdiginden
¢ok, ayn1 uygunsuzluklarin hangi
tirlin gruplarinda ve hangi nedenlerle
tekrarlandiginin ortaya konulmasi ve bu
tekrarlar1 azaltacak etkin denetim, laboratuvar
ve kontrol mekanizmalarinin gelistirilmesidir.

EKONOMIK DEGERI YUKSEK VE
HILENIN TUKETICI TARAFINDAN
FARK EDILMESI ZOR OLAN
URUNLERDE RiSK ARTIYOR
Bakanligin kamuoyu duyurularma
baktigimizda bitkisel yaglar, et ve et
urlinleri, stt ve siit tirinleri, baharatlar ve
balin taklit ve tagsis yapilan gida tiriinleri
icinde one ¢iktigini gériiyoruz. Bunlara
baz1 iglenmis {iriinleri ve farkli bilesenlerin
kolaylikla birbirine karistirilabildigi tiriin
gruplarmi da eklemek miimkiin. Ozellikle
zeytinyaginda daha diisiik kaliteli zeytinyagi

veya farkli tohum yaglarinin karitirilmasi
dikkat ¢ekiyor. 2026 kayitlarinda natiirel
sizma zeytinyaglarinda hem daha diisiik
kaliteli zeytinyag1 hem de tohum yag:
karistirilmasina iliskin ¢ok sayida kayit
bulunuyor. Balda ise dogrudan “taklit veya
tagsis” tespitiyle yayimlanan drnekler
mevcut. Siit ve siit tiriinlerinde hilenin farkli
bigimlerde karsimiza ¢iktigini goriiyoruz.
Kasar peyniri, eritme peyniri, tereyagi ve
yogurt gibi {iriinlerde bitkisel yag veya siit
yagi harici yag kullanimi, yag oraninin beyan
edilenden diisiik olmasi, nisasta kullanimi ve
beyan edilen siit tiiriiniin tirinde bulunmamasi
gibi uygunsuzluklar yer aliyor. Et ve et
tiriinlerinde ise 6zellikle sucuk, kiyma, kofte
ve ¢esitli et harglarinda kanatli eti, sakatat
veya mekanik ayrilmig kanatli eti tespitleri
dikkat ¢ekiyor. Bu kayitlar, ekonomik degeri
daha yiiksek bir et tiirii yerine daha diisiik
maliyetli ham maddenin kullanilmasinin
6nemli bir risk alani oldugunu gosteriyor.

Bu iirtin gruplarmin ortak 6zelligi,
ekonomik deger farklarinin yiiksek olmasi
ve yapilan degisikligin tiiketici tarafindan
her zaman gozle, tatla veya kokuyla kolay
bicimde ayirt edilememesidir. Ozellikle
ogiitiilmis, karistirllmis, fermente edilmis
veya islenmis iiriinlerde ham maddenin
gercek niteligi son iirtinden anlagilmakta daha
da zorlasabiliyor. Bu durum ekonomik kazang
amaciyla yapilan taklit ve tagsis i¢in bir
firsat olusturabiliyor. Bu nedenle miicadelede
yalnizca son iiriin kontroliine dayanmak
yeterli degildir. Uriiniin 6zelligine gore
uygun analitik tekniklerin kullanilmasi, ham
maddenin kaynaginin izlenmesi, tedarik¢i
kontrollerinin gli¢lendirilmesi ve laboratuvar
sonuclarinin gegmis verilerle birlikte
degerlendirilmesi gerekir. TURKLAB olarak
burada 6nemli olanin yalnizca hile yapilan
tiriinleri siralamak degil, hangi {irtin grubunda
hangi tiir uygunsuzlugun tekrar ettigini
ortaya koymak oldugunu diisiiniiyoruz. Boyle
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bir yaklagim, hem denetimlerin hem de
laboratuvar analizlerinin daha hedefli ve risk
esasli planlanmasini saglar.

BASARI OLCUSU YAPILAN TEST
SAVYISI DEGIL, RISKIN NE KADAR
ERKEN YAKALANDIGIDIR

Taklit ve tagsisle miicadelede
laboratuvarlar kritik bir role sahip. Ancak
sorumluluk yalnizca Tarim ve Orman
Bakanligi’nin denetim ve analizlerine
birakilmamali. Ureticilerin de kendi {iriinlerini
daha sik kontrol etmesi gerekir. Ozellikle
yeni tirtinlerde, recete degisikliklerinde, farkli
ham madde veya tedarikc¢i kullaniminda
ve parti degisikliklerinde kontrol siklig1
artirllmali. Uygunsuzlugu Bakanlik tespit
etmeden Once isletmenin kendi kontrol
sistemi yakalamalidir. Bu nedenle riskli
tirlin gruplarinda {iretici sorumlulugu
giiclendirilmeli, belirli degisikliklerde analiz
zorunlu hale getirilmeli ve bu kontroller
kayi1t altina alinmalidir. Laboratuvar tarafinda
ise metodun amaca uygunlugu, kalite
kontrol uygulamalari, referans materyaller,
yeterlilik testleri ve gerektiginde ileri analitik
teknikler sonuglarin glivenilirligini giivence
altma almalidir. Yalnizca bilinen hileleri
arayan analizler artik yeterli degil. Yeni
ve beklenmeyen hileleri gorebilmek igin
hedef dis1 tarama yaklasimlari da devreye
girmelidir.

Bu noktada iki somut dnerimiz var.
Birincisi ulusal bir otantiklik veri bankas1
kurulmast. Bal igin izotop orani ve seker
profili, zeytinyag igin yag asidi ve sterol
profili gibi referans veritabanlar1 bolgeye,
ceside ve hasat yilia gére dogrulanmis
olmali. Bunlar olmadan ileri analiz
sonuglarini giivenle yorumlamak miimkiin
degil. Ikincisi, akredite laboratuvarlarm
tirettigi uygunsuz ve siipheli sonuglarn, ticari
gizlilik korunarak, erken uyar1 amaciyla
Bakanlikla diizenli paylagilmasi. Bu veri
akist, denetim numunesinin hangi {iriinden,
hangi bolgeden ve hangi donemde alinacagt
kararini dogrudan gii¢lendirir. TURKLAB
olarak yaklagimimiz net: denetim, {iretici
kontrolii ve laboratuvar tek bir sistem olarak
caligmalidir. Hedef, sorunu raftaki iirtinde
degil, {iriin heniiz tiretim hattindayken
gormektir.

IHRACATTA GUVENIN
ANAHTARL: TARLADAN SEVKIYATA
KESINTISiZ KONTROL

Avrupa Birligi bildirimleri Tiirkiye
acisindan ozellikle iki konuya dikkat
cekiyor: kuru incirde mikotoksinler, dzellikle
okratoksin A, ve yas meyve-sebzede pestisit
kalintilart. AB Gida ve Yem Hizli Alarm
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Sistemi RASFF’in verilerine gore 2025 yilinda
yapilan 5 bin 328 bildirimin yaklasik %9’u
Tiirkiye menseli Uriinlerle ilgiliydi ve maalesef
Tiirkiye ilk siralarda yer aldi. Okratoksin A
konusundaki gelisme oldukca dnemli. RASFF
kayitlarina gore Tiirkiye menseli iiriinlerde
okratoksin A bildirimlerindeki artig 2024’ten
2025’e %100’{in tizerine ¢ikt1; bu bildirimlerin
yaklasik %781 kuru incirle ilgiliydi. Avrupa
Komisyonu da (AB) 2025/1441 sayil
Uygulama Tiizigi ile Tiirkiye’den gelen kuru
incirlerde okratoksin A’y1 insan sagligi igin
ortaya ¢ikan bir risk olarak degerlendirdi. Bu
kapsamda kuru incir ve incir iceren belirli
iirtinlerde aflatoksin ve okratoksin A i¢in

AB girisindeki kimlik ve fiziksel kontrol
siklig1 Agustos 2025’ten itibaren %30 olarak
belirlenmisti.

Okratoksin A, bazi Aspergillus
ve Penicillium tiirii kiifler tarafindan
olusturulan 6nemli bir mikotoksindir. EFSA
degerlendirmelerinde 6zellikle genotoksik
etkileri ve bobrek tizerindeki kanserojen
potansiyeli nedeniyle dikkate alinmaktadir.
Kuru meyveler, tahillar, baharatlar, kahve ve
benzeri iiriinlerde goriilebilir. AB mevzuatinda
kuru incir, kuru iziim ve Antep fistig1 gibi riskli
tirlin gruplart i¢in okratoksin A’ya iligkin 6zel
maksimum limitler bulunmaktadir; kuru incirde
bu limit 2023’ten itibaren daha da sikilastirild1.
Bu nedenle AB’ye ihracatta iiriinlerin yalnizca
genel kalite kriterleri agisindan degil, ilgili
mikotoksin limitleri yoniinden de sevkiyat
oncesinde etkin sekilde kontrol edilmesi biiyiik
6nem tagimaktadir.

Burada sorun yalnizca son iirlinde analiz
yaparak ¢oziilemez. Kiif geligimi; tiriiniin
hasat kosullari, kurutmanin yeterliligi, nem
ve sicaklik kontroli, depolama siiresi, zarar
g6rmiis triinlerin ayrilmasi ve isletmedeki
hijyen kosullartyla dogrudan iliskilidir. Bu
nedenle kontroliin iiretici, kurutucu, depo,
ihracatc ve laboratuvar zincirinin tamamini
kapsamasi gerekir. RASFF bildirimlerinin
devam etmesi, pestisit kalintilarinin Tiirkiye
acisindan hala 6nemli bir sorun alani oldugunu
gosteriyor. Bildirimlerde 6zellikle biber basta
olmak iizere domates ve nar gibi baz1 yas

meyve ve sebzelerin one ¢iktigr goriilityor.
Ancak bu tabloyu yalnizca “fazla pestisit
kullanim1” ile agiklamak dogru olmaz.
Ruhsatsiz veya ilgili tiriinde kullanimina izin
verilmeyen aktif maddelerin kullanilmasi,
uygulama dozunun hatali olmasi, son
ilaglama ile hasat arasindaki bekleme siiresine
uyulmamast, ¢capraz bulasma ve hedef
pazardaki maksimum kalint1 limitlerinin
zamaninda takip edilmemesi gibi farkli
nedenler de bu uygunsuzluklara yol agabilir.

Laboratuvar agisindan kritik nokta,
ihracat yapilacak iilkenin giincel limitlerinin
sevkiyattan dnce dikkate alinmasidir.
Ozellikle yiiksek riskli iiriinlerde her
yeni Giretim dénemi, farkli diretici veya
tedarikei, farkli parti ve dnemli proses
degisikliklerinde analiz planinin yeniden
degerlendirilmesi gerekir. Kuru incirde AB’ye
ihracatta okratoksin A analizinin de zorunlu
kontrollere eklenmis olmast bunun somut
bir 6rnegidir. ladenin ekonomik etkisi ise
yalnizca geri donen malin bedeli degildir.
Uriin kaybina tagima, depolama, imha veya
yeniden sevkiyat, ilave analiz ve kontrol
maliyetleriyle miisteri ve pazar kaybr riski de
eklenir. Ancak Tiirkiye’nin RASFF kaynaklt
iadeler nedeniyle yillik toplam parasal kaybini
gosteren dogrulanmis bir ulusal veri setine
ulagsamadigimiz i¢in burada kesin bir tutar
vermeyi dogru bulmuyorum.

TURKLAB agisindan ¢6ziim, riskin
iiretim zincirinin her asamasinda, tarlada,
kurutmada, depoda ve sevkiyat dncesi
laboratuvar kontroliinde ortak sorumlulukla
yonetilmesidir. Bunun i¢in iireticinin
sorumlulugu artirilmaly, ihracatgilar risk bazl
parti kontrollerini siklastirmali ve yetkin
laboratuvar sonuglari tiretim kararlarina daha
erken asamada dahil edilmelidir.

GIDA GUVENLIGINDE
LABORATUVARLARA YALNIZCA
HIZMET SAGLAYICI OLARAK
BAKILMAMALI

Ozel gida kontrol laboratuvarlari,
gida giivenligi sisteminin 6nemli teknik

paydaslarindan biridir. Ancak bugiin
sektor, yiiksek teknik gereklilikleri yogun
fiyat baskisi altinda siirdiirmeye ¢alistyor.
Nitelikli personel, cihaz yatirimi, bakim
ve servis, sarf malzemeleri, sertifikali
referans materyaller, yeterlilik testleri ve
standartlara erigim laboratuvarlarin temel
maliyetlerini olusturuyor. Bu giderlerin
Snemli bolimii doviz bazliyken, analiz
ticretlerinin TL iizerinden ve yogun
rekabet kosullarinda belirlenmesi
stirdiiriilebilirligi zorlastirtyor. Burada
laboratuvar hizmetinin yalnizca “analiz
fiyat1” lizerinden degerlendirilmemesi
gerektigini diisliniiyoruz. Bir analiz
sonucunun arkasinda uzman personel,
akreditasyon sistemi, metot dogrulama,
kalite kontrol, cihaz alt yapisi ve siirekli
teknik yatirim bulunuyor. Laboratuvarlara
gida giivenligi ve ihracat sisteminin
stratejik bir pargasi olarak daha fazla
6nem verilmesi ve bu teknik degerin karar
stireglerinde karsiligini bulmasi gerekiyor.
Mevzuat ve metot degisikliklerinde
laboratuvarlarin siirece daha erken
dahil edilmesi, Bakanlik, referans
laboratuvarlar1 ve dzel laboratuvarlar
arasindaki teknik istisarenin artirilmasi
ve uygulamalarda laboratuvarlar
arasinda birlik saglanmasi da énemli.
Sahada uygulanmasi gii¢ veya yeterince
degerlendirilmeden yiiriirliige giren
teknik diizenlemeler hem laboratuvarlar
hem de gida isletmelerini zorlayabiliyor.
Coziim icin nitelikli personelin
yetistirilmesinin desteklenmesi,
yeterlilik testleri ve referans materyallere
erisimin kolaylastirilmasi, cihaz ve
Ar-Ge yatirimlarina yonelik tesviklerin
artirilmast ve 6zel laboratuvarlarin
kamu ile yiiriitiilen teknik ¢aligmalarda
daha etkin temsil edilmesi gerektigini
diistinilyoruz. Sonugta giiclii laboratuvar
alt yapisi yalnizca laboratuvar sektoriiniin
meselesi degildir. Gida giivenilirligi,
etkin denetim ve Tiirkiye’nin ihracattaki
rekabet giicii, giivenilir ve siirdiiriilebilir
laboratuvar sistemine dogrudan bagldir.

LABORATUVAR KARAR VERMEZ; KARARIN DAYANACAGI DOGRU VERIYI URETIR

Gida laboratuvarmimn, ham maddeden nihai iiriine kadar zincirin
6lgtim ve dogrulama merkezi olduguna dikkat geken TURKLAB
Yonetim Kurulu Bagkan: Halit Karaboga, “Ham maddede pestisit,
mikotoksin, agir metal, mikrobiyolojik tehlike veya bilesim kontrolii
yapilabilir; tiretim sirasinda proses hijyeni ve kritik parametreler
izlenir; nihai tirtinde ise mevzuata uygunluk, etiket beyar, raf 5mrii
ve {irtin giivenilirligi dogrulanr. Laboratuvarin degeri yalnizca bir
sonug tiretmek degildir; dogru numune, uygun metot, izlenebilir
kalibrasyon, kalite kontrol, 6l¢tim belirsizligi ve teknik olarak
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dogru sonug yorumunun birlikte giivence altina alinmasidir. Piyasa
gozetimi ve resmi kontrol bakimindan karar ve yaptirim yetkisi kamu
otoritesindedir. Bu sistemin yasal cergevesini 5996 sayili Veteriner
Hizmetleri, Bitki Saghg), Gida ve Yem Kanunu, laboratuvarm teknik
yeterliligini ise TS EN ISO/IEC 17025:2017 akreditasyonu belirler.
Laboratuvarlarm temel sorumlulugu, numunenin biitiinltigiini
korumak, gecerli metotlarla tarafsiz ve izlenebilir analiz yapmak,
verinin biittinliigtinti saglamak ve sonucu teknik sinirlart iginde
dogru raporlamaktir” ifadelerini kulllandi.
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Formiilasyondan Inovasyona:

Gidada Laboratuvarin Rolu

Azelis Turkiye Gida ve Beslenme Ekibi

Gida laboratuvarlan, yeni Urin gelistirme ve reformilasyon sureclerinde
teknik bilgi ile gercek Uron uygulamasi arasinda 6nemli bir kopru olusturuyor.

1da ve beslenme sektoriinde yeni
Gbir iiriin gelistirmek veya mevcut

bir lirlinii yeniden formiile etmek,
yalnizca dogru bilesenleri segmekten
ibaret degil. Bir bilesenin formiilasyon
icerisindeki davranigini, diger bilesenlerle
etkilesimini, proses kosullarina verdigi
tepkiyi ve nihai iiriiniin duyusal 6zellikleri
tizerindeki etkisini anlamak da siirecin
6nemli bir pargasi.

Bu noktada uygulama laboratuvarlari,

teknik bilgi ile gergek tiriin uygulamasi
arasinda bir koprii olusturuyor.

Degisen Tek Bir Bilesen Degil,

Formiilasyonun Biitiinii

Azelis Gida ve Beslenme uygulama
laboratuvarlarinda regeteler test ediliyor;
yeni bilesen, katki maddesi ve yardimc1
malzemelerin farkli uygulamalardaki
etkileri degerlendiriliyor. Azelis Gida
ve Beslenme laboratuvarinin ¢aligsmalari
igecek, unlu mamuller, sekerleme, barlar,
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siit irtinleri, hazir gida kategorilerine
odaklantyor .Ozellikle reformiilasyon
projelerinde bu yaklagim daha da énem
kazaniyor.

Bir bilesenin degistirilmesi gerektiginde
ilk soru ¢cogu zaman “Bu bilesen yerine ne
kullanabiliriz?” olsa da uygulama agisindan
cevaplanmasi gereken pek cok baska soru
var:

» Alternatif bilesen formiilasyonda
nasil davranacak?

» Beklenen performansi saglayacak mi?

» Tekstiir, tat ve agiz hissi nasil
etkilenecek?

» Mevcut regetede bagka parametrelerin
de degistirilmesi gerekecek mi?

Bu nedenle reformiilasyon da aslinda
bir inovasyon, ¢linkii gogu zaman birebir bir
bilesen degisiminin ¢ok &tesinde ileri teknik
bilgi ve deneyimle yiiriitiilen karmasik
islemler gerektiriyor.

Test Et, Karsilastir, Optimize Et

Uygulama Testleri

Yeni bilesenlerin gercek iiriine yakin
formiilasyonlarda degerlendirilmesi,
bilesenin yalnizca teorik fonksiyonunu
degil, uygulamadaki etkisini de gérmeyi
saglar.

Karsilastirmah Calismalar

Mevcut bilesen ile dnerilen
alternatifin yan yana degerlendirilmesi,
reformiilasyon kararlarinin gézleme ve
elde edilen sonuglara dayandirilmasina
yardimeci olur.

Formiilasyon Optimizasyonu

Alternatif bir bilesen her zaman
mevcut regeteye birebir adapte
olmayabilir. Bu noktada Azelis’in
inovasyon yetkinlikleri ve altyapisi
devreye girer. Formiilasyonun
biitiinii ele almarak hedeflenen iiriin
ozelliklerine ulagsmak icin gerekli
optimizasyonlar yapilir.

Laboratuvardan Uretime

Azelis Destegi

Azelis’in laboratuvar destegi yalnizca



laboratuvar i¢indeki recete galigmalariyla sinirli degil.
Miisteri tiretim tesisinde uygulama demonstrasyonlart,
deneme ve ilk {iretim ¢aligmalarina eslik edilmesi ile
miisterilerin kendi Ar-Ge merkezlerinde gergeklestirilen
caligmalar da bu yetkinlikler arasinda yer aliyor.

Bu yaklagim, siireci laboratuvar 6lgegindeki testlerden

iretim uygulamasina kadar ele almay1 miimkiin kiliyor.

» optimizas

Uygulama Laboratuvarlarimin Katkisi

Gida formiilasyonlarinda basarili sonuglar;
bilesen bilgisinin, uygulama deneyiminin ve test
calismalarinin birlikte degerlendirilmesini gerektiriyor.
Uygulama laboratuvarlari, yeni bilesenlerin farkli iiriin
matrislerindeki davranisini inceleyerek {iriin gelistirme ve
reformiilasyon galigmalarinin daha kontrollii ilerlemesine
katki sagliyor.

Azelis Gida ve Beslenme uygulama laboratuvarlari;
recete testleri, uygulama demonstrasyonlar1 ve teknik
bilgi paylasimi yoluyla miisterilerin yeni iiriin gelistirme
calismalarmi destekliyor. Boylece bir bilesenin
potansiyeli yalnizca teknik dokiimanlar tizerinden
degil, gercek uygulamaya yakin kosullarda test edilerek
degerlendirilebiliyor.

“Dogru Bileseni Secmek Baslangictir. Asil Deger,
Bu Bilesenin Hedeflenen Formiilasyonda
Nasil Cahistigin1 Gosterebilmektir.”

Bugiin Azelis, diinya ¢apinda 70’ten fazla merkezi
iceren genis laboratuvar ag1 ve Tiirkiye’de gida ve
beslenme, ilag ve saglik, kozmetik ve yap1 kimyasallari
sektorlerine odaklanan 4 uygulama laboratuvari ile
miisterilerine hizmet vermeye devam ediyor. Ihtiyag
duydugunuz yenilikei, siirdiirtilebilir, rekabetgi
formiilasyonlar1 birlikte gelistirmek i¢in haziriz. Bizimle
iletisime gegin. Size destek olmaktan mutluluk duyacagiz.

(L Ll
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Kaynak: Azelis, “Food
& Nutrition application
laboratories”.

Azelis Tiirkiye

+90 216 504 44 44
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Azelis Turkiye

Coz0mleri

Her tiriinde yeni bir bagar1
hikayesi yazmak i¢in uzmanlarimiz,
laboratuvarlarimiz, portfoytimtiz,
yenilikgi fikirlerimiz ile mtisterilerimizin
yanndayiz. Diinyanmn en iyi ham
madde tireticilerinin temsilcisi olarak,
tilkemizdeki gida ve igecek tireticilerine,
kivam vericiler, nisastalar, maya
ekstraktlari, emiilgatorler, stabilizatorler,
dogal tatlandiricilar, aromalar ile
fonksiyonel ve giiglendirilmis tirtinlerin
yer aldig genis bir portfoy sunuyoruz.

70'ten fazla uygulama merkezinden
olugan diinya capindaki laboratuvar
agimiz, miisterilerimizin, pazarmn ve
titketicilerin ihtiyaglarmi kargilayan
yenilikgi ve stirdiirtilebilir ¢6ztimler
gelistiriyor. Istanbul'da hizmet veren
gida laboratuvarimiz ve odiillii
teknik ekibimiz, tiriin denemeleri,
Karsilastirmalari, formiilasyon
iyilestirme, sifirdan formiilasyon
gelistirme ve teknik egitimler ile
miisterilerimizin maliyet, performans,
tiretim, rekabet alaninda karsilastiklar
sorunlari asmalarina destek oluyor.
Ayrica proaktif olarak gelistirdigi pazar
trendlerine uygun yeni formiilasyonlar
ile yeni tirtin gelistirme galismalarmna
6nemli katki sagliyor.

www.gidateknolojisi.com.tr 37



Laboratuvarlari, Analiz ve Ol¢iim Teknolojileri & izlenebilirlik »

TUrkiye SUt, €t, Gida
Sanayicileri ve Ureticileri Birligi
Dernedi (SETBIR) Yonetim
Kurulu Baskani Fatma Can
Saglik, et ve sut Urinlerinin
en ¢ok taklit ve tagsis yapilan
gruplar olmasinin yani

sira mikrobiyolojik

acidan da riskler A
tasididina dikkat cekerek,
"C6zUmun yalnizca

cezalarin artinlmasindan
deqil; etkin ve surekli
denetimden, kayit disiigin © #«l
azaltilmasindan, izlenebilirligin - - '

Ucdlendirilmesinden ve qida 3 ah —=4 : w -
9 9 % /

(N

okuryazarliginin artirilarak
tuketicinin bilinglendirilmesinden " o | o
gectigine inaniyoruz” diyor. B e

“Et ve siit liriinlerinde kontrol mekanizmasi
uretimin her asamasina entegre edilmeli”

aymn Saghk merhaba. Bu
S yilin geride kalan donemi
itibariyle siit ve siit iiriinleri
. ; sektoriiniin genel goriiniimii hakkinda
Ak URKI YE bilgilendirme yapabilir misiniz?
: ’0\ &0 Siit ve siit iiriinleri sektoriinde 1limli
‘< iyilesme devam ediyor. TUIK in son
acikladig istatistiklere gore bu yilin
Ocak-Temmuz donemini kapsayan ilk
7 ayinda sanayi tarafindan 6 milyon
841 bin 126 ton inek siitli toplandi ve
gecen yilin ayn1 donemine gore %1,87
artis gosterdi. Toplanan inek siitiinden,
2N 2 bildiginiz gibi sanayide ¢esitli siit
\a tiriinleri Uiretiliyor. Bu yilin ilk 7 ayina
9 14 3-‘\')\.‘.' _ baktigimizda 1 milyon 42 bin 208
: - ton icme siitii bas1 ¢ekiyor. Igme siitii
liretimimizin gecen yilin ayn1 dénemine
gore %8,62 arttigini goriiyoruz. Bu

S ETBi R donemde igme siitiinii 863 bin 14 tonla

yogurt, 635 bin 608 tonla ayran ve kefir,

TURKIYE SUT, ET, GIDA SANAYICiLERI -0 bin 621 tonla inek peyniri, 65 bin

VE URETICILERi BiRLiGI DERNEGI 639 tonla tereyag1 ve sade yag, 61 bin
44 tonla krema, 46 bin 817 tonla yagsiz
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siit tozu, 28 bin 852 tonla islenmis
krema ve kaymak, 25 bin 63 tonla siit
tozu izliyor. Siit tirtinleri i¢inde gecen
yila gore yagsiz siit tozu tiretimi %24,
tereyagi ve sade yag iiretimi %2,14
azalirken, diger {riin gruplarinda artis
gozlemliyoruz.

Siit tozu tiretiminde, ihracat
pazarlarindan kaynakli talep azalmasina
bagh diislis yasaniyor. Ancak siit ve
siit irlinleri ihracatimiz diger {iriin
gruplarinin katkisiyla istikrarl yapisini
koruyor. Siit sektdriimiiz bu yilin Ocak-
Temmuz doneminde 93 bin 50 ton siit
ve siit lirtinleri ihracati karsiliginda
239 milyon 714 bin 811 dolar doviz
girdisi sagladi. Ayn1 donemde 105
milyon 368 bin 653 dolarlik ithalatimizi
dikkate aldigimizda siit ve siit iiriinleri
sektoriinde net ihracatgi tilke olmak
hepimizi gururlandiriyor.

“ET VE SUT URUNLERI
MIKROBIYOLOJIK ACIDAN
HASSAS URUN GRUPLARININ
BASINDA GELIYOR”

Tarimm ve Orman Bakanhgi’nin
kamuoyuna yonelik
bilgilendirmelerinde gida hilesi
yapilan iiriin gruplar arasinda siit ve
et iiriinleri iist siralarda geliyor. Bu
sahteciligin sebeplerini, halk saghgina
ve sektoriiniize verdigi zarar hakkinda
degerlendirmelerinizi 63renebilir
miyiz?

Tarim ve Orman Bakanlig1i’nin
kamuoyuyla paylastigi denetim
sonugclari, gida giivenligi konusunda
hepimizin hassasiyet gdstermesi
gereken 6nemli bir tabloyu ortaya
koyuyor. Et ve siit iirlinleri, dogalari
geregi mikrobiyolojik agidan hassas
ve uygun kosullarda iiretilmediginde,
saklanmadiginda ya da satisa
sunulmadiginda tiiketici saglig1
acisindan ciddi riskler tasiyabilen
iirin gruplari. Bu nedenle tagsis ve
sahtecilik kadar, kayit dis1 liretim ve
satisla da kararli bicimde miicadele
edilmesi kritik onemde. Sokakta, agikta
ya da tiretim ve muhafaza kosullari
bilinmeden satilan siit ve siit iiriinleri
ile et Girtinleri halk saglig1 agisindan
biiyiik riskler barindiriyor. Bu iiriinlerde
ham maddenin nereden temin edildigi,
hangi hijyen kosullarinda iretildigi,
soguk zincirin korunup korunmadigi,
gerekli analizlerin yapilip yapilmadigi
ve irlinlin izlenebilirligi ¢ogu zaman
bilinmiyor.

Bu durum, mevzuata uygun liretim
yapan, vergisini ddeyen, istthdam
saglayan ve gida glivenligi i¢in yatirim

......
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“Sokakta, aglkta ya da Uretim ve muhafaza kosullari bilinmeden
satilan sut ve sUt Urinleri ile et Urunleri halk sagligr agisindan
buyuk riskler barindinyor. Bu Urinlerde ham maddenin nereden
temin edildigi, hangi hijyen kosullarinda Uretildigi, soguk zincirin
korunup korunmadig), gerekli analizlerin yapilip yapilmadigi ve
Urdndn izlenebilirligi cogu zaman bilinmiyor.”

yapan kayitli igletmeler agisindan da
haksiz rekabete yol agiyor. Sanayi
kuruluglarinda iiretim; belirlenmis hijyen
standartlar1, kalite kontrol sistemleri,
analizler, soguk zincir uygulamalari,
kayit ve izlenebilirlik siiregleriyle
yiritiliyor. Bir Giriiniin ham maddeden
tiikketiciye ulagincaya kadar her
asamasinin kontrol altinda tutulabilmesi,
olas1 bir sorunda kaynagin hizla tespit
edilebilmesi ve gerekli 6nlemlerin
alinabilmesi tiiketici giivenligi agisindan
biiyiikk 6nem tasiyor.

Sahtecilik ve tagsis ise hem
tiikketicinin sagligini ve ekonomik
¢ikarlarini hem de sektoriin
giivenilirligini olumsuz etkiliyor.
Cozliimiin yalnizca cezalarin
artiritlmasindan degil; etkin ve
siirekli denetimden, kayit digiligin
azaltilmasindan, izlenebilirligin
giiclendirilmesinden ve gida
okuryazarliginin artirilarak tiiketicinin
bilin¢lendirilmesinden gegtigine
inaniyoruz.

“TAKLIT VE TAGSIS

HALK SAGLIGI RiSKi DEMEK"

Et ve siit iiriinlerinde en sik

yapilan taklit ve tagsis nelerdir? Bu
sahtecilikle miicadele noktasinda resmi
mercilerden ve sektor paydaslarindan
neler bekliyorsunuz?

Et ve siit tirlinlerinde taklit ve tagsis
farkli yontemlerle karsimiza gikabiliyor.
Tarim ve Orman Bakanligi’nin resmi
kaynaklarinda, kirmizi ete kanatli
eti veya farkli hayvan tiirlerine ait

.
......

etlerin karigtirilmasi ya da bunlarin
kirmizi1 etle bulagis1 mevzuata aykirt
sekilde sakatat, bag doku ya da
benzeri bilesenlerin kullanilmasi en
sik karsilagilan ornekler. Siit ve siit
tirinlerinde ise peynir gibi iiriinlere
bitkisel yag veya nisasta katilmasi,
yogurtta jelatin kullanilmasi, bir hayvan
tiirline ait oldugu belirtilen siite bagka
bir tiirlin siitiiniin karistirilmasi ve
tirtiniin temel bilesenlerinin mevzuatta
belirlenen diizeylerin altinda tutulmasi
karsilastigimiz baslica uygunsuzluklar
arasinda.

Taklit ve tagsis yalnizca tiiketicinin
ekonomik olarak yaniltilmasi anlamina
gelmiyor. Etiketinde belirtilmeyen bir
bilesenin tiriinde bulunmasi; alerjisi
veya 0zel beslenme gereksinimi olan
kisiler acisindan dogrudan saglik riski
demektir. Kaynagi ve iiretim kosullari
belli olmayan {irtinler gida glivenilirligi
riskini halk saglig1 boyutuna tasiyor. Bu
nedenle miicadelenin liretimden satig
noktasina kadar biitiin zinciri kapsamasi
sart. Taklit ve tagsise kars1 denetimlerin
risk esasli ve siireklilik gosterecek
sekilde giiglendirilmesi gerektigini
diisiiniiyorum. Ozellikle kay1t dis1
iiretim ve satis noktalarinin daha etkin
bi¢imde denetlenmesini, uygunsuzlugu
tekrarlayan isletmelere yonelik
caydiriciligin artirtlmasini gerekli
goriiyorum. Denetim sonuglarinin
yalnizca yaptirim asamasinda degil,
sektorde hangi alanlarda risklerin
yogunlastigini ortaya koyacak
sekilde degerlendirilmesi de dnleyici
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politikalarin gelistirilmesine katki
saglayacaktir.

Kamu otoritesi, sektor kuruluslari,
akademi ve tiiketicinin ayni hedef
dogrultusunda hareket ettigi giiglii bir
is birligi ortaminin, taklit ve tagsisle
miicadelenin en etkili yolu olduguna
inantyorum. SETBIR olarak biz kendimizi
bu noktada yalnizca sektoriimiizi temsil
eden bir yapi olarak degil, kamu ile sektor
arasinda bilgi ve deneyim akigini saglayan
bir paydas olarak goriiyoruz. Sahadan
gelen sorunlari ve sektoriin ihtiyaglarini
ilgili kamu kurumlarina aktarmak,
mevzuat ¢alismalarina teknik katki
sunmak, {iyelerimizi yeni diizenlemeler
ve uygulamalar konusunda bilgilendirmek
ve gida giivenilirligine iliskin ortak
standartlarin daha da giiclendirilmesine
katk1 saglamak temel sorumluluklarimiz
arasinda.

“GIDA LABORATUVARLARINDAN
SONUC ALMA SURELERINI
KISALTMALARINI BEKLIYORUZ"
Siit ve et iiriinleri sektorlerinde analiz,
test, 0l¢ciim konularinda basta gida

mikrobiyolojik ve kimyasal agidan
hassas iiriin gruplarinda, sonug alma

“Uretim hattinda veya ham madde kabul asamasinda
kullanilabilecek hizll analiz sistemleri, sensor teknolojileri ve
gercek zamanli 6lcum ¢dzUmleri sektor icin giderek daha fazla
6nem kazaniyor. Béylece olasi bir uygunsuzluga, erken asamada
mudahale etmek mumkin oluyor. Veri analitigi, otomasyon ve
yapay zeka destekli kalite kontrol uygulomalarn 6nimizdeki
doénemde isletmelerin yalnizca sorunlar tespit etmesini deqil,
riskleri dnceden dngdrmesini de mimkin hale getirecek.”

.
......
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uygunsuzluga, erken asamada miidahale
etmek miimkiin oluyor. Veri analitigi,

laboratuvarlarindan ve bu alanda
teknoloji tedarigi saglayan firmalardan
talep ve beklentilerinizi aciklayabilir
misiniz?

Siit ve et tiriinleri sektorlerinde gida
giivenilirligi ham maddenin isletmeye
kabuliinden bashiyor, iiretim ve tiiketiciye

stiresinin kisalmasi isletmelerin dogru ve
zamaninda karar verebilmesi agisindan
biiylik 6nem tasiyor. Mikrobiyolojik yiik,
veteriner ilag¢ kalintilari, mikotoksinler,
agir metaller, alerjenler, tiir tayini ve {iriin
bilesiminin dogrulanmasi gibi ¢ok farkli
alanlarda gii¢lii analiz alt yapisina ihtiyag

otomasyon ve yapay zeka destekli
kalite kontrol uygulamalar1 6niimiizdeki
donemde isletmelerin yalnizca sorunlari
tespit etmesini degil, riskleri 6nceden
ongdrmesini de miimkiin hale getirecek.
SETBIR olarak laboratuvarlar,
teknoloji saglayicilari, tiniversiteler,

ulagmasina kadar gegen biitiin siireci
kapsiyor. Laboratuvar hizmetleri ile
analiz ve dl¢iim teknolojileri, sektoriimiiz
acisindan yalnizca bir kontrol araci

degil, tiretim siire¢lerinin ayrilmaz

bir parcasi. Gida laboratuvarlarindan

en dnemli beklentimiz; giivenilir,
tekrarlanabilir ve ulusal ve uluslararasi
kabul gérmiis yontemlerle hizli sonug
iiretebilmeleri. Ozellikle siit ve et gibi

var. Bunun yaninda, laboratuvarlar

arast sonu¢ uyumunun ve yontem

standardizasyonunun gii¢clendirilmesini

de sektor agisindan 6nemli goriiyoruz.
Ayrica iiretim hattinda veya ham

madde kabul agamasinda kullanilabilecek

hizli analiz sistemleri, sensor

teknolojileri ve ger¢cek zamanl 6lgiim

¢ozlimleri sektor igin giderek daha

fazla 6nem kazaniyor. Boylece olasi bir

kamu kurumlar ve sanayi kuruluslari
arasindaki teknik is birliginin
giiclenmesinin sektoriin gelisimine
onemli katki saglayacagina inantyoruz.
Sonug olarak bizim beklentimiz,
kontroliin yalnizca son asamada yapilan
bir islem olmaktan ¢ikip iiretimin her
asamasina entegre edilen, veriye dayali
ve Onleyici bir yapiya doniismesi.

"GELENEKSEL €T URUNLERININ KORUNMASI ADINA YENi DUZENLEMELER COK OLUMLU”

SETBIR olarak gida mevzuatinin tiiketicinin korunmasini
saglarken uygulanabilir, bilimsel verilere dayali ve sekttriin
tiretim gerceklerini dikkate alan bir yapida olmasini 6nemse-
diklerini kaydeden SETBIR Yonetim Kurulu Bagkani Fatma
Can Saglik, 16 Eyliil 2026 tarihinde Resmi Gazate’de yayim-
lanarak yiiriirlige giren Tiirk Gida Kodeksi Et, Hazirlanmig
Et Karigimlari ve Et Uriinleri Tebligi ile geleneksel tiriinleri-
mizin 6zelliklerinin korunmas, tiiketicinin satin aldig1 tiriin
hakkinda agik bigimde bilgilendirilmesi ve tiriinler arasinda
standartlarin daha net hale getirilmesinin sekt6r agisindan da
cok olumlu olduguma dikkat cekiyor. Saglik, “Bununla birlik-
te yeni diizenlemelerin sahada saglikl bi¢imde uygulanabil-
mesi igin gecis déneminde kamu ile sektor arasindaki teknik
iletigimin stirdiiriilmesi, uygulamada ortaya cikabilecek
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tereddiitlerin hizl bi¢imde giderilmesi ve denetimlerde tilke
genelinde ayni yaklasimin benimsenmesi 6nem tastyor” dedi.

Diizenlemenin yayimlanmasindan 6nce faaliyet goste-
ren igletmelere uyum igin 31 Mart 2027 tarihine kadar siire
verildigini animsatan Saglik s6zlerini s6yle stirdiirdii: “Bu
gecis donemi et ve et tirtinleri sanayicileri acisindan nemli
bir hazirlik siirecini beraberinde getiriyor. Isletmelerin tiriin
recetelerini yeni bilesim kriterleri dogrultusunda goézden
gecirmeleri, gerekiyorsa formiilasyonlarini degistirmeleri;
tirtin spesifikasyonlarini, analiz planlarini ve kalite kontrol
stireglerini yeni kriterlerle uyumlu hale getirmeleri gerekiyor.
Mevcut ambalaj ve etiket stoklarinin, yeni tiretim planlarinin
ve ham madde tedarik siireclerinin gecis takvimi dikkate
alinarak yonetilmesi 6nem tagiyor.”



4 Gida Laboratuvarlari, Analiz ve Olciim Teknolojileri & izleneb

Yildiz Holding'in TS€ Global'le
gerceklestirdigi is birligi
kapsaminda; TSE Global'in
denetim, belgelendirme ve
diger muhtemel uygunluk
degerlendirme alanlanndaki
uzmanligindan sirketin farkli
cografyalardaki faaliyetlerinde
ve ihtiyaclar dogrultusunda
tedarik¢i ekosisteminde
yararlaniimasi hedefleniyor.

YILDIZ »» HOLDING
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Yildiz Holding ve TSE Global’den

gida gilvenligi alaminda stratejik is birligi

1ldiz Holding ile Tiirk Standardlart
Enstitiisii’niin (TSE) istiraki TSE

Global arasinda gida giivenligi ve
helal iiretim prensipleri alaninda stratejik is
birligi protokolii imzaland1. Y1ldiz Holding’de
gergeklestirilen imza torenine TSE Global
Yonetim Kurulu Bagkani ve Sanayi ve
Teknoloji Bakan Yardimeis1 Orug Baba Inan,
TSE Global Genel Miidiirii ve UDK Yonetim
Kurulu Bagkani Dr. Hiiseyin Alper Tiiredi,
Yildiz Holding Yénetim Kurulu Uyesi Murat
Ulker, Yildiz Holding Yonetim Kurulu Baskan:
ve CEO’su Mehmet Tiitiincii, Y1ldiz Holding
Yénetim Kurulu Uyesi ve Gida Giivenligi
Kurulu Baskan: Tbrahim Taskin ile Yildiz
Holding ve TSE Global yoneticileri katild1.

is BiRLIGI NELERI KAPSIYOR?

Is birligi kapsaminda Y1ldiz Holding
Gida Giivenligi Kurulu’nun gida giivenligi
alanindaki birikimi ile TSE Global’in
uygunluk degerlendirme uzmanhgi bir araya
getirilecek. TSE Global’in muayene, gozetim
ve tedarikei denetimleriyle belgelendirme
hizmetleri basta olmak {izere uygunluk
degerlendirme alanindaki yetkinliklerinden
Yildiz Holding Gida Giivenligi Kurulu
liderliginde Tiirkiye’deki ve yurt digindaki
faaliyetlerinde yararlanilacak; ¢aligmalar
ihtiyaclar dogrultusunda tedarikgi ekosistemini

de kapsayabilecek. Yildiz Holding, gida
giivenligini kalite kontrol, mevzuata uyum,
gida savunmasi, tedarik zinciri bitiinliigii
ve tiiketici hassasiyetlerini birlikte ele
alan biitiinciil bir yaklasimla yonetiyor.
Yildiz Holding Gida Giivenligi Kurulu
koordinasyonunda 11 tilkedeki 33 gida ve
gida ile iliskili iiretim tesisinde siiregler ortak
prensipler dogrultusunda yiiriitiiliiyor.

S6z konusu is birliginin cercevesinde,
ilgili ulusal ve uluslararasi standartlar
ve mevzuat dogrultusunda denetim,
belgelendirme, uygunluk degerlendirmenin
6nemli alt kinlimlarindan biri olan “’teorik ve
uygulamali egitimler” gibi ihtiya¢ duyulmasi
olast diger teknik hizmetlerden yararlanilmasi
hedefleniyor.

INAN: “GUCLU BIR SANAYi
EKOSISTEMI, GUCLU BiR KALITE
ALT YAPISIYLA MUMKUN"

TSE Global Yonetim Kurulu Baskani
ve Sanayi ve Teknoloji Bakan Yardimeist
Orug Baba Inan, imza toreninde yaptig1
konusmasinda; “Insan sagligim ilgilendiren
gida sektoriinde, iiretimden tiiketime uzanan
tiim siireclerin giivenilir ve stirdiiriilebilir
bir yaklagimla yonetilmesi biiyiik 6nem
tagtmaktadir. Tiirk Standardlart Enstitiimiiziin
yiizde yiiz istiraki olan TSE Global ile Yildiz

“"UZUN VADELI BIR CERCEVEYE SAHIP IS BIRUGI”

TSE Global Genel Miidiirti ve UDK
Yonetim Kurulu Bagkan: Dr. Hiiseyin
Alper Ttiredi yeni is birligine

iligkin olarak, “Yildiz Holding ile
gerceklestirdigimiz bu is birligi,
holdingin gida giivenligi alamindaki
deneyimini TSE Global’in denetim,
belgelendirme ve diger uygunluk
degerlendirme uzmanliklariyla bir
araya getirmektedir. Uzun vadeli

bir gerceveye sahip bu is birligiyle,
Yildiz Holding'in kalite, gida
gtivenligi ve giivenilirlik stireglerinin
desteklenmesini; farkli cografyalardaki
faaliyetlerinde ihtiya¢ duydugu teknik
¢oziimlere uygunluk degerlendirme
alanlarinda katki sunulmasini ve
tedarik zinciri genelinde ortak

kalite anlayisinin giiclendirilmesini
hedefliyoruz” ifadelerini kulland:.

Holding arasinda hayata gegirilen bu is birligini,
tilkemizin ve bu konuda uzmanliklarin sahip
olduklarr yetkinliklerle kanitlamis kamu
kuruluslarimizin uygunluk degerlendirme
alanmindaki teknik birikimini 6zel sektoriimiiziin
uluslararast deneyimiyle bulusturabiliyor
olmamiz agisindan kiymetli buluyoruz.

S6z konusu is birliginin gida giivenligi
alanindaki ¢aligmalarin giiclendirilmesine,
tilkemizin uygunluk degerlendirme
kapasitesinin uluslararasi 6l¢ekte daha etkin
degerlendirilmesine ve Tiirk sanayisinin
kiiresel deger zincirlerindeki konumuna katki
saglamasini temenni ediyoruz” dedi.

TUTUNCU: “GIDA GUVENLIGINI
UZUN VADELI BIR SORUMLULUK
OLARAK GORUYORUZ"

Yildiz Holding Y&netim Kurulu
Bagkani ve CEO’su Mehmet Tiitiincii,
gida giivenliginin temel is 6nceliklerinden
biri oldugunu belirterek; “Holding olarak
faaliyet gosterdigimiz tiim cografyalarda gida
giivenligini temel sorumluluklarimiz arasmda
goriiyoruz. Ham maddeden tiretime, tedarik
zincirinden tiiketiciye uzanan biitiin siireglerde
bilimsel yaklasimu, tiiketici hassasiyetlerini,
gliclii standartlar1 ve siirekli gelisimi esas altyor;
gida giivenligini kalite kontrol, mevzuata uyum,
gida savunmasi ve tedarik zinciri biitiinligiinii
kapsayan biitiinciil bir yaklagimla ele aliyoruz.
TSE Global’in uygunluk degerlendirme
alamndaki yetkinliginin ¢aligmalarimiza
katki saglayacagina inantyor; bu is birligine
emegi gegen tiim caligma arkadaslarimiza ve
TSE Global ekibine tesekkiir ediyorum” diye
konustu.
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E-Ticarette Gida Kalitesi:
Dijital Raflarda Giivenin Yeni Dinamikleri

Sinem BAHCEKAPILI
Karma Grup Satis ve
Pazarlama Direktori

iirkiye’de e-ticaret bilylimesini
I siirdiiriirken, gida kategorisinde

giiven, seffaflik ve izlenebilirlik
dijital aligveris deneyiminin en dnemli
unsurlari haline geliyor. 2025 verileri,
e-ticaretin ulagtig1 biiytukliigi ortaya
koyarken, gida sektoriinde dijital
sat1s kanallarinin kalite ve giivenlik
acisindan yeniden degerlendirilmesini
de giindeme tagiyor. Tiirkiye’de
e-ticaret hizli bitytimesini siirdiiriiyor.
T.C. Ticaret Bakanligi’nin Tiirkiye’de
E-Ticaretin Goriiniimii Raporu 2025
verilerine gore Tiirkiye nin e-ticaret
hacmi, 2025 yilinda bir dnceki yila
gore %52,2 artarak 4 trilyon 567 milyar
TL’ye ulasti. Ayn1 donemde perakende
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e-ticaret hacmi %51,8 artisla 2 trilyon
457 milyar TL seviyesine yiikseldi.

E-ticaretin genel ticaret icindeki
pay1 %19,3 olurken, 2025 yilinda
yaklagik 5 milyar 940 milyon e-ticaret
islemi gergeklestirildi. 2024 yilinda
3 trilyon TL seviyesini asan e-ticaret
hacminin 2025°te 4,5 trilyon TL nin
tizerine ¢itkmast, dijital ticaretin Tiirkiye
ekonomisindeki agirliginin giderek
arttigini ortaya koyuyor. 2025 yilinda
e-ticaret hacminin ABD dolar1 bazindaki
degeri ise 115,43 milyar dolara ulast1.

2026 itibariyla internet kullanim
oraninin %92,3’e, internet {izerinden
mal ve hizmet siparis edenlerin oraninin
ise %60’a ulagmasi da tiiketicinin
dijital kanallarla kurdugu iliskinin
giiclendigini gosteriyor. Bu doniislimiin
g1da sektoriindeki karsilig1 ise yalnizca
artan satis hacmiyle smirh degil. Karma
Grup Satis ve Pazarlama Direktorii
Sinem Bahgekapili tarafindan derlenen
degerlendirmeye gore, dijital ortamda
gida aligverisinin yayginlagmasi, tiiketici
giiveninin nasil olusturulacagi ve
siirdiiriilecegi sorusunu da daha 6nemli
hale getiriyor.

Fiziksel magazada tiiketici {iriine
dokunabiliyor, ambalajin1 inceleyebiliyor
ve tirlinlin goriiniimii hakkinda
dogrudan fikir sahibi olabiliyor. Online
aligveriste ise bu fiziksel temasin yerini
iriin gorselleri, agiklamalar ve dijital
bilgiler aliyor. Dolayisiyla gidada
giivenin olusma bicimi de degisiyor.
Fiziksel magazada duyular iizerinden
kurulan giiven, dijital ortamda biiyiik
Olciide bilginin dogrulugu, seffaflik ve
izlenebilirlik tizerinden sekilleniyor.

GIDA E-TICARETINDE BUYUME
GUVEN IHTIYACINI DA
ARTIRIYOR

Gida tirtinlerinin online kanallardan
satin alinmasi, tiiketici agisindan
fiziksel aligveristen farkli bir karar
siireci yaratiyor. Uriiniin icerigi, mensei,
saklama kosullari, son tiikketim tarihi
ve teslimat siirecine iligkin bilgiler,
tiiketicinin satin alma kararinda daha
onemli hale geliyor. 2025 yilinda
hizli ticaret de bu déniisiimiin 6nemli
gostergelerinden biri oldu. Hizli ticaret
hacmi bir dnceki yila gore %55,6
artarak 388,7 milyar TL’ye ulast1 ve
toplam e-ticaret hacmi igindeki pay1
%38,5 olarak gerceklesti. Hizli ticarette
yemek sektori %69,5 ile ilk sirada yer
alirken, gida ve siipermarket iiriinleri de
onemli bir kategori olusturdu.

Ticaret Bakanligi’nin 2025
raporunda hizli ticarette gida ve
siipermarket sektdriinde en yiiksek
hacme ulasan iiriin grubu 4,64 milyar
TL’yle ¢ikolata, gofret ve biskiivi oldu.
Bunu 3,46 milyar TL’yle pili¢, tavuk
ve hindi; 3,43 milyar TL’yle kofte ve
islenmis et iiriinleri ve 3,01 milyar
TL’yle siit izledi. Bu iiriin gruplarinin
onemli bir boliimiiniin diizenli tiiketilen
ve kalite hassasiyeti yiiksek gida
urlinlerinden olugmasi, online satista
iirlin glivenligi ve tedarik zinciri
yonetiminin dnemini daha da artirtyor.



2025 VERILERI GIDA
E-TICARETINDE YENi BIR
DONEME ISARET EDIYOR

2025 raporunun dikkat ¢ekici
basliklarindan biri de magaza markali
(private label) iirlinler oldu. Gida
ve siipermarket hizmet saglayicilar
lizerinden yapilan e-ticaret satislarinda
magaza markali iiriinlerin toplam satig
tutar1 icerisindeki pay1 %11, satilan iiriin
adedi igerisindeki pay1 ise %13,4 olarak
gergeklesti. Private label iiriinlerin
yayginlagmasi, tiiketicinin fiyat ve
erisilebilirligin yan1 sira marka giiveni
ve kalite standardizasyonuna yonelik
beklentilerini de giindeme getiriyor.
Bu noktada e-ticaret kanallarinda
iirtin bilgilerinin dogru ve eksiksiz
sunulmasi dnem kazaniyor. Tiiketicinin
fiziksel olarak inceleyemedigi bir iiriin
hakkinda karar verebilmesi i¢in igerik,
iiretici bilgisi, triin 6zellikleri, saklama
kosullar1 ve gerektiginde sertifikasyon
gibi bilgilerin erisilebilir olmasi
gerekiyor.

PAZAR YERLERI VE SANAL
MARKETLER ARASINDA
GUVEN FARKI

Gida e-ticaretinde farkl satig
modelleri tiiketiciye farkli giiven
deneyimleri sunabiliyor. Sanal
marketler; kendi tedarik zincirlerini
yonetmeleri, iirlin bilgilerinin daha
kontrollii sunulmasi, soguk zincirin
takip edilmesi ve teslimat siireclerinin
belirli standartlar ¢gergcevesinde
yiiriitiilmesi nedeniyle tiiketici
acisindan daha kontrollii bir aligveris
deneyimi saglayabiliyor. Online pazar
yerlerinde ise farkl saticilarin kendi
standartlariyla tiriin listelemesi, gida
giivenligi agisindan daha karmasik bir
yap1 olusturabiliyor. Ozellikle geleneksel
ve yoresel tiriinlerde sertifikasyon, icerik
bilgisi ve iiriin kokeninin yeterince
acgik olmamas: tiiketicinin karar verme
siirecini zorlastirabiliyor. Bu durum
yalnizca tiiketici agisindan bir risk
olusturmuyor; ayn1 zamanda dijital
ortamda gida kategorisine duyulan
gilivenin geligsmesini de etkiliyor. Fiziksel
magazada tiriinii ayrintili bigimde
inceleyen tiiketici, online aligveris
sirasinda hizli teslimat, kolay 6deme ve
platform giivenligi gibi genel e-ticaret
kriterlerini yeterli gorebiliyor. Ancak
gida sz konusu oldugunda giivenin
kapsami daha genis. Uriiniin nereden
geldigi, hangi kosullarda saklandigi,
nasil tagindig1 ve tiikketiciye hangi
kosullarda ulastirildig: da dijital aligveris
deneyiminin bir pargasi haline geliyor.
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SEFFAFLIK VE IZLENEBILIRLIK
DUITAL GUVENIN TEMELINI
OLUSTURUYOR

E-ticarette gida giivenliginin
temel unsurlarindan biri seffaflik.
Uriiniin iceriginden kdkenine,
depolama kosullarindan lojistik
siirecine kadar uzanan bilgilerin
tiiketici tarafindan erisilebilir
olmasi, fiziksel aligveriste kaybolan
tirlin deneyiminin dijital karsiligini
olusturuyor. Bu noktada izlenebilirlik
teknolojileri 6nem kazaniyor. Parti
bazli kdken bilgisi sunan QR kodlar,
laboratuvar analizlerinin dijital olarak
dogrulanabilmesi ve tedarik zincirinin
goriliniir hale getirilmesi tiikketicinin
fiziksel olarak géremedigi iirlin
hakkinda daha bilin¢li karar vermesine
yardime1 oluyor.

Dijital ortamda dogru ve
dogrulanabilir bilgi sunulmasi,
yalnizca tiiketici gilivenini gelistirmekle
kalmiyor; ayni zamanda markalarin
kalite algisin1 gii¢lendiriyor. Bu nedenle
gida e-ticaretinde rekabet artik yalnizca
fiyat, iiriin ¢esitliligi ve teslimat hizi
iizerinden sekillenmiyor. Giivenilir
bilgi sunmak, iirliniin izlenebilirligini
saglamak ve kaliteyi dijital ortamda
goriintir kilmak da rekabetin temel
unsurlari arasinda yer aliyor.

GIDA E-TICARETININ
GELECEGINDE GUVEN
BELIRLEYICI OLACAK

2025 yilinda 4,57 trilyon TLye
ulasan Tiirkiye e-ticaret hacmi, dijital
ticaretin artik ekonomik hayatin temel
kanallarindan biri haline geldigini
gosteriyor. Oniimiizdeki donemde
internet kullaniminin ve online
aligverisin daha da yayginlagsmasiyla
birlikte gida kategorisinin de dijital

satig kanallarindaki agirliginin artmast
bekleniyor. Bu bilylimenin siirdiiriilebilir
olmasi i¢in gida e-ticaretinde satis
hacminin yaninda kalite, gida giivenligi,
seffaflik ve izlenebilirlik konularinin da
ayni1 hizla gelismesi gerekiyor. Dijital
raflarda tiiketici Uriinii fiziksel olarak
degerlendiremese de iiriin hakkinda
sunulan dogru bilgiler, izlenebilirlik
verileri ve seffaf tedarik zinciri
sayesinde giiven olusturabiliyor.

Oniimiizdeki dénemde gida
e-ticaretinde siirdiiriilebilir biiylimenin
6nemli unsurlarindan biri de bu giiven
iligkisinin gii¢clendirilmesi olacak.
Tiiketici i¢in dijital alisveris deneyimini
yalnizca kolaylastirmak degil, giivenilir,
seffaf ve izlenebilir hale getirmek,
sektoriin oncelikli giindemlerinden biri
olarak 6ne ¢ikiyor.

KAYNAKLAR

T.C. Ticaret Bakanhg: —

o Ttirkiye’de E-Ticaretin
Goritintimii Raporu 2025
2025 e-ticaret hacmi, perakende
e-ticaret, hizli ticaret, gida ve
stipermarket tirtin gruplari, magaza
markal tirtinler ve diger sektor
verileri.
2 T.C. Ticaret Bakanlig: —

o Ttirkiye’de E-Ticaretin
Goriintimii Raporu 2024
2024 y1li e-ticaret hacmi ve sektoriin
onceki donem gelisimine iliskin
veriler.

T.C. Ticaret Bakanlig: — E-Ticaret

o ve Perakende Zirvesi, 2026
2026 yih internet kullanim orani ve
internet {izerinden mal ve hizmet
siparis etme oranina iligkin giincel
veriler.
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GIDA OTANTiKLiéiNDE

TEKNOI.O]IK

Nurten SIRMA
Gida Denetim Uzmani
Gida MUhendisi
Gida Guvenligi Uzmani

eni nesil analiz teknolojileri
i taklit ve tagsisle miicadelede
neyi coziiyor, neyi ¢ozemiyor?
Gidada taklit ve tagsis denildiginde
¢ogumuzun aklina denetimler, cezalar ve
kamuoyuna aciklanan uygunsuz iiriinler
geliyor. Oysa tiiketicinin ¢ogu zaman
gormedigi, glivenilir gidanin arkasindaki
6nemli halkalardan biri daha var: gida
analiz laboratuvarlari.
Bir iiriiniin etikette beyan
edilen bilesenleri gercekten igerip
icermedigini, baska bir tiirle degistirilip
degistirilmedigini, beyan edilen 6zellikleri
tasty1p tasimadigini ya da iirtine
beyan edilmeyen bir bilesenin eklenip
eklenmedigini ortaya koymak ¢ogu zaman
analitik dogrulamay1 gerektiriyor. Bu
nedenle laboratuvarlar yalnizca numune
analiz eden teknik birimler degil; gida
denetiminin bilimsel kanit iireten temel
unsurlarindan biri. Bugiin ise baska bir
soruyla kars1 karsiyayiz:
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Gida hilesi degisirken
laboratuvarlarimiz ve denetim
sistemimiz de ayni hizla degisebiliyor
mu?

Gida tedarik zincirlerinin
kiiresellesmesi, tirtinlerin daha uzun
ve karmasik kanallardan gegmesi
ve bazi tiriinlerde sahtecilikten elde
edilebilecek ekonomik kazancin yiiksek
olmasi, gida otantikligini giderek
daha 6nemli bir arastirma alani haline
getiriyor. Bal, zeytinyagi, siit tirlinleri,
et ve balik, baharatlar, kahve ve yiiksek
ekonomik degere sahip pek ¢ok iiriin,
6zgtinliiklerinin analitik yontemlerle
arastirildigi baglica iiriin gruplari arasinda
yer aliyor. [1]

Ustelik resmi olarak tespit edilen
taklit ve tagsis vakalari, sorunun tamamini
gostermeyebilir. Ciinkii tespit edilemeyen
bir hilenin istatistigini tutmak miimkiin
degil. Bu nedenle miicadelede yalnizca
daha fazla numune almak degil, hangi
iirtiniin, hangi asamada ve hangi hile
riskiyle kars1 karsiya oldugunu daha iyi
ongorebilmek de 6nem kazaniyor.

Laboratuvar artik yalmzca “sonu¢
veren” bir yer degil

Gida analiz teknolojilerinde
son yillarda belirgin bir doniistim
yasaniyor. Klasik kimyasal analizlerin
yaninda kromatografik teknikler, kiitle
spektrometrisi, DNA ve PCR tabanlt

yontemler, spektroskopi, niikleer
manyetik rezonans (NMR) ve stabil izotop
analizleri gibi farkli yaklagimlar, gidanin
kimligini ve 6zgiinliigiini arastirmak i¢in
kullanilabiliyor. [1,2]

Bu yontemlerin her birinin farkli
bir giiclii yonii bulunuyor. DNA tabanlt
analizler zellikle tiir dogrulamasinda
onemli bilgiler saglayabilirken, kiitle
spektrometrisi belirli bilesenlerin cok
diisiik seviyelerde arastirilmasinda
gliclii bir arag olabiliyor. Spektroskopik
yontemler ise hizli tarama agisindan 6ne
¢ikiyor. [1,2] Fakat burada 6nemli bir
gercek var:

Tek bir teknoloji biitiin gida
hilelerini yakalayamaz.

Bir yontemin yiiksek hassasiyete sahip
olmasi, her gida matriksinde ve her tagsis
tiirlinde ayn1 sonucu verecegi anlamina
gelmiyor. Numunenin yapisi, isleme
kosullari, hedeflenen bilesenin miktari,
yontemin performansi ve laboratuvar
personelinin deneyimi elde edilen sonucu
etkileyebiliyor. Bu yiizden farkli analitik
teknolojileri birbirinin alternatifi olarak
degil, birbirini tamamlayan araglar olarak
degerlendirmek gerekiyor.

“Daha ¢ok analiz” degil,
“daha akilh analiz”

Gida denetiminde gelecegin onemli
degisimlerinden biri de laboratuvar ile



saha arasindaki mesafenin azalmasi
olacak.

NIR, FTIR ve Raman gibi
spektroskopik teknolojilerin tagmabilir
sistemlere doniistiiriilmesi, bazi
tirtinlerin daha hizli taranmasina olanak
saglayabiliyor. El tipi ve taginabilir
sensorler 6zellikle saha kosullarinda 6n
degerlendirme ve hizli tarama agisindan
6nemli bir potansiyel tastyor. [2,4]

Denetci bdyle bir sistemle siipheli
iriinii sahada 6n degerlendirmeden
gegirebilir ve gerekli gérdiigii numuneyi
daha kapsamli inceleme i¢in laboratuvara
gonderebilir. Ancak hizli tarama ile kesin
dogrulamay1 birbirine karigtirmamak
gerekiyor. Taginabilir bir cihazin siipheli
olarak isaretledigi bir iirlin, gerektiginde
uygun ve dogrulanmis bir referans
yontem kullanilarak laboratuvarda
incelenmelidir. Dolayisiyla gelecekte
laboratuvarin yerini tamamen alan
bir sistemden ¢ok, saha taramasi ile
laboratuvar dogrulamasinin birlikte
calistig1 bir yapi daha gergekei
gorilinliyor.

Bana gore asil doniisiim de burada.
Denetim sisteminin gelecegi yalnizca
daha pahali cihazlar satin almak degil;
dogru lirlinii dogru zamanda taramak,
stipheli numuneyi dogru laboratuvara
yonlendirmek ve elde edilen sonucu
dogru yorumlamak olacak.

Yapay zeka devreye giriyor ama
tek basina coziim degil

Analiz teknolojileri gelistikce
elde edilen veri miktar1 da artiyor.
Bu verilerin anlamlandirilmasi ise
basli basina yeni bir uzmanlik alani
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olusturuyor. Ozellikle spektroskopik
analizlerde kemometrik modeller,

makine 6grenmesi ve yapay zeka

tabanli yontemler; tiriinlerin
siiflandirilmasi, birbirinden ayirt
edilmesi ve bazi otantiklik problemlerinin
degerlendirilmesinde kullanilabiliyor.
[2,3] Ancak benim burada 6zellikle altini
¢izmek istedigim bir nokta var:

Yapay zekai, giivenilir olmayan veriyi
giivenilir hale getiremez.

Bir modelin dogru sonug verebilmesi
icin farkli ¢esitleri, cografyalari, tiretim
kosullarini, sezonlari ve isleme bigimlerini
temsil eden yeterli ve giivenilir referans
verilerine ihtiyag var. Veri seti yetersizse
veya ger¢ek hayat kosullarini yeterince
temsil etmiyorsa, laboratuvar ortaminda
basarili goriinen bir model sahada
ayni performansi gostermeyebilir. Bu
nedenle yapay zeka gelecegin gida
laboratuvarlarinda dnemli bir yardime1
olabilir. Ancak sonucun bilimsel
giivenilirligi yalnizca algoritmaya degil;
numuneden yonteme, validasyondan veri
kalitesine ve uzman degerlendirmesine
kadar biitiin sistemin niteligine baglidur.
(2.3]

DNA analizlerinde de
aym gercek gecerli

Gida otantikliginin 6nemli
basliklarindan biri tiir dogrulamasidir.
Ozellikle et, balik ve islenmis iiriinlerde
PCR, gergek zamanl PCR, DNA
barkodlama ve yeni nesil dizileme gibi
molekiiler yontemlerden yararlanilabiliyor.
[1,2] Bu teknolojiler 6nemli avantajlar
sagliyor; ancak onlarin da sinirlart

bulunuyor. DNA’nin isleme sirasinda
zarar gormesi, karmasik iiriinlerde hedef
tiiriin belirlenmesi, referans dizilerin
yeterliligi ve analiz maliyetleri yontemin
uygulanabilirligini etkileyebiliyor. Bu
nedenle “DNA analizi varsa biitiin hileler
ortaya ¢ikar” demek dogru degil. Daha
dogru ifade su: DNA temelli yontemler,
uygun {irlin ve hedef igin giiclii bir
dogrulama aracidir. Yani burada da
teknoloji kadar dogru yontem secimi ve
analitik dogrulama 6nem tastyor.

izlenebilirlik baska, otantiklik baska
Gida teknolojilerinde son yillarda
NFC, RFID, QR kod ve blockchain gibi
dijital ¢oztimler de giindeme geliyor. Bu
teknolojiler iiretim, tagima, depolama
ve dagitim siireglerine iliskin bilgilerin
kaydedilmesi ve paylasilmasi agisindan
énemli firsatlar sunabiliyor. Ornegin
NFC etiketli bir {irlin iizerinden parti
bilgisine veya iiretim tarihine ulasilabilir.
Blockchain tabanli sistemler ise kayitlarin
biitinliigliniin ve paylagim siireglerinin
yonetilmesine yonelik bir altyapi
saglayabilir. Fakat burada kritik bir ayrim
var:

Bir iiriiniin izlenebilir olmasi, onun
otomatik olarak gercek oldugu
anlamina gelmez.

Sisteme baslangicta yanlis bilgi
girilmisse dijital altyap1 bu bilgiyi
kendiliginden dogruya doniistiirmez.

Ayni sekilde bir QR kodun okutulmasi da
irtniin fiziksel olarak etikette beyan edilen
iirtin oldugunu tek basina bilimsel olarak
kanitlamaz. Bu nedenle dijital teknolojileri
gida otantikliginin kendisi olarak degil,
¢ok katmanli dogrulama sisteminin bir
pargast olarak gérmek gerekiyor. Uriiniin
nereden geldigini bilmek baska bir
sorudur; iiriiniin gergekten iddia edildigi
iiriin olup olmadigini bilmek bagka bir
sorudur.
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Gelecegin laboratuvari sahaya
yaklasacak

Oniimiizdeki dénemde analiz
teknolojilerinin laboratuvar masasindan
cikip tiretim hattina, depoya, lojistik
merkezine ve denetim sahasina daha
fazla yaklasacagini diigiiniiyorum. El
tipi spektrometreler, taginabilir NIR,
Raman ve FTIR sistemleri ile ¢esitli
sensor teknolojileri bazi iiriinlerde hizli
On tarama i¢in 6nemli firsatlar sunabilir.
[2,4] Ancak bir cihazin tagiabilir olmast,
onu tek basina resmi denetim araci haline
getirmiyor. Yontem performansinin
ortaya konulmasi, uygun sekilde
dogrulanmasi veya valide edilmesi,
farkln iirtin ve kosullarda giivenilirliginin
degerlendirilmesi ve sonuglarin nasil
yorumlanacaginin belirlenmesi gerekiyor.
Ben laboratuvar yatirimini da yalnizca yeni
bir cihaz satin almak olarak gérmiiyorum.

Cihaz kadar yonteme, yetismis insan
giiciine, veri altyapisina ve kalite sistemine
yatirim yapilmasi gerekiyor. Gelecegin
laboratuvari; cihazin, yontemin, uzman
insan kaynaginin, veri altyapisinin, kalite
giivence sisteminin ve resmi denetimin
birlikte calistig1 bir yap1 olmali.

Hile yapanin teknolojisi mi
daha hizh?

~y
\

g
s

o

Gida sahteciligiyle miicadelede belki
de en 6nemli sorulardan biri su:

Hile yapanin teknolojisi mi daha
hizh gelisiyor, yoksa hileyi yakalayan
teknolojiler mi?

Bu sorunun cevabi yalnizca
laboratuvarlara daha fazla cihaz
koymakla verilemez. Bana gore gelecegin
miicadelesi “daha ¢ok analiz” degil,
“daha akill1 analiz” miicadelesi olacak.
Riskli iiriinleri 6nceden belirlemek,
tedarik zincirinin kritik noktalarimni
tanimak, sahada hizli tarama yapmak,
siipheli numuneyi dogru laboratuvara
yonlendirmek, gelismis analitik
yontemlerle dogrulamak ve elde edilen
sonuglart giivenilir veri sistemleriyle
birlikte degerlendirmek gerekiyor. Cilinkii
teknoloji ne kadar gelisirse gelissin,
sistemin zay1f bir halkasi biitiin yapinin
giivenilirligini etkileyebilir.

NFC etiketi kopyalanabilir. QR
kod baska bir ambalajda kullanilabilir.
Sisteme yanlis veri girilebilir. Yapay
zeka yetersiz veriyle hatali siniflandirma
yapabilir. Taginabilir bir sensoriin sonucu
daha ileri bir yontemle dogrulanmaya
ihtiya¢ duyabilir. Bu nedenle gelecegin
gida giivenligi anlayisini tek bir teknoloji
lizerine kuramay1z.

Dijital kimlik, izlenebilirlik, hizl
saha taramasi, laboratuvar dogrulamasi,
giivenilir veri ve resmi denetim birlikte
calismali. Gergek gida otantikligi, bir
kodu okutmakla baglamaz ve ekranda
“dogrulandr” yazmastyla bitmez. Uriiniin
kaynagindan tiretimine, analizinden
lojistigine, ambalajindan tiiketiciye
ulagmasina kadar biitlin zincirin giivenilir
olmasi gerekir. Belki de 6ntimiizdeki
yillarda gida giivenligi agisindan en 6nemli
doniisiim, “driini analiz etmekten gidanin
parmak izini okumaya” dogru ilerlemek
olacak. Ancak bu doniisiimiin basarisi
cihazlarin ne kadar gelismis oldugundan
¢ok, elde edilen bilginin ne kadar giivenilir
olduguna bagli. Ciinkii gidada giiven
yalnizca verinin kaydedilmesiyle degil,
verinin dogrulanmasiyla olugur.

Hile degisiyor. Analiz teknolojileri
degisiyor. Tedarik zincirleri degisiyor.

O halde gida giivenligi sistemimiz de

bu degisime ayak uydurmak zorunda.
Tiiketicinin satin aldig: triiniin gergekten
etikette yazdigi iiriin oldugunu bilme
hakk1 var. Ve bazen bu giivenin arkasinda,
tiiketicinin hi¢ gérmedigi bir laboratuvar
sonucu bulunuyor. Gidanin giivenilirligini
sofraya gelmeden 6nce sinayan
goriinmeyen cephe, iste tam burada
basliyor.
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Gida Tedarik Zincirinde

Ne Kadar 7

Basariliyizm

ir gidanin giivenli oldugundan ne
B zaman gercekten emin olabiliriz?

Uretim tesisinden ¢iktiginda
mi, market rafina ulastiginda mi1, yoksa
tiiketici tirlinii glivenli sekilde hazirlayip
tilkettiginde mi? Bu sorunun cevabi aslinda
gidanin kendisinden ¢ok onu soframiza
ulastiran tedarik zincirinin ne kadar
giivenilir olduguyla ilgilidir. Gliniimiizde
gida giivenligi artik yalnizca bir tiretim
tesisinin, kalite departmaninin veya
denetg¢inin sorumlulugu degildir. Ciftciden
baslayarak ham madde tedarikgilerine,
tireticilere, lojistik firmalarina, depolara,
perakendecilere ve nihayet son tiiketiciye
kadar uzanan karmasik bir sistemin ortak
sorumlulugudur. Ancak bu zincir gegmise
kiyasla bugiin ¢ok daha uzun, karmasik ve
goriinmez hale gelmistir.

Tarladan Diinyaya: Gida Tedarik
Zincirinin Doniisiimii

Gegmiste bir tiiketicinin satin aldigi
gidanin kaynagini anlamasi gérece
kolayd. Insanlar kendi tarlalarinda
tirettiklerini tiiketiyor, komsusundan
siit veya yumurta aliyor, yerel pazardan
sebze ve meyve satin aliyor ya da ayni
sehirdeki bir tireticiden gelen {riinleri

Ayn; urin,
daha uzun bir yolculuk...

Bugtin soframiza ulasan her gidanin
ardinda kiiresel bir tedarik zinciri var.

Uretici
(Isleme)

Ciftgi

(Hammadde)

tercih ediyordu. Gidanin tireticisi ile
tiiketicisi arasindaki mesafe cogu zaman
birkag kilometreyi gegmiyordu. Bugiin ise
durum tamamen farklidir. Bir tiiketicinin
marketten aldigi tek bir @irlinlin igeriginde
onlarca farkli ilkeden gelen ham maddeler
veya bilesenler bulunabilir. Bir iiriiniin ana
ham maddesi baska bir tilkeden, kullanilan
yag bagka bir kitadan, aroma maddesi
baska bir tilkeden, ambalaj malzemesi

ise bambagka bir tedarik zincirinden
gelebilir. Uriin farkli iilkelerde islenebilir,
depolanabilir ve tagmabilir. Dolayisiyla
tiiketicinin elindeki tiriiniin her bir
bileseninin nereden geldigini, hangi
kosullarda iiretildigini, nasil tagindigini

ve hangi kontrollerden gectigini bireysel
olarak bilmesi neredeyse imkansizdir.

Tam da bu nedenle modern gida giivenligi
yaklasiminin temel sorularindan biri
sudur: Tiiketicinin géremedigi bu zincirde
giiveni nasil saglayacagiz?

Giiven, Zincirin Her Halkasinda
insa Edilmeli

Gida giivenliginde temel prensip
degismemistir: glivenli gida tarladan
sofraya kadar korunmalidir. Ancak
giinlimiizde bunun gerceklesebilmesi

Lojistik

(Tagima) (Saklama)
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Necat KIRKIL
FSSC Tirkiye, Orta Dogu ve
Orta Asya Bolge Temsilcisi

i¢in zincirin her halkasinin kendi
sorumlulugunu sistematik bicimde yerine
getirmesi gerekir. Ozellikle gida iireticileri
acisindan ham madde tedarikinin yalnizca
fiyat, miktar ve teslimat siiresi tizerinden
yonetilmesi yeterli degildir. Tedarik¢inin
giivenilirligi, iiretim kosullar1 ve gida
giivenligi performansi da satin alma
kararinin bir parcasi olmalidir.

Bu noktada risk bazli tedarikgi
y&netimi kritik 6nem tagir. Uretici;
ham maddelerini tanimlamali,
uygun spesifikasyonlari olusturmali,
tedarikgilerini onaylamali,
performanslarini izlemeli ve belirlenen
risk seviyesine gore dogrulama faaliyetleri
gerceklestirmelidir. Bu faaliyetler
dokiiman incelemeleri, laboratuvar
analizleri, sertifika kontrolleri, saha
denetimleri veya gerektiginde habersiz
denetimleri igerebilir. Ozellikle
mikrobiyolojik, kimyasal, alerjen ve

Tiiketici
(Guvenli Gida)

Perakende
(Satis)
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fiziksel tehlikeler agisindan ham

madde tesise girmeden 6nce kontrol
altinda olmalidir. Ham madde
spesifikasyonlarinda mikrobiyolojik
kriterler, kimyasal kalintilar, alerjenler
ve diger kritik dzellikler acikca
tanimlanmali ve tedarik¢inin bu
gereklilikleri karsiladigi dogrulanmalidir.
Bu yaklasimda GFSI tarafindan taninan
bir belgelendirme programina sahip
olmak da 6nemli bir giiven unsuru
saglayabilir. Bu noktada FSSC 22000
gibi uluslararasi kabul gérmiis sistemler,
yalnizca liretim tesisindeki kontrolleri
degil, tedarik¢i yonetimi, izlenebilirlik,
gida savunmasi, gida sahtekarliginin
onlenmesi ve operasyonel kontroller gibi
bir¢ok unsuru sistematik bir yonetim
yaklagimi i¢inde ele alir.

Tedarikci Yonetimi: Sertifika Bir
Baslangictir

Bununla birlikte, bir sertifikanin
varlig1 tedarik¢i yonetiminin son noktasi
olarak goriilmemelidir. Etkin bir sistem,
tedarikginin yalnizca sertifikasina
bakmak yerine riskini ve performansini
stirekli degerlendirmelidir. FSSC 22000
yaklagiminda tedarikgilerin onaylanmasi
ve izlenmesi igin dokiimante edilmis
bir siirecin bulunmasi dnemlidir.
Tedarikginin faaliyetlerinin niteligine
ve hammaddenin riskine gore; iiretim
uygulamalarmin degerlendirilmesi,
sertifikasyon durumunun kontrol
edilmesi, laboratuvar analizleri, dokiiman
incelemeleri ve saha denetimleri
gibi farkli dogrulama yontemleri
kullanilabilir. Burada 6nemli olan, her
tedarik¢iye ayni kontrolii uygulamak
degil, riske gore dogru kontrolii
uygulamaktir.

Ayni zamanda gida tedarik zinciri

Tedarikgi Yonetimi:
Sertifika Bir Baslangictir

Bir sertifikanin varlig tedarikgi yonetiminin
son noktasi degil, dogru bir baglangictir.

Etkin bir sistem, tedarikginin yalnizca sertifikasina
bakmak yerine riskini ve performansini strekli

degerlendirmelidir
-

Onaylama izleme
k Perfor

degerlendirilmeli

fika kontrol 1s dizenli

yeterli degildir
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izlenebilirlik:
Bir Sorun Oldugunda
Ne Kadar Hizli Hareket Edebiliyoruz?

Gida givenliginde basarinin 6nemli gostergelerinden biri,
higbir problem yasanmamas kadar, bir problem yasandiginda

Riske Gdre Kontrol |
Her tedarikgi igin ayni
yontem uygulanmaz

ne kadar hizl ve dogru tepki verilebildigidir.

Izlenebilirlik, tedarik zincirinin temel yapi taslarindan biridir.

Uretim
Kayitlan

Hammadde
Takibi

Lojistik
Bilgileri

yalnizca alict ile satici arasindaki bir
iliski olarak goriilmemelidir. Ureticilerin
ciftgilerle ve kiigiik iireticilerle daha uzun
vadeli ve adil sdzlesmeler gelistirmesi, zor
sezonlarda teknik bilgi, modern iiretim
yontemleri, tohum veya finansal destek
saglayabilmesi de zincirin dayanikliligini
artirabilir. Glivenli ve siirdirilebilir bir
tedarik zinciri, yalnizca tedarik¢iden daha
fazlasini istemekle degil, onun giivenli
iiretim yapabilmesini miimkiin kilmakla
da olusturulur.

izlenebilirlik: Bir Sorun
Oldugunda Ne Kadar Hizh
Hareket Edebiliyoruz?

Gida giivenliginde basarinin 6nemli
gostergelerinden biri, higbir problem
yasanmamasi kadar, bir problem
yasandiginda ne kadar hizli ve dogru
tepki verilebildigidir. Bu nedenle
izlenebilirlik, tedarik zincirinin temel yap1
taglarindan biridir. Bir isletme, kullandig1
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Seffaf zincir
guvenli gida
Isurdurebilir bir gelecek

(") FSSC 22000

Depolama
Verileri

Dogru bilgi,
dogru zamanda,
dogru karar.

Hizh Miidahale

hammaddenin hangi tedarik¢iden
geldigini ve bu hammaddenin hangi
irtinlerde kullanildigini hizl sekilde
belirleyebilmelidir. Bagka bir ifadeyle
sistem, en azindan bir adim geriye ve

bir adim ileriye dogru izlenebilirligi
saglayabilmelidir. Bu bilgi yalnizca kayit
tutmak icin degil, gerektiginde hizli

geri ¢agirma gergeklestirebilmek icin
gereklidir.

Dijital teknolojiler bu alanda 6nemli
firsatlar sunmaktadir. Hammadde
kaynagindan perakende rafina
kadar dijital kayitlarin kullanilmast,
tedarik zincirindeki bilgilerin daha
hizli paylasilmasini ve gerektiginde
dogrulanmasini saglayabilir. Blockchain
gibi teknolojiler bazi uygulamalarda
degistirilemez kay1t yapisi saglayarak
seffaflig artirabilir. Ancak teknoloji
tek bagina ¢oziim degildir. En iyi dijital
sistem bile yanlis veya eksik veriyle
beslendiginde giivenilir bir sonug
tiretemez. Dolayistyla hedef yalnizca
“dijitallesmek” degil, dogru bilgiyi
dogru zamanda zincirin dogru halkasina
ulastirabilmektir.

Soguk Zincirden Depoya:
Giivenligin Lojistikte Devam
Etmesi

Gida giivenligi, tirtin fabrikadan
ciktiktan sonra sona ermez. Ozellikle
sogutulmus ve dondurulmus tiriinlerde
sicaklik kontroliintin siirekliligi kritik
onem tagir. Sicakliklarin siirekli
izlenmesi, giivenli esiklerin agilmasi
durumunda lojistik ekiplerine otomatik
uyarilar gonderilmesi ve sevkiyatlarin
kayit altia alinmasi, risklerin
biliyiimeden tespit edilmesine yardimct
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olabilir. Bunun yaninda tagima araglari,
konteynerler ve paletler temiz, hasere
kontrolii altinda ve uygun kosullarda
tutulmalr; kimyasal, mikrobiyolojik
veya alerjen capraz bulagma riskleri
onlenmelidir. Depolama tarafinda
da benzer bir yaklagim gereklidir.
Gereginden fazla stok olusturmak iiriin
kayiplarina ve israfa yol acarken, yetersiz
stok yonetimi raflarin bos kalmasina
ve plansiz liretim veya tedarike neden
olabilir. Gergek zamanli tiiketici talebinin
iretim ve lojistik planlarina daha iyi
yansitilmast hem ekonomik kayiplari
hem de gida kayb1 ve israfini azaltabilir.
Bu noktada gida giivenligi ile
stirdiiriilebilirlik birbirinden ayr iki konu
degildir. Giivenli olmayan bir iiriiniin
israf edilmesi kaginilmaz olabilir; ancak
giivenli bir sekilde degerlendirilebilecek
fazla triinlerin yeniden dagitilmas: da
belirli gida giivenligi kontrolleri altinda
gerceklestirilmelidir. Gida kayb1 ve
israfinin azaltilmasi hedeflenirken,
insan tiiketimine sunulacak tiriiniin
giivenliginden taviz verilmemelidir.

Gida Savunmasi, Gida Sahtekarhgi
ve Zincirin Giivenligi

Tedarik zincirinin karmagsiklagmasi
yalnizca operasyonel riskleri degil, kasith
tehditleri de artirmaktadir. Hammaddenin
kaynaginin bilinmesi, kritik tedarikg¢ilerin
degerlendirilmesi ve iiriinlerin ekonomik
motivasyonla gergeklestirilebilecek
sahtekarliklara kars1 korunmast
onemlidir. Gida savunmasi ve gida
sahtekarliginin 6nlenmesi bu nedenle
modern gida giivenligi sistemlerinin
onemli pargalaridir. Amag yalnizca
irtinii mikroorganizmalar veya kimyasal
tehlikelerden korumak degil, ayni
zamanda tedarik zincirinin kotii niyetli
miidahalelere ve ekonomik motivasyonlu
sahtekarliklara kars1 dayanikliligini
artirmaktir.

Ortak Bir Gida Giivenligi Kiiltiirii
Olmadan Zincir Giivenli Olamaz
Belki de tedarik zincirinin en dnemli
halkasi teknoloji veya sertifika degil,
insandir. Cift¢inin, tiretim galisaninin,
depo personelinin, soforiin, satin alma
uzmaninin, kalite yoneticisinin ve {ist
yonetimin gida giivenligi konusundaki
sorumlulugunu anlamasi gerekir. Hijyen,
hasere kontrolii, alerjen yonetimi ve
diger temel 6n gereksinim programlari
zincirin biitiin halkalarinda tutarli sekilde
uygulanmalidir. Egitim de yalnizca
iretim calisanlartyla sinirli kalmamalidir.

Lojistik personeli, depo ¢alisanlari ve
stirticiiler yaptiklari isin gida giivenligi
tizerindeki etkisini bilmelidir.

Daha da 6nemlisi, ¢alisanlarin
bir risk gordiiklerinde bunu
bildirebildikleri ve gerektiginde bir
iretim hattini durdurabilecekleri veya
bir sevkiyat1 bekletebilecekleri bir
kiiltiir olugturulmalidir. Gida giivenligi
kiiltiirdi, prosediirlerin varligindan ¢ok,
dogru davranisin giinliik operasyonlarda
gergekten uygulanmasiyla ortaya cikar.

Peki, Gida Tedarik Zincirinde
Ne Kadar Basariliy1z?

Bugiin gida tedarik zincirleri
gecmise gore ¢ok daha gelismis,
teknolojik ve kontrol edilebilir
durumdadir. Bagarili bir gida tedarik
zinciri; giivenilir tedarikgilerin secildigi,
risk bazli kontrollerin uygulandigi,
hammaddelerin spesifikasyonlara gore
dogrulandigy, izlenebilirligin etkin
oldugu, soguk zincirin korundugu,
lojistik ve depolama siireglerinin kontrol

edildigi, gida savunmasi ve sahtekarlik
risklerinin degerlendirildigi ve tiim
taraflarin ortak bir gida giivenligi kiiltiirii
icinde hareket ettigi bir zincirdir.

FSSC 22000 gibi yonetim sistemi
yaklagimlari da bu noktada 6nemli
bir ¢ergeve sunmaktadir. Ciinkii amag
yalnizca giivenli bir {irlin tiretmek
degil; gida giivenligini siirdiirtilebilir,
sistematik, dogrulanabilir ve tedarik
zincirinin tamamiyla baglantili bir
yonetim siireci haline getirmektir. Sonug
olarak bugiin asil sorumuz “Gidamiz
giivenli mi?” olmaktan ¢ikip “Gidamizin
giivenli oldugunu zincirin her asamasinda
ne kadar iyi gosterebiliyoruz?” sorusuna
doniismistiir. Tiiketici, elindeki
irliniin i¢indeki her bir hammaddenin
nereden geldigini artik bilemeyebilir
ancak giivenilir bir gida tedarik
zinciri, tiiketicinin bilmek zorunda
kalmayacagi kadar giiclii bir giiven
sistemi kurabilmelidir. Tarladan sofraya
giiven, tek bir kurumun degil; zincirin
tamaminin basarisidir.
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Dilsad Sevi Taskin:

“Turkiye’de ithal cikolatada
yuzde 80 pazar payina ulastik”

Barry Callebaut Group TIGA (Turkiye, Israil, Gurcistan, Azerbaycan)
Pazarlama Direktort Dilsad Sevi Taskin, gUncel faaliyetlerini, yeni
Urin calismalanni, ¢ikolatada etkili olan tiketim trendlerini ve

Dil§éd Sevi Taskin

diinyanin koklii ve 6nde gelen

yiiksek Kkaliteli cikolata ve
kakao iiriinleri iireticilerinden Barry
Callebaut’u tanitarak, faaliyetleri
ve diinya genelindeki operasyonlar:
hakkinda bilgi verebilir misiniz?

Barry Callebaut’un kokleri 1911
yilinda Belgika’nin Wieze kasabasinda
Octaaf Callebaut’un ilk ¢ikolata tariflerini
gelistirmesine dayaniyor. O giinden bu
yana ¢ikolata yapimina olan tutkumuzu ve
uzmanhigimiz: siirekli gelistirerek, bugiin
diinyanin dnde gelen cikolata ve kakao
tirtinleri tireticilerinden biri haline geldik.
Kakao cekirdeginden ¢ikolataya uzanan
iretim yaklasimimizla, kakao ¢ekirdeginin
se¢iminden ¢ikolatanin son haline kadar
tiim siireci titizlikle yonetiyor; kalite,
lezzet ve siirdiiriilebilirligi isimizin
merkezinde konumlandiriyoruz.
Gegtigimiz y1l markamiz i¢in dnemli

bir adim atarak “Masters of Taste”

200 yila yaklasan tarihiyle
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BugUn itibaryla Turkiye'deki ithal ¢ikolata pazarinda yaklasik
%80 paya sahip olduklarini agklayan Taskin, “Turkiye'yi yalnizca
6nemli bir pazar olarak degil, ayni zamanda uzun vadeli yatirm

yaptigimiz stratejik bir Ulke olarak gériyoruz” diyor.

yaklagimini daha goriiniir hale getirdik.
Aslinda bu anlayis bizim igin yeni bir
soylem degil; 100 yili agkin siiredir
stirdiirdiigiimiiz ¢ikolata ustaliginin ve
stirekli daha iyisini arama tutkumuzun bir
yansimast. Cikolatay1 yalnizca bir {irlin
olarak degil, profesyonellerin yaraticiligini
ortaya ¢ikaran bir zanaat olarak gériiyoruz.
Bu nedenle uzmanlhigimizi yalnizca iiretim
slireglerimize degil, egitim, inovasyon ve
miisteri is birliklerimize de tasiyoruz.
Bugiin Barry Callebaut olarak diinya
genelinde faaliyet gosteriyor; gida
iireticilerinden pastacilara, firincilardan otel
ve restoran seflerine kadar genis bir miisteri
kitlesine hizmet veriyoruz. Miisterilerimize
sadece lirlin sunmakla kalmiyor, ayn1
zamanda yeni regeteler gelistirmeleri,
degisen tiiketici beklentilerine uyum
saglamalari ve islerini biiyiitmeleri i¢in
teknik bilgi, egitim ve inovasyon destegi
veriyoruz. Bu yaklagimin bir pargasi olarak
diinyanin farkli noktalarinda faaliyet
gosteren 22 ¢ikolata akademisinden
olusan gii¢lii bir bilgi paylasim agina
sahibiz. Tirkiye’de de Callebaut
Chocolate Academy Tiirkiye ile sektor
profesyonellerinin gelisimini destekliyor,
uzmanligimizi paylagmaya ve ¢ikolata
diinyasina ilham vermeye devam ediyoruz.

“TURKIYE, BARRY CALLEBAUT iCIN
STRATEJIK ONEMDE"

Sirketinizin ge¢cmisten giiniimiize
Tiirkiye pazarinda yaptig
calismalari, iiretim tesislerinizi

ve yapilanmanizi verilerle de
destekleyerek anlatabilir misiniz?

Tiirkiye’deki yolculugumuz 2013
yilinda basladi. O giinden bu yana
Tirkiye’yi yalnizca 6nemli bir pazar
olarak degil, ayn1 zamanda uzun vadeli
yatirim yaptigimiz stratejik bir tilke olarak
goriiyoruz. Gii¢lii gida sanayisi, kokli
gastronomi kiiltiirli ve yeniliklere agik
profesyonel ekosistemi sayesinde Tiirkiye,
Barry Callebaut i¢in 6nemli bir biiytime
ve gelisim merkezi haline geldi. Bugiin
Tiirkiye’deki ithal ¢ikolata pazarinda
yaklasik %80 pazar payna sahibiz.

Global dlgekte ise endiistriyel ve artizan
kanallarda tiiketilen her dort ¢ikolatadan
biri Barry Callebaut tarafindan iiretiliyor.

Faaliyetlerimizin baslangicindan
itibaren odagimiz yalnizca iiriin tedarik
etmek olmadi. Miisterilerimize tiretimden
inovasyona, teknik danigmanliktan egitime
kadar farkli alanlarda deger yaratabilecek
bir yapilanma kurmay1 hedefledik. Bugiin
yaklasik 130 galisanimizla faaliyet
gosteriyor ve yaklasik 45 bin ton iiretim
kapasitemizle miisterilerimize yiiksek
kalite standartlarinda {iriin ve hizmet
sunuyoruz. Bununla birlikte Tiirkiye’deki
yapilanmamizi yalnizca {iretim giiclimiizle
degil, inovasyon kabiliyetimizle de
destekliyoruz.

Bugiin geldigimiz noktada Barry
Callebaut Tiirkiye olarak kendimizi
yalnizca ¢ikolata ve kakao tiriinleri sunan
bir sirket olarak degil; miisterilerine
egitim, teknik uzmanlik, inovasyon ve iiriin



gelistirme alanlarinda da destek veren bir
¢Oziim ortag1 olarak konumlandiriyoruz.
Tiirkiye’de attigimiz her adimin
merkezinde sektor profesyonellerinin
gelisimine katki saglamak ve
miisterilerimizle birlikte biiylimek yer
aliyor.

“MUSTERILERIMIZLE BiRLIKTE
BUYUYEN BiR COZUM ORTAGIYIZ”
Tiirkiye’de gida endiistrisine
sundugunuz iiriin gruplarimz ve
hitap ettiginiz alt sektorlerden
bahsedebilir misiniz?

Barry Callebaut olarak Tiirkiye’de
hem enddistriyel iireticilere hem de
profesyonel kullanicilara yonelik genis
bir iiriin portfoyili sunuyoruz. Cikolata
ve kakao alanindaki uzmanligimizi
farkli miisteri ihtiyaclarina uyarlanmis
iiriinlerle bulustururken, miisterilerimizin
yeni lezzetler gelistirmesine ve degisen
tiiketici beklentilerine yanit vermesine
destek oluyoruz. Uriin portfoyiimiizde
bitter, siitlii ve beyaz cikolatalarin
yani sira ruby c¢ikolata ve karamelize
¢ikolata gibi yenilik¢i iiriinler de yer
aliyor. Bununla birlikte kakao iirtinleri,
dolgular, dekorasyon tiriinleri ve farkl
uygulama alanlarina yonelik 6zel ¢oziimler
sunuyoruz. Ozellikle Callebaut’un ikonik
receteleri arasinda yer alan 811, 823 ve
W2 gibi iiriinler, yillardir profesyoneller
tarafindan giivenle tercih ediliyor ve pek
¢ok basarili recetenin temelini olusturuyor.

Hitap ettigimiz misteri kitlesi olduk¢a
genis. Cikolata tireticileri, biskiivi ve unlu
mamul treticileri, stitlii tirlin treticileri,
dondurma tireticileri ve diger gida sanayi
kuruluslar1 endiistriyel taraftaki en
onemli paydaslarimiz arasinda yer alryor.
Profesyonel tarafta ise pastacilar, firincilar,
artizan ¢ikolatacilar, oteller, restoranlar
ve kafe zincirleriyle ¢alistyoruz. Ancak
bugiin sektordeki roliimiiziin yalnizca
tirtin tedarik etmekle sinirli olmadigini
diisiiniiyoruz. Miisterilerimize egitim,
teknik danigmanlik, uygulama destegi ve
inovasyon alanlarinda da katki sunuyor;
birlikte yeni iiriinler ve yeni lezzet
deneyimleri gelistirmeyi hedefliyoruz.

Bu yaklasim, bizi yalnizca bir tedarik¢i
degil, miisterileriyle birlikte biiyliyen ve
gelisen bir ¢dzlim ortag1 haline getiriyor.
Cikolata diinyas stirekli degisirken,

biz de miisterilerimizin ihtiyaglarini
yakindan takip ediyor ve hem global
bilgi birikimimizi hem de yerel pazar
deneyimimizi onlarin basarisina katki
saglayacak ¢oziimlere doniistiirmeye
devam ediyoruz.

CALLEBAUT"

BELGIUM 1911
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“Bugin geldigimiz noktada
Barry Callebaut Turkiye olarak
kendimizi yalnizca ¢ikolata ve
kakao Urinleri sunan bir sirket
olarak degil; musterilerine egitim,
teknik uzmanlik, inovasyon ve
Urdn gelistirme alanlarinda da
1 destek veren bir ¢6zum ortadi

= olarak konumlandiriyoruz.”

“INOVASYON BiziM iCiN
BITMEYEN BIR YOLCULUK”
Eskisehir fabrikamz biinyesindeki
Ar-Ge merkeziyle miisteriye 6zel
¢6ziim ve inovasyonlara imza
atiyorsunuz. Ar-Ge ve inovasyon
calismalarinizin ana felsefesi ve
bu kapsamda yiiriittiiiiniiz bazi
projeleri aciklayabilir misiniz?
Barry Callebaut’ta Ar-Ge ve
inovasyonun merkezinde miisterilerimiz
yer aliyor. Biz inovasyonu yalnizca
yeni iiriin gelistirmek olarak degil,
miisterilerimizin ihtiyaglarina
¢oziim iiretmek ve onlarin pazarda
farklilagmalarini desteklemek olarak
goriiyoruz. Bu nedenle ¢aligsmalarimizi
tiiketici beklentileri, pazar dinamikleri
ve miisteri ihtiyaglar1 dogrultusunda
sekillendiriyoruz. Eskisehir’deki Ar-
Ge ve Uygulama & Pilot Laboratuvar
Merkezimiz sayesinde miisterilerimizle
birlikte yeni iiriin gelistirme siireglerini
hizli ve etkin bir sekilde yiiriitebiliyoruz.
Pilot dlgekli denemeler yapabiliyor, farkli
uygulamalart test edebiliyor ve fikirleri
kisa siirede iiriine doniistiirebiliyoruz.
Ayrica gelistirdigimiz ¢oziimleri
yalnizca ham madde seviyesinde
degerlendirmiyor; tablet ¢ikolatadan

gofrete, dondurmadan farkl atistirmalik
uygulamalarina kadar nihai tiriin
formunda da ¢alisabiliyoruz. Boylece
miisterilerimiz gelistirdigimiz ¢oziimiin
son iiriindeki performansini gorebiliyor,
degerlendirebiliyor ve iiriin gelistirme
stireglerini daha efektif yonetebiliyor.
Bugiin tiiketiciler daha farkl lezzet
deneyimleri, daha iyi igerikler ve yenilik¢i
¢cozlimler artyor. Biz de ¢ikolata, kakao
ve dolgu tirtinleri basta olmak tizere farkl
alanlarda miisterilerimizle birlikte ¢alisiyor,
onlarm ihtiyaglarina 6zel ¢éziimler
gelistiriyoruz. Ozellikle farkli kakao
kokenlerinden ilham alan iirlinler, premium
lezzet deneyimleri ve yeni uygulamalar
tizerinde yogunlastyoruz. Bizim i¢in
inovasyon bir varig noktast degil, stirekli
devam eden bir yolculuk. Miisterilerimizle
birlikte yeni fikirler gelistirmeye ve
sektoriin gelecegine katki saglayacak
¢cozlimler iiretmeye devam ediyoruz.

“CALLEBAUT SIGNATURE
COLLECTION iLE OZGUN LEZZET
PROFILLERI SUNUYORUZ"

Yakin zamanda pazara sundugunuz
ya da sunmaya hazirlandigimiz yeni
iiriinleriniz hakkinda bilgi verebilir
misiniz?
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Barry Callebaut olarak iiriin
gelistirme calismalarimizi degisen tiiketici
beklentileri ve profesyonellerin ihtiyaclari
dogrultusunda siirdiiriiyoruz. Son dénemde
ozellikle tiiketicilerin tirtinlerin kdkenine,
hikayesine ve 6zgiin lezzet deneyimlerine
daha fazla ilgi gosterdigini gdzlemliyoruz.
Bu dogrultuda yakin dénemde 6ne ¢ikan
yeniliklerimizden biri Callebaut Signature
Collection oldu. Farkli kakao kdkenlerinin
kendine 6zgii aroma karakterlerini 6n plana
¢ikaran bu koleksiyonla, profesyonellere
yalnizca bir ¢ikolata degil, ayn1 zamanda
farkli cografyalardan gelen 6zgiin lezzet
profilleri sunuyoruz. Boylece sefler ve
artizan ¢ikolatacilar, recetelerinde kakao
kokenlerinin sundugu zengin aromalari
daha belirgin sekilde kullanabiliyor.

Bunun yaninda portfoyiimiizii farkli
uygulama ihtiyaglarina ve yeni tiiketici
beklentilerine cevap verecek iiriinlerle
gelistirmeye devam ediyoruz. Bizim
icin inovasyon yalnizca yeni bir tiriin
sunmak degil; miisterilerimize yeni lezzet
deneyimleri yaratabilecekleri ilham verici
¢ozlimler sunmak anlamina geliyor. Bu
kapsamda kakao tiirevlerinden elde edilen
yenilikgi igerikler, siirdiiriilebilir ¢oziimler
ve degisen tiiketici ihtiyaglarina yanit
verebilecek alternatif tiriinler tizerinde
de calistyoruz. Bu nedenle oniimiizdeki
donemde de hem global trendlerden hem
de yerel i¢goriilerden beslenen yenilikleri
pazara sunmayi sitirdiirecegiz.

“TUKETICILER URUNDE SADECE
LEZZET DEGIL, HIKAYE DE ARIYOR”
Diinyada ve Tiirkiye’de cikolata ve
sekerli mamul tiiketiminde 6ne ¢ikan
egilimleri ve trendleri aciklayabilir
misiniz? Barry Callebaut olarak bu
trendleri nasil izliyor ve bu egilimlere
paralel ne tiirden ¢calismalar
yapiyorsunuz?

Tiiketici beklentileri her gegen giin
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“Cikolata ve sekerli mamullerde
2026 yil trendlerine baktigimizda
tuketicilerin artik yalnizca lezzet
degil; ayni zamanda deneyim,
hikdye ve anlom aradigini
g0ruyoruz. Bir yandan premium
ve 6zgun lezzetlere olan ilgi
artarken, diger yandan Urinlerin
kokeni, icerigi ve Uretim hikayesi
daha fazla 6nem kazaniyor.”

daha hizli degisiyor ve bu degisim cikolata
diinyasini da dogrudan etkiliyor. Barry
Callebaut olarak bu doniisiimii her y1l
gerceklestirdigimiz Top Chocolate Trends
caligmasiyla yakindan takip ediyor, elde
ettigimiz i¢goriileri tirlin gelistirme ve
inovasyon ¢alismalarimiza yansitiyoruz.
2026 y1l trendlerine baktigimizda
tiiketicilerin artik yalnizca lezzet degil,
ayni zamanda deneyim, hikaye ve anlam
aradigini goriiyoruz. Bir yandan premium
ve 0zgiin lezzetlere olan ilgi artarken,
diger yandan iiriinlerin kdkeni, icerigi

ve tiretim hikayesi daha fazla 6nem
kazaniyor.

Bununla birlikte daha bilingli tiiketim,
diistik sekerli segeneklere yonelim ve
farkli doku ile lezzet deneyimleri de
one cikan basliklar arasinda yer aliyor.
Tiirkiye’de de benzer sekilde, tiiketicilerin
hem geleneksel tatlara bagl kaldigini
hem de yeni lezzet deneyimlerine agik
oldugunu gozlemliyoruz. Ozellikle geng
niifusun yiiksek oldugu pazarlardan
biri olmasi nedeniyle Tiirkiye, sosyal
medya ve dijital platformlarda 6ne ¢ikan
kiiresel lezzet trendlerini oldukga hizli
benimseyebiliyor. Bu da kisa siirede
yayginlasan, deneyim odakli ve viral
tiiketim trendlerinin pazarda daha goriiniir

hale gelmesini sagliyor.

Barry Callebaut olarak bu trendleri
yalnizca takip etmekle kalmiyor,
miisterilerimizin degisen beklentilere
daha hizli uyum saglamalarina da destek
oluyoruz. Kiiresel tiiketici i¢goriilerimizi
teknik uzmanhgimizla birlestirerek
miisterilerimizle birlikte yeni tiriinler
gelistiriyor, yeni uygulamalar tasarlryor
ve gelecegin lezzetlerine yon verecek
¢ozlimler sunuyoruz. Bu sayede hem
uzun vadeli tiiketici egilimlerine hem de
hizla ortaya ¢ikan yeni trendlere yonelik
cozlimler gelistirebiliyoruz.

“TURKIYE CIKOLATADA
POTANSIYELI YUKSEK BIR
PAZAR"

2026 yili itibariyla Tiirkiye’de
cikolata ve sekerli mamuller
endiistrisi basta olmak iizere
gida sektoriiniin genel durumu
hakkinda degerlendirmelerinizi
paylasabilir misiniz?

2026 yil1 itibartyla gida sektoriiniin
dinamik oldugu ve doniisiimiin hizla
devam ettigi bir donemden gegtigini
goriiyoruz. Artan maliyetler, degisen
tiiketici beklentileri ve kiiresel
ekonomik kosullar sektoriin tiim
paydaslarini daha ¢evik ve yenilikgi
olmaya yonlendiriyor. Buna ragmen
Tirkiye, giiglii tiretim alt yapisi ve
zengin gastronomi kiiltiirliyle 6nemli
bir potansiyel sunmaya devam
ediyor. Cikolata ve sekerli mamuller
kategorisinde ise tiiketicilerin
kaliteye, lezzete ve iiriiniin sundugu
deneyime verdigi dnemin arttigini
gozlemliyoruz. Ozellikle premium
segmentte biiylimenin devam ettigini,
tiiketicilerin kendilerine kiigiik keyif
anlar1 yaratabilecekleri iiriinlere ilgi
gostermeyi siirdiirdiiglinii gériiyoruz.
Bununla birlikte icerik seffafligi,



stirdiiriilebilirlik ve tirlin hikayesi gibi
unsurlar da satin alma kararlarinda daha
belirleyici hale geliyor.

Tiirkiye pazart ayn1 zamanda dnemli
bir biiylime potansiyeli de barindirtyor.
Kisi bast yillik ¢ikolata tiiketimi yaklasik
2,5-3 kilogram seviyelerinde bulunurken,
bu rakam birgok Avrupa iilkesinin gerisinde
kaliyor. Bu durum, tiiketim aligkanliklart
gelistikce ve premium iriinlere ilgi arttik¢a
sektor i¢in hala 6nemli bir biiylime alan1
bulundugunu gosteriyor. Profesyonel
tarafta ise seflerin, pastacilarin ve artizan
cikolatacilarin farklilagsma arayis1 dikkat
cekiyor. Tiiketicilerin yeni deneyimlere
acik olmasi, profesyonelleri de yenilikgi
lezzetler ve yaratict uygulamalar
gelistirmeye tesvik ediyor. Oniimiizdeki
donemde sektoriin biiylimesinde
inovasyonun, siirdiiriilebilirligin ve katma
degerli iiriinlerin belirleyici olmaya devam
edecegine inantyoruz. Barry Callebaut
olarak biz de miisterilerimizi egitim,
teknik uzmanlik ve inovasyon alanlarinda
desteklemeyi siirdiirerek sektoriin
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“Turkiye cikolata pazan
6nemli bir biyime potansiyeli
barindinyor. Kisi basi yillik ¢ikolata
tuketimi yaklasik 2,5-3 kilogram
seviyelerinde bulunurken, bu
rakam bircok Avrupa Ulkesinin
gerisinde kaliyor. Bu durum,
tUketim aliskanliklan gelistik¢e
ve premium Urunlere ilgi arttikca
sektor icin héld énemli bir biyume
alani bulundugunu gosteriyor.”
gelisimine katki saglamaya devam
edecegiz.

Firma olarak 14-17 Ekim
tarihlerinde yapilacak IBAKTECH
istanbul Fuarr’na katiliyorsunuz.
Fuarda sergileyeceginiz yeni
liriinlerinizden s6z ederek, fuardan
beklenrtilerinizi aktarabilir misiniz?
Yurt icinde ve disinda bu yil icinde
ve 2027°de hangi gida fuarlarina
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katilacaksinzi ya da katilmayi
hedefliyorsunuz?

IBAKTECH, sektor profesyonelleriyle
bir araya geldigimiz 6nemli platformlardan
biri. Bu y1l fuarda hem mevcut {iriin
portféyliimiizii hem de lansmanini
gerceklestirecegimiz yeni tirtinlerimizi
ziyaretgilerle bulusturacagiz. Ozellikle
yakin dénemde pazara sundugumuz
Signature Collection serisini ve farkli
kakao kokenlerinden ilham alan
¢oziimlerimizi 6ne ¢ikaracagiz. Fuardan
beklentimiz, miisterilerimiz ve is
ortaklarimizla bir araya gelmek degisen
tiiketici beklentilerini degerlendirmek ve
yeni is birlikleri gelistirmek. Ayn1 zamanda
sektor profesyonellerine ilham verecek
yeni trendleri ve uygulamalari paylagsma
firsatt bulacagiz.

Fuarlar1 sektoriin gelisimini takip
etmek ve profesyonellerle bulusmak
acisindan 6nemli goriiyoruz. Bu nedenle
6niimiizdeki donemde de stratejik
onceliklerimiz dogrultusunda ulusal
etkinliklerde yer almaya devam edecegiz.

"CIKOLATANIN GELECEGINI BILGI PAYLASIMI, INOVASYON VE DIJITHLLE§N\E SEHILLENDIRECEH"

Oniimiizdeki dénemde ana hedeflerini inovasyon,
profesyonellerin gelisimini desteklemek ve misterilerle birlikte

gelistirme siireclerini hizlandiran ve giinliik ¢alismalarimi kolaylastiran
uygulamalarda 6nemli rol oynayacagina inantyoruz. Bu dogrultuda

deger yaratmayi stirdiirmek olarak agiklayan Dilsad Sevi Tagkin,
yeni {iriin gelistirme ¢alismalarima, egitim faaliyetlerine ve teknik
uzmanliklarm paylasmaya yatirim yapmaya devam edeceklerini
soyledi. Dijitallesmenin sundugu firsatlar daha etkin kullanarak
misterilere daha fazla katki yapmay1 hedeflediklerini anlatan Taskin

sozlerini soyle siirdiirdii: “Yapay zeka ve dijital teknolojilerin, seflerin,

pastacilarin ve artizan cikolatacilarin yaraticiligim destekleyen, {iriin

profesyonellerin islerini daha verimli ve daha kolay hale getirecek
¢oziimleri yakindan takip ediyor ve degerlendiriyoruz. Uzun vadede
ise hedefimiz, yalnizca kaliteli ¢ikolata ve kakao tiriinleri sunan bir
sirket olmak degil; sektoriin gelisimine katki saglayan, ilham veren
ve giivenilir bir ¢6ziim ortagi olmayt stirdiirmek. Ciinkii ¢ikolatanin
geleceginin bilgi paylasimi, inovasyon, dijitallesme ve giiclil is
birlikleriyle sekillenecegine inantyoruz.”
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Fonksiyonel Siit Urlinlerinde Yeni
Nesil Inovasyon:

Saglik, Lezzet ve Teknolojinin
Bulusma Noktasi

Tuketiciler beklentilerini daha yuiksek sesle sdylemeye basladikca, her uirlin kategorisinde
oldugu gibi sut ve fermente sut Uriinleri de, geleneksel beslenme aliskanliklarinin 6tesine
gecerek saglik, fonksiyonellik, lezzet ve pratikligi bir arada sunan yeni nesil driinlere
donuslyor. Yalnizca besleyici olmak yetmiyor; giinltik yasama kolayca uyum saglayan,
keyifli bir tiiketim deneyimi sunan ve belirli ihtiyaclara yanit veren Griinler bekleniyor. Bu
donulsimle de; yuksek protein, lif, vitamin ve mineral iceriginin yani sira probiyotik,
prebiyotik ve farkli meyve profillerinin sut trtinleriyle bulusmasini hizlaniyor.

Yogurttan Kefire: Fonksiyonelligin Yeni
Platformlan

Eda Ceren Kaya Yogurt, guinlik beslenmedeki glicli konumu sayesinde

fonksiyonel Grlin inovasyonunun merkezi kategorilerinden
biri konumunda. Yiiksek protein, lif, vitamin ve mineral iceren
yeni nesil yogurtlar, farkli tliketici ihtiyaclarina yanit verirken
chia ve kinoa gibi bilesenler lruine besleyici deger ve farkli bir
doku deneyimi kazandiriyor. Probiyotik ve prebiyotik icerikler
ise yogurdu farkli ihtiyaclara yonelik Grlnlerin gelistirilmesi
icin gliclt bir kategori haline getiriyor.

Manager Product Management

Kefir Grtinleri ise fermente yapisi ve kendine 6zgu karakteriyle
fonksiyonel inovasyon icin dikkat ceken bir alan. indlin, FOS
ve GOS gibi prebiyotik bilesenlerin probiyotiklerle birlikte
kullanilmasi, yeni trtn firsatlari yaratiyor. Bununla birlikte
urintn eksilik seviyesi, tretim kosullari, canli kiilturlerin
korunmasi, aroma ve kivam gibi unsurlarin birlikte
degerlendirilmesi trlin basarisinda énemli rol oynuyor.

Protein ve Fonksiyonellik Bir Arada

Yiksek protein trendi; sut, icilebilir yogurt, milkshake, quark
ve surulebilir peynirler gibi farkh kategorilerde yeni tiiketim
firsatlari olusturuyor. Ozellikle aktif yasam tarzina sahip
tuketicilere yonelik Grtinlerde protein; lif, vitamin ve
minerallerle desteklenerek daha kapsamli bir beslenme
profili sunabiliyor.

icilebilir quark gibi yeni formatlar, yiiksek protein icerigini

Good forpeople -l i/ & o . L . L
good for planctRR & A z pratik tiketim deneyimiyle bulustururken yuksek proteinli

surllebilir peynirler, protein trendinin geleneksel stit
urlinlerine de tasinabilecegini gosteriyor.
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Ancak protein ilavesi, Urlin gelistirme siirecinin yalnizca
bir parcasini olusturuyor. Protein kullanimindan
kaynaklanabilecek tat ve kivam degisimlerinin
yonetilmesi; Urlntin agizda biraktigi hissin, raf
omrinin ve genel tiiketim deneyiminin korunmasi
acisindan 6nem tasiyor.

Lezzet, Fonksiyonelligin Tamamlayicisi

Fonksiyonel urlinlerde tlketici deneyiminin merkezinde
lezzet yer almaya devam ediyor. Kirmizi meyveler
tanidik ve giiclii tatlar sunarken tropik meyveler daha
yenilikci ve kesif odakli deneyimler yaratiyor. Meyve
preparatlari ve pure coziimleri sayesinde meyve
yogunlugu, renk, meyve parcalari ve kivam farkli
beklentilere gore tasarlanabiliyor.

Bu noktada saglik faydasi ile lezzet deneyiminin birlikte
ele alinmasi, trlin inovasyonunun temel unsurlarindan
biri olarak 6ne cikiyor. Tlketici icin fonksiyonel fayda
kadar dengeli tat, dogru kivam ve keyifli tiketim
deneyimi de Urlinun tercih edilmesinde etkili.

Déhler ile Biitiinsel inovasyon Yaklasimi

Fonksiyonel sut trlinlerinde basari, tek bir bilesenin
secilmesinden cok daha fazlasini gerektiriyor. Tiiketici
beklentisini karsilayan bir triin; dogru fonksiyonel
icerigin yani sira lezzet, aroma, kivam, dayaniklilik ve
uretime uygunlugun birlikte distintlmesini
gerektiriyor. Dohler, tam da bu noktada, bilesen
tedarikinin 6tesine gecen butiinsel bir inovasyon
yaklasimi sunuyor.

4 Gida Bilesenleri, Gelistiricileri ve Ham Mads
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Dohler’in genis coziim portfoyli; meyve
preparatlari ve pureler, aroma sistemleri, protein,
lif, vitamin ve mineral c6ziimleri, probiyotik ve
prebiyotik bilesenler ile kivam ve uriin yapisini
destekleyen coztimleri kapsiyor. Meyve
preparatlari portfoyu, klasik meyve cesitlerinden
tropik meyvelere uzanan genis secenekleriyle siit
urlnlerinde gercek meyve deneyimini
desteklerken; meyve parcalari, yogunluk, renk ve
kivam gibi 6zelliklerin hedeflenen Griin
karakterine gore sekillendirilmesine olanak
sagliyor.

Aroma cozuimleri ve MultiSense® teknolojileri ise
ozellikle seker azaltimi gibi Griin gelistirme
hedeflerinde tat deneyiminin dengelenmesine
katki saglarken, ylksek proteinli trlinlerde
protein kaynakl tat ve kivam degisimlerinin
yonetilmesine destek oluyor. Lif, vitamin, mineral,
probiyotik ve prebiyotik cozlimler de farkli
tiiketici ihtiyaclarina yonelik drinlerin
gelistirilmesini mimkiin kiliyor.

Bu butlinsel yaklasim sayesinde fonksiyonellik,
lezzet, kivam ve tliketim deneyimi birbirinden
bagimsiz unsurlar olmaktan cikarak tek bir Griin
tasariminin parcalari haline geliyor. Dohler;
yogurt, kefir, stit, icilebilir yogurt, milkshake,
quark ve ricotta gibi farkli stt trtinleri
kategorilerinde, tiiketici ihtiyaclarini karsilayan
yeni nesil trtinlerin gelistiriimesine katki sagliyor.
Bu yaklasimla gelecegin fonksiyonel siit
urlnlerini gelistirmeye ve sektore deger katmaya
devam ediyor.
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7,
Aromates !!3 'de hedef

lezzeti tasarlamak, giiveni korumak

Gida ve icecek sektorine aroma ¢dzimleri gelistiren ve Ureten
sirketlerden Aromatech Group'un Tirkiye operasyonlarini yiriten . g
Aromatech Turkiye'nin Genei Mudirl Fatih Konukcu, gida Uretiminde
ivi bir lezzet fikrini basarili bir trine dénustirmek icin formUlasyon,
laboratuvar degerlendirmeleri ve izlenebilirligi birlikte ele alinmasini
gerektirdigini belirtiyor. Reformilasyondan dogal aroma segimine
uzanan ortak sorunun “Hedeflenen Urin deneyimi nasil gelistiriimeli ve
korunmali?” oldugunu séyleyen Konukcu, aroma ve lezzet konularina
iliskin ana felsefelerini ve yaptiklar ¢calismalan dergimize anlatt.

aymn Konukcu merhaba. ilk aromay!1 elde etmek degil, hedeflenen lezzet
Solarak bir gida iireticisinin aroma  dengesini yakalamak olmali. :

tedarikcisinden ne beklemesi Fatih Konukeu
gerektigini anlatabilir misiniz? Dogal aroma secimi ve mevzuat nasil . o X

Bizce dogru baslangig, “Hangi birlikte ele alinmah? MCIVHAZ OLC!JMLERI_ VE. DUYL}SAL
aromay1 kullanalim?” yerine “Nasil bir Dogal aroma se¢imini, bitmis iiriine DEGERLENDIRME BIRBIRLERININ
tirtin gelistirmek istiyoruz?” sorusunu otomatik olarak “dogal” nitelemesi TAMAMLAYICILARI”
sormak. Hedef tiiketici, tiiketim ani, fiyat kazandiran bir tercih gibi gormemek Laboratuvar ve duyusal analiz bu
konumu, igerik hedefleri ve {iretim kosullar1  gerekir. Tarim ve Orman Bakanligi’nin siirece ne katiyor?
birlikte tanimlanmali. Aroma se¢imini bu 17 Eyliil 2026 tarihli agiklamasi, igme Cihaz dlglimleriyle duyusal
cergevenin diginda, tek bagina bir koku siitlerinde kullanilabilecek aromalarin degerlendirme birbirinin alternatifi degil,
begenisi olarak degerlendirmemek gerekir. dogal aroma vericilerle smirlandigini tamamlayicisidir. Segilen analize gore
Aroma iireticisinin katkisim da yalnizca belirtiyor. Ayni agiklama, iiriin etiketindeki ~ Uriiniin bilesimi veya fiziksel ozellikleri
numune sunmakla siirlamiyoruz. Giiglii “dogal” ifadesinin kullanimin1 ayrica hakkinda veri elde edilirken; duyusal
bir is ortaklig1, pazarlamanin beklentisini kosullara bagliyor. degerlendirmeyle koku, tat ve agiz hissi
Ar-Ge’nin diliyle bulugturmali; hedeflenen Bizim 6nerimiz, iiriin kategorisini, gibi zellikler incelenir. ISO 13299 da
lezzeti, uygulanabilirligi ve nihai {iriin hedef pazardaki kullanim kosullarini duyusal profillemenin iiriin gelistirme,
maliyetini ayn1 masada ele almali. Boylece ve etiket hedefini projenin basinda referansla karsilastirma ve raf 6mri
gelistirme siireci bir aroma arayisindan, netlestirmek. Teknik secimle etiket kararin1  ¢aligsmalarindaki kullanimini tanimlar.
tanimli bir {irlin hedefine doniisiir. birbirinden ayirmamak; uygulanacak Pratikte “Begendik mi?” sorusunu
hiikiimleri ve varsa gegis takvimini ilgili daha acik sorulara doniistiirmek gerekir:

“LEZZET DENGESINi YAKALAMAK mevzuat lizerinden kontrol etmek gerekir. “Meyvemsi karakter yeterince belirgin
HEDEFLENMELI”
Reformiilasyon neden basit bir bilesen
degisimi degil?

Ciinkii amag yalnizca regeteyi
degistirmek degil, tirliniin duyusal dengesini
yeniden kurmak. Ornegin seker azaltiminda
tathilik siddeti kadar agiz hissi ve tiiketim
sonrasinda kalan tat da degerlendirilmelidir.
Farkli tatlandiricilar ve aroma ¢oziimleriyle
calisirken hedef, bu unsurlar1 bir biitiin
olarak ele almak olmali. Bu nedenle
“Aromay1 biraz artiralim” yaklagimini
tek basina yeterli gormiiyoruz. Once
korunmak istenen karakter tanimlanmali;
ardindan alternatifler gercek iiriin i¢inde
karsilastirilmali. Basari 6l¢iitii, en yogun
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mi?” “Tatlilik dengeli mi?” “Agizda

kalan tat hedefe uygun mu?” Boylece
numuneler hakkinda yalnizca yorum degil,
gelistirmeye yon verecek ortak bir dil
olusur.

LEZZETIN SUREKLILiGI VE GUVEN
Begenilen bir numune, iiretime
geemek icin yeterli mi?

Bizce numunenin begenilmesi
kararin sonu degil, bir sonraki dogrulama
adimidir. Degerlendirme plany; {irliniin
kendi regetesini, uygulanacak prosesi,
ambalaj1 ve 6ngoriilen depolama
kosullarini kapsamali. Gerektiginde pilot
denemelerle, laboratuvarda hedeflenen
profilin iiretim kosullarinda da korunup
korunmadig1 incelenmeli. Ayrica yalnizca
ilk glin tadimiyla yetinilmemesini
Oneriyoruz. Belirlenen zaman noktalarinda
referans iriinle karsilastirma yapilmasi,
duyusal degisimin izlenmesini saglar.
Mikrobiyolojik giivenilirlik ve
diger uygunluk kontrolleri ise kendi
degerlendirmelerini gerektirir. Tyi lezzet,
bu kontrollerin yerine gegmez; her biri ayni
tirlin gelistirme kararinin ayr1 bir pargasidir.

Aroma sektoriinde izlenebilirlik
neden onemli?

[zlenebilirlik, bir iiriiniin ve ilgili
bilesenlerinin gegmisini ve tedarik
zincirindeki yerini takip edebilmeyi

saglayan sistemdir. Ham madde,

tiretim partisi ve sevkiyat arasindaki
baglantinin kurulmasi, bir uygunsuzluk
aragtirtlirken hangi kayitlara ve tirlinlere
doniilecegini belirlemeye yardimet

olur. Ancak izlenebilirlik tek basina

gida giivenilirligini saglamaz. Bizce

asil mesele, dosyada bir parti numarasi
bulunmasindan 6te, bu numaranin
kullanilabilir bilgiye doniigmesidir.
Uretici ilgili ham maddeleri, kontrolleri
ve sevkiyatlar1 birbirine baglayabilmeli.
Kayitlarin dogrulugunu ve gerektiginde
ne kadar etkin kullanilabildigini stnamak,
sistemin giinliik isleyisinin parcasi olmali.

Belgelendirme, tedarikci seciminde
tek basina yeterli mi?

Belgelendirme 6nemli bir
degerlendirme unsurudur; ancak
hangi sistemin ve hangi faaliyetlerin
belgelendirildigi anlagiimali. Ornegin ISO
22000 gida gilivenligi yonetim sistemi
gerekliliklerini ele alir. Boyle bir belgeyi
tirlinlin lezzet performansinin veya her
miisteri uygulamasina uygunlugunun
kanit1 gibi okumamak gerekir.
Tedarik¢i se¢iminde belgenin kapsami ve
gecerliliginin yaninda; spesifikasyonlarin
acikligina, alerjen bilgilerinin
giincelligine, degisikliklerin nasil
bildirildigine ve uygunsuzluklarin nasil
ele alindigina bakilmasini dneriyoruz.

Bizim icin giiven, bir belgenin varligiyla
baslayabilir; fakat acik iletisim ve tutarl
uygulamalarla anlam kazanur.

“YENI URUN FIKIRLERIYLE
URETIM YATIRIMLARINI
AYNI HEDEFTE BU LUSTURACAGIZ"
2027 icin iiriin gelistirme ve yatirnm
oncelikleriniz neler?

Uriin gelistirmede ii¢ alani
degerlendirmeye deger buluyoruz:
seker azaltilmis tirlinlerde dengeli
lezzet, proteinli iirtinlerde keyifli bir
tilketim deneyimi ve tanidik tatlarin
yeni kategorilere tasmmasi. Ornegin bir
proteinli igecekte siitlii tatli cagrisimi
ya da bir biskiivi dolgusunda kahve
ve karamel birlikteligi lizerinde
calisilabilecek tirtin fikirleri olabilir. Bu
yaklagimi 2027 i¢in planladigimiz yeni
fabrika yatirimlariyla da desteklemeyi
hedefliyoruz. Amacimiz, iiretim alt
yapimizi giiglendirirken miisterilerimizin
yeni iiriin projelerine daha etkin katk1
sunabilmek. Yatirimlarimizi yalnizca
iiretim 6lgegini biiyiitmek olarak degil,
lezzet gelistirme vizyonumuzu gelecege
tagimak i¢in 6nemli bir adim olarak
goriiyoruz. Kisacasi, yeni iiriin fikirleriyle
iretim yatirimlarini ayni hedefte
bulusturuyoruz: miisterilerimizle birlikte
biiylimek ve tiiketiciye deger yaratan
iirtinler gelistirmek.

AROMATECH HAKKINDA

Aromatech, 1987 yilinda Fransa’nin Grasse kentinde kurulmus
uluslararasi bir aile sirketidir. Gida ve igecek tireticileri i¢in
aroma c¢Oziimleri gelistiren ve iireten sirket; icecek, siit tirlinleri,
sekerleme, firincilik ve tuzlu tiriinler dahil olmak tizere farkl gida
kategorilerinde faaliyet gosteriyor. Aromatech’in ¢alisma yaklasims;
kiiresel uzmanlig1 yerel pazar bilgisiyle, duyusal yetkinlikleri
arastirma ve inovasyonla, tiriin gelistirme stireglerini ise esnek ve

amagliyor..

giivenilir tiretim kabiliyetiyle bir araya getirmeye dayantyor.
Aromatech, Tiirkiye pazarma 1990’11 yillarin basindan bu

yana hizmet veriyor. 7 Haziran 1999’da kurulan Aromatech

Tiirkiye, yerel tiiketici tercihleri ve miisterilerinin ihtiyaclar

dogrultusunda aroma ¢oziimleri gelistirerek, miisterilerinin Giriin

gelistirme yolculuguna fikir asamasindan iiretime kadar eslik etmeyi
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Sucuktan donere, burgerden pastirmaya...

ET URUNLERINDE

yeni diizenlemeler yiiriirliige girdi

Tanm ve Orman Bakanlidl, et ve et Urinlerine iliskin kurallan yeniden dizenledi. Resmi
Gazete'de yayimlanan yeni tebligle kiyma, kofte, burger, doner, sucuk, pastirma ve
kavurma basta olmak Uzere bircok Urunde icerik, Uretim, satis ve etiketleme Kriterleri degisti.

r. I Narim ve Orman Bakanlig1 tarafindan
hazirlanan “Tiirk Gida Kodeksi Et,
Hazirlanmis Et Karisimlar: ve Et

Uriinleri Tebligi”, 16 Eyliil 2026 tarihinde

Resmi Gazete’de yayimlanarak yiirtirlige

girdi. Tebligle, ¢ig et, kiyma, kanatli kiyma,

hazirlanmis et karisimlari, mekanik ayrilmig
kanatl eti ve et tirinlerinin, teknigine
uygun olarak iiretilmesi, ambalajlanmasi ve
piyasaya arzina iliskin hususlar belirlendi.
Yeni diizenlemeye gore biiyiikbas ve
kiiciikbas hayvanlardan elde edilen karkas
etlerinin birbiriyle, farkli kanatl tiirlerinden
elde edilen karkas etlerinin ise kendi
aralarinda karistirilmasina izin verildi.

Bunun disindaki farkli hayvan tiirlerinden

elde edilen karkas etlerinin karigtirllmasina

ise kural olarak izin verilmeyecek.

Uretim teknolojisinin gerektirdigi

durumlarda kanatli eti tiriinlerine bilyiikbas

veya kiiclikbas hayvan eti ya da yagi
eklenebilecek. Mekanik ayrilmis kirmizi

et ise teblig kapsamindaki iiriinlerde

kullanilamayacak.
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BURGER URUNUNE
KOFTE KRITERI GETIRILDI
Yirlirlige giren tebligle iiriinlere et,
siit, yumurta ve yogurt haricinde protein ve
azot kaynagi olabilecek diger bilesenlerin
eklenmesi engellendi. Sucuk, pastirma
ve kavurma gibi geleneksel {iriinlerde
tiitsiileme islemi ile fistik ve peynir gibi
¢esni maddelerinin kullanimi yasaklandi.
Burger iiriiniiniin tanim1 ve kriterleri
belirlenerek kofte kriterlerine uygun
sekilde tiretilmesi saglandi.

DONER UG GRUBA AYRILDI

Diinya Gazetesi’nin aktardigina gore,
yeni tebligle kirmizi et doneri “yaprak
doner”, “kiyma doner” ve “yaprak-kiyma
doner” olmak iizere ii¢ gruba ayrild.
Yaprak doéner yalnizca yaprak haline
getirilmis ¢ig kirmizi etten iretilecek.
Kiyma donerde en fazla %90 kiyma ve en
az %10 yaprak et bulunabilecek. Yaprak-
kiyma donerde ise yaprak et orani en az
%60, kiyma orani en fazla %40 olacak.

Donerde yag orant %25°1, tuz
oran1 %2’yi gegemeyecek ve toplam
et proteini en az %12 olacak. Fistik ve
peynir gibi girdilerin doner iiretiminde
kullanilmasina izin verilmeyecek.
Perakende satis noktalarinda ¢ig
donerin raf 6mrii, pisirme isleminin
baslamasindan itibaren en fazla 12 saat
olacak.

KANATLI KIYMA YALNIZCA
DONDURULMUS SATILACAK
Kanatli kiyma ile kanatli kiymadan
hazirlanan et karisimlari yalnizca
dondurulmus olarak piyasaya
sunulabilecek. Kanatli kiymadan tiretilen
kofte ve burger gibi iirtinlerde toplam
et proteini en az %10 olacak. Yag orani
%15’1, tuz oran1 %2’yi gegemeyecek.
Kanatl eti doneri ise “yaprak” ve
“yaprak-kiyma” olarak ikiye ayrilacak.
Yaprak-kiyma kanatli donerinde en
az %060 yaprak kanatl eti ve en fazla
%40 kanatl kiymasi bulunabilecek.



Kanatl1 donerde toplam et proteini en az
%14 olacak, yag oran1 %15°1 ve tuz orani
%?2’yi asamayacak. Cig kanatli donerinin
perakende satis noktasindaki raf 6mrii de
pisirme bagladiktan sonra en fazla 12 saat
olacak.

SUCUK VE PASTIRMADA
DOLGU MADDESINE YASAK

Sucuk, 1s1l islem gérmiis sucuk,
pastirma, kavurma, jambon ve emiilsifiye
et tirtinleri i¢in de yeni asgari ve azami
degerler belirlendi. Sucukta toplam et
proteini en az %15, 1s1l islem gormiis
sucukta ise en az %13 olacak. Pastirmada
¢emen hari¢ nem orant %50’yi, gemen
miktar1 %10’u gegemeyecek. Kavurma
ve kiyma kavurmada nem orani en fazla
%45, tuz orant %3 ve yag oran1 %30
olabilecek. Sucuk, 1s1l islem gormiis
sucuk ve pastirmada protein tozu gibi
azot kaynaklari, nisasta ve nisasta igeren
maddeler ile soya ve soya tiriinleri gibi
dolgu maddeleri kullanilamayacak.
Kavurma, kiyma kavurma ve kurutulmus
jambonda da protein tozu, nisasta ve soya
gibi dolgu maddelerine izin verilmeyecek.
Et aromasi veren aroma vericiler teblig
kapsamindaki iiriinlerde kullanilamayacak.
Sucuk, pastirma, kiyma kavurma, kavurma,
doner ve kanatli eti donerinde tiitsiileme
yapilamayacak.

ETIKETLERDE “YUZDE 100"
DONEMi SONA ERDI

Yeni diizenlemeyle et ve et tiriinlerinin
etiketlerine iliskin kurallar da degistirildi.
Cig et, kiyma, hazirlanmis et karigimu,
mekanik ayrilmis kanatli eti ve et
irtinlerinde iiriin ad1, hayvanin tiir adiyla
birlikte yazilacak. Doner etiketlerinde
iirliniin niteligine gore “yaprak”, “kiyma”
veya “yaprak-kiyma” ifadeleri; kanatli eti
donerlerinde ise “yaprak” veya “yaprak-
kiyma” ifadeleri iiriin adiyla ayni renk ve
yazi karakterinde yer alacak.

Uriinlerin etiketlerinde marka dahil

“yiizde 1007, “yiizde 100 dana eti” veya
“yiizde 100 gogiis eti” gibi ifade ve
logolar kullanilamayacak. Emiilsifiye et
iriinlerinde bas eti kullanilmas1 halinde
etikette “Bas eti igerir” uyarisi bulunacak.
Kullanilan hayvansal yagin hangi hayvan
tiiriine ait oldugu da i¢indekiler béliimiinde
belirtilecek.

Dondurulmus olarak satilan ¢ig et,
kiyma ve hazirlanmis et karigimlarinin
etiketlerinde “Coziindiiriildiikten sonra
tekrar dondurulmaz” uyarisina yer
verilecek. Etiketlemeye iliskin kurallar
satig reyonlarinin yant sira reklam panolari,
market kataloglari, gazete ve dijital
reklamlardaki iiriin tanitimlarinda da gegerli
olacak.

“DOGRU ETIKETLENMIS, TANIMINA
UYGUN URUNLERIN PIYASAYA
SUNULMASI HEDEF OLMALI"
Anadolu Ajansi’na agiklamalarda
bulunan Ankara Universitesi Miihendislik
Fakiiltesi Gida Miihendisligi Bolimii
Bagkani Prof. Dr. Kezban Candogan
nisasta, soya ve protein tozu gibi katki
maddelerinin et {irlinlerine teknolojik
olarak su tutma, baglama ve yapiy1
diizenleyici islevleri nedeniyle ilave
edildigi bilgisini vererek, “Ureticilerin
tiriin formiilasyonlarini ve proseslerini
yeniden diizenlemeleri gerekebilir. Getirilen
sinirlamalarin, iirtin tanimia ve bilesimine
uygunlugunun korunmasi, et iiriinlerinde
et dis1 bilesenlerin asirt kullanimindan
kaynaklanabilecek kalite sorunlarinin ve
mevzuata aykirt uygulamalarin 6nlenmesine
katk: saglayabilecegi goriisiindeyim” dedi.
Cig donerin perakende satig
noktasindaki raf dmriiniin, pisirme
isleminin basladigi andan itibaren en fazla
12 saat olmasinin dngoriildiigiinii belirten
Candogan, gida giivenligi boyutuyla
degerlendirildiginde, 12 saatlik sinirin
o6nemli bir kontrol noktasi oldugunu
dile getirdi. Candogan, yeni tebligde,
triiniin merkez sicakliginin en az 72
santigrat dereceye ulagmasi seklindeki
diizenlemeye de deginerek sunlart kaydetti:
“Ulkemize 6zgii geleneksel et iiriinlerinin
tanimlanan 6zelliklerinin korunmasi ve
iiriin bilesimi ile iiretim proseslerinin

v

daha net sinirlar i¢inde tutulmasi, 6zgiin
iretim karakterine doniis a¢isindan da
degerlendirilebilecegi kanaatindeyim.
Bununla birlikte, tiitsiilemenin gercekten
geleneksel prosesin bir parcasi oldugu
farkl et tirtinleri agisindan konu ayrica
degerlendirilmelidir. Yeni kriterlerin hem
tiiketici saglig1 hem de iirtin teknolojisi
agisindan bilimsel verilerle izlenmesi
o6nemli. Yeni diizenlemenin basarisini
yalnizca mevzuatin ne kadar kapsaml
oldugu degil, sahada ne kadar dogru
uygulanabildigi belirleyecek. Tiiketici
acisindan giivenli, dogru etiketlenmis

ve gercekten tanimina uygun {irlinlerin
piyasaya sunulmasi temel hedef olmali.”

DONERDE “RAF OMRU"”
HASSASIYETI

Tiirkiye Kasaplar Federasyonu
Bagkani Fazli Yal¢indag da ete yonelik
diizenlemelere iliskin degerlendirmelerde
bulundu. Kiymanin vatandaslarin goziiniin
oniinde ¢ekilmesini desteklediklerini
vurgulayan Yalgidag, tavuk donerde
yagin %15’e diisiiriildigiinii ancak bazi
yerlerin yaprak seklinde agilmis veya
kiyma haline getirilmis yagi simit seklinde
et katmanlar arasina koyup, bu yagi ete
yedirerek satiga sundugunu anlatti.

Anadolu Ajansi’nda yer alan habere
gore Yalcindag, satis noktasindaki
donerin raf dmriinlin pisirme isleminin
basladig1 andan itibaren en fazla 12 saat
olacagina isaret ederek bu siireyi fazla
bulduklarini sdyledi. Ayrica, et tiriinlerine
et, slit, yumurta ve yogurt haricinde
protein ve azot kaynagi olabilecek diger
bilesenlerin eklenemeyecegine dikkati
ceken Yalcindag, “Icine et koymayip da
protein ekleyip ‘sanki et varmig gibi’ bir
laboratuvar bulgusuna ulagmak dogru
degildi” degerlendirmesinde bulundu.

31 MART 2027'Y€ KADAR SURE VERILDI

Tebligin yayimlanmasindan 6nce
faaliyet gosteren gida isletmeleri,
yeni kurallara 31 Mart 2027’ye
kadar uyum saglamak zorunda
olacak. Isletmeler bu tarihe kadar

eski diizenlemeye gore faaliyetlerini
suirdiirebilecek. 31 Mart 2027’den
once piyasaya sunulan tirtinlerin
ise raf dmiirlerinin sonuna kadar
satisina devam edilebilecek.
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YAPAY ZEKAYLA KAPATACAK

"Yapay Zekd ve Tanm”
webinarnda konusan Sanavi
ve Teknoloji Bakanligi Milli
Teknoloji ve Yapay Zekd
Genel Midirigu Yopay Zeka
Dairesi Baskani Abdullah €nes
Taha, “Turkiye, 83,2 milyar
dolarlik tanmsal hasilasiyla
Avrupa’da birind, dinyada
ise yedindi sirada yer aliyor.
Ancak toplom tarnmsal
hasilada sahip oldugumuz bu
9Uglu konuma ragmen hektar
basina verimlilikte Avrupa
Birligi ve ABD'nin gerisindeyjiz.
Yapay zekd ve tanm
teknolajilerini etkin kullanarak
bu verimlilik makasini dnemli
6lcude daraltabiliriz” dedi.
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Uriin Platformu is birligiyle diizenledigi

Borsa Meydaninda Sektorler Konusuyor
toplantilarinin Eyliil ay1 oturumunda “Yapay
Zeka ve Tarim” konusu ele alindi. Online
olarak gerceklestirilen ve agilis konugmasim
Istanbul Ticaret Borsas1 Meclis Baskan1 Ahmet
Biilent Kasap’in, moderatorliigiinii ise gazeteci
Celal Toprak’n yaptig1 toplanttya, Tarim ve
Orman Bakanligi Hayvancilik ve Su Uriinleri
Aragtirmalart Daire Baskani Dr. Erding Veske,
Sanayi ve Teknoloji Bakanlhigi Milli Teknoloji
ve Yapay Zeka Genel Miidiirliigii Yapay Zeka
Dairesi Bagkam Abdullah Enes Taha, Atatiirk
Bahge Kiiltiirleri Merkez Aragtirma Enstitiist

[
I stanbul Ticaret Borsasi’nin, Giivenilir

Yiiksek Ziraat Mithendisi Fatih Erbag, TUME
Yonetim Kurulu Bagkan Yardimeist ve Dost
Tarim Teknolojileri Genel Miidiiri Mehmet Fatih
Ozay, Agromini Tarim Sistemleri ve Teknolojileri
Yonetim Kurulu Baskani Sabri Bozkurt ve
Farmlabs Tarim Teknolojileri Kurucu Ortag1 ve
CEO’su Hasan Imge Celik konusmaci olarak
katildi.

KASAP: “SAVUNMA
SANAYINDEKI BASARIYI
TARIM TEKNOLOJILERINDE DE
YAKALAYABILIRIZ"

Teknolojiyi gelistirmek kadar onu iireticinin
kullanabilecegi hale getirmek ve 6zellikle de




yayginlasmasini saglamanin dnemine dikkat
ceken Istanbul Ticaret Borsas1 Yonetim

Kurulu Bagkani Ahmet Biilent Kasap, “Sistem
¢ok pahaliysa, kullanim1 ¢ok karmasiksa

veya tireticinin ihtiyacina cevap vermiyorsa
teknolojinin ne kadar gelismis oldugunun anlami
kalmiyor. Burada Tiirkiye agisindan ciddi bir
firsat bulundugunu diigtinityorum. Nasil ki
savunma sanayinde kendi teknolojisini gelistiren
ve ihrag eden bir iilkeye doniistiiysek; tarim
teknolojilerinde de benzer bir basart hikayesine
imza atabiliriz. Kendi tarimsal verimizi, kendi
tirtinlerimizi ve kendi tiretim sartlarimizi merkeze
alan teknolojiler gelistirerek, yalnizca kullanan
degil, iireten ve diinyaya satan bir Tiirkiye
olabiliriz” seklinde konustu.

VESKE: “VERIYI DOGRU
YONETIRSEK TARIMDA
VERIMLILIGI ARTIRABILIRIZ"

Tarimda artan girdi maliyetleri karsisinda
verimliligin ve karlihigmn yiikseltilmesinin
onemine dikkat ¢eken Tarim ve Orman
Bakanlig1 Hayvancilik ve Su Uriinleri
Aragtirmalari Daire Baskam Dr. Erding Veske
ise konusmasinda; “Uretimde temel amacimiz
maliyetleri diisiiriirken, verimliligi ve katma
degeri artirmak. Bunu saglayabilmek icin yapay
zekadan yararlanirken dogru ve giivenilir veriye
sahip olmamiz gerekiyor. Uydu goriintiilerinden
saha sensorlerine, gecmis verim kayitlardan
piyasa ve lojistik verilerine kadar farkli
kaynaklardan elde edilen bilgileri dogru sekilde
degerlendirebilirsek sahada énemli bir avantaj
elde ederiz. Ciinkii kazang yalnizca tedavide
degil, sorunu erken tespit edebilmekte. Amacimiz
insan hatasini en aza indiren, kaynaklart verimli
kullanan ve tarimsal {iretimi daha yiiksek katma
degerli hale getiren bir yapt kurmak olmalr” dedi.

TAHA: “HEKTAR BASINA
VERIMLILIGIMiZi ARTIRABILIRiZ"
Tiirkiye’nin tarimsal iiretimde Avrupa’da
birinci, diinyada ise yedinci sirada yer aldigma
dikkat ¢eken Sanayi ve Teknoloji Bakanligi Milli
Teknoloji ve Yapay Zeka Genel Miidiirliigii
Yapay Zeka Dairesi Baskani: Abdullah Enes
Taha ise konusmaisnda su ifadelere yer verdi:
“Tiirkiye, 83,2 milyar dolarlik tarimsal hasilastyla
Avrupa’da birinci, diinyada ise yedinci sirada

yer altyor. Ancak toplam tarimsal hasilada sahip
oldugumuz bu gii¢lii konuma ragmen hektar
bagina verimlilikte Avrupa Birligi ve ABD’nin
gerisindeyiz. Yapay zeka ve tarim teknolojilerini
etkin kullanarak bu verimlilik makasimi 6nemli
6lgiide daraltabiliriz. Biz yapay zeka eylem
planimizda belirledigimiz 6ncelikli alanlar ve

16 eylem kapsaminda tarimi da dogrudan ele
aliyoruz. Ozellikle 11°inci eylemde fiziksel tarim
robotlarmi agikea zikrediyor, bu teknolojilerin
gelistirilecegi ve test edilecegi uygulama
alanlar1 olusturmay1 hedefliyoruz. Tiirkiye’ye
Ozgli ¢oztimler gelistirerek hem hektar bagina
verimliligimizi artirabilir hem de tarim
teknolojilerinde kiiresel dl¢ekte daha giiclii bir
konuma ulasabiliriz.”

ERBAS: “BAHCE BITKILERINDE
TOHUMDAN HASADA
KADAR CALISIYORUZ"

Bahge bitkilerinde tiretimin tiim agamalarina
yonelik caligmalar yiiriittiiklerini belirten Tarim
ve Orman Bakanlig1 Atatiirk Bahge Kiiltiirleri
Merkez Aragtirma Enstitiisti Yiiksek Ziraat
Miihendisi Fatih Erbas ise konusmasinda;
“Enstitiimiiz biinyesinde farkli disiplinlerden
78 uzman, mithendis ve arastirmaciyla birlikte
calistyoruz. Tohumdan baslayarak yetistiricilik,
hasat ve mekanizasyona kadar tarimsal iretimin
her asamasina yonelik projeler gelistiriyoruz.
Calismalarimizi yalnizca kurum biinyesinde
degil, 6zel sektorle is birlikleri kurarak da
siirdiiriiyoruz. Halihazirda yiiriittiigtimiiz bir
projemiz bulunuyor, ii¢ farkli proje iizerinde
ise ¢aligmalarimiz devam ediyor. Amacimiz
arastirma sonuglarim sahaya aktararak iireticinin
kullanabilecegi, verimliligi artiran ve tarimsal
iiretime dogrudan katki saglayan uygulamalar
gelistirmek” ifadelerini kulland1.

OZAY: “OTONOM CIFTLIKLER
TARIMIN GELECEGINE YON VERECEK"
Tarimda karsilasilan sorunlarin ¢éziimiinde
teknolojiyi merkeze alan bir yaklagim
benimsediklerini belirten Tarim Teknolojileri
Kiimelenmesi Y6netim Kurulu Baskan
Yardimeist ve Dost Tarim Teknolojileri Genel
Miidiirii Mehmet Fatih Ozay, TUME olarak
Tiirkiye’nin farkli bolgelerinde ciftlikler
kurduklarini ve sahadaki ihtiyaglar yerinde tespit

ederek bunlara yonelik teknolojik ¢oziimler
gelistirdiklerini anlatti. Hayvancilikta genetik
ozelliklerden saglik ve iiretim performansina
kadar elde edilen verilerin dogru analiz
edilmesinin, gelecege yonelik daha saghkli
kararlar alinmasini miimkiin kildigina dikkat
ceken Ozay sdyle devam etti: “Bu nedenle
Tiirkiye’nin kendi tarimsal ve hayvansal veri
alt yapisini olusturmasini son derece 6nemli
goriliyoruz. Yapay zeka, sensorler ve otomasyon
teknolojilerinin birlikte kullanilmastyla
ciftliklerin daha verimli, izlenebilir ve
ongoriilebilir sekilde yonetilebilecegi yeni bir
doneme giriyoruz.”

BOZKURT: “AKILLI URETIM HEM
MALIYETI HEM DE KARBON
YUKUNU DUSURUYOR”

Yapay zeka destekli tarim teknolojilerinin
hem tiretim maliyetlerinin hem de tarimsal
faaliyetlerden kaynaklanan gevresel etkinin
azaltilmasinda 6nemli imkanlar sundugunu
belirten Agromini Tarim Sistemleri ve
Teknolojileri Yonetim Kurulu Bagkan Sabri
Bozkurt, gelistirdikleri sistemin topragin,
havanin ve bitkinin ihtiyaglarini analiz ederek
sulamanin ve giibrelemenin ne zaman, ne
kadar ve hangi sartlarda yapilmasi gerektigini
belirledigini anlatti. Yapay zekanim, sezon
boyunca bitkinin ihtiyaglarint otonom
sekilde yoneterek gereksiz su, giibre ve enerji
kullaniminin &niine gegtigine dikat ceken
Bozkurt, “Bdylece su ve giibrede %80’
varan tasarruf saglayabiliyor, enerji tiiketimini
de 6nemli dlgiide azaltabiliyor. Bu yalnizca
cift¢imizin tiretim maliyetini diisiirmek
anlamina gelmiyor; ayn1 zamanda daha az enerji
ve giibre kullanim sayesinde karbon salimmin
ve tiretimin gevresel yiikiiniin azaltilmasina da
katki sagliyor” diye konustu.

YAPAY Z€KA TARLADA DEGER URETMEU

Tarimda verimliligin artirilmasinda verinin dogru analiz edilmesi
kadar, alinan kararlarn sahada uygulanabilmesinin de 6nemli
oldugunu belirten Farmlabs Tarim Teknolojileri Kurucu Ortag1

ve CEO'su Hasan fmge Celik de konusmasinda, yapay zekanin
yalnizca veri analiz eden ve ekranda sonug tireten bir sistem olarak
kalmamast gerektigi tizerinde durdu. Yapay zekanin tirettigi
bilginin sulama, giibreleme veya diger tarimsal uygulamalarda

miimkiin.”

sahaya aktarilmas: gerektigine vurgu yapan Celik sunlari soyledi:
“Biz de yapay zeka destekli karar sistemlerini mevcut tarim
makineleriyle entegre ederek, cift¢inin elindeki ekipman: daha
akill ve verimli kullanabilmesini saglamaya calistyoruz. Boylece
ciftciyi yiiksek yatirrm maliyetleriyle kars: karstya birakmadan,
veriye dayali tartmi sahada uygulanabilir héle getirmek
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Bilimsel

Makale

Fonksiyonel Gida Gelistirmede Bilesenden Uriine:

Bilimsel Kanit, Matris Uyumu ve Mevzuat

Dr. incinur HASBAY

DR. INCINUR HASBAY

KIMDIR?

ODTU Gida Miihendisligi
Boltimii'nden 1997 yilinda

mezun olan Dr. Incinur Hasbay,
ytiksek lisans ve doktorasini ayni
boliimde arastirma gorevlisi olarak
tamamladi. TUBITAK Marmara
Arastirma Merkezi'nde arastirmact
ve yonetici olarak 15 y1l gérev yapti.
Fonksiyonel gidalar basta olmak
tizere ok sayida ticarilesmis tirtin,
lisansli teknoloji ve sanayi 6lgekli
proses gelistirme projelerine liderlik
etti. Ozel sektorle yakin is birligi
icinde Ar-Ge’den pazara gegis
stireglerini yonetti. Halen TUBITAK
Marmara Teknokent’te danisman
olarak gorev yapmaktadir. Uzmanlik
alanlar1 arasinda; biyoaktifler ve
nutrasotikler, fonksiyonel gidalar,
yenilikgi ekstraksiyon teknolojileri
ve proses optimizasyonu yer
almaktadir. Direngli nisasta ve beta-
glukan gibi diyet lifler, gelistirip
ticarilestirdigi tirtinler arasindadir.
Gida sanayine yonelik fonksiyonel
iriin gelistirme ¢alismalar1 halen
devam etmektedir.
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1. FONKSIYONEL GIDA KAVRAMINA
GENEL BAKIS

Son yillarda tiiketicilerin saglk ve iyilik
halinin korunmasina yonelik ilgisinin artmast,
beslenme ile saglik arasindaki iliskinin daha
fazla onem kazanmasina ve saglik yarari sunma
potansiyeli bulunan gidalara yonelik talebin
gelismesine katki saglamustir. Tiiketicilerin
daha saglikli beslenme, koruyucu saglik ve
aktif yasam gibi konularda artan farkindaligy;
gida sektoriinde yeni fonksiyonel gidalar
gelistirilmesini destekleyen onemli egilimlerden
biri olarak degerlendirilmektedir. Pazar
arastirmalar da fonksiyonel gida sektoriiniin
biiyiimeye devam ettigini gostermektedir.
Kiiresel fonksiyonel gida pazarmin 2023 yilinda
329,7 milyar ABD dolar biiyiikliigiinde oldugu
ve 2024-2030 doneminde yillik bilesik biiyiime
oraninin %8,6 olacag dngoriilmektedir (Grand
View Research, 2024).

Fonksiyonel gidalar, temel besleyici
ozelliklerinin yaninda belirli fizyolojik islevleri
olumlu yonde etkileme potansiyeli bulunan ve
normal diyetin parcasi olarak tiiketilen gidalar
olarak ele alinmaktadir. Kavramin tanimi
iilkeler ve diizenleyici cergeveler arasinda
farklilik gosterdiginden; bilimsel kant, etkinlik,
giivenlik ve teknolojik uygulanabilirlik birlikte
degerlendirilmelidir (Granato ve ark., 2020).

Fonksiyonel gidalar ve biyoaktif
bilesenlerle iligkilendirilen potansiyel saglik
etkileri; kardiyovaskiiler ve metabolik saglik,
bagirsak mikrobiyotasi ve sindirim sistemi,
biligsel saglik, bagisiklik ve inflamasyon,
kemik saghg ile viicut agirligmin yonetimi
gibi basliklarda incelenmektedir. Ancak etkinin

ortaya ¢tkmasi bilesenin tiirtine, dozuna, matrise
ve biyoyararlanimina bagldir. Bu nedenle
bilesenin iiriin igindeki davranisi, proses ve
depolama stabilitesi de degerlendirilmelidir
(Granato ve ark., 2020; Jia ve ark., 2024).

2. FONKSIYONEL BILESEN GRUPLARI
Literatiirde fonksiyonel gida gelistirmede
yaygin olarak ele alian bilesen gruplart
arasinda; diyet lifleri ve prebiyotikler,
probiyotikler ve postbiyotikler, vitaminler ve
mineraller, bitkisel ekstraktlar ve polifenoller ile
proteinler ve biyoaktif peptitler yer almaktadir
(Granato ve ark., 2020; Veronese ve ark.,
2018; Gibson ve ark., 2017; Hill ve ark., 2014;
Salminen ve ark., 2021; Rivero-Pino, 2023).
Bu makalede iiriin gelistirme agisindan sik
karsilasilan bes bilesen grubu ele alinmus;

ise yazinin kapsami diginda birakilmigtir.

2.1. Diyet Lifleri ve Prebiyotikler

Diyet liflerinin saglik ¢iktilariyla iliskisini
degerlendiren bir semsiye derlemede 18 meta-
analiz ve 298 prospektif gdzlemsel ¢aligma
incelenmis; 21 saglik sonucundan yalmizca
iiglinde (pankreas kanseri, kardiyovaskiiler
hastaliga bagli mortalite ve tim nedenlere
bagli mortalite) ikna edici diizeyde kanit
bildirilmistir. Bu bulgu, lif tiikketiminin her saglik
¢iktist i¢in ayni kanit giiciine sahip olmadigint
gostermektedir (Veronese ve ark., 2018).
Dolayistyla tiriine eklenen belirli bir lif tiirdi i¢in
spesifik bir saglik beyani planlantyorsa, kanitin o
bilesene ve o sonuca 6zgii olup olmadigi ayrica
sorgulanmalidir.
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Prebiyotik kavrami ise yalnizca “lif”
kavramiyla es anlamli degildir. Uluslararast
Probiyotik ve Prebiyotik Bilimsel Dernegi’nin
(ISAPP) uzlas1 belgesine gore prebiyotik,
konak mikroorganizmalari tarafindan segici
olarak kullanilan ve saglik yarari saglayan bir
substrattir; saglik yararinin belgelenmesi de bu
tanimin bir geregidir (Gibson ve ark., 2017).
Dolayzstyla, bir lif bileseninin prebiyotik olarak
adlandirlabilmesi i¢in yalnizca sindirime
direngli olmasti yetmez; secici mikrobiyal
kullanim ve belgelenmis bir saglik yarart
kriterlerinin birlikte kargilanmasi gerekir.

2.2. Probiyotikler ve Postbiyotikler
Probiyotikler, yeterli miktarda
uygulandiginda konak i¢in saglik yarari
saglayan canli mikroorganizmalar olarak
tanimlanmaktadir. Tanimli igerik, uygun
kullamim amact, giivenlilik, saglik yararint
destekleyen kanit ve raf 6mrii sonunda
yeterli canliligin saglanmasi 6nemlidir
(Hill ve ark., 2014). Postbiyotikler ise canli
olmayan mikroorganizmalari ve/veya bunlarin
bilesenlerini iceren, konakta saglik yarart
saglayan preparatlar olarak tanimlanmistir
(Salminen ve ark., 2021). Probiyotik, prebiyotik
ve postbiyotik kavramlari birbirinin yerine
kullanilmamaly; tiriin gelistirme sirasinda
bilesenin hangi bilimsel tanima ve kanit
diizeyine uydugu ayrica degerlendirilmelidir.

2.3. Vitaminler ve Mineraller

Vitamin ve mineraller, fonksiyonel
iiriinlerde yaygin bigimde kullanilan
mikrobesinlerdir. Burada dikkat edilmesi
gereken nokta, ayni besin 6gesinin farkli
kimyasal formlarinin gida i¢indeki teknolojik
davramginin ayni olmayabilecegidir. Bu
nedenle vitamin veya mineral se¢iminde
yalnizca hedeflenen besin 6gesi miktari degil,
kullanilacak formun {iriin matrisi ve proses
kosullariyla uyumunun yanisira raf 6mri
boyunca stabilitesi de Ar-Ge kapsaminda

degerlendirilmelidir. Form ve matris etkisi
biyolojik kullanilabilirlik agisindan da
belirleyicidir. Ornegin, fitat bakimindan

zengin matrislerde ¢inko biyoyararlaniminin
azaldig1; bu azalmanin ise ¢inkonun kaynagina
(inorganik tuz, bisglisinat, proteinat) ve

fitik asit:¢inko molar oranina bagli oldugu
bildirilmektedir (Vareltzis ve ark., 2026). Ote
yandan, gidalara eklenebilecek vitaminler ve
mineraller ile bunlarin kullanilabilecek formlari
Tiirk Gida Kodeksi’nde ilgili yonetmeligin
eklerinde listelenmis olup, teknolojik olarak
uygun formun bu listelerde yer alip almadig1 da
kontrol edilmelidir (Tiirk Gida Kodeksi, 2017).

2.4. Bitkisel Ekstraktlar ve Polifenoller
Bitkisel ekstraktlar ve fitokimyasallar,
fonksiyonel gida gelistirmede 6nemli
bilesen gruplarindandir. Bununla birlikte
bitkisel biyoaktiflerin gida matrisi igindeki
biyoerisilebilirligi (bilesenin matristen salinarak
sindirim sisteminde emilebilir forma ge¢mesi),
diisiik ¢oziintirliik ve stabilite nedeniyle
sinirlanabilir. Ayrica proses sirasinda kimyasal
bozunma meydana gelebilir (Jia ve ark., 2024).
Bu nedenle, bitkisel ekstraktlarda yalnizca
ekstraktin toplam kullanim miktar1 degil,
standardizasyonu ve hedeflenen biyoaktif
bilesenin iiriin boyunca korunmasi da énem
tasir. Hangi marker bilesenin izlenecegi ise
ekstraktin kaynagina ve tiriiniin fonksiyonel
hedeflerine gore belirlenmelidir. Gida giivenligi
agisindan hammaddenin botanik kimligi ve
kontaminant profili (pestisit kalintist, agir metal,
mikotoksin gibi) tedarikei spesifikasyonunda
yer almaly; vitamin ve mineral diginda
fizyolojik etkisi olan “diger 6geler” i¢in ise
ilgili yonetmelikteki hiikiimler ayrica kontrol
edilmelidir (Tirk Gida Kodeksi, 2017).

2.5. Proteinler ve Biyoaktif Peptitler

Guda proteinlerinden elde edilen biyoaktif
peptitler lizerine yapilan ¢aligmalarin 6nemli
bir boliimii in vitro diizeydedir. Hayvan

modelleri ve insan ¢alismalari da bulunmakla
birlikte, saglik yararmin gosterilmesi i¢in daha
fazla insan ¢aligmalarina ihtiyag duyuldugu
vurgulanmaktadir. Peptitlerin gida matrisi
icindeki davranist ile isleme ve depolamanin
biyoaktivite lizerindeki etkileri ise ayrica
arastirllmaktadir (Fernando & Wu, 2025;
Rivero-Pino, 2023). Bir baska derleme,
biyoaktif peptitlerin gida matrisine katildiginda
gosterdigi stabilite ve biyoaktiviteye iligkin
verilerin sinirl oldugunu; bu 6zelliklerin proses
kosullarindan etkilenebildigini ve peptitlerin
diger gida bilesenleriyle etkilesimlerinin analitik
olarak incelenmesinin dnemini vurgulamaktadir
(Ashaolu ve ark., 2023).

3. BILESEN SEGIMI VE
GIDA MATRISi

Literatiirde belirli bir biyolojik etkiyle
iligkilendirilen bir bilesenin her gida tiriiniinde
ayni sonucu verecegi varsayllmamalidir.
Bilesen se¢iminde insan ¢aligmalariin varlig,
doz ve irtin formu, kanitin niteligi, hedef
matriste uygulanabilirlik ve giivenlilik/mevzuat
durumu birlikte degerlendirilmelidir (Granato
ve ark., 2020). Fonksiyonel bilesenler gida
matrisi i¢inde davranir. Lipitler, proteinler,
lifler ve mineraller arasindaki etkilesimler
bitkisel biyoaktiflerin biyoerisilebilirligini
degistirebilir; baslangigta ¢dziinen bir
bilegenin raf 6mrii boyunca homojen ve stabil
kalacagi varsayilmamalidir (Vareltzis ve ark.,
2026). Cokelme, agregasyon, bulaniklik, faz
ayrimi ve viskozite degisimleri izlenmelidir.
Biyoerisilebilirlik, bilesenin matristen salinarak
emilebilir forma gegmesi; biyoyararlanim ise
emilerek sistemik dolasima ulasan ve kullanilan
kismmdr. Etikette belirtilen miktar ile biyolojik
kullamlabilirlik bu nedenle ayn1 kavram degildir
(Vareltzis ve ark., 2026).

4. PROSES, STABILITE VE
DUYUSAL KABUL

Proses ve depolama kosullari biyoaktif
bilesenlerin stabilitesi ve biyolojik aktivitesini
etkileyebilir. Bitkisel fitokimyasallar i¢in
de proses sirasinda kimyasal bozunmanin
gergeklesebilecegi ve bu durumun biyoaktif
bilegenlerin diizeyini etkileyebilecegi
bildirilmektedir (Jia ve ark., 2024). Biyoaktif
peptitler igin de proses ve depolama etkilerinin
iiriin ve matris bazinda dogrulanmasi gerekir
(Ashaolu ve ark., 2023; Rivero-Pino, 2023).
Proses gelistirmede sicaklik ve siireye ek olarak
bilesenlerin ilave sirasi, ¢oziindiirme, karigtirma,
oksijen temasi, pH ve dolum kosullart
iiriin bazinda degerlendirilmelidir. Bununla
birlikte fonksiyonel bileseni koruma amaci,
mikrobiyolojik giivenlik i¢in dogrulanmig
proses kosullarinin 6niine gegmemelidir.

Raf dmrii degerlendirmesinde hedef
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bilesenin iiriin i¢inde korunmasi da
miimkiin oldugunda analitik olarak izlenmelidir.
Probiyotik iiriinlerde raf dmrii sonunda yeterli
canliligin korunmasi 6zellikle dnemlidir
(Hill ve ark., 2014). Hizlandirilmus stabilite
sonuglari ise {irtin ve bozunma mekanizmasi
dogrulanmadan gergek raf dmriine evrensel
bir katsay1yla cevrilmemelidir. Fonksiyonel
bilesenler tat, koku, renk, agiz hissi ve tekstiirii
degistirebileceginden duyusal kabul prototip
testleriyle dogrulanmalidir (Granato ve ark.,
2020).

5. GUVENLILIK VE MEVZUAT
Fonksiyonel gidalarin gelistirilmesine iliskin
kapsamli derlemeler; etkinlik testlerinin yani sira
giivenlilik degerlendirmesinin de iiriin geligtirme
siirecinin temel unsurlarindan biri oldugunu
vurgulamaktadir. Uygulamada bu degerlendirme;
bilesenin kullanim diizeyini ve hedef tiiketici
grubunu, ham maddeye bagl riskleri (r.
bitkisel ekstraktlarda kontaminantlar, mikrobiyal
kiiltiirlerde sus tanimlamasi ve giivenligi) ve siit,
soya, yumurta, balik gibi alerjen kaynaklardan
elde edilen bilesenlerin etiketlenmesini
kapsamalidir (Granato ve ark., 2020). Avrupa
Birligi’nde beslenme ve saglik beyanlari,
Regulation (EC) No 1924/2006 kapsaminda
bilimsel gerekgelendirme ve yetkilendirilmis
beyanlar ger¢evesinde degerlendirilir (European
Parliament and Council, 2006). Tiirkiye’de
vitamin ve minerallerin gidalara eklenmesi
Tiirk Gida Kodeksi nin ilgili yonetmeliklerine
tabi olup; biitiin beslenme ve saglik beyanlart
giincel yonetmelik ve kilavuzlara uygun olarak
kullanilmalidir (Tiirk Gida Kodeksi, 2017; Tiirk
Gida Kodeksi, 2023; TITCK, 2023).

6. SONUC

Fonksiyonel gidalarda basarili iiriin
gelistirme, yalmzca biyolojik olarak ilgi ¢ekici
bir bilesen bulup iiriine eklemekten ibaret
degildir. Bilimsel kanit, bilesenin dogru formu ve
kullanim diizeyi, gida matrisi, proses, stabilite,
duyusal kabul, giivenlilik ve mevzuat birlikte
degerlendirilmelidir (Granato ve ark., 2020;
Rivero-Pino, 2023; Vareltzis ve ark., 2026).

Ozellikle gida matrisi ve proses
kosullarmin biyoaktif bilegenlerin stabilitesi ve
biyoerisilebilirligi tizerindeki etkileri dikkate
alindiginda (Jia ve ark., 2024; Rivero-Pino,
2023, Vareltzis ve ark., 2026), fonksiyonel
iiriin gelistirme siirecinin bagindan itibaren
biitlinciil bir sistem yaklagimiyla yiiriitiilmesi;
tiriin kalitesini, gida giivenligini ve mevzuata
uygunlugu birlikte gézeten daha saglam bir Ar-
Ge altyapis1 saglayabilir.

Buna gore biitiinciil ve pratik bir Ar-Ge
akigt su sekilde 6zetlenebilir: bilimsel kanitin
niteliginin degerlendirilmesi, bilesenin ve
formunun mevzuata uygunlugunun 6n kontrol,
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hedef gida matrisiyle uyumun ve dogru dozun
belirlenmesi, bilesen stabilitesinin proses
kosullarina uygunlugunun degerlendirilmesi ve
gerekirse proses ve bilesen revizyonu, duyusal
kabuliin prototip testlerle dogrulanmasi, raf
omrii boyunca hedef bilesenin analitik olarak
izlenmesi ve son olarak beyan ile etiketin
giincel mevzuata uygunlugunun teyit edilmesi.
Giivenlik ve mevzuat degerlendirmesinin
slirecin en baginda, bilesen se¢imi asamasinda
baslatilmast; bilesenin izin durumu ve
kullanim sinirinin sonraki tiim teknik kararlari
etkileyebilmesi nedeniyle dnerilmektedir.
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