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ESM Yayincilik Egitim ve Tanitim Ltd. Sti.

Artan sicakhiklar tarimi
olumsuz etkiliyor

yastyoruz. Artan sicakliklar ve degisen iklim kosullan, gida tiretimindeki risklere yonelik

kaygilan trmandinyor. Copernicus iklim Degisikligi Servisinin verilerine gore, 2023
Haziran ayindan bu yana yasadigimiz her ay, simdiye kadar kaydedilen en sicak ay oldu.
Meteoroloji Genel Mudurluguniin verilerine gore ise, Turkiye’nin bircok yerinde mevsim
normalleri asildi. 2024 Ocak ay1 ortalama sicakliklar tilkemizde normallerin 2.8°C tizerinde
gerceklesti ve son 53 yilin en sicak ocak ay1 oldu.

iklim krizi ve artan kis sicakliklarinin sebep oldugu sorunlarin basinda kurakhk geliyor.
Su fakiri olma yolunda bir tilke olmamiz da gida uretimindeki riskleri daha da artriyor.
Sicakliklarn artmasiyla nemi azalan topragin suya doymast icin daha fazla sulama yapmak
gerekiyor. Yitksek 1s1, topragin azot miktar1 ve pH degeriyle mikro bakteriyel bilesimini
degistiriyor; topraktaki besin maddelerini ve bitki saghgini olumsuz yonde etkileyerek
uretimde kayiplara sebep oluyor. Organik tarim uretic,leri, ytiksek sicakliklarnn toprakta
zararll mikroorganizmalann tiremesine neden oldugunu, fotosentez yavasladig icin bitki
bitytimesi ve dollenme yeteneginin azaldigini, aym zamanda bahce ve ormanlarda yanginlara,
toplu agac kurumalarina ve bitki salgin hastaliklarina yol actigim soyliyorlar.

Istanbul’da ve yurdun bityitk bolumtinde son birkac haftada yazdan kalma gunler

DUZENSIZ VE ASIRI YAGISLAR URETIMi OLUMSUZ ETKILIYOR

Kuraklik, artan sicakliklarin ilk sonucu olarak akla gelse de, asir1 ve duzensiz yagislar
da iklim krizinin en énemli sorunlarndan birisi. Asirt yagislar sonucu topraktaki su
doygunlugunun yukselmesi, oksijen miktarinin azalmasina ve nem artisina bagh zararl
artistyla bitki hastaliklarin cesitlenmesine, cogalmasina sebep oluyor. Duizensiz yagislar
ise bitkilerin ekim-dikim takviminde aksamalara yol acabiliyor. Artan sicakliklarm disinda
kisin kar yagisinda azalma da so6z konusu. Oysa kar yagislarnin tarimsal acidan ¢cok onemli
islevleri var. Kar ortust, topraga st yalitmi saglayarak bitkilerin kis aylarinda soguk hava
kosullarindan etkilenmesini engelliyor.

Iklim degisikliginin bitkiler tizerindeki etkilerine dair yapilan arasurmalar sicaklik
artislan ve yagis rejimindeki degisikliklerin, tanmsal tretimde buiytik degisimlere neden
olacag ve ozellikle bugday gibi temel gida Grtanlerinin uretiminde kayda deger diistslere yol
acabilecegini gosteriyor. Yiikselen sicakliklarm, bitkilerin cografi dagilimim etkileyecegi ve
baz1 bitki titrlerinin go¢ etmesine neden olabilecegi gortiliiyor. Yapilan bir baska arastirmada,
kis aylarinin sicak gecmesinin, bitkilerin biyolojik saatlerini ve fenolojik dongiilerini
degistirebilecegi belirtiliyor.

Bu durum, tarimsal tiretim desenlerinin ve yontemlerinin yeniden gozden gecirilmesini
ve iklim krizine uyum stratejilerinin gelistirilmesini gerektiriyor. iklim degisikligine uyum
saglayabilmek icin dogayla uyumlu tanm yontemleri kritik bir rol oynuyor. Kurakliga,
hastaliklara, degisen iklim kosullarina daha direncli tarimsal tretim icin agroekolojik, onarict
yontemlere gecis yapilmasi gerekiyor.

IKLIM DOSTU CIFTLIKLER PROJESI

Bugday Dernegi'nin, kirsal topluluklarn direncliligini artirmak, dogal varliklarnn ve
ekosistemlerin korunmasini saglamak, buttinciil bir model yaratmak ve tarim ve hayvancilik
sektoranin iklim degisikligine uyum kapasitesini artirmak amaciyla izmirde yuruttagi
Iklim Dostu Ciftlikler Projesi egitimler, damsmanlik hizmetleri sayesinde ciftcileri ve yerel
topluluklar: desteklemeyi amachyor. Avrupa Birligi ve Ttrkiye Cumhuriyeti tarafindan
ortaklasa finanse edilen ve Cevre, Sehircilik ve Iklim Degisikligi Bakanlig1 tarafindan
yurttilen Iklim Degisikligine Uyum Hibe Programi kapsaminda desteklenen fklim Dostu
Ciftlikler Projesi, Koy-Koop Izmir ile Italya’dan Deafal ortakliginda yurttaliyor ve 18 ay
stirecek.

Proje stiresince yerel paydaslarla danisma toplanulari yapilarak onct ciftci ve ciftlikler
secilecek ve ciftliklerde ekolojik déngiiler ve ekosistem islevleri incelenecek. iklim
degisikliginin tarma etkileriyle ilgili paydaslarin konuyla ilgili goruslerini de iceren bir durum
analizi raporunun hazirlanmasinin ardindan, 6nct ciftcilere egitim ve damsmanlik verilecek.

Ozgiir CILEK
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mavi sulartyla bulusmasina taniklik etmek istiyorum. Bogaz,

giizelligini denizin mavisine ve her iki tarafinda yiikselen yesil
tepelere borglu. Istanbul’da San Francisco ile Sidney’i birlikte
yasarsiniz. Insanin bir sehre ait oldugunu hissetmesi zaman alryor,
ozellikle de daha once yasadiginiz sehri ariyorsaniz. Yurt digindan
dondiikten sonra Ege Universitesi’ndeki hocalik donemimi hep
heyecan ve 6zlemle anarim. Izmir’de yasamanin getirdigi diizenli
hayati da unutmak miimkiin degil. Ama Istanbul’da yasamak hep
farkli olmustur benim igin.

Istanbul, Tiirkiye nin giizel, yeni fikir ve acilimlarin
gerceklestigi disa doniik yiizii. Onu yasamak, sevmek ve korumak
gerekli. Istanbul’da yasamak giizel ama zor. Hep zor erisilen seyler
giizel degil mi? Bu giizelligi yasamak isteyenler, bedelini de 6demek
durumunda. Istanbul gercekten diinyanin en giizel sehirlerinden biri;
¢linkii sadece bir kenti ve insanlarini degil, bir ruhu barmdirtyor
kendi i¢inde. Bilmeyenlerin anlamadigi, bilenlerin ise baska yerde
hissetmedigi bir bag (ruh) bu. Istanbul’da yasayan kime sorarsaniz
Istanbul’dan yakinir, ama bir tiirlii birakamazlar Istanbul’u. Iste
bdyle bir sehirdir Istanbul, aliskanlik yaratan. Istanbul’da, Bogaz’1
vapurla gegmek, Martilart beslemek, Hali¢’te bir dostla bulusmak,
giinesin batigini1 Uskiidar’dan seyretmek, sikisik trafikte kopriiyii
geemek, Bogaz’in mavisine bakarak yasadiginin farkina varmak,
Kumkap1’da balik yemek ve eski bir sarkiy1 otantik calgicilarla
birlikte sdylemek... Iste bu, Istanbul’da yagamak...

Son yillarda Istanbul’da agaglar daha bir boy attilar, parlak bir
yesili yakaladilar. Bu yil Istanbul parklarina 158 gesit lale dikildi.
Emirgan ve Goztepe parki lalelerin  renkleriyle senlendi. Istanbul
aym zamanda bir lale sehridir. Istanbul’un simgeleri arasinda
mutlaka laleyi saymak gerekiyor. Hollandalilar Osmanli déneminde
Istanbul’dan gétiirdiikleri laleleri nemli bir turizm kaynagi
olarak kullaniyorlar. Kuekenhof, Hollanda’nin diinyaca taninan
lale bahcelerinin oldugu yerdir. istanbul’un Lale devrinden kalan
mirasi ciddi sekilde canlandirmali ve 1-30 Nisan tarihleri arasinda
diizenlenen  ” Istanbul Lale Festivali” uluslar arasi etkinlige
doniistiirilmelidir.

Istanbul’u gériip de tutulmayan hicbir yabanci gérmedim.
Istanbul, denizi, havasi, yapilari ve insanlariyla bir biitiindiir.

Iste bu biitiinliik etkiliyor insan1. Insan ruhu hep bir biitiinliigii
arar. Tste o biitiinliik var Istanbul’da, duyabilir, yasayabilirsiniz.
Kitalart birlestirdigi gibi, dinleri, kiiltiirleri ve insanlar1 da
kaynastirir Istanbul. Istanbul sanatin, kiiltiirel aktivitelerin, bilimin
ve ekonominin baskentidir ayn1 zamanda. Tiirkiye bilincine
varmak igin yolunuz Istanbul’dan gegmeli. Istanbul’u tanimayan,
Istanbul’da yasamayan Tiirkiye gergeginin farkina varamaz. Bakin
Avrupa sehirlerine; aksam magazalar kapandiktan sonra sokaklar
sessizlige biiriiniir, sehir uykuya dalar. Istanbul &yle mi? Istanbul,

istanbul’da bahar basliyor. Erkenden kalkip giinesin Bogaz’in
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ISTANBUL'U
YASAMAK VE KORUMAK

giindiiz ve gece canli kalan ender sehirlerdendir, diinyada. Bunda
Tiirk insaninin hareketli yasaminin yaninda, Istanbul’un denizi,
havasi ve de kiiltiirii etkilidir.

Bogaz’a bakarken duygulanmamak miimkiin mii? Istanbul
duygulu bir sehirdir, seni sarip, yasamin igine siiriikler ve
canli tutar. Istanbul, Tiirkiye’nin bir yansimast ve bir Tiirkiye
mozaigidir. Anadolu’nun en iicra kdseleri Istanbul’da yerini
almustir. Tiirkiye’nin en fazla go¢ alan sehridir, Istanbul. Bu nedenle
Istanbul’da Sivas ile Mardin; Kars ile Kastamonu yan yanadr.
Istanbul’un cevresine ¢ikin, dolagin, Anadolu’yu goreceksiniz.

Peki, sahip oldugumuz degerlerin ve giizelliklerin bilincinde
miyiz? Diinyanin en giizel sehri olan Istanbul’u geregi gibi
koruyabiliyor muyuz? Istanbul’un dogal giizelliginin yaninda
sorunlar1 da ¢ok. En 6nemlisi de bence, Istanbul’da yasayanlarin
Istanbul’a kars1 sorumluluk bilincinin yeterince gelismemis
olmasi. Sonunda iyiyi, glizeli yapan da, bozan da insan degil mi?
Istanbul’da yasayanlar bunu 6grenmeli ve Istanbul’un giizelligine
yakisir bir sekilde davranmalidir. Toplumun var olan ortak
kurallarina kargin herkesin kendi kurali var, bu sehirde. Kurallara
uymayinca da diizen bozuluyor. Iste Istanbul’un yasaminda en
olumsuz konu budur. Kurali bozana hosgoriiyle bakilmamali. Bunlar
hep egitimle olacak, ama uzun zaman alacak. Insanlarin birbirine
saygili olmasi, hakkina razi olmast 6nemli. Bunun i¢in herkes kendi
cergevesinde buna katkida bulunmalidir. Clinkii yasanilir bir ortami
ancak insanlarin kendisi yaratir.

Istanbul’da yasamak giizel, Istanbul’da yasamak ayricaliktir,
ancak sorumluluk ister, insana ve ¢evreye saygi ve sevgi ister. Siz
siz olun Istanbul’u sahiplenin, degerini bilerek koruyun. Ciinkii
baska Istanbul yok.
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Burak Basarir, Anadolu
Grubu Icra Baskani oldu

nadolu Grubu biinyesinde 26 yildir artan sorumluluklarla
gorev alan Burak Basarir, 20 iilkede 90 tesisi ve 100 bine |
varan ¢ahsan ile faaliyet gosteren Grubun Icra Baskan
oldu. Burak Basarir, American River College’da Uluslararasi
isletme ve Bilgisayar egitimlerinin ardindan California State
University of Sacramento’da Isletme 6grenimi gordii. 1995 yilinda
Orta Dogu Teknik Universitesi Isletme boliimiinden mezun
olan Basarir, 1998 yilinda Coca-Cola Igecek’e (CCI) katildh.
Artan yonetim sorumluluklari ile farkli roller iistlenen Basarir, 2005 yilinda CFO pozisyonuna
terfi etti. CCI’m halka arzi1 ve CCI-Efes Invest finansal birlesmesine liderlik eden Basarir, 2010-
2013 yillar1 arasinda Tiirkiye Bolge Baskani olarak CCI'mn satig hacmi ve gelir agisindan en biiyiik
operasyonunu yonetti. 2014’te Coca-Cola Igecek A.S."ye CEO olarak atanan Basarir, 2023 yilindan
bu yana Anadolu Grubu Icra Bagkan Yardimcihg: gorevini yiiriitmekteydi. Basarir, Coca-Cola
Icecek’in Tiirkiye’den Cin smirmna kadar uzanan genis bir cografyada 12 iilkede {iretim yapan ¢ok
uluslu bir sirket konumuna ulasmasinda liderlik roliinii tistlenmisti.

.........................................................................

IBAKTECH, 4 giinde 4 milyar Furo’luk

ticaret hacmi hedefliyor

laninda diinyanin ve -

Avrasya’nin 6nde gelen

organizasyonlarmdan biri
olan IBAKTECH Fuari, 24-27 Nisan
tarihleri arasinda unlu mamul endiistrisi,
¢ikolata- dondurma- tatli tireticileri ve y
HORECA sektorii profesyonellerini 14. ‘ —
kez bir araya getirecek. Messe Stuttgart
Ares Fuarcilik tarafindan diizenlenecek
olan fuar; 6 salonda, 30 bin metrekarelik
alanda organize edilecek. Onceki
yillarda Avrupa, Afrika ve Orta Dogu
bolgelerinden gelen 80 binden fazla
profesyonel ziyaretciyi agirlayan IBAKTECH, katihimeilarmna yeni pazarlara ulasma firsatlari sunarken,
sektor profesyonellerinin yatirim kararlarinda énemli bir rol oynamay1 hedefliyor. Ticaret Bakanligs,
KOSGEB, GIDABIL, EKMADER ve Tiirkiye Firmcilar Federasyonu’nun destegiyle diizenlenecek
olan IBAKTECH, Tiirkiye, Almanya, Azerbaycan, italya, Fransa, Slovenya, Ukrayna, Cin, iran,
Liibnan ve Suriye’den 300iin tizerinde katilimctya ve 500’iin iizerinde markaya ev sahipligi yapacak.

.........................................................................

Omer Fethi Giirer: “Aycicek yaginda
disa bagimhhk artiyor”

HP Nigde Milletvekili Omer Fethi Giirer, bakanlarm “net ihracatcty1z” agiklamalarinm

aksine, 21 gida {iriinlinde arz agiginin 6nemli tilketim {riinlerini kapsadigini ve aygigek

iretimiyle aycigek yaginin talebi karsgilamadigi i¢in disa bagimliligin artarak devam ettigini
belirtti. Amerika Tarim Bakanhigi’nin Tiirkiye’de aygicegi iiretimine yonelik yaymladigi raporuna gore,
2023-2024 sezonunda 750 bin hektar olan aygigegi tohumu ekim alanmin 60 bin hektar daralarak 690
bin hektara diisecegini kaydeden Giirer, “Diistis i¢in
gerekee, ciftcinin {iriin fiyatlarinin azalmasi nedeniyle
tirline y6nelme cesaretinin kirilmasi ve daha gok
getirisi olacagi diigiindiigii tirinlere yonelmesi olarak
degerlendirildi ve aycigegi tohumu ithalatimn da 600
bin tondan 175 bin ton artarak 775 bin tona ¢ikacagi
ongoriildiigii belirtildi. Ulkemizde ortalama 1 milyon
ton bitkisel aygicek yagi tiiketiminin 450-500 bin
tonu yerli tiretimle karsilanirken talebe gore ithal
aycicek yagma bagimlilik artmaya devam ediyor”
ifadelerini kulland1.
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56 milyar TL ciro

Ulker Biskivi, 2023 yilini cok basarili is
sonuglarlyla tamamlayarak cirosunu 56
milyar TL'ye ulastirdi. Sirketin Kamuoyu
Aydinlatma Platformu’na (KAP) génderdigi
aciklamaya gore, ihracat ve yurt disi
operasyonlarinin cirodaki payi %32 olan
Ulker Biskivi, Turkiye, Suudi Arabistan

ve Misir'da biskuvi pazarindaki liderligini,
Kazakistan ve Orta Asya Ulkelerinde ise
guicli biytmesini stirdiirmeyi basardi. Ulker
CEQ’su Mete Buyurgan, “Zorluklarla gecen
bir yili énemli ve ilklerin oldugu basarilarla
bitirdik. Pazarda liderligimiz devam ederken,
gectigimiz yil biskuvi, cikolata ve kek
kategorisinde Turkiye'de toplam 47 yeni
Urtina tuketicilerimizle bulusturduk” dedi.

Ozsiit’ten egitime

‘tatly’ bir destek

Ozsiit, Ege Cagdas Egitim Vakfi (ECEV) is
birligiyle ihtiyag sahibi cocuklarin egitimine
destek oluyor. Baslatilan projeyle, Ozsut'tin
Ege Bolgesi'nde bulunan magazalarindan
satin alinacak ¢ikolatalarla, geng

nesillerin cagdas bir egitim sistemi icinde
gelecege hazirlanmasi icin egitimde firsat
esitligine katki saglanmasi amaglaniyor.
Bu cercevede ECEV'e 6zel tasarlanan
kutularda sevilen ¢ikolatalarini satisa
sunan marka, “bir cocuk daha okusa bin
gelecek glizellesir” diyor ve misafirlerini

bu tath destege katki yapmaya davet
ediyor. Cikolata satisinin tiim geliri,

her yastan gocuk ve gencin egitim
yolculuklarina destek saglamak tizere
ECEV'e bagislanacak. Proje simdilik Ege
Bolgesi'ndeki magazalari kapsiyor.
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from experts
for happy chefs

Maysa Gida olarak yillarca edindigimiz tecrubelerden yola cikarak, dogal lezzetleri bir araya
getirdigimiz Fretta markamiz ile sizlerleyiz.

Fretta Serimizde dondurma, gelato, sorbe liretimleri icin ¢esitli baz ve paste’lerin yani sira
soft dondurma, frozen yogurt, sicak ve soguk icecek tozlari ile sizlere lezzetli ve kaliteli Grunler sunulmaktadir.

www. fretta.com.tr
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Northstar’in yonetimi
Cengiz Altop’a emanet

Y 1ldiz Holding’in inovasyon sirketi Northstar’in CEO’su Cengiz Altop oldu. Gida sektoriinde

n

40 yih askm deneyime sahip Cengiz Altop, ODTU Kimya Miihendisligi Boliimii’nden

1979 yilinda mezun olduktan sonra yiiksek lisansini ayni boliimde 1981 yilinda tamamladi.
1991 yilinda Yale Universitesi’nde MBA egitimini tamamlayan Altop, Ulker Cikolata ve Biskiivi
fabrikalarinda 1983-1989 yillar1 arasinda sirastyla; tiretim g
Ir}uhend{sh Ar-Ge & kalite miidiirii ve genel niidiir yardimcist Ekmek ve simit fly atlarimin
gorevlerinde bulundu. 1992-1998 yillar1 arasinda Tekfen E s S
Grubu’nda Mis Siit’te genel miidiir yardimeist ve Macro belirlenmesinde yeni donem
Siipercenter zincirinin kurucu genel miidiirii olarak ¢alisan Tiirkiye Esnaf ve Sanatkarlari
Altop, 2003-2020 aras1 donemde Teknaroma sirketinin Konfederasyonu'nun ilgili yonetmeligi
yonetici ortagi gorevini icra etti. Cengiz Altop, 2020’de sirketin Resmi Gazete'de yayinlandi. S6z konusu
Palsgaard Gida San. Tic. A.S."ye devrolmastyla 2023 Ocak yonetmelikle birlikte ekmek ve simit fiyati, il
ayma kadar bu sirkette genel miidiirlitk gérevini siirdiirdii. genelinde olusturulacak komisyon tarafindan
Cengiz Altop, Northstar’daki CEO pozisyonuna atanmadan degerlendirilecek. Bu komisyon ilgili belediye,
once, son olarak Palsgaard Gida gats1 altinda global gikolata ficaretil mGdurigu, il tarim ve orman

endiistrisi kidemli ticari lideri olarak gérev yapmustt. mud[]rlugu, ticargt YOI i odag YeE
ticaret odaslyla ilgili odanin temsilcilerinden

......................................................................... o|u§acak. Fiyaﬂar' Ticaret Bakan||g|'n|n

olumlu gértistintin alinmasindan sonra birlik
Ulusoy Un kurulusunun 55. yithhm kutluyor

tarafindan onaylanacak. Ancak, bakanligin
olumsuz gorus bildiriimesi durumunda
amsun, Aydm, Ankara, Corlu ve Hatay’daki 5 fabrikasiyla birlik, yeni tarife talebini gerekceleriyle
giinde 4 bin 375 ton iiretim kapasitesi bulunan Ulusoy Un birlikte komisyon toplanmaksizin tekrar
55. yilint kutluyor. Tiirkiye un ihracatimin yiizde 10’unu bakanligin géristine sunacak, karar goristin
gerceklestirerek lider un ihracatcilarindan ve iireticilerinden biri alinmasindan sonra onaylanacak.
olan Ulusoy Un, 2023 yilinn ilk 9 aymnda 24 milyar TL satis hastlatt 00000000 OLOOOOOOOC
gerceklestirdi. 105 iilkeye ihracat yapan Ulusoy Un, TIM 1000 listesine
gore Tiirkiye nin en biiyiik 247. ihracatcist, ISO 500 listesine gore de
Tiirkiye’nin en biiyiik 273. sanayi kurulusu ve kendi sektoriiniin en
biiyiik firmasi olan konumunda. Konuyla ilgili agiklamalarda bulunan
Ulusoy Un Yonetim Kurulu Bagkani Dr. Eren Giinhan Ulusoy,
“Babam Fahrettin Ulusoy tarafindan kurulan Ulusoy Un, kiigiik bir zahire diikkanindan global bir
sirkete dontistil. Sevgili babam Fahrettin Ulusoy’un baslattig1 bu yolda, ayn1 azim ve heyecanla
yiiriimeye devam ediyoruz. Babamin mirasini tagimak, ayn1 zamanda Ulusoy Un’un bu topraklara
kattig1 degeri siirdiirmek benim ve ailem i¢in bilytik bir onur ve sorumluluk” dedi.

.........................................................................

Tat'in soslar1 Avrupa’mn devzincir marketlerinde
Tat Gida, i¢ piyasa sos kategorisindeki basarisini, imzaladigi yeni anlagmalarla global

Ekici Peynir’de
iist diizey atama

pazarlara tastyor. Kategorideki iddiasini, son yillarda hayata gecirdigi kapasite artirimi ve
modernizasyon yatirimlariyla destekleyen sirket, Avrupa’nin en biiyiik satis perakende
gruplarindan Lidl ve E.Leclerc ile sos kategorisindeki ihracat cirosunu 3 katina ¢ikartacak
satis anlasmalar1 imzaladi. Bu anlagmalarla birlikte Tat Gida, ihracat cirosunda %46, tonajinda

Elcin Ekici Ozturk, Turkiye'nin 6nde gelen
peynir markalarindan Ekici Peynir'de

YENI PE
HATTIMIZIN ACILISINA

Heos Geldinis

06 Ekim 2023 - Tat Mustafakemalpasa isletmesi
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ise %24 artis saglayacak. Son
donemlerde sos hazirlik grubu ve
yeni dolum hattt yatirmmilartyla
tiretim kapasitelerini %75 oraninda
artirdiklarini agiklayan Tat Gida
Genel Miidiirii Evren Albas,

“Bu biiylimeyi Avrupa’nin dev
zincirleriyle biiyiik ticari anlasmalar
imzalayarak taclandirtyoruz. Bu
anlagsmayla Avrupa tilkelerindeki
Lidl ve E.Leclerc magazalarinda
Tat fabrikalarimizda tirettigimiz
soslar ocak ayindan itibaren
raflarda yer aliyor. Yaptigimiz

bu son satig anlagmalariyla sos
kategorisindeki ihracat satiglarimiz
3 katina ulasacak” dedi.

satis ve pazarlamadan sorumlu genel
muddr yardimeisi pozisyonuna getirildi.
2007 yilinda Marmara Universitesi iktisat
Fakultesi'nden mezun olan Elgin Ekici
Ozturk, ardindan Kanada'da George
Brown College'da stratejik pazarlama
yonetimi egitimi aldi. 2009 yilinda Ekici'nin
pazarlama departmaninda goreve
baslayan Ozttirk, 2014 yilinda satis ve
pazarlama departmanlarinin ayrilmasinin
ardindan gorevine pazarlama direktor
olarak devam etti.2019-2021 yillari
arasinda Geng Organize Sanayi Dernegi'nin
baskanligini tistlenen Elgin Ekici Oztuirk,
halen Antalya Organize Sanayi Bolgesi
TEKNOPARK ve Ekso Stt A.S.'nin yonetim
kurulu Gyeleri arasinda yer aliyor.
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Hem g6ze hem damadaghitap
eden buz gibi bir alternati!
Chia tohumlu icecek!

Yiyecek ve iceceklerde daha yogun duyusal deneyimlere yonelik artan : 4
talep, Mintel'in, tadi, dokunmayi, gorinusu veya kokuyu daha cok én
plana ¢ikaran urln veya deneyimlerin daha ilgi ¢ekici olabilece§ini J
vurgulayan ‘Sense of the intense’ trendiyle aciklaniyor. Ornegin ch|a
tohumlu buz gibi bir icecek tam da bu trende uygun bir alternatif. Cinki

hem géruntusuyle géze, hem de tanecikleri ve lezzetiyle damaga hltap
ediyor. Peki chia tohumlarinin raf 6mru boyunca dibe ¢cé6kmeden askida )
kalmasini saglamak mimkin mi? Bogru icerikler kullanildiginda bu pek ’
tabii mumkun! 2 .

E
Her gida ve icecek Urﬁnﬁnﬁn‘ugluluk saglik guvenle
tuketilmesinin musterilerimiz ‘ln, ne kadar énemli
oldugunu biliyoruz. Bizim oncellglyz u;telle mizin
her Urunde bir basari hikayesi yaimp& ;

Azelis Turkiye Gida ve Beslenme Birimi olarak tek
uzmanligimiz, Urin bilgimiz, pazar deneyimimiz ve ¢o6
odakli ekiplerimizle bir sonraki basarili Grinuntze i
verecek yenilikler ve ¢cézumler pesindeyiz. Dunyani
ureticilerinin  temsilcisi olarak kivam  veri
emulgatorlere, stabilizatér, dogal tatland
aromalardan fonksiyonel gida icerikleri
surdurulebilir, yenilikci, rekabetgi Grtnler sunuy

Istanbul'daki Azelis Tirkiye Gida ve Beslen
Laboratuvari'mizda urin deneme, formiilasyoh ge

ve benzer ihtiyaclariniz icin dilediginiz  zan
hizmetinizdeyiz.

Bize ulasin. Size destek olmaktan mutluluk duyac

Azelis Turkiye +90 216 504 44 44 info@aze

.
Innovation

through
formulation
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Sinangil’den “60 Yalhk Tarlﬂer” k1tab1

tirkiye’nin ilk paketli un markalaridan

ve perakende un pazarmin liderlerinden

Sinangil, devreye aldig1 kapsaml
kampanya ile “60 Yillik Tarifler” kitab1
projesini hayata gecirdi. Kitap; sosyal medya
fenomeni Sef Sitkran Kaymak tarafindan
yapilan #ununuduymayankalmasin ¢agristyla
birlikte, takipgilerden gelen tariflerin uzman
jliri tarafindan degerlendirilip segilmesiyle
hazirlandi. Lansmanda konusan Eksim Holding
Gida Grubu Bagkam ve Eksun Gida Genel
Miidiirii Ahmet Demir, “Kampanya kapsaminda
‘Ununu Duymayan Kalmasin’ cagrimizla 4
tarafimiza ulagan tarifleri degerlendirdik. Nesilden nesile aktarilmis ashina uygun unlu lezzetlerin
seckin tariflerini Sinangil 60 Yillik Tarifler kitabinda topladik. Bu kitab1 yalmzca bir tarif kitabi
olarak gormiiyor, mutfak kiiltiiriimiiziin ve damaklarimizda yer etmis geleneksel lezzetlerin yarinlara
kalmasinda degerli bir arac1 olarak goriiyoruz. Tarif ve tariflerinin hikayelerini bizlerle paylasmaya
layik goren herkese tesekkiir ediyoruz” diye konustu.

Bunge, Tiirkiye’de
SMS Kopuz Gida’yla biiyiiyecek

3 binden fazla ¢alisam ve 40’tan fazla iilkede faaliyet gosteren 300°den fazla isletmesiyle kiiresel

gida ve yagli tohum sektoriiniin 6nde gelen ouncularindan Bunge, Tiirkiye’de endiistriyel

gida ¢oziimleri alaninda SMS Kopuz Gida ile distribiitorliik anlasmast imzaladi. Firma ayrica
Tiirkiye’deki ilk inovasyon merkezi Creative Stiidyo’nun ¢alismalarina da basladi. Konu hakkinda
aciklamalarda bulunan Bunge Asya Bagkan Yardimcist Paul Ayton, “SMS Kopuz partnerligimiz
Tiirkiye’deki faaliyetlerimiz agisindan ¢ok dnemli bir nokta. Aym zamanda su anki giiclimiiz ve
buradaki fabrikalarimiz sayesinde bizim i¢in oyunun
yoniinii degistirecegini sGyleyebiliriz. Bu sayede
miisterilerimize daha ¢ok yaklasmamiza ve gelecegi
6n gormemize yardimei olacak bir partnerimiz var”
dedi. SMS Kopuz Gida Y6netim Kurulu Bagkant
Semsi Kopuz ise, “Bizim igin asil gurur verici olan
halkimzm kaliteli gidaya en uygun fiyatla ulagmasma
hizmet ediyor olmak. O yiizden ‘sofralara dogan giines
olmak’ SMS Kopuz Gida’nin en biiyiik hedefidir. Bu
hedefimizi, gida devi Bunge ile yaptigimiz bu 6nemli
is birligiyle daha da yiikseltmis olmanin heyecanii
yastyoruz” ifadelerini kuland1.

.........................................................................

Dimes’e yeni pazarlama direktorit

tirkiye’nin dnde gelen igecek sirketlerinden Dimes organizasyon yapisini sirket icerisinden

atamalarla giiclendirmeye devam ediyor. Markanin pazarlama direktorligii gérevine,

pazarlama grup miidiirii gérevini yiirliten Merve Keten atand1. Keten yeni gérevinde
markanin stratejileri ve soguk icecekler diinyasindaki
yeni konumlanmasi kapsaminda tiim pazarlama
faaliyetlerinin yonetiminden sorumlu olacak.
Pazarlama direktorliigii gorevini daha 6nee yiirliten
Duygu Siileymanoglu ise, 2022 y1linda atandig
pazarlamadan sorumlu genel miidiirli gérevini
siirdiiriiyor. Orta Dogu Teknik Universitesi Gida
Miihendisligi Béliimii mezunu olan Merve Keten,
caligma hayatina Mey Diageo Tiirkiye biinyesinde
basladi. Dimes ailesine 2014 yilinda katilan Keten,
pazarlama direktorliigii gérevine atanmasi 6ncesinde
sirket blinyesinde kidemli kategori miidiirt,
pazarlama miidiirli ve pazarlama grup miidiirii
gorevlerinde yonetim sorumluluklari tistlendi.

HAHTA BASKA BAX
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ﬂBD’deIu meklerde
kus gribine rastland

ABD'de Teksas Hayvan Sagligi
Komisyonu Teksas ve Kansas 'taki
ineklerde halsizlik, istahsizlik ve emzirme
problemlerinin gbzlemlendigini ve
sutlerine uygulanan testlerde kus gribinin
pozitif ¢iktigini ifade etti. Agiklamada,
“Teksas ve Kansas'da 6ncelikli olarak
yasl ineklerdekiistahsizlik ve diger klinik
semptomlarini yakindan degerlendirmek
icin testler yapildi. Kansas 'taki iki

sut ciftliginden ve Teksas'taki bir stt
ciftliginden alinan pastérize ediimemis
sutin teshis 6rnekleri ve ayrica baska bir
sut ¢iftliginden alinan 6rnekler eyaletlerde
25 Mart 2024'te HPAI'nin (kus gribi)
pozitif oldugunu dogruladi” denildi.

Yerli seker pancar
tohumlan tescil edildi

Tarim ve Orman Bakanlig, ilgili
kuruluslarindan Turkiye Seker Fabrikalari
AS'nin (Turkseker) ‘Turkseker 2023’

ve ‘Turkseker 2053" adli seker pancari
tohumlarinin tescil edilerek Milli Cesit
Listesi'ne kaydedildigini agikladl.
Tescillenmis cesitlerin tohum Uretimine
2024 itibariyle baslanirken; 2025 ve
sonraki yillarda bu yerli seker pancari
cesitleri Turk giftcisi ile bulusacak. Yerli
seker pancari tohumu tretiminin yaklasik 7
yiliginde hem Turkiye'nin ttim ihtiyaclarini
karsilamaya yetecek hem de ihrag
edilecek bir diizeye erismesi bekleniyor.
(Demiroren Haber Ajansi)
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GIDA DENETIMLERI

Ramazanda 104 bin
GIDA DENETIMI YAPILDI

Tarim ve Orman Bakani
Ibrahim Yumakli, Ramazan ayinda
yapilan 104 bine yakin gida
denetiminde uygunsuzluk tespit
edilen 1022 iiriin i¢in 45 milyon
lira idari para cezasi uygulandigint
acikladi. Bakan Yumakli, yaptigi
yazili agiklamada, tarladan gatala
kadar gidanin her adimin1 kontrol
altinda tutmanin, giivenilir giday1
vatandasa sunmanin gayreti i¢inde
caligmalarini siirdiirdiiklerini
soyledi. Yumakli, “7 bin 500°den
fazla gida kontrol gorevlisiyle
Ramazan ay1 boyunca Tiirkiye
genelinde gida denetimlerini
yogunlastirdik ve 104 bine yakin
denetim gergeklestirdik. S6z
konusu denetimler sonucunda; 1022
adet islem icin yaklasik 45 milyon
lira idari para cezasi uyguladik,

13 isletme i¢in ise savciliga sug
duyurusunda bulunduk. Bu cezalar
agirlikli olarak bozulmus, son
tiiketim tarihi gegmis gidalar, kayit
yaptirmadan faaliyette bulunan
isletmeler, hijyen kurallarina
aykirilik ve Tiirk Gida Kodeksi’ne
uygunsuzluktan dolay1 verildi”
ifadelerini kullandi.
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THRACAT

Susam ihracatinda

REKOR

Birgok gida iirlinlerine lezzet
katan susam Tiirkiye i¢in 6nemli
bir ihra¢ kalemi olarak éne
cikiyor. Tiirkiye, 2022 yilinda
77 milyon dolar olan susam
ithracatin1 2023 yilinda %62°lik
artisla 124,5 milyon dolara ¢ikardi.
Tiirkiye’nin susam ihracatindaki
yeni hedefi 250 milyon dolara
ulagsmak. Susamin igine girdigi tim
yiyeceklerin tadina ayr bir aroma
ve lezzet kattigini dile getiren Ege
Hububat Bakliyat Yagli Tohumlar
ve Mamulleri Thracatgilan Birligi
Baskan1 Muhammet Oztiirk,
Tiirkiye’nin susam ihracatinin
2024 yilinin ocak-gubat déneminde
%195°lik artisla 6 milyon 645
bin dolardan 19 milyon 632 bin
dolara ytikseldigi bilgisini paylasti.
Tiirkiye’de yetisen susamin ¢ok
kaliteli oldugunu anlatan Oztiirk,
“Susamda en biiyiik ithalat¢i
1,6 milyar dolarla Cin. Bizim
susamimiz kaliteli oldugundan
birim fiyat1 2,4 dolardan gidiyor.
Cin ise 1,5 dolar bandinda ithalat
yapiyor. Bizim kaliteli susamimizi
secici bir pazar olan Japonya ve
Avrupa tilkeleri altyor” dedi.

TARIM ISTATISTIKLERI

Tarim uiretici fiyatlarinda
YILLIK %58,29 ARTIS

Tiirkiye Istatistik Kurumu
(TUIK), Subat 2024 dénemine
iligkin tarim triinleri iiretici fiyat
endeksi verilerini agikladi. Buna
gore; tarim triinleri iiretici fiyatlart,
subatta bir dnceki aya gore %7,18,
bir 6nceki yilin aralik ayina gore
%11,30, bir dnceki yilin ayn1
ayma gore %58,29 ve 12 aylik
ortalamalara gore %60,28 artt1.
Sektorlerde bir dnceki aya gore,
tarim ve avcilik Uriinleri ve ilgili
hizmetlerde %7,28, ormancilik
iirtinleri ve ilgili hizmetlerde
9%S5,25 ve balik¢ilikla destekleyici
hizmetlerde %5,93 fiyat artis
gerceklesti. Ana harcama gruplarinda
da bir dnceki aya gore, tek yillik
(uzun 6miirli olmayan) bitkisel
iriinlerde %8,98, ¢ok yillik (uzun
omiirlii) bitkisel tiriinlerde %2,55
ve canli hayvanlar ve hayvansal
irtinlerde %6,02 fiyat artig1 gorilda.
Sektorlerde bir 6nceki yilin ayni
ayina gore tarim tretici fiyatlari,
tarim ve avcilik iirtinleri ve ilgili
hizmetlerde %58,08, ormancilik
tirtinleri ve ilgili hizmetlerde
%S55,60 ve balikeilikla destekleyici
hizmetlerde %69,67 artt1.
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Krispy Kreme'den
Anneler Giini siirprizleri

Anneler Giinii’nii unutmayan
Krispy Kreme, bu anlamli giin igin iki
farkli donat hazirlads. I¢i ve kaplamast
cikolatali tizeri findik ve ¢ikolata soslu
Chocolate Heart lezzetiyle, velvet
kekli tizeri beyaz cikolata kaplamali
Raspberry Heart frambuaz dolgusuyla
dikkat cekiyor. Yeni tiriinler, 6zel sik
tasarimli karton kutusuyla mayis ayinda
Krispy Kreme magazalarinda ve online
satig kanallarinda satisa sunulacak.

Eker ambalajlariyla
otizme dikkat cekiyor

Eker, 6zel tasarimli ambalajlartyla
Otizm Farkindalik Ay1 olarak kabul
edilen nisan ayinda bu hastaliga iligkin
farkindalik saglamay1 hedefliyor.
Uretimdeki katkilarim éne ¢ikararak
otizmli ¢alisanlarimi onurlandiran
firma, tiiketicileri de otizm konusunda
bilgilendiriyor. Eker’in 6zel temali
ambalajlari; kefir (1000ml), stizme
yogurt (900g), kova yogurt (2000g)
ve Efsane Yogurt (750g) iirin
secenekleriyle nisanda market
raflarinda olacak.
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Ulker Anadolu Baharat

serisi raflarda

Anadolu mutfagiin lezzetini sofralara
tastyacak “Ulker Anadolu Baharat” serisi,
Bizim Toptan ve Se¢ Marketler’de satisa
sunuldu. Seride aci1 toz biber, tatli toz
biber, karabiber, pul biber, nane, kekik,
susam, ¢orek otu, kimyon, kori, limon tuzu,
sumak ve targin olmak {izere 13 ¢esit tirlin
bulunuyor. Uriinler farkh biiyiikliikteki
ambalajlarda hem ev dis1 tiiketim (EDT)
miisterilerinin hem de bireysel miisterilerin
kullanimina uygun olarak iiretildi.

BT
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Metro Tiirkiye'den
bitki bazh meze cesitleri

‘Sofrada Herkese Yer Var’
diyerek bitki bazli iiriin gesitliligini
genisleten Metro Tiirkiye,
geleneksel damak tadimizi temsil
eden mezeleri, vegan ve glutensiz
haliyle sofralara getirdi. Metro
Chef Veggie bitki bazli haydari,
Metro Chef Veggie bitki bazli koz
patlicanli meze, Metro Chef Veggie
bitki bazli havug tarator ve Metro
Chef Veggie bitki bazli kurutulmus
domatesli meze vegan sofralarin
yeni favorisi olmaya aday.

Tchibo'nun bahar lezzeti

Shake Shake Dream

75 yili askin kahve uzmanlhigyla
farkli damak tatlarina uygun
lezzetler sunan Tchibo, siit ve ¢ilegin
uyumunu damaklara tagtyan Nisan
ay1 igecegi Shake Shake Dream ile
ilkbaharalezzetli bir baslangi¢ yapmay1
hedefliyor. Yogun cilek tadinin yaninda;
tizerindeki kalpli stislemeleriyle dikkat
ceken yeni igecek, Nisan ayu itibariyle
Tchibo magazalarinda lezzet severlerle
bulustu.

Ozsiit'ten el yaprm
ustaliginda cikolatalar

Ogzsiit usta ellerde hazirlanan
birbirinden lezzetli ve sik
cikolatalariyla bayramlarda sohbetlerin
eslikeisi olmaya aday. El yapimi
cikolatalarin1 ‘Madlen’ ve ‘Special’
olmak tizere iki farkli konseptte sunan
marka, ¢ikolatalarinda gurmeler
ve sefler tarafindan diinyanin en
iyi ¢ikolatasi olarak kabul edilen
Valrhona’y1 kullaniyor. Bitter
cesitlerinde %61 kakao kullanan
marka, siitlii ¢esitlerinde ise %35 kakao
oranina yer veriyor.
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Findik £
Aromali 4

iinER

(Cafe Crown'dan findik
aromal kahve deneyimi

Cafe Crown, yogun findik
aromasina sahip sekerli ve sekersiz
iki ¢esidi bulunan kahveleriyle
her damak zevkine yanit vermeyi
amagliyor. Kahve ve krema
karisimindan olusan findik aromali
2’si 1 arada kahve seker tiiketimine
dikkat edenler i¢in ideal bir se¢enek
olarak one ¢ikarken; krema ve seker
karisimina sahip findik aromal 3’
1 arada kahve ise, sekerle birlikte
kahve deneyimini zenginlestiriyor.

Vivident 45 Dakika

iiriin ailesi bityiidit

Tiirkiye’nin 6nde gelen
sekersiz sakiz markalarindan
Vivident, genis tiriin yelpazesine
Vivident 45 Dakika’nin kesintisiz
lezzetlerini ekledi. Uzun siire
kalicilig1 ve lezzetleri tiiketiciler
tarafindan sevilen Vivident 45
Dakika’nin yeni gesitleri; meyve
lezzetlerinden karpuz, cilek,
ahududu ile ferahlik konusunda
kendini ispatlayan naneyle yeni
yesil nane aromalarindan olusuyor.
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Doganay’in yeni iiriinii
Misket Limonlu Salgam

Salgamu tiim Tiirkiye’ye ve
diinyaya tanitarak her yasa, her
eve ve her sofraya sevdirmeyi
amaglayan Doganay, klasik ve
gurme lezzetlerin ardindan, yeni
nesil salgam olarak lanse ettigi
Misket Limonlu Salgam’1 raflarla
bulusturdu. Yeni iiriinii kategoriden
ayristiran zelliklerin baginda,
sadece yemeklerle degil tek basina
da tiiketilebilecek kolay ve hafif bir
icime sahip olmas geliyor.
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Herbalife'dan glutensiz ve
vegan ogiin alternatifi

Herbalife, yeni iirinii Formiil 1
Ogiin Yerine Gegen Besleyici Muz
Aromal1 Shake Karisimi’ni tiiketicileriyle
bulusturdu. Glutensiz ve vegan igerigiyle
6n plana ¢ikan iiriintin igeriginde viicudu
destekleyici fonksiyonuyla bilinen 25
vitamin ve minarel yer aliyor. Kaslarin
gelisimini ve korunmasini desteklemek
i¢in her porsiyonunda 19 g protein
bulunan karisim etiketteki kullanim
talimatlarina gore hazirladiginda, bir
porsiyonu yalnizca 226 keal igeriyor.

Golf Royal Gourmet ile
gurme dondurma keyfi

Golf Dondurma, ana vatanindan
lezzetleri 6 farkli gesitte bulusturarak,
gurme dondurma deneyimi sunuyor. Golf
Royal Gourmet Belgika cikolatasindan
Madagaskar vanilyasina, Bodrum
mandalinasindan Mersin Lamas limonuna
kadar istah agan lezzetlerle bulusturdu.
Italya’ni sevilen tathsi Tartufo ise
akiskan sosu, vanilyasi, Belcika cikolatasi,
brownie pargalariyla tiiketicilerin istahini
kabartan’Golf Royal Gourmet Tartufo’da
bir araya geldi.

Icim kefir cesitlerine
biryenisini ekledi

Ak Gida-Igim Siit, dogal
probiyotik kaynag kefir
tiriin ailesini farkls gesitlerle
zenginlestirmeye devam ediyor.
Igim; kefir ailesine sade, orman
meyveli, ¢ilekli, seftali & ananasli,
aronya & karadutlu ve laktozsuz
cesitlerinden sonra simdi de yeni
tiriinii yesil cayli elmali kefiri katti.
Yeni {iriin, pazardaki meyveli kefir
cesitlerinden farklilasarak seker
ilavesiz olarak tiretildi.
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. Kajun
.. -Baharath

TUketicilerin son yillarda severek tikettigi labne ve krema,
yeni baharat ve lezzetlerle cesitlendi. icim Labne 180
gramlik ambalajlarda zeytinli kekikli, kajun baharatl ve Chili
ile cesnilenirken; icim Sef Krema da 200 ml ambalajlarda
mantarl, peynirli ve kajun baharatl olmak Uzere U¢ yeni
cesidiyle tUketicilerin begenisine sunuluyor.

ICIM, MUTFAKLARIN GOZDESI
LABNE VE KREMAYI CESITLENDIRDI

k Gida-I¢im Siit; tiiketicilerin kullaniminin yeni ¢esnili tiriinlerle lezzet arayislarina yanit verdiklerini
Aiofralarmda severek tiikettigi bir {ist seviyeye tagindigini belirten sOyledi. Tosun, labnenin mutfaklara ilk

icim Labne ve i¢im Sef Ak Gida- i¢im Siit’iin peynir girdigi zamanlarda kahvaltida tiikketilen bir
Krema tiriinlerini yeni cesitlerle kategorisinden sorumlu Pazarlama tirlin olarak bilindigini belirterek, zaman
zenginlestirerek siiriilebilir peynir ve Miidiirii Tug¢e Sarikaya Tosun, i¢inde labnenin farkli kullanim alanlarinin
krema pazarlarina yeni bir yon vermeyi yenilikgi iirtinlerle tiiketicilerin farkl kesfedilmesini sagladiklarini vurguladi.

hedefliyor. Baharatlardan gelen lezzet
ve faydalarin birlestigi i¢im Zeytinli

Kekikli Labne, Icim Kajun Baharatli YE N i c E s '. Tl E R '- vl E
Labne ve Icim Chili Labne gesitleri —
M SEF KREMAVEICIM LABNE

180 gramlik ambalajlarda tiiketicilerle i c
bulusurken, I¢im Sef Krema da 200

ml ambalajlarda; mantarli, peynirli
ve kajun baharatli olmak {izere 3 ayr1
¢esidiyle tiiketicilere ulasiyor.

TUGGCE SARIKAYA TOSUN:
“YENI TARIFLERLE SOFRALAR
ZENGINLESECEK”

I¢im’in yeni labne ve krema
iiriinlerinin lansmaninda, Sef Cigdem
Seferoglu’nun, mutfaklarda farkl
ve pratik kullanim alanlari acan
yeni labne lezzetleri ve yemeklere
sef dokunusu yaptiran yeni krema
¢esitleriyle hazirladigi 6zel tarifleri
basin mesuplari ve davetlilere sunuldu.
I¢im Labne ailesinin ¢ok amagh

Tugrul Cepni
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Tugge Sarikaya Tosun; “Cesnileri,
tiiketici trendlerini degerlendirerek sectik.
Kahvaltilarda ve tatlilarda vazgeg¢ilmez
bir iiriin olan labne yeni ¢esitleriyle
sandviclerde baz olarak kullanilmaya da
¢ok uygun. Yogun giinliikk tempomuzda
atistirmaliklarla da mitkemmel bir uyum
sagliyor, iistelik hem lezzetli hem de
doyurucu” dedi.

Ege ve Akdeniz mutfagna ait lezzetler
olan zeytin ve kekigin labneyle birlestigi
Igim Zeytinli Kekikli Labneyi kahvaltilarda
pratik kullanim igin tiiketicilere sunmay1
amagclarken, actya agina damak zevki
icin de I¢im Chili Labne’yi iirettiklerini
sOyleyen Tosun, “Kajun baharat1 ise
aslinda icerigindeki sogan tozu, sarimsak
tozu, kekik, kimyon gibi baharatlarla Tiirk
mutfagina ¢ok yakin. Diyetisyenlerin de
tavsiye ettigi labneyi baharat gesnileriyle
daha da lezzetlendirdik” diye konustu.

TUGRUL CEPNI:
“KREMA PAZARININ
EN YENILIKCI MARKASIYIZ”

Igim Sef Krema’nin bityiiyen krema
pazarinda yiizde 23 payla liderligini
siirdiirdiigiinii soyleyen Ak Gida- I¢im
Siit’iin krema kategorisinden sorumlu
Pazarlama Miidiirii Tugrul Cepni
ise, Tiirkiye’ de mutfak seflerinin ve
kendini sef gibi hissedenlerin tercihi olan
I¢im Sef Krema ile krema pazarinin en
yenilik¢i markasi olduklarint belirtti.
Cepni, “Tiirkiye’de bir ilk olan mantarli,
peynirli ve kajun baharatli krema
cesitlerimizi iki yillik Ar-Ge caligmalart
sonucunda gelistirmeyi basardik.

Girdigi yemeklerin lezzetini artiran yeni
krema ¢esitlerimizle pazar liderligimizi
pekistirmeyi ve tiiketicilerimize yepyeni
soslu tarifler denemeleri i¢in ilham vermeyi
hedefliyoruz. Yeni ¢esitlerimiz; sadece
kadinlarin degil, yemek yapmay1 seven

SEF CIGDEM SEFEROGLU: “ARTIK ICINE BHHHRHT HHTN\FNH GEREK ln’OH"

Sef Gigdem Seferoglu, Igim’in yeni tirtinleriyle 6zel bir menii
hazirlads. Citir enginar cipsini Igim Kajun Baharath Labne
tizerinde servis eden Seferoglu, “Hep hayal ettigim dip sosu
bu tirtinle yakaladim. Bugiine kadar kendim icine bir seyler
Kkatip yorumluyordum, yogurdun eksi tadin: hep labne ile
kirardim. Ama simdi bu yeni labne gesitleriyle labnenin igine
bir seyler katmaya, baharatlar ilave etmeye gerek kalmadi.
Mantarh, peynirli ve kajun baharath kremalar, 6zellikle et

ve tavuk ile muhtesem bir uyum saghyor. Kajun baharatl
adeta Café de Paris sos gibi oluyor. Igim'in yeni iiriinlerini
ozellikle evde yalnz yasayanlar ve pratiklik arayanlar igin
ok biiytik kolaylik sagliyor” seklinde konustu.

erkeklerin de mutfakta adeta sef dokunusu
yapmalarini saglayacak. Bu ¢esitlerimizle,
tiiketicilerimiz begenilen restoran lezzetlerini
zahmetsizce ve keyifle artik evlerinde de
hazirlayabilecek™ ifadelerini kullandi.
Kremanin Tiirkiye’de tiiketicilerin
hayatina geg girdigini sdyleyen Tugrul
Cepni, “Biz aslinda kremanin kullanim
alanlarini tanitmaya 8 y1l 6nce yiizde 35
yagli kremayla basladik. Neden yemeklerde
kullanilmadigini arastirdigimizda yag
oraninin yiiksek oldugunu gordiik ve
yiizde 18 yagli yemeklik kremayi tirettik.
Uriiniimiizii piyasaya sundugumuz ilk sene
yemeklik kremanin pazardaki payi yilizde
20’lerdeydi. Simdi yiizde 70’lere ulasti.
Bizden sonra diger markalarin da girdigi
yemeklik krema kategorisinde 2019°da pazar
lideriydik, simdi payimizi daha da yukari
cikardik” dedi.

TR

“HERKES KENDINI
SEF GIBI HISSEDECEK”

Yemeklik kremayi tiiketicilerle
bulusturduktan sonra daha farkli
kullanim alanlari i¢in igerisinde
yeni lezzetler olan kremalara
yogunlastiklarint anlatan Cepni, s6yle

devam etti: “Kremanin i¢ine aromast
yerine ger¢ekten mantarin, peynirin
konuldugu denemeler yaptik ve basarili
sonuglar elde ettik. Tiiketicilerimizin
mutfakta daha ¢ok yemek yapmasini
istiyoruz. Sadece kadmlarin degil,
erkeklerin de yemeklerini yaparken
krema tiriniimiiz ve ¢esitleri sayesinde
kendilerini adeta mutfaklarinda bir

sef gibi hissetmelerini sagliyoruz.
Restoranlarda tattiklari lezzetleri evde
de bir sef edasiyla yapmalari i¢in alan
actyoruz.”

www.gidateknolojisi.com.tr 21



Prof. Dr. Mehmet Pala

Prof. Dr. Mehmet Pala deneyimlerini
iiniversite ogrencileriyle paylast:

Uludag Universitesi'nde gerceklestirilen “Bir Akademisyenin, ilham Veren Almanya,
Universite, TUBITAK ve Gida Sanayi Deneyimleri” séylesisinde konusan Prof. Dr. Mehmet
Pala, akademik hayatinda ve 6zel sektorde biriktirdigi tecribelerini Universite 6grencilerine
anlatirken; yasama, mutluluga ve basar kavramina dair tavsiyelerini paylast.

Rektor Prof. Dr.
Ferudun Yilmaz

ali¢ Universitesi Ogretim
Uyesi ve dergimizin Bilimsel
Yaymn Kurulu Bagkani Prof. Dr.

Mehmet Pala, Bursa Uludag Universitesi
Gida Miihendisligi Bolimii’niin daveti
iizerine “Bir Akademisyenin, {lham Veren
Almanya, Universite, TUBITAK ve Gida
Sanayi Deneyimleri” igerikli sektorel
sOylesisini 5 Mart 2024 Sal1 giinti Bursa
Uludag Universitesi’nde gergeklestirdi.
Séylesiye, Bursa Uludag Universitesi
Rektorii Prof. Dr. Ferudun Yilmaz, Ziraat
Fakiiltesi Dekan Yardimcilart Prof. Dr.
Hayrettin Kuscu, Dog. Dr. Esra Aydogan
Ciftci, Gida Mithendisligi Boliim Baskani
Prof. O. Utku Copur, Uludag Universitesi
Ziraat Fakiiltesi Gida Miihendisligi
Bolimii 6gretim iiyeleri ve 6grencileri
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katildi. Ayrica sektor temsilcisi olarak
Referans Grup Yo6netim Kurulu Bagkant
Yusuf Bakioglu da hazir bulundu.

Prof. Dr. Mehmet Pala, Almanya’da
ogrenciligi doneminde ve daha sonra
toplamda 35 yi1l 6gretim iiyesi olarak
iiniversitelerde, 10 yil TUBITAK MAM
Beslenme ve Gida Teknolojisi Boliim
Baskanlig1 ve es zamanli olarak 20 y1l
gida sanayinde yonetim kurulu bagkanligi/
genel miidiirlik yaptigi sirada karsilagtigi
giicliikleri ve sorunlart nasil ¢6zdiigiinii
orneklerle paylasti. Yaptigi her isin bir
anlamy, {ilkeye ve insanlara bir yarar1
olmasini dnemsedigini sdyledi. Birgok seyi
bir arada ve hem de iyi yapma isteginin agir
bastigini, hicbir seyin emeksiz, cabasiz ve
Ozveri gostermeden elde edilemeyecegini
vurguladi.

BASARI KAVRAMININ
SIFRELERINI ANLATTI
Konusmasinda, 6grencilere bagarinin
caligmakta ve inandiklart hedeflerinden
asla vazgegmemeleri hususunu kendi
yasamindan orneklerle agiklayan Mehmet
Pala, hayatin akisinda zorluklarin ve
basarisizliklarin da normal oldugunu
belirtirken, bunlardan yilmamak gerektigini
ve ders ¢ikararak bagarmanin her zaman
miimkiin oldugunu belirtti. Pala, basarida
insanin kararlilig1 ve bu yonde harcadig:
cabanin 6nem tagidigini vurguladi.

Katilimcilar ve 6grenciler sdylesiyi
biiyiik bir ilgiyle izlediklerini belirttiler.
Prof. Dr. Mehmet Pala, gerek 6grenim
hayatinda ve gerekse calistigi gesitli
kuruluslarda edindigi deneyimlerini geng
insanlarla paylasmaktan memnunluk
duydugunu soyledi. Pala, kendi hayatini
“Universiteyi Gida Sanayi ile Bulusturan
Akademisyen” adli kitabinda yazdigini ve
ozellikle geng insanlarin deneyimlerinden
yararlanmasini amagladigini kaydetti.

“YASAMDAN OGRENDIKLERIM...”
Mehmet Pala konusmasini “Yasamda
insanin iyi bir aileye sahip olmanin
degerini, dostlugun dnemini, vefali
olmanin gerekliligini, hi¢bir seyin
goriindiigii gibi olmadigini, dirdstliigiin
kisa vadede zarari olsa da insan1 hep
ayakta tuttugunu, insanlara deger
vermenin édnemini, yardim etmenin
mutlulugunu, basarinin tadini, insan
ne yaparsa yapsin sevmeyenlerinin de
olabilecegini, ¢evresinden sayg1 ve sevgi
gérmenin insani mutlu ettigini, iilkesi
icin iyi seyler yapmis olmanin huzur
verici oldugunu, iyi insanlarin ¢ogunlukta
oldugunu, doganin giizelligine hayranlik
duyulmasi ve korunmasi gerektigini,
tiim canlilara ve 6zellikle de kedilere
duydugum sevgiyi, kin tutmamamin ne
kadar iyi oldugunu anladim” diyerek
tamamladi.
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Jrtorial b

Jalepeno, narenciye ve kahve atiklarini nasil degerlendiriyoruz?

AROMSA’DA DONGUSEL EKONOM: VE

ENDUSTRIYEL SiMBiY0Z

Sibel Hocaoglu ERENEL
Aromsa Yeni Uriin Gelistirme Laboratu-
var Sefi

Dongiisel ekonomi nedir?

Dongiisel ekonomi, en yalin
haliyle malzemeyi ekonomiye yeniden
kazandirmaktir. Detaylandirmak gerekirse;
driinlerin yeniden kullanilabilir sekilde
tasarlanarak tiretilmesini esas alir ve
miimkiin oldugunca sifir atik olusumunu
hedefler. Dongiisel ekonomi, dogrusal
(kullan-at) ekonomiye alternatif bir
sistemdir. Dongiisel ekonomide girdi ve
enerji kullaniminin azaltilmasi hedeflenir,
daha az kaynak kullanimi saglanir. Bunu
saglamanin yontemlerinden biri de
endiistriyel simbiyotik uygulamalardir.

Endiistriyel simbiyoz kavram
Herhangi bir sektor / tiretimden
¢ikan atigimn ileri doniisiimii amaciyla
baska bir sektor / tiretim i¢in girdi olarak
kullanimidir. Boéylece siirdiiriilebilir
iretim ve ekonomiye katki saglanmis olur.
Simbiyoz kavramu, iki farkli organizmanin
birbirinden faydalanarak beraber yasama
seklidir. Endiistriyel simbiyoz ise girdi,
enerji, atik gibi farkli kavramlarin
ekonomiye katki saglayacak sekilde is
birligi ile degerlendirildigi sistemdir. Bu
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sistemle, ¢evresel, sosyal ve ekonomik katk1
saglanmakta, bu da siirdiiriilebilirligin ti¢
temel ayagini olusturmaktadir.

Pandeminin etkisi, iklim degisikligi, Paris
Iklim Anlasmasi, AB’nin Yesil Mutabakati,
ekonomik krizler gibi nedenlerden dolay1
dongiisel ekonomi ve endiistriyel simbiyoz

kavramlari giin gegtik¢ce 6nem kazanmaktadir.

Iklim degisikliginin olumsuz etkilerinin
farkinda olarak, tarimim ve gidanin ne

kadar 6nemli oldugunun bilinciyle hareket
ediyoruz. Birlesmis Milletler Gida ve Tarim
Orgiitii’ne gore, diinya genelinde gidalarin
6nemli bir miktar1 hasat sonrasinda ziyan
olurken, diger 6nemli bir kismi da satis ve
tiiketim agamasinda israf ediliyor. Gida kayb1
ve israfinin azaltilmasina, gida giivenligine
ve saglikli beslenmeye katkida bulunarak
tarimsal gida sistemlerinin doniisiimiinde
6nemli bir rol oynanabilir. Biz de Aromsa’da
fabrika icinde ve digindaki atiklari isleyip
degerlendiriyor ve siirdiiriilebilir sekilde
hareket ederek dongiisel ekonomiye katki
sagliyoruz.

Aromsa’da dongiisel ekonomi ve
endiistriyel simbiyoz

Uyesi oldugumuz ve iiye firmalar
arasinda malzeme aligverisi ile
tiyeleri arasinda basarili is birlikleri
kurulmasina olanak saglayan
Stirdiiriilebilirlik Akademisi,
Siirdiirtilebilir Gida Platformu ve
Dongiisel Ekonomi Platformu gibi
platformlar sayesinde 2016 yilindan
bu yana ¢esitli simbiyoz firsatlarinin
degerlendirimesini destekliyoruz.

Dongiisel ekonomi ve
stirdiiriilebilirlige katki amaciyla,
Ar-Ge Laboratuvarlarimizda, hem
kendi atiklarimizin hem de ¢esitli
isbirlikleri ile temin edilen atiklarin,
farkli metodlarla katma degeri
yiiksek iiriinlere doniistiiriilmesi ile
ilgili calismalar hali hazirda devam
etmektedir.

Bu is birligiyle 2023 yili Ekim
aymdan bu yana 201 kg kahve
atiginin, Wastepresso mikro atik
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yonetimi ¢calismasiyla degerlendirilmesi,
194 kg CO,e sera gazinin atmosfere
saliminin Oniine gegilmesi saglandi. 2024
yil1 Ocak ay1 iginde ise sirket icerisindeki
43,1 kg kahve atiklarimizin katkistyla ileri
doniisiimle 150,85 kg alternatif ham madde

AROMSA HAKKINDA

1982 yilinda Istanbul’da kurulan,
%100 Tiirk sermayeli bir aile sirketi olarak,
faaliyetlerimizi 1990 yili itibariyla Gebze

yapiyoruz. Ayrica birgok iilkedeki lokal
bayilerimiz sayesinde hizmet verdigimiz
tilkelerin dogal lezzetlerini iyi tanty1p

iretimine destek olduk. Siirdiirtilebilirlik
ada yapilan bu calismalarin, atik
miktarinin azaltilmasi, verimli kaynak
kullanimi, seragazi emisyonlarimin
azaltilmasi gibi faydalarinin yaninda,
farkli firmalar / lokasyon / sektorlerden
temin edilen ileri doniistiiriilecek girdi
malzemelerin temininde gida giivenligini
tehdit edecek unsurlarda olusabilir.

Gida sektoriinde degerlendirilebilmesi
icin atiklarin gida giivenligine uygun
sartlarda biriktirilmesi, depolanmasi
ve nakliyesinin saglanmasi en 6nemli
konulardan biridir. Sektordeki tiim
firmalari ortak amagla hareket etmeye
davet ediyoruz.

Organize Sanayi Bolgesi’nde siirdiiriiyoruz.
Gida sektoriine “yaratici lezzet ortagi”
olma amaciyla ¢iktigimiz bu yolculukta;
basta ¢ok genis bir aroma portfoyi

olmak iizere; ekstraktlar, sos ve suruplar,
karamelize seker, karamel renklendirici,
meyve tozlari, emiilsiyonlar, enzim
modifiye siit tiriinleri, baharat karigimlari
tasarliyor, tiretiyor ve sunuyoruz. Yaratici
lezzet ortagmiz olarak su anda Tiirkiye’de
7 fabrika ve Ar-Ge Merkezi, Almanya’da
2 fabrika ile 70’den fazla tilkeye ihracat

Kuru ve yas domates kiispesinden
likopen ekstraksiyonu, Jalapeno
atiklarmdan capsaisin eldesi, Narenciye
atiklarmdan aroma / fonksiyonel tiriin
eldesi, Kakao nib atigindan aroma/
bitkisel protein eldesi Aromsa’da yapilan
endiistriyel simbiyoz ve dongiisel
ekonomi ¢alismalarma 6rnek verilebilir.

Diger taraftan, Wastespresso
& Aromsa is birligiyle kahve
posasi atiklarinin islenmesi ile

tek kullammlik plastige alternatif
siirdiiriilebilir iiriinler iiretimi icin
hammadde tedarigi saglamaktayiz.

analiz edebilme sansina sahip oluyoruz.
Yillik ciromuzun yaklasik %6’°sim1 Ar-
Ge’ye ayirarak kiiresel 6lcekte kisiye

ozel ¢dziimler sunuyoruz. Onde gelen
aroma tireticilerinden biri olarak diinyaya
stirdiiriilebilir lezzetler katmak amaciyla 3
temel noktaya odaklantyoruz: Yaraticilik,
Insan ve Siirdiiriilebilirlik. Diinyanm en
sevilen markalari i¢in tasarlayip tirettigimiz
yepyeni lezzetler milyonlarca tiiketiciye
ulastyor. Aromsa her zaman yaratict lezzet
ortaginizdir.

Detayli bilgi icin bizimle iletisime

gecebilirsiniz: www.aromsa.com
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Tlrkiye meyve suyunda
BOLGESEL 6UC OLMAY! HEDEFLIYOR | ° -

ayn Isbitiren, Tiirkiye’nin
Smeyvecilik ve meyve suyu

iiretimi ve ticareti anlaminda
diinyadaki yerinden bahsederek
iilkemizde meyve suyu sektoriiniin
genel yapisi ve Tiirkiye tarim
acisindan 6nemi hakkinda bilgi
verebilir misiniz?

Ne mutlu ki Tirkiye meyve

deseni yoniinden diinyanin dnde gelen
iilkelerinden bir tanesi. Bu da dogal
olarak meyve suyu endiistrisine ham
madde cesitliligi sagliyor ve diinya
rekabetinde avantaj olarak sektoriin elini
giiclendiriyor. Ham maddenin yogun
oldugu bolgeler bagta olmak tizere
Tiirkiye genelinde 18 ilde 45 fabrikayla
talebi karsilayan bir liretim kapasitesi,

sezona bagli olarak 60 ila 100 bin kisi
arasinda istihdam ve en nihayetinde
yillik hemen hemen 2 milyon tona
dayanan meyve alimiyla Tiirk meyve
suyu endiistrisi hem Tiirkiye tarimi hem
de icecek endiistrisinde katma deger

- !

yaratan siirdiiriilebilir yapistyla
konumunu giiglendirmeye
devam etmektedir. D1s ticaret
dengesinde %90-95’ler arasinda
bir orani saglamak hi¢ de kolay
degil. Thracat hacmini tiim
zorluklara ragmen 500 milyon
dolara tagidik, bunun katlanabilir
olduguna inancimiz tam. ITC verisine
gore diinya ihracat siralamasinda 12’nci
siradayiz, bunu st siralara tagimak ve
devam ettirmek azmindeyiz.

Her daim 6nceligimiz ¢ift¢inin
stirdiiriilebilir kirsal kalkinmasina giivence
saglamak adina meyve tiretiminin gergek
pazar dinamiklerine hizmet edecek
tonaj, kalite ve maliyet olarak optimum
dengede devam etmesini sanayi imkanlari
el verdigi 6lgiide saglamaya hizmet
etmektir. Tarima, ekonomiye, ¢evreye ve
beslenmeye yani insana yarar bir sektor
olmanin sorumlulugu ve gururunu
tastyoruz. MEYED olarak da bu
sektoriin birlestirici, yapici ve kapsayict
¢at1 kurulusu olmaktan ¢ok memnunuz.
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Meyve Suyu €ndistrisi Dernegi (MEYED)
Genel Sekreteri pek Isbitiren, 2023
yiinda yaptigi 500 milyon dolara

yakin ihracatla Turkiye ekonomisine
katkl saglayan meyve suyu sanavinin

oncelikli hedefinin bolgesel bir gig haline
gelmek oldugunu belirtiyor. Isbitiren ile
gerceklestirdigimiz séyleside; meyve suyu
sektorunde yasanan son gelismeleri,
gundemdeki konulan ve dernek olarak
yaptiklar ¢calismalan konustuk.

“YILLIK MEYVE URETIMININ
%30’UNU ISLEMEYi
AMACLIYORUZ"
Geride biraktigimiz yil iilkemizde ne
kadar meyve iiretimi gerceklesti,
meyve suyu endiistrisinde ne
kadar meyve islendi, en
¢ok islenen meyveler

ve miktarlari
hakkinda bilgi

verebilir misiniz?

—

Yillik meyve iiretiminin yaklasik
%10’u meyve suyu endiistrisi tarafindan
islenmektedir ki, hedefimiz bu oranin
%30’lar1 agmast ve tarimsal iiretime yararin
arttirilmasidir. I¢ ve dis pazarin talepleri
dogrultusunda islenen meyvenin yarisi
elmadir, dis pazarda rekabet¢i oldugumuz
diger iki meyve siyah havug ve nardir.
Tirkiye’de islenen siyah havucun diinyada
bir benzeri bulunmamaktadir, tretilen
siyah havug konsantresi dogal renklendirici
olarak gidanin yani sira farkli endiistrilerde
yerini almaktadir. Nara gelince; 6zellikle
antioksidan 6zelligi talebi artmakta,
endiistrimiz i¢in de rekabetgi bir {irlin olarak
talebi yiikseltmektedir. Tiirk tiiketicisinin
damak tadi ve beslenme 6ncelikleriyle
paralel olarak i¢ pazarda da seftali, kayisi,
visne ve portakal iceren meyve sular1 6nde
gelmektedir. Bunlarin yani sira iiziim, ayva,
¢ilek, kirmizi meyveler de ana meyvelerle
karistirilarak farkl lezzetler olarak
tiiketicinin ilgisini ¢cekmektedir.

“IHRACATIMIZ YARIM MiLYAR
DOLAR SEVIYESINE DAYANDI”
2023 yilinda Tiirkiye kag iilkeye

ne kadarhik meyve suyu ihracati
gerceklestirdi? Thracatta etkili
oldugumuz pazarlar ve iiriinlerden
soz edebilir misiniz?

ipek isbitiren
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“TUketicimizin beslenmeye yarar icecek arayisinda tiketim
tercihi agirlik olarak %100 meyve sulan ve meyve nektan
YonUndedir ki, pazar payi olarak nektarlar %65-70 civarinda
seyretmektedir. Ancak %100 meyve sularinin artis orani ¢ok
YUksektir. Meyveli/aromali icecekler ise daha cok ferahlatan
eglence anlarina eslik eden bir icecek olarak tercih gérmektedir.”

Bir dnceki seneye oranla ihracat
degeri %10’1luk bir artigla 500 milyon
dolara dayandi, tonaj olarak seviye
korundu. Avrupa Birligi iilkeleri, Amerika
ve Uzak Dogu’ya ana pazarlar olarak
ihracat devam etmektedir. Oranlar1
degismekle birlikte Amerika, Almanya,
Avusturya, Cin ve Ttalya’ya ihracattaki
artislar kayda degerdir. Gida ve igecek
ihracatinda ince eleyip stk dokumasiyla
en zorlu pazarlardan biri olan Japonya’ya
ihracatin %50 seviyelerinde artmis
oldugunu da ozellikle vurgulamak isterim.
Keza tarimsal iiretimde yeri olan Italya’ya
da ihracatimiz %40 seviyesinde artt1.
Ocak -Subat donemine bakarsak, gecen
yila gore ciroda toplamda %25 artig
saglandi. Ayni1 donem igin tilkesel birkag
ornek vermek gerekirse; ABD’de %12,
Japonya’da %34 ve Hollanda’da %90 artis
saglandi. Bu seyrin devami ve artist igin
sanayi olarak ¢ok yonlii stratejik ve pazar
dinamiklerine gore taktiksel uygulamalar
hayata gegiriliyor. Tabii Tiirkiye’deki ham
madde temini ve meyve suyu iiretimini
finansman boyutunda da etkileyen pek
¢ok faktoriin istikrari sirketlerin tekil
kapasitelerinin 6tesinde sektdriin bir biitiin
olarak bilylimesi adina yadsinamaz bir
onem arz ediyor.

“Kisi BASI MEYVE SUYU
TUKETIMIMIZ 20 LITRE”
Ulkemizde kisi basi meyve suyu ve
diger alkolsiiz iceceklerin tiiketimi
ne miktardadir? En ¢ok hangi
iiriinler tiiketiliyor? Meyve suyu
tiiketimi diger iilkelerde nasildir?
Alkolsiiz icecek pazarinda
pek cok kategori bulunmaktadir
ve her birinin kendine 6zgii tiriin
icerigi, tilketim sebepleri, pazarda
konumlandirmalarindan dolay1 kendi
iclerinde degerlendirilmelerini g6z
oniinde bulundurarak meyve suyu
ozelinde konusmayi tercih ederim.
Tiiketicimizin beslenmeye yarar icecek
arayisinda tiiketim tercihi agirlik olarak
%100 meyve sular1 ve meyve nektari
yoniindedir ki, pazar pay1 olarak nektarlar
%65-70 civarinda seyretmektedir. Ancak

%100 meyve sularinin artig orant ¢ok
yiiksektir. Meyveli/aromali igecekler ise
daha ¢ok ferahlatan eglence anlarina eslik
eden bir igecek olarak tercih gérmektedir.
Tarimsal {iretime dayali bir sanayi olarak
Tiirk meyvesinin kullanildig: igeceklerin
tiiketimini artirmak, dolayistyla
meyvecilige ve ciftcimizin bu yondeki
gelir seviyesini artirmasina destek vermek
onceligimizdir.

Diinya genelini pazar olarak
degerlendirmek adina sunlart paylasmak
isterim;

» 2022 yili organize perakende
verilerine gore, diinya tiiketimini Euro
bazinda cirosal ele alirsak toplam pazar
131 milyar Euro ve 69 milyar litredir.

» Ciro olarak %28,68’1i Kuzey
Amerika, %25,02’si Avrupa, %20,

44’1 Asya, %13,27’si Giiney Amerika,
%11,52’si Orta Dogu ve Afrika ile %11
Avustralya ve ¢evresinde (Avustralya,
Cin, Japonya, Hindistan, Filipinler vs)
gerceklesmektedir.

» Litre olarak hacme bakarsak;
ylizdelerde farkliliklar gdziikmektedir.
Asya %?26,38, Avrupa %23,62, Kuzey
Amerika %21,28, Giiney Amerika
%16,03, Orta Dogu ve Afrika %11,52
ve %1,1 de Avustralya ve ¢evresinin
paylaridir.

» Kuzey Amerika’da 38 milyar
Euro’luk pazarin lideri 23,4 milyar
Euro ile %100 meyve sularidir. Latin
Amerika’da 17,4 milyar Euro’luk pazarin
lideri 9,4 milyar Euro ile meyveli/aromali
iceceklerdir. Avustralya ve gevresinde 28,2
milyar Euro’luk pazarm lideri 14 milyar
Euro ile meyveli/aromali iceceklerdir.
Avrupa’da 32,9 milyar Euro’luk pazarin
lideri 17,8 milyar Euro ile %100 meyve
sularidir. Orta Dogu ve Afrika’da ise 15,1
milyar Euro’luk pazarin lideri 5,7 milyar
Euro ile meyveli/aromal1 igeceklerdir.
Avustralya ve ¢evresinde de 28,2 milyar
Euro’luk pazarin lideri 14 milyar Euro ile
meyveli/aromali igeceklerdir.

» Kisi basi tilketim; Kuzey Amerika’da
40 litre, Avrupa’da 30 litre, Tiirkiye’de
ise 20 litredir. Yani Tiirkiye’de pazarin
gelisimi igin daha ¢ok yol oldugu
goziikmektedir.

“EKONOMIK KOSULLAR MEYVE
SUYU TUKETIMINDE BELIRLEYiCi”
Ulkemizde meyve suyu tiiketimi
gelismis iilkelerin gerisinde
olmasinin bashca sebeplerini aciklar
misimiz? Tiiketimin artirilmasi
noktasinda ne tiirden ¢calismalar
yapilabilir, MEYED olarak bu
konuda neler yapiyorsunuz?

Biliyorsunuz her seyin temelinde
tiiketici tercihi yatiyor. Tiiketici
tercihini da aslinda tiiketicinin i¢ niyeti
ve gerceklesen satin almasi olarak iki
perspektiften degerlendirebiliriz. Tim
arastirmalar gosteriyor ki, pandemiyle
birlikte tiiketicinin iyi yasami destekleyen
beslenme iiriinlerine olumlu bakist
cok yiiksek, ancak satin alma tarafi
bunu tam olarak yansitamryor, ¢linki
ayni tiiketicinin satin alma giicii yeterli
olamayabiliyor. Satin alma giicii de
tilkenin genel ekonomik sartlarina bagli,
6te yandan endiistrinin markalar1 tiiketici
erigimini artirabilmek iizere ¢esitli
aktiviteler yapsa da bu kisit1 agabilmek
cok da kolay degil. Gidaya kars1 korku
salan, kafalarda manasizca soru isaretleri
yaratan, bilimsel dayanagi ¢cok zay1f olsa
da tiiketiciyi endiseye ve tiikketmemeye
sevk eden yaniltici haberleri iiziintiiyle
karsiliyoruz. Endiistrinin profesyonel
bir temsilcisi olmamdan 6te kendim de
bir tiiketiciyim, bu gozle de baktigimda
bunlara anlam veremiyorum.

Markalar tiiketici nezdinde iletisimleri
yiriitiirken, bir endistri dernegi olarak
MEYED de ulusal ve uluslararasi karar
mekanizmalarinda Tiirk meyve suyu
endiistrisinin hak ettigi seviyede temsilini
saglamaya calisiyor. Diinyadaki mevzuat
gelismelerini ve Tiirkiye’deki gelismeleri
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es zamanli olarak takip ederken, Tiirk
tariminin, meyveciliginin ve ihracatinin
ontinii agacak sekilde yon vermeye gayret
ediyoruz. Burada sektoriin yurt digindaki
iki ¢at1 kurulusu AIJN (Avrupa Meyve
Suyu Dernegi) ve IFU (Diinya Meyve ve
Sebze Sulari Birligi) i¢inde yonetimde

de yer alarak stratejik anlamda s6z sahibi
olabilmenin avantajlarmi kullantyoruz.
Tiirkiye i¢inde de sektoriin geligimini
kamu kurumlarinin yani sira is diinyasi
¢at1 kuruluslar1 ve tiniversiteler nezdinde
saglamaya calisiyoruz. Burada pusulamiz
bilimsel gergekleri ve sektoriin gergeklerini
ortaya koyarak ortak akilla toplumsal
faydayi saglayacak yol haritalarini
basarabilmektir. .

“SIFIR ATIGA EN YAKIN TARIMA
DAYALI SANAYILERDEN BiRiYiz"
Anuga FoodTec Fuarr’na katildigimzi
bildigimiz icin bu sorunun 6nemli
oldugunu diisiiniiyorum. Yapay
zeka ve teknolojide yasanan hizh
gelismeler meyve suyu sanayisini
nasil etkiliyor? Meyve suyu
iiretiminde, paketlemesinde, geri
doniisiimiinde giiniimiizde hangi
teknolojik yenilikler éne cikiyor?

Evet, haklisiniz, 19-22 Nisan
tarihleri arasinda K6In’de gerceklesen
AnugaFoodTec - Gida ve Gida
Teknolojileri Fuari’na katildim. Yaklagik
133 iilkeden 40 bin profesyonel ziyaretgi
ve 1.307 katilimer firmanin yani sira
seminerlerle zenginlesen bu ortam ¢ok
carpict ve ufuk acicr idi. Tiirkiye’den de
katilime1 firmalarin fark yaratan katma
degerli iiriinlerini gérmek, bunlara
ziyaretgilerin ilgisini yerinde gozlemlemek
benim i¢in genel anlamda gok gurur verici
oldu.

Verimlilik tiim firmalarin ana
stratejilerinde yer aliyor. Bu ¢ok net. Ve
enerji bunun ana konularindan ilki olarak
goze carpiyor. Karbon emisyonlarinin
azaltilmasini saglayan teknolojilere ilgi
biiyiiktii. Giines enerjisi kullanimu, 1s1
pompalari, biyogaz ve biyokiitle enerjisi
odak alanlardandi. Firmalar sdylemlerinde
sorumluluk bilinciyle hareket etmeye,
katma degerlerine, kiiresel 1sinma ve gida

giivenligine olumlu etkilerine vurgularda
bulundular.

Fuar1 gezerken standlardaki séylemler
bu yonde géziime garpti. Sunulan ¢éziimler
de tabii olarak bu alanlarda yogundu ve
artik kisa vadeli degil uzun vadeli diigiinme
ve yonetim bi¢imi iyice yayginlagmis
goziikiiyor. Tabii bunu eyleme de
cevirebilme iradesi ve becerisinin yayginligi
heniiz istenilen seviyede degil maalesef.
Ambalajlarda ¢evre dostu uygulamalarda
teknolojik gelismeler belli ki artiyor.
Yapay zeka ve robotik uygulamalarini
demo olarak standlarda tecriibe etmek
cok keyifliydi. Endistriyel teshirlerin
yan1 sira bu tipte bir firmanin standinda
miizik yapan robotlara yer vermesi ortama
ayr1 bir keyif katti. Uretim asamasinda
gida kaybinin azaltilmasi ve atik sudan
faydalanma yo6niinde ¢6ziim 6nerileri de
goze carpryordu. Meyve suyu endiistrisi bu
acidan ¢ok kiymetli ve sansli diyebiliriz.
Tiim tiretim siirecini disiiniirsek, dogasi
geregi sifir atiga en yakin tarima dayali
sanayilerden biri olarak nitelendirebiliriz.

“ENDUSTRIMIZIN BOLGESEL GUC
OLMASINI ARZULUYORUZ"
MEYED olarak organize ettiginiz
ve artik geleneksellesen Juiceful
Istanbul Summit’i bu yil 13’iinciinsii
yapilacak. Bu yil bizi nasil bir Zirve
bekliyor?

En cok sevdigim boliime geldik.
2010 yilindan bu yana ‘Tiirk meyve suyu
endiistrisinin bulusma noktasi’ olarak ortaya
¢ikan ve her gecen y1l daha ¢ok kabul goren
‘Juiceful Istanbul Summit’in 13 lincisi, 12
Eyliil 2024 tarihinde Radisson Collection

Hotel Vadistanbul’da gergeklestirilecek.
Biliyorsunuz MEYED 50 iiye sirketiyle
endiistrinin tedarik zincirini genis
perspektifte bir araya getirmeyi basariyor,
tiim paydaslarin birbirini anlamasi ve
birlikte fayda iiretmesine zemin sagliyor.
Zirve de buna hizmet eden bir yapida
kurgulaniyor. Giin boyunca zengin icerikli
konusmaci profili vizyon sunuyor. Aralarda
katilimcilar birbirlerinden beslenerek yol
haritalarina 151k tutacak fikirler aliyorlar,
veriyorlar. Fuar niteliginde olmasa da
fuaye alaninda saglanan teshirlerle
sektoriin karar verici temsilcilerine
teknolojik gelismeler hakkinda gorsel bir
zenginlikle sunuyor, yeni is birliklerine
firsat tamyor. Is hayatinin zorlu atmosferini
bir arada olmanin iyi enerjisiyle keyifli ve
tiretken bir giine doniistiiriiyoruz.

Meyve suyunun yani sira farkl
icecek kategorilerde de tiriinler sunan
basta tiyelerimiz olmak {izere ulusal ve
uluslararasi arenada faaliyet gdsteren
meyve suyu firmalari ve sektoriin genis
anlamda tedarik¢i firmalarimi birlikte
olmaya davet ediyoruz. Katilimi bu
sene 250 kisi Gtesine tagimay1 ve bu
etkinligi Istanbul’un lokasyon avantajiyla
endiistrinin diinya pazarindaki yerini
kuvvetlendirmek adina bdlgesel bir gii¢
haline getirmeyi hedefliyoruz. Etkinligin
web sitesi www.juicefulistanbul.
org. Detayl1 bilgiyle aydinlanmak
icin ilgilenenlerin benimle irtibata
gecmelerinden ¢ok memnun olurum.
Sonugta bu etkinlikte ev sahibi de misafir
de tiim endiistridir. Bu vesileyle medya
tarafinda daimi desteginiz i¢in tesekkiir
ediyoruz.

TUKETICILER N€ ICTIGINI BIUVEK ISTIYOR

Meyve suyu sektoriinde tiiketim trendleri hakkinda bilgi veren
Ipek Isbitiren, “Tiiketici iyi beslenme egiliminde devam ediyor
ve artik {iriiniin i¢inde ne olduguna yani gida bilesenlerine daha
cok dikkat ediyor. Markalarin ¢evresel siirdiiriilebilirlige ne katk1
sagladigini bilmek istiyor. Saghigina dikkat etmek icin hasta olmanin
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diye konusuyor.

oniine gecmeye yarayan iiriinlere yoneliyor. Tlag sektoriinden
beklentisi gibi gidadan da koruyucu/onleyici etkileri bekliyor. Yeni
iiriin, lezzet deneyimlerine merak devam ediyor. Sosyal egilimler ve
ekonomik mecburiyetlerle ev i¢i tiiketime yonelimler géze ¢arpryor”
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Dohler'in Meyve Suyu
ve Alkolsiiz icecekler
Portfoyu

Mehmet Baris Kalkan
Commercial Manager

Heval Sen
Developer D&A

Saglikli ve dengeli beslenme, gliniimiiziin en 6nemli
konularindan bir tanesi. Dengeli bir beslenme ve tiiketim
ile yagam kalitesinin arttig1 bilimsel ¢aligmalarla da
ispatlanmig durumda. Bu baglamda meyve suyu ve
benzeri igeceklerin tiiketimi de saglikli besin zincirinin
6nemli bagliklarindan bir tanesi. Pandeminin de etkisiyle
bagisiklik sistemine verilen 6nem giliniimiizde artig
gostermekte. Bu yonden degerlendirildiginde meyve suyu
ve benzeri igecekler igerdigi vitamin, mineral ve
antioksidanlarla viicuda destek olmakta ve bagisiklik
sistemini kuvvetlendirmektedir. Bunun yani sira, meyve
suyu ve benzeri igeceklerin tiikketimi, sivi kaybint
dengelemek ve kaybedilen minerallerin tekrar kazanilmasi
yoniinden de faydali olmaktadir.

Ulkemizde meyve suyu ve benzeri icecekler
kategorisindeki tiiketimler yildan yila degismekle birlikte,
son yillarda tiiketimlerin daha ¢ok meyveli ve aromali
iceceklere kaydig1 yine limonatalarin da pazar payimnin
arttig bilinmektedir. Ancak iireticiler, yiiksek meyve
oranina sahip olan igeceklerde de talep azalmasini
onlemek i¢in farklilastirmaya gitmektedirler. Bu
baglamda iilkemizde klasik tatlar olan elma, seftali ve
kayis1 baz olarak alinarak, bunlara muz, mango, ananas,
guava gibi ¢esitli tropik meyvelerin sulari ilave edilerek
karigik nektarlar tiretilmektedir. Yine yeni tatlar olan ¢ilek,
ahududu, bogiirtlen, karadut gibi ¢esitli tiziimsii meyveler
de karisik olan nektarlarda kullanilmaya baglanmistir.

Son yillarda trend olan bir diger igecek grubu da smoothie
diye adlandirdigimiz tirtinlerdir. Smoothie, ¢esitli meyve
ve sebzeler kullanilarak yapilan, doyurucu ve besleyici
olan, kivaml1 bir icecektir. Icerisindeki meyve ve
sebzelerin kalori degerinden, lifli ve kivamli yapisindan
dolay1 smoothie iiriinleri tokluk hissini uzatmakta ve bu
bakimdan da tercih edilmektedir. Smoothie ler de baz
olarak elma kullanilmaktadir.
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Bunun iizerine muz, mango, ananas gibi gesitli tropik
meyveler, lizimsii “berry” meyveler ve 1spanak, pazi, kara
lahana gibi ¢esitli sebzeler ile ¢esitlendirilerek hem lif
orani artirilmis hem de besin degeri yiiksek igecekler elde
edilmektedir. Bu bakimdan smoothie ler ana 6giin ve ara
oglinlerde tiiketilebilmektedir.

Yildan yila tiiketimi artmakta olan bir diger icecek grubu
ise fonksiyonel meyveli iceceklerdir. Fonksiyonel meyveli
icecekler, diizenli olarak tiiketildiginde kronik hastaliklara
yakalanma riskini azaltan, yaglanmay1 geciktiren,
bagisiklik sistemini giiclendiren ve sagligi koruyan
bilesenleri igeren iceceklerdir. Fonksiyonel igecekler seker
ilavesiz olup, belirttigi fonksiyona gore insanlarin giinliik
ihtiyaci olan vitamin ve mineralleri saglayan, meyve ve
sebze suyu bazli, saglikli igeceklerdir. Fonksiyonel
iceceklerin de son yillarda tiiketimi iilkemizde ve diinyada
hizla artmaktadir.

Icecek endiistrisi agisindan igerdigi vitamin, mineral ve
antioksidanlar ile insan sagligina katkis1 olan meyveler,
giliniimiizde d6zellikle bagisiklik ve sindirim sistemine
saglamakta oldugu faydalar nedeni ile daha cazip hale
gelmektedir. Bununla birlikte meyve suyu ve benzeri
iiriinlerin tiiketimi her gecen giin artmaktadir. Déhler Gida
olarak; meyve suyu konsantreleri, meyve piireleri/piire
konsantreleri, NFC meyve sulari, iced meyve sulari,
dogal/dogala 6zdes aromalar, dogal renkler, vitamin ve
mineral maddeler basta olmak iizere genis hammadde
yelpazemiz sayesinde is ortaklarimiza diledikleri son
iiriinii sunabiliyoruz. Tiiketici talebine ve kullanilan
hammaddelere gore farkli tat, koku, renk gibi duyusal
ozelliklere sahip lezzetli iiriinler olusturuyoruz. Nektarlar,
aromali/meyveli icecekler ve smoothie iirtinleri,
portfoyiimiizde siklikla yer aliyor.



Meyve tozlari, dogal toz aromalar, vitamin ve mineral
bilesenler kullanilarak hazirlanan toz icecek regetelerinin
yani1 sira meyve suyu konsantreleri, dogal/dogala 6zdes
aromalar ve dogal renklendiriciler kullanilarak hazirlanan
ve dondurularak tiiketilen meyveli yenilebilir buzlar da
Doéhler’in sundugu iiriin portfoyiiniin igecek sektoriinii
cesitlendiren ve genigleten iiriin gruplari olarak 6ne

cikiyor.

Sburce of of
Antioxidants Antioxidants " Antioxidants

{Meyve Suyu & Mesr

Source of
Antioxidants

Ulkemizde meyve suyu ve benzeri icecekler; Tiirk Gida Kodeksinde de
belirtildigi sekliyle meyve oranina gore simflandiriimaktadir. Buna gore;

*Meyve Suyu: % 100 meyve oranina sahip iceceklerdir.

*Meyve Nektari: Meyve oram1 % 25-99 arasinda olan i¢eceklerdir.
sMeyveli icecek: Meyve oram1 % 10-24 arasinda olan iceceklerdir.
*Aromal icecek: Meyve oran1 % 0-9 arasinda olan iceceklerdir.

Bu kategori farki ambalaj iizerinde ve etikette belirtilmektedir.

Bunlarin yani sira Déhler’in {iriin portdyiinde bulunan ve
compound olarak adlandirilan iiriinler genellikle klasik bir

icecek tirliniinde yer alan su, seker, meyve, asitlik
diizenleyici, aroma, renklendirici gibi materyallerin
hepsini kompakt sekilde igeren hizli tiiketim tiriinleridir.
Restoranlarda, otellerde ve havayolu sirketlerinde siklikla
karsimiza ¢ikmaktadirlar. Dohler Gida olarak, sahip
olduklar1 besleyici degerleri, tat 6zellikleri, maliyet ve

iiretim kolaylig1 ile muhafaza kapasiteleri konusunda Good for PEOPIEHS

sagladiklar1 avantajlar sayesinde tiim diinyada giderek
popiilerlesen compound ya da surup adi verilen konsantre
iiriinler agisindan da genis bir {irlin portfoyii sunuyoruz.

good for planet

Tiim igecek ve gida iiriinlerinde oldugu gibi meyve suyu ve
benzeri tiriinler kategorisinde de trendleri takip eden ve yeni
trendler olusturan Dohler Tiirkiye 5 fabrikasi, 2 Ar-Ge ve
Inovasyon merkezi, yeni iiriin gelistirme kapasitesi ile is
ortaklarina genis ve kaliteli iiriin ¢esitliligi yaninda ve miisteri
odakli ¢oziimsel yaklagimlar da sunmaktadir.
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PALL/PCO filtrasyon sistemlerimizle

|§ecek ureticilerinin gozum ortaglylz

g T4 Gida ve icecek endustrisinde
= I‘l! » : "‘ filtrasyonun, prosesin en
LA Kritik noktalarindan biri
' oldugunu belirten PCO
Proses Cozumleri Genel
Mudurt Deniz Akay ince,
"Cozum ortadi oldugumuz
tesislerde her detayi
degerlendirip ihtiyaca
gore sistemler tasarlariz.
Soframiza gelen neredeyse
tom iceceklerin Uretiminin en
az bir noktasinda PALL/PCO
filtreleri kullaniiyor” diyor.

IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIlmllIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII

markamiz, miisterilerimizin tesislerini de
kendi fabrikamiz gibi kabul etmeyi ilke
2002 yilinda oldukea kiigiik edindik. Dogal kaynak suyunu filtre ederken
bir organizasyonla basladiginiz dogalligini korumaya 6zen gosterdik. Meyve
yolculugunuzda biiyiiyerek gida ve icecek suyunu filtre ederken ¢ocuklarimizin igtigini
sektoriinde aranan ¢oéziim ortaklarindan unutmadik. Sarapla ugrasirken bu siirece
biri konumuna geldiniz. Oncelikle sizi ~ sanat gibi baktik.
taniyabilir miyiz? Sirketinizin kuruldugu
tarihten itibaren giiniimiizde kadar
gecen siirecte gelisimini ve faaliyetlerini
anlatabilir misiniz?
Merhaba, 1996 senesinde baglamig
oldugum filtrasyon yolculugum siirecinde
gida, kimya, kozmetik ve ilag sektorlerinde
sadece “filtrasyon” tizerine ¢alistim. PCO
PALL Tiirkiye ekibi olarak ise, 20 yila askin
bir siiredir filtrasyon teknolojileri alaninda
faaliyet gostermekteyiz. Bildiginiz lizere
PALL GmbH, 1946 senesinden bu yana tim
diinyada bilimin ve teknolojinin sinirlarmni
sonuna dek zorlayarak, ¢6ziilmeyeni ¢c6zme
odakli bir firmadir. Bizler de Tiirkiye ekibi
olarak, bu olusumun bir pargast olmanin
verdigi sorumlulukla global diisiiniip,
lokal hareket etmekteyiz. Takim ruhumuzu
ve motivasyonumuzu kaybetmeden,
samimiyetimiz ve diiriistliigiimiizden asla
odiin vermeden diger markalar kendi

eniz Hammm merhaba. PCO
D Proses Coziimleri olarak

“FILTRE DEGIL FILTRASYON
¢OzUMU SUNUYORUZ"

Gida ve icecek sektoriine yonelik
sundugunuz iiriinleriniz ve kullanim
alanlar hakkinda bilgi verebilir
misiniz?

Filtrasyon tek kelimelik bir operasyon
gibi goriinse de, hangi akigkanin ne amagla
filtre edilecegi sorusuyla baslayan ve prosese
6zel ¢ozlimler tasarlanmasini gerektiren bir
slirectir. Dolayistyla ayni iiriinii tireten iki
firmanin dahi filtrasyon gereksinimleri ayni
olamaz. Bizler ¢dziim ortag1 oldugumuz
tesislerde her detay1 degerlendirip ihtiyaca
gore sistemler tasarlariz. Gida ve icecek
sektoriinde filtrasyon, prosesin en kritik
noktalarindan biridir. Su, maden suyu, gazli
ve gazsiz igecek, siit, meyve suyu, meyve
suyu konsantresi, seker, jelatin, bira, sarap,
yiiksek alkollii iceceklerin proseslerinde
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:#PCo

Pore Company

gerek tiriiniin ham maddesini, gerek {iriniin
kendisini, gerekse {irline temas eden su, hava,
azot, oksijen, buhar gibi yardimei girdileri
filtre ederiz. Filtrasyon konusunda ¢ok genis
bir iiriin portfoyiine sahip olan PALL, filtre
degil filtrasyon ¢dziimii sunar.

“DOKUNDUGUMUZ iCECEGI KENDI
URUNUMUZ GiBi SAHIPLENIRIZ"
“Tiirkiye’de iiretilen ve siselenen
su, maden suyu, meyve suyu, siit
ve alkollii&alkolsiiz tiim iceceklere
dokunduk” seklinde bir sloganiniz var.
Bunu biraz acar misiiz? Uriinlerinizi
tercih eden, is birligi projeleri
gerceklestirdiginiz baz firmalardan
bahseder misiniz?

Evet, en sevdigim sloganlarimizdan
birini yakalamigsiniz. Ciinkii bizim isimiz eve
gidince de bitmeyen bir is aslinda. Soframiza
gelen neredeyse tiim i¢eceklerin iiretiminin en
az bir noktasinda bizim filtrelerimiz kullanilir.
Markete gittigimizde raftaki tiim Girtinlere
kendi tirliniimiiz gibi bakar, zarar gormiis
siseler varsa Ozellikle onlart satin aliriz ki
miisterimiz zor durumda kalmasmn. Uretim
agsamasindan 6rnek vermek gerekirse; ¢iftlik
baligi iiretiminde lavralarin solungaglarinin iyi
geligebilmesi igin deniz suyunu filtre ederiz.
Havuzlara basilan steril havayi filtre ederiz;
meyve suyu tiretiminde hem konsantreyi, hem
kondens suyunu, hem buhari, hem de steril
havayu filtre ederiz. Dolayistyla tiim igeceklere
bir sekilde dokunur ve dokundugumuz i¢ecegi
kendi iiriniimiiz gibi sahipleniriz.

Kisa bir siire dnce piyasaya sundugunuz

ve sunmay! planladidiniz yeni

iiriinleriniz var mi1? Varsa bu iiriinler

hakkinda bilgi aktarabilir misiniz?
Oncelikle bu soruyu sordugunuz icin

cok tesekkiir ederim. Thracatimizin en

onemli sektorlerinden biri olan meyve suyu

ve konsantresi prosesi i¢in SUPRADISC
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1T tirtiniimiizi tlkemize kazandirdik.
Geleneksel filtrasyon yontemlerinin teknoloji,
operasyonel maliyet iyilestirilmesi, kullanim
kolayligi, final {iriin kalitesi, siirdiirtilebilirligi
ve bize gore en dnemli parametrelerden

biri olan ¢evrenin korunmasi konularinda

¢ok Gtesine gecen Uiriiniimiiz, sektoriin lider
firmalar tarafindan kullanilmaya bagland.
Bu inovasyonu Avrupa iilkeleriyle aym anda
basarmis olmanin haklt gururu i¢indeyiz.

“MEYVE SUYU SEKTORU YUKSEK
KATMA DEGER SAGLIYOR”
Ulkemizde meyve suyu ve icecek
endiistrisinde proseste en ¢ok yapilan
hatalar ve tespit ettiginiz eksiklikler
nelerdir? Bu konuda iireticilere yonelik
hangi mesajlar1 vermek istersiniz?
Oncelikle tilkemizin igecek sektoriinde
20 yildan fazladir ¢alisan biri
olarak, gelinen noktayla
gurur duydugumu
belirtmeliyim. Yerli
iireticilere onerim kendi
uzmanlik alanimla
ilgili olabilir. Filtrasyon
konusunda filtrenin degil
filtrasyon sisteminin
litre basina olusturdugu
maliyeti g6z Oniine almalari,

operasyonel maliyetlerinde ciddi bir
tyilestirme saglayacaktir. Tiirkiye icecek
pazarini diinya pazariyla kiyaslamak
cok dogru bir yaklagim olmaz. Ciinkii
sizin de bildiginiz izere her iilkenin
beslenme sekli ve aliskanliklar
birbirinden farklhidir. Bizler PALL
organizasyonu i¢inde global toplantilarimizda
bu farkliliklart ¢ok net gozlemleyebiliyoruz.
Ozetle iilkemiz, insanimizin titketim
aliskanliklar1 dogrultusunda siirekli biiyiliyen
bir grafik sergiliyor.

Tiirk,ye meyve suyu endiistrisi, tilkemizi
aydinlatan, ¢cok yonlii yiiksek katma degeri
olan bir endiistri. Hatta Meyve Suyu Endiistrisi
Dernegi’nin kullandig1 bir ifade var; “Meyve
Suyu Yarar” diyorlar. Tarima, ekonomiye,
cevreye ve beslenmeye yani insana yararl
olduklarini kazamimlariyla ortaya koyuyorlar.

Cifteiyle direkt temas, szlesmeli
tiretim, kirsal kalkinma, %95
ihracat fazlasi, 500 milyon
/ dolar1 agan bir ihracat ve cok
=77 daha fazlas1 i¢in potansiyel,
dongiisel ekonomiye drnek bir
tiretim zinciri, keza beslenme
tarafinda meyvenin yararini en
fazla saglayabilecek olmasi...
Daha pek ¢ok katma degeri
saylabilir.

PALL

PALL CORPORATION

Endiistrilerin bilim ve kalite esast ile
ilerlemesi ¢ok 6nemli, bunda
sektor derneklerinin etkisini
¢ok dnemsiyoruz. Tiirkiye’de
endiistrinin tek ¢at1 kurulusu olan

Q / Meyve Suyu Endiistrisi Dernegi —

MEYED biinyesinde ¢aligmalarimiza hiz
veriyoruz, endiistrinin ortak giiciinii artirmak
adina gayret gosteriyoruz. Hatta bu vesileyle her
sene diizenledikleri Juiceful Istanbul Summit’e
de deginmek isteriz. Sektdriin bulugma noktast
baglaminda cok isabetli bir etkinlik olarak
goriiyoruz. Sektdre yon verenlerin ve karar
mercilerinin bir araya geldigi, sponsor olarak
da cok yararlantyoruz. Bu sene de yine yerli ve
yabanct temsilcilerimizin katiliminin yani sira
sponsorlukla da Tiirk meyve suyu sektoriiyle is
birligimizi pekistirmek istiyoruz. 12 Eyliil 2024
tarihinde Istanbul’da diizenlenecek bu Zirve’ye
endiistri ve PCO ile bulusmak isteyenleri mutlaka
bekliyoruz. Bu baglamda MEYED Genel
Sekreteri Saym Ipek Isbitiren’e sektore verdigi
katkilarindan dolay1 tesekkiirii bir borg biliriz.

"€N YENIUKCI TEKNOLOJILERI ULKEMIZE KAZANDIRMAK ISTIH’ORUZ"

Insanlarin saglikli yasam tarzlarina odaklanmasi ve cevresel
stirdiiriilebilirlik kaygilart bitki bazli beslenmeyi destekleyen
bir trend haline getirdi. Ayn1 zamanda geleneksel protein
kaynaklarma olan talep artarken, alternatif protein kaynaklari
da popiilerlik kazanmaktadir. Degisen gida trendlerine uyum
saglayip, stirdiiriilebilir ve gevreci iiriinlerimizle ¢oziim ortagi
olmaya devam edecegiz.”

Firma olarak kisa, orta ve uzun vadeli hedefleri ve yeni
projeleri hakkinda agiklamalar yapan Deniz Akay Ince sunlar
soyledi: “PALL/PCO olarak sektorde lider firma konumunda
olmanin verdigi sorumlulukla her zaman iilkemize en yenilikg¢i
teknolojileri kazandirmak hedefimiz olmustur. Gida sektorii
devamli degisim gosteren bir sektordiir ve gelecekteki
gida trendleri siirekli olarak gelismeye devam edecektir.
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FMCG

pazari
2023'te %81
biiyiidii

Icecek kategorisi yiikseliste

ielsenlQ, Tiirkiye’de sigara ve
N alkol hari¢ FMCG (Hizh Tiiketim

Uriinleri) pazarmm 2023 yilinda
%81 oraninda ciro biiylimesi kaydettigini
aciklad. NielsenlQ Tiirkiye Genel Miidiirii ve
EEMEA E-Ticaret Bagkan Yardimcisi Didem
Sekerel Erdogan; FMCG’de biiylimenin
devamlilig1 i¢in omnichannel (¢oklu kanal) ve
¢oklu okazyon deneyiminin 6nemine dikkat
¢ekerken; markalarin ve perakendecilerin,
tiiketicilerin yeniden tanimlanan degerlerine
uyum saglamalarmin ve dijital raf analitifinde
uzmanlasarak omni/coklu kanal deneyimine
hakim olmalarinin yakin gelecekte basarmnm
anahtari oldugunun altini ¢izdi.

TURKIYE'DE EV BAKIM, KiSISEL
BAKIM, ATISTIRMALIK VE iCECEK
GRUPLARI YUKSELISTE

Didem Sekerel Erdogan, “Tiirkiye’deki
hizli tiiketim tirtinleri biiytimesini
inceledigimizde, sigara ve alkol hari¢
toplam pazarm 2023 yilinda %81°lik bir
ciro biiyiimesi kaydettigini; bu dénemde
hacim biiyiimesinin %0, fiyat degisiminin
ise %71 oldugunu goérmekteyiz. Kisisel
bakim, ev bakim ve gida kategorileri olmak
iizere tiim ana gruplarin gii¢lii hacim ve ciro
performanslartyla biiylimeyi 6ne ¢ektigini
gozlemliyoruz. Bu donemde kisisel bakim
%8, kagit tirtinleri %10, ev temizlik Giriinleri
%6 ve alkol hari¢ gida kategorileri %35 hacim
biiyiimesi kaydederek giiclii bir organik
biiyiime performansi sergiledi” dedi. Erdogan,
kisisel bakim ve kagit tiriinleriyle birlikte
atistirmalik ve iceceklerin de biiyiimeyi en gok
stiriikleyen kategoriler oldugunu paylasirken,
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2023 yilinda yiiksek biiyiime performanstyla
ciro paymni en ¢ok artiran ilk {i¢ kategorinin
kuruyemis (+0,4 puan), gazl igecekler (+0,3
puan) ve dondurma (+0,3 puan) oldugunu
belirtti.

Didem Sekerel Erdogan, 2023 yilinda
hacim olarak en ¢ok biiyiime orant kaydeden
ilk 3 kategorinin ise buzlu kahve (%54), hardal
(%32) ve erkek parfiimleri (%31) oldugunu
paylasti. Hizl tiiketim tiriinleri 2024 yilina da
giiclii bir baslangic yaptt. Erdogan, hizh tiiketim
tiriinlerinin (sigara ve alkol harig) Ocak 2024°te
Ocak 2023’e kiyasla ciro bazinda %72, hacim
bazinda ise %9 biiylime kaydettigini soyledi.
Giiglii hacim bilylimesi yapisinin ocakta da
korundugunu belirten Erdogan, 2024 Ocak
doneminde bir dnceki yilin ayni dénemine gore
en ¢ok hacim biiyiimesi kaydeden ana gruplarin
dondurma (%55), siit tirtinleri (%15), agiz
bakim tiriinleri (%11) ve atistirmaliklar (%9)
oldugunu belirtti. Didem Sekerel Erdogan,
2024 Ocak doneminde hacmen en ¢ok biiyiime
orani kaydeden ilk 3 kategorinin ise hardal
(%53), konserve balik (%47) ve buzlu kahve
(%46) oldugunu sdyledi.

NielsenlQ Perakendeci Hizmetleri Orta

DOnyanin 6nde gelen bilgi
hizmetleri ve tUketici zekasi
sirketlerinden biri olan
Nielsenl®'nin verilerine
gore, Turkiye'de hizli
tUketim UrUnleri pazan 2023
yiinda %81 oraninda ciro
buyUmesi kaydederken; bu
buyumede ev bakim, Kisisel
bakim, atistirmallk ve icecek
gruplan basi ¢ekti.

Dogu ve Afrika E-Ticaret Direktorii Turan Konu
ise e-ticaretin 2023 yilinda %116 gibi gli¢lii bir
ciro artist kaydettigine dikkat ¢ekti. E-ticaret
performansi, 6zellikle kisisel bakim, atigtirmalik
ve diger gida ve igecek kategorilerinde

yiiksek seyretti. Konu, bu kategorilerin

online paylarmin gegen yilin ayni1 dénemine
gore arttigini paylasti. 2023 yilinda e-ticaret
kategori performansina deginen Didem Sekerel
Erdogan da, en ¢ok ciro bilyiimesi kaydeden
kategorilerin; ev temizlik grubu altinda ev
temizleyicileri (%202), soguk icecekler grubu
altinda buzlu ¢ay (%178), kisisel bakim grubu
altinda sa¢ kremi (%168), atistirmaliklar grubu
altinda sakiz (%152), diger gida ve icecekler
grubu altinda kahvaltilik gevrekler (%136),
sicak icecekler grubu altinda hazir kahveler
(%136) ve bebek bakim grubu altinda bebek
mamalar1 (%]113) oldugunu paylasti.

TUKETICILER HESAPU ALISVERIS PESINDE

NielsenIQ Ttirkiye Genel Miidtirii
ve EEMEA E-Ticaret Bagkan Yardimcist
Didem Sekerel Erdogan, hem kiiresel
tiiketicilerin hem de Tiirk tiiketicilerin en
6nemli endiselerinin artan gida fiyatlart
oldugunu soylerken, tiiketicilerin tasarruf
ve hesaplh aligveris arayisinda oldugunu
paylasti. Yeniden tanimlanan ttiketici
degerlerinde atiksiz mutfak trendinin,

tasarruf etmenin bir boyutu olarak
ytikseldigini gozlemlediklerini kaydeden
Erdogan, “Tiiketiciler “az, daha fazladir’
kavramindan yola ¢ikarak mutfakta israf
olmasin diye gercekten kullanacaklari
kadarim satin alma davrams: gosteriyor
ve bu yolla gida atigin1 azaltip tasarruf
edebileceklerini ifade ediyor” ifadelerini
kulland1.
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Turkiye'de ambalajli su
tUketiminin 6nUndeki
en buyuk engellerin
basinda, hanelerde
kullanimi yayginlasan
aritma sistemleri
olduguna dikkat ¢eken
Ambalajli Su Ureticileri

Dernedi (SUDER) Yonetim

Kurulu Baskani Yasabey

Kalebasi, yaptirdiklan bir
arastirmaya gére sadece

Istanbul’'da evlerin

%40'Inda filtre sisteminin

kullanildigini belirterek,
“Bugln antma cihazlan
1 litre suyu arntmak icin
yaklasik 5 litrelik atik su
olusturuyor. Filtrelerin
degisim sUresine gore

bu rakam ¢ok daha da
artabiliyor. Filtre sistemi
sudaki butun degerleri
Yok ediyor. Yani vicut
bos bir suyu tiketmis
oluyor” diyor.
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Yasabey Kalebasi

000 yilinda Tirkiye genelinde
2 faaliyet gosteren ambalajli su

ireticilerinin ve bu sektore yonelik
faaliyet gosteren tedarik¢i kuruluslarin
bir araya gelerek kurduklar1 Ambalajli Su
Ureticileri Dernegi (SUDER), ambalajli
su tretiminin yaklasik %75’ini temsil
eden 33 kurumsal iiye firmadan olusuyor.
Aralik 2023’te yapilan yonetim kurulu
toplantisinda SUDER Yd&netim Kurulu
Baskanligi’na secilen Yasabey Kalebas,
iilkemizde ambalajli su sektoriiniin genel
durumunu, giindemlerindeki baslica
konular1 ve sektdriin sorunlarini Gida
Teknolojisi Dergisi’ne anlatti.

AMBALAJLI SU SEKTORUNUN
YAPISI VE CIROSAL BUYUKLUGU
Ambalajli su sektoriinde, T.C. Saglik
Bakanligi’'nin 01.12.2004 tarihli ve
25657 Sayili “Dogal Mineralli Sular
Hakkinda Yo6netmelik” ile 17.02.2005
tarihli ve 25730 Sayil “Insani Tiiketim
Amagli Sular Hakkinda Yonetmelik”

kapsaminda izin almis ruhsatl kaynak
suyu, dogal mineralli su ve igme suyu
isletmesi olmak {izere toplam 392
markanin bulundugunu agiklayan Yasabey
Kalebasi, “Bu markalarin; 261’1 dogal
kaynak suyu, 95’1 dogal mineralli su,
36°s1 ise igme suyu kategorisinde faaliyet
gostermektedir. 2021 yilinda Tiirkiye’de
su pazar1 hacmi %5,6’lik bilytimeyle 11,1
milyar litreye, toplam ciro da yaklasik

9,3 milyar TL’ye ulasti. 2022 yilinda
Tiirkiye’de su pazart hacmi %3,97’lik
kiigiilmeyle 10,7 milyar litreye ulagsmig

ve bu hacmin 5,5 milyar litresi %9,76’1ik
kiigiilmeyle damacana satis kanalindan,
5,1 milyar litresi de %3,24°liik biiylimeyle
PET satisg kanalindan gergeklesti. Tonaj
olarak damacana toplaminin %52 ’sini,
diger ambalajli sular ise %48’sini
olusturdu. 2022 yilinda sektordeki toplam
ciro ise yaklasik 17,2 milyar TL’ye ulasti.
2023 yil1 verilerimiz heniiz netlesmedi.
Ancak gectigimiz y1l Tiirkiye’de su pazari
hacminin yaklasik 10,7 milyar litreye
ulagmasi, bu hacmin 5,5 milyar litresinin
damacana satisindan, 5,2 milyar litresinin
de PET satisindan gelmesi ve sektdrdeki
toplam cironun yaklagik 23,6 milyar TLye
ulasmasi bekleniyor” dedi.

“ARITMA CIHAZLARININ
TANITIMINDA BiLIMSEL OLMAYAN
BiLGILER KULLANILIYOR"

2021 yilinda Tiirkiye’de yillik kisi
basina ambalajli su tiikketiminin 58
litre PET ve cam, 73 litre damacana
olmak iizere toplam 131 litre olarak
gergeklestigini aktaran Yasabey Kalebast,
“2022 yilinda tiiketim 60 litre PET ve cam,
65 litre damacana olmak iizere toplam 125
litre olarak gergeklesti. 2023 yilinda yillik
kisi bagina ortalama tiiketimi 61 litre PET
ve cam, 65 litre de damacana olmak iizere
toplam 126 litre olarak gergeklesmesi
beklenmekte” ifadelerini kullandi.
Tiirkiye’de ambalajli su tiiketiminin
ontindeki en biiyiik engellerden bir
tanesinin aritma sistemlerine ¢ok biiytik
bir doniisiin oldugunu ifade eden Kalebasi,
yaptirdiklari bir arastirmaya gore sadece
Istanbul’da hanelerin %40’1nda filtre
sisteminin kullanildigin1 bildirdi.

Ozellikle igme suyu tiiketiminde
tiiketicilerin dogru bilgilendirilmesinin
onemine vurgu yapan Kalebasi, “Su
aritma cihazlarmin taniiminda kullanilan
hicbir bilimsel dayanagi bulunmayan
yontem ve sdylemler tiiketicilerimizin
endiselenmelerine, ambalajli dogal kaynak
ve mineralli su aleyhine olumsuz ve yanlis
kanaatlerin olusmasina neden oluyor. Bu
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da 6nemli bir risk barindiriyor. Bugiin aritma
cihazlari 1 litre suyu aritmak igin yaklagsik

5 litrelik atik su olusturuyor. Filtrelerin
degisim stiresine gore bu rakam ¢ok daha

da artabiliyor. Filtre sistemi sudaki biitiin
degerleri yok ediyor. Yani viicut bos bir suyu
titketmis oluyor. Bu konuda tiiketicilerde
farkindalik olusturularak bu su israfinin
ontine gecilmelidir” diye konustu.

IHRACAT ARTISTA

TUIK’in 2021 verilerine gore ihrag
edilen ambalajli su miktarinin 385 bin 453
ton, toplam cironun ise 58 milyon 312 bin
674 dolar oldugunu kaydeden SUDER
Yonetim Kurulu Bagkan1 Yasabey Kalebasi
sozlerini soyle stirdiirdi: “2022°de ise
yine TUIK verilerine gére, toplam ihrag
edilen ambalajli su 387 bin 813 ton,
toplam ciro ise 69 milyon 540 bin 265
dolar olarak gerceklesti. Sektoriimiiz
basta Almanya olmak iizere, Ingiltere,
Birlesik Arap Emirlikleri, Irak, Belcika,
Hollanda, Danimarka, Isvicre, KKTC,
Malta, Azerbaycan, Fransa, Avusturya,
ABD, Japonya, Libya ve Israil gibi ¢esitli
iilkelere su ihracati yapmaktadir. Ambalajli
su sektorii ihracatinin artis ve azaliginda,
iilkede olusan kapasite fazlaligi, hedef
ilkelerde ambalajli su tiikketimi aligkanligi,
iilkelerin sahip oldugu su kaynaklarinin
bollugu ya da azligi ve Tiirkiye’yle s6z
konusu iilke arasindaki ikili ticari iliskilerin
seyri gibi faktorler etkili olmaktadir.”

SON DONEMDE GUNDEME
GELEN FIYAT ARTISLARI

Ambalaj ham maddesinin tamamen yurt
disindan ithal ediliyor olmasi, ithalattaki
navlun maliyetlerinin ciddi miktarlarda
artmasi ve buna ilave olarak Tiirkiye’de
doviz kurlarindaki asirt yiikselislerin plastik
ambalaj (sise, kapak, emniyet bandi, shring)
maliyetlerinin son bir yilda artmasina
yol actigin1 belirten Yasabey Kalebasi,
“Sektoriimiizdeki yogun rekabet sartlart

firmalarin zorunlu olmadikga fiyat artisina
imkan vermemektedir. Ancak diinyada
artan enerji, hammadde (petrol, dogalgaz)
fiyatlari ile birlikte lilkemizde doviz
kurlarindaki ytikseliglerin paralelinde basta
is¢ilik maliyetleri olmak tizere, yliksek
enflasyonun sebep oldugu genel iiretim
maliyetlerindeki artislar sonucunda 2023
yilinda ambalajli su fiyatlar1 artmaya
devam etmistir. Damacana ambalajli

sular tiiketicilerin evlerine kadar tek tek
taginarak servis edilen hizmet agirlikli
iiriinler oldugundan bu hizmeti saglayan
perakende satis bayilerinin de bulunduklar1
bolgelere gore degisen isletme maliyetleri
ve servis maliyetleri farklilik géstermekle
birlikte ciddi miktarda artmistir. Lojistik
maliyetleri en 6nemli maliyet kalemini
olusturmaktadir. Bu yiizden su kaynaginin
ve iiretim tesislerinin suyun satildigt
bolgelere uzakligina bagli olarak maliyetler
¢ok farkli olabilmekte ve firmalar
arasindaki fiyat farklar1 pazarlama stratejisi
dahilinde farkli farkli olabilmektedir.
Ulkemizdeki damacana su fiyatlar1 eve
teslim servis hizmet maliyetiyle igerisinde
bulundugumuz dénem itibariyle ortalama
60-92 TL araliginda degisebilmektedir”
seklinde konustu.

DEPREM VE AMBALAJLI
SUYUN ONEMI

6 Subat 2023 tarihinde
Kahramanmarag’ta meydana gelen ve
cevresindeki 11 il/ilgeleriyle birlikte cok
genis bir alan1 kapsayan deprem felaketinin
duyuldugu ilk andan itibaren ambalajli su
sektorii olarak tam bir seferberlik halinde,
giiniin 24 saati bolgenin acil ihtiyaglarini
kargilamak amaciyla yogun bir ¢alisma
baslattiklarini dile getiren Kalebasi,

“Depremin duyuldugu ilk giin
Saglik Bakanligir Halk Sagligi Genel
Midiirliigiimiizle irtibata gegerek gerekli
yardimlarla ilgili organizasyon konusunda
hazir oldugumuz bildirdik. SUDER
olarak, depremin ertesi giinii olan 7 Subat
2023 tarihinde yapilan yonetim kurulu
toplantimizda kriz masast olusturduk.

Ulke genelindeki ambalajli su iireticisi
kuruluslarimiz tarafindan kendi bagis
ve lojistik imkanlariyla AFAD ve
Kizilay koordinasyonunda ilk giin 250
TIR’a yakin ambalajli suyu bolgeye
ulastirdik. Sonraki giinlerde ise {iretici
kuruluslarimizin bagislarina ilave
olarak, cesitli kisi ya da kuruluslar
tarafindan yapilan bagislarla birlikte
bolgeye ambalajli su sevkiyatlarimiz
artarak devam etti. Bu kapsamda 1000
TIR’dan fazla ambalajli su gonderimi
yaptik. Ambalajli suyun; yasanmasini
arzu etmedigimiz dogal afetlerde,
salgin hastaliklarda, savaslarda ve diger
olaganiistii hallerde toplumumuzun adeta
yasam sigortasi olan, yasam kalitemizi
artirmamizda ve saglikli yasamin bir
pargasi olarak kritik ve vazgeglemez
bir 6neme sahip oldugu maalesef bu
act olayla tekrar anlasilmistir” seklinde
agiklamalarda bulundu.

“DEPOZITO YONETIM
SISTEMINI ONEMSIYORUZ"
SUDER olarak sektordeki iiretici
ve tedarikgilerin faaliyetlerini ¢cevreye
duyarli olarak yiirtitmelerine ve
¢evreyi koruyan onlemler almalarina
onciiliik ettiklerini anlatan Yasabey
Kalebas1, “Cevre, Sehircilik ve Tklim
Degisikligi Bakanligi’nin ¢evre
kirliligine etken olan tiim kirletici
faktorlerin onlenmesini, kontroliinii
saglayacak stratejilerini ve gereklilikleri
yakindan takip ederek uyguluyoruz. Bu
cergevede ‘depozito yonetim sistemi’nin
iilke genelinde kurulmasi ve etkin
bir sekilde yiiriitiilmesi i¢in bakanlik
nezdinde yapilan tiim ¢aligmalar:
destekliyoruz. S6z konusu bu modelin,
ireticiler ve perakendeciler basta olmak
iizere sistemin tiim paydaslar i¢in
en diisiik mali yiik getirecek sekilde
kurgulanmasi hayati derecede 6nemlidir.
Aksi takdirde olusacak verimsizlik ve
operasyonel hatalar, {ireticiler tizerinde
biiyiik bir ek mali yiik yaratacaktir”
degerlendirmesinde bulundu.

"SEKTORUMUZ 94 BIN KiSIve ISTIHDAM SAGLIYOR"

Ambalajli su sektériintin genel
ekonomik pazara katkisinin da biiyiik
6nem tasidigina dikkat ceken SUDER
Yonetim Kurulu Bagkan1 Yasabey
Kalebasi, “Sektoriimiiz, tilkemiz igin
ciddi bir istihdam kaynag1 sagliyor.
Ambalajlarm tilkemizde tiretilmesiyle

evlere ve ig yerlerine servis icin
olugturulan lojistik ag istthdam
agisindan biiytik 6nem tastyor. Ambalajli
su sektorii bu yonden ele alindiginda, 14
bini agkin kisiye dogrudan olmak tizere
toplamda 94 bine yakin kigiye istthdam
olanag saglhiyor” dedi.
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MEYVE SUYU VE MESRUBAT
SEKTORIINDE GIDA GUVENLIGI

Tiiketici Saghgimi Koruma Yolculugu

inci ELCIM
Karma Grup
Is Gelistirme Direktoru

T tirkiye’de meyve suyu ve
mesrubat sektorii olduk¢a
genis yelpazede iiriinler sunan,
yerel ve uluslararasi iireticilerin
bulundugu oldukga rekabetgi bir
pazari temsil ediyor. Bu sektorde
ireticiler, tiiketicilerine giivenli ve
keyifli bir igecek deneyimi sunmay1
hedefler. Tiim gida sektoriinde

oldugu gibi meyve suyu ve mesrubat
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sektoriinde de dogru ve etkin bir gida
giivenligi sistemi kurulmalidir. Saglik
trendlerinin, organik igeceklerin ve
koruyucu igermeyen iirtinlerin daha
fazla talep gérmeye basladig1 sektorde,
gida giivenligi standartlarinin siki bir
sekilde uygulanmasinin 6nemi daha da
artmaktadir.

Etkin bir gida giivenligi sistemi
kurmak i¢in dncelikle tim yonetim
ve calisanlar olarak bu sistemlerin
faydasina inaniyor ve isletmemizde
gercekten isleyen bir sistem kurmay1
hedefliyor olmamiz gerekiyor. Gida
giivenligini bir denetim ya da miisteri
talebi degil de isletme kiiltiiriiniin bir
gerekliligi olarak gormek ve siirece
bu sekilde baslamak pek ¢ok problemi
kolay asilabilir hale getirecektir. Bu
bakis agis1 sonrasinda isletmemizde
gida giivenligi standartlarinin temel
gereklilikleri dedigimiz “6n gereksinim
programlarini (OGP)” olusturmaliyiz.
Bu programlar, isletmelerin alt yap1
gerekliliklerini, tiretim siireglerini,
hijyen kosullarini, personel egitimlerini,
tedarikei siireclerini diizenleyen
adimlardir. Gida giivenligi sisteminin
¢ekirdegini olugturan HACCP
¢aligmalarina baslamadan 6nce
asagidaki konular1 kapsayan etkin 6n
gereksinim programlart hazirlanmalidir;

I P

" karmagrup

» Tesis altyapisi

» Bakim

» Makine ve ekipman

» Tedarik¢i Yonetimi

» Personel Hijyeni

» Kalibrasyon

» Yabanci Madde Y dnetimi

» Egitim

» Temizlik ve Sanitasyon

» Alerjen Yonetimi

» Pest Kontrol

» Atik Yonetimi

Hazirlanan program uygulamaya
alinmaly, ilgili tiim personel hem genel
konular hem de ¢aligma alanina gore
egitilmeli ve uygulama etkinligi periyodik
olarak denetlenmelidir. Denetimdeki
tespitler iyilestirme faaliyetleri kapsaminda
giderilmeli ve her zaman giincel tutulmalidir.
Gida giivenligi sistemi i¢in gerekli olan
alt yapiyt ve OGP’leri hazirladiktan
sonra, ham maddeden iiriin son tiiketiciye
ulasana kadar olan tiim siiregler gézden
gecirilerek, giivenli meyve suyu ve mesrubat
tiretmek i¢in gerekli olan ¢aligmalar
tamamlanmalidir. Bu ¢alismalar;

Uriin Tanimi ve Kullanim Amacinin
Belirlenmesi: Uriiniin recetesini dikkate
alarak icerik bilgileri, kullanim sekli,
hassas tiiketici gruplari, raf 6mri, fiziksel,
kimyasal, mikrobiyolojik dzellikleri,
depolama/sevkiyat 6zellikleri, etiket
bilgileri, alerjen durumu vs. igeren bilgiler
tek tek belirlenmeli ve {irlin spesifikasyonlar:
olusturulmalidir. Uriinii olusturan ham
maddeleri, ambalaj malzemelerini giivenilir
ve kaliteli olarak temin etmek i¢in giiglii
bir tedarik zinciri yonetimi uygulanmalidir.
Taklit-tagsis riskleri de dikkate alinarak,
ham madde / ambalaj malzemeleri
i¢in spesifikasyonlar net bir sekilde
olusturulmalidir. Bu spesifikasyonlara
uygun ham maddelerin temin edilecegi
tedarikgilerin, onaylanma siiregleri ve
sonrasinda da performans degerlendirme
yontemleri belirlenmeli ve uygulanmalidir.
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Proses Bazinda Akis Semalarinin
Olusturulmasi: Her bir {ir{in, iiriin
grubu ya da hat i¢in tiim iiretim
stireglerini gosteren detayli akis semalari
olusturulmali. Akis semalarinda o
prosese ait islem basamaklari, girdiler,
¢iktilar, atiklar, yeniden islemeler, kritik
kontrol noktalar1 belirtilmelidir. Akis
semalart anlasilabilir, lineer ve gercege
uygun olmalidir. Olusturulduktan sonra
HACCEP ekibi tarafindan yerinde ve farkl
vardiyalarda dogrulamas1 yapilmalidir.

Tehlike Analizi: Akis semalarinda
olusturdugumuz her bir islem basamagi
icin fiziksel, kimyasal, mikrobiyolojik,
alerjen ve radyasyon risklerini
inceleyen tehlike analizleri yapilir.
Burada belirlenen tehlikeler i¢in risk
degerlendirme gercgeklestirilir. Risk
degerlendirmesinde, belirlenen tehlikenin
olma olasiligi ve olmasi durumunda insan
sagligi agisindan olusturacagi siddeti
gosteren risk matrisinden faydalanilir.
Risk degerlendirme sonrasinda son agsama
olarak kritik kontrol noktalarinin tespit
edilmesi i¢in karar agaci kullanilir.

Koruyucu icermeyen aliiminyum
kutu ya da cam ambalajdaki meyve
suyu veya meyveli/aromali igeceklerde
mikrobiyal risk pastorizasyon,
sterilizasyon iglemleriyle kontrol altina
alimur. Bu siirecte iirliniin i¢ sicakligt
ve bu sicaklikta kalig siiresi kritik
parametrelerdir. Koruyucu icermeyen
pet ya da karton ambalajlarda aseptik
hatlarda iiretilir. Bu hatlarda {iriin bir
tarafta igerigine uygun siire ve sicaklikta
pastorize/sterilize edilirken, diger tarafta
da ambalaj steril hale getirilir. Dolum
asamasinda bulusan {iriin ve ambalaj
uygun sekilde kapatilarak/seal edilerek
giivenli hale getirilir. Bu tip proseslerde
literatiirde incelenerek iiriine/prosese
uygun siire ve sicaklik secilir. i1k
devreye alinma asamasinda sistemlerin
validasyonu yapilir. Islem sirasinda
etkin bir izleme sistemi saglanmali ve

sonrasinda da amaca uygun gergeklestigini
anlamak i¢in dogrulama islemi yapilarak
siire¢ giiven altina alinmalidir.

fcecek iiretimleri, otomasyonun
oldugu kapali boru ve tank sistemlerinde
gerceklestirilir. Bu agidan sistemin
temizlik ve sanitasyonu 6nemlidir.
Cogunlukla gorsel olarak kontrol
edemedigimiz alanlarin etkin temizligini
saglamamiz gerekir. Temizlik ve
sanitasyon siireci daha 6nce de
belirttigimiz gibi OGP’ler kapsamindadir.
Uriiniin mikrobiyal, fiziksel ya da
kimyasal kirliligini 6nlemek i¢in etkin
ve dogru sanitasyon (durulama, alkali,
asit, alkali+asit vb.) uygulamalarini
belirlememiz ve uygulamamiz gerekir.
Sanitasyon islemlerinin parametreleri,
stire, sicaklik, konsantrasyon ve
mekanik etkidir. Her sanitasyon tipi i¢in
uygun parametreler belirlenmeli, bu
kapsamda oncelikle sistemin validasyonu
yapilmalidir. Sanitasyon siirecinde
parametreler izlenmeli ve sonrasinda da
dogrulamasi yapilarak giivenli bir islem
yapildigindan ve hattin temiz oldugundan
emin olunmalidir.

Kritik Kontrol Noktalariin
Izlenmesi: Kritik kontrol noktalarini
(KKN) tespit etmek kadar onlar izlemek
ve kontrol disina ¢ikmasi durumunda ne
yapilacagini belirlemek de biiyiik 6nem
tagir. Bu sebeple, oncelikli olarak her
bir KKN igin kritik limitler belirlenmeli,
bu noktalarin hangi periyotlarda kimler
tarafindan hangi metotla kontrol
edilecegini ve nerede kayit altina
almacagini iceren HACCP planlari
olusturulmalidir. HACCP planlarinda
kritik limitin agilmast durumunda
yapilmasi gereken diizeltme ve diizeltici
faaliyetler, dogrulama iglemi, bunlarin

sorumlulari ve kayit alinacak formlar da
belirtilmelidir.

Egitim: Sistemin tiim gereklilikleri
ilgili personele sinif/igbast egitimleri
olarak anlatilir. Egitim sonrasinda egitim
degerlendirmesi yapilarak eksik kalan
konular tespit edilir, gerekirse egitimler
tekrarlanir.

Siirekli fyilestirme: Kurulan sistem
i¢/dis tetkikler, miisteri bildirimleri,
dis laboratuvar analizleri, geri cekme/
¢agirma siirecleriyle dogrulanir. Bu
dogrulamalar sirasinda tespit edilen
iyilestirme alanlar1 belirlenir ve
siirekli iyilestirme kapsaminda sistem
giincellenerek her zaman gergegi yansitan
yasayan bir sistem olarak devamlilig1
saglanir.

Dokiimantasyon: Tim gida
giivenligi sistemi, ilgili prosediirler,
talimatlar, planlar, akis semalari, tehlike
analizleri vs. dokiimante edilmeli ve
ilgili yerlere dagitimi yapilmalidir.

Tim dagitim noktalarinda dokiimanlar
giincel, ulagilabilir ve okunakli olmalidir.
Yapilan kontroller sistemin uygun sekilde
isletildigine dair kanitlardir ve kayit altina
almmalidir. Kayitlar okunakli, tizerinde
oynanmamis ve ilgili tiim alanlar

dogru zamanda doldurulmus olmalidir.
Kayitlarin nasil, ne siireyle ve kimler
tarafindan saklanacagi belirlenmelidir.

Ozetle; tiiketicilerimize giivenli ve
keyifli bir icecek deneyimi yasatmak igin
gida giivenligi sistemini dogru olarak
tasarlamak ve uygulamak gerekir. Sistemi
kurmak, pek ¢ok asamasi olan bir siiregtir.
Bu siireg, tiim birimlerin katilimiyla
gergeklestirilirse isletmede biitiinsel
bakis agis1 saglanmuis, etkin diizeyde ekip
caligmasi saglanmis ve gida giivenligi bir
kiiltiir haline getirilmis olur.
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MEYVE SUYU IHRACATINDAN

2024’E PARLAK GIRIS

Turkiye meyve suyu sektérinin ihracati son 1 yilik donemde % 10°Iuk artisla 430 milyon dolardan 472
milyon dolara ulasti. 2023 yilinin ocak-subat déneminde 74 milyon dolarlik meyve suyu ihrag eden sektor,
bu yilin ilk iki aylik doneminde ihracatin %27'lik artisla 94 milyon dolara gkardi ihracatta 2024 yilinda 500
milyon dolan asmayi hedefleyen meyve suyu endustrisi, 2028 yili icin 1 milyar dolar ihracat hedefi beliredi.

iirkiye’nin meyve sebze mamulleri
I ihracat1 yillik bazda ilk kez 2,5

milyar dolar1 agarken, meyve
sebze mamulleri grubunda en giiglii ihrag
kalemi 472 milyon dolarlik tutarla meyve
sular1 oldu. Tiirkiye’de tiretilen 27 milyon
ton meyve liretimi oldugu bilgisini veren
Ege Thracate1 Birlikleri Koordinator
Bagkan Yardimcisi ve Ege Yas Meyve
Sebze Ihracatcilar Birligi Baskani
Hayrettin Ugak, yillik meyve iiretiminin
ylizde 10’unun meyve suyu endiistrisi
tarafindan iglendigini ve katma degere
doniistiirildiigiini, 2024 yilinda sektoriin
ihracat hedefinin 500 milyon dolar1 agmak
oldugu dile getirdi.

2028 HEDEFI
1 MILYAR DOLAR iHRACAT
Tiirkiye’de i¢ piyasaya seftali,
kayisi, visne, portakal sulari agirliklt
bir tiiketim oldugunu aktaran Baskan
Ugak, “Tiirkiye’nin konsantre (yar1
mamul) ihracatinin yarist elma suyu
konstrantesinden geliyor. Thracatta nar,
siyah havug konsantresi Tiirkiye nin
rekabet giicii ¢ok yiiksek iiriinleri arasinda
geliyor. Meyve suyu sektdriimiiz hem
ihracatta hem de i¢ piyasada biiylime
potansiyeline sahip. 2028 yilinda
Tiirkiye’nin meyve suyu ihracatindan
doviz getirisiniz 1 milyar dolara
ulasacagini 6ngoriiyoruz” seklinde
konustu.

SEKTOR YENI YATIRIMLAR iCIN
UYGUN ZEMIN SAGLIYOR

Meyve suyu sektoriinde yeni
yatirimlar i¢in Tiirkiye nin meyve
deseninin bir avantaj olduguna isaret eden
Hayrettin Ucak sozlerini soyle siirdiirdii:
“Tiirkiye’nin mevcut meyve deseni
yaninda tropikal meyvelerin liretimi hizla
artiyor. Ham madde avantajina sahip
olmamiz, kaliteli is giiciiyle birlikte,
yatirim alternatifi olarak Tiirkiye her
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Héyrettin Ucak

zaman gozde lilkeler arasinda yer aliyor.
Uluslararasi rating kurulusu Fitch
Tiirkiye’nin kredini notunu “B”den,
“B+”ya yiikseltti. Makro ekonomik
gostergelerde Tiirkiye’de yatirim i¢in
sartlarin iyiye gittigini ortaya koyuyor.
Meyve suyu sektoriinde olasi yatirimlarin

da itici giicliyle, Tiirkiye’de meyve
sebze mamulleri sektoriinde meyve
suyu sektoriiniin ihracattaki liderligini
stirdiirecegine inaniyoruz.”

Tiirk meyve suyu sektoriiniin
ihracatta 2024 yilina da parlak bir giris
yaptigini dillendiren Ugak, “Tiirkiye
2023 yilinin ocak-subat doneminde
74 milyon dolarlik meyve suyu ihrag
etmigken, 2024 yilinmn ilk iki aylik
doneminde ihracatint %27°lik artigla 94
milyon dolara ¢ikardi. Bu basarinin 2024
yili geneline yayilacagina inaniyoruz.
Tiirkiye’nin 2023 yilindaki meyve suyu
ihracatinda elma suyu ihracati 251
milyon dolarla agik ara lider olurken,
vigne, seftali ve kayisi suyu ihracat1 130
milyon dolar, karisim meyve sular1 23
milyon dolar, portakal suyu 8 milyon
dolar, iiziim suyu 5 milyon dolar katki
saglad1” diyerek sozlerini noktaladi.

151 ULHE‘r’E MeYVe SUYU IHRHCHTI

Ege Thracatci Birlikleri'nden yapilan
agiklamaya gore, Ttirkiye nin 2023
yilinda meyve suyu ihracatinda Amerika
Birlesik Devletleri 196 milyon dolar
tutarla acik ara lider pazar konumunda.
Hollanda 36,5 milyon dolarlik taleple

ikindi, ftalya 22 milyon dolarlik meyve
suyu ihracatiyla tigiincii siranimn sahibi
oldu. Bu tilkeleri 18 milyon dolarla
Almanya, 17 milyon dolarla Kanada,
13,5 milyon dolarla Japonya, 11 milyon
dolarla Ingiltere takip etti.
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Aroma, Dubai Gulfood’da trtnlerini
sektorle bulusturdu

Aroma, gida sektérinun dinya ¢capindaki en 6nemli
fuarlarindan biri olan Dubai Gulfood 2024 Uluslararasi Gida
Fuari’nda boy gosterdi. Fuarda, Aroma’nin ézellikle karton
ambalaj suyu, limonatasi ve karadutlu icecegi yodun ilgi gordu.

irkiye’de meyve suyu ve icecek
Tsektérﬁnﬁn koklii markalarindan

Aroma, diinyanin dnde gelen
gida fuarlarindan biri olarak gosterilen
Dubai Gulfood 2024’e katilim sagladu.
200’¢e yakin iilkeden 5 bin 500’iin
iizerinde katilimet firmanin bulundugu
Dubai Gulfood 2024’te Aroma, mevcut
is ortaklariyla bir araya gelmesinin yani
sira diinyanin dort bir yanindan gelen
Mauritus, Mali, Moritanya, Trinidad
Tobago, Sri Lanka, Singapur, Cin,
Japonya, Hong Kong, Vietnam,
Thailand’dan da firmalar ile de
goriismeler sagladi.

iinya genelinde popiilerlesen
icecekler sektorel ivmenin
yiikselmesini tetikliyor. Bunlar

arasinda globalde hizla yayginlagan
yeni nesil bir icecek olan bubble tea 6ne
cikarken, yerli marka Bobajoy iiretim
kapasitesini artirarak bubble tea’nin
yalnizca lilkemizde degil, farkl kitalarda
da potansiyeline ulasmasini destekliyor.
Canakkale’de yeni bir fabrika kurma
hazirlig1 yapan firma, boylece diinyadaki
sektor liderlerinden biri olmay1 hedefliyor.
Bobajoy’un Kurucu Ortagi Sabri
Eyiip Kiigiik, “Bubble tea, bugiin diinyada
oldukga popiiler bir iiriin. Tiirkiye’de de
yatirimlarimizla beraber 6zellikle son 5
yilda yayginlagmis durumda. Bu igecek,
genel olarak ¢ocuk ve genclere hitap etse
de farkli yas gruplarinin da begenerek
tiikettigini sdyleyebilirim. Ben ve ortagim
Siar Turan uzun siiren arastirmalar ve
seyahatlerimiz sonucunda bu tiriiniin

19-23 Subat arasinda gerceklesen
fuarda Aroma {irtinleri biiyiik ilgi gordii.
400’e yakin firmayla bir araya gelen
Aroma, tiriinlerini tiim katilimeilarin
begenisine sundu. Ozellikle “Aroma Omer
Duruk Dogal Kaynak Suyu” fuarin 6ne
¢ikan tirlinlerinden biri oldu. Markanin
lezzetli ve yenilikgi iiriin portfoyii de ilgi
topladi.

YENI LEZZETi KARADUTLU iCECEK
GORUCUYE CIKTI

Yenilikg¢i bakis a¢is1 ve inovatif

irtinleriyle icecek sektoriine yeni bir
soluk getirmeyi hedefleyen Aroma’nin

iilkemiz pazarinda da sevilecegini
diigtinerek bir adim attik. 2015°te
kurdugumuz markamizla yalnizca Tiirkiye
pazarini domine etmekle kalmiyor, ayni
zamanda 40’tan fazla tilkeye de ihracat
gerceklestiriyoruz. Bubble tea’nin giin
icinde tiikettigimiz pek ¢ok mesrubat
kadar popiiler olacagini 6ngoriiyoruz.

Biz de yeni fabrikamizla beraber pazar

genis iiriin yelpazesine ekledigi son

iirtin karadutlu i¢ecek de Dubai’de hem
ziyaretgilerle hem de sektoriin aktorleriyle
bulustu. Bagisiklik sisteminin dostu,
vitamin ve mineral bakimindan zengin,
antioksidan karadut meyvesini bolgesel bir
lezzet olmaktan ¢ikararak tiim tiiketicilerin
begenisine sunan karadutlu i¢ecek de
fuarin yildizlarindan oldu.

paymmizi kiiresel pazarda daha da
biiyiitecegiz” dedi.

“YILDA 50 MiLYON BARDAK
BUBBLE TEA URETIYORUZ"

Bubble tea tiretim kapasitelerine dair
bilgiler veren Kiiciik, “2 fabrikamizda
200’1 agkin ¢aligma arkadasimizla birlikte
kesintisiz bir tiretim gergeklestiriyoruz.
Yillik ortalama 50 milyon bardak bubble
tea tiretimi kapasitemiz mevcut. Tiirkiye
haricinde 40”"1n {izerinde iilkeye ihracat
gerceklestiriyoruz. Bubble tea sektoriinde
diinyada fark yaratmay1 hedefliyoruz” diye
konustu.
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Elm su u numunelerinde

HPLC ile HMF

(Hidroksi Metil Furfural) analizi

Yiik. Kim. Akin OSANMAZ
Ant Teknik Cihazlar Ltd. Sti.
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HMF (Hidroksimetil Furfural),
asitli ortamda heksozun pargalanmast
ile veya Maillard reaksiyonu esnasinda
ortaya ¢ikan bir ara iiriindiir. Daha
basitiyle, HMF, sekerli gidalarin,
uygun olmayan sicakliklarda
saklanmasi ve tiretimleri sirasin- da
uygulanan 1s1l islemden dolay1 ortaya
cikmaktadir. HMF, {irlinlerde kalite
kriteri olarak da goriilmektedir.

HMF, bal ve pekmezde
olusabilecegi gibi, siit, meyve suyu
veya diger seker igerikli gidalarda da
olusabilmektedir. Bu olusum, zaman,
sicaklik, su aktivitesi, katalizor miktari
ve kullanilan sekerin yapisina gore
degisiklik gostermektedir. Amacimiz
bu etkenin gida numunesindeki
miktarinin tespitidir.

METOD VE MATERYALLER

Calismamiz, Shimadzu marka Prominence LC-
20A model HPLC ile ve AOAC kaynagi goz 6niinde
tutularak, in-house metod olarak gelistirilmistir.

KULLANILAN EKiPMAN VE KIMYASALLAR

HPLC
HPLC kolonu
PDA dedektor
Ultra saf su sistemi
Rotary evaporator
Hassas terazi (0.0001 g hassasiyette)
Ayirma hunisi
Otomatik pipet
Etil asetat, HPLC safliginda
0.  Sodyum karbonat (Na2CO3) soliisyonu:
% 1,5’1uk olarak hazirlanir. 15 g sodyum karbonat
(Anhydrous extra pure) 1000 mL’lik balon jojede ultra saf
suyla ¢izgiye tamamlanir.
11.  Azot gaz1
12.  Susuz sodyum siilfat (Na2SO4), analitik saflikta
13.  Filtre kagidi, 0.45 pm
14.  pH metre

'—‘.\990.\'.0\5":'“3"!\’:—‘
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STANDART HAZIRLAMA YONTEMi

EKSTRAKSIYON (SPE)

10 mg (0.01gr) Saf HMF maddesi ultra saf su ile balon
jojede 10 mL ye tamamlanir. 1000 ppm’lik ana stok ¢ozeltisi
elde edilmis olur.

Diger seyreltmeler ise mobil faz ile yapilir. Seyreltme miktari
beklenen HMF miktarina gore yapilir. Cozeltiler, — 18 °C’de
aliminyum folyoya sarili halde muhafaza edilmelidir.

E)sHIMADZU

Excellence in Science

LC-20A Prominence Yiiksek Performansh Sivi Kromatografi

HESAPLAMA

Numune degerlendirmesi ilk olarak kalitatif olarak ve
ardindan dis standart - kalibrasyon egrisi metoduyla
kantitatif olarak tayini gerceklesmistir.
LC-20A Prominence Yiiksek Performanslt

Sivi Kromatografi

ANALITIK KOSULLAR
Cihaz : Shimadzu HPLC
Model : Prominence LC-20A
Kolon : Inertsil ODS (250 mm x 4.6mm x 5 um)

Kolon Firin Sicakligi : 25 °C
Enjeksiyon Hacmi 250 uL

Akis Hiz1 : 1-1,5 mL/dk
Dedektor : PDA, 275-276 nm
Stire :15dk

Mobil Faz : Asetonitril (4gr) + 4gr Tetrahidrofuranl 1t ultra

safsu da hazirlanir.

*Analizin ardindan, sistem ve kolon 1 saat boyunca Asetonitril ve
Su (% 30-% 70 oraninda) yikanmalidir.

» Ayirma hunisine (100 mL’lik ayirma
hunisi kullanilabilir)

11.2 Brikse sulandirtlmig elma suyundan
20 mL koyulduktan sonra, tizerine 20 mL
etil asetat eklenir. Ayirma hunisinin kapagi
kapatilarak, ¢alkalanir. Calkalama sirasinda,
ayirma hunisinin havasinin alinmasi
unutulmamalidir.

» Standart olarak, faz ayrilmasi i¢in
5 dakika beklenir. Birinci erlenmayere
renkli olan (elma konsantreli) faz, ikinci
erlenmayere ise, beyaz (etil asetatl) faz alinir.

» Birinci erlenmayerdeki renkli faz tekrar
ayirma hunisine almir. Uzerine 20 mL etil
asetat ¢ekildikten sonra ¢alkalanir. Calkalama
sirasinda ayirma hunisinin havast alinir.

» Standart olarak, faz ayrilmasi i¢in
5 dakika beklenir. Renkli olan faz, birinci
erlenmayere alinir ve atilir. Etil asetatli
faz ise, ayirma hunisinde kalir. Ayirma
hunisindeki etil asetatli fazin lizerine, daha
6nceden elde edilen, ikinci erlen- mayerdeki
solusyon ilave edilir.

» Ayirma hunisinde bulunan bu
solusyona 10 mL % 1,5’1ik Na2COs3 ilave
edilir. Calkalama sirasinda ayirma hunisinin
havasi almur.

» Faz ayrilmasi gerceklesir gergeklesmez,
etil asetatli kisim birinci erlenmayere, renkli
olan kisim ikinci erlenmayere alinir. Alkali
bir ortam olustugu i¢in, faz ayrlmasi i¢in 5
dakika beklemeye gerek yoktur.

» Ikinci erlenmayerdeki renkli olan kisim,
tekrar ayirma hunisine alinir. Uzerine 20 mL
etil asetat ilave edilerek, iyice galkalanir. Faz
ayrilmasi i¢in 5 dakika beklenir.

» Faz ayrilmasi gerceklesince, renkli olan
kisim, baska bir erlenmayere alinir ve atilir.
Kalan etil asetatli kisim ise, daha dnce elde
edilen etil asetatl1 solusyonla birlestirilir.

» 100 mL’lik dereceli silindir alinarak,
tizerine huni koyulur. 0,45 mikronluk fitre
kagidina bir miktar (30 - 40 gram) Na2SO4
koyulur. Elde edilen solusyon, yavas yavag
bosaltilir. Daha sonra sodyumsiilfat {izerinde
kalan kalintilarin alinmasi i¢in, 10 mL etil
asetat Na2SO4 “lin lizerine bosaltilir.

» Elde edilen 6rnek, 100 mL’lik balon
jojeye aktarilir ve rotary evaporatorde 45 °C
‘de 1 mm Hg basingta, balonda ¢ok az bir
miktar kalincaya kadar evapore edilir.

» Azot gazi yardimiyla 6rnek kurutulur.
Kuru balona 2 mL pH’1

4.0 olan (asetik asitle ayarlanmis) ultra
saf su ilave edilir.

» Elde edilen kalinti, viale pipet
yardimiyla aktarilir. Béylece, 6rnek hazirlama
islemi tamamlanir.
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SONUCLAR VE DEGERLENDIRME

Numune degerlendirmesi, ilk olarak kalitatif ve ardindan dis standart - kalibrasyon egrisi metoduyla kantitatif olarak tayin edilmistir.

1. KALIBRASYON EGRISi
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2. KROMATOGRAMLAR
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Sekil 2. Numune kromatogrami
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Aplikasyon Notu Ant Teknik tarafindan
onceden bildirilmeksizin degistirilebilir.
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TERS OZMOZ MEMBRANLARI
BAKTERIYI TUTAR Mli »

Ters Ozmoz cihazi sudaki bakterilerin giderilmesi icin kullanilan bir cihaz

deqildir, suda bulunan ¢6z0nmUs mineralleri azaltmak icin icat edilmistir.

“Bakteri / Mikrop” deyince, bakteri olmasi istenmiyorsa,
su yonetmeliklerinde ve igme suyu TO 6ncesinde kurulan 6n aritim
analizlerinde adlar1 belirtilen mikro- cihazlarinda bakterilerin tamamen
biyolojik yaratiklar, “mikroskobik giderilmesi gerekir ve TO cihazina dig
canlilar” demek istiyoruz, 6rnegin ortamdan hava yolu ile gelebilecek
mantar, parazit, bakteri, koliform, bakterilerin kesinlikle bulasmas1
e-koli gibi. Ve kendimize soruyoruz: engellenmelidir. TO besi suyunda
Bu bakteriler TO cihazinin iirettigi bakteri varsa, bunlar TO iiretim suyuna
kaliteli su tarafina gecebilirler mi? gegmese dahi, TO membraninin ham
Teorik olarak diisiiniildiigiinde, bu su tarafinda yuvalanir, burada tirer ve
soru anlamsiz gelebilir. Bir bakteriden TO membraninin su gegirgenligini
binlerce daha kiigiik olan molekiilleri azaltirlar, hatta, baz1 durumlarda TO
/ iyonlar1 ge¢irmedigi i¢in suyu membranini tamamen tikarlar. Tste
saflagtiran TO cihazinin membranlari, bu sebeple bakteri zaten TO besi
irilikleri “bir mikron”dan biraz daha suyunda istenmeyen bir varliktir.
kiigiik olan bakterileri nasil iyi su Bakteriler geometrik hiz ile ve kisa
tarafina gegirsin ki? stirede ¢ogalir, koloniler kurar ve
Ancak, hizmet verdigimiz sonunda “BIYOFILM” ad1 verilen
bazi sanayi kuruluslarindaki TO plaklar olustururlar. Biyofilm adli bu
membranlarinin iiretim suyu tarafina gruplasma igine sodyum hipoklorit
bakteri gecirdigine ¢ok kez sahit (klor) dahil bir¢ok yikama kimyasali
olduk. Hatta, TO membraninin iyi su niifuz edemez, bu sebeple bir kere
tarafina gecen bu bakteriler burada olusmus Biyofilm ile miicadele etmek
Yiik. Miih. Enis Burkut iiriiyor, biyofilmler olusturuyor ve giiclii ¢ok zordur.
Burkut Su Teknigi A.S. Kurucusu yikamalar ile dahi yerini terk etmiyor. Ozetlersek, “teorik olarak” TO
enis@burkut.com.tr Oncelikle su ¢ok 6nemli konuyu besi suyu icinde bakteri olmamahdir.
tnnennnn hatirlatalim: TO cihazi tiretim suyunda Bunu saglamak i¢in ham suyun ve TO

.

ers Ozmoz harika bir icattir
I ve tilkemizde bir ¢cok sanayi

kurulusunun kullandig bir
teknolojidir. Ters Ozmoz, kisaca “TO”
suda bulunan ve suyun iletkenligini
olusturan mineralleri sudan ayirir ve
sonugta iletkenligi diigiik bir su iretir.
Bu maksat i¢in degisik 6zelliklerde TO
membranlart icat edildi ve isletmenin
ihtiyacina gére TO tasarimi yapilirken
sudan az veya ¢ok mineral ayiran
membran se¢gmek miimkiin oluyor.
Ornegin, ham suda yalnizca %10
mineral birakan membran modeli
oldugu gibi, daha yiiksek basingta
calisarak suda %1- 2 civarinda mineral
birakan TO membrani da bulunuyor.
Ancak higbir TO membrani brosiiriinde
TO membraninin ne kadar bakteri
gecirip gecirmedigi bilgisi bulunmaz.
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6n aritiminin siirekli dezenfeksiyonu
yapilmalidir. Ancak, tecriibemiz
gosteriyor ki, bakteri hi¢bir zaman
TO 6n aritmasinda sifirlanamiyor.
Bu sebeple TO membran yikamalari
periyodik olarak ve bakteri giderimi
maksatl da yapilmalidir.

Yukaridaki sorumuzu
hatirlayalim: TO’ya kadar gelen
bakteriler, bakteri iriliginden
binlerce kat daha kiiciik olan iyonlari
gecirmeyen TO membranlarindan nasil
olur da iyi su tarafina geger?

Bakterilerin TO iiretim suyu
tarafina nasil gectigini tahmin
edebiliyoruz:

TO Cihazinda Kritik Bakteri
Kacag Noktasi: TO cihazinin
membran kabi1 iginde bir membranin
urettigi iyi suyu bir sonraki membrana
aktaran ve Resim 2’de goriinen “ara
parcalar” bulunur. Bu ara parcalarin
iizerindeki “O” ringler, membranlara
gelen basingli ham su ile TO nun
iirettigi iyi su arasnda COK KRITIK
BIR NOKTADADIR. Bu “O” ringlerin
bir tarafinda genelde 10 bar iizerinde
ham su bulunur, “O” ringlerin diger
tarafinda ise SIFIR basingli TO iiretim
suyu yer alir.

TO basing pompasinin devreye
girmesi ve durmasi gibi anlarda bu
“ara pargalar” tizerindeki “O” ringler
hareket eder ve bu hareket sirasinda
olusmast ihtimali olan bir mikronluk
bir aradan birka¢ damla su TO’nun
tiretim suyu tarafina gecebilir. Bu
O-ringler zamanla asinir, bu sebeple
O-ringleri periyodik olarak yenilemek
dogru olur. O-ringlerden gegme
ihtimali olan birka¢ damla su i¢inde
birkag adet bakteri varsa, bu durumda
bakteriler TO membranlarinin tiretim
suyu tarafina geger ve burada tiremeye
baglar.

Resim 2. Membran ara parcasi ve O- ringler

TO Membraninda Kiiciik Delik
Olma ihtimali: Membran imalat:
sirasinda, imalat hatasi olarak “Bir
mikron” ¢apinda birkag delik kalmig
olabilir ve bu deliklerden bakteri geger,
¢linkii bakterilerin ¢ogu bir mikrondan
daha kiigiiktiir.

Mikroskobik bir canlinin TO
membranindaki olasi bir delikten iyi
su tarafina gegme riskini anlatabilmek
icin soyle bir hesap diisiindiik. Ornegin
“8 in¢lik” olarak adlandirilan ve
yaklagik 36 m2 membran yiizeyi olan
bir TO membraninda “36 x10 Ustii
12” mikron kareye esit ylizey alani
vardir. Bir bakterinin bir mikron kare
biiyiikliikteki bir delikten gececegini
biliyoruz. Membranda 10 adet 1 mikron
kare biiyiikliikte delik oldugunu var
sayarak bir hesap yapalim: 10 adet 1
mikron kare biiytiiklikte deligin yiizeyi,
toplam membran yiizeyinin “36x10
iistli 117 de biri yapar ki bu kadar kiigiik
deliklerden gegcen ham su TO membranin
tirettigi su kalitesini bozmaz, yani, iretim
suyu iletkenligini hig etkilemez.

Membran imalatinda yapilan
kalite kontrolunda membranin ham su
iletkenligini yeterli diisiiriip diistirmedigi
kontrol edilir, bakteri gegirgenligi testi
yapilmaz. Diger bir deyis ile, suyun
iletkenligini istenen kaliteye diisiiren
bir TO membrani, iginde bakteri
gecirebilecek birkac deligi olsa dahi
imalatcinin kalite kontrolundan geger ve
diinya piyasasina verilir.

TO membran kataloglarina
baktigimizda, kataloglarda o model
membranin sudaki mineralleri ne
kadar giderdigini yazar. Ancak su
icindeki bakterileri bu membranin
giderme kabiliyetini yazmaz. TO
membran iireticileri bakteri giderimi
icin higbir garanti vermez, dolayisi ile
TO membram i¢in bakteri kacirmaz
diyemeyiz.

TO membraninin ve TO cihazinin
icat edilme maksadi, suyu minerallerden
arindirmak ve su iletkenligini
diisiirmektir. Ham suda olmasi ihtimali
olan bakterilerden de arinmak istiyorsak
TO cihazina giivenmemiz dogru
olmaz, her seyden 6nce TO 6n aritmasi
sirasinda teorik olarak ham suyun SIFIR
BAKTERILI olmasini saglamaliyiz.

TO membraninda bakteri
miicadelesini iki yonden ele alinabilir.

TO’nun besi suyu olan “Ham su”
“i¢inde bakterilerin giderilmesinden
sonra suyun TO’ya verilmesinin
saglanmasi; bunun i¢in ham su TO
cihazina gelesiye kadar birkag kere
bakterilerden armdirtlmalidir; 6rnegin,
ham suyun kontrollii klorlanmast, ultra

filtrasyon ile filtrelenmesi, ultra viyole
dezenfeksiyon cihazindan gecirilmesi gibi.
TO membranlarmin ham su tarafina

“kadar ulagsmis olan bakterilerin
giderimi: Bunun i¢in membran
ireticilerinin kullanim kilavuzlarinda
¢esitli membran yikama kimyasallart
ve dezenfeksiyon yontemleri tarif
edilmektedir. Ancak, TO membraninin
ici ¢ok yaygin bir alandir ve yikama
ve dezenfeksiyon sivilart membranin
her tarafina ulasamaz. Bu sebeple TO
membrani i¢inde liremis olan bakteri ile
miicadele etmek bizim tecriibemize gore
¢ok zordur. Dolayist ile sik araliklarla
TO membranlarina dezenfeksiyon amagli
kimyasal yikama yapilmali ve membranin
ham su tarafinda bakteri ve biyofilm
tiremesi engellenmelidir.

TO iiretim suyunda bakteri olmasi
ihtimaline karsi ¢6ziim: TO membran
iireticileri TO membranlarimin sudaki
iletkenligi gidermeyi garanti ediyor fakat
bakteri giderimini garanti etmedigine gore,
proses suyunda hig bakteri istenmeyen
isletmeler icin, proses suyunun kullanim
noktasinda veya TO iiretim
suyu ¢ikiginda Resim
3’de goriinen bakteri
gecirmeyen hassas kartus
filtreler kullanilabilir.
Veya, proses miisaade
ediyorsa, TO iiretim suyu
ozonlanabilir, klorlanabilir
ve bu iki oksidan kimyasal
kullanimu ile bakteri
ihtimali azalir.

OZET: Normal
olarak TO cihazi sudaki
bakterilerin ¢ogunu
arindirmasina ragmen, TO
cihazi suyun bakterilerden
giderimi i¢in degil, suyun
minerallerinin giderimi
igin icat edilmistir.

Bir isletmede SIFIR
BAKTERI sart1 varsa,
proses suyunun olasi
bakterilerden arindirilmas:  [UPARTRET W] J €
i¢in TO cihazt 6ncesi kartuslar ve
ve sonrast muhakkak kartus kabi
baska bakteri giderici

yontemler de su iyilestirme sistemi

iizerinde bulunmalidir. Diger taraftan,

TO cihazinin kendisi i¢in dahi ham suda

bakteri bulunmasi tehlikelidir, ¢iinkii TO
cihazina gelen bakteriler TO membranlari
iizerinde film tabakasi olusturarak TO

cihazinin kapasitesini diisiiriir. Bu

sebeple TO cihazi besi suyunun ¢ok

iyi bakterilerden arindirilmasi1 TO

tasarim ve isletmeciliginin en 6nemli
sartlarindandir.

Resim 3 Mikrop tutu-
cu "absolut”
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Bitkisel beslenme yeni |
bir trend degil, aslinda §

oziimiize donuistiir

e

H

Bitkisel gidalarin Turkiye icin yeni bir trend degil, aksine
tarihsel bir baglamda 6zune dénUs oldugunu belirten Bitki
Bazlh Gidalar Dernedi (BITKIDEN) Yonetim Kurulu Baskani
€bru Akdag, “Mezopotamya’'ya kadar uzanan bir ge¢misi

olan bitkisel beslenme, modern tiketici talepleriyle uyumlu bir
sekilde yeniden 6nem kazaniyor. Disinsenize, muhtemelen
ilk vegan koéfteyi (mercimek kofte) yapan biziz" diyor.

bru Hanim merhaba. Gida
E sektoriinde cesitli sivil toplum
kuruluslarinda 6nemli gorevlerde

bulunuyorsunuz. Ancak sizi az taniyan
ve daha yakindan tammak isteyen
okurlarimiz icin kisaca kendinizden
bahsedebilir misiniz?

flk amatér profesyonellige basketbolla
bagladim. 1. lige kadar uzanan, birgok Ankara
ve Tiirkiye sampiyonlugu igeren bir basketbol
hayatim oldu. Yeterince caba gostermeden
degerli kazanimlarin olmadigmni, takim
oyunculugunu, takima kaptanlik yapmanim
sorumlugunu, ortak hedef kapsaminda birbirini
desteklemenin giiciinil, siirekli calisgmanin
6nemini ve diiriist rekabeti sahalarda tecriibe
ederek dgrendim. Ortadogu Teknik Universitesi
(ODTU) Gida Miihendisligi ve ODTU Endiistri
Boliimii’nde Miihendislik Yonetimi Yiiksek
Lisans egitimimi tamamladim. Yiiksek lisans
yaparken basladigim Meyve Suyu Endiistrisi

q g .
>~ il

. _ s

Ebru Akdag
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Dernegi (MEYED) Genel Sekreterligi gorevini
2016 yilina kadar iistlendim. Bu esnada Diinya
Meyve Suyu Federasyonu (IFU) Yo6netim

Kurulu Uyeligi’ne seildim; Avrupa Meyve

Suyu Birligi (AIIN) fletisim ve Uzmanlar Grubu
Komisyonlarinda gérev aldim. Ardindan Mutfak
Uriinleri ve Margarin Sanayicileri Dernegi
(MUMSAD) Genel Koordinatérliigii ve sonrasinda
da Yonetim Kurulu Baskanligi gorevini yiiriittim.
Su anda Bitki Bazli Gidalar Dernegi (BITKIDEN)
Yonetim Kurulu Bagkanligi gérevini iistlenmekten
mutluluk duyuyorum.

“SURDURULEBILIR BESLENMEY]
ODAGIMIZA ALDIK"
Bitki Bazh Gidalar Dernegi’nin (BiTKiDEN)
kurulus oykiisiinii sizden dinleyebilir miyiz?
Derneginizin misyonu ve yapisi hakkinda
bilgi verebilir misiniz?

BITKIDEN Dernegi’ni 27 Aralik 2022’de
“Gelecek BITKIDEN gelecek” mottosuyla kurduk.
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Uluslararasi Bitki Bazli Gidalar Birligi (IPBFA)
ve Avrupa Bitki Bazli Gidalar Birligi’nin
(EAPF) iiyesi olarak kiiresel bir bilgi birikimiyle
destekledigimiz dernegimizde misyonumuz,
stirdiiriilebilir bitki bazli beslenme sistemine
katki saglayan tiim paydaslari catimiz altinda
toplamak ve bitki bazli gidalart merkezine alan
gelecegin gida doniisiimiine 6nciiliik etmek.

Ayrica tiiketicilerde ilgi ve farkindahk
yaratmays, ilgili politikalara yon vererek
paydaslarimizi bilimsel aragtirmalar ve
inovasyon yapmalart konusunda tesvik etmeyi
amagliyoruz.

Vizyonumuz ise, insanlara ve gezegenimize
fayda saglamak adina siirdiiriilebilir beslenmeyi
odaga alarak bu alandaki tiim paydaslar i¢in
oncii ve lider bir dernek olmak. Ttirkiye’deki
gida perakendecilerinin ve sirketlerin, karbon
ayak izi etkisini yonetmek i¢in ESG ilkelerini
temel alarak siirdiiriilebilirlik stratejilerini
gliclendirmelerini destekliyoruz. Diger
taraftan, bitkisel gidalarin sadece insanlarin ve
gezegenimizin iyiligi i¢in degil, ayni zamanda
glincel gastronomi trendlerinin de siirtikleyicisi
oldugunu biliyoruz. Bu kiiresel riizgarla
Tiirkiye nin potansiyelini kullanarak sadece
yelkenleri doldurmakla kalmayip aym zamanda
bu riizgara yon verme hedefindeyiz. BITKIDEN
olarak, paydaslarimizla birlikte bu hedefe liderlik
etmeyi amagliyoruz.

“BITKI BAZLI GIDALARIN
URETIMINDE DAHA AZ SU
KULLANILIYOR"

Dilerseniz bitki bazh gida kavramim biraz
acalim. Bu kavrama hangi gida iiriinleri
giriyor? Bitki bazh gidalarm saghkh
beslenme ve siirdiiriilebilir gida sistemi
acisindan 6nemini aciklayabilir misiniz?

Bitki bazli gida kavramy, aslinda kiiresel
olgekte ya da Avrupa’da resmi olarak
tanmmlanmus degil. Su siralar bitki bazl gidalara
iliskin ISO taslak kilavuzu AB Komisyonu’nda
tartistliyor. Ancak temel olarak bitki bazli gidalar,
hayvansal icerik yerine tamamen bitkilerden elde
edilen gidalar ifade ediyor. Bu kavram genellikle
meyve, sebze, baklagiller (fasulye, bezelye,
mercimek), tahillar, yemisler, tohumlar ve bitki
bazli yaglar gibi genis bir {iriin yelpazesini
kapstyor. Ayrica, siit, et ve yumurta gibi
hayvansal gidalarin bitkisel alternatifleri de bitki
bazli gida kategorisine giriyor. Ornegin, halk
arasinda soya, badem, findik siitii olarak bilinen
icecek tiirleri, tofu, bitkisel peynir alternatifleri,
bitkisel burgerler vb. gibi.

Bitki bazli gidalarin saglikli beslenme ve
siirdiiriilebilir gida sistemi agisindan birgok
o6nemli katkist bulunuyor: Bitki bazli gidalar
genellikle ytiksek lif, vitamin, mineral icerigi
ve diisiik doymus yag oran1 nedeniyle saglikli
bir diyetin 6nemli bir parcas. Bitki bazli
gidalarin Giretimi, hayvansal gidalara kiyasla
genellikle daha az su kullanimi gerektirir, daha
diisiik karbon ayak izine sahiptir ve toprak

......

“SOrdurGlebilirlik, iklim kriziyle micadele, saglikli beslenme ve
hayvan refahi gibi temel konular, bitkisel protein alternatiflerini
6n plana gkariyor. Bu Urinler, sadece tuketici tercihlerini degil,

ayni zamanda gastronomik trendleri de etkiliyor ve gida
sistemlerinde dénusimun lokomotifi haline geliyor.”

erozyonunu azaltabilir. Hayvansal tarim, sera
gazi emisyonlarmin énemli bir kaynagidir
ve ormansizlasma, biyogesitlilik kaybi ve su
kirliligi gibi cevresel sorunlara neden olabilir.
Iklim kriziyle miicadelede bitki bazli
diyetler 6nemli bir rol oynayabilir. Hayvansal
tiriinlerin tiretimi, 6zellikle kirmizi et, dnemli
miktarda metan ve karbondioksit emisyonuna
neden olmaktadir. Bitki bazli gidalarin tercih
edilmesi, bu emisyonlarm azaltilmasima
yardimcl olabilir ve boylece iklim degisikligiyle
miicadelede Gnemli bir adim olabilir.

“HAYVANSAL URUNLERE

KARSI BiR DURUSUMUZ YOK"
Oncelikli hedeflerinizden biri bitki bazh
gidalara yonelik doniisiime onciiliik
etmek. Bu durumda hayvansal kokenli
gida iiriinlerinin iiretimine ve tiiketimine
karst mi ¢ikiyorsunuz? Bu konuda neler
soylemek istersiniz?

Bu soruyu sorarak olasi bir 6n yargiya
cevap vermeme olanak sagladiginiz igin ¢ok
tesekkiirler. BITKIDEN olarak, hayvansal
tirtinlere kars1 bir durusumuz yok. Biz WHO,
FAO, WRI, IPCC vb. gibi uluslararasi otorite
kurumlarmn; insanlarin ve gezegenin iyiligi
icin tesvik ettigi bitkisel bazli gidalara yonelik
doniisiim hedeflerini benimsemekteyiz.

Yine EAT-Lancet Komisyonu tarafindan
gelistirilen hem insan sagligint hem de
gezegenin sagligini korumak amactyla
stirdiiriilebilir gida tiiketimi {izerine odaklanan
bir beslenme modeli olan “Gezegen Saglig:
Diyeti” de bu doniisiime onciiliik etmek
istememizdeki bilimsel gerekgelerden. 2019
yilinda yayimlanan bu diyet, diinya genelinde
artan niifusu beslemek ve ayni zamanda iklim
degisikligi, biyogesitlilik kaybi ve su kitligi
gibi cevresel sorunlarla miicadele etmek i¢in
bilimsel bir temele dayaniyor. EAT-Lancet
Komisyonu’nun ¢aligmast, insan sagligi ve
gezegen saghigini birlestiren beslenme 6nerileri
baglaminda bu kapsamlilik ve disiplinlerarasi
yaklasimiyla kesinlikle oncii bir nitelige sahip.

Biz gida sistemi doniigiimiine bilimsel,
is birlikei, siirdiiriilebilir, miireffeh, biitlinsel
ve sistematik bir yaklagimi benimsiyoruz.
Geligen bitkisel bazl gida endiistrisini olusturan
insanlarin, topluluklarin, ekonomilerin ve
ekosistemlerin; yani bu alanda aktif tiim
paydaslarin farkli bakis acilarina ve ¢ikarlarma
deger veren kapsayici bir toplulugu tesvik
ediyoruz. Bilimin 1g1ginda siirekli 6grenme
ve yeniden dgrenme zihniyetine inantyoruz.

{lkelerimiz olarak; diiriist rekabet, bilime
dayali tarafsizlik, hedeflere yonelik ortak
hareket, toplum yararma hizmet, yenilik¢i ve
etkili ¢dziimler arayisim kabul ediliyoruz.

“DUNYA VE ULKEMiz

ZOR BIR SURECIN ICINDE"
Tiirkiye’de son yillarda iklim krizine
bagh yasanan kurakhk, afetler ve
tarim arazilerinin kiiciilmesi, tarim
sektoriinde cahisanlarin yaslanmasi
tarimsal iiretim acisindan ciddi riskler
teskil ediyor. Bu olumsuz kosullar,
bitki bazh gidalara yonelik doniisiim
hedefiniz agisindan cahsmalarimzda ne
tiirden zorluklar yaratiyor?

Tiirkiye’de iklim krizi kaynakli yasanan
kuraklik, dogal afetler, tarim arazilerinin
azalmasi ve tarim sektoriinde ¢alisan
niifusun yaglanmasi gibi faktorler, tarimsal
tiretim agisindan gercekten ciddi zorluklar
olusturuyor. Aslinda bu senaryolarin birgogu,
eger hepsi degilse, kiiresel arenada da
yasantyor ve elbette kelebek etkisiyle her
tilkeyi etkiliyor. Bu zorluklarm, bitki bazli
gidalara yonelik doniistim hedeflerimizi
gergeklestirmekte birtakim engeller yarattigint
soyleyebiliriz; ancak ayn1 zamanda tiim bu
gelismeler, liderlik etmeyi hedefledigimiz
doniisiimiin 6nemini ve aciliyetini de ortaya
koyuyor. Bu zorluklar karsisinda umutsuzluga
kapilmak yerine, sorunlarin iistesinden
gelmek i¢in yenilik¢i ¢oziimler ve stratejiler
gelistirmeye odaklantyoruz.

Bunun i¢in bazi temel baghklara
odaklanarak ¢aba gosteriyor, paydaslarimizi
da bu yolculukta aramiza almaya calistyoruz.
Bunlart su sekilde 6zetleyebilirim:

» Siirdiiriilebilir tarm pratiklerini tesvik
etme

» Yerel iiretimi destekleme

» Egitim ve bilinglendirme

» Adaptasyon ve yenilikgilik

» Politika gelistirme ve is birligi

» Farkindalik yaratma ve biling
gelistirme

Bu zorluklar, siiphesiz ki ¢aligmalarimizi
daha karmasgik hale getiriyor; ancak ayni
zamanda bitki bazli gidalara gegisin
sadece bir tercih degil, ayn1 zamanda bir
zorunluluk oldugunu da gosteriyor. Bu
baglamda, yasanan zorluklar bizi yenilikgi
¢Ozlimler bulmaya ve toplumda daha genis
bir farkindalik yaratmaya tesvik ediyor. Her
zorluk, ayn1 zamanda yeni bir
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firsat penceresi agiyor ve bu siirecte elde edilen
bilgi ve deneyimler, gelecekte benzer sorunlarla
daha etkili bir sekilde baga ¢ikmamiza yardimci
oluyor.

Ulkemizde bitki bazh tarimsal
iiretimin bugiinkii durumu hakkinda
degerlendirmelerinizi 6grenebilir miyiz?

Siirdiiriilebilirlik, iklim kriziyle miicadele,
saglikli beslenme ve hayvan refahi gibi temel
konular, bitkisel protein alternatiflerini 6n plana
cikartyor. Bu tiriinler, sadece tiiketici tercihlerini
degil, ayn1 zamanda gastronomik trendleri de
etkiliyor ve gida sistemlerinde doniistimiin
lokomotifi haline geliyor. Ulkemizde bitkisel siit,
peynir ve et alternatiflerine ilgi hizla yiikseliyor.
Ardindan diger hayvansal kaynakli iiriinlerin
bitkisel alternatifleri, mesela bitkisel deniz
tirtinleri alternatifleri de sahneye ¢ikacaktir.
Tiirkiye’nin bitki bazli tarimsal iretimi, cografi
konumu, iklim ¢esitliligi ve genis arazi yapist
sayesinde oldukga zengin ve gesitli. Biz meyve,
sebze, tahil ve baklagiller gibi birgok bitki
bazli gidanin 6nemli bir {ireticisiyiz. Ancak,
kiiresel iklim degisikliginin etkileri ve gesitli
yerel zorluklar, bitki bazli tarimsal {iretim
lizerinde baski olusturuyor. iklim krizine bagh
olarak yasanan kuraklik ve su kaynaklarinin
azalmasi, tarimsal tiretimde verimlilik
sorunlarina yol agabiliyor ve siirdiiriilebilir tarim
uygulamalarimnin Snemini artirryor. Bitki bazl
tarimsal tiretim, Tiirkiye’nin ekonomik, ¢evresel
ve sosyal siirdiiriilebilirligi icin hayati 6neme
sahip.

Son olarak bunun bir moda beslenme akini
olmadigini da belirtmek isterim. Bitkisel gidalarin
Tiirkiye iin yeni bir trend degil, aksine tarihsel
bir baglamda 6ziine doniis oldugunu sdylemek
miimkiin. Mezopotamya’ya kadar uzanan bir
geemisi olan bitkisel beslenme, modern tiiketici
talepleriyle uyumlu bir sekilde yeniden 6nem
kazanryor. Diistinsenize, muhtemelen ilk vegan
kéfteyi (mercimek kofte) yapan biziz.

“ONUMUZDE YOGUN

BIR TAKVIM Bizi BEKLIYOR"
Ajandanizda bulunan projeler,
katilacaginiz veya organizasyonunda
yer alacagmiz etkinlikler ve hedefleriniz
hakkinda bilgi aktarabilir misiniz?

Konumuz geregi katilacagimiz, temsilci veya
konusmact olacagimiz bircok etkinlik var. Burada
bizim liderligimizde veya paydaglhigimizda
gerceklesecek ve iilkemize katkida bulunacak
organizasyonlardan bahsetmek isterim. Heniiz
¢ok yeni kurulmus olmamiza ragmen simdiden
bilimsel kurumlardan paydaslarimizin davetiyle
degerlendirme asamasinda olan {i¢ 6zel projede
ve iki uluslararasi konferans ev sahipliginde rol
aldigimizi sdylemekten mutluluk duyuyorum.
Finlandiya Ekonomi ve Istihdam Bakanlig’nin
yetkisi altinda faaliyet gosteren en biiyiik
arastirma ve teknoloji sirketi ve arastirma merkezi
VTT Finlandiya’nin davetiyle Horizon ¢agrist
kapsaminda Sustainabite adli projenin paydaslart
arasinda, bitki bazli yeni saglikli ve siirdiiriilebilir
gida tirlinleri ve islemleri projesinin paydaslart
arasinda yer almaktay1z. Avrupa Birligi Horizon
projesi kapsammda ITU énderliginde hazirlanan
WasteFun projesiyle atiklarin doniigiimiiyle
yiiksek katma degerli bilesenler elde ederek
saglikli ve fonksiyonel gidalarin tiretimini
hedeflerken, Avrupa Bitki Bazli Gidalar Birligi
gibi Avrupa’nin dnemli kurumlartyla partnerlik
icerisindeyiz.

Orta Dogu Teknik Universitesi liderligindeki
“SPRouT” projesiyle Avrupa Birligi’nin Marie
Sklodowska-Curie programi kapsaminda
beslenme doniisiimiine odaklanarak Akdeniz
diyeti prensiplerine uygun saglik sorunlarma
¢6ziim aramay1 amagliyoruz. Proje, bir dizi
ortak tilke ve kurumla is birligi yaparak Akdeniz
Diyetinin saglik ve beslenme hedeflerini
birlestirerek siirdiiriilebilir gida sistemlerine
katkida bulunmay1 amagliyoruz. AB projelerimiz
disinda Bitki Bazli Gida Etiketi Koalisyonu”
projesiyle, Uluslararasi Bitki Bazli Gidalar
Birligi’nin ¢agrisina yanit olarak bagvurdugumuz
projemiz kabul edildi. Proje, Tiirkiye’de bitki

bazli beslenmenin 6nemini vurgulayarak
kamuoyunu bilinglendirmeyi, Tiirkiye’nin
bitki bazli gidalara iligkin politika raporunu
hazirlamayz, zorluklar belirlemek igin
paydaslari bir araya getirmeyi ve bitki bazli
gidalarin yaygimlagmasini tesvik etmeyi
amagclamaktadir.

Projelerimiz disinda Kasim ayinda Future
for Healthcare Konferansi’nda Prof. Dr. Sadi
Giileg’in moderasyonu esliginde, diinyada
bitki bazli gidalar alanindaki son gelismeler,
trendler ve tilkemizde uygulanabilecek
politikalar konularindan bahsettigimiz, benim
de konusmacilar arasinda yer aldigim, Sef
Yasin Taze, Iklim Aktivisti Seren Anacoglu,
Diyetisyen Elvan Odabasi’nin da yer aldigt
“Gelecek BITKIDEN Gelecek” panelini
gerceklestirdik. Oniimiizdeki siirecte de
birgok proje ve konferans ile yine BITKIDEN
ismini duyacaksiniz.

Yil ierisinde gesitli etkinliklerde yer
altyoruz ve alacagiz. Su an i¢in glindemimizde
7-9 Kasim 2024 tarihleri arasinda Yag Bilimi
ve Teknolojisi Demegi’nin (YABITED)
EUROFED Lipid ortakligiyla diizenleyecegi
kongre bulunuyor. Bu uluslararast kongre,
diinyanin her yerinden insanlara, endiistriden
profesyonellerle ag olusturmasini bitkisel
yaglart her yoniiyle tartigmak i¢in onemli
firsatlar verecek. Tlgili bilimsel ve teknolojik
gelismelerin tartisilacagi kongre, “Daha
Saglikli Gelecek Icin Fikirlerin Bulusmas™
slogam esliginde gerceklestirilecek. Ama
bu yilin en biiyik siirprizi Uluslararast
Bitkisel Gidalar Birligi’nin 6-8 Kasim
tarihlerinde gerceklestirecegi uluslararast
etkinlige dernekolarak ev sahipligi yapmamiz
olacak. Tiirkiye’nin adini duyurmakla
kalmayp, tilkemizdeki ve cografyamizdaki
siirdiiriilebilir inovatif gidalara yonelik
farkindalik yaratacagimiz bu konferans
hakkinda detaylara daha sonra yer verecegiz.
Konferansi takiben COP 29 i¢in bir odak
grup ile Azerbeycan’da hem kiiresel bitki
bazh gidalar temsilcileri hem de Tiirkiye
olarak yerimizi almay1 planliyoruz. Ciinkii
hedeflerimiz siirdiirtilebilirlik, farkindalik,
gezegen ve insanhi@n iyiligi igin yapilmasi
gerekenlerden olusuyor.

“COK YONLU BIR BiLIM KURULU OLUSTURMAYI HEDEFLIYORUZ"

Dernek olarak bitki bazli gidalar merkezinde gida
sektorii doniistimiiniin 6nemini vurgulamak, gida
giivenilirligi ve giivencesi konusunda farkindalig1
artirmak amaciyla cok disiplinli bir bilim kurulu olus-
turma stirecinde, cesitli alanlardan uzmanlar1 bir araya
getirerek genis bir perspektif sunmay1 hedeflediklerini
aciklayan Ebru Akdag, “Gida konusu; gida mithendis-
lerinden agronomistlere, toksikoloji uzmanlarindan
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konusuyor.

diyetisyenlere, hekimlerden iklim uzmanlarina, ile-
tisimcilerden gastronomistlere kadar uzanan multi-
disipliner yaklagim gerektiren bir alan. Bu bilincle biz
de beslenme bilimi, stirdiirtilebilir tarim, gevre saghgi,
gida teknolojisi ve sosyal bilimler gibi farkli disiplin-
lerden uzmanlardan olusan ve dolayisiyla tilkemizde
ilk olacak bir bilim kurulu kurma hedefindeyiz” diye
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Vitaminler hakkinda dogru sanilan

8 YANLIS

Vicut saghigimiz icin olmazsa olmaz éneme sahip vitaminler,
gelisiguzel kullanildiginda ise fayda yerine zarar verebiliyor.
Turkiye'de bilingsiz vitamin kullaniminin ¢cok yaygin oldugunu,
doktora danismadan ve gerekli dlcimler yaptinlmadan vitamin
takviyeleri kullanmanin karacigerden bobrek hasarina dek
bircok yikia etkiye yol agabildigini vurgulayan Acbadem
Atasehir Hastanesi ic Hastaliklar Uzmani Dr. Aysun Isiklar,
vitaminler hakkinda toplumda dogru sanilan 8 yanlisi anlatti.

1- HERKESIN AYNI MIKTARDA
VITAMIN TAKVIYESINE IHTIYACI
VARDIR: YANLIS

DOGRUSU: Vitamin ihtiyact
kisiden kisiye degisir. Bu durum giinliik
tilkettigimiz yiyecek ve igeceklerin yan
sira kisinin yasina, eslik eden hastaliklara
ve yasam tarzina gore de degisir. Bu
nedenle vitamin kullanim1 mutlaka
doktorun isteyecegi tetkiklerin sonuglarina
gore, doktorun sdyleyecegi sekilde ve
dozda kullanilmalidir.

2- VITAMINLER TAM
EMILEMEDIGINDEN, ONERILENDEN
FAZLA TUKETILEBILIR: YANLIS
DOGRUSU: Bu diisiince kesinlikle
dogru olmadig gibi vitaminleri gereksiz ve
yiiksek dozlarda almak ciddi sorunlara yol
acabilir. Ornegin; B6 vitamininin fazlas;
geri doniisii olmayan sinir hasarima yol
acabilirken, A vitamini ve niasinin fazlasi
karaciger hasarina, folik asitin fazlasi

ishal, sinirlilik ve cilt reaksiyonlarina
neden olabilir. C vitamininin fazlasi
viicut hiicrelerini bozarken, D vitamininin
fazlasi kalp ritim problemlerinden bobrek
yetmezligine dek ciddi zararlar verebilir.

3- MULTI-VITAMINLER KOTU
BESLENMEYI TELAFI EDER VE
HASTALIKLARI ONLER: YANLIS
DOGRUSU: Gergek su ki bilim
insanlar1 multi-vitaminlerin etkili olup
olmadig1 konusunda hala kararsiz. Saglikli
ve dengeli beslenmek her zaman ihtiyag
duyulan besin maddeleri i¢in en iyi regetedir.
Vitamin takviyeleri besin yerine gegmeyi
degil, takviye etmeyi amaglar. Ornegin;
yiiksek doz C vitamini gribal enfeksiyon
olmamizi engellemez, sadece hasta
oldugumuzda iyilesmemize destek olur.

4- TUM VITAMIN TAKVIYELERI
DOGAL OLDUGU iCIN GUVENLIDIR:
YANLIS

DOGRUSU: Besinler dogadan gelse
de tireticiler bunlari hap haline getirdiginde
dogal olmaktan ¢ikiyor. Dogal olmasi
mutlaka giivenli ve etkili oldugu anlamina
gelmez. Sonugta arsenik dogaldir ancak
kansere neden olur.

5- VITAMIN TAKVIYESINE ASLA
GEREK YOKTUR: YANLIS
DOGRUSU: Bilim insanlar1 ¢ogu
takviyeye kars1 ¢ikiyor olsa da belirli
bir eksiklik olmasi durumunda faydali
olduguna inaniyor. Ornegin; besinlerden

Dr. Aysun Isiklar
LU

gerekli vitamin, enerji ve mineralleri alamayan
(malniitrisyon) kisilerde multivitaminler
faydali olabilir. Siite alerjisi olanlarda
kalsiyum ve D vitamini takviyesi, vegan
beslenenlerde B12 vitamini, hamilelerde folik
asit ve menopoza girenlerde ekstra kalsiyum
ve D vitaminine ihtiya¢ gerekebilir.

6- VITAMINLER YA DA DIGER
TAKVIYELER ILACLARLA ETKILESIME
GIRMEZ: YANLIS

DOGRUSU: Vitaminler ya da diger
takviyeler ilaglarin etkilerini azaltabilir veya
artirabilir. Ornegin: K vitamini regeteli veya
recetesiz satilan ilaglarla etkilesime girerek
kan pihtilasmasina neden olabilir. Bundan
kaginmak i¢in halihazirda almakta oldugunuz
ya da almay1 diisiindiigiiniiz takviyelerin
bir listesini her zaman doktorunuzla
paylasmalisiniz.

7- VITAMINLER AC KARNINA
ALINMALIDIR: YANLIS

DOGRUSU: Suda ¢dziinen vitaminler
giiniin hemen her saatinde alinabilir. Ancak
yagda ¢oziinen 4 vitamini (A, D, E ve K) az
miktarda yiyecekle birlikte almak en iyisidir.
Aksi taktirde alinan vitaminler tam olarak
emilemez.

8- VITAMINLER SABAHLARI
ALINMALIDIR: YANLIS

DOGRUSU: Vitaminler sabah veya
aksam fark etmeksizin giliniin herhangi bir
saatinde alinabilir. O giin unutulduysa gece
yatmadan Once akla geldiyse de icilebilir.
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Gida Sektorunde
Duyusal Degerlendirme ve Tarihcesi

1da ve igeceklerin duyusal
olarak degerlendirilmesi,
gida firmalarimin tiiketici

beklentilerini belirlemede, yeni iiriin
tasarimi1 ve gelistirmede 6nemli bir yer
tutmaktadir. Bu analiz yontemi kisaca,
bir {irliniin duyular ile algilanabilen
ozelliklerinin degerlendirilmesi ile ilgili
bilim dal1 olarak tanimlanmaktadir (ISO
5492, 2008). Bu bilim dal1 sayesinde
insanlarin duyulari tarafindan gidalarin
kalite karakteristiklerine (uyaran)
verdikleri tepkiler 6lgiilmekte, analiz
edilmekte ve yorumlanmaktadir. Bu
uyaran algiy1 incelemek i¢in kullanilan
saflastirilmis bir kimyasal kadar basit
olabilecegi gibi, tiikketiciye yonelik
amaglanan bir gida, icecek veya kozmetik
tiretiminde kullanilan daha kompleks bir
karisim da olabilmektedir.

Isletmelere entegre edilmis
duyusal analiz ¢aligmalar; kendi
isletmemizin veya rakip firmalarin
varliginin farkinda olmak, potansiyel
miisteri grubu i¢in iirtiniin tutunmasint
saglamak, satis grubunu son iiriinler
hakkindaki gelismelerden haberdar
etmek, proje grubunu/yénetimi iiriin
gelisimi veya tiretim degisiklikleri
konusunda bilgilendirmek, miisteri
kabuliinii aragtirmak, tiriin hakkindaki
degisikliklere karar vermek, {iriiniin kalite
kriterlerini karsilayip karsilamadigini
kontrol etmek ve iiriiniin duyusal kalitesi
hakkinda bilimsel agidan bilgi almak
amactyla kullanilmaktadir.

Duyusal analizler gida iiriinlerinin
rutin kalite kontroliinde 6nemli bir rol
oynar. Bu kontrol uygulamalarindan
elde edilen kazanimlar; tiiketici odakli
yaklagimlar ile yeni iiriin gelistirme
alaninda yogun bir sekilde uygulanmaya
baslanmis ve sirketlerin pazarlama
boéliimleri icin de vaz gecilmez bir
duruma gelmistir.

Tiiketici tirtinleri endiistrilerinin
(g1da ve igecek, kozmetik, kisisel
bakim {irlinleri, kumas ve giyim, ilag
vb.) bir¢ok sektoriinden gida ve icecek
sektorii duyusal degerlendirmeye ¢ok
erken destek ve ilgi saglamistir. Duyusal
degerlendirme ile ilgili ilk caligmalara
XVIII. yiizyilda rastlanmaktadir.
1753’de ingiltere’de “Kadinlar Birligi”
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TUGIP Ekibi

aniseed

vanilla

isimli kurulus tiyeleri tarafindan gesitli
gidalari satin alirken g6zoniine alinacak
oOlgiitlerin yer aldig1 ve kontroliin

duyusal degerlendirme seklinde nasil
gerceklestirilebilecegini belirttikleri
“Gida Aligveris Yonergesi” yayinlamistir.
1920’li yillardan gliniimiize kadar

gegen stirede konu ile ilgili caligmalar
giderek artan bir hizla siirdiiriilmistiir.
1940’dan 1950’lerin ortalarina kadar,
duyusal degerlendirme, Amerikan

silahli kuvvetleri i¢in iyi kalitede gida
saglama arastirmalarini destekleyen ABD
Ordusu Levazim Gida ve Konteyner
Enstitiisii araciligryla ek bir ivme
kazanmustir. ingiliz Standartlar Enstitiisii
(BSI) tarafindan 1975 yilinda duyusal
testler ve tanimlama ile ilgili bir s6zlikk
yaymlanmuistir.

Ulkemizde TSE tarafindan yayinlanan
degisik gidalara ait standartlarda duyusal
ozellikler ve kontrolleri ile ilgili maddeler
yer almaktadir (Altug ve Elmaci,

2005; Meilgaard vd., 1999; Lawless ve
Heymann, 1998).

iﬂtense

saturation

Elma suyuna ait iiriin tanimlama duyusal cemberi (Silva ve ark.,2019)




YENI URUN PLANINDA
DUYUSAL ANALIZIN YERI

Sirketlerin gelisimi ve uzun
vadede basarist i¢in temel kosullardan
biri yenilik¢iligidir. Yenilik¢i olmak
zorluklar karsisinda ¢ok daha hizl
ve etkili bir sekilde yanit vermeyi
saglamaktadir. Tiiketicilerin artan
farkindalig1 ve dogal, giivenli ve
saglikli gida ihtiyaclarinin yani sira,
kisisellestirilmis, 6zellestirilmis gida
tirtinlerine yonelik tercihleri gida
pazarinda ¢esitlilige yol agmustir.
Yeni bir iiriin i¢in formiilasyon
olusturmak zor degildir ancak dnemli
olan gelistirilen bu tirliniin tiiketicinin
beklentilerini karsiliyor ve satiginin
kar sagliyor olmasidir.

Tiiketici bir gida tirtintinii
satin alirken aslinda imaj, konfor,
beslenme ihtiyact, duyular: kullanma,
duyusal hassasiyet, kisacasi duyusal
ozellikler satin almaktadir. Bu nedenle
giiniimiizde tiiketici gereksinimlerinin
6n planda tutuldugu tiiketici odakli
yaklasimlarda “Yeni Uriin Gelistirme”
stirecinde kullanilmasi gereken ve
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ayrilmaz bir aragtir duyusal yontemler.
Yiyecek ve igecek sektorii ok dinamiktir
ve stirekli degismektedir. Bu ylizden de
giintimiizde ve ilerleyen siirecte sadece
duyusal analiz uygulayicilarinin degil aym
zamanda psikofizik, fizyoloji, psikoloji,
deneysel tasarim, istatistik, matematiksel
modelleme, beslenme ve bilgisayar
bilimleri gibi ¢ok disiplinli bir yaklagim
ile caligmalar gerceklestirilmelidir.
Duyusal analistler temel
degerlendirme siiregleri, standartlarda

yer alan duyusal analiz yontemleri ile
calismalar gergeklestirirken birgogu

da bilgilerini tiiketici triinlerinin
degerlendirilmesinde kullanmakta ve

bir markanin pazar stratejisine duyusal
bilgileriyle katkida bulunmaktadir.
Basarili tirtinler gelistirmek zor ve
zaman alic1 bir siirectir. Yeni bir iiriin
gelistirmenin baslangi¢c asamasindan rafa
c¢ikincaya kadar olan agamalari ve bu
asamalarda duyusal degerlendirmenin yeri
asagida Tablo 1.’de belirtilmistir.

Tablo 1. Yeni iiriin gelistirme asamalarinda duyusal degerlendirme yéntemlerinin yeri (Swaider ve Marczewska, 2021)

Yeni Uriin Gelistirme

Uygulanan Duyusal Degerlendirme Yontemleri

Asamalari Subjektif Testler Analitik Testler
Fikir, Diistince Odak Grup (;§I|§malar|,
Serbest Elisitasyon,
On-Planlama Reportry Grid Gorliisme i
Kavramin Dogrulanmasi Lider Kullanici Metodu
Tanimlayici analiz:

Siire¢ Optimizasyonu ve Olcek
Blyutme

Duyusal Kabul Testi

Kantitatif Tanimlayici Analiz

Hizli Test: Siralama Testi

Ticarilestirme

Duyusal Kabul Testi

Son Onaylar ve Raf Omrii Testi

Tlketici Testi (n>100)

Tablodan’da goriilecegi gibi, duyusal
degerlendirme ¢aligmalart iiriin gelistirme
stirecinin ayrilmaz bir pargast olmalidir.
Hedefler, nitelikli deneklerin (panelistlerin)
mevcudiyeti, se¢ilen analiz yontemi,
tiiketici arastirmalar1 konusunda net
olunmalidir (Kleef vd., 2005).

Panelistler bu degerlendirme siirecinin
onemli bir parcasidir. Bu hem “iyi” bir
durumdur, ¢ok sayida kisiye ulasmaniz
miimkiindiir ancak ayni zamanda insanlarin

birgok acgidan ve 6zellikle de duyusal
becerileri agisindan birbirlerinden farkli
durumda olmalarindan dolay1 “kotii” olarak
da ifade edilmektedir.

Uygulanan testin tiirli ne olursa olsun,
panelistlerin katilim i¢in nitelikli olmasi
gerekir. Nitelikler iki yonliidiir; birincisi
iiriin tiiriiniin ortalama veya ortalamanin
tizerinde bir kullanicisi olmak, ikincisi ise
deneysel olmaktir; yani panelist test edilen
tirtin kategorisindeki farkliliklart iyi bir

sekilde ayirt edebildigini gostermelidir.

Gida iiriinlerinin duyusal analizi, iiriinlerin
lezzet ve tat niteliklerini degerlendirmek
icin yapilan nihai bir testtir. Cogu durumda
miisterilerinizin irlinliniizl tekrar satin
alip almayacaklarina karar vermek i¢in
kullanacaklart yontemdir. Bu yilizden de bircok
gida ve icecek firmasi i¢in tirlinlerine yonelik
gerceklestirdikleri tat panelleri ve duyusal
analizler ile tiriinleri hakkindaki geri bildirimleri
takip etmek vaz gecilmez bir agamadir.
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Tiirkiye’nin en biiyiik gida Ar-Ge
ve inovasyon projesi INNOFOOD
kapsaminda kurulan Gida inovasyon
Merkezi ve Tiirkiye Gida inovasyon
Platformu TUGIP’in sundugu
imkanlar

Ulkemizin gida ve icecek
sektoriinlin diinya gida sektdrii ile
rekabeti goz Oniine alindiginda
rekabetci yeni iiriinlerin gelistirilmesi,
tiretimleri ve bu iiriinlerin tiiketici
kabuliinii almis olmalar1 6nem arz

GiM kapsaminda yer alan
Duyusal Analiz Laboratuvari gorselleri

120 sayfa.

Kleef, E., Trijp, H.C.M, Luning, P. 2005. Consumer
research in the early stages of new product development: a
critical review of methods and techniques. Food Quality and

Preference. Vol.16:181-201

Lawless, H.T., Heymann, H. 1998. Sensory Evaluation of
Food:Principles and Practices. Chapman &Hall. International
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etmektedir. Is ortamina entegre edilmis
duyusal degerlendirmeler gelisme i¢in
harcanin zamanin kisaltilmasina ve iiriiniin
davranislar1 hakkinda fikir vermede, hedef
kitlesi tiiketiciler olan firmalar igin bir
profesyonellik kazandirmada yardimci
olmaktadir. Bu baglamda TUBITAK
MAM vyerleskesinde bulunan TUGIP Gida
Inovasyon Merkezi (GIM) kapsaminda
bulunan duyusal analiz laboratuvar
altyapisi ile iirlin gelistirme/formiilasyon,

kalite kontrol, Ar&Ge yapmak isteyen
sektor paydaslarina gerekli fiziksel altyap1
ve know-how destegi sunulmaktadir.
Laboratuvar altyapisinda bireysel
degerlendirme yapilabilecek kabin sistemi,
kabin i¢i 1siklandirma, hazirlik (mutfak)
alani, tanimlama testi ve lirtin hakkinda
goriismeye uygun ¢alisma odast, tireticilerin
kendi tirGinleri hakkinda degerlendiricilerin
tepkilerini izleyebilecekleri degerlendirme
odas1 bulunmaktadir.

INNOFOOD PROJESI NEDIR?

Avrupa Birligi ve Tiirkiye Cumhuriyeti
tarafindan finanse edilmekte olan, T.C. Sanayi
ve Teknoloji Bakanligi, Rekabetci Sektorler
Prograni kapsaminda gergeklestirilen
INNOFOOD Projesi, gida sektoriiniin
bolgesel rekabet giiciiniin artirilmasina
yonelik arastirma ve inovasyon tesislerinin
gelistirilmesini kapstyor.

Tirkiye nin kalkinmada 6ncelikli bolgesi
olarak tanimlanan ve Sinop-Hatay boylaminin
dogusunda yer alan 12 Diizey II bolgesinde
basta olmak iizere, tiim Tiirkiye’de giiclii
ve rekabetci bir gida ve icecek sektoriiniin

olugmasi hedeflenmekte.

INNOFOOD Projesi, gida ve igecek
sektoriinde faaliyet gdsteren KOBI ve
girisimleri desteklemek i¢in; Ar-Ge,
inovasyon, pilot isleme hatlari ve test/analiz
laboratuvarlari kuran kapsamli bir altyapt
yatirimi ve kapasite gelistirme projesidir.

Proje ile, gida ve igecek sektoriindeki
KOBIlerin iiriin kalitesini ve giivenligini
tyilestirmesi, Ar-Ge temelli {irlin ve iiretim
teknolojisini gelistirmesi ve katma degerli
tiriinlerle ulusal/uluslararasi rekabet giiciini
artirmasi hedefleniyor.
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Bilincli tiiketici gida tiretiminde

KALITEYT ARTIRIYOR

TUGIS Baskani Kaan Sidar, 15-21 Mart Tuketiciyi Koruma
Haftasi kapsaminda yaptigi degerlendirmede bilingli tiketicinin
Uretimde kaliteyi ve niteligi artirdigini kaydetti. Sidar, “Talebi
karsilomaya yonelik yapilan AR-GE yatinmlar katma degere
donuserek Ulke ekonomisini olumlu etkiliyor, uluslararasi
pazarda rekabet gucimUzU artinyor” dedi.

Kaan Sidar

iirkiye Gida Sanayi Isveren
I Sendikas1 Bagkan1 Kaan Sidar,
Tiiketiciyi Koruma Haftasi’nda
bilingli tiiketicinin gida tiretimi ve

ekonomi tizerindeki etkisine dikkat gekti.

“Glintimiizde tiiketici edilgen degil,
iretimde belirleyici bir rol oynuyor”
diyen Kaan Sidar, tiiketicinin bilingli
talep ve tercihlerde bulunmasinin 6nemli
oldugunun altini gizerek sozlerine

sOyle devam etti: “Cevreye ve topluma
duyarly, nitelikli irinler talep eden
bilingli tiiketiciler tiretim standartlarinin
yiikselmesini ve firmalarin daha kaliteli
iirtinler tiretmesini tesvik ediyor.
Sanayiimizin bu talebi karsilamaya
yonelik AR-GE yatirimlart ise katma
degere doniiserek tilke ekonomisinde
etkili oluyor, uluslararasi pazarda
rekabet giiclimiizii artiriyor. Ayrica
kaynaklarin daha verimli kullanilmasi ve
israfin 6nlenmesi konusunda inisiyatif
gosteren, yerli malini tercih eden bilingli
tiiketici siirdiiriilebilir bir ekonomiye
gecisi miimkiin kiliyor, kalkinmay1
destekliyor.”

GIDA ISRAFININ

“TUKETICI TALEBININ GIDA

GUVENLIGINDE ETKIiSi VAR”
Tiiketicinin gida okuryazarliginin

artmasinin gida giivenligi talebinde

de etkili olduguna isaret eden Kaan

Sidar, Tiirk gida sanayinin uluslararasi

standartlarda tiretim yaptigini

vurgulayarak sozlerine soyle devam etti:

“Gida giivenliginden taviz verilmesi
miimkiin degil. Gidanin giivenligini ve
toplum saghgini riske atan ruhsatsiz
iretimlere karst denetimlerin artirtlmast
ve uygulanan yaptirimlarin caydirict
olmasi ¢ok 6nemli. Sadece iiretim
agamast degil, gidanin nakliyesi ve
perakende satis siireci de dahil olmak
lizere her asamada azami 6zenin

gosterilmesi gerekiyor. Bu da ancak
tiiketicinin talebiyle miimkiin olabilir.
Daha evvel agikta satilan gidalarin
tasidig1 riskler dolayisiyla harekete
gegen tiiketici, gidalarin ambalajlanarak
satilmasini mecburi hale getiren
yonetmeligin yayimlanmasini saglamisti.
Bu 6rnekte de oldugu gibi tiiketicinin
bilingli ve hakli talepleri, kamu
kurumlarini bu konuda inisiyatif almak
ve yasal diizenlemeler yapmak zorunda
birakiyor” diye konustu.

“SURDURULEBILIRLIKTE
ANLAMLI SONUCLAR
TUKETICI CABASIYLA MUMKUN"
Gida sanayicilerinin tiretimlerinde
stirdiiriilebilirligi saglamak tizere
inisiyatif aldigi belirtilen konusmada,
ozellikle tiretimde kullanilan enerjinin
yenilenebilir kaynaklardan saglanmasi
noktasinda ¢alismalarin arttigi
kaydedildi. Sidar, “Sektoriimiizde enerji
tasarrufunu ve verimliligini artiran
ekipman kullanimi 6nceliklendiriliyor.
Uretimde ortaya cikan atiklar; organik
atiklar i¢in kompostlagtirma, sivi atiklar
icin aritim ve ambalajlarda geri doniisiim
gibi yontemlerle azaltilarak atiklarin
cevreye etkisinin minimize edilmesi
amagclaniyor. Sektdriimiiz sorumlu
tedarik zinciri anlayistyla kaynaklarin
stirdiiriilebilirligini dnemsiyor” dedi.

“Sanayi ve is diinyasinin stirdiirtilebilirlik ¢cabalari,
tiiketicinin bu yonde bir biling ve duyarliligi olmadig:
takdirde tek basina anlam ifade etmiyor” diyen Kaan
Sidar, “Israf edilen 1 kg domates, yaninda 50 litre suyu
da gotiirtiyor. Birlesmis Miletler Cevre Programi (UNEP)
tarafindan hazirlanan rapor gida israfinin %61’inin evsel
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YUK BOLUMU EVLERDE GERCEKLESIYOR

atik olarak gergeklestigini, %26’sinin hizmet sektériinde,
%13 tintin ise perakende sektdriinde ortaya giktigini
gosteriyor. Dolayisiyla stirdiiriilebilirligin saglanmasinda
anlamli sonuglar elde etmek i¢in 6ncelikle tiiketim
tarafinda bir biling gelismesi, tiiketicinin davranis
kaliplarinin degismesi gerekiyor” seklinde konustu.
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Gida Giivenligi Yonetim Sistemlerinin
Gida Sektori icin onemi ve

FSSC 22000

1da giivenligi yonetim
sistemleri, gida sektoriindeki
kuruluslarin, tiim

tedarik zinciri boyunca iiriin ve
hizmetlerin gida giivenligi ve kalite
standartlarinda iiretimini saglamak i¢in
uygulayabilecekleri temel bir cerceve
sunar. Bu sistemler, dis kuruluslar
tarafindan verilen sertifikalar
aracihigiyla gida iireticilerinin

ve tedarikgilerinin uygunlugunu
dogrulayarak, gida sektoriine ve
tiiketicilere, iiriin giivenligi ve
kalitesinin kontrolii icin kullanilan
geleneksel yontemlere kiyasla 6nemli
avantajlar sunar. Diinyada lider
konumda olan gida giivenligi yonetim
sistemi olan FSSC 22000, ISO 22000
standardini temel alan gereksinimleriyle
proseslerin etkin bir bicimde
yonetilmesinin yaninda tiiketiciye
giiven ve pazarda rekabet avantaji
saglar. Bu makalede, iiciincii taraf

gida giivenligi sistemlerinin gelisimi ve
FSSC 22000 semasinin sektordeki etkisi
tartisilacaktir.

Gida giivenligi, “gidanin kullanim
amacina uygun olarak hazirlandiginda ve/
veya tiiketildiginde tiiketicinin sagligina
olumsuz etkiye neden olmayacagina dair
giivence” kavramidir (ISO, 2018). Gida
tedarik zinciri boyunca uygulanan gida
giivenligi 6nlemleri tiiketici sagliginin
ve gida kalitesinin korunmasinda énemli
rol oynar. Gida giivenliginin herkesin
sorumlugunda oldugu ilkesini goz
ardi etmeden, tedarik zinciri boyunca
bu énlemler dogru sekilde yerine
getirilmediginde tiiketicilerin gida
kaynakli sorunlar yasamasi olasidir. Gida
kaynakli sorunlar mikrobiyal patojenler,
toksik kimyasallar, fiziksel, alerjen
veya radyoaktif maddelerle kontamine
gidanin tiiketilmesinden kaynaklanabilir.
Bu gida tehlikeleri, tiim gida zinciri
boyunca, tarladan sofraya kadarki olan
stiregte her noktada olusabileceginden,
tiim taraflarin sorumlulugundadir. Gida
giivenligi konsepti bu anlamda, degisen
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Necat KIRKIL
FSSC Turkiye ve Orta Dogu Temsilcisi

gida aligskanliklari, artan tiiketici bilinci,
kitlesel yemek hizmeti isletmelerinin
popiilerlesmesi ve tedarik zincirinin
kiiresellesmesi baglaminda giderek daha
da dnem kazanmaktadir. Farkli tilkelerde
farkli yasa ve yonetmeliklerin gegerli
olmasi, ¢esitli kuruluslarin bu kavrami
ayr1 yorumlamasi ve bu diizenlemelerin
iilkelerde farkli seviyelerde gida

giivenligi riskleri ile dogurmasi sonucu,
uluslararasi diizeyde gegerli gida giivenligi
diizenlemelerin uygulanmasinda zorluklar
ortaya ¢ikmaktadir (Ulkemizde de gida
taklit-tagsis, zehirlenme ve kontaminasyon
vakalar1 karsilagtigimiz sorunlardan
bazilaridir).

Ozellikle her gecen giin daha da
kiiresellesen gida tedarik zincirlerinin
birden fazla tilkeyi hatta kitay1 kapsamasi
ile birlikte hem ulusal hem de uluslararasi
temel diizeyde standart olugturmak,
uluslararasi ticareti gelistirmek ve
ticaretteki engelleri azaltmak amaciyla
tigiincii taraf gida glivenligi yonetim
semalarinin dnemi artmistir. Daha da
karmasik hale gelen tedarik zincirleri
boyunca, kalite sorumlularinin tek basina

sorumlu oldugu eski tarz yaklasimlar
veya “kontrol listesi/checklist yaklagimi”
giliniimiizde gida sektoriinde glivenligi
ve kaliteyi saglamaktan oldukg¢a uzak bir
yaklagimdir. Bunun yaninda, tiiketicilerin
artan bilinci ve kaliteli, giivenli gidaya
olan istekleri, perakendecilerin bagta olmak
tizere miisterilerin kuruluslar tizerindeki
baskist, kuruluslarin gida giivenligi yonetim
sistemlerine (GGYS) yonelimini daha da
pekistirmistir. Bu gibi dis hususlarla birlikte
kiiresel pazarlara erisim istegi, tiiketici
memnuniyetinin ve sadakatinin artirilmasi
(Nguyen ve Li, 2021), siirdiiriilebilir
biiyiime ve tiretkenlik ile verimliligin
artirilmast gibi i¢ hususlar da g6z oniinde
bulundurularak, ISO 22000 ve FSSC 22000
gibi ticlincii taraf 6zel GGYS standartlarinin
gelistirilmesine ihtiyag ortaya ¢ikmistir
(Tablo 1).

GGYS, gida sektoriinde kalite ve
gida gilivenliginin saglanmasinda kritik
oneme sahip araglardir. Bu sistemler,
gida tedarik zincirinin her asamasinda,
tarladan sofraya kadar olan siirecte, gida
giivenligini saglamak icin biitiinciil,
proaktif ve sistematik bir yaklasim sunar
ve HACCP (Tehlike Analizi Kritik Kontrol
Noktalart) ve CODEX prensiplerini temel
alir. GGY'S’lerin temel 6zellikleri arasinda
tehlike analizi, kritik kontrol noktalarinin
belirlenmesi, izlenebilirlik, risk yonetimi ve
risk bazli yaklagim, gida giivenligi ve kalite
kiiltiirt, egitim, geri ¢agirma ve siirekli
iyilestirme gibi gereksinimler yer alir. Bu
gereksinimleri en ideal sekilde icerisinde
barindiran ve diinyada GGY'S denildiginde
akla gelen en dnemli standartlardan ISO
22000 Gida Giivenligi Yonetim Sistemi
standardini temel alan FSSC (Food Safety
System Certification) 22000 semasi, ISO
22000’nin biitlin 6zelliklerini tagimasinin
yani sira, GFSI (Kiiresel Gida Giivenligi
Girigimi) tarafindan taninan bir sema
olmasi ve kuruluslar igin bir¢ok avantaj
barindirmasi nedeniyle bu makalede
FSSC 22000 iizerinden tigiincii parti gida
giivenligi yonetim sistemleri ve kuruluslara
sagladig1 yararlar tartigilacaktir.



Standartlarin gelisimiicin itici glicler

Geleneksel denetimlerdeki yetersizlikler

Gida tedarik zincirlerinin kiiresellesmesi

Yeni tedarik stratejileri

Bireysel tedarikci degerlendirme semalarinin maliyetleri

Ulusal ve uluslararasi yasal sorumluluklar

Misteri gereksinimleri

Tiiketici gliveninin glclendirilmesi

Kiiresel veya yerel gida krizleri(Geri cagirmalar, Gida sahtecilikleri vs.)
Kamu kurumlarinin sinirli kapasitesi

Gelismekte olan ilkelerde zayif gida mevzuati diizenlemeleri
Gida glivenliginin yaninda tiketicilerin/misterlilerin kalite talebi
Diinyada hizla degisen gereksinimlere ve trendlere uyum
Misterilerin ve Perakendecilerin artan istekleri

Cevresel duyarlilik ve siirdirebilirlik
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Standartlarin benimsenmesine yonelik etkenler

Kiiresel pazarlara erisim

Rekabet baskisi

Proses maliyetlerinin azaltiimasi ve operasyonel verimlilik
Misteri denetimlerini azaltma

Geri cagirma ve cekmeleri

Misteri/Tiiketici sikayetlerini azaltma ve memnuniyeti artirma
Tedarik risklerinin azaltiimasi

B2B iliskilerinin kolaylastiriimasi

Marka itibarinin korunmasi

Tiketici sadakatinin olusturulmasi ve yeni tiiketicileri cekme
Uretkenligin ve verimliligin artiriimasi

Rekabetci pazarlarda farklilasma

Sirdrilebilir bliyime ve strekli iyilestirme

Risk ve firsatlari degerlendirme ve yonetisim

Tablo 1: Standartlarin gelisimine ve benimsenmesine katkida bulunan etkenler (Manning et al., 2019)

FSSC 22000 NEDIR?

FSSC 22000 semasi, Kiiresel Gida
Giivenligi Girigimi (GFSI) tarafindan
taninan ve gida tedarik zinciri boyunca

1SO 22000

Tamamen Uygulanan ISO 22000

giivenligin saglanmast i¢in gerekli

olan gida giivenligi yonetim sistemleri
konusunda rehberlik sunan bir girisimdir.
Bu sema, diinyanin 6nde gelen gida
giivenligi uzmanlari, uluslararasi
kuruluslar, resmi otoriteler, akademisyenler
ve kiiresel gida endiistrisine hizmet

veren tedarikgilerin is birligi sonucu

SEKTORE
6zGU
OGP'LER

FSSC 22000
EK
SARTLAR

On Gereksinim Programlar i¢in Teknik
Spesikasyonlar

1SO 22000’e EK
GEREKSINIMLER

Ugum!u]uk ve Butinlik Saglamak
Yonetisim Saglamak .

Ortaya ilkan ida Givenligi sorunlarini ele almak
ve afiklik saglamak

olusturulmustur. FSSC Vakfi, bu semanin
sahibi olarak kar amaci giitmeyen bir
kurulustur (FSSC, 2024). Nisan 2024 tarihi
itibari ile diinyada 35.000°den fazla kurulus
ile diinyanin en biiyiik ve en ¢ok kabul
goren GFSI onayli semasidir. Bu kuruluslar
arasinda gida iiretiminden, ambalaj
iireticilerine, hotel zincirlerinden depolama
ve nakliyat kuruluslarina, hayvan yemi
iireticilerinden perakendecilere kadar farkli
kuruluslar bulunmaktadir. FSSC 22000,
ISO 22000 temel alan, bununla birlikte
sektore 6zgii spesifikasyonlari ve FSSC
22000 ek gereksinimlerin olusturdugu bir
yapiya sahiptir (Tablo 2).

ISO BAZLI ENTEGRE YAKLASIM
Kuruluslar, degisen dis veya i¢
faktorlere hizli uyum saglayarak, rekabet
giiciinii artirir ve kaynak verimliligini
artirarak kar elde etme sansini dnemli
Olgtide artirabilirler. Risk temelli
diistinmeyi ele alan yeni harmonize
yaptya uyumlu ISO standartlarinin

GGYS =

Tablo 2: FSSC 22000'vi olusturan bilesenler

Misteri
Gereksinimleri

HACCP + CODEX

OGPler

GMP + GHP

Tablo 3: FSSC 22000, OGP, HACCP, CODEX prensiplerini iceren
I1ISO 22000 temelli bir GGYS’dir.

() FSSC 22000

revize edilmis haliyle biitiinlesik

yonetim sistemlerinin (FSSC 22000/ISO
22000/9001/14001/45001/50001) etkin

bir sekilde uygulanmasi, kurulusun genel
performansini ve dolayistyla uzun vadeli
is gelisimini (slirdiiriilebilir biiylime)
artirmak icin gereklidir. Bu nedenle, revize

edilmis yeni ISO standartlarina uygun
olarak biitiinlesik yonetim sistemlerinin
uygulanmast, siirdiiriilebilir kalkinma

ve dongiisel ekonomi hedefine ulagsma
konusunda somut ve iglevsel bir arag
haline gelir (Tudoran et al., 2020). Bunun
yaninda, halihazirda ISO 22000 sertifikall

kuruluslarin FSSC 22000’ye gegisi
nispeten kolay olmasinin yani sira, FSSC
22000’nin harmonize yapiya uygunlugu
ile kuruluslarin diger yiiksek yapidaki ISO
standartlarinin mantigin1 kavramasi veya
diger ISO standartlarindan FSSC 22000°ye
gegcisi avantaj saglayacaktir.
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RISK TEMELLI ESNEK YAKLASIM
Ugiincii taraf semalara yénelik
elestirilerden biri, i¢ ve dis 6zelliklerinin
dinamik gereksinimlerini karsilamak
icin siirekli olarak GGY'S gelistirme
ve uyarlamaya olanak taniyacak kadar
esnek olmasi gerektigidir. Bu nedenle,
sadece tehlike odakli proses temelli bir
yaklagima dayanmak yerine, kuruluslarin
daha esnek ve risk temelli bir yaklagima
yonelmeleri ve sonug olarak, belirli
bir durum ve baglamda gida giivenligi
riskinin minimize edilmesine
odaklanmalari gerekmektedir. FSSC
22000’1 diger GFSI semalarindan ayiran
ozelliklerden biri, FSSC 22000°nin
kiiiik ve orta 6lgekli isletmeler(KOBT)
dahil olmak iizere kuruluslara sagladigi
risk temelli yaklasimin esnekligi ve
biitiinsel bir gida giivenligi yaklagimidir.
Bu sekilde, kuruluslar gida giivenligini
saglamak icin kati kurallarla nasil
yapmalar1 gerektigini degil, kuruluslar
esnek yapiy1 kendilerine uyumlastirarak
istedikleri sonuca risk temelli olarak
nasil ulasacaklarina kendileri karar
verebilirler. Ayrica, FSSC 22000’nin
yOnetim sistemi yapisi sayesinde, gida
giivenligi ve kaliteyi ve is siireglerini
kiiresel tiiketici gereksinimlerini
karsilayacak sekilde baglayan bir
is yonetisim aracidir ve boylece
kuruluslara sektorel risk ve firsatlar
degerlendirmelerine yardimcei olarak
saglikli ve siirdiiriilebilir bitylimelerine
katkida bulunur.

FSSC 22000'NiN DIiGER BAZI
AVANTAJLARI

FSSC 22000’nin diger GFSI onayli
semalara gore birgok farkli avantaji
bulunmaktadir. Bunlar arasinda, kar
amaci glitmeyen yapisi sayesinde ¢ok
daha diistik belgelendirme ticretleri, gida
giivenligi garanti almasinin yaninda

kalite ve miisteri gereksinimlerini
yerine getirilmesine yonelik sartlara
sahip olmasi, daha uzun sertifika
gegerlilik siiresi (3 yil), ISO 22000
yapist ile uyum sayesinde tek denetimle
hem ISO 22000 hem de FSSC 22000
belgelendirmesi yapilabilmesi ve bu yap1
ile diinyadaki biitiin bityiik kuruluglar
tarafindan uygulanmasi sayesinde daha
biiyiik uluslararasi kabulii beraberinde
getirmektedir. FSSC 22000°1 ISO
22000°den ayiran bir 6zellik ise, giiglii
biitiinliik programi sayesinde siirekli
olarak belgelendirme kuruluslarmin

1
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performansi ve denetcilerin yetkinlikleri
izlenerek, yapilan her denetimin kaliteli
yapilmasini garanti altina alir. Ayrica,
versiyon 6 ile, Gida Kaybr1 ve Israfi ile
Iklim Degisikligi faktoriiniin goz dniinde
bulundurulmasina yonelik gereksinimler,
kuruluslarin Birlesmis Milletler Kalkinma
Hedeflerine ulasmalarina katkida
bulunarak hem biitiin insanlarin saglikli
gidaya ulagsmasina hem de sektordeki
sayisiz kurulusta farkindaligin artmasina
ve gezegenimizin kaynaklarinin daha
verimli kullanilmasina ve daha az karbon
salimimina katki saglamistir.
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4 Gida Giivenligi ve Endiistriyel

Artan gida fiyatlari taklit ve tagsis
RISKINI BUYUTUYOR

TZOB Genel Baskani Semsi Bayraktar, Turkiye'de hizla
artan gida fiyatlannin taklit ve hileli gida Uretimini artirdigini
belirtirken, gerekli nlemlerin alinmamasi halinde bu durumun

halk saglidi agisindan biydk bir tehdit olusturacagini séyledi.

—~

PO 4

Semsi Bayraktar

irkiye Ziraat Odalar1 Birligi
I (TZOB) Genel Bagkani Semsi

Bayraktar, gida {iriinlerinde
yasanan taklit ve tagsis konusunda
uyarilarda bulundu. Gegtigimiz yil diinya
gida fiyat endeksi yaklasik yiizde 10
gerilerken, Tirkiye’de 2023 yili Aralik
ayinda gida fiyat endeksinin yillik bazda
yiizde 72 oraninda arttigini belirten
Bayraktar, “Bu yilin ocak ayinda aylik
ylizde 5,1 artan endeks subat ayinda
aylik yiizde 8,2 artarak yillik yiizde
71,1 seviyesinde gerceklesti. Tiiketici,
artan enflasyonun etkisini en fazla gida
fiyatlarinda hissediyor. Hizla yiikselen
gida fiyatlari mutfak harcamalarini
artirirken, alim giiciiniin de azalmasina
sebep oluyor. Gida fiyatlarinin artmasiyla
alim giicii diisen tiiketiciler daha ucuz
iiriinlere yoneliyor. Bu durumu firsat bilen
bazi saticilar gida tiriinlerinde hile ve
sahtekarliga daha fazla bagvuruyor.” dedi.

INTERNETTE 1 KG CICEK BALI
140 LIRAYA SATILIYOR

Ramazan ay1 6ncesi yaptiklari
tiretici-market fiyat calismalarinda, 1 litre

zeytinyaginin tireticideki fiyat1 303 lira
iken, markette 5 litrelik fiyatin bin 710
lira oldugunun agiklayan Semsi Bayraktar,
buna ragmen farkli adlar altinda satilan

5 litrelik zeytinyaglarinin internette 415
liraya kadar diisiik fiyatlara satildigim
aktardi. Cigek balinda 2023 yili tiretim
maliyetinin iiretici birligi tarafindan en az
111 lira olarak belirlendigine dikkat ¢eken
Bayraktar, “Bilindik markalar 300 ile

500 lira arasinda 1 kilogram ¢igek balint
satisa sunarken internette 1 kilogram cicek
balinin 140 liraya satildigini goriiyoruz.
Yine siit iirtinlerinde de benzer fiyatlara
sahit oluyoruz. Uretici fiyatlar1 ortadayken
ozellikle internet yoluyla satilan iiriinlerin
fiyatlarinin bu kadar diisiik olmasi akillara
dogrudan taklit ve tagsisi getiriyor.
Maliyetleri diisiirmek amaciyla yapilan
taklit ve tagsis artik tiiketicilerimizin
sagligini tehdit eder hale geldi. Diger
yandan gida tirinlerinde artan taklit ve
tagsis tireticiler i¢in ekonomik kayiplara

sebep oluyor. Bu durum ayn1 zamanda
tilkemizin ihracatini olumsuz etkiliyor”
diye konustu.

TAGSIS NASIL YAPILIYOR?

Sofralarda en ¢ok tiiketilen ve saglikli
beslenmenin temelini olusturan zeytinyagi,
tereyagi, bal ve peynir taklit ve tagsis
yapilan iiriinlerin basinda geldigine
dikkat ¢ceken Semsi Bayraktar, “Protein
kaynagi olan peynirde, siit yagi haricinde
baska yaglarin kullanimi, koyun ve keci
peynirlerine inek siitii karistirilmas, {iriin
yapisini sertlestirmek icin nisasta kullanimu,
kiif ve maya olusumunu engellemek
amaciyla yasakli madde kullanimi gibi
yollara bagvuruluyor. Tereyaginda ise
siit kremasina bazi bitkisel ve hayvansal
yaglarm ilavesinin yani sira iiretilen
tereyaglarin gergege yakin goriinmesi i¢in
sar1 renkli gida boyasi ilavesi yapiliyor”
agiklamasinda bulundu.

Zeytinyaginda iceriginin ne oldugu
belli olmayan yaglarin katilmasi gibi birgok
farkl taklit ve tagsis yontemi kullanildigini
dile getiren Bayraktar, “Balda, iiretim
asamasindan sonra suruplarin katilmast,
farkl 6zellikteki kalitesiz ballarin
karistirilmasi, diistik rutubet igerigine
sahip ballara su katilmasi gibi tagsisler
oldukea yaygindir. Ayrica, arinin higbir
katkist olmadan tamamen kimyasal yolla,
degisik seker suruplarindan fabrikalarda
veya merdiven alti isletmelerde icerigi
belli olmayan sahte ballarin iiretildigi de
biliniyor” dedi.

"DENETIMLER SIKLASTIRILMALI, CEZALAR CAYDIRICI OL

Taklit ve tagsisli tirlin artisini engellemenin gida
sektoriindeki her kesimin gorevi olduguna vurgu yapan
Semsi Bayraktar sunlar kaydetti: “Taklit ve tagsisli
urlinlerin tiiketiciler tarafindan anlasilmasi ¢ogu
zaman miimkiin degildir. Sahte iiriinlerin ¢cogu ancak
laboratuvarlarda analizlerle tespit edilebiliyor. Bu sebeple

bildirmelidir.”

A"

taklit ve tagsisli gida iirlinlerine karsi denetimler siklagsmali
ve kesilen cezalar caydiric1 olmalidir. Tiiketicilerimiz,
aligverislerini yaparken giivenilir markalar1 tercih

ederek anormal derecede diisiik fiyat1 olan {iriinlerden
kaginmali, siipheli gordiikleri tirtinleri yetkili makamlara
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Uzay gidalarinda stit trcinlerinin yeri ve
3D/4D yazicilarla stit tircinlerinin

UZAY GIDASI OLARAK URETIMI

Anil BODRUK ve Furkan ACAR - Pinar Sut Ar-Ge Merkezi, Pinar Stit Mamulleri Sanayi A.S.

meraklarindan birisi gokyiizl ve

gokylizindeki nesneler olmustur.
Bir¢cok medeniyetin arastirmalari
da bu noktadir ve bu arastirmalar
sonucuna bagli pek ¢ok bilimsel kesif de
gerceklestirilmistir. Rusya’nin 1957°de
Sputnik isimli ilk yapay uydusu insanlik
i¢in 6nemli bir temel tas1 olmustur ve
insanlik, uzay1 kendi iirettigi araglar
sayesinde kesfetmeye ve bu kesiften
yeni seyler elde etmeye basglamistir (Bal,
2014). 1960’1n basindan beri uzay ugusu
teknolojilerinde 6nemli ilerlemeler
kaydedilmistir. Bu gelismeler, uzayda
kalinan siirenin 6nceleri dakikalardan
giinlere, daha sonra aylara ve
giiniimiizde ise yillara kadar uzamasina
yardime1 olmustur (Ozgivici, 2013).

NASA’nin 2. Diinya Savasi sonrasi
uzay gorevine hazirlanmasi ve Sovyetler
Birligi’nin de bu alanda att1g1 biiyiik
adimlar, uzay {izerinde yasam ve ticari

insanhgln, tarih boyunca en biiyiik
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faaliyet caligmalarini hizlandirmistir
ve dogal olarak insanlik “uzayda
yasam miimkiin mi?” yii diistinmeye
baslamistir. Bu durum, uzayda uzun
goreve cikan astronot ve kozmonotlar
icin farkli gidalarin gelistirilmesini
tetiklemistir. Yuri Gagarin’in 1961
yilindaki 108 dakikalik ugusundan beri
uzayda yemek yemektedirler. 1961
yilindan beri hem Amerika hem de
Rusya giivenli, kolay hazirlanan, hizl
tiiketilen ve az atik ile kompakt olarak
ambalajlanan, ¢ekici ve besleyici gidalari
uzayda kullanmak i¢in gelistirmeye
calismaktadirlar.

SUTUN YAPISI

Siit gerek bilesimine giren birgok
maddenin olusu, gerekse de yiiksek
sindirilebilirligi olan bir gidadir. Ayni
zamanda, giinliikk alinmasi gereken
yapilar i¢in de dnemli bir kaynaktir.
Siitiin, 6zellikle igme siitlerinin

¢ogunlugunu olusturan inek siitlerinin
kuru maddesinin yaklasik %30 unu
karbonhidrat grubu olusturmaktadir.
Siitiin en temel karbonhidrati bir
disakkarit olan laktozdur. Siit yaglari;
doymamis ve doymamis 6zellikteki
belli yag asitlerini igermektedir,
ayrica, siitteki vitaminlerin belli bir
kisminin ¢6ziinmesi i¢in de etkin rol
oynamaktadirlar. Siit proteinlerinin

de beslenme ve kas gelisimiyle yapici
ve onarici etkisinin bulunmasi (elzem
aminoasitlerin yeterli oranda bulunmasi)
da siitiin temel besin dgeleri yoniinden
6nemi vurgulamaktadir (Miller ve

ark. 2000). Siitiin fermente edildigi
tirtin gruplari ise; probiyotik 6zellik
gosteren mikroorganizma kaynagi olarak
gosterilebilmektedir ve dolayisiyla siit
ve lrlinlerinin saglik etkileri yiliksektir
ve insan beslenmesi i¢in biiyiik dnem
tasimaktadir (Demirgiil ve Sagdig,
2018).



UZAY SURECI VE UZAYDA
BESLENME KOSULLARI

Glinlimiiz tiiketim aliskanliklarinin
hizli tiiketime kaymasi ve iiretim
stirelerinin kisalmasi hedefleri
dogrultusunda tiretim siireglerinde de
biiyiik degisimler gergeklesmistir. Bu
dogrultuda 3 boyutlu yazicilarin tiretim
stirecine dahil olmas1 ve entegrasyonu
ile yakin tarihte 4 boyutlu yazicilarn
da bu siirece dahil olmast durumu
glindeme gelmistir. Uzay macerasinda
Amerika Birlesik Devletleri belirli
zaman araliginda kendi bagina biiylik
adimlar atsa da, 6zellikle Uluslararasi
Uzay Istasyonu (ISS) ile tiim diinyadan
arastirmacilarin yer aldigi biyiik
bir arastirma siirecini baglatmisgtir.
Uzay arastirmalarinin gelismesinde
Sovyet Rusya ve giiniimiiz Rus
kozmonotlarinin ve arastirmacilarinin
da bu siireglerde ilk adimlar1 atmasi
ve giiniimiiz siirecinin olugmasinda
katkilar1 biiyiiktiir. Ozellikle baz1
uzay programlarinin insanligin uzay
macerasinda énemli bir yer kapladigi
goriilmektedir.

Uzay uguslarmin genellikle uzun
stirmesi ve giin gegtikce uzay goérevinin
daha uzun siireler uzayda kalinmasina
sebep olmasi, insanlar iizerinde farkli
etkilere de sebep olmaktadir. Yetiskin
bir insanin diinya sartlarindaki giinlik
temel ihtiyaclari ve uzay sartlarindaki
ihtiyag duydugu bilesenler degisiklik

gostermektedir. Uzay sartlar1, beslenme
durumunu degistirebilecek birgok
fizyolojik ve psikolojik degisikliklere
neden olmaktadir. Uzaydaki beslenme
ihtiyaglarina ait farkliliklarindan biri,
demir metabolizmasi degisimidir. Demir
mineralinin uzayda artan ihtiyaci,
hematolojik siirecleri de tetiklemektedir.
Bir insanin diinya tizerinde demir
ihtiyacit ~10 mg iken; uzayda bu ihtiyac;
kalinan siire, cinsiyet ve genel yap1 gibi
durumlar1 da kapsamakla beraber 15-

18 mg bandina kadar ¢ikabilmektedir
(Smith ve ark. 2001). Bu uzun uzay
yolcuklarmin vitamin/mineral ihtiyacina
olan etkisi de mevcuttur. Normalde

bir insanin Kalsiyum minerali (Ca)
ihtiyaci giinliik yaklasik 1000 mg iken;
uzayda yaklasik %20 daha fazla Ca
titketimi gereklmektedir. Ciinkii bu
gorevler sirasinda Ca emilim etkinligi
azalmaktadir.

Benzer durum potasyum i¢in de
gegerlidir. Uzay uguslart sonrasinda
yasanan en biiyiik problemlerden
olan kemik stabilitesine bagli fiziksel
hareket problemlerinin hayvansal
protein ve potasyumca zengin olmayan
bir diyet sebebiyle gerceklesebilecegi
bildirilmektedir (NASA, 1996).

Uzayda bulunulan siiredeki kemiklerde
gerceklesen esneklik ve zayiflama
sadece Ca ve D vitamini takviyesiyle
¢Oziilememektedir. Ancak, Ca minerali
ve D vitaminin daha yiiksek oldugu

L -

tirtinlerin diyette kullanilmasi, kemik
kaybinin ve buna bagl rahatsizliklar
azaltici olarak ifade edilmektedir
(Whedon ve Rambaut, 2006).

Siit, dogadaki kalsiyum mineralinin
en 6nemli kaynagi olarak ifade
edilebilir ve D vitamini agisindan da
o6nemli bir kaynaktir (Metin, 2005).

Bu iki bilesenin kemik saglig1 ve genel
biiylime gelisme, diizenleyici faaliyetler
acisindan 6nemi yiiksektir. Buna ek
olarak; sadece hayvansal iiriinlerde
bulunan ve birgok fonksiyonel yoni
olan B12 vitaminiyle birlikte A
vitamini, diger B grubu vitaminler ve
cesitli mineral kaynaklari siit igeriginde
dogal olarak bulunmaktadir. Ayrica,

son yillarda gerek beslenme eksikleri
gerekse de ticari yonii giderek artan
proteinler agisindan da siit 6nemli bir
kaynaktir. Karbonhidrat aliminin belli
oranda protein kaynagi ile takviyesinin
viicut yag dengesinin saglanmasi ve kan
basinci dengesi agisindan dnemli oldugu
bilinmektedir (Varnam ve Sutherland,
2001). Buna ek olarak; siit proteinin
icerdigi elzem aminoasitlerin beslenme
ve kas gelisimi agisindan 6nemli oldugu
ve siit proteininin biyolojik degerinin
dogada bulunan proteinlerden en yiiksek
degerler arasinda oldugu da gesitligi
calismalarda ifade edilmektedir (Unal
ve Besler, 2008; Miller ve ark. 2000).

Siitlin diger fonksiyonel olarak
nitelendirilebilecek ve beslenme
agisindan siitii degerli kilan 6zelligi
probiyotiklerdir. Probiyotikleri
olusturan mikroorganizmalarin gogu
laktik asit bakterilerinden olusmaktadir.
Bu bakteri cinslerine Lactobacillus ve
Bifidus 6rnek verilebilir. Bu bakterilerin
gastrointestinal bolgedeki diizenleyici
ve immiin sistemi tesvik edici etkileri
bilinmektedir. Bu bakterilerin ¢ogu siit
irtinlerinin dogal fermentasyonunda
rol almaktadir. Yogurt, kefir ve
bazi peynirler de bu nitelikte
adlandirilabilmektedir.

3 BOYUTLU YAZICI TEKNOLOJISI
3 boyutlu yazici teknolojisi her ne
kadar yeni bir teknoloji gibi goziikse
de 20. yiizyilda da etkinligi olan bir
teknoloji olarak kargimiza ¢ikmaktadir.
Tlgili teknolojiye dair ilk patent
basvurusu 1980 yilinda Japon doktor
Hideo Kodama tarafindan yapilmistir.
3 boyutlu yazicilarda temel ¢alisma
prensibi; bir bilgisayar programi
destegiyle uygulama yapilacak tiriiniin
temel konfiglirasyonunun belirli bir
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modellemeyle olusturulmasi ve kritik
islem basamaklarina gore basim
isleminin yiiritiilmesidir. 3 boyutlu
yazicilarin en kritik ve temel parcalari
ise; sigma profiller (dis iskelet

denen yapi), step motorlar (yazicinin
hareketini saglayan pargalar), nozzle
(filamenti eritecek basici ug), filament
(eritilerek dokiilecek materyal) ve sicak
yataktir (filamentin dokiiliip istenen
materyalin olusturulacagi yiizey)
(Anonim, 2020a; Anonim, 2020b).

3 boyutlu yazicilarin giderek
hayatimizin her alaninda kullanilmaya
baslamasina ek olarak; bir malzemenin
tek seferde tiretimi sonrasinda,
farkli niteliklerde ve boyutlarda
kullanimin1 saglayacak teknolojik
calismalar da yiritilmektedir. 1980°li
yillarda eklemeli iiretim veya hizli
prototipleme olarak bilinen ii¢ boyutlu
(3D) baski teknolojilerindeki ilerleme
diger gelismeleri de beraberinde
dogurmustur (Ege ve ark. 2019). Tlk
defa 2013 yilinda fikri ortaya atilan 4
boyutlu yazicilar iizerine gliniimiizde
bir¢ok farkli alanda galismalar
yiriitilmektedir. Siit tirtinleri
kategorisi, genis bir {iriin ve icerige
sahip bir gruptur ve siit tirinlerinin
bilesimleri ve bu liriinlere ait farkli
karakterdeki bilesenler 3 boyutlu
gida tiretimi icin ham madde 6zelligi
tagtyabilmektedir. Siit iiriinlerinin 3
boyutlu yazici tarafindan tiretilmesi igin
bu iiriin yapilarinin ¢ok iyi karakterize
edilmesi gerekmektedir. Bu asamada,
farkl1 formiilasyonlarin belirlenmesi ve
uygun karakterizasyonlarin saglanarak,
optimize edilen {irlinlerin tiretilmesi
gerekmektedir (LeTohic ve ark. 2018).

4 BOYUTLU YAZICILARA GIRiS
Kivamu yiiksek olan yogurt ve
peynir gibi siit iirlinlerinin tiretimi ve
bu temel esasta normal kosullarda,
ozellikle peynir iiretiminde sinirl
olan farkli girdilerle prosese yon
verilmesi ve zenginlestirilmesi
stireglerinin 3 boyutlu (3D) yazicilarla
tiretilmesi teorik olarak olduk¢a makul
goriilmektedir. Uretim sektorii heniiz
yeni uygulamalar, yeni malzemeler
ve yeni 3 boyutlu yazicilar izerinde
calismaya devam ederken, 2013
yilinda MIT (Massachusetts Institute
of Technology)’de dgretim iiyesi
olan Skylar Tibbits gerceklestirdigi
TED konusmasinda statik 3D baskili
nesnelerin zaman iginde sekillerini
degistirmesine olanak saglayan “dort
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boyutlu (4D) baski” terimini kullanarak
4D baski/yazici teknolojisini duyurmustur
(Tibbits, 2013). Bu konudaki ilk makale
ise; ayni y1l tamamlanmadan yazilmastir.
3D baskili bir yapinin seklinin, 6zelliginin
ve islevselliginin; 1s1, su, 151k, basing,

pH, ses vb. gibi 6nceden belirlenmis dis
bir uyarana maruz kaldiginda zamanla
degisebilmesi, 4 boyutlu yazicilarin
giintimiizdeki en genig tanimi haline
gelmistir (Ege ve ark. 2019).

SONUC OLARAK...

Insanligin uzay merakinin gok uzun
zamandir oldugu, hayatina gokyiiziine
bakarak yon verdigi bir gegmisinin
oldugu goriilmektedir. Yakin gegmiste
ise, bu gokylizii merakini gidermek,
orada bir hayat kurmak ve ticari
faaliyetler de yiiriitebilmek i¢in biiyiik
bir ¢aba sergilendigi goriilmektedir.
2000’li yillarda insanligin bu hedefinin
gerceklesmeye yaklastigi, uzayda tarimsal
faaliyet yiirtittiigli (NASA, 2020).
siiregler de karsimiza ¢ikmaktadir. Yeni
cagda orada bir yasam kurmak isteyen

arastirmacilar, diinyada oldugu gibi bir
yasam1 uzaya adapte etmek istedikleri
gibi, beslenmemizin de neredeyse hi¢
degismemesini amaglamaktadirlar.
Ancak, uzayda yasamin insanlar
iizerindeki etkisi diistiniildiigiinde siit ve
siit tirtinlerinin 6nemli bir rolii olacagi
gercegiyle karsilasilmaktadir. Diinyadan
tonlarca litre siit gotiiriilemeycegi
durumu s6z konusu olduguna gore, siit
tozu gibi tasinmast, depolamasi kolay
olan ve istenildiginde siit formuna
getirilebilen tiriinlerin kullanilmast
ve farkli teknolojilerle birlestirilmesi
durumunda diinyada tiikettigimiz peynir,
yogurt gibi iiriinlerin, uzayda da tiikketime
sunulabilmesi miimkiin kilinabilecektir.
3 boyutlu yazicilarin {irtin
tiretiminde; 4 boyutlu yazicilarin ise
iiriin ambalajlamasinda kullanilmasinin
miimkiin olmasiyla birlikte hem diinyada
tiiketilen geleneksel gidalarin uzayda
da tiiketilmesi, hem de uzayda ihtiyag
duyulan bilesenleri ihtiva eden gidalarin
pratik bir sekilde tiretimi miimkiin
olacaktir.
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Gida Analizlerinize
Yenilikci CozUmler

Deneyimli kadromuz, teknolojik olanaklarimiz, Usttin hizmet anlayisimiz
ve genis kapsamli analitik ve laboratuvar ¢c6zimlerimizle gida
laboratuvarlariniza dogru analiz ve guvenilir Gretim olanaklari sunuyoruz.

LCMS/LCMSMS

= Pestisit Analizleri = Veteriner ilac ve Hormon Analizleri
= Multivitamin Analizi = Multitoksin Analizi = Gida Boyalari Analizi
= Pirolizidin Alkaloidleri (PA) Analizi

GCMS/GCMSMS

= Pestisit Analizleri = Yag Asitleri Analizi = Aroma ve Alkol Analizleri
= Koruyucu Analizleri = Dioksin Analizleri = Etilen Oksit Analizleri

= Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Analizleri
GC/GC-HS

= Yag Asiti Metil Ester (FAME) Analizleri = Hekzan Analizi

= Sterol Bilesimi, Wax Esterleri = Alifatik Alkol = Mineral Yag
HPLC

= Aflatoksin Analizleri = Katki ve Renklendirici Analizleri

= Fenolik Bilesikler, Antioksidan, Vitamin Analizleri

= ECN 42 Trigliserit Analizi = PAH (Benzopiren vb.) Analizi

= HMF (Hidroksimetilfurfural) ve Patulin Analizi

UV-VIS Spektrofotometre

= HMF (Hidroksimetilfurfural) Analizi

= Krom +6 Analizi = Ozgiil Absorbans Analizi

FTIR Spektrofotometre

= Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Analizleri

AAS / ICP-OES/MS / EDX

= Gida ile Temas Eden Madde ve Malzeme Analizleri LCMS-8045 L GCMS_QPZOZQ NX
_ . . Sivi Kromatografi Triple Kuadrupol Gaz Kromatografi Kutle Spektrometre
= Agir Metal Analizleri = Yabanci Madde Analizleri Kutle Spektrometre
BioUV
= GDO Analizi

THINK BIG, SEE BEYOND i

. =] | ® Analitik Cihazlar » Yasam Bilimleri E—N | » Endustriyel Cihazlar /i » Sarf Malzeme ve Aksesuarlar
|antteknik.com| Q@@ O = I %% I I Jul  Ispektroskopil- Kromatografi|

©ANT Teknik, 2024 All rights reserved.

i
|




